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INFORMAZIONI
GENERALI

Scopo del manuale

Questo manuale ¢ stato redatto dal Costruttore ed € parte integrante del corredo della macchina. Il costruttore, in fase di
progettazione e costruzione, ha posto particolare attenzione agli aspetti che possono provocare rischi alla sicurezza e
alla salute delle persone che interagiscono con la macchina. Oltre al rispetto delle leggi vigenti in materia, egli ha
adottato tutte le “regole della buona tecnica di costruzione”. Scopo di queste informazioni € quello di sensibilizzare gli
utenti a porre particolare attenzione, per prevenire qualsiasi rischio. La prudenza € comunque indispensabile. La
sicurezza & anche nelle mani di tutti gli operatori che interagiscono con la macchina. Conservare questo manuale in un
luogo appropriato, al fine di averlo sempre a portata di mano per la sua consultazione. Per mettere in evidenza alcune
parti del testo, sono stati inseriti i seguenti simboli:

A PERICOLO — ATTENZIONE: indica i pericoli che possono provocare gravi lesioni; ¢ necessario
prestare attenzione.

ﬂ INFORMAZIONI: indicazioni tecniche di particolare importanza.

Al presente manuale vengono allegati:
-l certificato di garanzia su cui sono riportate le condizioni di garanzia stabilite dal Costruttore.
- |l documenti che attestano la conformita alle leggi vigenti in materia di sicurezza e salute delle persone.

Per qualsiasi necessita di assistenza tecnica, informazioni e richiesta di ricambi, contattare il Rivenditore autorizzato.

Identificazione Costruttore e macchina

Identificazione Costruttore —— ——— - 6 ———1Marcatura di conformita

——-Anno di costruzione
Modello macchina —————————- ~{:MOD. | MATRICOLA ——-1 Numero di matricola
Dati tecnici- - - —————————— L[




INFORMAZIONI

Descrizione della macchina lava centrifuga verdure

La nuova LAVACENTRIFUGAVERDURE é& nata per soddisfare le necessita delle piccole e medie utenze che

quotidianamente lavorano ortaggi e verdure.
Le dimensioni ridotte e la grande praticita nell’'uso rendono I'apparecchio ideale per eliminare i lunghi tempi di pulitura
manuale, garantendo nel contempo una qualita costante nella lavorazione.

GENERALI

1

La struttura degli apparecchi € in acciaio inox AlSI304, molto facile da pulire e da rendere nel contempo semplice la sua

manutenzione.

E’ provvista di dispositivi di sicurezza in conformita alle Direttive Europee.
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Supporto cestello

Cestello




INFORMAZIONI 1

Caratteristiche tecniche

GENERALI

Descrizioni Unita di misura Macchina lava centrifuga verdure
Alimentazione di energia elettrica V Hz Ph 400v 50Hz 3Ph+N
Potenza KW 0,37

Peso netto Kg 40

Peso con imballo Kg 49

Livello di rumorosita Inferiore a 70 dB (A)
Installazione A terra

Grado di protezione IPX5

Protezione contro la scossa elettrica Classe |

Conformita a direttive e norme

89/392/CEE - 91/368/CEE - 73/23/CEE - 93/68/CEE —
93/44/CEE - 89/336/CEE — 89/109/CEE

Dimensioni d’'ingombro

610

b

450

380




INFORMAZIONI

GENERALI

Informazioni sulla sicurezza

E di basilare importanza consultare attentamente questo manuale prima di procedere alle operazioni di installazione
e uso. La costante osservanza delle indicazioni contenute nel manuale garantisce contemporaneamente la
sicurezza dell’'uomo e della macchina.

Non manomettere per nessuna ragione i dispositivi di sicurezza.

Si raccomanda il rispetto rigoroso delle norme di sicurezza sul lavoro emanate dagli enti preposti in ogni nazione.

Il costruttore declina ogni responsabilita per danni a persone o cose, derivanti dall'inosservanza delle norme di
sicurezza.

La corretta dislocazione della macchina, I'illuminazione e la pulizia del’ambiente, sono condizioni importanti ai fini
della sicurezza personale.

Non esporre la macchina agli agenti atmosferici.

L’allacciamento e la messa in opera della macchina deve essere eseguito solo da personale tecnico specializzato.
Verificare che le caratteristiche dell'impianto elettrico del luogo dove andra installata la macchina corrispondano ai
dati presenti sulla targhetta dati tecnici.

Accertarsi che la macchina sia collegata ad un impianto di messa a terra.

La zona di lavoro attorno alla macchina deve essere sempre mantenuta pulita ed asciutta.

Utilizzare gli indumenti previsti dalle norme antinfortunistiche sul lavoro.

Questa macchina deve essere destinata solo all'uso previsto; ogni altro uso € da considerarsi improprio e quindi
pericoloso.

Verificare I'idoneita ed il peso dei prodotti da lavorare; non sovraccaricare la macchina oltre la sua capacita.

E vietato introdurre oggetti, utensili, mani od altro all'interno delle parti pericolose.

Tenere la macchina fuori dalla portata dei bambini.

Staccare la spina dalla presa di corrente quando la macchina non viene utilizzata.

In caso di guasti e/o inconvenienti d’'uso, non effettuare personalmente le riparazioni ma rivolgersi al Rivenditore
Autorizzato.

Richiedere ricambi originali.

Prima di procedere alla pulizia della macchina, scollegare I'alimentazione elettrica staccando la spina.

Per la pulizia non utilizzare getti d’acqua ad alta pressione.

Rischi Residui

In conformita al punto 1.7.3 “Avvertenze in merito ai rischi residui” della Direttiva Macchine 89/392 e successivi
emendamenti, si segnala che le protezioni applicate, realizzate in conformita con detta Direttiva, non eliminano
totalmente il rischio di ustioni agli arti superiori.



INFORMAZIONI

SULL’ INSTALLAZIONE

Imballo e disimballo

La macchina & imballata in un cartone con l'inserimento di poliestere espanso per
garantire la perfetta integrita durante il trasporto.

e  Movimentare I'imballo rispettando le istruzioni.

e Aprire I'imballo e verificare I'integrita di tutti i componenti. Conservare I'imballo per
futuri traslochi.

e  Effettuare il sollevamento della macchina come indicato e posizionarla nella zona
adibita all’ installazione.

Zona d’installazione

La zona prestabilita dove essere adeguatamente illuminata e dove disporre di una presa di distribuzione d’energia
elettrica. Il piano d’appoggio deve essere sufficientemente ampio, ben livellato ed asciutto. L’installazione deve avvenire
in ambienti con atmosfera non esplosiva. In ogni modo, l'installazione deve essere eseguita tenendo conto anche delle
leggi vigenti in materia di sicurezza sul lavoro.

Tabella Condizioni ambientali

Descrizioni Valori
Temperatura di funzionamento 0+35 °C (32+95 °F)
Temperatura di magazzinaggio -15 a +65 °C (da —6.8 a +149 °F)

Massima 80% con temperatura ambiente di 20 °C

Umidita relativa Massima 50% con temperatura ambiente tra 20+60 °C

Polverosita ambientale Inferiore a 0.03 g/m?®

Collegamento elettrico

Collegamento trifase 230/400V — 3Ph+N

A PERICOLO - ATTENZIONE: Il collegamento R T T
elettrico alla rete di alimentazione deve essere eseguito @

da personale specializzato.

Accertarsi della perfetta efficienza dellimpianto di messa a terra
del’ambiente in cui verra installata la macchina. Verificare che la tensione
di linea (V) e la frequenza (Hz) corrispondano a quelli della macchina
(Vedere la targhetta d’identificazione e lo schema elettrico). La macchina
€ dotata di cavo elettrico con spina. La spina & da collegare ad un
interruttore a muro provvisto di differenziale.

Allacciamento idraulico

WAX 800

Effettuare il collegamento alla rete idrica secondo lo schema e
procedere nel seguente modo:

- Un rubinetto d’intercettazione dovra essere installato a
monte della macchina. K

- Collegare quindi il tubo di scarico della macchina (rif D) ad
uno scarico in aria. T

N
J

7
=




INFORMAZIONI SULL’ USO

E LA PULIZIA

Montaggio dei componenti

Aprire il coperchio trasparente tirando la maniglia fino allo scatto d’apertura. Inserire il filtro
vasca ( rif E). Inserire il cassetto filtro verticale fermandolo negli appositi agganci (rif F).
Inserire il telaio che circoscrive la zona di lavoro adagiandolo sul fondo della macchina (rif
G). Introdurre il cestello in modo tale che l'albero di trascinamento, che fuoriesce dal fondo
della macchina, sia completamente inserito allinterno del mozzo del cestello( rif H).
Posizionare il coperchio del cestello sopra lo stresso e richiudere il coperchio trasparente
della macchina.La macchina & dotata di dispositivi di sicurezza, per impedire la messa in
funzione della stessa nel caso in cui il coperchio sia aperto; pertanto, ogni volta che il
coperchio viene rimosso, il motore della macchina viene disattivato automaticamente.
L’apparecchio puo effettuare diversi tipi di lavorazione:

- Lavaggio e/o asciugatura di verdura in foglia

- Lavaggio di verdura pesante e frutta

La ditta costruttrice declina ogni responsabilita per eventuali danni diretti od indiretti causati
da un uso improprio della macchina o da un uso di prodotti diversi da quelli gia indicati.

Uso della macchina

Solo dopo aver effettuato correttamente tutte le operazioni descritte precedentemente, si potra mettere in funzione la macchina.
Aprire il coperchio trasparente, caricare il cestello con il prodotto da trattare e richiudere il coperchio bloccandolo. Inserire
linterruttore generale a muro, la spia verde di messa in tensione dovra illuminarsi (rif 1). Impostare il programma di lavorazione
desiderato tra i due a disposizione, lavaggio e risciacquo (rif L) o solamente risciacquo (rif M), agendo sul pulsante PROGR (rif
N). Effettuata la scelta del programma, bisogna impostare la durata del ciclo, in base al prodotto da trattare ed allo stato dello
stesso, tra quelli possibili (rif O), utilizzando il pulsante TIME (rif P). Come regola generale, impostare il programma di lavaggio
completo per le verdure a foglia, mentre per quanto riguarda le verdure pesanti e la frutta, utilizzare il programma di solo
risciacquo. Awviare la macchina utilizzando il pulsante START (rif Q); la spia rossa (rif R), posta sopra il pulsante stesso, si
illuminera. Questo sta ad indicare che la macchina ¢ in funzione e che se si vorra variarne I'impostazione, non si dovra fare altro
che interrompere il ciclo di lavoro. Nel programma completo di lavaggio e risciacquo la macchina effettua il carico dell’acqua in
vasca e contemporaneamente inizia la rotazione intermittente del cestello, effettuando una sorta di prelavaggio. Terminato il
carico della vasca, il cestello continua la sua rotazione intermittente per una durata che varia in base al tempo impostato. A fine
lavaggio la vasca viene automaticamente svuotata, dando inizio al ciclo di risciacquo durante il quale il prodotto viene irrorato
d’'acqua pulita attraverso tre ugelli verticali, al fine di asportare ogni traccia di sporco. Nel caso di scelta del ciclo di solo
risciacquo, la macchina effettuera solamente la seconda parte di quanto sopra descritto. Qualora si voglia interrompere
temporaneamente I'esecuzione del programma impostato, bastera aprire il coperchio trasparente; la sua successiva richiusura
determinera il riavvio della macchina, ripartendo dal momento dell'interruzione.Per un’interruzione definitiva del ciclo impostato,
occorrera agire sul pulsante START/STOP e la macchina si arrestera, effettuando I'eventuale scarico della vasca. Nel caso di
prodotti particolarmente sporchi(soprattutto verdure a foglia), pud essere conveniente arrestare la macchina al termine della
fase di carico dell'acqua per lasciare il prodotto in ammollo, per una durata di tempo che si reputa necessario; per fare questo
bastera lasciare il coperchio trasparente aperto durante il carico dell’acqua per impedire il proseguimento del ciclo di lavaggio e
sara sufficiente richiudere il coperchio per fare ripartire la macchina, terminando il ciclo di lavaggio. Si puo altresi interrompere il
ciclo al termine della fase di lavaggio, prima che la macchina effettui il risciacquo, premendo il pulsante di STOP; in questo
modo utilizzando il programma completo, il prodotto subira due fasi di lavaggio con acqua pulita ed una fase di risciacquo. Per
effettuare I'asciugatura del prodotto tramite centrifugazione ad alta velocita, occorre agire sul pulsante instabile DRY (rif S),
dando inizialmente alcuni brevi impulsi, in modo tale che il prodotto si possa distribuire uniformemente sulle pareti del cestello,
limitando le vibrazioni della macchina. E’ assolutamente vietato centrifugare verdure pesanti, tuberi e frutta.
AVVERTENZA: non introdurre mai le mani all'interno della vasca fino a che il cestello non si sia completamente fermato.

Il motore della macchina & dotato di un dispositivo termosensibile, che interrompe il funzionamento in caso di un eccesivo
surriscaldamento. Per il suo ripristino attendere il raffreddamento del motore, quindi ritentare I'accensione.
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INFORMAZIONI SULL" USO
E LA PULIZIA

Consigli d’'uso

Un’accurata pulizia quotidiana dell’apparecchio lo preserva nel tempo, oltre che
a favorirne un suo corretto funzionamento.

Prima di ogni manutenzione e pulizia, assicurarsi che I'interruttore generale sia
disinserito.

Estrarre i componenti amovibili, quali il cestello, il fondo, il tubo, il tubo porta
ugelli, il cassetto filtro verticale ed il filtro vasca e lavarli con acqua tiepida,
utilizzando detergenti appositi per acciaio inox; &€ necessario asportare e pulire il
cassetto filtro verticale almeno ogni due cicli, ed il filtro vasca ogni quattro-cinque
cicli.

Qualora si voglia vuotare completamente la macchina per manutenzione od
inattivita, dopo aver agito sul pulsante di centrifuga fino al completo esaurimento
dell'acqua in vasca, procedere all’apertura del tappo di ispezione della pompa di
scarico ( rif T).

Periodicamente, a seconda dell’'uso, € consigliabile eseguire un ciclo di lavaggio
a vuoto, immettendo in vasca appositi liquidi igienizzanti.

Pulizia a fine giornata

A fine giornata staccare la spina dalla presa di corrente.
Eseguire un’accurata pulizia utilizzando prodotti neutri.
Pulire le parti esterne della macchina con spugna umida.
Non utilizzare pagliuzze metalliche e detersivi abrasivi.

Lunga inattivita della macchina

Dovendo lasciare ferma la macchina per lunghi periodi, disinserire I'interruttore generale a muro, effettuare una pulizia
generale della macchina e ricoprirla con un telo, per proteggerla dalla polvere.

10



RICERCA GUASTI,

RICICLAGGIO

Premessa
In caso di guasti o malfunzionamenti, scollegare l'interruttore generale a muro e contattare il Servizio Assistenza del
vostro Rivenditore. Evitare di smontare le parti interne della macchina.

Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali manomissioni!

Inconvenienti, cause, rimedi

Inconveniente Causa Rimedio

Interruttore generale disinserito Inserire I'interruttore generale su “I”

La macchina non si avvia

Mancanza di tensione sulla linea Contattare Servizio Assistenza del vostro
d’alimentazione Rivenditore

Smaltimento e riciclaggio

La macchina & stata progettata e costruita per una durata media di 10.000 ore di funzionamento. Al termine della sua
vita lavorativa, rispettare le leggi nazionali per lo smaltimento e riciclaggio.

Vi invitiamo a contattare le autorita competenti per 'ambiente od enti autorizzati.

11
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GENERAL
INFORMATION

Purpose of this manual

This manual has been written by the Manufacturer to make an integral part of the machine standard equipment. During
the design and construction phases, special care has been devoted to any aspects which might endanger the safety and
health of the people interacting with the machine. In addition to the applicable safety legislation, all “good construction
practice” rules have been adopted. The purpose of these information notes is to make machine users aware that special
care should be applied to prevent any risks. The biggest asset to this end, however, is precaution. Safety is also the
responsability of all the operators who interact with the machine. Keep this manual in a suitable place, where it can be
conveniently reached for consultation. In order to highlight some parts of the text, the following symbols have been used:

A DANGER - CAUTION: it indicates hazards likely to cause severe injury ; caution is
requested.

ﬂ INFORMATION: technical indications of special interest.

This manual comes with the following annexes:
- aguarantee certificate containing the guarantee conditions prescribed by the Manufacturer.
- documents certifying compliance with the applicable safety and personal health legislation in force.

To request After-sales service, submit inquiries or dorder spare parts, contact your Authorised dealer.

Manufacturer and machine Identification

Manufacturer Identification ————+ r G ~~~[Mark of Compliance
——1 Year of construction
Machine model ———————————~ -~ MOD. | MATRICOLA ——1-1 Serial number

Specifications ——————————




GENERAL
INFORMATION

Vegetable washer and dryer machine description

The new VEGETABLE WASHER AND DRYER was developped to satisfy the needs of small and medium caterers who
need to wash vegetables every day.

Compact size and extremely pratical operation make this appliance the ideal choice to reduce the time needed for
washing vegetables by and, at the same time, to keep a constant quality of results.

The machine body is built in AISI304 stainless steel for easy cleaning and maintenance.

It has safety features compliant with the applicable European Directives.

E G H

Veg. Wash filter Veg. Wash filter Supporto cestello Cestello




GENERAL

INFORMATION
Specifications
Description Unit of measure Vegetable washer and dryer machine
Electric power input V Hz Ph 400v 50Hz 3Ph+N
Power kw 0,37
Net weight Kg 40
Packaged weight Kg 49
Noise Lower than 70 dB(A)
Installation On the floor
Protection class IP44
Electric shock protection Class |

Compliance with directives

regulations

and

89/392/CEE - 91/368/CEE - 73/23/CEE - 93/68/CEE —
93/44/CEE - 89/336/CEE — 89/109/CEE

Overall dimensions

610

b

450

380




GENERAL

INFORMATION

Safety information

It is of the greatest importance to carefully read this manual before carrying out installation and use operations.
Consistent compliance with the instructions contained in this manual will guarantee personal and machine safety.

Do not tamper with the safety devices for any reason.

We recommend that industrial safety regulations issued nationally by the appointed organisms be strictly respected.
The manufacturer declines all responsability for injures to persons or damages to property, resulting from failure to
comply with these safety rules.

Correct machine setting, lighting and workshop cleanness are pre-conditions for personal safety.

Do not expose the machine to atmospheric agents.

The machine connection and start-up should only be executed by skilled engineers.

Check that the plant mains ratings correspond to the specifications printed on the machine data plate.

Make sure that the machine is connected to a grounding system.

The work area around the machine should always be kept clean and dry.

Wear the work attire prescribed by the industrial accident-prevention regulations.

This machine should always be used for its recommended uses ; any other use is deemed improper and therefore
dangerous.

Check the suitability and weight of the products to work ; do not overload the machine to exceed its capacity.

It is forbidden to introduce any objects, tools or hands in the dangerous parts.

Keep the machine out of children’ s reach.

Unplug the machine from the mains when not in use.

In the event of breakdowns and/or malfunctioning, do not carry out any repair yourselves, apply to your Authorised
dealer.

Order original spare parts only.

Before carrying out machine cleaning, unplug it from the power mains.

Do not clean with high-pressure water jets.

Residual risks

In accordance with point 1.7.3 “Warnings regarding residual risks” of the Machine Directive 89/392 and following
amendments, it is noted that the guards applied, in accordance with said Directive, do not totally eliminate risks of burns
to the upper limbs.



INSTALLATION 2

Packing and unpacking
The machine will come packaged in a carton with foamed polyester inserts to guarantee
perfect safety during transport.

e Handle the carton in compliance with the instructions.

e Open the carton and make sure that all components are intact. Keep the carton for
any future machine removal.

e Lift the machine according to the instructions and place it in its selected setting for
installation.

Installation area

The selected machine work setting must be sufficiently lit and have an electric power outlet. The worktop must be
sufficiently large, perfectly level and dry. The machine should be installed in non-explosive environments. In any case,
installation should be carried out by taking into account any applicable industrial safety regulations in force.

Environmental Condition Table

Descriptions Values
Working temperature 0+35 °C (32+95 °F)
Storage temperature -15 to +65 °C (from —6.8 to +149 °F)

Maximum 80% at an ambient temperature of 20 °C

Relative humidity Maximum 50% at an ambient temperature of 20+60 °C

Ambient dust Lower than 0.03 g/m?

Electric connection

Three-phase connection 230/400V — 3Ph+N

A DANGER - CAUTION: Electric connection to the RYT
power mains should be executed by skilled engineers. @

Check for the perfect effeciency of the plant grounding system. Make sure
that the line voltage (V) and frequency (Hz) correspond to the machine
ratings (refer to the machine identification plate and wiring diagram). The
machine comes equipped with an electric cable with plug. Plug the
machine into a main wall switch with differential.

Connection to water supply

Connect to water supply according to the istructions.
Proceed as follows:

N
B,

- Awater tap is to be located before the water check device.

/

- Finally connect the appliance drain hose (ref. D) to an N 200 | \
outlet. e

4
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OPERATION AND

CLEANING

Assembly of components

Open the trasparent lid by pulling the handle until it clicks open, as shown on.
Insert tank filter (ref. E ). Inert the vertical filter box and fasten it to the relevant
couplings (ref. F). Insert the frame enclosing the processing section by placing it at
the botton of the appliance (ref. G). Insert the tray. Make sure that the driving shaft
protruding out of the bottom of the appliance is inserted into the tay support hub so
as to lock them together ( ref. H). Assemble tray lid and close trasparent appliance
lid. The appliance is provided with safety devices to prevent it from working if the
lid is open. The appliance motor is therefore disconnected automatically every
time the lid is removed. The appliance may carry out several operations:

- washing and/or rinsing leafy vegetables

- washing weighty vegetables and fruit

The manufacturer is not liable for any director or indirrector damage arising from
using the machine incorrectly or using different products from the ones listed
above.

Utilisation of vegetable washer and dryer

After carrying out above-mentioned operations in accordance with the instructions, the appliance will be ready for use.
Open the trasparent lid and load the tray with the product to be processed. Then close and lock the lid. Switch the wall
master switch on. Power-on green pilot lamp will light ( ref. I). Set the required processing program by means of PROG
push-button (ref. N). Either “wash and rinse” (ref. L) or “only rinse” (ref. M) may be selected.

Once the program has been selected set processing time according to the type and the conditions of the product to be
processed. You may select among three time options (ref. O) by processing TIME button (ref. P).

We raccomend setting a full wash program for leafy vegetables and “only rinse” for weighty vegetables or fruit. Start the
appliance by pressing START button (ref. Q). The red pilot light (ref. R) located above the button will light up. This
means that the appliance is working and the set rartes cannot be altered unless the processing cicle is discontinued. If
the full wash and rinse program has been selected water will fill the tank. A pre-wash cycle will start by intermittently
rotating the tray.

Once the tank is full the tray will continue rotating intermittently for as long as required according to the set time. Once
washing has been completed the tank is automatically drained. The rinse cycle will start after draining. The product will
thus be rinsed with clean water sprayed through three vertical nozzles in order to remove any traces of dirt. If the “only
rinse” programme has been selected the appliance will only carry out the final operations in the programme described
above. Shold you wish to discontinue the set program temporarily, open the trasparent lid. The appliance will start again
when the lid is closed and the programme will continue automatically.

Press the START/STOP button to stop the set cycle. The appliance will stop and the tank will drained. If the product
(especially leafy vegetables) is very dirty, we reccomend stopping the appliance after being fillled with water in order to
leave the product to soak for as long as required. To do so, open the trasparent lid while filling with water to prevent the
rinse cycle from starting. Close the lid when you wish to start the appliance again for the wash cycle to be complete.
You may also discontinue the washing cycle after washing and before rinsing. To do so, press the STOP button. This
will start the full program again. The product will consequently be washed with clean water twice and finally be rinsed.
Press the DRY button (ref. S) to dry the product by high-speed centrifuging. We recommend giving a few short pulses
firts in order to get the product to evenly spread on tray walls and therefore reduce vibrations.

Do not centrifuge weighty vegetables, tubers and fruit.

WARNING: Never insert your hands into the tank before the tray has come to a complete stop. The appliance motor is
equiped with a temperature-sensive device to stop the machine in case of overheating. Wait for the motor to cool down
before starting it again.

| DRY ASTARTISTOP  TIME

2N
[Qf [P




OPERATION AND
CLEANING

Operation tips

An accurarate daily cleaning operation of the paaliance will preserve it for a long
time and will assure a proper functioning.

Before any maintenance and cleaning operation switch off the main switch.

Take out the removable components such as try, bottom section, nozzle-holding
pipe, vertical filtre box and tank filter.

Wash them with suitable stainleess-stell detergents in lukewarm water. The
vertical filter box is to be removed and cleaned at least every alternate cycle and
tank filter every four or five cycles.

Should you wish to empy the appliance completely for maintenance operation or
long stops operate the centrifuge buttun until water is fully drained from the tank,
then remove the draining pump inspection plug (ref. T ).

We raccomend a periodical wash cycle without any product, pouring suitable
cleaning liquids into the tank.

End-day cleaning

e At the end of a work day, unplug the machine from the power mains.
e Thoroughly clean the machine using neutral detergents.

e  Wipe the machine outer parts with a damp sponge.

e Do not use steel wool or abrasive cleaning products.

Long periods of inactivity
If the machine is to be left idle for long periods of time, turn off the main wall switch, thoroughly clean the machine and
cover it with a sheet to protect it from dust.
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Foreword

TROUBLESHOOTING
RECYCLING

In the event of breakdowns or malfunctioning, turn off the main wall switch and contact your local Dealer’s After-sales

service. Do not disassemble any internal machine parts.

The Manufacturer declines all responsability for any tampering !

Troubles, causes and remedies

Trouble Cause

Remedy

Main switch is off

Turn the main switch on to “I”

The machine will not start

No voltage input to power line

Apply to your local Dealer’s After-

sale service

Disposal and recycling

The machine has been designed to operate for an average duration of 10.000 work hours. At the end of the machine
work life, comply with your national disposal and recycling regulations. Please contact your authorised environment

protection bodies or authorities.
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INFORMATIONS
GENERALES

But du manuel

Ce manuel fait partie intégrante de la fourniture de la machine et il a été rédigé par le Constructeur qui, pendant la phase
de projet et de construction, a préte tres attention aux aspectes qui peuvent entrainer des risques pour la sécurité et la
santé des personnes qui travaillent avec la machine. Le Constructeur a respecté non seulement les lois en vigueur en la
matiére mais toutes les “régles de la bonne technique de construction”. Le but de ces informations est celui de
sensibiliser les utilisateurs pour qu’ ils prétent trés attention a la prévention de tout risque. En tout cas, la prudence est
irremplagable. La sécurité est aussi dans les mains de tous les opérateurs qui travaillent avec la machine. Conserver ce
manuel dans un lieu convenable, pour pouvoir toujours le consulter.  Pour metire en évidence certaines parties du
texte, les symboles suivants ont été insérés:

A DANGER - ATTENTION: il indique les dangers qui peuvent provoquer des lésions
graves; il faut préter attention.

ﬂ INFORMATIONS: indications techniques trés importantes.

Annexes de ce manuel :
- Le bulletin de garantie dans lequel toutes les conditions de garantie prévues par le Constructeur sont indiquées.
- Les documents qui attestent la conformité aux lois en vigueur en matiére de sécurité et de santé des personnes.

Pour toute demande d’ Assistance technique, d’ informations et pour des commandes de piéces détachées, s’ adresser
au Revendeur agréé.

Identification du Constructeur et de la machine

Identification du Constructeur———- G ~~~1Marque de conformité
——1 Année de fabrication
Modéle de la machine——————— —| MOD. [ MATRICOLA ——-1Numéro de matricule

Données techniques———————- -—




INFORMATIONS
GENERALES

Description de la machine laveuse-essoreuse pour légumes

La nouvelle LAVEUSE-ESSOREUSE POUR LEGUMES a été créée pour satisfaire les nécessités d’établissements de
petite et moyenne dimensions, qui ont a traiter quotidiannement les Iégumes et les plantes potagéres.

Ses dimensions réduités jointes a sa grande facilit¢ d’emploi font d’elle un appareil idéal pour éliminer les temps
nécessairres au lavage manuel des légumes tout en garantissant une qualité constante du traitement.

Le chassis des appareils, en acier Inox AlSI304, se nettoie et s'entretient aisément.

L’appereil est pourvu de dispositifs de sécurité conformes aux Directives Européennes.

G H

Filtre Filtre Supp. Panier Panier Lave-leg.




Caractéristiques techniques

INFORMATIONS
GENERALES

Descriptions

Unité de mesure

Machine laveuse-essoreuse pour légumes

Alimentation en énergie V Hz Ph 400v 50Hz 3Ph+N
Puissance KW 0,37

Poids net Kg 40

Poids avec emballage Kg 49

Niveau de bruit Inférieur & 70 dB(A)
Installation Sur le sol
Degré de protection P44
Protection contre les  décharges cl

. : asse |
électriques

En conformité avec les directives et les
normes

89/392/CEE - 91/368/CEE - 73/23/CEE - 93/68/CEE —
93/44/CEE - 89/336/CEE — 89/109/CEE

Dimensions d’ encombrement

610

450

e

380




INFORMATIONS

GENERALES

Informations sur la sécurité

Il est trés important de consulter attentivement ce manuel avant de procéder aux opérations d’ installation et d’
emploi. L’ observation constante des indications contenues dans le manuel garantit la sécurité de I’ homme et de la
machine.

N’ altérer pour aucune raison les dispositifs de sécurité.

Il est recommandé de respecter rigoureusement les normes de sécurité dans le lieu de travail promulguées par les
organismes responsables dans chaque pays.

Le constructeur décline toute responsabilité pour des dommages aux personnes ou aux choses, dérivant de I’
inobservation des normes de sécurité.

L’ emplacement correct de la machine, I’ éclairage et le nettoyage de la zone, sont des conditions importantes pour
la sécurité personelle.

Ne pas exposer la machine aux agents atmosphériques.

Le branchement et le démarrage de la machine ne doivent étre exécutés que par du personnel technique spécialisé.
Vérifier si le caractéristiques de I installation sur laquelle doit étre branchée la machine correspondent aux données
estampillées sur la plaquette.

S’ assurer que la machine est branchée sur une installation de mise a la terre.

La zone de travail autour de la machine doit toujours étre propre et séche.

Utiliser les vétements prévus a cet effet par les normes pour la prévention des accidents dans le lieu de travail.
Cette machine doit étre utilisée seulement pour le but prévu; tout usage différent est a considérer comme impropre
et par conséquent dangereux.

Vérifier I' aptitude et le poids des produits a travailler; ne pas surcharger la machine audela de sa capacité.

Il est interdit d’ introduire des objets, des outils, des mains ou autre chose a I intérieur des parties dangereuses.
Tenir la machine hors de portée des enfants.

Débrancher la fiche de la prise de courant quand la machine n’ est pas utilisée.

En cas de panne et/ou de mauvais fonctionnement, ne pas effectuer le réparations personnellement, au contraire s’
adresser au Revendeur agréeé.

Demander des piéces détachées originales.

Avant de procéder au nettoyage de la machine, déconnecter I’ alimentation électrique en débranchant la fiche.

Pour le nettoyage ne pas utiliser les jets d’ eau a haute pression.

Risques résidus

Conformément au point 1.7.3 “Instructions a propos des risques résidus” de la Directive Machines 89/392 et
amendements successifs, il est signalé que les protections utilisées, construites conformément a cette Directive, n’
éliminent pas complétement le risque pour les membres supérieurs d’ étre bralés.



INFORMATIONS SUR

L’ INSTALLATION

Emballage et déballage
La machine est emballée dans du carton avec I’ insertion de polyester expansé pour
assurer son intégrité parfaite pendant le transport.

e Manutentionner I' emballage en respectant les instructions.

e Ouvrir I' emballage et verifier I' intégrit¢ de tout les composants. Garder I’
emballage pour des déménagements futurs.

e Effectuer le levage de la machine comme il est indiqué et la placer dans la zone
destinée a I’ installation.

Zone d’ installation

La zone préétablie devra étre diment éclairée et devra avoir une prise de courant électrique. Le plan d’ appui doit étre
suffisamment ample, bien nivelé et sec. L’ installation ne doit pas étre exécutée dans des lieux avec une atmosphére
explosive. En tous cas, I" installation doit étre exécutée en tenant compte aussi des lois en vigueur en matiére de sécurité
dans le lieu de travail.

Tableau Conditions ambiantes

Descriptions Valeurs
Température de fonctionnement 0+35 °C (32+95 °F)
Température de magasinage -15a +65 °C (de —6.8 a +149 °F)

Maximum 80% avec température ambiante de 20 °C

Humidité relative Maximum 50% avec température ambiante entre 20 et 60 °C

Poussiére ambiante Inférieure a 0.03 g/m*®

Branchement électrique

Branchement triphasé 230/400V — 3Ph+N

A DANGER — ATTENTION: Le branchement électrique RYT
sur le réseau d’ alimentation doit étre exécuté par du
personnel spécialisé.
S’ assurer que I’ installation de mise a la terre de I’ usine fonctionne ! ,1,

parfaitement. Vérifier que la tension de ligne (V) et la fréquence (Hz)
correspondent a celles de la machine (Voir la plaquette d’ identification et
le schéma de cablage). La machine est dotée d’ un cable électrique avec
fiche. La fiche est branchée sur un interrupteur général mural doté d’ un
différentiel.

Branchement hydraulique

Effectuer le raccord au réseau hydrique selon le schéma de la
figure et continuer comme ci-apres :

N
B,

- Un robinet d’interception devra étre installé en amont du
dispositif qui empéche le retour de I'eau.

/

- Raccorder ensuite le tuyau de sortie de I'appareil (réf. D) a N 200 : \
une sortie de l'air. g

v

VLSS I

\\f




INFORMATION SUR L’ EMPLOI

ET LE NETTOYAGE

Montage des piéces

Ouvrir le couvercle transparent en tirant le manche jusqu'au déclanchement d'ouverture.
Poser le filtre cuve (réf E). Poser le tiroir filtre vertical en fixant dans les crochets (réf F). Placer
le chassis qui circonscrit la zone de travail en le posant sur le fond de la machine (réf G).
Introduire le panier en insérant l'arbre d’entrainement, qui sort du fond de la machine, a
lintérieur du moyeu du support du panier jusqu’a leur enclenchement (réf. H). Placer le
couvercle du panier au dessus du panier et renfermer le couvercle trasparent de la machine.
L’appareil est muni de dispositifs de sécurité qui empéchent la mise en fonction de I'appareil
au cas ou le couvercle est ouvert. Cest pourquoi le moteur de lappareil sarréte
automatiquement chaque fois qu’on enleve le couvercle. L'appareil peut effectuer différents
types de traitement::

- Lavage et/ou séchage de légumes a feuilles

- Lavage de légumes lourds et de fruits

La société productrice décline toute responsabilité pour les éventuels dommages
directs ou indirects provoqués par I'emploi impropre de la machine ou par I'utilisation
de produits différents par rapport a ceux mentionnés ci-dessus.

Utilisation de la machine laveuse-essoreuse pour légumes

Aprés avoir effectué correctement toutes les opérations décrites dans les instructions précédentes, I'appareil sera prét pour
la mise en fonction.

Ouvrir le couvercle trasparent et charger le panier avec le produit a traiter. Renfermer le couvercle en le bloquant. Brancher
l'interrupteur général au mur, le woyant vert de mise sous tension doit s’allumer (réf 1). Choisir le programme de travail
désiré entre le deux a disposition: lavage et ringage (réf L) o soulement ringage (réf M), moyennant la touche PROG (réf N).
Depuis avoir choisi le programme, régler la durée du cycle, selon le produit a traiter ou I'état dans lequel il se trouve, en
choissant entre les trois possibilités (réf. O) moyennant la touche TIME (réf. P). En général il convient de choisir le
programme de lavage complet pour les Iégumes a feuilles et seulement le rincage pour les légumes lourds et les fruits.
Mettre en marche I'appareil en appuyant sur la touche START (réf Q); le voyant rouge (réf R) situé au-dessus de la méme
touche s’allumera et cela indique que la machine est en fonction; on peut changer le réglage effectué seulement en
interrompant le cycle de travail. Dans le programme complet de lavage et ringage, la machine charge I'eau dans la cuve et
au méme temps commence la rotation intermittente du panier en effectuant une sort de prélavage; quand le remplissage de
la cuve est achevé, le panier continue sa rotation intermittente pendant un temps qui varie selon le temps réglés. A la fin du
lavage la cuve est vidée automatiquementet, apres le vidage, commence le cycle de ringage pendant lequel le produit est
aspergé avec de l'eau propre a travers les trois gicleurs verticaux au fin d’enlever toute trace de saleté. Si I'on veut
interrompre temporainement I'execution du programme réglé il suffit d’ouvrir le couvercle trasparent; pour remettre en
marche il faut renfermer le couvercle et la machine continuera son fonctionnement du moment de son interruption. Pour
interrompre définitvement le cycle réglé il faut appuyer sur la touche START/STOP et la machine s’arrétera en effectuant le
vidage de la cuve. Au cas ou 'on a a faire avec un produit particulierement sale (sourtout légumes a feuillles) on peut
arréter la machine a la fin de I'opération de remplissage d’eau pour laisser le produit tremper pendan le temps nécessaire;
pour faire cela il suffit de laisser ouvert le couvercle trasparent pendant le remplissage d’eau pour empécher la continuation
du cycle de lavage. On peut aussi interrompre le cycle de lavage a la fin de l'operation de lavage, avant que la machine
effectue le ringage, en appuyant sur la touche STOP; de cette fagon, en réglant a nouveau le programme complet, le
produit subira deux fois le lavage avec de I'eau propre et une fois le ringage. Pour effectuer le séchage du produit a travers
la centrifugation a grande vitesse, il faut appuyer sur la touche instable DRY (réf. S); nous vous conseillons de donner au
débout quelques bréves impulsions pour permettre au produit de se distribuer d’'une fagon homogeéne sur les parois du panier et
limiter ainsi les vibrations de la machine. Il est completement interdit de centrifuger les Iégumes lourds, les tubercules ou les fruits.
AVERTISSEMENT: ne pas introduire les mains a l'intérieur de la cuve tant que le panier n’est pas complétement arrété.

Le moteur de I'appareil est muni d’un dispositif sensible a la chaleur qui interrompt le fonctionnement en cas de surchauffe
excessive. Pour la remise en marche attendre que le moteur se refroidisse et essayer de I'allumer & nouveau.
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INFORMATION SUR L' EMPLOI 3
ET LE NETTOYAGE

Conseils d'emploi

Un nettoyage quotidien soigneaux de l'appareil le préserve dans le temps et
favorise son bon fonctionnement. Avant toute opération d’entretien et de
nettoyage sur I'appereil, s’assurer que le disjoncteur général est débranché.
Enlever les piéces amovible tellles que le panier, le dond, le tuyau porte-gicleurs,
le tiroir filtre vertical et le filtre de la cuve et les laver avec de I'eau tiéde et des
détergents spéciaux pour I'acier inox, il est nécessaire d’enlever et de nettoyer le
tiroir filtre vertical au moins tous les deux cycles et le filtre de la cuve tous les
quatre-cing cycles.

Si 'on veut vider complétement la machine pour I'entretien ou a cause de
linactivité, aprés avoir appuyé sur la touche de -centrifugation jusqu’a
I'évacuation totale de I'eau de la cuve, ouvrez le bouchon d’observation de la
pompe d’évacuation (réf. T).

De temps en temps, selon la fréquence de I'emploi, nous conseillons d’effectuer
un cycle de lavage a panier vide, en mettant dans la cuve des liquides spéciaux
d’entretien.

Nettoyage a la fin de la journée

A la fin de la journée débrancher la fiche de la prise de courant.

Exécuter un nettoyage soigné de la machine en utilisant des détergents neutres.
Nettoyer les parties externes de la machine avec une éponge humide.

Ne pas utiliser des éponges de fer et des détergents abrasifs.

Inactivité prolongée de la machine
Si la machine ne travaille pas pendant de longues périodes, déconnecter I interrupteur général mural, effectuer un
nettoyage général de la machine et la couvrir au moyen d’ une housse pour la protéger contre la poussiére.
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RECHERCHE DES
PANNES, RECYCLAGE

Avant-propos

En cas de pannes ou de mauvais fonctionnement, déconnecter I interrupteur général mural et contacter le Service d’
Assistance de votre Revendeur. Eviter de démonter les parties internes de la machine.

Le Constructeur décline toute responsabilité pour des altérations éventuelles!

Inconvénients, causes, remeédes

Inconvénient Cause Reméde

Interrupteur général déconnecté Connecter I interrupteur général sur “I”

La machine ne démarre pas

Manque de tension sur la ligne d’ Contacter le Service d’ Assistance de
alimentation votre Revendeur

Elimination et recyclage

La machine a été projetée et construite pour une durée moyenne de 10.000 heures de fonctionnement. Une fois qu’ on I’
a utilisée, pour son élimination et recyclage, suivre les lois du pays prévues a cet effet. Il est recommandé de contacter
les autorités en matiére d’ environnement ou les organismes autorisés.
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ALLGEMEINE
HINWEISE

Zweck des Handbuchs

Dieses vom Hersteller verfasste Handbuch ist integrierender Bestandteil der Maschinenausristung. Bei der Planungs-
und Konstruktionsphase wurde vom Hersteller besonderer Wert auf die Aspekte gelegt, die zu Gesundheitsschaden der
mit der Maschine in Beriihrung kommenden Personen oder zu Sicherheitsrisiken derselben fihren kénnten. Neben der
Einhaltung der einschlagigen Bestimmungen wendete er alle "Regeln der guten Bautechnik" an. Um jede Art von Risiko
zu vermeiden, sollen die Benutzer mit diesen Informationen daftir empfanglich gemacht werden, besonders achtsam zu
sein. Vorsicht bleibt in jedem Fall unersetzbar. Die Sicherheit liegt ebenfalls in den Handen der mit der Maschine in
Beriihrung kommenden Bediener. Dieses Handbuch ist an einem zuganglichen Ort aufzubewahren, damit es zum
Nachschlagen immer schnell zur Hand ist. Um einige Textabschnitte besonders hervorzuheben, wurden folgende
Symbole eingesetzt:

A GEFAHR - ACHTUNG: weist auf Gefahren hin, die zu schweren Verletzungen fiihren
konnen ; es ist erforderlich Vorsicht walten zu lassen.

ﬂ INFORMATIONEN: technische Hinweise von besonderer Bedeutung.

Dem vorliegenden Handbuch werden folgende Schriftstlicke beigelegt :

- der Garantieschein, der die vom Hersteller festgelegten Garantiebestimmungen enthalt.

- die Schriftstiicke, welche die Konformitat der einschlagigen Bestimmungen fiir Personensicherheit und Gesundheit
bescheinigen.

Fir Kundendienst- und Informationsanfragen oder Ersatzteilbestellungen kdnnen Sie sich an den autorisierten Handler
wenden.

Hersteller- und Maschinenkennzeichnung

Herstellerkennzeichnung —————- | _ 6 ———1 Konformitétskenn-zeic hnung
——1 Baujahr
Modellbezeichnung ————————- — MOD. | MATRICOLA ——1-1 Seriennummer

Technische Eigenschaften ————— —




ALLGEMEINE
HINWEISE

Beschreibung der Gemiisewasch- und Trocknermaschine

Die neue GEMUSEWASCH- UND TROCKNERMASCHINE wurde geschaffen, um allen Anforderungen der Klein- oder
Mittelbetriebe, die taglich Gemuse und Grlizeug bearbeiten, gerecht zu werden.

Mit geringen Abmessungen und praktisch im Gebrauch ist das Gerat ideal, um langwierige Saberungsprozeduren per
Hand zu vermeiden, und garantiert gleichzeitig eine gleichbleibende Qualitat in der Bearbeitung.

Die Struktur der Gerate ist in Inox-Stahl AISI 304 ausgeflhrt, sehr leicht zu reinigen und zu pflegen.

Sie verfugt Uber Sicherheitsvorrichtungen, die den Europaischen Richtlinien entsprechen.

I
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Technische Eigenschaften

ALLGEMEINE
HINWEISE

Beschreibung MaReinheit Gemiisewasch- und Trocknermaschine
Stromversorgung V Hz Ph 400v 50Hz 3Ph+N

Leistung KW 0,37

Nettogewicht Kg 40

Gewicht mit Verpackung Kg 49

Larmpegel Niedriger als 70 dB(A)
Aufstellen Am Boden

Schutzart 1P44

Schutz gegen elektrischen Schilag Klasse |

Bestimmungs- und Normkonformitat

89/392/CEE - 91/368/CEE - 73/23/CEE - 93/68/CEE —
93/44/CEE - 89/336/CEE — 89/109/CEE

Abmessungen

610

b

450

880




ALLGEMEINE

HINWEISE

Sicherheitsinformationen

Es ist vin auRerster Wichtigkeit, dass das vorliegende Handbuch vor Beginn der Aufstell- und Gebrauchsvorgange
aufmerksam gelesen wird. Durch die strenge Einhaltung der in diesem Handbuch enthaltenen Bestimmungen wird
die Sicherheit von Mensch und Maschine gewahrleistet.

Die Schutzvorrichtungen unter keinen Umsténden entfernen oder beschadigen.

Es wird empfohlen, die von den daflr zustandigen Stellen erlassenen Vorschriften zur Sicherheit am Arbeitsplatz
strengstens einzuhalten.

Der Hesteller Gbernimmt keinerlei Haftung fiir Personen- oder Sachschaden, die durch die Nichteinhaltung der
Sicherheitsvorschriften verursacht wurden.

Die korrekte Maschinenverlagerung, Beleuchtung und Reinigung des Aufstellungsraumes stellen wichtige Faktoren
fur die personliche Sicherheit dar.

Die Maschine nicht den Witterungsverhaltnissen aussetzen.

Der Anschluss und die Inbetriebnahme der Maschine dirfen nur von qualifiziertem Fachpersonal vorgenommen
werden.

Uberpriifen, dass die Kennwerte der Anlage, wo die Maschine installiert wird, mit denen des Datenschilds
Ubereinstimmen.

e Sicherstellen, dass die Maschine an eine Erdungsvorrichtung angeschlossen ist.

e Den Arbeitsbereich um die Maschine herum immer sauber und trocken halten.

e Die von den Unfallverhiitungsvorschriften am Arbeitsplatz vorgesehene Kleidung tragen.

e Diese Maschine darf nur fir den fir sie bestimmten Verwendungszweck gebraucht werden ; jeder andere Gebrauch
wird als unsachgemaf angesehen und ist gefahrlich.

e Die zu bearbeitenden Erzeugnisse auf Eignung und Gewicht Gberprifen ; die Maschine nicht tUber ihre Kapazitat
hinaus fillen.

e Es ist verboten Gegenstande, Werkzeuge, Hande oder ahnliche Gegenstande ins Innere der sich gefahrlichen
Maschinenteile einzufiihren.

e Die Maschine fir Kinder unzuganglich aufbewahren.

e Bei Nichtgebrauch der Maschine den Stecker aus der Steckdose ziehen.
Bei Betriebsstdérungen und/oder Gebrauchsschwierigkeiten die Reparaturen nicht selbst ausfiihren, sondern sich an
den autorisierten Handler wenden.

e Nur Originalersatzteile verwenden.

e  Bevor mit der Reinigung der Maschine begonnen wird, die Spannungsversorgung durch Herausziehen des Steckers
unterbrechen.

e  Zur Reinigung keinen Hochdruckwasserstrahl verwenden.

Restrisiken

In Ubereinstimmung mit dem Punkt 1.7.3 “Hinweise betreffend die Restrisiken” der Maschinenrichtlinie 89/392 und
nachfolgenden Anderungen wird angezeigt, dass die angebrachten und in Ubereinstimmung mit der besagten Richtlinie
ausgefihrten Schutzvorrichtungen das Risiko von Verbrennungen der oberen GliedmaRen nicht vollkommen
ausschlief3en.



AUFSTELLUNG 2

Verpackung und Auspacken
Damit die Unversehrtheit der Maschine wahrend des Transports gewahrleistet ist,
wurde sie in einem mit Schaumpolystereinsatz verstarkten Karton verpackt.

e Die Verpackung gemal den Anweisungen bewegen.

e Die Verpackung 6ffnen und alle Komponenten auf ihre Unversehrtheit Uberprifen.
Verpackung fiir spatere Umziige aufbewahren.

e Die Maschine den Anweisungen gemafl heben und in den fir die Aufstellung
vorgesehenen Bereich positionieren.

Aufstellbereich

Der daflr vorgesehene Bereich muss Uber eine geeignete Beleuchtung und iber eine Steckdose zur Stromversorgung
verfugen. Die Auflageflache muss ausreichend breit, gut nivelliert und trocken sein. Die Aufstellung muss in einer nicht
explosionsfahigen Umgebung erfolgen. Das Aufstellen muss in jedem Fall auch unter Bertcksichtigung der auf dem
Gebiet der Sicherheit am Arbeitsplatz geltenden Gesetze erfolgen.

Tabelle der Umgebungsbedingungen

Beschreibung Werte
Betriebstemperatur 0+35 °C (32+95 °F)
Lagertemperatur -15 bis +65 °C (von —6.8 bis +149 °F)

Maximal 80% bei einer Umgebungstemperatur von 20 °C

Relative Feuchtigkeit Maximal 50% bei einer Umgebungstemperatur zwischen 20+60 °C

Umweltstaub Geringer als 0.03 g/m?®

Elektrischer Anschluss

Dreiphasenanschluss 230/400V — 3Ph+N

A GEFAHR - ACHTUNG: Der elektrische Anschluss R1T
an das Versorgungsnetz muss von Fachpersonal @

ausgefihrt werden.

Volle Funktionstichtigkeit der Erdungsvorrichtung der Anlage !
sicherstellen. Uberpriifen, dass Leitungsspannung (V) und Frequenz (Hz) i
mit denen der Maschine Ubereinstimmen (Siehe Kennschild und
Leitungsplan). Die Maschine ist mit einem elektrischen Kabel mit Stecker
ausgeriistet. Der Stecker ist an einen mit einem Differential
ausgeristeten Wand-Netzschalter anzuschlieRen.

Wasseranschluf

Fihren Sie den AnschluR an das Wassernetz gemall des
Schemas und gehen Sie folgendermalien fort:

N
B,

- Ein Abhaltungshahn muf} oberhalb der Vorrichtung fur die
Dampfung des Rucklaufs installiert werden.

/

- Anschliessend verbinden Sie den Abflulrohr des Geréts 1N 200 | \
(Ref. D) an einen Luftabfluf3.

v
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GEBRAUCH UND

REINIGUNG

Bestandteilemontage

Den durchsichtigen Deckel 6ffnen, indem man wie die zeigt, den Handgriff bis zum Aufschnappen
Zieht. Die gewahlte Scheibe einsetzen. Fligen Sie das Wannefiter ein (Ref. E). Fligen Sie
Filterschublade ein und machen Sie in an den vordisponierten Haken (Ref. F) fest. Fligen Sie das
Gerlist um das Arbeitsareal ein un legen Sie es auf den Boden der Maschine (Ref. G). Flihren Sie
das Korbchen indem Sie aufpassen, dafld der aus dem Bodem der Maschine hinausgehende
Zugdom innerhalb des Stiitznabens Korbchens eingefligt wird, bis beide nicht miteinander im Griff
sind (Ref. H). Positionieren Sie das Kdrbchen ber Naben und machen Sie den durchsichtigen
Deckel der Maschine zu). Das Gerdt verfugt Uber eine Sicherheitsvomichtung, die eine
Infunktionssetzung des Geréates verhindert, falls der Deckel offen ist. AuRerdem wird der Betrieb des
Motors jedesmal automatisch unterbrochen, wenn der Deckel entfemt wird. Das Gerdt kann
verschiedene Zubereitungsarten ausfiihren:

- Waschen und/oder Trocknen von Blattsalat

- Waschen von schweren Gemusen und Obst

Die Herstellergesellschaft (ibemimmt keine Verantwortung fiir eventuelle direkte oder indirekte
Schaden, die durch den ungeeigneten Gebrauch des Gerdtes oder Benutzen von anderen
Produkten, als die obengenannten., hervorgerufen werden.

Bedienung der Gemiisewasch- und Trocknermaschine

Nachdem man alle in der Anleitung beschriebenen Arbeitsgange korrekt durchgefiihrt hat, ist das Gerét fur die Ingangsetzung fertig.

Den durchsichtigen Deckel 6ffnen und den Behélter mit den zu verarbeitenden Produkten flllen. Den Deckel wieder schiie3en. Den
Wandhauptschalter einschalten, die grine Kontrolleeuchte wird aufleucten ( Ref. ). Wahlen Sie das gewiinschte Bearbeitungsprogramm
zwischen den beiden, die zur Verfigung stehen: Waschen und Schleudem(Ref. L) bzw. nur Schleudem (Ref. M) durch Einschalten der Taste
PROG (Ref. N). Nach der Wahl des Progamms wahlen Sie die Dauer des Zyklus aufgrund des zu bearbeitenden Produktus und des Zunstandes
desselben zwischen den drei mdglichen Altemativen(Ref. O) durch Einschalten der Taste TIME(Ref. P). Als allgemeine Regel gilt die Wahl des
gesamten Programms fur den Blattsalat und lediglich das Schleudem fiir schwere Gemtise und Obst. Starten Sie das Gerat durch Einschalten der
Taste START (Ref. Q); die rote Kontrollampe (Ref. R) tiber die Taste wird leuchten und ihr Leuchten bedeutet, dal’ die Maschine in Betrieb ist, und
daf’ man hiren Plan ohne Unterbrechung des Arbeitszyklus nicht andem kann. Im gesamten Programm von Waschen und Schleudem flihrt die
Maschine den Einflud des Wassers selbst durch, zugleich fangt die intermittierende Drehung des Kérbchens an, und dadurch wird eine Art von
Vorwaschen zustandegebracht. Nach Beendigung des Einflusses der Wanne setzt das Kérbchen seine intermittierende drenung flir eine Dauer
fort, die sich gemaR der gewahiten Zeit erstreckt. Nach Beendigung des Waschens wird die Wanne automatisch entleert, und nach Beendigung
der Entleerung fangt der Schleudemzyklus an, wahrend dessen das Produkt durch sauberes Wassers aus drei senkrechten Diisen bestrahlt wird,
um jede Spur von Schmiiz wegzuwischen. Bei der Wahl des eizigen Schleudemzyklus wird die Maschine nur den zweiten Teil des oben
Beschriebenen durchftihren. Wil man die Durchfiihrung des gewahalten Programms voridufig unterbrechen, wird dafur die Offtung des
durchsichtigen Deckles genligen; die anschilieRende Zuschliessung desselben wird den Wiederstart der Maschine bei dem Augenblick der
Unterbrechung bewirken. Fiir eine endglilige Unterbrechng des gewahiten Zyklus mufd man die Taste START/STOP einschalten, die Maschine
wird ihren Lauf stoppen und eventuelles Wasser abfliessen lassen. Bei besonders schmiitzigen Produkten (vor allem Blatisalat), kann es
zweckmalig sein, die Maschine am Ende der Wassereinfluldphase zu stoppen, um das Produkt weichen zu lassen wahren der Zeitt, die man fur
notwendig halt: um das zu tun, geniigt es, den durchldssigen deckel wahrend der Wasserzufuhr offen zu lassen, um das Andauren des
Waschprozesses zu verhindem, und es gentigt, den Deckel wieder zu schlief3en, um die Maschine anlaufen zu lassen und den Waschprozef3 zu
beenden. Man kann den Waschprozel3 auch am Ende der Waschphase, bevor die Splilung einsetz, unterbrechen, indem man den Knopf STOP
betatigt; indem auf diese Art und Weise das gesamte Programm riickgangig gemacht wird, erhalt das Produkt zwei Waschphasen mit sauberem
Wasseren und eine der Spilung. Um die Trocknung des Produktes mittels Zentrifugierung bei hoher Geschwindigkeit durchzufiihren, muf? man
den instabilen Knops DRY (Hinweis S) betétigen; es empfiehit sich, zu Anfang einige kurze Impulse auszufihren, um dem Produkt die Moglichteit
zu geben, sich homagen an den Wanden der Trommel zuverteilen und so die Vibration der Maschine zu verminder. Die Zentrifugierung von
schwerem Gemiise, Knollen und Obst ist absolut verboten.

WARNUNG: niemals die Hande in das Innere des Beckens filhren, bevor die Trommel nicht vollsténdig stillsteht. Der Motor ist mit einer
thermosensiblen Vorrichtung ausgestatten, die den Betrieb bei iiberméRiger Uberhitzung unterbricht. Fiir die Riickstellung die Abkiihlung abwarten

dann wieder versuchen einzuschalten.
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GEBRAUCH UND
REINIGUNG

Gebrauchshinweise

Eine grindliche Reinigung jeden Tag gewahrleistet die Langlebigkeit des
Gerates und einwandfreies Funktionen. Von jeder Wartung und Reinigung dollte
man sich vergewissern, dall der Hauptschalter ausgeschaltet ist. Die
abnehmbaren Teile wie Trommel, Bolden, Disentragerrohr, vertikaler
Schubladentfilter und Filterbecken entnehemen und sie mit lauwarmen Wasser
mit eigens dazu bestimmten Reinigungsmitte In fiir Inox-Stahl reinigen; es ist
wichtig, den vertikalen Schubladenfilter zumindest alle zwei Zyklen zu entfernen
und zu reinigen, und das Filterbecken alle vier bis funf Zyklen.

Falls man die Maschine zwecks Wartung oder Inaktivitdt vollstdnding leeren
mochte, nachdem man den Zentrifugierungs-Verschlusses der
Entladungspumpe fortfahren ( Hinweis T).

Periodisch, gemall dem Gebrauch, empfiehlt es sich, einen Waschzyklus leer
durchzufiihren, indem man in das Becken eigens dazu bestimmte
Desinfektionsmittel einflihrt.

Reinigung am Ende eines Tages

Am Ende des Tages den Stecker aus der Steckdose ziehen.
Maschine mit neutralen Reinigungsmitteln sorgfaltig sdubern.
AuRere Maschinenteile mit einem feuchten Schwamm reinigen.

[ ]
[ ]
[ ]
e Keine Metallspane und Scheuermittel verwenden.

Langerer Maschinenstillstand
Wenn die Maschine Uber einen langeren Zeitraum stillstehen soll, den Wand-Netzschalter abschalten, eine
allgemeine Maschinenreinigung vornehmen und sie zum Schutz vor Staub mit einem Tuch abdecken.

10



STORUNGSSUCHE,

Voraussetzung

Bei Pannen oder Stérungen den Wand-Netzschalter abschalten und den Kundendienst lhres Handlers verstandigen. Die

inneren Maschinenteile auf keinen Fall abmontieren.

Der Hersteller lehnt jede Haftung fiir eventuelle Verletzungen ab !

Storung, Ursache, Behebung

WIEDERVERWERTUNG

Storung

Ursache

Behebung

Die Maschine lauft nicht

Netzschalter abgeschaltet

Netzschalter auf “I” stellen

Versorgungsleitung steht nicht unter
Spannung

Kundendienst lhres Handlers
verstandigen

Entsorgung und Wiederverwertung

Die Maschine ist fiir eine durchschnittliche Nutzungsdauer von 10.000 Betriebsstunden vorgesehen und konstruiert. Wird
die Maschine nicht mehr verwendet, missen hinsichtlich Entsorgung und Wiederverwertung, die jeweilig geltenden
Landesgesetze befolgt werden. Wir fordern Sie héflich dazu auf, die Umweltbehdrden oder die dazu berechtigten Stellen

zu verstandigen.
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LAVADORA Y SECADORA
DE VERDURA

MAQUINA LAVADORA Y SECADORA DE VERDURA
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INFORMACIONES
GENERALES

Finalidad del manual

Este manual ha sido redactado por el Fabricante y es parte integrante de la dotacion de la maquina. Durante la fase de
proyecto y fabricacidn, él ha prestado especial atenciéon a aquellos aspectos que podrian causar riesgos para la
seguridad y la salud de las personas que interactian con la maquina. Ademas del respeto de las leyes vigentes en
materia, él ha observado todas las “normas dela buena técnica de fabricacion”. La finalidad de estas informaciones es
sensibilizar los usuarios para que pongan especial atencion a la prevencién de cualquier riesgo. De todas formas, la
prudencia es insustituible. Asi mismo, la seguridad esta en las manos de todos los operadores que interactian con la
maquina. Guardar este manual en un lugar adecuado, con el fin de tenerlo siempre al alcance de la mano para poder
consultarlo. Con el fin de poner en evidencia algunas partes del texto, se han introducido los siguientes simbolos:

A PELIGRO - ATENCION: indica los peligros que pueden causar graves lesiones ; es
necesario prestar atencion.

ﬂ INFORMACIONES: indicaciones técnicas de gran importancia.

Al presente manual se adjuntan:

- el certificado de garantia donde se indican las condiciones de garantia impuestas por el Fabricante.

- los documentos que certifican la conformidad con las leyes vigentes en materia de seguridad y salud de las
personas.

Por cualquier solicitud de Asistencia Técnica, informaciones y pedidos de piezas de recambio, dirigirse a su Revendedor
Autorizado.

Identificacion Fabricante y maquina

Identificacion Fabricante —————- - G ——~[Marca de conformidad
——-1 Ao de fabricacion
Modelo maquina ——————————- -{ MOD. | MATRICOLA ——-1 Nimero de serie

Datos téchicos——————————




INFORMACIONES

GENERALES

Descripcion de la maquina lavadora y secadora de verdura

La LAVADORA Y SECADORA DE VERDURA ha sido creada para satisfacer las necesidades del usuario pequefio y
medio que precisan lavar hortalizas y verdura todos los dias.

Sus reducidas dimensiones y lo practico de su utilizacién hacen que este aparato sea ideal para eliminar los tiempos
prolongados dedicados a la limpieza manual garantizando y, al mismo tiempo, manteniendo constante la calidad de los

resultados.

La estructura de los aparatos es de acero inoxidable AISI304, muy facil de limpiar y mantener.

Esta provista de dispositivos de seguridad conformes con las Directivas Europeas.

E

G

H

Filtro lavaverdura

Filtro lavaverdura

Soporte cesta

Cesta lavaverdura




Caracteristicas técnicas

INFORMACIONES
GENERALES

Descripciones Unidad de medida Maquina lavadora y secadora de verdura
Alimentacioén de energia eléctrica V Hz Ph 400v 50Hz 3Ph+N

Potencia KW 0,37

Peso neto Kg 40

Peso con embalaje Kg 49

Nivel de ruido

Inferior a 70 dB(A)

Instalacion

Puesto a tierra

Grado de proteccidn

P44

Proteccion contra choques eléctricos

Clase |

Conformidad con directivas y normas

89/392/CEE - 91/368/CEE - 73/23/CEE - 93/68/CEE —
93/44/CEE - 89/336/CEE — 89/109/CEE

Dimensiones totales

610

450

e

380




INFORMACIONES

GENERALES

Informaciones sobre la seguridad

Antes de realizar cualquier operacion de instalacion y uso, es muy importante consultar atentamente este maual. El
constante respeto de las indicaciones contenidas en el manual, garantiza la seguridad tanto de la persona como de
la maquina.

Por ninguna razon efectuar operaciones de inadecuado mantenimiento en los dispositivos de seguridad.

Se recomienda respetar estrictamente las normas de seguridad en el trabajo promulgadas por los organismos
encargados en cada Pais.

El fabricante declina toda responsabilidad debida a dafios a personas o cosas causados por la inobservancia de las
normas de seguridad.

El correcto posicionamiento de la maquina, la iluminacion y la limpieza del lugar, son condiciones muy importantes
por lo que se refiere a la seguridad personal.

No exponer la maquina a los agentes atmosféricos.

La conexion y la puesta en funcion de la maquina deben ser realizadas exclusivamente por personal técnico
especializado.

Verificar que las caracteristicas de la instalacion donde se monta la maquina correspondan a los datos troquelados
en la placa.

Averiguar que la maquina esta conectada a una instalacién de puesta a tierra.

La zona de trabajo alrededor de la maquina debe siempre mantenerse limpia y seca.

Utilizar las prendas previstas por las normas para la prevencion de los accidentes en el trabajo.

Esta maquina debe destinarse solamente para los usos previstos ; cualquier otro empleo debe considerarse
improprio y, por consiguiente, peligroso.

Verificar la idoneidad y el peso de los productos para elaborar ; no sobrecargar la maquina mas de su capacidad.
Esta prohibido introducir objetos, accesorios, manos u otro en las partes peligrose.

Guardar la maquina fuera del alcance de los nifios.

Al no utilizar la maquina, desenchufarla.

En caso de averias y/o inconvenientes durante el uso, no realizar personalmente las reparaciones sino dirigirse al
Revendedor Autorizado.

Pedir recambios originales.

Antes de realizar cualquier operacion de limpieza de la maquina, desconectar la alimentacion eléctrica sacando el
enchufe de la toma.

Para la limpieza, no utilizar chorros de agua de alta presion.

Riesgos residuos

De conformidad con el punto 1.7.3 “Advertencias referentes a los riesgos residuos” de la Directiva sobre Maquinas
89/392 y las sucesivas modificaciones, se indica que las protecciones aplicadas, realizadas conforme a dicha Directiva,
no eliminan totalmente el riesgo de quemaduras en las extremidades superiores de las personas.



INFORMACIONES SOBRE

Embalaje y desembalaje

La maquina estda embalada en cartdon con la introduccién de espuma de poliestireno

para garantizar su perfecta integridad durante el traslado.

e Mover el embalaje segun las instrucciones.

e Abrir el embalaje y verificar la integridad de todos los componentes. Guardar el

embalaje para eventuales y futuros traslados.

e Levantar la maquina tal como se indica y posicionarla en la zona destinada a la

instalacion.

Zona de instalacion

LA INSTALACION

La zona pre-stablecida deberd ser adecuadamente iluminada y disponer de una toma de distribucién de la energia
eléctrica. El plano de apoyo debera ser suficientemente amplio, bien nivelado y seco. La instalacion debera efectuarse en
lugares con atmdsfera no explosiva. De todas formas, la instalacion debera realizarse también en el respeto de las leyes

vigentes en materia de seguridad en el trabajo.

Tabla Condiciones Ambientales

Descripciones Valores
Temperatura de funcionamiento 0+35 °C (32+95 °F)
Temperatura de almacenaje -15 a +65 °C (de —6.8 a +149 °F)

Humedad relativa

Maxima 80% con temperatura ambiente de 20 °C
Maxima 50% con temperatura ambiente entre 20+60 °C

Cantidad de polvo en el ambiente Inferior a 0.03 g/m?®

Conexion eléctrica

A PELIGRO - ATENCION: La conexién eléctrica a la
red de alimentacién debe ser realizada por personal
especializado.

Verificar el buen estado de la instalacién puesta a tierra del
establecimiento. Verificar que la tension de linea (V) y la frecuencia (Hz)
correspondan a las de la maquina (Ver la placa de identificacion y el
esquema eléctrico). La maquina esta dotada de un cable eléctrico con
enchufe. El enchufe debe conectarse a un interruptor general de pared
provisto de diferencial.

Conexion trifasica 230/400V — 3Ph+N

Conexion hidraulica

Efectuar la conexion a la red hidrica segun el esquema vy
seguir en el siguiente modo:

- Una llave de interceptacion tendra que ser instalada
encima del dispositivo de no regreso del agua.

- Unir el tubo del desaguie del aparato (rif. D) a un desaglie

/

N 200

e MAX 300 a3

B

en aire.
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INFORMACIONES SOBRE

EL USO Y LA LIMPIEZA

Ensamblaje de los componentes

Abrir la tapa trasparente tirando la manilla hasta que el resorte de abertura no se abra.
Introducir el filtro para el tanque ( rif E). Introducir el cajon filtro vértical sujetandolo a los
rispectivos ganchos (rif F). Introducir el telar que circunscibe la zona de trabajo poniendolo
en el fondo de la maquina (rif G). Introducir la cesta de modo que se conecte al arbol
transportador, que sobresale del fondo de la maquina, al interior de la tapa del suporte de
la cesta hasta que no estén bien acoplados ( rif H). Coloque la tapa de la cesta sobre el
mismo y cierre la tapa transparente de la maquina. El aparato esta dotado de un
dispositivo de seguridad para impedir que el aparato se encienda en caso que la tapa este
abierta por esto cada vez que la tapa se quita el motor del aparto se desactiva
autdomaticamente. El aparato puede efectuar diferentes tipos de elaboracion:

- Lavado y/o secado de verdura con hojas

- Lavado de verdura pesante y fruta

La sociedad constructora rehusa responsabilidades por eventuales danos directos o
indirectos causados por un uso inadecuado de la maquina o por un uso de productos
differentes de aquellos citados.

Uso de la maquina lavadora y secadora de verdura

Después de haber efectuado todas las operaciones descritas en las instrucciones anteriores el aparato estara listo para la puesta en marcha.
Abrir la tapa transparente y cargar la cesta con el producto por tratar. Cerrar la tapa bloqueandola. Inserir el interruptor general
de pared, la espia verde de puesta en tension tendra que iluminarse ( ref ). Establecer el programa de ciclo deseado
escogiendo entre los dos a disposicion, lavado y enjuague (ref L) o sélamente enjuague (ref M), actuando sobre el botén PROG
(ref N). Habiendo ya escogido el programa establecer la durada del ciclo, segun el producto por tratar y las condiciones del
mismo, entre las varias elecciones (ref O), actuando sobre el botén TIME (ref P). Como regla géneral establecer el programa de
lavado completo para las verduras con hojas y el solo enjuague para las verduras pesantes y frutas. Para dar inicio al
funcionamento apretar el boton START (ref Q); la espia roja se encendera (ref R) adviertiendo del funcionamento y que no se
puede cambiar el planteamiento siné enterrrumpiendo el ciclo de trabajo. En el programa completo de lavaso y enjuague la
maquina efectua la carga del agua en el tanque y contemporaneamente inicia la rotacion intermitente de la cesta efectuando
como un un tipo de prelavado. Terminada la carga del tanque, la cesta continua su rotacion intermitente por un lapso de tiempo
varable segun el tiempo pre-establecido. Al final del lavado el tanque viene autdmaticamente vaciado, y al final de dicha
operacion el ciclo de enjuague durante el cual el producto viene rociado con agua limpia através de las 3 boquillas vérticales al
fin de remover todas las huellas de suciedad. En el caso que haya escogido el ciclo de sélo enjuague, la maquina hara
s6lamente la 2° fase de lo que hemos descrito aqui arriba. Si se quisiera enterrumpir temporaneamente la ejecucién del
programa pre-establecido bastara quitar la tapa transparente, al cerrar la misma la maquina volvera a partir desde el momento
de la interrupcién. Para una enterrupcion definitiva del ciclo pre-establecido, hay que obrar sobre el mismo botén START/STOP
y la maquina parara efectuando eventualmente el vaciado del tanque. En el caso de productos particularmente sucios
(sobretodo verduras con hojas), puede ser conveniente parar la maquina al final de la fase de carga del agua para dejar el
producto enjuagando por el tiempo que se creera necesario: para hacer esto bastara dejar abierta la tapa transparente durante
la carga de agua asi de impedir que continue el ciclo de lavado y sera suficiente volver a cerrar la tapa para hacer que la
maquina vuelva a partir y terminar el ciclo de lavado. Se puede del mismo modo interrumpir el ciclo de lavado al final de la fase
de lavado antes que efectue el enjuague apretando el boton STOP; de este modo se vuelve a lanzar el programa con agua
limpia y una fase de enjuague. Para efectuar un secado del producto por medio de centrifugacion a alta velocididad, occure
actuar sobre el botdn instable DRY (ref. S); se aconseja de dar inicialmente algunos breves impulsos para dar modo al producto
de distribuirse uniformemente sobre las paredes de la cesta y limitar asi la vibracion de la maquina.

Esta absolutamente prohibido centrifugar verduras pesantes, tubércolos, y fruta.

ADVERTENCIA: no introduzca jamas las manos el interior del tanque hasta que la cesta no se haya completamente parado. El
motor del aparado esta dotado de un dispositivo termosensible que interrumpe el funcionamento en caso de excesivo sobre
calentamento. Para la reactivacion esperar a que se enfrie el motor y tratar de reactivarlo.
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INFORMACIONES SOBRE

EL USO Y LA LIMPIEZA

Consejos para el uso

Una esmerada limpieza cotidiana del aparato lo preserva en el tiempo ademaas
de favorecer un correcto funcionamento. Antes de cada manutencion y limpieza
del aparato, asegurarse que el interruptor general esté desactivado.

Extraiga los componentes amovibles como son la cesta, el fondo, el tubo lleva
boquillas, el canjon filtro vértical y el filtro del tanque y lavarlos con agua tibia y
usando detersivos hechos apuesta para el acero inox; es necesario extraer y
limpiar el cajon del filtro vértical almenos cada dos ciclos, y el filtro tanque cada
4-5 ciclos.

En caso se quiera vaciar completamente la maquina para la manutencién o por
un periodo de inactividad, después de haber obrado sobre el botén de centrifuga
hasta el esaurimiento completo del agua en el tanque, proceder a la abertura de
la tapa de ispeccion de la bomba de desagiie (rif. T).

Périodicamente, segun el uso, es aconsejable ejecutar un ciclo de
lavado vacio ementiendo en el tanque los apropiados liquidos
Higienizantes.

Limpieza al final de la jornada

Al finalizar una jornada de trabajo, desconectar el enchufe de la toma de corriente.
Realizar una cuidadosa limpieza de la maquina utilizando detergentes neutros.
Limpiar las partes exteriores de la maquina con una esponja humeda.

No utilizar estropajos metalicos y detergentes abrasivos.

Inactividad de la maquina durante mucho tiempo

En caso de que nose utilice la maquina durante mucho tiempo, desactivar el interruptor general de pared, efectuar una
limpieza general de la maquina y cubrirla con una tela para protegerla del polvo.
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BUSQUEDA AVERIAS,

Preliminares

RECICLAJE

En caso de averias o funcionamientos incorrectos, le aconsejamos desactivar el interruptor general de pared y dirigirse
al Servicio de Asistencia de su Revendedor. No desmontar las partes internas de la maquina.

El Fabricante declina toda responsabilidad debida a eventuales operaciones de inadecuado mantenimiento!

Defectos, causas, remedios

Defecto

Causa

Remedio

La maquina no se pone
en marcha

Interruptor general desactivado

Llevar el interruptor general a la
posicion “I”

Falta de tension en la linea de
alimentacion

Dirigirse al Servicio de Asistencia de
su Revendedor

Eliminacion y reciclaje
La maquina se ha proyetado y fabricado para una duracién media de 10.000 horas de funcionamiento. Al finalizarse la
utilizaciéon de la maquina, observar las leyes nacionales para su eliminacién y reciclaje. Les aconsejamos dirigirse a las
autoridades del medio ambiente u organismos autorizados.
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INFORMACOES
GERAIS

Finalidade do manual

Este manual foi redigido pelo Construtor e é parte integrante da dotagdo da maquina. O construtor, em fase de projecto
e construgdo, focalizou a prépria atengdo nas situagdes que pudessem ser fonte de risco para a seguranga e para a
saude das pessoas que entrem em contacto com a maquina. Para além da observancia das leis em vigor em matéria,
adoptou todas as “regras de boa técnica de construgao”. Finalidade destas informacgbes é a de sensibilizar o utilizador
para que preste muita atengdo de modo a prevenir qualquer tipo de risco. De qualquer maneira, a prudéncia é
insubstituivel. A seguranca esta também nas méos de quem usa a maquina. Guarde este manual num lugar préprio de
modo a té-lo sempre a mao quando for necessario. Para evidenciar algumas partes do texto, foram inseridos os
seguintes simbolos:

A PERIGO — ATENCAO: indica os perigos que podem provocar graves lesdes; é necessario
prestar muita atencio.

ﬂ INFORMACOES: indicagdes técnicas de particular importincia.

Anexa-se a este manual:
- O certificado de garantia onde figuram as condi¢gdes de garantia indicadas pelo Construtor.
- Os documentos que atestam a conformidade com as leis em vigor em matéria de seguranca e saude das pessoas.

Para qualquer pedido de Assisténcia técnica, informagdes e pegas sobresselentes, contacte o0 Revendedor autorizado.

Identificacao do Construtor e da maquina

Identificagido do Construtor ————1 -— C 6 —~~1Marca de conformidade
’ ——-1Ano de construgao
Modelo maquina———————————| — MOD. | MATRICULA ——- Nimero de matricula

Dados técnicos ———————————1 -




INFORMACOES

Descrigdao da maquina de lavar-centrifugar verduras

A nova MAQUINA DE LAVAR-CENTRIFUGAR VERDURAS foi criada para satisfazer as necessidades de pequenos e

médios utilizadores que trabalham diariamente hortaligas e verduras.

As dimensdes reduzidas e a facilidade de uso tornam o aparelho ideal parar reduzir o tempo de limpeza manual,

garantindo contemporaneamente uma qualidade constante na laboragao.

A estrutura do aparelho é em ago inox AlSI304, o que facilita a sua limpeza e a manutengéao.

E dotada de dispositivos de seguranga em conformidade com as Directivas Europeias.

GERAIS

G

Filtro

Suporte do cesto

Cesto




Caracteristicas técnicas

INFORMACOES
GERAIS

Descrigao Unidade de medida Maquina de lavar-centrifugar verduras
Alimentagéo de energia eléctrica V Hz Ph 400v 50Hz 3Ph+N

Poténcia KW 0,37

Peso liquido Kg 40

Peso com embalagem Kg 49

Nivel de ruido

Inferior a 70 dB (A)

Instalacéo

Ligacao a terra

Grau de protecgdo

IPX5

Protecgdo contra choques eléctricos

Classe |

Conforme directivas e normas

89/392/CEE - 91/368/CEE - 73/23/CEE - 93/68/CEE
— 93/44/CEE - 89/336/CEE — 89/109/CEE

Dimensoes de estorvo

610

b

450

880




INFORMACOES

GERAIS

Informagdes sobre seguranga

E muito importante a leitura cuidadosa deste manual antes de proceder as operacdes de instalagdo e uso. O
cumprimento das indica¢des contidas no manual garante a seguranga do individuo e da maquina.

Nunca altere os dispositivos de seguranca.

Recomenda-se o respeito rigoroso das normas de seguranga no trabalho indicadas pelas entidades de cada pais.
O construtor declina qualquer responsabilidade sobre danos a pessoas ou coisas causados pela inobservancia das
normas de seguranga.

A correcta posigao da maquina, a iluminagao e a limpeza do ambiente de trabalho, sdo condi¢gdes importantes para
a seguranga pessoal.

Nao exponha a maquina aos agentes atmosféricos.

A ligacdo e o funcionamento da maquina devem ser realizados exclusivamente por pessoal técnico especializado.
Controle que as caracteristicas da instalagdo onde a maquina sera colocada correspondam aos dados indicados na
chapa de identificagao.

Certifique-se que a maquina seja ligada a uma instalagdo com tomada de terra.

A area de trabalho a volta da maquina deve estar sempre limpa e seca.

Utilize roupas indicadas pelas normas de seguranga no trabalho.

A maquina deve ser utilizada exclusivamente para o uso previsto; qualquer outro uso deve ser considerado
improéprio e portanto perigoso.

Verifique o estado e o peso dos produtos a serem trabalhados; ndo sobrecarregue a maquina excedendo a sua
capacidade.

E proibido introduzir objectos, utensilios, maos ou outras coisas no interior das partes perigosas.

Mantenha a maquina fora do alcance das criangas.

Desligue a ficha da tomada de corrente quando a maquina nao é utilizada.

No caso de avarias e/ou inconvenientes de uso, ndo efectue pessoalmente as reparagdes mas contacte o
Revendedor autorizado.

Use sempre pegas sobresselentes originais.

Antes de proceder a limpeza da maquina, desligue a alimentagéo eléctrica retirando a ficha da tomada.

Para a limpeza nao utilize jactos de agua de alta presséo.

Outros Riscos

Em conformidade com o ponto 1.7.3 “Adverténcias sobre outros riscos” da Directiva Maquinas 89/392 e sucessivas
modificagdes, informa-se que as protecg¢des aplicadas, conforme a referida Directiva, ndo eliminam totalmente o risco de
queimaduras nos membros superiores.



INFORMAGCOES

SOBRE A INSTALAGAO

Embalagem e desembalagem

A maquina esta embalada numa caixa de cartdo com protecgdes de poliester expanso
para garantir a perfeita integridade durante o transporte.

e Manuseie a embalagem respeitando as instrucgdes.

e Abra a embalagem e verifique a integridade de todos os componentes. Conserve-a
para um futuro transporte.

e levante a maquina como indicado e coloque-a na zona escolhida para a
instalagao.

Zona de instalagao

A zona escolhida deve estar bem iluminada e tera que dispor de tomadas eléctricas. O plano de apoio deve ser
suficientemente amplo, bem nivelado e seco. A instalagcido deve ser efectuada em ambientes com atmosfera nao
explosiva, tendo em conta também as leis em vigor em matéria de segurancga no trabalho.

Tabela das condi¢cées ambientais

Descrigao Valores
Temperatura de funcionamento 0+35 °C (32+95 °F)
Temperatura de armazenagem -15a +65 °C (de —6.8 a +149 °F)

Maxima 80% com temperatura ambiente de 20 °C
Percentagem de humidade Maxima 50% com temperatura ambiente entre 20+60 °C
Poeira no ambiente Inferior a 0.03 g/m?®

Ligacao eléctrica

Ligacao trifasica 230/400V — 3Ph+N

A PERIGO - ATENGAO: A ligagio eléctrica a rede de R T T
alimentacgao deve ser efectuada por pessoal :
especializado.

Verifique a eficiéncia da instalagéo de ligagao a terra do estabelecimento.
Verifique que a tens&o de linha (V) e a frequéncia (Hz) correspondam
aos da maquina (veja a chapa de identificagdo e o esquema eléctrico). A
maquina possui um cabo eléctrico com uma ficha que deve ser ligada a
um interruptor de parede dotado de diferencial.

Ligacao hidraulica

Efectue a ligagdo a rede hidrica conforme indicado no
esquema e proceda como segue:

I

- amontante da maquina, devera ser instalada uma torneira
de isolamento.

/

- ligue o tubo de descarga da maquina (ref D) a um N 200
escoamento ao ar livre.

T

\s?f




INFORMAGCOES SOBRE O USO

E A LIMPEZA

Montagem dos componentes

Abra a tampa transparente puxando a maganeta até ouvir o disparo de abertura.
Introduza o filtro recipiente (ref E). Introduza a gaveta filtro vertical engatando-a nos
ganchos (ref F). Introduza a armacgéo que delimita a zona de trabalho, apoiando-a
no fundo da maquina (ref G). Introduza o cesto de modo que o eixo motor de
arrastamento, que sai do fundo da maquina, fique totalmente inserido no cubo do
cesto ( ref H). Com a tampa do cesto, tape o cesto e volte a fechar a tampa
transparente da maquina. A maquina possui dispositivos de seguranga que
impedem o seu funcionamento quando a tampa estiver aberta; portanto, cada vez
que a tampa é removida, o motor da maquina para automaticamente. O aparelho
pode efectuar diversos tipos de operagbes:

- Lavagem e/ou secagem de verdura em folha

- Lavagem de verdura pesada e fruta

A Casa construtora declina qualquer responsabilidade por eventuais danos directos
ou indirectos causados pelo uso impréprio da maquina ou pelo uso de produtos
diversos dos ja indicados.

Uso da maquina

S6 depois de ter efectuado correctamente todas as operagdes acima indicadas € que pode pdr a maquina a funcionar.
Abra a tampa transparente, introduza o produto desejado no cesto e volte a fechar a tampa bloqueando-a. Insira o
interruptor geral de parede, a lampada de controlo verde acende-se (rif ) assinalando a presenca de tensdo na maquina.
Escolha o programa desejado entre os dois a disposicéo, lavar e enxaguar (ref L) ou s6 enxaguar (ref M) por meio do
botdo PROGR (ref N). Escolhido o programa, estabeleca a duragao do ciclo em base ao produto a tratar e ao seu estado,
(ref O) utilizando o botdo TIME (ref P). Como regra geral, escolha o programa de lavagem completa para as verdura de
folha enquanto que para as verduras pesadas e a fruta, utilize sé o programa de enxaguar. Ponha a maquina a funcionar
por meio do botdo START (rif Q); a lampada de controlo vermelha, que se encontra no botédo, acender-se-a indicando
que a maquina esta a funcionar, de modo que, se quiser mudar o programa, tera que interromper o ciclo de trabalho. No
programa completo de lavagem e enxaguadura a maquina carrega a agua no recipiente e contemporaneamente inicia a
rotacdo intermitente do cesto, efectuando uma espécie de pré-lavagem. Acabado o carregamento da agua, o cesto
continua a sua rotagcédo intermitente cuja duracdo depende do tempo programado. No fim da lavagem o recipiente
esvazia-se automaticamente, dando inicio ao ciclo de enxaguar durante o qual o produto é lavado com agua limpa
através trés bicos verticais, com o fim de eliminar qualquer vestigio de sujidade. Se escolher o ciclo de s6 enxaguar, a
magquina efectuara sé a segunda parte da operagado acima descrita. Querendo interromper temporariamente a execugéo
do programa estabelecido, é suficiente abrir a tampa transparente; se voltar a fechar a tampa, a maquina voltara a
funcionar, a partir do momento da interrupgdo. Para uma interrupgao definitiva do ciclo programado deve premer o botéo
START/STOP e a maquina para, efectuando o eventual escoamento do recipiente. No caso de produtos muito sujos
(sobretudo verduras de folha), pode ser conveniente parar a maquina no fim da fase de carregamento da agua deixando
assim o produto de molho pelo tempo necessario; para isso, bastara deixar a tampa transparente aberta durante o
carregamento da agua para impedir a continuagédo do ciclo de lavagem e sera suficiente fechar a tampa para voltar a por
a maquina a funcionar e acabar o ciclo de lavagem. Pode-se interromper também o ciclo de lavagem no fim da propria
fase de lavagem, antes que comece a enxaguar, premindo o botdo STOP; deste modo, inserindo de novo o programa
completo, o produto tera duas fases de lavagem com agua limpa e uma fase de enxaguadura. Para secar o produto por
meio da centrifugagdo em alta velocidade, é necessario premir o botdo DRY (ref S), dando inicialmente breves impulsos,
de modo que o produto se possa distribuir homogeneamente nas paredes do cesto, limitando as vibragdes da maquina.
E absolutamente proibido centrifugar verduras pesadas, tubérculos e fruta.

ATENGAO: nunca introduza as m&os no recipiente enquanto o cesto ndo estiver completamente parado. O motor da
maquina é dotado de um dispositivo termo-sensivel que interrompe o funcionamento em caso de excessivo
sobreaquecimento. Para o por novamente a funcionar, espere que o motor arrefecga.

v x]
| DAY AQ/STOP TIME\
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INFORMACOES SOBRE O USO
E A LIMPEZA

Conselhos para o uso

Uma cuidadosa limpeza diaria do aparelho, preserva-o no tempo, além de
favorecer o seu correcto funcionamento.

Verifique que o interruptor geral esteja desligado antes de efectuar qualquer
manutencao e limpeza.

Tire os componentes removiveis, como o cesto, o fundo, o tubo, o tubo com os
bicos, a gaveta filtro vertical e o filtro do recipiente: lave-os com agua morna
utilizando detergentes apropriados para aco inox; é necessario tirar e limpar a
gaveta filtro vertical cada dois ciclos e o filtro recipiente cada quatro ou cinco.
Querendo esvaziar totalmente a maquina para a manutengdo ou por
inactividade, depois de ter esvaziado completamente o recipiente por meio do
botdo de centrifugagéo, abra o bujdo de inspecgdo da bomba de descarga (ref
T).

Periodicamente, conforme o uso que fizer da maquina, é aconselhavel fazer um
ciclo de lavagem vazio, introduzindo no recipiente apropriados liquidos
sanificantes.

Limpeza diaria

No fim do dia de trabalho desligue a ficha da tomada da corrente

Efectue uma limpeza cuidadosa utilizando produtos neutros.

Limpe as partes externas da maquina com uma esponja humida.

Nao utilize palha-de-ago e detergentes abrasivos.

Limpe cuidadosamente a barra fixadora removendo eventuais residuos plasticos.

Longo periodo de inactividade da maquina
Devendo deixar a maquina parada por um longo periodo de tempo, desligue o interruptor geral de parede, efectue uma
limpeza geral da maquina e cubra-a com uma lona para protegé-la contra a poeira.
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PROCURA DE AVARIAS,

RECICLAGEM

Premissa
Em caso de avarias ou mau funcionamento, desligue o interruptor geral de parede e contacte o Servigo de Assisténcia
do seu Revendedor. Nao desmonte as partes internas da maquina.

O construtor declina qualquer responsabilidade contra eventuais intervengées nao autorizadas!

Inconvenientes, causas, solugoes

Inconveniente Causa Solugao

Interruptor geral desligado Posicione o interruptor geral no “I’

A maquina nao arranca

Falta de tensdo na linha de alimentagéo Contacte o Servigo de Assisténcia do seu
Revendedor

Desactivagao e reciclagem

A maquina foi projectada e construida para uma duragdo média de 10.000 horas de funcionamento. No fim do seu uso,
siga as leis nacionais relativas a desactivacéo e reciclagem.

Sugerimos que contacte as Autoridades para a tutela do ambiente ou as entidades autorizadas.
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OBLUAA
WHO®OPMALUA

Llenb pykoBoacTBa

,ElaHHoe pykoBOAOCTBO COCTaBJ1I€HO MN3rotoButenem mn ABNAETCA HEOTbEMIEMOWN YacTbio KoMnnekrtaunm mMallinHbI. |_|pl/l
NPOEKTUPOBaAHUN N U3rOTOBJIEHNN MaLUUHbI U3rOTOBUTENb yaoenun ocoboe BHUMaHWe Tem acnekrtam I'IpOVISBOJJ,CTBeHHOVI
AeATeNlbHOCTU, KOTOpble MOrnn Obl NoOCTaBUTb non yrposy 6e3onacHocTb U” 340poBbe 3a[J,el7ICTBOBaHHOFO nepcoHana.
Momumo CTpororo CO6J‘IIO/J,eHI/I$| 3aKoHo4aTenbCTBa No AaHHOMY BOMNPOCY, U3rOTOBUTENb TaKXXe NPUMEHUN BCe «npaBuna
XOpolUei TEXHUKU WU3roToBreHusi». Llenb gaHHOW WHopMauum — 3TO MNpu3BaTb Morib3oBaTtenen obpatuTb ocoboe
BHMMaHWE Ha npenotBpalleHne onacHbIX CVITyaLWIVI. OCTOpO)KHOCTb - He3ameHuma. be3onacHocTb HaxoguTca B pykax
BCEX OnepaTopoB, paboTawWwux ¢ MawnHon. PekomeHayeTcs XpaHuTb JaHHOE PYKOBOACTBO B XOPOLLO M3BECTHOM W
OOCTYMHOM MecTe 4ToObl, Takum ob6pa3omM, OHO Bcerga Obino Nog pykoW B MOMEHT HeobxoammocTu. [ns BbliaeneHus
HEKOTOpPLIX YacTen TekcTa Obiny BBeAEHbI crneayowme 0603HavYeHns:

A OITACHOCTDB - BHUMAHMUE: yka3biBaeT Ha CUTYalliH MOBbILIEHHOH OMACHOCTH, B
pe3yJbTaTe KOTOPBIX MOTYT ObITh MOJIyYeHbI cepbe3Hble MOBPeKIeHUsI; He00X0IMMO 0KA3bIBATh
NMOBbIIIIEHHOE BHUMAHMeE.

ﬂ NHOOPMAIMSA: 0co60 BaxkHbIEe TEXHHYECCKHE YKA3aHUS.

K HacTosiLemMy pyKoBOACTBY MpunaratoTcs:

- [apaHTUiHbIN cepTUdUKAT, cCoaepKaLluii yCroBmsS rapaHTUAHOIO OOCNYXXMBaHWNS, COCTaBNEHHbIE N3roToBuTenem.

- JOKyMEeHTbl YAOCTOBEPSIOLLME COOTBETCTBME C HOPMAMM AENCTBYHOLLENO 3aKOHOO4ATENBCTBA MO OXpaHe 300pOBbs U
obecneveHunto 6e3onacHOCTM Noaen.

Mo noGbim Bonpocam TexHn4ecKoro 06CJ'Iy)KVIBaHVI$| o6pa|.uaTbc;| K YNOJITHOMOYEHHOMY aunepy.

UpeHtndpukauma UsroroButens n MalluuHbI

———1MapkupoBka cCOOoTBETCTBUA
UpeHtndpmkauma UsrotoButena ——+—-—
——1Tlon nsroroBneHns
Mogaenb MalWunHbl —————————— —{ MOA. | CEP.HOMEP ——1-1 CepuitHbIl HOMep

Tex.paHHble —————————————1 T




OBLUAA
MHOOPMALINA

OnucaHne oBoLwWEeMOE4YHON MaLLUMHBbI C LieHTpucyromn

Hoeas OBOIIEMOEYHAS MAIILIMHA C IHHEHTPU®YI'OU paspaboTtaHa Ons yOoBneTBopeHusi notpeGHocTen
MULLEBbLIX MNPOWM3BOACTB Manoi M cpedHel MPOU3BOAMTENBHOCTM, HYXOAKLWMXCA B KaOoAHEBHOW nepepaboTke
OBOLLIEN.

KomnakTHble pasmepbl 1 Gonbliasi NPaKTUYHOCTL B UCMOMb30BaHUM MAearnbHO NMOAXOAST A1l COKpaLLeHWs BPeMeHM,
KOTOpPOE OObLIYHO YXOAUT Ha PYYHYH MOWKY, rapaHTUMpys NMpyu 3TOM MOCTOSIHCTBO BLICOKOTO KayecTBa 06paGoTKu.

AnnapaTtypa nsrotoBrneHa ¢ Kopnycom m3 Hepxasetowwen ctanm AlSI304, xopolo nognaeTcst YUCTKE U NerkogocTynHa
ONns TexobecnyxuBaHus.

[MpenycmoTpeHbl NpefoxpaHuTernbHbIE YCTPOMUCTBA B COOTBETCTBUM C EBponenckumn HopmaTnsamu.

E F G H

dunbLTp dunbTp Cynnopt cetyatoro | CeTuyaTbii 6apabaH
b6apabaHa




TexHU4YecKue XxapakTepUCTUKN

OBLUASA

NHPOPMALNA

OnucaHue EavHuua OBowemMoeyHas MalluHa ¢ LeHTpudyromn
M3MepeHus

OnekTponuTaHue B Iy Ph 4001 50Ny 3Ph+N

MouHocTb kBT 0,37

Bec HeTTO Kr 40

Bec c ynakoskon Kr 49

ypOBeHb LymMmonpon3soactea

He npeBbiwaet 70 gb (A)

YcTaHoBKa Ha nony
CteneHb 3aLlULLLEHHOCTHN IPX5
3alumTa OT NoOpaKEHUN ANIEKTPOTOKOM Knacc |

CooTBETCTBME HOPMaM U OMPEKTUBaM

89/392/CEE - 91/368/CEE - 73/23/CEE - 93/68/CEE —
93/44/CEE - 89/336/CEE — 89/109/CEE

FabapuTHble pasmepbl

-
e

450

610

380




OBLUASA

NHPOPMALNA

I/Il-lq)opmauvm no TexHuKe 6e3onacHoCTn

lMepen TeMm, Kak NPUCTYMUTL K YCTaHOBKE W 3KcnnyaTtauu, YpesBbl4aHO BaXXHO BHUMATESbHO O3HaKOMWUTLCHA C
cofepxaHvem AaHHOro pykoBoAcTBa. MocTosiHHoe cobnogeHne ykasaHui, NpuBeeHHbIX B PYKOBOACTBE, NOMOXET
obecneynTb 6e30NacHOCTL NepcoHana 1 LenocTHOCTL 060pyaoBaHus.

MpenoxpaHuTenbHble YCTPOWCTBA HE AOIMKHbI OblTb M3MEHEHBI HW NOA KakuM MPeAnoroMm.

PekomeHgyeTcsi cTporoe cobniogeHve HOpM TexHukM 6GesonacHocT Ha paboumx MecTax, YCTaHOBIEHHbIX
COOTBETCTBYIOLLMMN OpraHaMn B KaXK4OW OTAENbHOW CTpaHe.

M3roToBUTENbL OTKMOHSIET NMOOYI0 OTBETCTBEHHOCTb 3a BPEeA HAHECEHHbIA NULAaM UNU MMYLLECTBY B pesynbrate
HecobnaeHUst HOpM TeXHWUKU BGe3onacHoOCTU.

[MpaBunbHOE pacnonoXeHne MalluHbl, OCBELLEHME U YNCTOTAa BHELLUHEN cpeabl SABAITCS BaXKHbIMU YCIIOBUAMW NS
obecneyveHns 6esonacHOCTM nepcoHana.

MawwmHa He fomkHa noaBepraTbCa BO3AENCTBUIO aTMOCEPHbIX areHTOoB.

MoakntoveHne 1 BBOA B IKCMnyaTaumio AOSMKHbI NPOBOANTLCSA UCKMIOYNTENBHO CleLmManu3npoBaHHbIM TEXHUYECKUM
nepcoHariom.

YOocToBepuTbCS B TOM, YTO XapakKTeepUCTUKM YCTaHOBKM, K KOTOPOW MOAKMNIOYaeTCd MallnHa, COOTBETCTBOBYIOT
XapakTepucTukaMm, yka3aHHbIM Ha Tabnuuke.

MpoBepuTb COeAMHEHNE MaLLMHBI C YCTPOWCTBOM 3a3eMIIeHUS.

Pabouas nnowagka BOKpYr MalLUHbI JOIDKHA BCErga cogepXatbCs Cyxol v YNCTON.

Vcnonb3oBaTtb NpegMeThl oaexabl, NpeaycMOTPeHHbIE HOpMaMK Mo TeXHUKEe 6e30nacHOCTH Ha pabounx mecTax.
Vcnonb3oBaTh JaHHY MaLUUHY UCKIOUYUTENBHO MO HasHaveHuto, Nnoboe apyroe npvMeHeHWe AOMKHO CYMTaTbCs
HenpaBubHbIM U BCNEACTBME ONacHbIM.

[MpoBepuTb BEC U COOTBETCTBUE NepepabaTbiBaeMon NPoaYKLMN, HE NEPEHaKpyKaTb MaLLVHY.

3anpelleHo BCTaBnATb MNpeAMEeTbl, WUHCTPYMEHTbI, PYKM UMM Mpovee B MpeacTaBngalolmne OnacHOCTb YacTu
obopynoBaHus.

JepxaTb MalLUWHy B HEOOCTYMNHOM Ans AeTen MecTe.

BbITalwmTb BUIKY U3 PO3ETKM CETU 3NEKTPONUTAHNS, ECIM MalLMHaA He UCMOoSNb3yeTcs.

B cnyyae BO3HMKHOBEHMS MOSIOMOK W/UNWM HEWUCNPaBHOCTEW, HE NMPOBOAUTL CAMOCTOSITENIBHO PEMOHTHbIX paboT:
06paTuTbCs K yNONHOMOYEHHOMY Aunepy.

Vcnonb3oBaTb OpuUrMHarnbHble 3anyacTu.

Mepen Tem, Kak NPUCTYNUTb K YNCTKE MALUUHbI, OTKMOYNTL JMEKTPONUTaHUEe, OTCOEAMHUB BUITKY M3 PO3ETKM CeTu
ANEKTPONUTaHns

He MbITb CTPYSIMM BOAbI NOA BbICOKUM OaBMNEHUEM.

OcTaTo4YHble PUCKKN

B cootBetctBUM C nyHkToM 1.7.3 “lpegynpexaeHve no OCTaTOYHbIM puckam” B [MpekTvBe MO MalMHHOMY
obopynoBaHuto 89/392 u nmocnegylowMMy nonpaBkamu, NPeaynpexnaeTcs, YTo MNpUMEHsieMble 3alUMTHblE Mepbl,
peanu3oBaHHble B COOTBETCTBME C BblleyKka3aHHOW [JMPEKTMBOW, HE rapaHTMPYIOT MOSIHOro OTCYTCTBUS OMacHOCTU
MONYyYEHUsI OXXETOBbIX NMOBPEXAEHNA BEPXHUX KOHEYHOCTEN.



WHO®OPMALIUA

MO YCTAHOBKE

YnakoBKa n pacnakoBka
YnakoBka MalUWHbI COCTOUT U3 KapTOHa C NnpuMeHeHneM neHonmnacrta gnsa obecneyvyeHust
LeNN0CTHOCTN MallnHbl BO BpEMA €€ TPaHCNOPTUPOBKN.

. MponsesoanTb nepemeLleHne ynakoBaHHOIo 060py,EI,OBaHVI$| B COOTBETCTBUMN C
MHCTPYKUUAMMN.

e [lpn OTKPLITUM YNaKOBKM YOOCTOBEPUTLCH B LIENIOCTHOCTY Ka)XKOOrO KOMMOHEHTA.
CoxpaHuUTb yNnakoBKy Ha crydaii 6yayLumMx nepeBo3ok.

° npOM3BeCTM nogbemM MalnHbl B COOTBETCTBUM C [OaHHbIMU YyKasaHUAMU WU
NOMeCTUTb ee B 30HY, NpeagHa3Ha4YeHHyo On4a yCTaHOBKW.

30Ha yCTaHOBKM

BblﬁpaHHaﬂ 30Ha [OJ1KHa ObITb [OCTaTOYHO OCBELLEHHON W pacnonaratb UCTOYHUKOM 3J1EKTPOMUTaAHUA. OI'IOpHaSI
NOBEPXHOCTb OOJTKHa OblTb AO0CTaTO4YHO LIJI/1p0KOl71, pOBHOI7I n cyx0|7|. B yCTaHOBOHHOVI 30HEe OOJ1KHa MpUCYTCTBOBATb
HeB3pbliBOOMacHasA aTMOC(bepa. PaboTtbl no YCTaHOBKe [OOJIKHbl NpoBOAUTBCA B COOTBETCTBUU C ,EI,eI7ICTByIOLLI,VIM
3aKoHOAaTes1bCTBOM MO ©es3onacHoOCTM Ha pa60qu MecTax.

Tabnuya Ycnoeus eHewHel cpedbl

OnwucaHue 3Ha4eHus
Paboyas Temnepatypa 0+35 °C (32+95 °F)
TemnepaTypa XpaHeHus -15 a +65 °C (da —6.8 a +149 °F)

Makc. 80% npu Temnepatype okpyxatowien cpeapl 20 °C

MPOLIEHT CopepkaHUs BAaXHOCTH Makc. 50% npu TemnepaTtype okpyxxatowen cpegbl 20+60 °C

CopepxaHwve nbinu B atmocdepe MeHee 0.03 g/m?®

MoAaknio4vyeHne K 3fIeKTpoceTu

CoeaunHeHue TpéxdasHoe 230/400BT — 3d+N

A OMNACHOCTb — BHUMAHMUE: nogkntoyeHue K cetu R ? T
3MEeKTPONUTaAHUA OOIMKHO NPOM3BOANUTbLCS
cneuManmM3npoBaHHbIM NepcoHanom.

Y6eantbca B 6e3oTkasHoM paboTe yCTaHOBIEHHOrO YCTPOMCTBA
3a3eMrieHns. YOOoCTOBEpUTLCA B TOM, YTO HanpsbkeHue nuHumn (B) u
yactota (lu) COOTBETCTBYIOT XxapakTepuctmkam MawuHbl.  (Cwm.
NAeHTUMMKALMOHHYI0 Tabnnuky n cxemy anekTpuyeckon uenu) MawwuHa
OCHallleHa 3MEeKTPONPOBOAOM co LiTencenem. LWrencenb
nogcoeAMHsSeTCa K HacTeHHOMY  BbIKMoYaTento,  OCHaLeHHOMY
anddepeHumnanom.

MoaknroyeHue K I'VI‘D,paBﬂVI‘IeCKOl\:l ceTn

Mpou3BecTM nOAKMYEHME K TMOPABIIMYECKON CeTu B
COOTBETCTBUM CO CXEMOW 1 BbIMOSTHUTL CreayoLme onepaumm
cneayowmmMm obpasom:

N
B

- Mepen mawwmHOM HeoOGXOAMMO YCTAHOBUTL 3arOPHbIiA
KpaH.

/

- MNopcoegnHuTb cnvBHylO TpyOy MawwuHbl ( ccbika D) k
OTKPbLITOMY YCTPONCTBY CTOKA.

4
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WHO®OPMALIUA MO

NMPUMEHEHUIO U YNCTKE

COopKa KOMNOHEHTOB

MoTaHyB pyudKy 00 LenyKka , OTKPbITb NPO3paYHyto KpbILLIKY. BcTaBuTb omrnbTp BaHHbI (ceblika E)
BcraButb KOpoDKy BepTvkanbHoro dunbtpa (cobiika F),  3akpenve ee  crieumarnsHbIMU
Kptovkamu. BcTaButs pamy, KoTopasi oropakvBaeT pabodyto 30HY, aKKypaTHO pacrionoXvB ee Ha
[OHe Kamepbl MalwHbl (cobika G). BeraBumb  cetyatbii GapabaH Takum obpasom, YToObI
nepenaToqHbIA Bar, KOHEL, KOTOPOro BbIXOOMUT HapyXy Ha AHE KaMepbl MallHbI, MOMHOCTBHIO
BOLLIEN BHYTPb BTYINKM ceTyatoro 6apabaHa (ccbirka H). 3akpbITh KpbILLKOM ceTyaThivi GapabaH v
3aKpbITb  MPO3PaYHYl0  KPbIWKY MalmHbl. MawwmHa ocHalleHa —MpeaoxXpaHUTENbHBIMM
YCTPOCTBaMK, KOTOpPbIE NMPeOOTBPALLISIOT NPVMBEAEHVE ee B AENCTBME, €CIN KPbILLKA OTKPbITS;
BCMEACTBME 3TOMO, KaXObM pas, KOrda Kpblllka CHUMaETCs, [Bvratenb  MaluuHbl
OCTaHaBINMBaETCS aBToMaTMHeCKM . MaLLmHa MOXET BbINOMHSTL PaanyHble BiAbI NepepaboTk:
- MbITbe UM cyLLKa MMCTLEB OBOLLIEV

- MbITbe oBOLLEl C TBEpOOM CTPYKTYPOU 1 OPYKTOB

3aBoz M3roTOBUTENNb OTKIOHSET MHOOYI0 OTBETCTBEHHOCTL 3a YLLEPD, MPSIMOA UM KOCBEHHBIN,
HaHECEHHbIN B pe3yrbTaTe HEeMpaBWTbHOMO UCTONb30BaHUA MallMHbl Wnn B pesyrbrate
NpYMEHeHNs Ans nepepaboTkv MPOBYKTOB OTIIMYHBIX OT YKa3aHHbIX M3rOTOBUTENEM.

NMpuMmeHeHne MaLLIUHLI

Tonbko NOCrie BbINOMHEHNS BCEX BbILLEONMCAHHBIX OnepaLivii MOXHO MPUCTYNUTL K NPYBEAEHNIO MaLLWHBI B AENCTBME.

OTKpbITb NPO3paYHyI0 KPbILLKY, 3anpaBuTb MepepabatbiBaeMbiM MPOAYKTOM CeT4yaThii OapabaH, 3aKkpbiTb M 3abrokMpoBaTh KPbILLIKY.
MomecTUTL MaBHbI BbIKIKOYATESb Ha CTEHE, MPY 3TOM [OIDKHa 3aropeTbesl 3ereHast Namnoqka NpYCYTCTBUSE HanpsbkeHus (cobuika ).
3apatb nporpammy paboTsl, Haxas Ha kHonky PROGR (cobika N) 1 BbibGpaB ee 13 2 BO3MOXHbIX: MbITbE M MoriockaHue (cobiika L) nim
TOMbKO norockanve (cebika M). IMocrne BbiGopa nporpaMmbl HEOGXo0AUMO 3aaThb BpeMsl NPOOOIMKATENBHOCTU LvKMa, BbIOpaB oaHoO 13
BO3MOXHbIX 3Ha4eHWi (ceoinka O), B 3aBYCMMOCTU OT Tuna nepepabarsiBaeMoro NpofyKra U ero COCTOsIHUSL, Ucronbays kHorky TIME
(cebinka P) . Kak npaBvno, ang 06paboTkv NMCTbEB OBOLLEN UCTIONB3YETCA MoMHasi MporpamMMa MbiTbs, B TO BpeMsi KaK [f19 OBOLLEN C
TBEPOOM CTPYKTYPOIN 1 (PPYKTOB UCTONB3YETCS TOMNBKO MPOrpaMma OrorackuBaHms. [pomssecTn B AENCTBME MaLLMHY HaKaB Ha KHOMKY
START (ccbinka Q), mpy 3TOM JOIPKHA 3aropeThCs KpacHas Namrodka (coebuka R) pacrionoxeHHas cBepxy KHOMKX. [opsilast namnodka
03HaYaET, YTO MalLMHA BKITOYEHa WM YTO Xernas nepenporpaMMMpoBaTh MapameTpbl paboTbl, HEOOXOAMMO BCEro HaBCEro MpepBaTb
pabounii LK. B nonHoi nporpamme MOvikv 1 OMorniackvBaHWs MalLiviHa 3arpy»KaeT BoZy B BaHHY Y OOHOBPEMEHHO HaYVMHaET MPepLIBUCTOE
BpaLLieHVe ceTyatoro GapabaHa, Npou3BOas TakMM 00pa3oM YTO-TO BpOAE NpenBapuTenbHOM Mok, o 3aBepLueHno 3arpy3kv Boabl,
ceTyaTbi 6apabaH NpoaorTKaeT NPEPbIBYCTOE BpaLLEHUE, MPOAOIDKUTENBHOCTL KOTOPOTO 3aBVCUT OT 33aHHOI0 BpemeHn. B koHue uvkna
MOVKN MPOVCXOANT aBTOMATUHECKWIA CITYCK BOAbI U3 BaHHbI M HAYMHAETCS LK OMONackMBaHUs!, 3aKmiodatoLLmMiACs B 06nvBaHM NpoaykTa
YMCTOM BOOOM C MOMOLLIBHO TPEX BEPTUKATTBbHBIX (DOPCYHOK, s MOMHOMO yaareHus Noboro ocTaBLerocs crieda rpssn. Ecrm Boibpana
MporpamMMa TOrbKO OrornackviBaHWs, MaluvHa Npou3BedeT MMllb BTOPYIO YacTb BbILLEONMCAHHOM mpouenypbl. [Mpy BOSHUKHOBEHWM
HEOOXOAVMOCTM BHE3aNHO MPUOCTaHOBUTL BbIMOMHEHVE 3a0aHHOM MPOrpaMMbl, LOCTATOMHO OTKIbITb MPO3PAYHYl0 Kpbilky. Ee
rnocreaytoLLee 3aKpbITye BOCCTaHOBUT paboTy MaLLMHbI HA4MHAsS C MOMEHTa MPMOCTaHOBKU. [r1st OKOHYaTEmNbHOMO MpepbIBaHUA 384aHHOM
LMKIna, HeobXxoaUMO HaxaTb Ha kHorky START/STOP, B 3TOM Crydae MalLivHa OCTaHOBUTCS! U BbINOSHUT CryCK BOZbI U3 BaHHbI. B criyvae
0c060 3arps3HEHHbIX NMPOAYKTOB (B OCOBEHHOCTM OBOLLHBIX JIMCTBER) MOXET OKa3aTbCs Mone3HbIM OCTaHOBUTL MalLivHy B KOHLE chasbl
3arpy3kv BoAdb! A4S TOro, YTODbl OCTaBUTL NMPOAYKT 3aMOYEHHBIM B BOLE B TEUEHWE HY)KHOMO BPEMEHM; AFist 3TOM0 AOCTaTO4HO OCTaBUTh
OTKPbITON MpO3padHyl0 KPpbiLKy BO Bpemsi 3abopa Bodbl, YTOObI TakMM 00pasoM MpedoTBpamTb Hayvaro LKia MOWKM; Ans
BOCCTaHOBMEHVst paboTbl MaLLVHbI 1 BEIMOMHEHVIS LIMKIIA MOVIKM JOCTATOYHO 3aKPbIThb KPbILLKY. M0Ao6OHEIM 06pa3oM MOXHO MpepBaTh LWKIT
MOVIKM B KOHLIE MOWKM, Mepen, TeM, Kak MalLHa Ha4yHET OronackveaHue, Haxka Ha kHorky STOP; Takum obpasom, HayaB 3aHOBO MOSHYHO
MporpamMMy MOVIKW, NPOAYKT NPOMAET ABa LKA MOVKA YMCTOM BOAOW M OAVH LMKIT OMonackvBaHmus. [Ons CyLuku npodyKra C MOMOLLbHO
LieHTpUdoyrM HeobXxoauMO HaxkaTb Ha kHorky DRY (ccbinka S), npovsBeas BHaqare HECKOrNbKO MPEPbIBUCTBLIX ObICTPbIX HaXKaTWiA B LIEMNsiX
paBHOMEPHOTO pacrpeferneHust NPoayKTa Ha CTeHKax ceT4aToro 6apabaHa v orpaHnyeHns BUGpaLmm MalLvHBbI.

Kateropuyecku 3anpeluaeTcsi nogeeprats 06paboTke B LieHTpuchyre OBOLLY C TBepAOW CTPYKTYPOW, KopHennoabl U hpyKTsi.
NPEOYNPEXOEHMUE: Hy B koeMm Crydae He NoMeLLaTb pyku B BaHHY [0 MOMHON OCTaHOBKM ceT4atoro GapabaHa. [suraterns MaluvHbl
OCHaLLleH TEepMOYYBCTBUTESbHBIM  MPUOOPOM, KOTOPbIA OCTaHaBMMBaeT paboTy MalluHbl B Crydae CwibHOrO neperpesa. [ns
BOCCTaHOBMeHVst paboThl A0KAATLCS OXIEKOEHVS ABUraTENS 1 3aTeM NOMbITaTLCH BHOBb BKITOYUTL MaLLMHY.
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NHPOPMALUA MO
NMPUMEHEHWIO U
UNCTKE

PekomMeHOauum no npUMeHeHuo

AkKypaTHas KaXOoOO4HEBHas YUCTKA MallMHbl MOMOXET MNPOANUTb CPOK ee
cnyx6bl 1 obecneynTb NpaBuIbHOE PYHKLNOHUPOBAHWE.

Mepen npoeegeHvem uucTkm wnu  nwobor  gpyron  onepauuy  no
TexobcnyxmBaHuo yo6eauTbCst B TOM, YTO MMaBHbIA BbIKIOYATENb OTKIHOHEH.
BblHYTb CbeMHble KOMMOHEHTbI: ceTyaThii GapabaH, gHuwe, Tpyby, Tpyby C
dopcyHkaMu, KOpobKy BepTUKANbHOro unbTpa u punbTp BaHHbI, NPOMbITL UX
TENSION BOAOWM C MPUMEHEHMEM CreuunanbHbIX  MOKLWMX Ccpeacts  ans
Hep)XaBetLen ctanu; HeobxoauMO CHUMATb U MbITb KOPOOKY BepTUKanbHOro
unbTpa No KparHen Mepe pas B Kaxable ABa LMKa, N (unbTp BaHHbl — pa3 B
Kaxkable YeTbipe — NATb LUKIIOB.

[na nonHoro OnycTOLWEHUs BaHHbl B Criydae MpPOBEAEHMSI PEMOHTHbLIX paboT
unu npu anutensHoMm nepuope 6e3nenicTBusA, OepXaTb HaXaTOM  KHOMKY
ueHTpudyrm 4o nonHoro cobpoca Boabl U3 BaHHbI, NOCME YEro OTKpbITb NPOGKY 1
NpPou3BECTU NPOBEPKY OTKa4YMBaroLLero Hacoca (ccoinka T).

BpeMs oT BpemeHu, B 3aBUCMMOCTY OT NPUMEHEHUS, PEKOMEHAYETCS NMPOBOANUTL
XOMOCTOM LMK MOWKW, A00aBnssi B BaHHy creuuvanbHble Au3eHdeumpyrowme
npenaparbl.

Uucrtka B KOHLe pa60qero AHA

e B KoHUe paGoyero AHs BbITaluTb BUIKY U3 PO3ETKN CETU AMEKTPONUTAHUS.

e [pousBeECTU aKKypaTHYH YNCTKY NPUMEHSISt HEUTParbHbIe YACTALLME NPOAYKTHI.
e [MoYMCTUTL HapYXXHble YacTW MaLUUHbI YBIaXHEHHO ryGKOA.

e He npuMeHsTb METANNMNYECKUX MOYAIOK UMK abpasnBHLIX YUCTSALLMX CPEACTB.

OnutenbHbIN Nnepuog 6e34eNCTBUA MaLLUUHbI

B cnyyvyae gnutenbHOro nepuoaa 6e30ecTBMA MaluvHbI, OTKMYUTL TMaBHbIA BblkNoYaTenb Ha CTeHe, nponseBectun
O6I.Ll,yPO YUCTKY MaLUUHbI N HAKPbITb €€ NOJIOTHOM AnA 3alnTbl OT NbINN.
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BBepeHue

OBHAPYXXEHUE
HEUCIPABHOCTEMW,
BTOPUYHAA NMEPEPABOTKA

B cnyyae Hel/lCI'IpaBHOCTeI;I MM nNnoxoro (*)yHKLI,I/IOHVIpOBaHI/IFl OTKMNIOYNTb FMaBHbIN BbIKIOYATENb HA CTEHE U BbI3BaTb
cny>|<6y TexXnomMmoLin Ballero gunepa. He npon3BoanNTb AEMOHTaXa BHYTPEHHUX yacTen MallUHbI.

U3rotoBuTenb OTKNOHSAET N06OM BUA OTBETCTBEHHOCTU 3a NOCNeAcTBUA HeCaHKLUMOHUPOBAHHOIo peMoHTa.

Hewucn pPaBHOCTU, NPUYUNHDLI, UCipaBlieHune

HeucnpaBHOCTb

MpuyuHa

UcnpaBneHue

3anyck MalunHbI He
npousBoAUTCA

[(MaBHbIN BbIKOYaTENb OTKMNIOYEH

YCTaHOBUTL MMaBHbIN BbIKOYaTENb Ha
“p

OTCyTCTBUE HaNPSXKEHUS B MUHUW NOAaqn
AneKTponMTaHus

O6paTntbCa B cnyxby TexnomMoLLu
BalLero avnepa

YpaneHue oTpaboTaHHOro o6opyaoBaHus U BTOpMYHaA nepepaboTka

MawwnHa 6bina cnpoekTupoBaHa U U3roToBrneHa ¢ pacyeToM B cpegHem Ha 10.000 yacos paboTbl. Mo 3aBepLueHuto

cnyx06bl MaLLMHbI AEACTBOBATL B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENbHBIMU HOPMaMK CTpaHbl UCMOMb30BaHWS MO yAaneHuno
oTpaboTaHHOro 060pyA0BaHNst U BTOPUYHOM nepepaboTke.
PekomeHayem o6paTuTbC B COOTBETCTBYHOLLME OpraHbl Mo 3alluTe OKpYXKatoLen Cpeabl Unu B creunanm3npoBaHHble

yypexaeHus.
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CATALOGO PARTI DI RICAMBIO * SPARE PARTS CATALOGUE * CATALOGUE
PIECES DE RECHANGE * ERSATZTEILKATALOG * CATALOGO DE REPUESTOS *
CATALOGO DE PECAS SOBRESSALENTES « KATAJIOI 3AINYACTE




CATALOGO PARTI DI RICAMBIO * SPARE PARTS CATALOGUE * CATALOGUE
PIECES DE RECHANGE * ERSATZTEILKATALOG * CATALOGO DE REPUESTOS *
CATALOGO DE PECAS SOBRESSALENTES » KATAJIIOI' 3AITYACTE

RIF. CODICE / CODE DIN - UNI DESCRIZIONE / DESCRIPTION
1 36G1540 Coperchio / Cover
2 36G1500 Cestello / Basket
3 36U0060 Supporto / Support
4 35D2650 Fondo / Bottom
5 30Q0870 Filtro / Filter
6 36G1550 Albero / Shaft
7 3151300 28x42x7 Paraolio / Oil seal
8 3190830 Rosetta / Spacer
9 36F0090 6302 2RS Cuscinetto / Bearing
10 36G5950 Boccola / Bush
11 3601160 Fondo / Bottom
12 3151750 Anello / Ring
13 36G6600 Puleggia mod.PLF-PPF / Pulley mod.PLF-PPF
14 36G6610 Cinghia / Belt
15 36G0030 Puleggia / Pulley
16 35V1230 Staffa / Bracket
17 SL0010 5x5x20 Linguetta / Key
18 32M3130 400V/3Ph/50Hz Motore trifase / Triple-phase motor
19 33M0440 230 Tubo / Hose
20 33Q1670 L90° 1-1/4"F-g30PVC Raccordo / Joint
21 30Q1061 Filtro / Filter
22 3300330 Ugello / Nozzle
23 36Q0850 Tappo / Tap
24 35X3050 Tubo / Hose
25 3117580 1/4" CH17 Dado / Nut
26 SL1736 L 90° 1/4" F-F AISI316 Raccordo / Joint
27 SL1738 Tubo / Hose
28 SL1737 L 90° 1/4"M-F AISI316 Raccordo / Joint
29 33Q6210 1/4" M-F Raccordo / Joint
30 33Q6040 L 90° 1/4" M-F Raccordo / Joint
31 33Q5180 1/4"M 212 Portagomma / Cluch
32 36M5090 Maniglia / Handle
33 36D9550 Boccola / Bush
34 37Q7330 Guarnizione / Washer
35 3626501 Coperchio / Cover
36 3600310 Magnete / Magnet
37 35V6381 Staffa / Bracket
38 32W3240 Microinterruttore / Microswitch
39 36D7310 Boccola / Bush
40 3620690 Cruscotto / Dashboard
41 3151550 215x225x3 Guarnizione / Washer
42 33M0010 3/4" F-F Tubo / Hose

43 32D1070 PG13

Pressaguaina / Sheathing clamp

44 32M3140 230V/1Ph/50-60Hz

Elettropompa / Electropump

45 36G2040

Perno / Pivot

46 30W0550

Involucro / Housing

47 35D7790

Fondo / Bottom

48 35M0850

Chiusura / Plate

49 36C0800

Piedino / Foot

50 33M0960 212

Tubo / Hose

51 33Q5290 28 28 85

Raccordo / Joint

52 3220860

Pressostato / Pressure switch

53 3224740

Pressostato / Pressure switch

54 3274840 230V/50-60Hz 3kW

Teleruttore / Remote control switch

55 32D0630

Profilato / Structural shape

56 35V8601

Setto / Dividing head

57 32D1030 3Ph+N+Gnd - M

Connettore trifase / Triple-phase connecter

58 32D1040 3Ph+N+Gnd - F

Connettore trifase / Triple-phase connecter

59 35M8840

Chiusura / Plate

60 32D1090 PG21 Pressaguaina / Protective covering clamp
61 SL1218 FP21 L=0,5m. Guaina / Protective covering

62 32D1080 PG11 Pressaguaina / Protective covering clamp
63 32D1060 PG29 Passaguaina / Sheathing clamp

64 32D0360

Fissacavo / Cable clamp

65 35V8610

Chiusura / Plate

66 33D 1641 230V/50-60Hz 3/4" M

Elettrovalvola / Electro-valve

67 3273030

Scheda elettronica / electronic card

68 30A3560

Cruscotto / Dashboard

69 37M1650

Pannello adesivo / Adhesive panel

70 6005610

Gruppo Coperchio / Cover (assembly)

71 6005790

Gruppo Cestello / Basket (assembly)

72 3151410 V-30-S

Anello / V-Ring

73 SL1217 FP21 L=2,5m.

Guaina / Protective covering

(*): fuori produzione / out of production




SCHEMA ELETTRICO ¢ ELECTRICAL WIRING DIAGRAM -
SCHEMA ELECTRIQUE ¢« SCHALTPLAN ¢« ESQUEMA ELECTRICO -
ESQUEMA ELECTRICO « SJIEKTPUHECKAA CXEMA
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