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RACCOMANDAZIONI PER IL LETTORE

Prima di mettere in esercizio I'apparecchiatura, & necessario leggere e
comprendere tutto il contenuto del manuale di istruzioni.
Si raccomanda di leggere le disposizioni di sicurezza e di rispettarle

rigorosamente.

La prudenza & comunque insostituibile. La sicurezza & anche nelle mani
di tutti coloro che interagiscono con I'apparecchiatura nell'arco della vita

prevista.

Conservare questo manuale in un luogo noto per averlo sempre a
disposizione qualora sia necessario consultarlo.

RECOMMENDATIONS FOR THE READER

Before running the appliance, carefully read the entire
instruction manual.

Please read the safety instructions and strictly follow
them.

However, discretion is invaluable. Safety is also in the
hands of all those who use the appliance during its
expected working life.

Keep this manual in a known place so its is always
available for consultation when needed.

EMPFEHLUNGEN FUR DEN LESER

Vor der Inbetriebnahme des Geréts ist der gesamte Inhalt
der Bedienungsanleitung zu lesen und zu verstehen.

Es wird empfohlen, die Sicherheitsvorgaben zu lesen und
diese strikt zu befolgen.

Umsichtiges Arbeiten ist in jedem Fall unverzichtbar. Die
Sicherheit liegt auch in den Handen derjenigen, die mit
dem Gerat wahrend der vorgesehenen Lebensdauer
interagieren.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem
bekannten Ort auf, um sie bei Bedarf stets greifbar zu
haben.

RECOMENDAGOES PARA O LEITOR

Antes de p6r a maquina a funcionar, é necessario ler e
compreender o conteddo do manual de instrugdes.
Recomenda-se a leitura das disposicdes de seguranga
e 0 rigoroso respeito das mesmas.

De qualquer modo, a prudéncia é insubstituivel. A
seguranga também esta nas maos de todas as pessoas
que interagem com a maquina no arco da sua vida
prevista.

Conserve este manual num lugar conhecido para o ter
sempre a disposi¢édo quando for necessario consulta-lo.

RECOMMANDATIONS POUR LE LECTEUR

Avant de mettre I'appareil en service, il est nécessaire
de lire et comprendre I'ensemble du contenu du mode
d'emploi.

Il est recommandé de lire les dispositions de sécurité et
de les respecter rigoureusement.

La prudence est de toute fagon irremplacable. La
sécurité se trouve entre les mains de chaque personne
qui interagit avec l'appareil au cours de sa vie prévue.
Conserver ce mode d'emploi en un lieu connu pour
I'avoir toujours a portée de main s'il est nécessaire de le
consulter.

RECOMENDACIONES PARA EL LECTOR

Antes de poner en funcionamiento la maquina, es
necesario leer y comprender todo el contenido del
manual de instrucciones.

Se recomienda leer las disposiciones de seguridad y
respetarlas taxativamente.

La prudencia no puede sustituirse. La seguridad esta
también en manos de quienes utilizan la maquina
durante la vida util prevista.

Conservar este manual en un lugar conocido para
disponer del mismo en caso de ser necesaria su
consulta.

PEKOMEHOALUU YUTATENIO

Mepen BBOAOM B akcnnyaTauuo o6opyaoBaHus
Heo6X0AMMO NpounTaTh U YCBOUTL BCE COAEPXXUMOe
HacTOSILLEro PYKOBOACTBA.

MpounTaTh 1 cTporo cobnogaTb MHCTPYKLMK NO
TexHuke 6e3onacHocTu.

OCTOpOXHOCTbL He3aMeHUMa. besonacHocTb
HaxoAMTCst B pyKax BCEX TeX, KTO B3aMMOAENCTBYET C
obopyaoBaHMeM Ha NPOTSXKEHUN BCEro cpoka ero
aKCnnyaTaumu.

XpaHuTb JaHHOE PYKOBOACTBO B XOPOLLO U3BECTHOM U
[OCTYNHOM MecTe, 4To6bl obpallaTbest K HeMy no
Mepe HeobXoaMMOCTU.
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA I

SCOPO DEL MANUALE

— Il manuale d'uso e manutenzione, che & parte integrante dell'apparecchiatura, & stato
realizzato dal costruttore nella propria lingua originale per fornire le informazioni neces-
sarie a coloro che sono autorizzati ad interagire con I'apparecchiatura nell'arco della sua
vita prevista.

— Un po' di tempo dedicato alla lettura delle informazioni permettera di evitare rischi alla sa-
lute e alla sicurezza delle persone e danni economici.

— Il costruttore si riserva il diritto di apportare modifiche alle informazioni riportate nel ma-
nuale senza l'obbligo di comunicarlo preventivamente, purché esse non influiscano sulla
sicurezza.

— Alcune parti di testo sono state evidenziate in modo da sottolineare I'importanza del mes-
saggio.
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

/A
) B Importante

Indica informazioni tecniche di particolare importanza da non trascurare.

@ Cautela - Avvertenza

Indica che & necessario adottare comportamenti adeguati per non mettere a rischio
la salute e la sicurezza delle persone e non provocare danni economici.

y/— :
(3 Pericolo - Attenzione

Indica situazioni di grave pericolo che, se trascurate, possono mettere seriamente a
rischio la salute e la sicurezza delle persone.

IDENTIFICAZIONE COSTRUTTORE E APPARECCHIATURA

La targhetta di identificazione raffigurata & applicata direttamente sull'apparecchiatura. In
essa sono riportati i riferimenti e tutte le indicazioni indispensabili alla sicurezza di esercizio
(paese di destinazione, categoria dell'apparecchiatura, predisposizione corrente, avverten-
ze di sicurezza).

112H3+ G20 12H; 20 mbar l:]

G30/G31  :3+; 30/37 mbar [

IDM-34605100100.pdf

L'apparecchiatura viene immessa nel mercato con riportata la sigla del gas di rete
con cui il costruttore ha effettuato il collaudo.

Se il gas di rete non corrisponde a quello del collaudo, l'installatore, prima di effet-
tuare l'allacciamento alla rete di alimentazione del gas, dovra effettuare la "trasfor-
mazione" dell'apparecchiatura ed indicare sulla targhetta il tipo di gas in uso.

MODALITA DI RICHIESTA ASSISTENZA
Per ogni richiesta di assistenza tecnica, indicare la versione dell'apparecchiatura ed il tipo
di difetto riscontrato.

DISPOSIZIONI DI SICUREZZA

— Il costruttore, in fase di progettazione e costruzione, ha posto particolare attenzione agli
aspetti che possono provocare rischi alla sicurezza e alla salute delle persone.

— Il costruttore ha adottato tutte le "regole della buona tecnica di costruzione" e ha realiz-
zato l'apparecchiatura con materiali appositamente selezionati per garantire l'igiene ali-
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA I

mentare e la funzionalita d'esercizio.

— Scopo di queste informazioni & quello di sensibilizzare gli utilizzatori affinché prestino at-
tenzione per prevenire qualsiasi rischio di tipo operativo e alimentare. La prudenza & co-
munque insostituibile. La sicurezza & anche nelle mani di tutti coloro che interagiscono
con l'apparecchiatura (installatori e utilizzatori).

— Leggere attentamente le istruzioni riportate nel manuale in dotazione e quelle applicate
direttamente sull'apparecchiatura, in particolare rispettare quelle riguardanti la sicurezza.

— Effettuare la movimentazione dell'apparecchiatura nel rispetto delle informazioni riportate
direttamente sull'imballo, sull'apparecchiatura e nelle istruzioni per l'uso.

— Durante le fasi di trasporto, movimentazione e installazione, non urtare o far cadere I'ap-
parecchiatura per evitare di danneggiare i suoi componenti.

— Non manomettere, non eliminare o bypassare, in nessun caso, i dispositivi di sicurezza
installati sull'apparecchiatura.

— Si raccomanda all'utilizzatore di leggere attentamente tutto il manuale e di accertarsi di
averlo compreso in ogni sua parte e in particolare di aver capito tutte le informazioni che
riguardano la sicurezza.

— Al primo uso dell'apparecchiatura, se necessario, effettuare alcune simulazioni per indi-
viduare i comandi, in particolare quelli relativi all'accensione e allo spegnimento.

— Non ostruire le aperture di ventilazione dell'apparecchiatura, per evitare un surriscalda-
mento eccessivo che potrebbe danneggiarla.

Utilizzare I'apparecchiatura solo per gli usi previsti. L'impiego dell'apparecchiatura
per usi impropri e diversi da quelli consentiti puo causare rischi per la sicurezza e la
salute delle persone e danni economici.

Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati dall'uso impro-
prio dell'apparecchiatura, dal mancato rispetto delle indicazioni contenute nel ma-
nuale d'uso e da manomissioni o modifiche apportate senza la sua formale
autorizzazione.

— Tutti gli interventi che richiedono una precisa competenza tecnica o particolari capacita
(installazione, collegamento alimentazioni, ecc.) devono essere effettuati esclusivamen-
te da personale autorizzato e con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore specifi-
co di intervento.

— Controllare sempre che i cavi di alimentazione elettrica siano integri ed efficienti. Appena
si riscontra una difettosita, farli sostituire da personale autorizzato e con esperienza rico-
nosciuta e acquisita nel settore specifico di intervento.

— Pulire I'apparecchiatura alla fine di ogni utilizzo o quando si riscontra una ragionevole ne-
cessita, anche in funzione del tipo di prodotto alimentare trattato.

— Pulire accuratamente tutte le parti dell'apparecchiatura (comprese le zone limitrofe), che
possono venire in contatto diretto o indiretto con i prodotti alimentari, per preservarli dal
rischio di contaminazione e mantenere l'igiene.
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— Pulire I'apparecchiatura esclusivamente con prodotti detergenti per uso alimentare. Non
usare mai prodotti di pulizia corrosivi e infiammabili o prodotti che possono contenere e/
o rilasciare sostanze nocive.

— Pulire ed igienizzare |'apparecchiatura con l'uso di dispositivi di protezione individuali, in
particolare quando si usano prodotti detergenti.

— Non effettuare la pulizia dell'apparecchiatura con getti d'acqua per non danneggiare i
componenti e i dispositivi installati.

— L'ambiente deve essere privo di zone con concentrazione di gas e polveri potenzialmente
esplosivi e/o a rischio di incendio.

— L'attivita puo influire sull'ambiente, e a tale scopo bisogna tener conto delle emissioni
nell'atmosfera, degli scarichi dei liquidi e della contaminazione del suolo, dell'uso di ma-
terie prime e di risorse naturali e della gestione dei rifiuti.

— | componenti dell'imballo vanno smaltiti secondo le leggi in vigore nel paese di utilizzo.

— Durante le fasi di dismissione e rottamazione dell'apparecchiatura, selezionare tutti i
componenti in funzione delle loro caratteristiche e provvedere allo smaltimento differen-
ziato. In particolare, i componenti elettrici ed elettronici, contrassegnati con un apposito
simbolo, vanno smaltiti negli appositi centri di raccolta autorizzati oppure riconsegnati al
venditore all'atto di un nuovo acquisto.

Le Apparecchiature Elettriche ed Elettroniche contengono sostanze pericolose con

effetti potenzialmente nocivi sulla salute delle persone e sull'ambiente. Si raccoman-

da di effettuare il loro smaltimento in modo corretto.

DISPOSIZIONI DI SICUREZZA PER ALIMENTAZIONE A GAS
Quando l'apparecchiatura € alimentata a gas, € necessario rispettare le disposizioni di si-
curezza elencate.

— L'installazione, la messa in opera, la manutenzione straordinaria e I'allacciamento all'ali-
mentazione del gas devono essere effettuate esclusivamente da personale autorizzato,
con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore specifico di intervento, nel rispetto
delle norme e leggi vigenti.

— Il personale autorizzato ad effettuare I'allacciamento deve verificare che le caratteristiche
del gas di rete siano conformi a quelle riportate nella targhetta.

— Se l'apparecchiatura, oltre ad essere alimentata a gas, € equipaggiata anche con dispo-
sitivi elettrici, le caratteristiche della linea di allacciamento devono corrispondere a quelle
riportate nella targhetta.

— Non utilizzare I'apparecchiatura con i tubi di alimentazione del gas non integri ed efficien-
ti. Appena si riscontra una difettosita, arrestare immediatamente I'apparecchiatura in con-
dizioni di sicurezza e far sostituire i tubi da parte di personale autorizzato e qualificato.

— Al termine dell'uso, ruotare le manopole di comando per spegnere |'apparecchiatura,
controllare che i bruciatori siano spenti e chiudere la linea di alimentazione del gas.

-4- Lingua Italiana



IDM  346-077-0.fm

INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA I

— Prima di effettuare qualsiasi intervento di pulizia, manutenzione, ecc., CHIUDERE LA LI-
NEA DI ALIMENTAZIONE DEL GAS e assicurarsi che la zona di trattamento dei prodotti
alimentari sia completamente raffreddata.

— Se I'apparecchiatura & equipaggiata con dispositivi elettrici, oltre a CHIUDERE LA LINEA
DI ALIMENTAZIONE DEL GAS, disinserire anche I'alimentazione elettrica generale (op-
pure scollegare la presa elettrica).

— In caso di inattivita prolungata dell'apparecchiatura, pulire ed asciugare accuratamente
tutte le sue parti (interne ed esterne).
CHIUDERE LA LINEA DI ALIMENTAZIONE DEL GAS e assicurarsi che le condizioni
ambientali siano idonee per preservare |'apparecchiatura nel tempo.

SEGNALI DI SICUREZZA E INFORMAZIONE

Sull'apparecchiatura, in corrispondenza della zone in cui esistono dei RISCHI RESIDUI,
sono applicati dei segnali di sicurezza che informano sul rischio corrispondente.

Le illustrazioni raffigurano i segnali di sicurezza e informazione applicati sull'apparecchia-
tura.

— Pericolo di scottatura: segnala che & necessario prestare attenzione
alle superfici calde. i E

— Caratteristiche del gas: riporta le caratteristiche del gas riferite al paese di utilizzo (tipo
di gas, pressione del gas, ecc.).
Sull'apparecchiatura (in prossimita dell'attacco per I'allacciamento del gas) & applicata
una targhetta con riportate le diverse caratteristiche del gas e i riferimenti al paese di uti-
lizzo.
Se il gas di rete non corrisponde a quello del collaudo, l'installatore, prima di effettuare
I'allacciamento alla rete di alimentazione del gas, dovra effettuare la "trasformazione"
dell'apparecchiatura ed indicare sulla targhetta il tipo di gas in uso.
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Le illustrazioni raffigurano le targhette in funzione del tipo di apparecchiatura.

— Targhetta con caratteristiche gas e sigla paese di utilizzo riferite alle "Griglie"

=

Serial Nr Year
- - - H
He i3 Kg

TYFE: Qan:

G0 G5 G30i31:

o [ s []|wm [

43

Serial Nx Year
v - w
He ® Kg

TYFE: IQn:

GI0: GI5; G331

a [{ s []|wm [

1DM-34607700100.pdf

DISPOSIZIONI PER DISIMBALLO, MOVIMENTAZIONE E INSTALLAZIONE

— L'apparecchiatura viene consegnata imballata in un apposito contenitore e, se necessa-
rio, viene opportunamente stabilizzata con materiale antiurto per assicurare la sua inte-
grita.

In funzione delle caratteristiche dell'apparecchiatura, del luogo di destinazione e del mez-
zo di trasporto da utilizzare, per facilitare la movimentazione I'imballo pud essere pallet-
tizzato.

Tutte le informazioni necessarie per effettuare la movimentazione (carico e scarico) in
condizioni di sicurezza sono riportate direttamente sull'imballo.

— La movimentazione dell'imballo deve essere effettuata in funzione delle sue caratteristi-
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che (peso, dimensioni, ecc.). Se le dimensioni e il peso sono contenuti, la movimentazio-
ne pud essere effettuata manualmente, in caso contrario € necessario utilizzare un
dispositivo di sollevamento di portata adeguata.

Al ricevimento dell'apparecchiatura, verificare l'integrita di tutti i componenti. In caso di
danni 0 mancanza di alcune parti, contattare il rivenditore di zona per concordare le pro-
cedure da adottare.

— L'installazione va effettuata da personale esperto ed autorizzato, che deve accertarsi pre-
ventivamente che la linea di alimentazione elettrica sia rispondente alle leggi vigenti in
materia, alle norme e alle specifiche in vigore del paese di utilizzo.

— Prima di installare I'apparecchiatura, verificare che la zona scelta sia idonea, sufficiente-
mente arieggiata ed illuminata e dotata di aperture di ventilazione permanenti per garan-
tire un adeguato ricambio d'aria ed il necessario afflusso di aria per la combustione.
Verificare, inoltre, che siano presenti cappe di aspirazione o altri dispositivi in grado di
rimuovere i vapori di cottura.

— Verificare che I'apparecchiatura abbia uno spazio circostante sufficiente (almeno 10 cm
per lato) per effettuare agevolmente la pulizia, la manutenzione e per agevolare l'afflusso
dell'aria ai bruciatori. Verificare, inoltre, che il piano di appoggio sia stabile, livellato e che
la sua superficie sia facilmente pulibile dai residui per evitare il rischio di accumulo di
sporco e di contaminazione dei prodotti alimentari.

Consultare sempre le norme di installazione in vigore nel paese di utilizzo dell'appa-

recchiatura.

Il personale autorizzato ad effettuare I'allacciamento elettrico deve assicurarsi della

perfetta efficienza della messa a terra dell'impianto elettrico e deve verificare che la

tensione di linea e la frequenza corrispondano ai dati riportati nella targhetta di iden-
tificazione.

Per le apparecchiature con caratteristiche morfologiche particolari (forma, peso, dimensio-

ni, ecc.), le informazioni riportate in questo paragrafo potrebbero non essere esaustive.

Eventuali informazioni supplementari sono riportate nel paragrafo "Modalita di sollevamen-

to" di ogni singola apparecchiatura.
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GRIGLIE A PIETRA LAVICA

DESCRIZIONE GENERALE APPARECCHIATURA

— La griglia a pietra lavica GL33 - GL66 € un'apparecchiatura alimentata a gas (GPL o me-
tano), progettata e costruita per cuocere prodotti alimentari (carne, pesce, verdure ecc.),
destinati all'alimentazione delle persone.

— L'apparecchiatura & di tipo professionale e va installata in ambienti di tipo commerciale
(bar, pizzerie, ristoranti, ecc.). Non richiede un particolare addestramento, ma &€ comun-
que necessario che gli utilizzatori abbiano capacita e competenze specifiche nel settore
della ristorazione.

Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dal costruttore & da considerarsi USO

IMPROPRIO.

— L'apparecchiatura é realizzata con materiali selezionati e tecniche di costruzione appro-
priate per garantire la massima igiene, la resistenza all'ossidazione, un notevole rispar-

mio energetico e la sicurezza di esercizio.

IDM  346-077-0.fm

— Tutti i componenti dell'apparecchiatura che vengono a contatto con il prodotto alimentare
sono realizzati con materiali adatti.

L'illustrazione raffigura i componenti principali di un modello di apparecchiatura e I'elenco

riporta la loro descrizione e funzione.

A ¢

IDM-34605300100.pdf

A) Quadro comandi: & equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far funzio-
nare I'apparecchiatura (vedi "Descrizione comandi").

B) Griglia di cottura: ¢ realizzata in acciaio inox e serve da piano di appoggio per i prodotti
alimentari che devono essere trattati.

C) Bacinella residui: serve per raccogliere i liquidi ed i residui di cottura.
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GL33 - GL66

CARATTERISTICHE TECNICHE
Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

Descrizione Unita di misura
Tipo di alimentazione
Potenza kW
Quantita di energia consumata kcal/h
Consumo gas (GPL) kg/h
Consumo gas (metano) m3/h

Numero bruciatori n°

Dimensioni apparecchiatura mm
Dimensioni piano di cottura mm
Dimensioni imballo mm
Peso netto kg

Raccordo di allacciamento gas
Modalita di installazione

DESCRIZIONE COMANDI

L'apparecchiatura & equipaggiata con i di-

spositivi di comando elencati, necessari per

attivare le sue funzioni principali.

A) Interruttore piezoelettrico: serve per ac-
cendere la fiamma pilota.

B) Manopola comando bruciatore: serve
per accendere, spegnere e regolare il bru-
ciatore e per attivare la fiamma pilota.
Posizione (C): alimentazione del gas di-
sattivata
Posizione (D): fiamma del bruciatore im-
postata sulla potenza massima.

GL33 GL66
Gas METANO - Gas liquido GPL
6 12
5589 11178
0,49 0,98
0,70 1,40
1 2
330x540x220 660x540x220
275x420 550x420
395x670x370 725x670x426
24 49

1/2" gas
Installazione a banco

IDM-34607700200.pdf

Posizione (E): famma del bruciatore impostata sulla potenza minima.

CONSIGLI PER L'USO

Verificare che le caratteristiche del gas di rete corrispondano a quelle riportate nella tar-

ghetta dell'apparecchiatura.

Cautela - Avvertenza

Non utilizzare I'apparecchiatura se le caratteristiche del gas di rete non corrispondo-
no a quelle riportate nell'apposita targhetta.

Se le caratteristiche del gas di rete non co

rrispondono a quelle riportate nell'apposi-

ta targhetta, far effettuare la trasformazione del gas da parte di un tecnico esperto e

con competenze specifiche.
1. Rimuovere la griglia di cottura.

2. Distribuire uno strato uniforme di pietra lavica sull'apposita griglia di supporto

3. Rimontare la griglia di cottura.
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4. Inserire un velo d'acqua all'interno della bacinella dei residui per facilitare la sua pulizia
a fine uso.

5. Premere e ruotare la manopola (B) in senso antiorario (pos. (D)) e contemporaneamente
agire ripetutamente sull'interruttore piezoelettrico (A) per accendere la fiamma pilota.

6. Mantenere premuta la manopola per circa 10 sec per consentire l'intervento della termo-
coppia.

7. Ruotare la manopola (B) in senso antiorario per impostare la potenza della fiamma.

. Mettere i prodotti alimentari sulla griglia di cottura.

9. Quando il prodotto alimentare ha raggiunto il giusto grado di trattamento, prelevarlo con
l'ausilio degli appositi utensili.

Cautela - Avvertenza

Per evitare il rischio di scottatura, introdurre o prelevare i prodotti alimentari con
l'ausilio di appositi utensili.

©

Se I'apparecchiatura é al primo uso, togliere I'eventuale pellicola protettiva di rivesti-
mento e farla funzionare alla massima temperatura (circa 15 minuti) senza il prodotto
alimentare per eliminare gli odori sgradevoli. Attendere il raffreddamento dell'appa-
recchiatura e, se gli odori permangono, ripetere I'operazione.

PULIZIA APPARECCHIATURA

Per effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessario), CHIU-

DERE LA LINEA DI ALIMENTAZIONE GAS e lasciarla raffreddare.

— Togliere la griglia di cottura e la bacinella dei residui.

— Lavare la griglia e la bacinella con detergenti per uso alimentare, risciacquarle ed asciu-
garle accuratamente prima di rimontarle.

— Pulire accuratamente il piano di lavoro e tutte le zone circostanti.

— Pulire le superfici esterne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spugna.

Cautela - Avvertenza

Effettuare le operazioni di pulizia esclusivamente con prodotti detergenti idonei. Non
usare nel modo piu assoluto prodotti di pulizia corrosivi, infiammabili o che conten-
gono sostanze nocive alla salute delle persone.

Se si prevede di non utilizzare I'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver CHIUSO
LA LINEA DI ALIMENTAZIONE GAS ed effettuato la pulizia, proteggerla in modo adeguato
per mantenerla pulita.
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RICERCA GUASTI

Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare I'identificazione e correzione
di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.

Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa competen-
za tecnica o particolari capacita, e devono essere eseguiti esclusivamente da personale
qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore specifico di intervento.

/i\ Importante

Non smontare parti interne dell'apparecchiatura.
Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati da manomissio-
ni.

Tabella 2: Anomalie di funzionamento

Inconveniente Cause Rimedi
. Fuga occasionale dovuta a Chiudere il rubinetto alimentazione
Odore di gas . ) .
spegnimento fiamma gas e aerare il locale

Verifica l'efficienza dell'interruttore
piezoelettrico e, se necessario,
accendere manualmente con

L'interruttore piezoelettrico non . .
fiamma libera

La fiamma pilota non si accende

funziona ) . .
Se il problema persiste, contattare il
rivenditore o un centro di assistenza
autorizzato
X . . La termocoppia non si & riscaldata a Insistere pit a lungo con |'operazione
La fiamma pilota non rimane accesa L. . .
sufficienza di accensione

ALLACCIAMENTO GAS

— Tutti gli interventi di allacciamento, trasformazione e controllo della pressione gas devono
essere effettuati da personale autorizzato, che deve possedere precise competenze tec-
niche e particolari capacita nel settore specifico. Questo vale anche per tutti gli interventi
di manutenzione straordinaria come l'ingrassaggio e/o la sostituzione dei rubinetti e la so-
stituzione delle termocoppie o dei bruciatori.

— Equipaggiare il tubo di alimentazione gas dell'apparecchiatura con un rubinetto, per poter
interrompere, in caso di necessita, il collegamento con l'impianto di alimentazione gas.

— Il rubinetto (non fornito con I'apparecchiatura) deve essere installato in una posizione vi-
sibile ed accessibile, in modo da individuare facilmente il suo stato di funzionamento
(aperto o chiuso).

TRASFORMAZIONE ALIMENTAZIONE GAS

L'apparecchiatura viene immessa nel mercato con riportata la sigla del gas di rete con cui
il costruttore ha effettuato il collaudo.

Se il gas di rete non corrisponde a quello del collaudo, l'installatore, prima di effettuare I'al-
lacciamento alla rete di alimentazione del gas, dovra effettuare la "trasformazione" dell'ap-
parecchiatura ed indicare sulla targhetta il tipo di gas in uso.
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) B Importante

Al completamento della "trasformazione™ dell'apparecchiatura all'alimentazione del
gas in uso, accertarsi che non vi siano fuoriuscite di gas o anomalie di funzionamen-
to, effettuare il collaudo ed indicare sulla targhetta di identificazione il tipo di gas in
uso.

Per "trasformare" ed adattare I'apparecchiatura all'alimentazione del gas in uso, chiudere il
rubinetto di alimentazione gas ed effettuare le operazioni elencate.

— Sostituzione ugello bruciatore.
— Regolazione potenza termica al minimo
Sostituzione ugello bruciatore

1. Rimuovere il fondo dell'apparecchiatura.
2. Svitare l'ugello e sostituirlo con quello adatto al tipo di gas utilizzato.

Regolazione potenza termica al minimo
Apparecchiatura con alimentazione GAS
METANO.

1. Accendere l'apparecchiatura e farla fun-
zionare alla massima potenza per circa 10
minuti.

2. Ruotare la manopola del comando brucia-
tore nella posizione di potenza minima e :
sfilarla. D

3. Agire sulla vite di regolazione del minimo
(D) in senso orario o antiorario per ottene-
re una fiamma stabile.

4. Rimontare la manopola del comando bruciatore e ruotarla per spegnerlo.

Apparecchiatura con alimentazione GAS LIQUIDO (GPL)

1. Sfilare la manopola.

2. Avvitare completamente la vite (D) di regolazione del minimo.

IDM-34601900500.if

Per il gas liquido (GPL) di tipo (G30/G31) la vite (D) ha un foro calibrato del diametro

di 1,10 mm.

3. Sfilare la manopola e avvitare la vite del secondo bruciatore (se presente).

4. Accendere I'apparecchiatura e controllare che la fiamma sia stabile.

5. Spegnere |'apparecchiatura, sigillare con vernice la vite di regolazione e ripetere I'ope-
razione anche sull'altro bruciatore (se presente).

6. Rimontare la manopola del bruciatore e anche quella dell'altro (se presente).

-12- Lingua ltaliana



IDM  346-077-0.fm

GRIGLIE A PIETRA LAVICA

MANUTENZIONE STRAORDINARIA

— Tutti gli interventi di manutenzione straodinaria, come la sostituzione di componenti per
rottura o usura, devono essere effettuati da personale autorizzato, in possesso di precise
competenze tecniche e particolari capacita nel settore specifico.

— Al termine delle operazioni di manutenzione (ordinaria e straodinaria), prima di mettere
in esercizio I'apparecchiatura, verificare sempre che gli interventi siano stati effettuati in
modo corretto.
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GL33 - GL66
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

PURPOSE OF THE MANUAL

— The use and maintenance manual, which is an integral part of the appliance, was written
by the manufacturer in his mother tongue to provide the information needed by those au-

thorised to use the appliance during its expected working life.

— Time dedicated to reading this information will prevent personal health and safety risks

and economic damages.

— The manufacturer reserves the right to modify the information in the manual without prior

notice provided these changes do not affect safety.

— Some parts of the text are highlighted to emphasise their importance.

) & Important

This indicates particularly important technical information that should not be ig-

nored.
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Caution - Precaution

This indicates that adequate actions must be taken to avoid harm to personal safety
and health and economic damages.

A :

This indicates potentially hazardous situations which, if ignored, could cause seri-
ous harm to personal health and safety.

MACHINE AND MANUFACTURER IDENTIFICATION

The illustrated identification plate is applied directly on the equipment. It includes references
and all indications required for working safety (country of destination, appliance category,
voltage settings, safety warnings).

”2H3+ G20 :2H; 20 mbar [:l

G30/G3t :3+; 30/37 mbar l:]

IDM-34605100100.pdf

The appliance is marketed with indications of the gas mains used by the manufactur-
er for inspections.

If the gas mains do not correspond to the one used for inspection, before connecting
the gas mains, the installation technician must "transform" the appliance and indi-
cate the type of gas in use on the plate.

CONTACTING CUSTOMER SERVICE
Indicate the appliance version and type of defect found when contacting customer service.

SAFETY DEVICES
— During design and construction the Manufacturer has carefully considered all aspects
that could cause possible hazards and personal risks.

— The manufacturer has adopted all the "rules of good construction practice" and construct-
ed the machine with specifically selected materials to guarantee food hygiene and work-
ing operability.

— The purpose of this information is to inform the user to pay attention to prevent any type
of operating and food risk. However, discretion is invaluable. Safety is also in the hands
of all those who use the appliance (installation technicians and users).
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— Carefully read the instructions in this manual and those applied directly on the equipment;
in particular, observe those that pertain to safety.

— Handle the appliance following the information on the packaging, on the appliance and in
the instructions for use.

— During transport, handling and installation, do not hit or drop the appliance to avoid dam-
aging its parts.

— Do not tamper with, remove or bypass the safety devices installed on the appliance for
any reason.

— The user should carefully read the entire manual and make sure all parts are understood,
especially all the information concerning safety.

— Upon first appliance use, if necessary, simulate use to identify controls especially power
on and off controls.

— Do not obstruct appliance ventilation slots to avoid excessive overheating which could
damage the appliance.

Only use the appliance as intended. Improper appliance use or use other than that

admitted may cause personally safety risks and injuries and economical damages.

The manufacturer is not liable for any damages due to improper appliance use, fail-

ure to follow the instructions in the user manual and appliance tampering or changes

without official authorisation.

— All work that requires specific technical skills or abilities (installation, power connections,
etc.) must only be performed by authorised personnel with recognised experience in the
specific field.

— Always make sure that electric wires are integral and efficient. As soon as a defect is
found, have authorised personnel with experience recognised and acquire in the specific
sector replace wires.

— Clean the appliance after every use or when reasonably needed, also according to the
type of food product processed.

— Accurately clean all appliance parts (including surrounding areas) that can come into di-
rect or indirect contact with food products to avoid the risk of contamination and maintain
hygiene.

— Only clean the appliance with food safe detergents. Never use corrosive and flammable
cleaning products or products that may contain and/or emit harmful substances.

— Clean and disinfect the appliance wearing personal safety devices especially when de-
tergents are used.

— Do not clean the appliance under running water to avoid damaging parts and devices in-
stalled.

— The room must be free of areas with gas concentrations and potentially explosive pow-
ders and/or fire hazards.
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— The activity may affect the environment and, for this reason, take air emissions, liquid dis-
charges and ground contamination, the use of raw materials, natural resources and
waste disposal into account.

— Packaging components must be disposed according to current laws in the country of use.

— When decommissioning and scrapping the appliance, divide all parts according to their
features and dispose accordingly. Specifically, electrical and electronic components
marked by a specific symbol must be taken to authorised recycling centres or returned to
the dealer when purchasing a new appliance.

Electrical and Electronic equipment contain hazardous substances, potentially

harmful to health and the environment. Please dispose of them correctly.

GAS SUPPLY SAFETY INSTRUCTIONS
The listed safety instructions must be observed when the appliance is gas powered.

— Installation, operation, extraordinary maintenance and connections to the gas mains
must only be performed by authorised personnel, with recognised experience acquired in

m the specific field, in observance of current regulations and laws.

IDM  346-077-0.fm

— Personnel authorised to perform connections must ensure that gas mains features meet
those indicated on the plate.

— If the appliance, in addition to be gas powered, is also equipped with electric devices, the
mains features must meet those indicated on the plate.

— Do not use the appliance with broken or inefficient gas supply tubes. When a defect is
found, immediately stop the appliance in safety conditions and have authorised and qual-
ified personnel replace tubes.

— After use, rotate the control knobs to turn off the appliance, make sure burners are off and
close the gas mains line.

— Before performing any cleaning, maintenance, etc., CLOSE THE GAS MAINS LINE and
make sure the food product cook area is fully cooled.

— If the appliance is equipped with electric devices, in addition to CLOSING THE GAS
MAINS LINE, turn off all mains power (or unplug the appliance).

— In the event of prolonged appliance disuse, clean and thoroughly dry all its parts (internal
and external). CLOSE THE GAS MAINS LINE and make sure the room conditions are
suited to preserve the appliance in time.
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SAFETY AND INFORMATION SIGNS
Safety signals are affixed to the appliance areas with RESIDUAL RISKS to inform the user

of their existence.
The illustrations depict the safety and information signs affixed on the equipment.

— Burn hazard: warns to be careful of hot surfaces. |

— Gas specifications: lists the gas specifications for the country of use (gas type, gas
pressure, etc.).
A plate with the various gas specifications and references for the country of use is affixed

to the appliance (near the gas coupling).

If the gas mains do not correspond to the one used for inspection, before connecting the
gas mains, the installation technician must "transform" the appliance and indicate the
type of gas in use on the plate.
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The illustrations show the plates according to the type of appliance.

— Plate with gas specifications and country of use abbreviation for "Grills"

=

Serial Nr Year
- - - H
He i3 Kg

TYFE: Qan:

G0 G5 G30i31:

o [ s []|wm [

43

Serial Nx Year
v - w
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TYFE: IQn:

GI0: GI5; G331

a [{ s []|wm [

1DM-34607700100.pdf

UNPACKING, HANDLING AND INSTALLATION INSTRUCTIONS

— The appliance is delivered packaged in a specific container and, if necessary, suitably
stabilised with shockproof material to ensure its integrity.
Packaging may be on a pallet according to appliance features, destination and transport
means to facilitate handling.
All information required for handling (loading and unloading) in safe conditions is indicat-
ed directly on the packaging.

— The package must be handled according to its specifications (weight, dimensions, etc.).
For limited dimensions and weights, the package may be handled manually. Otherwise,
use a lifting device with suitable capacity.
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Upon receiving the appliance, make sure all components are integral. In the event of
damages or missing parts, contact your local dealer to arrange for future procedures.

— Installation must be performed by expert and authorised personnel who must previously
ensure that the electrical mains meet specific current laws, regulations and standards in
effect in the country of use.

— Before installing the appliance, make sure the selected area is suitable, sufficiently ven-
tilated, lit and equipped with permanent vents to guarantee adequate air circulation and
the air flow required for combustion. Also check that exhaust hoods or other devices able
to remove cooking vapours are installed.

— Make sure the room around the appliance is sufficient (at least 10 per side) for easy
cleaning, maintenance and facilitate air flow to the burners. Also make sure the support
surface is stable, level and easy to clean to avoid the risk of dirt accumulations and food
product contamination.

Always check the installation regulations in effect in the country of appliance use.

Personnel authorised to perform electrical connections must make sure the mains

grounding system is efficient and that the mains voltage and frequency match the

data listed on the appliance identification plate.

For appliances with special features (shape, weight, dimensions, etc.) the information in-

cluded in this paragraph may not be thorough. Any additional information is listed in the par-

agraph on "Lifting Procedures" for each single appliance.
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GENERAL APPLIANCE DESCRIPTION

— The lava stone grill GL33 - GL66 is a gas powered appliance (LPG or methane), designed
and constructed to cook food products (meat, fish, vegetables, etc.) for human consump-
tion.

— The professional appliance is designed to be installed in catering environments (bars, piz-
zerias, restaurants, etc.). Special training is not required. However, users should have
skills and abilities specific to the catering sector.

Any use other than that indicated by the manufacturer is considered IMPROPER.

— The appliance is constructed with selected materials and appropriate techniques to guar-
antee maximum hygiene, rust resistance, significant energy savings and operating safe-
ty.

— All appliance parts in contact with food products are made of suitable materials.

The illustration depicts main appliance parts for one model and the list includes their de-

scriptions and functions.

IDM-34605300100.pdf

A) Control panel it is equipped with the control devices needed to operate the appli-
ance (see "Control descriptions").

B) Cook grill: it is made of stainless steel and is used as a support surface for food product
to be cooked.

C) Drip tray: used to collect cooking liquids and residue.

IDM  346-077-0.fm
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GL33 - GL66

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Table 1: Technical appliance specifications

Description Unit of measure
Supply type
Power kW
Quantity of energy consumed kcal/h
Gas consumption (LPG) kg/h
Gas consumption (methane) m3/h

o

Number of burners n

Appliance dimensions mm
Cook surface dimensions mm
Packaging dimensions mm
Net weight kg
Gas supply fitting

Installation procedure

CONTROL DESCRIPTIONS

The appliance is equipped with the listed

control devices, required to run its main func-

tions.

A) Piezoelectric switch: used to ignite the
pilot flame.

B) Burner control knob: used to turn on, off
and regulate the burner and to ignite the
pilot flame.

Position (C): gas supply off

Position (D): burner flame set to maxi-
mum power.

Position (E): burner flame set to minimum
power.

RECOMMENDATIONS FOR USE

GL33 GL66
METHANE gas — LPG liquid gas
6 12
5589 11178
0,49 0,98
0,70 1,40
1 2
330x540x220 660x540x220
275x420 550x420
395x670x370 725x670x426
24 49

1/2" gas
Counter installation

IDM-34607700200.pdf

Make sure the gas mains features correspond to those indicated on the appliance plate.

Caution - Precaution

Do not use the appliance if the gas mains features do not correspond to those indi-

cated on the specific plate.

If gas mains features do not correspond to those indicated on the specific plate, have
an expert technician with specific skills transform gas.

1. Remove the cook grill.
2. Distribute an even layer of lava stones on
3. Reassemble the cook grill.

the support grill.

4. Pour a small amount of water in the residue tray to facilitate cleaning after use.
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5. Press and rotate the knob (B) counter-clockwise (pos. (D)) and simultaneously press the
piezoelectric switch (A) repeatedly to ignite the pilot flame.

. Hold down the knob for about 10 sec. to trigger the thermocouple.

. Rotate the knob (B) clockwise to set flame power.

. Place food products on the cook grill.

. When food product is cooked, remove it using the specific utensils.

Caution - Precaution

To avoid burn hazards, place and remove food products with specific utensils.

© 0 N O

For first appliance use, remove any protective film lining and run at maximum tem-
perature (about 15 minutes) without food product to eliminate any unpleasant
odours. Wait until the appliance cools and, if odour persists, repeat the operation.

APPLIANCE CLEANING
To clean the appliance (at the end of the day or when necessary) TURN OFF THE GAS
SUPPLY and let cool.

— Remove the cook grill and residue tray.

— Wash the grill and tray with food safe detergents and rinse and dry thoroughly before re-
assembling.

— Accurately clean the work surface and all surrounding areas.
— Clean external appliance surfaces with a damp cloth or sponge.

Caution - Precaution

Only clean with suitable detergents. Never use corrosive or flammable cleaning
products or products that contain substances harmful to human health.

In the event of prolonged appliance disuse, TURN OFF THE GAS SUPPLY and, after
cleaning, adequately protect it to keep it clean.
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TROUBLESHOOTING

The purpose of the following information is to help the operator to identify and correct any
anomalies or malfunctions that may occur during use.

Some faults may be resolved by the user, others require specific technical skills or abilities
and must only be performed by qualified personnel with recognised experience in the spe-
cific sector.
l_
Do not remove internal appliance parts.

The manufacturer is not liable for any machine tampering!

Table 2: Operating malfunctions

Problem Causes Solutions
Temporary leak when flame is Close the supply faucet and ventilate
extinguished. the room
Check piezoelectric switch efficiency
and, if necessary, manually ignite
with a free flame
If the problem persists, contact your
dealer or authorised service centre
The thermocouple is not sufficiently  Insist with the ignition operation
heated longer

Gas odour

The piezoelectric switch does not

The pilot flame does not ignite work

The pilot flame does not remain on

GAS CONNECTION

— All the gas connection, transformation and pressure control operations must be per-
formed by authorised personnel who must have specific technical skills and special abil-
ities in the specific sector. This also applies for all extraordinary maintenance operations
such as lubrication and/or faucet replacement and thermocouple or burner replacement.

— Equip the appliance gas supply tube with a faucet to be able to cut of gas supply in the
event of need.

— The faucet (not supplied with the appliance) must be installed in a visible and accessible
position in order to easily identify its operating status (open or closed).

GAS SUPPLY TRANSFORMATION

The appliance is marketed with indications of the gas mains used by the manufacturer for
inspections.

If the gas mains do not correspond to the one used for inspection, before connecting the
gas mains, the installation technician must "transform" the appliance and indicate the type
of gas in use on the plate.

) & Important

After "transforming" the appliance to the gas mains in use, make sure there are no
gas leaks or operating defects, test the appliance and indicate the type of gas in use
on the identification plate.
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To "transform" and adapt the appliance to the gas mains in use, close the gas supply faucet
and perform the listed operations.

— Burner nozzle replacement.
— Heat power adjustment to minimum
burner nozzle replacement

1. Remove bottom of the appliance.
2. Unscrew the nozzle and replace it with the one suited for the gas used.

Heat power adjustment to minimum

METHANE GAS powered appliance

1. Turn on the appliance and run it at maxi-
mum power for about 10 minutes.

2. Rotate the burner control knob to the min-
imum power position and pull it out.

3. Turn the minimum adjustment screw (D)
clockwise or counter-clockwise to achieve :
a stable flame. D

4. Assemble the burner control knob and ro-
tate it to turn it off.

LIQUID PROPANE GAS powered appliance

(LPG)

1. Remove the knob.

2. Fully tighten the minimum adjustment screw (D).

IDM-34601900500.tif

For liquid gas (LPG) type (G30/G31), the screw (D) has a 1,10 mm diameter calibrated

hole.

3. Pull out the knob and tighten the second burner screw (if installed).

4. Turn on the appliance and make sure the flame is stable.

5. Turn off the appliance. Seal the adjustment screw with paint and repeat the operation on
the other burner (if installed).

6. Reassemble the burner knob and the other burner knob (if installed).
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EXTRAORDINARY MAINTENANCE

— All extraordinary maintenance such as broken or worn component replacement must be
performed by authorised personnel with specific technical skills and special abilities in the
specific sector.

— After maintenance (routine and extraordinary), always make sure that operations were
correctly performed before running the appliance.
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

BUT DU MODE D'EMPLOI

— Ce mode d'emploi, qui est partie intégrante de la machine, a été réalisé par le fabricant
dans sa langue pour fournir les informations nécessaires a tous ceux qui sont autorisés
a interagir avec l'appareil pendant la durée de sa vie.

— Le peu de temps consacré a la lecture de ces informations permettra d'éviter des risques
pour la santé et la sécurité du personnel ainsi que des dommages économiques.

— Le fabricant se réserve le droit d'apporter des modifications aux informations du mode
d'emploi sans obligation de le communiquer préalablement, pour autant qu'elles n'in-

fluencent pas la sécurité.

— Certaines parties du texte ont été mises en évidence afin de souligner l'importance du

message.

) & Important

Signale des informations techniques particulierement importantes a ne pas négliger.
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Précaution - Avertissement

Signale qu'il est nécessaire d'adopter un comportement approprié afin d'éviter tout
risque pour la sécurité et la santé du personnel et ne pas causer de dommages éco-
nomiques.

A\ i
3 Danger — attention

Signale des situations de grave danger qui risqueraient de mettre sérieusement a ris-
que la santé et la sécurité du personnel.

IDENTIFICATION DU FABRICANT ET DE LA MACHINE

La plaque signalétique représentée est appliquée directement sur I'appareil. Elle contient
les références et toutes les indications indispensables a la sécurité d'exploitation (pays de
destination, catégorie de I'appareil, aménagement en courant, avertissements de sécurité).

”2H3+ G20 :2H; 20 mbar [:l

G30/G3t :3+; 30/37 mbar l:]
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L'appareil est mis sur le marché avec la spécification du sigle du gaz de réseau avec
lequel le constructeur I'a testé.

Si le gaz de réseau ne correspond pas a celui de I'essai, I'installateur devra opérer la
transformation de I'appareil avant son raccordement au réseau d'alimentation en gaz
et indiquer sur la plaquette le type de gaz a utiliser.

PROCEDURE DE DEMANDE D'ASSISTANCE
Pour toute demande d'assistance technique, communiquer la version de la machine et le
type de probléme constaté.

MESURES DE SECURITE

— Lors de la conception et de la fabrication, le fabricant a porté une attention particuliére
aux aspects comportant des risques pour la sécurité et la santé du personnel.

— Le fabricant a suivi toutes les « régles de bonne technique de construction » et a fabriqué
I'appareil avec des matériaux spécialement sélectionnés pour garantir I'hygiéne alimen-
taire et le fonctionnement.

— Ces informations visent a sensibiliser les utilisateurs afin qu'ils veillent a prévenir tout ris-
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que de type opérationnel et alimentaire. La prudence est quoi qu'il en soit irremplagable.
La sécurité se trouve entre les mains de chaque personne qui interagit avec I'appareil
(installateurs et utilisateurs).

— Lire attentivement les instructions du mode d'emploi en dotation et celles qui sont appli-
quées directement sur I'appareil ; respecter tout spécialement les instructions concernant
la sécurité.

— Effectuer la manutention de I'appareil dans le respect des informations spécifiées direc-
tement sur I'emballage, sur I'appareil et dans le mode d'emploi.

— Durant les phases de transport, manutention et installation, ne pas heurter ou faire tom-
ber I'appareil pour éviter d'endommager ses piéces.

— Ne pas manipuler frauduleusement ou fausser en aucun cas les dispositifs de sécurité
installés sur I'appareil.

— Il est recommandé a I'utilisateur de lire attentivement tout le mode d'emploi et de vérifier
de l'avoir compris entierement, notamment les informations portant sur la sécurité.

— Au premier emploi de I'appareil, si cela s'avere nécessaire, effectuer des simulations pour
repérer les commandes, notamment celles de la mise en marche et de I'arrét.

— Ne pas boucher les ouvertures de ventilation de I'appareil afin d'éviter une surchauffe qui
risquerait de 'endommager.

Utiliser I'appareillage uniquement pour les emplois prévus par le fabricant. L'utilisa-
tion impropre de I'appareil peut entrainer des risques pour la sécurité et la santé des
personnes ainsi que des dommages économiques.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages dus a lI'usage impro-
pre de I'appareil, au non respect des indications de ce mode d'emploi et a des mani-
pulations frauduleuses ou des modifications sans autorisation formelle.

— Toutes les opérations exigeant une compétence technique précise ou des aptitudes spé-
ciales (installation, branchement aux alimentations, etc.) doivent étre effectuées exclusi-
vement par du personnel qualifi€ ayant une expérience acquise et attestée dans le
secteur d'intervention spécifique.

— Contréler toujours que les cables d'alimentation électrique soient en parfait état et perfor-
mants. Des que I'on constate un probléme, les faire remplacer par du personnel agréé et
possédant I'expérience voulue dans le secteur d'intervention spécifique.

— Nettoyer I'appareil a la fin de chaque utilisation ou quand on constate une nécessité rai-
sonnable, en fonction du type de denrée alimentaire traitée.

— Nettoyer minutieusement toutes les parties de I'appareil (y compris les zones limitrophes)
qui peuvent entrer en contact direct ou indirect avec les aliments, pour les préserver du
risque de contamination et maintenir le niveau d'hygiéne approprié.

— Nettoyer I'appareil uniquement avec des produits détergents a usage alimentaire. Ne ja-
mais utiliser de produits de nettoyage corrosifs et inflammables ou de produits suscepti-
bles de contenir et/ou libérer des substances toxiques.
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— Nettoyer et désinfecter I'appareil a I'aide d'équipements de protection individuelle, notam-
ment quand on emploie des produits détergents.

— Ne pas nettoyer l'appareil avec des jets d'eau pour ne pas abimer les piéces et dispositifs
installés.

— Le milieu ne doit pas présenter de zones a concentration de gaz et poussiéres potentiel-
lement explosives et/ou a risque d'incendie.

— L'activité peut influencer le milieu. Il faut donc tenir compte des émissions dans |'atmos-
phére, des effluents liquides et de la pollution du sol, de I'emploi de matieres premiéres
et de ressources naturelles et de la gestion des déchets.

— Les déchets d'emballage doivent étre éliminés conformément aux lois en vigueur dans le
pays d'utilisation.

— Durant les phases de mise a la ferraille de I'appareil, sélectionner toutes les piéces en
fonction de leurs caractéristiques et procéder a une élimination différenciée. Les compo-
sants électriques et électroniques, marqués du symbole spécial, doivent notamment étre
éliminés dans les centres de collecte agréés ou remis au vendeur lors d'un nouvel achat.

Les appareils électriques et électroniques peuvent contenir des substances dange-

reuses aux effets potentiellement nocifs pour I'environnement et la santé. Il est re-

m commandé de les éliminer de fagon adaptée.

MESURES DE SECURITE POUR L'ALIMENTATION AU GAZ
Quand l'appareil est alimenté au gaz, il faut respecter les mesures de sécurité citées.

— L'installation, la mise en service, I'entretien extraordinaire et le raccordement a I'alimen-
tation du gaz doivent étre confiés exclusivement a du personnel agréé, possédant I'ex-
périence voulue et acquise dans le secteur en question conformément aux régles et
législations en vigueur.

— Le personnel agréé au raccordement doit s'assurer que les caractéristiques du gaz de
réseau soient conformes a celles spécifiées sur la plaquette.

— Si l'appareil est également équipé de dispositifs électriques en plus du gaz, les caracté-
ristiques de la ligne d'alimentation doivent correspondre a celles de la plaquette.

— Ne pas utiliser I'appareil avec des tuyaux d'alimentation au gaz qui ne sont pas en parfait
état et performants. Dés que I'on constate un probleme, arréter immédiatement I'appareil
en condition de sécurité et faire remplacer les tuyaux par du personnel agréé et qualifié.

— Aprés I'emploi, tourner les boutons de commande pour éteindre I'appareil, contrdler que
les braleurs soient éteints et fermer la ligne d'alimentation en gaz.

— Avant tout nettoyage, entretien, etc, FERMER LA LIGNE D'ALIMENTATION EN GAZ et
s'assurer que la zone de traitement des produits alimentaires soit complétement refroidie.

— Si I'appareil est équipé de dispositifs électriques, aprés avoir FERME LA LIGNE D'ALI-
MENTATION EN GAZ, couper I'alimentation électrique générale (ou débrancher la prise
électrique).

IDM  346-077-0.fm
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— En cas d'inactivité prolongée de I'appareil, nettoyer et sécher soigneusement toutes ses
piéces (intérieures et extérieures). FERMER LA LIGNE D'ALIMENTATION EN GAZ et
s'assurer que les conditions ambiantes soient adaptées a la conservation de I'appareil a
travers le temps.

SIGNAUX DE SECURITE ET D'INFORMATION

Sur I'appareil, a hauteur des zones ou existent des RISQUES RESIDUELS, on a appliqué
des signaux de sécurité qui informent sur le risque correspondant.

Les illustrations représentent les signaux de sécurité et d'information appliqués sur I'appa-
reil.

— Danger de brilure: Signale qu'il est nécessaire de prendre garde aux
surfaces chaudes. i E

— Caractéristiques du gaz: Indique les caractéristiques du gaz en fonction du pays d'uti-
lisation (type de gaz, pression, etc.).
Une plaquette est apposée sur l'appareil (a proximité de I'attache pour le raccordement
du gaz) : elle précise les caractéristiques du gaz et les références du pays d'utilisation.
Si le gaz de réseau ne correspond pas a celui de I'essai, l'installateur devra opérer la
transformation de I'appareil avant son raccordement au réseau d'alimentation en gaz et
indiquer sur la plaquette le type de gaz a utiliser.
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Les illustrations représentent les plaquettes en fonction du type d'appareil.

— Plaquette avec les caractéristiques du gaz et le sigle du pays d'utilisation en référence
aux « Grills ».
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DISPOSITIONS POUR LE DEBALLAGE, LA MANUTENTION ET L'INSTALLATION

— L'appareil est livré emballé dans une boite spéciale et, le cas échéant, est stabilisé avec
du matériel anti-choc pour garantir son parfait état.
En fonction des caractéristiques de l'appareil, du lieu de destination et du moyen de
transport a utiliser, I'emballage peut étre palettisé pour faciliter sa manutention.
Toutes les informations nécessaires pour effectuer la manutention (chargement et dé-
chargement) en conditions de sécurité figurent directement sur I'emballage.

— La manutention de I'emballage doit se faire en fonction de ses caractéristiques (poids,
dimensions, etc.). Si les dimensions et le poids sont limités, la manutention peut se faire
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manuellement. Dans le cas contraire, il faut utiliser un dispositif de levage de portée
adaptée.

A la réception de l'appareil, vérifier le parfait état de toutes ses piéces. En cas de dom-
mages ou d'absence de pieces, contacter le fabricant de votre région pour décider des
procédures a suivre.

— L'installation doit étre confiée a un personnel expérimenté et agréé, qui doit s'assurer
préalablement que la ligne d'alimentation électrique réponde aux lois en vigueur en la
matiére, aux normes et spécifications en vigueur dans le pays d'utilisation.

— Avant d'installer I'appareil, vérifier que la zone choisie soit adaptée, suffisamment aérée
et éclairée, équipée d'ouvertures de ventilation permanentes pour garantir un échange
d'air adapté et I'afflux d'air nécessaire a la combustion. Vérifier également qu'il y ait les
hottes d'aspiration ou d'autres dispositifs a méme d'éliminer les vapeurs de cuisson.

— Vérifier que l'appareil ait un espace environnant suffisant (au moins 10 cm par c6té) pour
permettre un nettoyage et un entretien aisés et pour faciliter I'afflux d'air aux brdleurs. Vé-
rifier également que le plan d'appui soit stable, nivelé et que sa superficie soit facile a dé-
barrasser des résidus pour éviter le risque d'accumulation de saleté et de contamination
des denrées alimentaires.

Consulter toujours les normes d'installation en vigueur dans le pays d'utilisation de

I'appareil.

Le personnel agréé au branchement électrique doit s’assurer de la parfaite efficacité

de la mise a la terre de l'installation électrique et doit vérifier que la tension de ligne

et la fréquence correspondent aux données spécifiées sur la plaquette signalétique.

Pour les appareils de caractéristiques morphologiques particuliéres (forme, poids, dimen-

sions, etc.), les informations de ce paragraphe pourraient ne pas étre exhaustives. Les in-

formations supplémentaires éventuelles figurent dans le paragraphe « Mode de levage »
de chaque appareil.
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DESCRIPTION GENERALE DE L'APPAREIL

— Le grill a pierre lavique GL33 - GL66 est un appareil alimenté au gaz (GPL ou méthane),
congu et fabriqué pour cuire des denrées alimentaires (viande, poisson, légumes, etc.),
destinés a l'alimentation humaine.

— L'appareil est de type professionnel et doit étre installé dans des milieux commerciaux
(bars, pizzeria, restaurants, etc.). Il ne demande aucune formation particuliere mais les
utilisateurs doivent avoir les capacités et compétences spécifiques dans le secteur de la
restauration.

Tout autre emploi que celui indiqué par le constructeur est réputé INADAPTE.

— L'appareil est fabriqué avec des matériaux sélectionnés et des techniques de construc-
tion appropriées pour garantir une hygiéne excellente, la résistance a I'oxydation, une
économie d'énergie importante et la sécurité d'exploitation.

— Toutes les pieces de I'appareil qui sont en contact avec les aliments sont fabriquées en
matériaux adaptés.

L'image illustre les piéces principales de l'ustensile et la liste contient leur description et leur

fonction.

IDM-34605300100.pdf

A) Tableau de commandes : Il est équipé des dispositifs de commande nécessaires pour
faire fonctionner I'appareil (voir "Description des commandes").

B) Grille de cuisson: Elle est fabriquée en acier inoxydable et sert de plan d'appui pour les
aliments qui doivent étre préparés.

C) Bac a résidus: Il sert a récolter les liquides et les résidus de la cuisson.
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GL33 - GL66

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Tableau 1: Données techniques de I'apparei

Description Unité de mesure
Type d'alimentation
Puissance kW
Quantité d'énergie consommée kcal/h
Consommation de gaz (GPL) kg/h
Consommation de gaz (méthane) m3/h

Nombre de brileurs n°

Dimensions de l'appareil mm
Dimensions de la plaque de cuisson mm
Dimensions emballage mm
Poids net kg

Raccord de branchement de gaz
Mode d'installation

DESCRIPTION DES COMMANDES

L'appareil est équipé des dispositifs de com-

mandes cités, nécessaires pour activer ses

fonctions principales.

A) Interrupteur piézoélectrique: Sert a allu-
mer la flamme pilote.

B) Bouton de commande du braleur: Sert
a allumer, éteindre et régler le brileur et a
actionner la flamme pilote.

Position (C): Alimentation en gaz coupée
Position (D): Flamme du brdleur pro-
grammeée sur la puissance maximale.
Position (E): Flamme du brdleur pro-
grammeée sur la puissance minimale.

CONSEILS D'UTILISATION

GL33 GL66
Gaz METHANE - Gaz liquide GPL
6 12
5589 11178
0,49 0,98
0,70 1,40
1 2
330x540x220 660x540x220
275x420 550x420
395x670x370 725x670x426
24 49

1/2" gas
Installation au comptoir

IDM-34607700200.pdf

Vérifier que les caractéristiques du gaz de réseau correspondent a celles de la plaquette

de l'appareil.

Précaution - Avertissement

Ne pas utiliser I'appareil si les caractéristiques du gaz de réseau ne correspondent

pas a celles de la plaquette apposée.
Dans ce cas, demander la transformation
maine.

1. Retirer la grille de cuisson .

du gaz a un technicien expert dans ce do-

2. Répartir une couche uniforme de pierres laviques sur la grille du support

3. Remonter la grille de cuisson .

Langue francaise
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4. Introduire un voile d'eau dans le bac des résidus pour faciliter son nettoyage en fin de
travail.

5. Appuyer et tourner le bouton (B) dans le sens contraire aux aiguilles d'une montre (rep.
(D)) et utiliser en méme temps l'interrupteur piézoélectrique (A) de maniére répétée pour
allumer la flamme pilote.

6. Maintenir le bouton enfoncé durant environ 10 sec pour permettre le déclenchement du
thermocouple.

7. Tourner le bouton (B) dans le sens contraire aux aiguilles d'une montre pour program-
mer la puissance de la flamme.

8. Mettre les aliments sur la grille de cuisson.

9. Quand l'aliment a atteint le bon niveau de préparation, I'enlever a l'aide des ustensiles
prévus a cet effet.

Précaution - Avertissement

Pour éviter le risque de brilure, ajouter ou retirer les aliments a I'aide des ustensiles
prévus a cet effet.

Si I'appareil est employé pour la premiére fois, retirer la pellicule de protection éven-
tuelle et le mettre en marche a la température maximale (environ 15 minutes) sans
aliment, pour éliminer les odeurs désagréables. Attendre le refroidissement de I'ap-
pareil et si les odeurs persistent, répéter la procédure.

NETTOYAGE DE L'APPAREIL
Pour le nettoyage de I'appareil (en fin de journée ou lorsque cela s'impose), FERMER LA
LIGNE D'ALIMENTATION EN GAZ et le laisser refroidir.

— Retirer la grille de cuisson et le bac a résidus.

— Laver la grille et le bac avec des détergents a usage alimentaire, les rincer et les sécher
soigneusement avant de les remettre en place.

— Nettoyer soigneusement le plan de travail et toutes les zones environnantes.

— Nettoyer les surfaces extérieures de I'appareil avec un chiffon humide ou une éponge.

Précaution - Avertissement

Les opérations de nettoyage ne doivent étre exécutées qu'en utilisant des nettoyants
adéquats. Il est absolument interdit d'utiliser des nettoyants corrosifs, inflammables
ou contenant des substances nuisibles a la santé.

Si on prévoit de ne pas employer I'appareil durant longtemps, aprés AVOIR FERMER LA
LIGNE D'ALIMENTATION EN GAZ et I'avoir nettoyé, bien le protéger pour le garder propre.
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RECHERCHE DES PANNES

Les informations qui suivent aident a identifier et a corriger les anomalies et dysfonctionne-
ments éventuels pouvant se présenter pendant I'utilisation.

Certaines pannes peuvent étre résolues par l'utilisateur. D'autres opérations exigent une
compétence technique précise ou des aptitudes spéciales doivent étre effectuées exclusi-
vement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans le secteur
d'intervention spécifique.

/i\

Ne pas démonter les parties internes de I'appareil.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages éventuels causés par
des manipulations frauduleuses.

Tableau 2: Anomalies de fonctionnement

Inconvénient Causes Solutions
Fuite occasionnelle due a I'extinction = Fermer le robinet d'alimentation en
Odeur de gaz . -
de la flamme. gaz et aérer la piece.

Vérifier I'efficacité de l'interrupteur
piézoélectrique et, le cas échéant,
allumer manuellement avec une
flamme libre.

Si le probléme persiste, contacter le
revendeur ou un centre apres-vente

L'interrupteur piézoélectrique ne

La flamme pilote ne s'allume pas. :
fonctionne pas.

agréé
La flamme pilote ne reste pas Le thermocouple ne chauffe pas Insister plus longtemps durant
allumée. suffisamment. I'allumage.

RACCORDEMENT AU GAZ

— Toutes les opérations de raccordement, transformation et contréle de la pression de gaz
doivent étre confiées a du personnel agréé, possédant les compétences techniques vou-
lues et les capacités particuliéres du secteur en question. Il en va de méme pour toutes
les interventions d'entretien extraordinaire, comme le graissage et/ou le remplacement
des robinets et des thermocouples ou des brileurs.

— Equiper le tuyau d'alimentation de gaz de I'appareil d'un robinet pour pouvoir couper le
raccordement a l'installation d'alimentation en gaz, le cas échéant.

— Lerobinet (non livré avec I'appareil) doit étre installé en position visible et accessible, afin
de repérer facilement son état de fonctionnement (ouvert ou fermé).

TRANSFORMATION DE L'ALIMENTATION EN GAZ

L'appareil est mis sur le marché avec la spécification du sigle du gaz de réseau avec lequel
le constructeur I'a testé.

Sile gaz de réseau ne correspond pas a celui de I'essai, l'installateur devra opérer la trans-
formation de I'appareil avant son raccordement au réseau d'alimentation en gaz et indiquer
sur la plaquette le type de gaz a utiliser.
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) & Important

Une fois la transformation de I'appareil effectuée, s'assurer qu'il n'y ait pas de fuites
de gaz ou de problémes de fonctionnement, tester I'appareil et indiquer le type de
gaz utilisé sur la plaquette signalétique.

Pour transformer et adapter I'appareil a I'alimentation en gaz utilisée, fermer le robinet d'ali-
mentation en gaz et procéder comme indiqué.

— Remplacement du bec du brdleur .

— Réglage de puissance thermique au minimum
Remplacement de bec du braleur

1. Enlever le fond de I'appareil.
2. Dévisser le bec et le remplacer par le bec adapté au type de gaz utilisé.

Réglage de puissance thermique au mini-

mum

Appareil a alimentation au GAZ METHANE.

1. Allumer l'appareil et le faire fonctionner a
la puissance maximum durant environ 10
minute.

2. Tourner le bouton de commande du brd-
leur en position de puissance minimum et
le retirer.

3. Tourner la vis de réglage du minimum (D)
dans le sens des aiguilles d'une montre ou
le sens contraire pour obtenir une flamme
stable.

4. Remonter le bouton de commande du brdleur et le tourner pour I'éteindre.

Appareil a alimentation en GAZ LIQUIDE (GPL)

1. Retirer le bouton.

2. Desserrer complétement la vis (D) de réglage du minimum.

IDM-34601900500.if

Pour le gaz liquide (GPL) de type (G30/G31), la vis (D) a un trou calibré du diamétre

de 1,10 mm.

3. Retirer le bouton et dévisser la vis du second brdleur (s'il s'y trouve).

4. Allumer l'appareil et contréler si la flamme est stable.

5. Eteindre l'appareil, sceller la vis de réglage avec de la peinture et répéter 'opération sur
l'autre brdleur (s'il s'y trouve).

6. Remonter le bouton du brlleur et celui de I'autre (s'il s'y trouve).
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ENTRETIEN EXTRAORDINAIRE

— Toutes les interventions d'entretien extraordinaire, comme le remplacement de piéces
suite a une rupture ou l'usure, doivent étre confiées a du personnel agréé, possédant les
compétences techniques précises et les capacités particulieres du secteur en question.

— Apres I'entretien (ordinaire ou extraordinaire) et avant de mettre I'appareil en service, vé-
rifier toujours que les opérations aient été effectuées correctement.
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GL33 - GL66
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ZWECK DER BEDIENUNGSANLEITUNG

— Die Bedienungs- und Wartungsanleitung ist ein Bestandteil des Gerats und wurde vom
Hersteller in seiner Originalsprache verfasst, um denjenigen alle notwendigen Informa-
tionen zu liefern, die befugt sind, mit dem Gerat im Laufe ihrer vorgesehenen Lebensdau-
er zu interagieren.

— Etwas Zeitinvestition in die Lektlre der Informationen trat zur Vermeidung von Gesund-
heits- und Sicherheitsrisiken flir Personen und von wirtschaftlichen Schaden bei.

— Der Hersteller behalt sich das Recht vor, an den in der Bedienungsleitung gelieferten In-
formationen Anderungen vorzunehmen, ohne zuvor irgendeine Mitteilung dazu zu ma-
chen, wenn diese nicht die Sicherheit betreffen.

— Einige Textteile sind gekennzeichnet worden, um die Wichtigkeit der Mitteilung zu unter-
streichen.
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/A
| & Informationen

Weist auf technische Informationen von besonderer Wichtigkeit hin, die nicht ver-
nachldssigt werden diirfen.

@ Achtung - Vorsicht

Zeigt an, dass geeignete Vorkehrungen zu treffen sind, um die Gesundheit und die
Sicherheit von Personen keinem Risiko auszusetzen und wirtschaftliche Schaden zu
vermeiden.

A\
B Gefahr - Achtung

Weist auf schwere Gefdahrdungssituationen hin, die bei Nichtbeachtung ein ernsthaf-
tes Risiko fiir die Gesundheit und Sicherheit von Personen darstellen konnen.

IDENTIFIKATION DES HERSTELLERS UND DES GERATS

Das abgebildete Typenschild wird direkt auf dem Gerat angebracht. Auf diesem sind die
Beziige und alle unverzichtbaren Angaben fir die Betriebssicherheit (Bestimmungsland,
Geratekategorie, Stromauslegung, Sicherheitshinweise) angegeben.

112H3+ G20 12H; 20 mbar l:]

G30/G31  :3+; 30/37 mbar [

IDM-34605100100.pdf

Das Gerit wird mit dem Kennzeichen des Netzgases, mit dem der Hersteller die Ab-
nahme durchgefiihrt hat, auf den Markt gebracht.

Falls das Netzgas nicht mit dem Gas der Abnahme lbereinstimmt, muss der Instal-
lateur die ,,Umriistung” des Gerits vornehmen und den verwendeten Gastyp auf dem
Schild angeben, bevor er den Anschluss an das Gasversorgungsnetz ausfiihrt.

KUNDENDIENSTANFORDERUNG
Geben Sie bei jeder Anforderung des Technischen Kundendiensts die Gerateversion und
die Art der aufgetretenen Stérung an.

SICHERHEITSVORRICHTUNGEN

— Der Hersteller hat in der Entwicklungs- und Konstruktionsphase ein besonderes Augen-
merk auf die Aspekte gerichtet, die Risiken hinsichtlich der Sicherheit und Gesundheit
Personen verursachen konnten.
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— Der Hersteller hat alle ,Regeln der guten Konstruktionstechnik" befolgt und das Gerat mit
speziell ausgewahlten Materialien ausgefiihrt, um Lebensmittelhygiene und Betriebs-
funktionstlichtigkeit zu garantieren.

— Diese Informationen haben zum Zweck, die Bediener flr die Vorbeugung jedes Betriebs-
oder Lebensmittelrisikos zu sensibilisieren. Umsichtiges Arbeiten ist in jedem Fall unver-
zichtbar. Die Sicherheit liegt auch in den Handen derjenigen, die mit dem Geréat interagie-
ren (Installateure und Bediener).

— Lesen Sie sorgfaltig die in der mitgelieferten Bedienungsanleitung stehenden und die un-
mittelbar am Gerat angebrachten Anweisungen und befolgen Sie insbesondere die Si-
cherheitshinweise.

— Fuhren Sie die innerbetriebliche Beforderung des Geréts unter Berlicksichtigung der di-
rekt auf der Verpackung, auf dem Gerat und in der Bedienungsanleitung angegebenen
Informationen durch.

— Wahren der Transport-, Beférderungs- und Installationsphasen stof3en Sie nicht mit dem
Gerat an oder lassen Sie dieses nicht fallen, um die Beschadigung seiner Komponenten
zu vermeiden.

— Manipulieren, entfernen oder umgehen Sie auf keinen Fall die auf dem Gerat installierten
Sicherheitsvorrichtungen.

— Dem Bediener wird empfohlen, die gesamte Bedienungsanleitung aufmerksam zu lesen
und sicherzustellen, diese in allen ihren Teilen, insbesondere alle Informationen bezlig-
lich der Sicherheit, verstanden zu haben.

— Bei der Erstbenutzung des Gerats flihren Sie, falls notwendig, einige Simulationen durch,
um sich mit den Bedienelementen, insbesondere mit denjenigen zur Ein- und Ausschal-
tung, vertraut zu machen.

— VerschlieBen Sie die Bellftungsoffnungen des Gerates nicht, um eine Beschadigung
durch Uberhitzung zu vermeiden.

Benutzen Sie das Gerét nur fiir die vorgesehenen Einsatzbereiche. Der unsachgema-
Be Gebrauch und der Einsatz des Gerats fiir nicht vorgesehene Zwecke kann Risiken
fiir die Sicherheit und Gesundheit von Personen sowie wirtschaftliche Schaden her-
beifiihren.

Der Hersteller lehnt jede Haftung fiir Schiaden ab, die durch unsachgeméBen Ge-
brauch des Geréts, durch Nichteinhaltung der Angaben in dieser Bedienungsanlei-
tung und durch Manipulierung oder Anderungen am Gerit ohne seine formale
Genehmigung verursacht worden sind.

— Alle Eingriffe, die eine prazise technische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten (In-
stallation, Anschluss der Versorgungsleitungen, usw.) erfordern, sind ausschlieRlich von
autorisiertem Fachpersonal durchzufiihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich erwor-
bene und anerkannte Erfahrung vorweisen kann.

— Stellen Sie stets sicher, dass die Stromversorgungskabel nicht beschadigt und wirksam
sind. Sobald Sie einen Defekt feststellen, lassen Sie die Kabel durch autorisiertes und mit
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im spezifischen Eingriffsbereich erworbener und anerkannter Erfahrung ersetzen.

— Reinigen Sie das Gerat am Ende jedes Gebrauchs oder wenn Sie es fiir notwendig hal-
ten, je nach verarbeitetem Lebensmitteltyp.

— Reinigen Sie sorgfaltig alle Gerateteile (angrenzende Bereiche inbegriffen), die in direk-
ten oder indirekten Kontakt mit Lebensmitteln kommen kénnen, um diese vor Kontami-
nationsrisiko zu schiitzen und die Hygiene zu erhalten.

— Reinigen Sie das Gerat ausschlie3lich mit fur Lebensmittel geeigneten Reinigungspro-
dukten. Verwenden Sie niemals korrosive oder entflammbare Reinigungsprodukte oder
Produkte, die schadliche Substanzen enthalten und/oder abgeben.

— Reinigen und ,hygienisieren" Sie das Gerat unter Verwendung von individuellen Schutz-
vorrichtungen, insbesondere bei der Verwendung von Reinigungsprodukten.

— Reinigen Sie das Gerat nicht mit Wasserstrahl, um die installierten Komponenten und
Vorrichtungen nicht zu beschédigen.

— Die Umgebung darf keine Bereiche mit potentiell explosionsgefahrdeten und / oder
brandgefahrdeten Gas- oder Pulverkonzentrationen aufweisen.

— Die Aktivitat kann Auswirkungen auf die Umgebung haben, daher missen die Emissio-
nen in die Atmosphéare, die Abwasserabfliisse und die Kontamination des Bodens, der
Einsatz von Rohstoffen und natiirlichen Hilfsquellen und die Abfallbeseitigung bertick-
sichtigt werden.

— Die Verpackungskomponenten sind gemaf der im Anwenderland geltenden Gesetze zu
entsorgen.

— Wahrend der Phasen der Gerateabriistung- und -verschrottung sind alle Komponenten
je nach ihren Eigenschaften einzuordnen und getrennt zu entsorgen. Insbesondere die
mit einem speziellen Symbol gekennzeichneten elektrischen und elektronischen Kompo-
nenten sind in speziellen autorisierten Sammelstellen zu entsorgen oder dem Verkaufer
bei einem Neukauf zurlickzubringen.

Die Elektrischen und Elektronischen Apparaturen enthalten geféhrliche Substanzen

mit potentiell schadlichen Auswirkungen auf die Gesundheit von Personen und die

Umgebung. Es wird empfohlen, ihre Entsorgung auf korrekte Weise auszufiihren.

SICHERHEITSVORGABEN FUR DIE VERSORGUNG MIT GAS
Wenn das Gerat mit Gas versorgt wird, sind die folgend aufgelisteten Sicherheitsvorgaben
zu beachten.

— Die Installation, die Inbetriebnahme, die auf3erordentliche Wartung und der Anschluss an
die Gasversorgung sind ausschlieBlich von autorisiertem Personal mit im spezifischen
Eingriffsbereich erworbener und anerkannter Erfahrung unter Beachtung der geltenden
Vorschriften und Gesetze durchzufihren.

— Das mit dem Anschluss beauftragte autorisierte Personal muss sicherstellen, dass die Ei-
genschaften des Netzgases mit den Angaben auf dem Gerateschild ibereinstimmen.
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— Falls das Gerat mit Gas versorgt wird und daruber hinaus auch mit Elektrovorrichtungen
ausgestattet ist, mussen die Eigenschaften der Anschlussleitung mit den Angaben auf
dem Schild Ubereinstimmen.

— Benutzen Sie das Gerat nicht mit beschadigten oder nicht wirksamen Gasversorgungs-
schldauchen. Sobald Sie einen Defekt feststellen, stoppen Sie das Gerat unverziglich un-
ter Sicherheitsbedingungen und lassen Sie die Schlduche durch autorisiertes und
qualifiziertes Personal ersetzen.

— Am Ende der Benutzung drehen Sie die Bedienkndpfe zum Ausschalten des Gerats, stel-
len Sie sicher, dass die Brenner ausgeschaltet sind und schlie’en Sie die Gasversor-
gungsleitung.

— Vor jedem Eingriff zur Reinigung, Wartung, usw. SCHLIESSEN SIE DIE GASVERSOR-
GUNGSLEITUNG und vergewissern Sie sich, dass der Bereich zum Braten der Lebens-
mittel komplett abgekuhlt ist.

— Falls das Gerat auch mit Elektrovorrichtungen ausgestattet ist, SCHLIESSEN SIE DIE
GASVERSORGUNGSLEITUNG und schalten Sie auch die Hauptstromversorgung ab
(oder ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose).

— Im Fall von langerer Nichtbenutzung des Gerats reinigen Sie alle Teile (innen und auf3en)
sorgfaltig und trocknen Sie diese gut ab. SCHLIESSEN SIE DIE GASVERSORGUNGS-
LEITUNG und vergewissern Sie sich, dass die Umgebungsbedingungen fir die langere
Aufbewahrung des Gerats geeignet sind.

SICHERHEITS- UND INFORMATIONSZEICHEN

Auf dem Gerat befinden sich Sicherheitszeichen in Ubereinstimmung mit den Bereichen, in
denen RESTRISIKEN bestehen, die uber das entsprechende Risiko informieren.

Die Abbildungen zeigen die auf dem Gerat angebrachten Sicherheitszeichen und Informa-
tionen.

— Verbrennungsgefahr: zeigt an, dass auf die heilRen Oberflachen ge-
achtet werden muss. i E

— Gaseigenschaften: Angabe der Gaseigenschaften mit Bezug auf das Anwenderland
(Gastyp, Gasdruck, usw.).
Auf dem Gerat (in der Nahe des Verbindungsglieds fir den Gasanschluss) befindet sich
ein Schild mit Angaben zu den verschiedenen Gaseigenschaften und Bezligen auf das
Anwenderland.
Falls das Netzgas nicht mit dem Gas der Abnahme Ubereinstimmt, muss der Installateur
die ,Umristung" des Gerats vornehmen und den verwendeten Gastyp auf dem Schild an-
geben, bevor er den Anschluss an das Gasversorgungsnetz ausfihrt.
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Die Abbildungen zeigen die Schilder je nach Geratetyp.

— Schild mit Gaseigenschaften und Anwenderlandkennzeichen in Bezug auf die ,Roste".
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VORGABEN FUR AUSPACKEN, BEFORDERUNG UND INSTALLATION

— Das Gerat wird in einem speziellen Behalter geliefert und, falls notwendig, sachgemaf
mit stoRsicherem Material stabilisiert, um seine Unversehrtheit zu gewahrleisten.
Je nach den Gerateeigenschaften, dem Bestimmungsort und dem zu verwendenden
Transportmittel kann die Verpackung pallettisiert sein, um die Beférderung zu erleichtern.
Alle Informationen flr die Beférderung (Be- und Entladen) unter Sicherheitsbedingungen
sind direkt auf der Verpackung angegeben.

— Die Beforderung der Verpackung muss je nach ihren Eigenschaften (Gewicht, Abmes-
sungen, usw.) erfolgen. Falls Gewicht und Inhalt gering sind, kann die Beférderung ma-
nuell erfolgen, andernfalls ist ein Hebemittel von angemessener Nutzlast zu verwenden.
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Beim Erhalt des Gerats ist die Unversehrtheit aller Komponenten zu Gberprifen. Im Fall
von Beschadigung oder Fehlen einiger Teile, nehmen Sie Kontakt mit dem Bereichsver-
kaufer auf, um die Vorgangsweise zu vereinbaren.

— Die Installation ist von autorisiertem Fachpersonal auszufiihren, das vorab sicherstellen
muss, dass die Stromversorgungsleitung den diesbeziiglich geltenden Gesetzesvor-
schriften sowie den im Anwenderland geltenden Normen und spezifischen Vorgaben ent-
spricht.

— Vor der Gerateinstallation stellen Sie sicher, dass der gewahlte Installationsbereich ge-
eignet, ausreichend geliiftet und beleuchtet und mit Dauerliftungsoffnungen ausgestat-
tet ist, um einen angemessenen Luftaustausch und die notwendige Luftzufuhr zu
garantieren. Stellen Sie darliber hinaus sicher, dass Absaughauben oder andere Vorrich-
tungen zur Beseitigung der Grilldiinste vorhanden sind.

— Vergewissern Sie sich, dass das Gerat Uiber einen ausreichenden Umgebungsraum ver-
figt (mindestens 10 cm pro Seite), um die Reinigungs- und Wartungsarbeiten miihelos
ausfiihren zu kénnen und die Luftzufuhr zu den Brennern zu begtinstigen. Stellen Sie
darliber hinaus sicher, dass die Aufstellflache stabil, nivelliert ist und dass seine Oberfla-
che leicht von Riickstédnden zu reinigen ist, um das Risiko von Schmutzansammlung und
Kontamination der Lebensmittel zu vermeiden.

Beachten Sie immer die im Benutzerland des Gerits geltenden Installationsnormen.

Das fiir die Elektroanschlussarbeiten autorisierte Personal muss die perfekte Wirk-

samkeit der Erdung der Elektroanlage iiberpriifen und sicherstellen, dass die Linien-

spannung und die Frequenz den auf dem Typenschild angegebenen Daten
entsprechen.

Fir die Gerate mit besonderen morphologischen Eigenschaften (Form, Gewicht, Abmes-

sungen, usw.) kénnten die in diesem Abschnitt enthaltenen Informationen nicht ausreichen.

Zusatzliche Informationen sind gegebenenfalls im Abschnitt ,Hebemodalitaten" jedes ein-

zelnen Gerats zu finden.
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ALLGEMEINE BESCHREIBUNG DES GERATS

— Der Lavastein Grill GL33 - GL66 ist ein Gerat, das mit Gas (LPG o Methangas) funktio-
niert und zum Garen von Lebensmitteln (Fleisch, Fisch, Gemuse usw.) fir den Verzehr
durch Personen entwickelt und konstruiert wurde.

— Es handelt sich um ein Gerat professionellen Typs, das in kommerziellen Rdumen (Bar,
Pizza-Restaurants, Restaurants, usw.) zu installieren ist. Das Gerat bedarf keiner beson-
deren Einweisung, aber die Bediener missen notwendigerweise uUber spezielle Kenntnis-
se und Kompetenzen im Ristorationsbereich verfiigen.

Jeder nicht vom Hersteller vorgesehene Gebrauch ist als ,,UNSACHGEMAR" zu be-

trachten.

— Das Gerat wurde mit ausgewahlten Materialien und geeigneten Konstruktionstechniken
ausgefiihrt, um maximale Hygiene, Oxidationsbestandigkeit, betrachtlicher Energieein-
sparung und Betriebssicherheit zu garantieren.

— Alle Geratekomponenten, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, sind in geeigneten
Materialien ausgefiihrt.

Die Abbildung zeigt die Hauptkomponenten eines Geratemodells und die Liste enthalt An-

gaben zu ihrer Beschreibung und Funktionsweise.

IDM-34605300100.pdf

A) Schalttafel: mit den fur das Funktionieren des Gerats notwendigen Bedienelementen
ausgestattet (siehe "Beschreibung der Bedienelemente").

B) Grillrost: aus Edelstahl und dient als Auflageplatte fir die zu grillenden Lebensmittel.

C) Riickstandbehilter: zum Auffangen der Flissigkeiten und der Garreste.
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TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Tabelle 1: Technische Daten des Gerats

Beschreibung Messeinheit GL33 GL66
Versorgungstyp METHAN-Gas - Fliissiggas GPL
Leistung kW 6 12
Energieverbrauch kcal/h 5589 11178
Gasverbrauch (LPG) kg/h 0,49 0,98
Gasverbrauch (Methangas) m3/h 0,70 1,40
Brenneranzahl n° 1 2
Geratabmessungen mm 330x540x220 660x540x220
Abmessungen der Garflache mm 275x420 550x420
Verpackungsabmessungen mm 395x670x370 725x670x426
Nettogewicht kg 24 49
Gasanschlussverbindungsstiick 1/2" gas
Installationsweise Treseninstallation

BESCHREIBUNG DER BEDIENELEMENTE
Das Gerat ist mit den aufgelisteten Be-
dienelementen, die zur Aktivierung der
Hauptfunktionen notwendig sind, ausgestat-
tet.
A) Piezoelektrischer Ziindschalter: zur
Zindung der Dauerflamme.
B) Bedienknopf Brenner: zum Einschalten,
Ausschalten und Einstellen des Brenners
und zum Aktivieren der Dauerflamme.
Position (C): Gasversorgung deaktiviert
Position (D): Brennerflamme auf maxi-
male Starke eingestellt.
Position (E): Brennerflamme auf minimale Starke eingestellt.

IDM-34607700200.pdf

BEDIENUNGSHINWEISE
Stellen Sie sicher, dass die Eigenschaften des Netzgases mit den Angaben auf dem Gera-
teschild Gbereinstimmen.

Achtung - Vorsicht

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn die Eigenschaften des Netzgases nicht mit den
Angaben auf dem betreffenden Schild libereinstimmen.

Falls di Eigenschaften des Netzgases nicht mit den Angaben auf dem betreffenden
Schild libereinstimmen, lassen Sie die Gasumriistung durch einen Fachtechniker mit
speziellen Fachkenntnissen durchfiihren.

1. Entfernen Sie den Bratrost.
2. Verteilen Sie eine gleichmaRige Schicht Lavastein auf dem speziellen Auflagerost.
3. Montieren Sie erneut den Bratrost.
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4. Fillen Sie den Restebehalter mit wenig Wasser, um seine Reinigung nach Gebrauch zu
erleichtern.

5. Driicken und drehen Sie den Drehknopf (B) im Gegenuhrzeigersinn (Pos. (D)) und be-
tatigen Sie gleichzeitig mehrmals den piezoelektrischen Ziundschalter (A), um die Dau-
erflamme zu ziinden.

6. Halten Sie den Drehknopf ungefahr 10 Sek. lang gedriickt, um das Thermoelement aus-
zulbsen.

7. Drehen Sie den Drehgriff (B) im Gegenuhrzeigersinn, um die Starke der Flamme einzu-
stellen.

8. Legen Sie die Lebensmittel auf den Bratrost.

9. Wenn das Lebensmittel den richtigen Bratgrad erreicht hat, entnehmen sie dieses mit
Hilfe der speziellen Werkzeuge.

Benutzen Sie spezielle Hilfswerkzeuge zum Einlegen und Entnehmen der Lebensmit-
tel, um das Risiko von Verbrennungen zu vermeiden.

Falls das Gerdt zum ersten Mal benutzt wird, entfernen Sie gegebenenfalls die
Schutzfolienbeschichtung und lassen Sie dieses bei Hochsttemperatur (zirka 15 Mi-
nuten lang) ohne Lebensmittel funktionieren, um unangenehme Geriiche zu vermei-
den. Lassen Sie das Gerat abkiihlen und wiederholen Sie den Vorgang, falls die
Geriiche fortbestehen.

GERATEREINIGUNG
Zur Reinigung des Gerats (am Tagesende oder falls notwendig), SCHLIESSEN SIE DIE
GASVERSORGUNGSLEITUNG und lassen Sie diese abkuhlen.

— Entfernen Sie den Bratrost und die Auffangschale fiir Bratreste.

— Waschen Sie den Rost und die Schale mit fiir Lebensmittel geeigneten Reinigungspro-
dukten und spiilen und trocknen Sie diese sorgfaltig ab, bevor Sie sie wieder montieren.

— Reinigen Sie sorgfaltig die Arbeitsflache und alle Umgebungsbereiche.

— Reinigen Sie die AuRenoberflachen des Gerats mit einem feuchten Tuch oder mit einem
Schwamm.

Fiihren Sie die Reinigungsarbeitsschritte ausschlieBlich geeigneten Reinigungspro-
dukten aus. Verwenden Sie auf keinen Fall korrosive, entflammbare Reinigungspro-
dukte oder solche, die gesundheitsschadliche Substanzen enthalten.

Falls vorgesehen ist, das Gerat flr langere Zeit nicht zu benutzen, SCHLIESSEN SIE DIE
GASVERSORGUNGSLEITUNG, reinigen Sie das Gerat und schiitzen Sie dieses auf ge-
eignete Weise, um es sauber zu halten.
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STORUNGSSUCHE

Die nachstehenden Informationen dienen als Hilfe beim Erkennen und bei der Behebung
eventueller Stérungen und Fehlfunktionen, die im Betrieb auftreten kénnten.

Einige Stérungen kdnnen vom Bediener behoben werden, andere erfordern prazise tech-
nische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten und sind ausschliellich von Fachpersonal
durchzufiihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich erworbene und anerkannte Erfah-
rung vorweisen kann.

Bauen Sie keine Innenteile des Gerits aus.
Der Hersteller iibernimmt keinerlei Haftung fiir durch Manipulationen verursachte
Schaden.

Tabelle 2: Betriebsstérungen

Stérung Ursachen Behelfe

SchlieRen Sie den

Gasversorgungshahn und luften Sie

den Raum.

Prifen Sie die Wirksamkeit des

piezoelektrischen Schalters und,

falls notwendig, ziinden Sie manuell

Der piezoelektrische Ziindschalter mit freier Flamme.

funktioniert nicht. Sollte das Problem weiterhin
bestehen, nehmen Sie Kontakt mit
dem Handler oder mit dem
autorisierten Kundendienst auf

Gelegentlicher Gasaustritt beim

(CEEAE Ausschalten der Flamme

Die Dauerflamme ziindet nicht.

Die Steuerflamme erlischt Das Thermoelement .hat sich nicht Insistieren Sie langer beim Ziinden
ausreichend aufgeheizt.

GASANSCHLUSS

— Alle Eingriffe beziglich Gasanschluss, Gasumristung und Kotrolle des Gasdrucks mis-
sen von Fachpersonal durchgeflihrt werden, das prazise Fachkenntnisse und besondere
Fahigkeiten im spezifischen Bereich aufweisen muss. Dies gilt auch fir alle Eingriffe der
aulerordentlichen Wartung wie die Schmierung und/oder die Auswechselung der Ther-
moelemente oder der Brenner.

— Rusten Sie den Gasversorgungsschlauch mit einem Hahn aus, um gegebenenfalls den
Anschluss an die Gasversorgungsanlage zu unterbrechen.
— Der Hahn (nicht mit dem Gerat geliefert) muss an einer gut sichtbaren und leicht zugang-

lichen Stelle installiert werden, sodass sein Funktionsstatus (offen oder geschlossen)
leicht erkennbar ist.

UMRUSTUNG GASVERSORGUNG

Das Gerat wird mit dem Kennzeichen des Netzgases, mit dem der Hersteller die Abnahme
durchgeflhrt hat, auf den Markt gebracht.

Falls das Netzgas nicht mit dem Gas der Abnahme (bereinstimmt, muss der Installateur
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die ,Umrustung" des Gerats vornehmen und den verwendeten Gastyp auf dem Schild an-
geben, bevor er den Anschluss an das Gasversorgungsnetz ausfiihrt.

/A
| & Informationen

Nach Beendigung der ,,Umriistung” des Gerats zur Anpassung an die Versorgung
mit dem verwendeten Gas stellen Sie sicher, dass kein Gasaustritt oder Funktions-
storungen auftreten, fiihren Sie die Abnahme durch und geben Sie den verwendeten
Gastyp auf dem Typenschild an.

Zur "Umristung" und Anpassung des Gerats an die Versorgung mit dem verwendeten Gas
schlieflen Sie den Gasversorgungshahn und fihren Se die nachfolgend aufgelisteten Ar-
beitsschritte durch.

— Auswechseln der Brennerduse.

— Einstellung der thermischen Leistung aufs Minimum
Auswechselung der Brennerdiise

1. Entfernen Sie den Boden des Geréats.

2. Losen Sie die Diise und ersetzen Sie diese mit der fir den verwendeten Gastyp geeig-
neten Duse.

Einstellung der thermischen Leistung

aufs Minimum

Gerat mit METHANGAS-Versorgung.

1. Schalten Sie das Gerat ein und lassen Sie
es bei Maximalleistung ungefahr 10 Minu-
ten lang laufen.

2. Drehen Sie den Bedienknopf des Bren-
ners auf die Minimalleistungsposition und :
ziehen Sie diesen heraus. D

3. Verstellen Sie die Minimaleinstellschrau-
be (D) im Uhrzeigersinn oder im Gegen-
uhrzeigersinn, um eine stabile Flamme zu
erhalten.

4. Montieren Sie den Bedienknopf des Brenners wieder und drehen Sie diesen, um den
Brenner auszuschalten.

Geréat mit FLUSSIGGAS- Versorgung (LPG)

1. Entfernen Sie den Drehknopf.

2. Ziehen Sie die Minimaleinstellschraube (D) komplett fest.

IDM-34601900500.tif

Fiir das Fliissiggas (GPL) vom Typ (G30/G31) verfiigt die Schraube (D) tiber eine ka-

librierte Offnung mit Durchmesser von 1,10 mm.

3. Ziehen Sie den Drehknopf heraus und ziehen Sie die Schraube des zweiten Brenners
(falls vorhanden) fest.

4. Schalten Sie das Gerat ein und stellen Sie sicher, dass die Flamme stabil ist.
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5. Schalten Sie das Gerat aus, versiegeln Sie die Einstellschraube mit Lack und wiederho-
len Sie den Arbeitsschritt auch am anderen Brenner (falls vorhanden).

6. Entfernen Sie den Drehknopf des Brenners und auch den des anderen Brenners (falls
vorhanden).

AURERORDENTLICHE WARTUNG

— Alle Eingriffe der auRerordentlichen Wartung, wie die Auswechselung von Komponenten
wegen Beschadigung oder Verschleill, sind von autorisiertem Personal mit prazisen
technischen Fachkenntnissen und speziellen Fahigkeiten im spezifischen Bereich durch-
zuflhren.

— Nach Beendigung der Wartungsarbeiten (programmierte und aulRerordentliche Wartung)
und vor der Wiederinbetriebnahme des Gerats stellen Sie immer sicher, dass die War-
tungseingriffe auf korrekte Weise ausgefiihrt worden sind.
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INFORMACION GENERAL Y SOBRE SEGURIDAD ]

OBJETIVO DEL MANUAL

— El manual de uso y mantenimiento, que forma parte integrante del aparato, ha sido rea-
lizado por el fabricante en su idioma original para suministrar informacién necesaria para
quienes estén autorizados para el uso de la maquina durante su vida util prevista.

— Algo de tiempo dedicado a la lectura de la informacién permitira evitar riesgos para la sa-
lud y la seguridad de las personas ademas de dafios econdmicos.

— El fabricante se reserva el derecho de aportar modificaciones a la informacion indicada
en el manual sin la obligaciéon de comunicarla previamente siempre que no afecte las
condiciones de seguridad.

— Algunas partes del texto se han subrayo dada la importancia de su contenido.

/A

) B Importante

Indica informacién técnica de particular importancia que no se debe descuidar.
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Cuidado - Advertencia

Indica que es necesario adoptar comportamientos adecuados para no poner en ries-
go la salud y la seguridad de las personas y no provocar dafios econémicos.

/N .
B Peligro — Atencion

Indica situaciones de grave peligro, que si no se tienen en cuenta, pueden significar
un grave riesgo para la salud y la seguridad de las personas.

IDENTIFICACION DEL FABRICANTE Y DEL APARATO.

La placa de identificacion reproducida se aplica directamente a la maquina. En ella se men-
cionan las referencias y todas las indicaciones indispensables para la seguridad de uso
(pais de destino, categoria del aparato, corriente necesaria, advertencias de seguridad).

”2H3+ G20 :2H; 20 mbar [:l

G30/G3t :3+; 30/37 mbar l:]

IDM-34605100100.pdf

El aparato se introduce en el mercado con la sigla del gas de red con el cual el fabri-
cante ha realizado la prueba.

Si el gas de red no corresponde con aquel utilizado en la prueba, antes de realizar la
conexion a la red de alimentacién de gas, el instalador debera realizar la "transfor-
macioén” del aparato e indicar en la placa el tipo de gas en uso.

MODALIDAD DE PEDIDO DE ASISTENCIA
Ante cualquier solicitud de asistencia técnica, indicar la versiéon de la maquina y el tipo de
defecto encontrado.

DISPOSITIVOS DE SEGURIDAD

— Durante la fase de proyecto y de fabricacion, el fabricante ha dado especial importancia
a los aspectos que pudiesen ocasionar riesgos para la seguridad y la salud de las per-
sonas.

— El fabricante ha adoptado todas las "reglas de buena técnica de fabricaciéon" y ha fabri-
cado la maquina con materiales especialmente seleccionados para garantizar la higiene
alimenticia y el funcionamiento.

— La finalidad de esta informacién es la de sensibilizar a los usuarios para que tengan
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sumo cuidado a fin de evitar cualquier riesgo de tipo operativo y alimentario. La pruden-
cia no puede sustituirse. La seguridad esta también en manos de quienes utilizan la ma-
quina (instaladores y usuarios).

— Leer atentamente las instrucciones que se encuentran en el manual de la maquina, las
aplicadas directamente en el aparato y en particular las referidas a la seguridad.

— Mover la maquina respetando la informacion indicada directamente en el embalaje, en la
maquina y en las instrucciones para el uso.

— Durante las fases de transporte, desplazamiento e instalacion, no golpear o dejar caer la
maquina para evitar averiar sus componentes.

— En ningun caso forzar, eliminar o ignorar los dispositivos de seguridad instalados en la
maquina.

— Se recomienda al usuario leer con atenciéon todo el manual y asegurarse que se ha com-
prendido en su totalidad y en especial toda la informacion referida a la seguridad.

— Cuando se utiliza por primera vez, es necesario realizar algunas simulaciones para fami-
liarizarse los mandos, en especial aquellos relativos al encendido y al apagado.

— No obstruir las aberturas de ventilacion del aparato para evitar un sobrecalentamiento
excesivo que pudiese danarlo.

Utilizar la maquina solamente para aquellos usos previstos. El empleo de la maquina
para usos impropios y diferentes de aquellos permitidos puede ocasionar riesgos
para la seguridad y para la salud de las personas, ademas de provocar dafios eco-
noémicos.

El fabricante declina cualquier responsabilidad por dafios eventuales causados por
el uso impropio de la maquina, por el no respeto de las indicaciones contenidas en
el manual de uso y por forzamientos o modificaciones aportadas sin la autorizacion
formal.

— Todas las intervenciones de mantenimiento que requieran una competencia técnica pre-
cisa o0 una especial capacidad (instalacién, conexién a las alimentaciones, etc.), deben
ser realizadas exclusivamente por personal cualificado y con experiencia reconocida y
adquirida en el sector especifico de la intervencion.

— Controlar siempre que los cables de alimentacién eléctrica estén en buen estado y sean
eficientes. Cuando se detecta un defecto, hacerlos cambiar por personal autorizado y
con experiencia reconocida y adquirida en el sector especifico de la intervencion.

— Limpiar la maquina cuando se deja de utilizar o cuando se advierte una razonable nece-
sidad, incluso debido al tipo de producto alimentario tratado.

— Limpiar cuidadosamente todas las partes de la maquina (comprendidas las zonas de al-
rededor), que pueden estar en contacto directo o indirecto con los productos alimenta-
rios, para preservarlos del riesgo de contaminacion y mantener asi la higiene.

— Limpiar la maquina exclusivamente con productos detergentes para uso alimentario. No
utilizar productos de limpieza corrosivos e inflamables o productos que puedan contener
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y/o liberar sustancias nocivas.

— Limpiar y desinfectar la maquina utilizando dispositivos de proteccion individuales, en es-
pecial cuando se utilizan productos detergentes.

— No realizar la limpieza de la maquina con chorros de agua para no dafar los componen-
tes ni los dispositivos instalados.

— El ambiente no debe poseer zonas con concentracion de gases y polvos potencialmente
explosivos y/o riesgos de incendio.

— La actividad puede influenciar el ambiente y con dicho objetivo es necesario tener en
cuenta las emisiones a la atmédsfera de las descargas de liquidos y de la contaminacion
del terreno, del uso de materias primas y de recursos naturales y de la gestion de los
desechos.

— Los elementos del embalaje deben eliminarse cumpliendo con las leyes en vigor en el
pais de uso.

— Durante las fases de eliminacién y desguace del aparato, seleccionar todos los compo-
nentes en funcion de sus caracteristicas y realizar su eliminacién diferenciada. En espe-
cial, los componentes eléctricos y electronicos marcados con un simbolo especifico,
deben llevarse a los centros de recoleccion autorizados o bien se deben entregar al ven-
dedor en el momento de una nueva compra.

Los Aparatos Eléctricos y Electronicos contienen sustancias peligrosas con efectos

potencialmente nocivos sobre la salud de las personas y del ambiente. Se recomien-

da efectuar su eliminaciéon de modo correcto.

DISPOSICION DE SEGURIDAD PARA ALIMENTACION A GAS
Cuando el aparato es alimentado a gas, se deben respetar las disposiciones de seguridad
detalladas.

— La instalacion, la puesta en funcionamiento, el mantenimiento extraordinario y la co-
nexion a la alimentacion del gas deben ser realizadas de forma exclusiva por personal
autorizado con experiencia reconocida y adquirida en el sector especifico de la interven-
cion, respectando las normas y las leyes vigentes.

— El personal autorizado para realizar la conexiéon debe comprobar que las caracteristicas
del gas de red estén en conformidad con las indicadas en la placa.

— Si el aparato, ademas de alimentarse a gas esta equipado también con dispositivos eléc-
tricos, las caracteristicas de la linea de conexion deben coincidir con aquellas indicadas
en la placa.

— No utilizar el aparato con los tubos de alimentacion de gas en mal estado o no eficientes.
Una vez detectado el defecto, detener inmediatamente la maquina en condiciones de se-
guridad y hacer que personal autorizado y especializado cambie los tubos.

— Al finalizar el uso, girar los pomos de mando para apagar el aparato, controlar que los
quemadores estén apagados y cerrar la linea de alimentacién de gas.
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— Antes de realizar cualquier tipo de intervencion de limpieza, mantenimiento, etc. CE-
RRAR LA LINEA DE ALIMENTACION DE GAS y asegurarse que la zona de tratamiento
de los alimentos esté completamente fria.

— Si el aparato esta equipado con dispositivos eléctricos, ademas de CERRAR LA LINEA
DE ALIMENTACION DE GAS, desconectar también la alimentacién eléctrica general (o
bien desconectar la toma eléctrica).

— En caso de inactividad prolongada de la maquina limpiar y secar con cuidado todas sus
partes (internas y externas). CERRAR LA LINEA DE ALIMENTACION DEL GAS y ase-
gurarse que las condiciones ambientales sean idéneas para conseguir una prolongada
vida util de la maquina.

SENALES DE SEGURIDAD E INFORMACION

En el aparato, en correspondencia de las zonas en las cuales existen RIESGOS RESIDUA-
LES, se aplican sefiales de seguridad que informan sobre el riesgo correspondiente.

Las ilustraciones representan las sefiales de seguridad e informacién aplicadas al aparato.

— Peligro de quemaduras: indica que es necesario tener cuidado con las
superficies calientes. i E

— Caracteristicas del gas: indica las caracteristicas del gas del pais en que se utilizara el
aparato (tipo de gas, presion del gas, etc.).
En el aparato (cerca de la conexion para el gas) se encuentra la placa que contiene las
diferentes caracteristicas del gas y las referencias para el pais de uso.
Si el gas de red no corresponde con aquel utilizado en la prueba, antes de realizar la co-
nexion a la red de alimentacion de gas, el instalador debera realizar la "transformacion”
del aparato e indicar en la placa el tipo de gas en uso.

-5- Idioma espanol



IDM  346-077-0.fm

INFORMACION GENERAL Y SOBRE SEGURIDAD

Las ilustraciones representan las placas en funcién del tipo de aparato.

— Placa con las caracteristicas del gas y la sigla del pais de uso referidas a las "Parrillas".

=

Ce

Model
Serial Nr Year
He P Ke
TYPE: IQn:
can: cm: @031
o [ s []|wm [
Model
Serial Ne Year
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a [{ s []|wm [

1DM-34607700100.pdf

DISPOSICIONES PARA EL DESEMBALAJE, DESPLAZAMIENTO E INSTALACION.

— El aparato se entrega embalado en un contenedor especial y, de ser necesario, se debe
estabilizar con material antigolpes para asegurar que no sea dafiado.
En funcion de las caracteristicas del aparato, del lugar de colocacién y del medio de
transporte a utilizar, para facilitar el desplazamiento el embalaje puede colocarse sobre

pallet.

Toda la informacion necesaria para realizar el desplazamiento (carga y descarga) en

condiciones de seguridad se indica directamente en el embalaje.

— El desplazamiento del embalaje debe realizarse en funcién de sus caracteristicas (peso,
dimensiones, etc.). Si las dimensiones y el peso son escasos, el desplazamiento puede
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realizarse manualmente, en caso contrario, es necesario utilizar un dispositivo de eleva-
cion con la capacidad adecuada.

Al recibir el aparato, comprobar el buen estado de los componentes. En caso de dafios
o falta de algunas partes, contactar con el revendedor de zona para acordar el procedi-
miento a seguir.

— La instalacién es realizada por personal experto y autorizado, que debe asegurarse pre-
viamente que la linea de alimentacién eléctrica esté en correspondencia con las leyes
vigentes en el pais de uso.

— Antes de instalar el aparato, asegurese de que la zona escogida sea la idénea, suficien-
temente ventilada e iluminada, y dotada de aberturas de ventilacion permanentes para
garantizar una adecuada renovacion del aire y la entrada del aire necesario para la com-
bustion. Comprobar, ademas, que existan capas de aspiracion u otros dispositivos capa-
ces de eliminar los vapores de coccion.

— Verificar, asimismo, que el aparato cuente con espacio suficiente a su alrededor (al me-
nos 10 cm a cada lado) para poder proceder comodamente a su limpieza, mantenimien-
to, y para facilitar la entrada de aire en los quemadores. Comprobar también que el plano
de apoyo sea estable, que esté nivelado y que la superficie sea facil de limpiar para evitar
el riesgo de acumulacion de suciedad y de contaminacién de los productos alimentarios.

Consultar siempre las normas de instalacion en vigor en el pais de uso del aparato.

El personal autorizado para realizar la conexion eléctrica debe asegurarse la eficien-

cia perfecta de la conexion a tierra de la instalacion eléctrica y debe comprobar que

la tension de la linea y la frecuencia se corresponden con los datos indicados en la
placa de identificacion.

Para las maquinas con caracteristicas morfoldgicas particulares (forma, peso, dimensio-

nes, etc.) la informacion indicada en este parrafo podria no ser suficiente. Eventual infor-

macion suplementaria se indica en el parrafo "Modalidad de levantamiento" para cada
maquina.
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DESCRIPCION GENERAL EQUIPO

— La parrilla de piedra lava GL33 - GL66 es un aparato alimentado a gas (GLP o metano),
proyectado y fabricado para cocinar alimentos (carne, pescado, verduras, etc.), destina-
dos a la alimentacion de las personas.

— Es una maquina profesional que se instala en ambientes de tipo comercial (bares, pizze-
rias, restaurantes, etc.) No se requiere una formacién especial para su uso, pero es
igualmente necesario que los usuarios tengan capacidades y competencias idéneas re-
feridas al sector de la restauracion.

Cualquier uso diferente del indicado por el fabricante debe considerarse como USO

IMPROPIO.

— La maquina se fabrica con materiales seleccionados y con técnicas de fabricacion apro-
piadas para garantizar la maxima higiene, la resistencia a la oxidacién, un importante
ahorro energético y la seguridad durante el funcionamiento.

— Todos los componentes de la maquina que entran en contacto con el producto alimenti-
cio se realizan con materiales idéneos.

La ilustracién representa los componentes principales de la maquina y el listado reproduce

su descripcion y funciones.

@

*
v
O

A ¢

IDM-34605300100.pdf

A) cuadro mandos: esta equipado con los dispositivos de mando necesarios para permitir
el funcionamiento de la maquina (ver "Descripcion mandos").

B) Parrilla de coccioén: esta fabricada en acero inoxidable y sirve como superficie de apo-
yo para los alimentos a tratar.

C) Recipiente para residuos: sirve para recoger los liquidos y los residuos de la coccion.
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CARACTERISTICAS TECNICAS
Tabla 1: Datos técnicos de la maquina

Unidad de

Descripcion ) GL33 GL66
medida

Tipo de alimentacion Gas METANO - Gas liquido GPL
Potencia kW 6 12
Cantidad de energia consumida kcal/h 5589 11178
Consumo gas (GLP) kg/h 0,49 0,98
Consumo de gas (metano) m®h 0,70 1,40
Numero de quemadores n° 1 2
Dimensiones de la maquina mm 330x540x220 660x540x220
CD;r:Ceigzlones de la superficie de mm 275x420 550x420
Dimensiones embalaje mm 395x670x370 725x670x426
Peso neto kg 24 49
Junta de acometida del gas 1/2" gas
Modo de instalacion Instalacion sobre mostrador

DESCRIPCION MANDOS

La maquina esta equipada con los dispositi-

vos de mando destallados, necesarios para

activar las funciones principales.

A) Interruptor piezoléctrico: permite en-
cender la llama piloto.

B) Pomo mando quemador: sirve para en-
cender, apagar y regular el quemador y
para activar la llama piloto.

Posicién (C): alimentacion del gas desac-
tivada

Posicién (D): llama del quemador progra-
mada en la potencia maxima.

Posicién (E): llama del quemador programada en la potencia minima.

IDM-34607700200.pdf

CONSEJOS PARA EL USO
Comprobar que las caracteristicas del gas de red correspondan con aquellas indicas en la
placa del aparato.

Cuidado - Advertencia

No utilizar el aparato si las caracteristicas del gas de red no corresponden a aquellas
indicadas en la placa especifica.

Si las caracteristicas del gas de red no corresponden a aquellas indicadas en la pla-
ca especifica, realizar las modificaciones del gas por parte de un técnico experto y
con competencias especificas.

1. Extraer la parrilla de coccion.

2. Distribuir una capa uniforme de piedra de lava en la parrilla especifica de soporte.
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w

. Volver a montar la parrilla de coccién.
4. Insertar una capa de agua en el interior del recipiente de los residuos para facilitar su
limpieza una vez finalizado su uso.

5. Presionary girar el pomo (B) en sentido antihorario (pos. (D)) y simultaneamente actuar
repetidamente en el interruptor piezoeléctrico(A) para encender la llama piloto.

. Mantener presionado el pomo aprox. 10 seg para permitir la intervencion del termopar.

. Girar el pomo (B) en sentido antihorario para programar la potencia de la llama.

. Colocar los alimentos sobre la parrilla de coccion.

. Cuando el alimento ha alcanzado el grado de tratamiento adecuado, extraerlo utilizando
los utensilios especificos.

Cuidado - Advertencia

Para evitar el riesgo de quemaduras, introducir y recoger los alimentos con la ayuda
de los utensilios especiales.

© 0 N O

Para el primer uso de aparato, quitar, si esta presente, la pelicula de proteccion del
revestimiento y hacerlo funcionar a la maxima temperatura (aprox. 15 minutos) sin
el producto alimenticio, con el objetivo de eliminar olores desagradables. Esperar
que el aparato se enfrie aparato y, si los olores persisten, repetir la operacion.

LIMPIEZA DE LA MAQUINA

Para realizar la limpieza del aparato (al final del dia o cuando sea necesario) CERRAR LA

LINEA DE ALIMENTACION DEL GAS y dejarla enfriar.

— Quitar la parrilla de coccién y el recipiente de los residuos.

— Lavar la parrilla y el recipiente con detergente para uso alimentario, aclarar y secar con
cuidado antes de volver a montar.

— Limpiar con cuidado la superficie de trabajo y todas las zonas cercanas.

— Limpiar las superficies externas de la maquina con un pafio himedo o con una esponja.

Cuidado - Advertencia

Llevar a cabo las operaciones de limpieza exclusivamente mediante productos de-
tergentes idoneos. Se recomienda no utilizar nunca productos de limpieza corrosi-
vos, inflamables o que contengan sustancias perjudiciales para la salud

Si no se utiliza el aparato por un periodo de tiempo prolongado, después de CERRAR LA
LINEA DE ALIMENTACION DEL GAS y realizar la limpieza protegerlo de forma adecuada
para mantenerlo limpio
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BUSQUEDA DE AVERIAS

La informacion siguiente tiene la finalidad de ayudar a identificar y corregir eventuales ano-
malias o mal funcionamiento que pudieran presentarse durante la fase de uso.

Algunas averias pueden ser resueltas por el usuario; otras requieren una precisa compe-
tencia técnica o especial capacidad y por lo tanto deben ser realizadas exclusivamente por
personal cualificado con experiencia reconocida y adquirida en el sector especifico.

/i\ Importante

No desmontar partes internas de la maquina.
El fabricante declina cualquier responsabilidad por eventuales dafos causados por
forzamientos.

Tabla 2: Anomalias de funcionamiento

Inconveniente Causa Soluciones
Olor a gas Fuga ocasional debida al apagado  Cerrar la llave de alimentacién de
9 de la llama gas y airear el local

Compruebe la eficiencia del
interruptor piezoeléctrico y, si fuese
necesario, encienda manualmente la
llama libre.

Si el problema persiste, contactar
con el distribuidor o con un centro de
asistencia autorizado.

Insistir por mas tiempo con la
operacion de encendido

El interruptor piezoeléctrico no

La llama piloto no se enciende ]
funciona

El llama piloto no permanece

. El termopar no esta bien caliente
encendida

CONEXION DE GAS

— Todas las intervenciones de conexion, transformacion y control de la presion de gas de-
ben realizarse por personal autorizado, que debe poseer precisas competencias técni-
cas y especiales capacidades dentro del sector especifico. Esto es valido para todas las
intervenciones de mantenimiento extraordinario como el engrase y/o la sustitucion de las
llaves y la sustitucién de los termopares o de los quemadores.

— Colocar al tubo de alimentacion de gas del aparato una llave para poder interrumpir la
conexioén con la instalacidon de gas en caso de necesidad.

— La llave (no suministrada con el aparato) debe instalarse en una posicién visible y acce-
sible para poder identificar con facilidad el estado de funcionamiento (abierto o cerrado).

TRANSFORMACION DE LA ALIMENTACION A GAS

El aparato se introduce en el mercado con la sigla del gas de red con el cual el fabricante
ha realizado la prueba.

Si el gas de red no corresponde con aquel utilizado en la prueba, antes de realizar la co-
nexion a la red de alimentacion de gas, el instalador debera realizar la "transformacion” del
aparato e indicar en la placa el tipo de gas en uso.

-11- Idioma espanol



IDM  346-077-0.fm

PARRILLAS DE PIEDRA LAVA

) B Importante

Finalizada la "transformaciéon” del aparato para la alimentacion del gas en uso, ase-
gurarse que no haya fugas de gas o anomalias de funcionamiento, realizar la prueba
e indicar en la placa de identificacion el tipo de gas que se esta utilizando.

Para "trasformar" y adaptar el aparato a la alimentacién del gas en uso, cerrar la llave de
alimentacion del gas y realizar las operaciones detalladas.

— Cambiar la tobera del quemador.

— Regulacion potencia térmica al minimo
cambio tobera del quemador

1. Remover el fondo del aparato.
2. Aflojar la tobera y cambiarla con aquella adecuada para el tipo de gas empleado.

Regulacion potencia térmica al minimo

Aparato con alimentaciéon a GAS METANO.

1. Encender el aparato y hacerlo funcionar a
la potencia maxima durante aprox. 10 mi-
nutos.

2. Girar el pomo de mando quemador a la
posicion de potencia minima y extraerlo.

3. Utilizar el tornillo de regulacion del minimo
(D) en sentido horario o antihorario para
alcanzar una llama estable.

4. Volver a montar el pomo de mando que-
mador y girarlo para apagarlo.

Aparato con alimentacién a GAS LIQUIDO (GLP)

1. Quitar el pomo.

2. Aflojar totalmente el tornillo (D) de regulaciéon del minimo.

IDM-34601900500.if

Para el gas liquido (GPL) de tipo (G30/G31) el tornillo (D) cuenta con un orificio cali-

brado de un diametro de 1,10 mm.

3. Quitar el pomo y ajustar el tornillo del segundo quemador (si esta presente).

4. Encender el aparato y controlar que la llama sea estable.

5. Apagar el aparato, sellar con pintura el tornillo de regulacion y repetir la operacion tam-
bién en el otro quemador (si esta presente).

6. Volver a montar el pomo del quemador y también el del otro (si esta presente).
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MANTENIMIENTO EXTRAORDINARIO

— Todas las intervenciones de mantenimiento extraordinario como la sustitucion de com-
ponentes por rotura o desgaste, deben ser realizadas por personal autorizado, con la
preparaciéon adecuada y formacion especial en el sector especifico.

— Al finalizar las operaciones de mantenimiento (ordinario y extraordinario) antes de poner
en funcionamiento el aparato, comprobar siempre que las intervenciones se hayan efec-
tuado de forma correcta.
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GL33 - GL66
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FINALIDADE DO MANUAL

— O manual de uso e de manutengdo que é parte integrante da maquina foi realizado pelo
construtor na propria lingua original para fornecer as informagdes necessarias a todas
as pessoas autorizadas a interagir com a maquina no arco da sua vida prevista.

— Um pouco de tempo dedicado a leitura destas informagdes permitira evitar riscos a sau-
de e a seguranga das pessoas e danos econémicos.

— O construtor reserva-se o direito de modificar as informagdes contidas no manual sem
obrigacdo de as comunicar preventivamente, desde que n&o prejudiquem a seguranca.

— Algumas partes do texto foram evidenciadas de modo a realgar a importancia da men-
sagem.

/A

) B Importante

Indica informagdes técnicas de particular importancia que ndo devem ser ignoradas.
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Cautela — Adverténcia

Indica a necessidade de adoptar um comportamento adequado para nao por em ris-
co a saude e a segurancga das pessoas e para ndao provocar danos econémicos.

7 \— .

Indica situagdes de perigo grave que, se ignoradas, podem por seriamente em risco
a saude e a segurancga das pessoas.

IDENTIFICAGAO DO CONSTRUTOR E DA MAQUINA

A placa de identificacdo indicada é aplicada directamente na maquina. Contém todas as
referéncias e as indicagdes indispensaveis para a seguranga durante o uso (pais de des-
tino, categoria da maquina, predisposigao corrente, avisos de seguranca).

”2H3+ G20 :2H; 20 mbar [:l

G30/G3t :3+; 30/37 mbar l:]

IDM-34605100100.pdf

O aparelho é posto a venda com a indicagao da sigla do gas da rede que o construtor
utilizou para ensaiar.

Se o gas da rede nao corresponder ao utilizado no ensaio, o instalador, antes de

efectuar a ligagao a rede de alimentagao do gas, devera "transformar"” o aparelho e
indicar na chapa o tipo de gas que esta a ser utilizado.

MODALIDADE DE PEDIDO DE ASSISTENCIA
Para qualquer pedido de assisténcia técnica, indique a versdo da maquina e o tipo de de-
feito encontrado.

DISPOSIGCOES DE SEGURANGA

— O construtor, em fase de projecto e construgao, focalizou a prépria atengdo nas situa-
¢Oes que possam ser fonte de risco para a seguranga e para a saude das pessoas.

— O construtor adoptou todas as "regras de boa técnica de construgéo" e realizou a maqui-
na com materiais adequadamente seleccionados para assegurar a higiene alimentar e a
funcionalidade da maquina.

— Objectivo destas informagdes é o de sensibilizar os utilizadores para que prestem a ma-
xima atengao para prevenirem qualquer risco de tipo operativo e alimentar. De qualquer
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modo, a prudéncia € insubstituivel. A seguranga também esta nas maos de todas as pes-
soas que interagem com a maquina (instaladores e utilizadores).

— Leia com atencgéao as instrugdes indicadas no manual que acompanha a maquina e as
que se encontram na propria maquina e, sobretudo, respeite as que se referem a segu-
rancga.

— Movimente a maquina respeitando as informagdes indicadas directamente na embala-
gem, na maquina e nas instrugdes de uso.

— Durante as fases de transporte, movimentacao e instalagéo, ndo bata ou deixe cair a ma-
quina para evitar danos aos seus componentes.

— Nao altere, ndo elimine nem bypass em nenhum caso, os dispositivos de seguranca ins-
talados na maquina.

— Recomendamos a leitura atenta de todo o manual e que se certifique de o ter compre-
endido, em particular, de ter entendido todas as informagdes relativas a segurancga.

— Ao utilizar pela primeira vez a maquina, se necessario, efectue algumas simulagdes para
identificar os comandos, em particular os que permitem ligar e desligar a maquina.

— Néao tape as aberturas de ventilagdo do equipamento de modo a evitar um excessivo so-
breaquecimento que o podera danificar.

Utilize a maquina sé para os usos previstos. O emprego da maquina para usos im-

proprios e diferentes dos permitidos pode comportar riscos para a seguranga e a

saude das pessoas e provocar danos econémicos.

O construtor declina qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados

pelo uso impréprio da maquina, pelo desrespeito das indicagdes contidas no manu-

al de utilizagao e por alteragées ou modificagées efectuadas sem a sua formal auto-
rizagao.

— Todas as intervengdes que requeiram uma especifica competéncia técnica ou particula-
res capacidades (instalagao, ligagédo alimentagao, etc.) devem ser efectuadas exclusiva-
mente por pessoal qualificado e com experiéncia reconhecida e adquirida no sector
especifico de intervengéo.

— Controle sempre que os cabos de alimentacéo eléctrica estejam integros e eficientes.
Mal note algum defeito, mande-os substituir por pessoal autorizado e com experiéncia
reconhecida e adquirida no sector especifico de intervengao.

— Limpe a maquina no fim de cada utilizagdo ou quando achar oportuno, também em fun-
¢ao do tipo de produto alimentar tratado.

— Limpe cuidadosamente todas as partes da maquina (incluidas as zonas limitrofes) que
possam entrar em contacto directo ou indirecto com os produtos alimentares, para os
preservar do risco de contaminac&o e mantenha a higiene.

— Limpe a maquina exclusivamente com produtos detergentes para uso alimentar. Nunca
utilize produtos de limpeza corrosivos e inflamaveis ou produtos que possam conter e/ou
libertar substancias nocivas.
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— Limpe e higienize a maquina utilizando produtos de protecg¢ao individuais, em particular,
quando se utilizam produtos detergentes.

— Nao limpe o aparelho com jactos de agua para n&o danificar os componentes e os dis-
positivos instalados.

— O ambiente ndo deve apresentar zonas com concentragado de gas e de poeiras poten-
cialmente explosivos e/ou a risco de incéndio.

— A actividade pode influenciar o ambiente e, por isso, € necessario prestar atengdo as
emissdes atmosféricas, as descargas de liquidos e a contaminagdo do solo, ao uso de
matérias primas e de recursos naturais e a gestédo dos lixos.

— Os componentes da embalagem devem ser eliminados conforme as leis em vigor no pais
de utilizagao.

— Durante as fases de desactivagéo e destruicdo da maquina, seleccione todos os compo-
nentes em fungdo das suas caracteristicas e providencie a sua eliminagao diferenciada.
Em particular, os componentes eléctricos e electronicos, marcados com um especifico
simbolo, devem ser eliminados nos apropriados centros de recolha autorizados ou en-
tregues ao vendedor no momento de uma nova compra.

Os Aparelhos Eléctricos e Electronicos contém substancias perigosas com efeitos

potencialmente nocivos para a saude das pessoas e sobre o ambiente. Recomenda-

mos a sua correcta eliminagao.

DISPOSICOES DE SEGURANGA PARA A ALIMENTAGAO A GAS

Quando o aparelho é alimentado a gas, € necessario respeitar as disposi¢cdes de seguran-

¢a listadas.

— Alinstalacéo, a activagdo, a manutencgéao extraordinaria e a ligacéo a alimentacao do gas,
devem ser feitas exclusivamente por pessoal autorizado, com experiéncia reconhecida
e adquirida no sector especifico de intervengéo, no respeito das normas e leis em vigor.

— O pessoal autorizado a efectuar a ligagao, deve verificar que as caracteristicas do gas
da rede estejam conformes com as indicadas na chapa.

— Se o aparelho, além de ser alimentado a gas, possuir também dispositivos eléctricos, as
caracteristicas da linha de ligagcdo devem corresponder as indicadas na chapa.

— Nunca utilize o aparelho com os tubos de alimentagao do gas danificados e ineficientes.
Mal note algum defeito, pare imediatamente o aparelho em condi¢des de seguranca e
mande substituir os tubos por pessoal autorizado e qualificado.

— Quando acabar de usar, rode os botées de comando para desligar o aparelho, controle
que os queimadores estejam apagados e feche a linha de alimentagéo do gas.

— Antes de efectuar qualquer intervengao de limpeza, manutengéo, etc., FECHE A LINHA
DE ALIMENTACAO DO GAS e certifique-se que a zona de tratamento dos alimentos es-
teja completamente arrefecida.

— Se o0 aparelho possuir dispositivos eléctricos, além de FECHAR A LINHA DE ALIMEN-
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TACAO DO GAS, desligue também a alimentacéo eléctrica geral (ou entdo, desligue a
ficha eléctrica).

— No caso de prolongada inactividade da maquina, limpe e enxugue cuidadosamente to-
das as suas partes (internas e externas). FECHE A LINHA DE ALIMENTAGCAO DO GAS
e certifique-se que as condigdes ambientais sejam adequadas para conservar o apare-
Iho no tempo.

SINAIS DE SEGURANGA E INFORMAGAO

Na maquina, em correspondéncia das zonas onde existem OUTROS RISCOS, sé&o aplica-
dos sinais de seguranga que informam sobre o respectivo risco.

As figuras mostram os sinais de seguranga e informagao que sao aplicados na maquina.

— Perigo de queimadura: assinala que é necessario prestar atengéo as
superficies quentes. i E

— Caracteristicas do gas: indica as caracteristicas do gas referidas ao pais de utilizagao
(tipo de gas, pressao do gas, etc.).
No aparelho (perto da boca de ligagdo do gas) encontra-se uma chapa com as indica-
¢Oes das varias caracteristicas do gas e as referéncias ao pais de utilizagao.
Se o0 gas da rede ndo corresponder ao utilizado no ensaio, o instalador, antes de efectuar
a ligagédo a rede de alimentacédo do gas, devera "transformar" o aparelho e indicar na
chapa o tipo de gas que estéd a ser utilizado.

-5- Lingua portuguesa



IDM  346-077-0.fm

INFORMAGOES GERAIS E SOBRE A SEGURANGA

As figuras mostram as chapas em fungéo do tipo de aparelho.

— Chapa com caracteristicas do gas e sigla do pais de utilizac&o referidas as "Grelhas"
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DISPOSIGOES PARA A DESEMBALAGEM, MOVIMENTAGAO E INSTALAGAO

— A maquina é entregue embalada numa caixa apropriada e, se necessario, & oportuna-
mente estabilizada com material anti-choque para assegurar a sua integridade.
Conforme as caracteristicas da maquina, do local de destino e do meio de transporte a
utilizar, para facilitar a movimentacéo, a embalagem pode ser paletizada.

Todas as informagbes necessarias para efectuar a movimentacéo (carga e descarga)
em condi¢des de seguranga estdo indicadas directamente na embalagem.

— A movimentagdo da embalagem deve ser efectuada em fungéo das suas caracteristicas
(peso, dimensdes, etc.). Se as dimensdes e o peso forem contidos, a movimentacéo
pode ser efectuada manualmente, caso contrario, & necessario utilizar um dispositivo de
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levantamento de capacidade apropriada.

Ao receber a maquina, verifique a integridade de todos os componentes. No caso de da-
nos ou de falta de algumas partes, contacte o revendedor de zona para concordar os
passos a seguir.

— A instalagédo deve ser feita por pessoal qualificado e autorizado que se deve certificar
preventivamente que a linha de alimentagéo eléctrica responda as leis em vigor em ma-
téria, as normas e as especificagdes em vigor no pais de utilizagao.

— Antes de instalar a maquina, verifique que a zona escolhida seja apropriada, suficiente-
mente arejada e iluminada e com aberturas de ventilagao permanentes para assegurar
uma adequada troca de ar e o necessario fluxo de ar para a combustao. Além disso, ve-
rifique que estejam presentes exaustores de aspiragao ou outros dispositivos capazes
de remover os vapores da cozedura.

— Certifique-se que o espago a volta da maquina seja suficiente (pelo menos 10 cm por
cada lado) para permitir as operagdes de limpeza, a manutencéo e facilitar o fluxo de ar
aos queimadores. Além disso, verifique que o plano de apoio seja estavel, nivelado e que
a sua superficie possa ser limpa com facilidade de modo a evitar o risco de acumulagao
de sujidade e de contaminagao dos produtos alimentares.

Consulte sempre as normas de instalagdo em vigor no pais de utilizagdo da maquina.

O pessoal autorizado a efectuar a ligagao eléctrica deve verificar a perfeita eficiéncia

da ligacao de terra da instalagao eléctrica e que a tenséo de linha e a frequéncia cor-

respondam aos dados indicados na placa de identificagao.

Para as maquinas com caracteristicas morfoldgicas particulares (forma, peso, dimensdes,

etc.), as informagdes contidas neste paragrafo podem nao ser exaustivas. Eventuais infor-

macoes suplementares estdo indicadas no paragrafo "Modalidade de levantamento" de
cada maquina.
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DESCRIGAO GERAL APARELHAGEM

— O grelhador de pedra lavica GL33 - GL66 € um aparelho alimentado a gas (GPL ou me-
tano), projectado e construido para cozinhar alimentos (carne, peixe, verduras, etc.) des-
tinados a alimentagdo humana.

— A maquina é de tipo profissional e deve ser instalada em ambientes de tipo comercial
(bar, pizzarias, restaurantes, etc.). Nao requer uma preparagao particular, mas de qual-
quer modo, é necessario que os utilizadores possuam capacidade e competéncia espe-
cificas no sector da restauragao.

Qualquer utilizagao diferente da indicada pelo construtor deve ser considerada

como USO IMPROPRIO.

— A maquina é realizada com materiais seleccionados e técnicas de construgédo apropria-
das para assegurar a maxima higiene, a resisténcia a oxidagao, uma notavel poupanca
energética e a segurancga de funcionamento.

— Todos os componentes da maquina que entram em contacto com o produto alimentar
sdo realizados com materiais apropriados.

A figura apresenta os principais componentes de um modelo da maquina e a lista contém

a respectiva descrigédo e fungao.

@

*
v
O
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IDM-34605300100.pdf

A) Quadro de comandos ¢ equipado com os dispositivos de comando necessarios para
fazer funcionar a maquina (ver "Descri¢do dos comandos").

B) Grelha de cozedura: é de ago inox e serve de plano de apoio para os alimentos que
devem ser preparados.

C) Recipiente colector de restos: serve para recolher os liquidos e os residuos da coze-
dura.

-8- Lingua portuguesa



IDM  346-077-0.fm

GRELHADORES DE PEDRA LAVICA

GL33 - GL66

CARACTERISTICAS TECNICAS

Tabela 1: Dados técnicos da maquina
Unidade de

Descricao medida
Tipo de alimentacao
Poténcia kW
Quantidade de energia consumida kcal/h
Consumo gas (GPL) kg/h
Consumo gas (metano) m®h

Numero queimadores n°

Dimensdes da maquina mm
Dimensdes do plano de cozedura mm
Dimensdes da embalagem mm
Peso liquido kg

Jungéo de ligagdo gas
Modalidade de instalagao

DESCRIGAO DOS COMANDOS

A maquina esta equipada com os dispositi-

vos de comando listados, necessarios para

activar as suas fungdes principais.

A) Interruptor piezoeléctrico: serve para
acender a chama piloto.

B) Botdao comando queimadores: serve
para acender, apagar e regular o queima-
dor e para activar a chama piloto.
Posigao (C): alimentagéo do gas fechada
Posigao (D): chama do queimador pro-
gramada na poténcia maxima.

Posigao (E): chama do queimador pro-
gramada na poténcia minima.

CONSELHOS PARA O USO

GL33 GL66

Gas METANO - Gas liquido GPL

6 12
5589 11178
0,49 0,98
0,70 1,40
1 2
330x540x220 660x540x220
275x420 550x420
395x670x370 725x670x426
24 49
1/2" gas

Instalagdo na banca

1DM-34607700200.pdf

Verifique que as caracteristicas do gas da rede correspondam as indicadas na chapa do

aparelho.

Cautela — Adverténcia

Nao utilize o aparelho se as caracteristicas do gas da rede nao corresponderem as

indicadas na respectiva chapa.

Se as caracteristicas do gas da rede ndo corresponderem as indicadas na respectiva
chapa, efectue a transformacgao do gas por um técnico especializado e autorizado.

1. Remova a grelha de cozedura.
2. Distribua uma camada uniforme de pedra
3. Volte a montar a grelha de cozedura.

lavica na respectiva grelha de suporte
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4. Introduza um pouco de agua no recipiente colector de restos para facilitar a limpeza no
fim do uso.

5. Prema e rode o botéo (B) no sentido anti-horario (pos. (D)) e contemporaneamente pre-
ma varias vezes no interruptor piezoeléctrico (A) para acender a chama piloto.

6. Mantenha premido o botdo durante cerca de 10 seg para permitir a intervengéo do ter-
mopar.

7. Rode o botéo (B) no sentido anti-horario para programar a poténcia da chama.

. Coloque os alimentos na grelha de cozedura.

9. Quando o alimento alcangar o justo grau de cozedura, retire-o com a ajuda dos respec-
tivos utensilios.

Cautela — Adverténcia

Para evitar o risco de queimaduras, coloque ou retire os alimentos com a ajuda de
utensilios adequados.

©

Se estiver a utilizar o equipamento pela primeira vez, retire a eventual pelicula pro-
tectora de revestimento e ponha-o a funcionar a temperatura maxima (cerca de 15
minutos) sem nenhum alimento para eliminar os cheiros desagradaveis. Espere que
o equipamento arrefeca e se os cheiros persistirem, volte a repetir a operagao.

LIMPEZA DA MAQUINA

Para limpar o aparelho (no fim do dia ou quando necessario), FECHE A LINHA DE ALI-

MENTACAO DO GAS e deixe-a arrefecer.

— Retire a grelha de cozedura e o recipiente colector de restos.

— Lave a grelha e o recipiente colector de restos com detergentes para uso alimentar, en-
xague-os e enxugue-os cuidadosamente antes de os voltar a montar.

— Limpe cuidadosamente o plano de trabalho e todas as zonas a volta.

— Limpe as superficies externas da maquina com um pano humido ou com uma esponja.

Cautela — Adverténcia

Realizar as operagoes de limpeza exclusivamente com produtos detergentes apro-
priados. Nao utilize de forma alguma, produtos de limpeza corrosivos, inflamaveis
ou que contenham substancias nocivas a salude das pessoas.

Se se prevé nao utilizar o aparelho durante um longo periodo de tempo, depois de ter FE-
CHADO A LINHA DE ALIMENTACAO DO GAS e de o ter limpo, protege-o adequadamente
para ndo se sujar.
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PROCURA DE AVARIAS

As informagdes a seguir indicadas tém o objectivo de ajudar a identificar e corrigir eventu-
ais anomalias e maus funcionamentos que se podem verificar durante a fase de utilizagao.
Alguns tipos de avarias podem ser resolvidas pelo préprio utilizador; outras requerem com-
peténcias técnicas especificas ou particulares capacidades, devendo estas serem resolvi-
das exclusivamente por pessoal qualificado possuidor de experiéncia reconhecida e
adquirida na area especifica de intervengao.

| & Importante

Nao desmonte as partes interiores da maquina.
O construtor declina qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados
por intervengoes nao autorizadas.

Tabela 2: Anomalias de funcionamento

Inconveniente Causas Solugées
" a Fuga ocasional devida ao facto de a Feche a torneira de alimentag&o do
Cheiro a gas . . .
chama se ter desligado gas e areje o local

Verifique a eficiéncia do interruptor
piezoeléctrico e, se necessario,
acenda manualmente com chama
livre

Se o problema persiste, contacte o
revendedor ou um centro de
assisténcia autorizado

O interruptor piezoeléctrico ndo

A chama piloto ndo se acende .
funciona

O termopar ndo aquece

Insista com o acto de acendimento
adequadamente

A chama piloto n&o fica acesa

LIGAGAO GAS

— Todas as intervengdes de ligacéo, transformacéo e controlo da pressdo do gas devem
ser realizadas por pessoal autorizado que deve possuir qualificagdes técnicas especifi-
cas e particulares capacidades no sector especifico. Isto também vale para todas as in-
tervengdes de manutengao extraordinaria tal como a lubrificagdo e/ou a substituicdo das
torneiras e dos termopares ou dos queimadores.

— Aplique no tubo de alimentagédo do gas do aparelho, uma torneira para poder interrom-
per, em caso de necessidade, a ligagdo com a instalagdo de alimentagéo a gas.

— A torneira (n&o fornecida com o aparelho) deve ser instalada numa posigao bem visivel
e acessivel, de modo a se poder ver facilmente o seu estado de funcionamento (aberta
ou fechada).

TRANSFORMAGAO ALIMENTAGCAO GAS

O aparelho é posto a venda com a indicagao da sigla do gas da rede que o construtor uti-
lizou para ensaiar.

Se o0 gas da rede nao corresponder ao utilizado no ensaio, o instalador, antes de efectuar
aligacado a rede de alimentacao do gas, devera "transformar"” o aparelho e indicar na chapa
o tipo de gas que esta a ser utilizado.
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) B Importante

Terminada a "transformacao" do aparelho a alimentacdo do gas em uso, certifique-
se de que nao hajam fugas de gas ou anomalias de funcionamento, volte a ensaiar e
indique na chapa de identificacao o tipo de gas que esta a ser utilizado.

Para "transformar” e adaptar o aparelho a alimentagédo do gas que esta a ser utilizado, fe-
che a torneira de alimentagdo do gas e efectue as operagdes listadas.

— Substituicdo bico queimador.

— Regulacao poténcia térmica no minimo
substituicao bico queimador

1. Remova o fundo do equipamento.

2. Desaperte o bico e substitua-o com o indicado para o tipo de gas que esta a ser utiliza-
do.

Regulagao poténcia térmica no minimo

Aparelho com alimentagcdo a GAS METANO.

1. Acenda o aparelho e deixe-o0 a funcionar
na maxima poténcia durante cerca de 10
minutos.

2. Rode o botdo de comando do queimador
para a posigao de poténcia minima e reti-
re-o.

3. Actue no parafuso de regulagdo do mini-
mo (D) no sentido horario ou anti-horario
de modo a obter uma chama estavel.

4. Volte a montar a pega do comando do
queimador e rode-a para o desligar.

Aparelho com alimentagédo GAS LIQUIDO (GPL)

1. Retire o botéo.

2. Aperte completamente o parafuso (D) de regulagao do minimo.

IDM-34601900500.if

Para o gas liquido (GPL) de tipo (G30/G31) o parafuso (D) tem um furo calibrado de

1,10 mm de diametro.

3. Retire o botéo e aperte o parafuso do segundo queimador (se presente).

4. Acenda o aparelho e controle que a chama esteja estavel.

5. Desligue o aparelho, lacre com tinta o parafuso de regulagéo e repita a operagéo tam-
bém no outro queimador (se presente).

6. Volte a montar o botdo do queimador e também o do outro (se presente).
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MANUTENGAO EXTRAORDINARIA

— Todas as intervengdes de manutengao extraordinaria, tal como a substituicdo de com-
ponentes por ruptura ou gasto, devem ser efectuadas por pessoal autorizado, com qua-
lificagdes técnicas especificas e particulares capacidades no sector especifico.

— No fim das operagdes de manutencéo (ordinaria e extraordinaria), antes de pdr o apare-
Iho a funcionar, verifique sempre que as intervengdes tenham sido efectuadas correcta-
mente.
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GL33 - GL66
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OBLLAS UHOOPMALMS U MPABUNA TEXHWKM BE3ONACHOCTY

LIESIb PYKOBOCTBA

— [laHHOEe pyKOBOACTBO MO 3KCMiyaTaumm 1 TexobcnyxmBaHuio, ABnstoLleecs
HeoTbEMIIEMON YacTbio 060pyA0BaHMSA, ObINIO COCTaBNEHO MPOM3BOAUTENEM Ha €r0 @
POAHOM fA3bIKe B LEeNsX NpefocTaBneHns Bcel Heobxoanmon nHpopmaLum nepcoHany,
Jonyckaemomy k pabote ¢ obopygoBaHMeEM Ha NPOTSXKEHUM BCEro CpoKa ero Criy»obi.

— HemHoro BpemeHu, yaeneHHoro YTeHno 4aHHoM nHdopMaLumm, No3BonuT nsbexars
onacHbIX Ansi 30opoBbs U 6e30NacHOCTM NoAen cuTyaunii, a Takke HaHeceHNst
MaTepumansHoro yuiepba.

— lNpousBoanTens ocTaBnseT 3a cobor NpaBo BHOCUTb UBMEHEHUS B COAEPXKMMOE
HacTosILLero pykoBoAcTBa 6e3 npeBapuTEnbLHOrO YBEAOMIIEHUS, ECNN TaKne
N3MeHeHUs1 He BNUAOT Ha obecneyeHne 6e3onacHoOCTy.

— HekoTopble 4acTu TekcTa BblaeneHbl B LIENAX NPUBEYEHNS BHUMAHUS K BaXKHOCTU
cooOLLEeHns.
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Yka3biBaeT Ha TEXHUYECKY0 UH(hopmMaL Mo 0COGEHHON BaXXHOCTU, KOTOPOM Herb3A
npeHebperarb.

@ OcTopoxHo - NMpeaynpexgeHue

Yka3biBaeT, YTO Heob6xoaumMo NMPUHATb COOTBETCTBYHOLINEe Mepbl
npeaoCTOpPOXXHOCTMHU, 4YTOObI HE NnOBeprHyTb yrpo3se 3gopoBbe U 6e3onacHoCTb
nepcoHana, a Takxke He NPUYUNHNTb MaTepuarbHOro ymepGa.

A\
3 OnacHocTb - BHUmMmaHue

Yka3biBaeT Ha 0co060 onacHble CUTyauum, KoTopble, B criy4yae ﬂp9H96pe)KVITe.I1 bHOro
OTHOLWIeHUA, MOTyT NnoABEepPrHyTb cepbe3Houn yrpose 3gopoBbée u 6e3onacHoOCTb
nepcoHana.

OAHHbLIE NPON3BOOUTENA U OBOPYOOBAHUA

MN3obpaxeHHas 34eck nacnopTHas Tabnuyka nomelleHa Ha obopygoBaHun. Ha Hen
npvBeaeHbl BCE OCHOBHbIE AaHHbIE U yKa3aHus, Heobxoanmble ans 6e3onacHorn paboThbl
(cTpaHa akcnnyaTtauumu, Tun obopyaoBaHust, TOK, yKazaHUA No TEXHUKN 6e30nacHOCTK).

112H3+ G20 :2H; 20  mbar l:]

G30/G31  :3+; 30/37 mbar [

IDM-34605100100.pdf

Mpw noctynneHnn npubopa B NnpoAaxy Ha HeM yKa3aH TUN rasa, NnocTynawoLiero m3
ceTu rasocHabxeHus, oA KOTopbIA NPUGop ObIN oTNaXeH NnpoMsBoaUTeENnem nNpu
npoBeAeHNU Hanaaku.

Ecnu ra3s u3 cetn razocHabxeHUsi oTNIn4aeTcs OoT TOro, KOTOpPbIM UCMNOMb30Barcs
npu npoBeAeHUN Hanaaku, To nepen BbINONMHEHUEM NOAKITIOYEHUA K CEeTU
raszocHabxeHus, Heo6xoAMMO BbINOMHUTL NepeobopyaoBaHMe Nnpudopa U ykasaTb
Ha nacnopTHou Tabnuyke TMN UCNosbL3yeMoro rasa.

NOPAOOK O®OPMIIEHUA 3AABKU HA TEXOBCIY>XKUBAHUE
B kaxxgoii 3asiBke Ha TexobcnyxusaHne HeobxoanMo ykasaTb MoAenb 06opyaoBaHNA 1
TUN HEMCNpPaBHOCTU.

MHCTPYKLUMM NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTHU

— [Npwn NnpoekTnpoBaHnM 1 U3roToBrEHUN 060PYAOBaHUS NPON3BOAMTENb YAENUN
ocobeHHOe BHMMaHWe TeM acnekTam, KoTopble MOryT NpeAcTaBnsATb PUCK ANd
6e3onacHOCTU 1 300pPOBbS NoAeN.
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— [Npw nsrotoBneHnn obopygosBaHMsa NPoM3BoANTENb NMPUMEHNIT BCE COOTBETCTBYOLLMNE
NPON3BOACTBEHHbIE CTAHAAPTLI, @ TaKkke MaTepuarbl, BblbpaHHble Takum obpasom,
YTOObI rapaHTMPOBaTb NULLEBYHO TMIMEHY N 3OPeKTUBHOCTL paboThl.

— Llenb gaHHoi UHdopMaLmm — Npu3BaTh NoOMb3oBaTenen yaenuTb BHUIMaHWe
npefoTBpaLLeHuto NMoBbIX PUCKOB, CBA3aHHbIX C paBoToM 1 NULLEBON GE30MaCcHOCTLIO.
OcTopoxHOCTb He3aMeHrMa. Be3onacHoCTb HaxoaMTCs B pykax Bcex TeX, KTo
B3a¥MopelcTByeT ¢ 060pyaOBaHNEM (MOHTaXHUKU U NONb3oBaTenu).

— BHuMaTensHO npounTaTh 1 COBMoAaTh UHCTPYKLMK, NPUBEAEHHBIE B MpUiaraeMomM

PYKOBOACTBE U HAaHECEHHbIe HernocpeACcTBEHHO Ha 0GopyAOBaHUN, B YACTHOCTU Te,
KoTopble KacatTcs obecnedeHns 6e30nacHOCTL.

— Mpwn nepemeLyeHnn o6opy,q03aH|/|9| cobnogatb WHCTPYKUUKN, NpuBeneHHbIE Ha ynaKoBKe,

Ha o6opy,qosaHv||/| N B MHCTPYKLUKUAX NO IKCnnyaTauunun.

— Ha aTanax TpaHCnopTMPOBKU, MOrPY304HO-Pa3rpy304HbIX PaboT U YCTaHOBKM 3aLLUTUTb
06opynoBaHWe OT yAAPOB M NageHust BO M3bGexaHne NoBpeXAeH s ero YacTten.

— 3anpeuwaetcsa mogmMduumMpoBaTb, CHAMATb UM OTKNHOYaTh 3alnTHbIE yCTpOVICTBa,
YCTaHOBJI€HHbIE Ha o6opyu03aHV||/|.

— Monb3oBarternb OOJKeH BHUMAaTESIbHO NpoYnTaTb PyKOBOACTBO U y6€,ELI/|TbCF|, YTO OH
NpaBUIbHO MOHAI COAEPXKMMOE KaXkaoM ero Yyactem u, B 0COOEHHOCTH, MHOPMALIMIO MO
TexHuke 6e3onacHoCTH.

— Ecnn I'IOTp66yETC$|, npu nepBoM UCMNOJ1Ib30OBaHNN OGODy,EI,OBaHI/IFI MMUTNUPOBATb
BbIMOSTHEHME HEKOTOPbLIX OMNepauni ansg pacno3HaBaHNsi OCHOBHbIX OpraHoB U d)yHKLI,I/II7I
ynpasneHusa, B 0COBGEHHOCTH TeX, KOTOpblI€ yNnpaBndaT MNYCKOM U OCTAaHOBOM.

— He 3akpbiBaTb BEHTUNALMOHHBLIE OTBEPCTUS Npubopa BO n3bexaHne ero YpeaMmepHoOro
neperpesa, CNOCOOHOro NPUBECTM K MOBPEXAeHuto npubopa.

Ucnonb3oBaTtb 060pyaoBaHMNe TONbKO B NPEeAYCMOTPEHHbIX LiensX.

Ucnonb3oBaHue o6opyaoBaHus B HEHaAeXalmx U Hepa3peLeHHbIX Lensix MOXeT

nocTaBuTb NopA yrpo3y 6e3onacHoOCTb U 340pOBLE NOAEN U NPUBECTU K

3KOHOMUYECKMM NOTEPSAM.

MpousBoaguTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTMU 3a yLiep6, NPUYNHEHHbIN B pe3ynbTaTe

McnonbL30BaHUA 060pyaoBaHUA B HEHaAeXalmx Lensx, HecobnoaeHus

VMHCTPYKUUIA, NPUBEAEHHbIX B HAaCTOSLEM PYKOBOACTBE, HECAHKLMOHMPOBAHHOIO

PEeMOHTa UM BHECEHUSI U3MEHEHWUIN, He COrNacoBaHHbIX C HUM oduuMnansHo.

— Bce paboThbl, TpebytoLne Hanmunusa TO4YHON TEXHUHECKOW KOMMETEHLUM UNn
crneunanbHbIX HaBbIKOB (YCTAHOBKA, 3MEKTPOMOHTaX U T.M.), AOMMKHbI BbIMOMHATLCS
WCKIMIOYMTENBHO YNONTHOMOYEHHBLIM NepcoHanomM, obnagaLmm onbIToM U1
KBanudukaumen B 4aHHon obnactu.

— Kaxabin pas npoBepsitb kabenu anekTponMTaHusa Ha NpeameT LeNoCTHOCTU U
achdekTmBHOCTL. [NpK BbISBNEHMN MOBPEXAEHUNA, HEMEONIEHHO 00EeCneYnTb UX 3aMeHY,
KOTOpasi JOJMKHA BbIMONHATLCA YNOJTHOMOYEHHbLIM NePCoHanom, o6ragaroLLM onbITOM
1 kBanudukaumMen B COOTBETCTBYIOLLIEM CEKTOPE.
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— Ynctnutb 060pyaoBaHUE KaxabI pa3 Mo 3aBEpPLUEHUIO UCMONb30BaHUSA UK MO Mepe
HeobXxoaAMMOCTH, a TakkKe B 3aBMCMMOCTM OT Tuna obpabaTbiBaeMbIX NULLEBbLIX
NPOAYKTOB.

— TwaTenbHO YMCTUTb BCE YacTu 060py}J,OBaHVIFI (BKJ'IIO‘-Iaﬂ npunerawouime y‘-laCTKVI),
KOTOpble MOryT NpAMbIM UM KOCBEHHbLIM 06pa30|v| KOHTaKTnpoBaThb C NULLlEeBbIMU
npoaykramu, B Lenax cobnogeHnsa 6e30nacHOCTU U TUTUEHBI.

— [1ns 4ncTn ncnonb3oBaThb TOMBbKO paspeLLeHHbIE AN NMPUMEHEHNS B NULLIEBON
NPOMBbILLNEHHOCTUN YUCTALMe cpeancTsa. 3anpeu.|,aeTcs| MCNnoJib30oBaTb arpeccuMBHbIE UITN
BOCnJ1aMeHaeMble YNCTAlWne cpeacrtea Unu cpencTtsa, cogepxatwime nnm CMocobHble
BblAENATb BpeadHble BelleCcTBa.

— Mpwn ynctke n gesnHdoekymm o6opy,q03aHv|9|, B YaCTHOCTU, Npu NCNofib30BaHUA
YNCTALLKNX CPeacTB, UCMOJ1b30BaTh CpeacTBa MH,D,VIBVI,D,yaJ'IbHOIZ 3alnThl.

— He unctutb 06opygoBaHue CcTpysiMm BoAbl BO M3bexaHne NoBpexaeHus ero
KOMMOHEHTOB U YCTAaHOBIEHHbIX YCTPOWCTB.

— B nomelleHnmn He AOMKHO ObITb 30H C coaepXxaHmnem B3pbiBOOMACHbLIX n/vnn
BOCMJ1IaMeHALWNXCA ra3oB Unn nbinn.

— Pa6ouas geAaTenbHOCTb MOXET HaHecTH ywepb okpyxxatollei cpede. B Bugy atoro
HeoBXoANMO KOHTPONMPOBATL BO3MOXHbIE BLIGPOCHI B aTMOCHEpY, CINB XUAKOCTEN
UnK 3arpsisHeHne NoyBbl, NoTpeGrieHne Cbipbs M NPUPOAHLIX PECYPCOB, a Takke cGop
OTXOM0B.

— YnakoBoYHble MaTepuarnbl Noanexar yTUnmusaumnm corfacHo 3akoHoA4aTenbCTBY,
[AeCTBYIOLLEMY B CTPaHe UCMONb30BaHUs.

— Ha stanax BbiBegeHus 060pyaoBaHMs U3 akcnnyatauum 1 crioma oTCopTUPOBaThb BCe
KOMMOHEHTbI B 3aBMCMMOCTM OT UX CBONCTB 1M 06ecneuntb NpoBeAeHne pasnerbHon
yTunmsauun. B yactHocTu, 0603HaYeHHble cneumanbHbIM CUMBOSIOM 3IIEKTPUYECKUE U
3NEKTPOHHbIE KOMMOHEHTbI JOJMKHBI YTUITM3NPOBATLCS B CneumnanbHbIX
YNOMHOMOYEHHbIX LieHTpax cbopa 0TXo40B unun caaBaTbCsl NPoAaBLy B MOMEHT
npnobpeTeHns HOBOro ToBapa.

AneKTpuUyeckue 1 INEKTPOHHbIe NPUOOpPbI coaepXkaT onacHble BewwecTBa, BpeaHble

ONA 300pOBbSA NoAen U okpyxatrowen cpeabl. Ux yTunusauums gomkHa

OCYLIEeCTBNATLCA Haanexawmum obpasom.

NPABUNA TEXHUKU BESOMNACHOCTU AJ1IA FA30BOIro O6OPYAOBAHUA
B cnyyae paboTbl ¢ razoBbiMu Npnbopammu HEOOXoAMMO COBNaaTh NEPEYNCTIEHHBIE HXKE
npaeuna TeXHUKN 6e30MacHOCTH.

— YcTaHoBKa, BBOA B JKcnnyaTauuko, nnaHoBsoe TeXOGCJ'Iy)KI/IBaHI/Ie M nogkKro4vyeHmne K
NCTOYHUKY ra3ocHabXXeHnsi JOIMKHbI BbINOSHATLCSA UCKITHYUTENBHO YNOJIHOMOYEHHbIM
nepcoHarnom, obnagatoLLmMm OnbITOM U KBanudukaumen B COOTBETCTBYHOLLIEM CEKTOpE, B
COOTBETCTBUU C ,CI,eVICTByI'OLLI,VIMVI CTaHAapTaMn n 3aKkoHaMu.

— lMepcoHan, B 06s13aHHOCTH KOTOPOro BXoAuT BblNONMHEHWE NOAKMIOYEHUA, OOIHKEH
y6e}J,l4TbC$l, YTO XapaKTepUuCTukm rasa B cetun rasocHabxeHus COOTBETCTBYHT AaHHbIM,
YKa3aHHbIM Ha nacnopTHown Tabnuuke.
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— Ecnu rasoeoe 060pyAoBaH/e OCHALLIEHO TakKe SMeKTPUHECKUMM YCTPOMUCTBaAMM, TO
XapaKTepPUCTVKN CETN IHEProcHabXXeHWs AOMMKHbI COOTBETCTBOBATb AaHHbIM,
npuBegeHHbIM Ha NacnopTHOM Tabnuuke.

— He ncnonb3oBaTtb 060py,Cl,OBaHVIe npu Hann4nn noBpexaeHHbIX Unn HencnpaBHbIX
ra3oBbIX pr6. Mpwn BbIABNEHMM 4eEKTOB HEMEAEHHO BhIKIHOYNTD oGopynosaHme B
6e3onacHbIX ycnoBuax n obecneunTb 3aMeHy pr6 YNOJIHOMOYEHHbIMU U
KBannuuMpoBaHHbIMK cneunanuctTamun.

— lMo 3aBepLueHun akcnnyaTaumm npubopa NOBEPHYTb PYyYKM YNpaBreHns U BbIKIOYUTb
npubop, yA0CTOBEPUTLCS, YTO rOpesiki BbIKIOYEHbI U NeEPeKpbITh TPyBonpoBoa nogayum
rasa.

— lMepep BbiNonHeHWeM noBbIx onepauuin No YUCTKe, TEXOOCYXMBAHUIO U T.M.
MEPEKPBITb TPYBOMNPOBO[ NMOJAYN T'ASA 1 yb6eamTbcs, 4TO 30Ha, B KOTOPOM
ocylecTBnseTcs Tennosas 0b6paboTka NULLEBLIX NPOAYKTOB, MOSIHOCTbLIO OCThLINA.

— Ecnv npubop ocHalLeH 3nekTpu4ecKMMmn yCTponcTBamm, He06XoamMMO He TOMbKO
MEPEKPbLITb TPYBOMNPOBOL NOOAYN TA3A, HO 1 OTKMOYUTL SMEKTPONUTAHME CETU
(Mrn OTCOEAMHNTL OT ANEKTPUYECKON PO3ETKM).

— B cnyyae gnutensHoro 6e3gencTemsa 060pyaoBaHMs NOYUCTUTL U TLLATENBHO
BbICYLLUTb BCE €ro Yactu (BHYTPEHHMNE u HapyxHble). MEPEKPbLITb TPYBOIMPOBO[
MOOAYN IT'ASA 1 y6eanTbest, YTO YCIOBUSI OKpY>KatoLLLEN Cpebl MO3BONSIOT 06ecnevnTs
COXpaHHOCTb 060PYA0BaHNSA B TEYEHUE ANUTENBHOTO BPEMEHMU.

3HAKW NPEAYNPEXOEHWUA U BE3OMNMACHOCTHU

B 3oHax o6opynoBaHnus, rge cywecteytoT OCTATOYHBLIE PUCKW, nomelleHbl 3Haku
6e3onacHocTn, NpegynpexaatoLme 0 COOTBETCTBYHOLLMX PUCKaX.

Ha pucyHke nokasaHbl 3Hakv 6e30nacHOCTU 1 MHPOPMAaLMOHHbIE 3HaKK, pa3MeLLEeHHbIE Ha
obopynoBaHuu.

— OnacHocTb NONy4eHUA OXOroB: YKa3biBaeT, YTO HeobxoanmMo
cobnoaaTe OCTOPOXXHOCTb B CBA3W C HANMMYMEM FOpPSYnX
NOBEPXHOCTEN. @

— XapakTepuCTUKM rasa: NpMBOOSTCS XapakTepUCTVKM rasa Anst CTpaHbl SKcnnyaTaumm
npubopa (Tvn rasa, gaBneHue rasa v T.n.).
Ha npubope (psgom ¢ pasbeMom And noasoga rasa) nomelleHa Tabnuyka ¢ ykazaHnem
pasnuuHbIX XapakTepuCTUK rasa Ans cTpaHbl aKkcnnyaTauumn npnbopa.
Ecnu ras n3 cetu razocHabxeHns oTrnM4aeTcs OT TOro, KOTOPbIN MCNOMNbL30Barncs Npu
npoBeAeHUN Hanaaku, To nepes BbINONHEHNEM MOAKIMIOYEHNS K CETU ra3ocHabxeHus,
Heo6XxoaMMO BbINONHUTL NepeobopyaoBaHne npmbopa u ykaszaTb Ha NacnopTHON
Tabnuyke TMN UCNOMbL3yeMoro rasa.
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OBLLAS MHOOPMALIUSA U MPABUIA TEXHUKM BE30MAcHOCTY

Ha wnnioctpaumm n3obpaxeHbl Tabnmyukm B 3aBUCUMOCTM OT TUNa 06opyaoBaHus.

— Tabnuuka ¢ XapakTepuctnkamum rasa n cokpatlleHHoe 0603Ha4eHne CTpaHbl

akcnnyartauuu ang "rpunen”.
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MHCTPYKLUMM NO PACINAKOBKE, MEPEMELLEHUIO N YCTAHOBKE

— Ob6opynoBaHue NocTaBnseTcs ynakoBaHHbIM B CrieLuanbHOM KOHTENHepe 1 No mepe
HeobxoaMMocCTw, B Liensax obecneveHus ero LenocTHoCTH, hukecmpyeTcs
aMopTM3aLMOHHBIMU MaTepuanamu.

B 3aBMCMOCTH OT XapaKkTepuCcTUk 060pya0BaHNs, MeCcTa HasHa4YeHUs U TPaHCMOPTHOro
cpencTsa, B Lensax obnerdyeHns npoBefeHns Norpy304HO-pasrpy3o4HbIX pabor,
obopyaoBaHne MoxXeT BbITb ynakoBaHO Ha NogaoHaXx.

Bcsa Heobxoammas nHdopmaums no NpoBeaeHuo Norpy304HO-pasrpy30oyHbIX paboT B
6e30onacHbIX YCnoBmaxX npuBefeHa HenocpeaCcTBEHHO Ha YMaKoBKe.

IDM  346-077-0.fm
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OBLLAS MHOOPMALIUSA U MPABUIA TEXHUKM BE30MAcHOCTY

— Morpy3ka n pasrpy3ka ynakoBaHHOro 060pyA0BaHMs OOIMKHBI OCYLLECTBMASITLCS C Y4ETOM
€ro XxapakTepucTuK (Bec, pa3mepsbl 1 T.1.). B cnyyae Hebonblumx pa3mepoB 1 Beca
nepemMeLleHe MOXET OCYLLIECTBNATLCSA BPYYHYIO, B MPOTUBHOM Criyyae, Heobxoanmo
BOCMOMb30BaThLCA NOABLEMHbBIMU CPeaCcTBaMM COOTBETCTBYOLLEN rPYy30NOaBbEMHOCTH.
Mpu nonyyeHnn obopyaoBaHUS YAOCTOBEPUTLCH B LIENTOCTHOCTY KaXXAoro ero
KOMMOHeHTa. B criyyae oGHapyXeHus NOBPeXAEHUN N HeJoCTaLWmUX YacTen
obpaTUTLCA K MECTHOMY AUIepy AS1S NONyYeHns JanbHEeNWnX MHCTPYKLMIA.

— YcTaHoBKa JOMKHA OCYLLECTBIATLCA OMNbITHLIMUY M YNONTHOMOYEHHbLIMM crieuuanucTamu,
KOTOpble AOMKHbI NpeaBapuTeNibHO YeeanThbCsl, YTO NNHKS SNEKTPONUTaHNA oTBeYaeT
TpeboBaHNAM 3aKOHOA4ATENLCTBA, AEeMCTBYIOLLEro B AaHHOW 061acTui, cTaHgapTam u
HopMaTVBaMm, OeNCTBYIOLLMM B CTPaHe UCMONb30BaHuS.

— lNepen Tem, kak NPUCTYNUTL K yCTaHOBKe Npnbopa, NpoBepuTb BbIGPaHHbIN Ans
yCTaHoBKM y4acTok. OH JOrmkeH ObiTb XOPOLLO BEHTUNMPYEMbIM, MPOBETPUBAEMbIM,
UMEeTb CTauMOHapHbIE BEHTUNALMOHHbIE 0TBEpCTUS, obecneunsatoyme obMeH Bo3gyxa
W NPUTOK BO3dyxa, Heobxoaumoro B npoLecce ropeHus. Kpome Toro, nposepuTb
Hanun4yme BbITSXXHbIX KOMMAaKoB Unv ApYrnx yCTPorcTB, obecneunsaoLwmnx 0TBOA Napos,
06pasyroLmxcs B NpoLecce NpuUroToBrEHNS NMULLN.

— Y6enuTbcs, 4TO BOKPYr Nnpubopa nmeeTcs cBOOOAHOE NPOCTPaHCTBO (MO KpaiHen mepe
no 10 cM C Kaxxgow CTOPOHbI), obrervaoLLee YACTKY U TEXOBCnyXuBaHue n
cnocoOcTBYyOLLLIEE MPUTOKY BO3ayXa K ropenkam. Kpome Toro, npoBepuTb YCTONYMBOCTb
W rOPU30HTAarIbHOCTb OMOPHON MOBEPXHOCTU U YOEeaNTLCS, YTO 3Ta MOBEPXHOCTL NErKo
noaaaeTcs YMCTKe BO M3bexaHne onacHOCTM CKanfMBaHUs rpsian 1 3arpsisHEHUs
MULLEBbLIX NPOOYKTOB.

B nio6om cnyyae, 03HaKOMUTBLCA C NpaBUlaMy YCTaHOBKU, AEACTBYOLUMU B

CTpaHe 3KcnnyaTauum o6opyaoBaHus.

MepcoHan, B 06813aHHOCTU KOTOPOro BXOAUT BbINOTHEHUE 3NIeKTPUYECKOro

MOHTaxa, AomkeH y6eautbca B 6e3ynpeyHon 3chpeKTMBHOCTU 3a3eMIeHuns

3NeKTPUYECKON NPOBOAKA U YAOCTOBEPUTLCS, YTO HaNpshkeHWe U YacToTa B ceTu

COOTBETCTBYIOT AaHHbIM, NPUBEeAEeHHbIM Ha NacNnopTHOW Tabnun4ke.

[ns obopynoBaHus ¢ HeCTaHAAPTHLIMU KOHCTPYKTUBHBIMW XapakTepuctukamu (doopma,

BEC, pasmepbl 1 T.M.) MHOPMaLUusi, NpuBeeHHas B HACTOSALEM Naparpade, MOXeT He

ObITb McYepnbiBatoLwe. B cnyvyae Heo6xoauMoCTK, AONONHUTENbHAs UHOPMaLUs

npueegeHa B naparpade "MeTogbl nogbema” ans Kaxgoro KOHKPETHOro Buga

o6opynoBaHus.
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[PUIb C NABOBbIM KAMHEM

OBLLEE ONMUCAHUE OBOPYIOBAHUA

— Mpunb ¢ naBoBbIM kamHem GL33 - GL66 npeactasnseTt cobon npubop, paboTtatoLmii Ha
raze (CII unu meTaH), CNPOEKTUPOBAHHbIA U N3rOTOBMNEHHbIV A1 NPUrOTOBINEHUS
N1LLEBbLIX NPOAYKTOB (MSICO, pbiba, 0BOLLM M T.M.), NpegHa3HayYeHHbIX Ans ynoTpebneHus
B NWLLY NOAbMU.

— MNpwnbop npegHasHayeH onsg NPodecCMoHanbHOro NPUMEHEHUS U NOANEXNUT YCTaHOBKe
B NOMELLIEHNSX Ha NPeanpuATUAX obLLecTBeHHOro nutaHna (6apsl, nuuuepun,
pecTtopaHbl 1 T.n.). PaboTa ¢ npubopom He TpebyeT cneuunansHoro obyyeHus, TeM He
MeHee, Nonb3oBaTenu AoMmKHbl 06nagaTe COOTBETCTBYIOLMMN HaBblkamy paboThl B
cekTope 0bLLeCTBEHHOrO NUTaHus.

Skcnnyarauus B N0ObIX LiENsX, OTNIMYHbIX OT NPeAyCMOTPEHHbIX, CYUTaeTcs

HEHAANEXALLUM NCMOJIb3OBAHUEM.

— MNpwu nsrotoeneHny npmubopa GbINN NPUMEHEHBLI MaTepuanbl U TEXHONOMMN,
rapaHTupytoLme MakcMmarbHbIN YPOBEHb TMIMEHbI, CTOMKOCTb K PXXaBMEHMIO,
3HAUYUTENBHYI0 SKOHOMUIO SHEPTMKN 1 BE30NacHOCTb NPW 3KCNyaTaumm.

— Bce komnoHeHTbl npnbopa, conpukacarLwmnecs ¢ NULLEBbIMY NPOAYKTaMM, BbINOSHEHDI
U3 Hagnexalimx MmaTtepuarnos.

Ha nnntoctpaummn nokasaHbl OCHOBHbIE KOMMOHEHTLI OAHON 13 MoZernen obopyaoBaHus, a

B NepeyHe NpuBeaeHbl X ON1caHue 1 HasHayveHue.

IDM-34605300100.pdf

A) LLiuT ynpaBneHus: ocHallleH opraHamu Ans ynpasneHusi paboToi npubopa (cm.
"OnncaHne opraHoB ynpasneHus").

B) PeweTka: BbINOSIHEHA U3 HEPXKaBEIOLEN CTanu, Ha HEN pa3MeLLaroTcs U roToBATCS
NpOAYKTbI.

C) MopaoH AnsA oTXo[0B: CAYXWUT Ansi cbopa XUAKUX U TBEPObIX OTXOA0B.
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rPuIb C NABOBbIM KAMHEM

GL33 - GL66

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
Tabnuua 1: TexHn4eckne gaHHble npudopa

EduHuuya
OnucaHue
usmMepeHusi

Twn nuTaHus

MoLwHocTb kW
MoTpebnsiemas aHeprus kcal/h
MoTtpebnenue rasa (CMr) kg/h
MoTtpebneHve rasa (MeTaH) m®h

Yucno ropenok n

Paamepbl npubopa mm
Pa3amepsbl )xapo4Hoi NOBEPXHOCTH mm
Pasmepbl ynakoBku mm
Bec HeTTO kg

Matpy6ok Ans nogknioyYeHns rasa
Cnocobbl ycTaHOBKM

OMNMUCAHUE OPTAHOB YMNPABIEHUA
MpunbGop ocHalleH NepeyncreHHbIMU
opraHamu yrnpasneHusi, Heo6XoAUMbIMY AN
BKINIOYEHMNS €ro OCHOBHbBIX (DYHKLIMIA.

A) Nbe3oanekTpuyecknin BbiknovaTenb:
CMYXWUT AN nogxura 3ananbHoro
dunTtunns.

B) Pyuyka ansa ynpaBneHusi ropenkoun:
CMYXWUT AN BKITHOYEHNS, BbIKIIOYEHNS U
perynupoBKu ropesku, a Takke ns
noavra 3anansHoro uUTums.
MonoxeHue (C): nogaya rasa nepekpbiTa
MonoxeHue (D): 3apgaHa makcmanbHasi
MOLLHOCTb NIaMEHW Fropesku.

GL33 GL66

a3 METAH — CxuxeHHbIn ras CMIr

6 12
5589 11178
0,49 0,98
0,70 1,40
1 2
330x540x220 660x540x220
275x420 550x420
395x670x370 725x670x426
24 49
1/2" gas

YcTaHoBKa Ha cTone

1DM-34607700200.pdf

MonoxeHue (E): 3agaHa MMHUManbHas MOLLHOCTb NiamMeHU ropernku.

PEKOMEHOALIUA MO 3KCMINYATALIUU

Y6eanTbcs, YTO XapaKTEPUCTMKM rasa B CETU ra3ocHabXeHWs1 COOTBETCTBYIOT AAHHbIM,
npuBeAeHHbIM Ha MacnopTHoW Tabrnuyke Nnpuéopa.

OcTopo>xHo - NpeaynpexaeHue

He ncnonb3oBaTb NprMbop, ecnu raza B ceTu ra3ocHabxeHUsA He COOTBETCTBYIOT
AaHHbIM, NPUBEAEHHbIM Ha NacnopTHOM Tabnuuke.
Ecnu xapakTepucTUKMU rasa B ceTu ra3ocHabxeHUsi He COOTBETCTBYIOT AaHHbIM,

npuMBeAeHHbIM Ha NacnopTHOMN Tabnuuke,

OﬁpaTMTbCH K ONbITHOMY TeXHU4YEeCKOMY

cneuuanucTy, obnagatoleMy COOTBETCTBYIOLWEeN KBanudukauven, ans

nepeo6opynoBaHus npubopa.

1. CHATb peLueTky ANt NPUrOTOBIIEHUS MPOAYKTOB.
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[PUINb C NNABOBbIM KAMHEM

N

. PaBHOMepHO pacnpenenuvTb Cron NaBoBOro KAMHS Ha cneuunanbHON ONOPHON peLleTke

. YcTaHoBUTL 06paTHO peLueTky.

4. HanuTb HeMHoro Boabl B NogAoH Ans cbopa oTXoA0B B Liensx 06neryeHnst YNCTku no
3aBepLUeHMUN 3KCnnyaTaumm.

5. HaxaTb 1 noBepHyTb pyyKy (B) npotuns 4yacoBoii ctpenku (no3. (D)) n ogHoBpeMeHHO
HECKOINbKO pa3 HaxkaTb Ha Mbe303NEKTPUYECKMIA BbiKNtoYaTens (A) Ans BKMOYEHUS
3ananbHoro puTnns.

6. YoepxuBaTtb HaxaTtow py4ky npubnmantensHo B TedeHne 10 cek., noka He cpaboTtaeT
Tepmonapa.

7. MoBepHyTb pyyKy (B) NnpoTvB YacoBow CTpenku AN 3a4aHus YPOBHS MOLLHOCTM

niameHwu.

. MomecTnTb NuLeBbIe NPOAYKTbI HA PELLETKY.

9. Koraga npoayKT JOCTUTHET HYXXHOM CTEMNEHU rOTOBHOCTM, cOOpaTh ero npy NomoLLm

cneumanbHbIX NpMcnocobneHni.

OcTopoXxHo - NMpeaynpexageHue

Bo usbexaHue nony4yeHuns OXoros yknaabiBaTb U CO6VIpaTb nuuieBble NPoAYKTbI
npu nomMmoLwu cneynarnbHbIX anICﬂOCOﬁn(EHVIVI.

Mpu nepBoM Ucnonb3oBaHUU NPUOBOPA, CHATL 3aLMTHYIO NNIEHKY NOKPbLITUA U AaTb
npubopy nopabortatb NpyM MakcumanbHoOM TemnepaType (okono 15 muHyT) 6e3
nuweBbIX NPOAYKTOB, YTOObLI YCTPaHUTb HENPUATHbIE 3anaxu. [loxaaTbes
oxnaxaeHusa npuéopa U, ecnu 3anax He yCTpaHeH, NOBTOPUTbL onepauuio.

w

©

YUCTKA NPUBOPA

Mepen Tem, kak NpUCTYNUTb K YucTke npubopa (B KoHuUe paboyero AHA Unu No mepe

HeobxoanmocTn), NMEPEKPbLITb TPYBEOMNMPOBOA MNMOAAYN TA3A n poxaatbes

oCTbIBaHus npubopa.

— CHATb pelueTky 1 NoaaoH AN OTXOA0B.

— BbIMBITE peLueTky 1 NogA0H YUCTALWMMM CPeACTBaMM, Pa3peLleHHbIMU K MPUMEHEHWIO B
MULLEBO NMPOMbILLIEHHOCTU, 3aTEM OMOMOCHYTb UX W TLLATEeNbHO BbICYLWWTL Nepes
NocneayLw M MOHTaXOM.

— TwarensHo NoYNCTUTL paboyyto MOBEPXHOCTL U BCE MpuUreraloLme 30Hsbl.

— MoYMCTUTL HapyXKHblE YacTu NpUGopa BRNAXKHOW TKaHbIO UIW T'YGKOW.

@ OcTopoxxHo - NpeaynpexxaeHue

MNpon3BoAUTL OYMCTKY TOJNIbKO C UCNONb30BaHUEM NMPUIOAHBLIX MOKLINX CPEACTB.
KaTeropuyecku 3anpeLijaeTcsi npumMmeHeHne efK1X, FOProYMX YACTALLMX NPOAYKTOB
Wnu c coaepxaHWeM BelLecTB ONacHbIX ANSA 340POBbs Noaen.

Ecnu npubop He ncnonb3yeTcs B TeHYeHe AnMTenbHOro nepnoga BpeMeHu, Heobxoanmo,
npexae Bcero, NEPEKPbITb TPYBOMNMPOBO[ NMNOAAYN TASA, 3aTemM NOYNCTUTL €ro u
AOIMKHBIM 06pa3oM 3aLMTUTb OT NonagaHus rpsasu.
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[PUINb C NNABOBbIM KAMHEM

OBHAPY>XEHUE HEVUCMNPABHOCTEWM

MpuBeaeHHast HUXKe nHOpPMaUMsa NpegHa3HadeHa anis okasaHus MOMOLLM B
pacno3HaBaHUM 1 YCTPaHEHUM BO3MOXHbIX OTKITOHEHUI 1 HEMOMNaaokK B paboTte
obopynoBaHusl, KOTOpble MOTYT UMETb MECTO BO BPEMSI SKCMyaTaumm.

HekoTopble HencnpaBHOCTM MOTyT BbITb YCTpaHeHb! Nonb3oBaTenem, apyrme TpedyoT
HanNMuns y3Kon TEXHUYECKON KBanngukaumm nnm ocobbiX HABbIKOB U OOMKHbI
NpoBOANTLCS KBaNMUUUPOBaHHbLIMU crieumanmcTamu, obnagarLwmmm NpusHaHHbIM
ONbITOM B COOTBETCTBYIOLLIEM CEKTOpPE.

VAN
He cHumMaTb BHYyTpeHHUe YacTu npubopa.
MNpousBoauTenb He HeceT KakoU-NMMGo OTBETCTBEHHOCTY 3a yLiep6, HaHeCeHHbIN B

pe3ynbTtate HeCaHKUMOHMPOBAHHOIo peMoHTa.

Ta6bnuua 2: HencnpasHocTu B paboTte

HeucnpasHocmb Mpuyunb! Cnocobbl ycmpaHeHust
CnyyaiiHas yTeyka rasa B [MepeKpbITb ra3oBbIN KPaH 1
3anax rasa
pesynbTaTe noracaHusi NnameHun NPOBETPUTH MOMELLEHNE
MpoBepuTb 3cpheKTUBHOCTL
Nbe303MeKTPUYECKOro

BblIKIoYaTens u, ecnv notpebyercs,
3aXe4b BPYYHYHO NPU CNIMYKOW Unn
3axurankomn.

Ecnu HeucnpaBHOCTb He
ycTpaHsieTcsi, 06paTuTbes K
npoAasLy Unu B YNONHOMOYEHHbI
LIeHTp CEPBUCHOrO 0GCMyX1BaHUS

HepocTtaTtouHo pasorpeTas Baxuratb B TedeHue Gonee
TepMonapa ANMUTENBHOTO BPEMEHHU

He paGoTaeT nbe3oanekTpuyeckui

nanbHbIN UTUMb H DKuraeTcsa
S d’) € 3a ae BbIKNno4YaTenb

3ananbHblii pUTUNL racHeT

NOAKIMIOYEHUE TA3A

— Bce paboTbl N0 NOAKMIOYEHMIO K CETU ra3ocHabxeHns, nepeobopyaoBaHuo Ha Apyron
TN ra3a 1 KOHTPOJIK0 AaBNeHUda rasa AO0JIKHbl BbINONMHATLCA YNOJTHOMOYEHHbIMU
cneunanuctamu, obnagarowmUmMmn OMKHON TEXHUYECKON KOMMNETEHLMEN U OMNbITOM B
KOHKPETHOM CekTope. AHANOM4Ho JaHHOe NPaBuo OTHOCKUTCS U K ornepaumsim
BHeNMaHoBOro TexobcnyXmBaHus, TakMM Tak cMaska W/unu 3aMeHa KpaHoB, 3aMeHa @
Tepmonap WUnu ropernok.

— YcraHoBUTbL Ha rasosov Tpybe npubopa kpaH, NO3BONSIOLWMIA NepekpbIBaTh, B Cny4yae
HeobxoaMMOCTW, Nofavy rasa u3 ceTn ra3ocHabxeHus.

— KpaH (He BxoguT B KOMMMEKT NOCTaBkv Npmbopa) AOMKEH yCTaHaBNMBATLCA B XOPOLLO
3aMETHOM 1 Nerko AOCTYMHOM MecTe Takmm obpas3om, 4Tobbl MOXXHO Gbino 6e3 Tpyaa
onpefennTb, B KAKOM MOMOXEHWN (OTKPbLIT UK 3aKPbIT) OH HaXOOUTCS.

NEPEOBOPYOAOBAHUE CUCTEMbI NOOAYU TA3A

Mpu nocTynnexun npubopa B Npogaxy Ha HeM ykasaH Tun rasa, NocTynaoLlero u3 cetu
rasocHabxxeHus, Nog KOTOpLIN Npubop Bbin oTNaxeH NPON3BOAUTENEM NPY NPOBEAEHUN
Hanagkw.
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Ecnu ras n3 cetun razocHabxeHns oTnuyaeTcs OT TOro, KOTOPbIA MCNOMb30Barncs npu
NpoBeAeHN Hanaaku, To Nepes BbiMONIHEHNEM NOAKIIOYEHUS K CETU ra3ocHabxeHwus,
Heo6XxoAMMO BbIMONHUTL NepeobopyaoBaHne npmbopa un ykasaTb Ha NacnopTHON
Tabnuyke TMN NCNonbL3yemoro rasa.

Mo 3aBepLieHnmn NnepeoGopyaoBaHus Npubopa Ans MCcnonb3yeMoro rasa yeautbces
B OTCYTCTBMM yTeuek rasa unu Henonagok B paboTte, BbINOMHUTL HanaaKy v ykasaTb
Ha nacnopTHow TaGnu4yke TMN UCNONbL3yeMOro rasa.

[lns nepeoGopynoBaHua 1 agantauum npubopa nog nogady rasa us ceT rasocHabxeHus,
nepekpbITh KpaH NoJayn rasa v BbINOMHUTL NepeYvncrieHHbIe HUXKe onepamu.

— 3amMeHa POpCyHKMN ropenku:

— PerynupoBka TennoBo MOLLHOCTU B MUHYTY
3ameHa chopcyHKU ropenku

1. YcTpaHuTb ocHoBaHWe obopynoBaHus.

2. OTKpYTUTb POPCYHKY 1 3aMEHUTL ee Ha ApYryto, NOAXOASLLYI0 AN UCMONb3YeMoro
rasa.

PerynupoBka TensioBo# MOLWHOCTU B

MUHYTY

Mpubop, pabotatowmin Ha METAHE.

1. BkntounTb Nnpmubop 1 aatb emy
nopaboTtatb Ha MakcMMarbHOMN
MOLLIHOCTM NPUBNN3UTENBLHO B TEYEHNE
10 MUHYT.

2. MoBepHYTb pYYKy ynpaBneHns ropenkomn 4
B MOSIOKEHNe MUHUMAarbHON MOLLHOCTM 1 D
n3Bneuyb ee.

3. MNoBepHYTb BUHT perynnpoBku
MUHMManbHoro nrnamexu (D) no unu
NPOTMB YaCOBOW CTPENKM TaK, 4Tobbl MONy4nTb cTabunbHoe nnamsi.

4. YCcTaHOBUTb HA MECTO PYYKY YNpaBneHns ropenkon n NoBEPHYTb ee, YTOObI BbIKMIOUYNTL
ropernky.

Mpnbop, paboTatowmii Ha CKMXKEHHOM T'A3E (CIr).

1. CHATb PYYKy:

2. TlonHOCTbLIO OTKPYTUTL BUHT (D) perynMpoBkv MUHUMAaNbLHOIO MriameHu.

IDM-34601900500.if

Onsa cxuxeHHoro rasa (CMNI) tuna (G30/G31) BuHT (D) umeeT kanubpoBaHHoOe

oTtBepcTue anametpom 1,10 mm.

3. CHATb PYYKy M 3aKpYTUTb BUHT BTOPOW ropenku (ecnv umeetcs).

4. Bknountb Nprbop 1 NpoBepuTb, YToObI NNamst 6bino cTabunbHbIM.

5. Bblkntountb Npubop, 3arepMeTM3npoBaTh PerynmpoBOYHbIA BUHT KPAackow 1 NOBTOPUTL
onepauuio Ha BTOPOW ropernke (ecnv umeetcs).

6. YCcTaHOBUTb HA MECTO PYYKy NEPBOIN 1 BTOPOW (ECNN MMEETCST) FOPETKN.
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BHEMJIAHOBOE TEXOBCITY>KMBAHUE

— Bce onepauunm BHennaHoBoro TexobcnyxmBaHus, Takme Kak 3ameHa KOMNOHEHTOB B
pes3ynbTate UX NOMOMKM UM M3HOCA, JOIMKHbI BbINOMHATLCS YNONTHOMOYEHHbLIMU
cneuuanuctamu, obnagarLnmMm Hagnexallen TeXHUYEeCKON KOMMNeTEHLNEN 1 ONbITOM B
KOHKPETHOM CeKTope.

— Mocne npoBefeHUst TeXO6CNyKMBaHUSA (MNAHOBOMO MM BHEMAHOBOIO), Nepes
BKMoYeHneM npubopa, Heobxoamumo obasaTenbHo yeeanTbes, YTo paboThl BbINOMHEHSI
Haanexallium o6pasom.
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GL33 - GL66
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CONDIZIONI DI GARANZIA

- La garanzia ha durata 12 mesi ed ¢ subordinata alla presentazione di una copia di idoneo documento
fiscale o fattura comprovante la data di acquisto.

- Il prodotto ¢ garantito contro vizi e difetti dei materiali, di fabbricazione e assemblaggio per 12 mesi
dalla data della fattura di acquisto. La garanzia consiste nella sostituzione o riparazione delle parti
componenti il prodotto che risultino difettose. Essa non comprende in alcun caso la sostituzione del
prodotto a seguito di intervento per guasto.

- La garanzia ¢ quindi limitata alla sostituzione o riparazione gratuita delle parti che, a giudizio del
costruttore, siano risultate mal funzionanti. Non rientrano in essa i materiali di consumo e gli utensili.

- Le prestazioni in garanzia saranno rese dal rivenditore presso cui ¢ stato effettuato I’acquisto del
prodotto, oppure in alternativa dalla casa costruttrice, restando inteso che il relativo trasporto avra
luogo a cura, spese e rischio del cliente.

- La garanzia decade qualora il prodotto sia stato manomesso o riparato da personale non autorizzato.
- La presente garanzia sostituisce ed esclude ogni altra garanzia dovuta dal rivenditore per legge o
contratto e definisce tutti i diritti del cliente in ordine a vizi e difetti e/o mancanza di qualita in ordine
ai prodotti acquistati.
- Per ogni eventual

ia legale € ri il Foro di residenza del costruttore.

WARRANTY CONDITIONS

- The warranty has duration of 12 months and is subject to the presentation of a copy of a suitable

fiscal document or invoice proving the purchase date.

- The product is guaranteed against flaws and defects of the materials,manufacturing and

assembly for 12 months from the date of the purchase invoice. The warranty consists in the

replacement or repair of defective product components. It does not include the replacement of the

product after breakdown repairs for any reason.

- Therefore the wmrmnty is lmnlud to the free replacement or repair of parts which, in the
’s opinion, fi C ble materials and tools are not included.

- Warranty services are rendered by the dealer where the product was purchased or, alternately,

by the manufacturer, it being understood that the relevant transport will be at the customer’s full

liability and expense.

- The warranty is invalidated if the product was tampered with or repaired by unauthorised

personnel.

- This warranty substitutes and excludes any other warranty due by the dealer by law or contract

and defines all the customer’s rights regarding purchased product defects and faults and/or quality

deficiencies.

- Any legal controversy will be submitted to the

*s Court of residence.

CONDITIONS DE LA GARANTIE

- La garantic a une durée de 12 mois et elle est subordonnée a la pi
document fiscal approprié ou de la facture prouvant la date d’achat.

- Le produit est garanti contre les vices et défauts de matiére premiére, de fabrication et d’assemblage
pendant 12 mois a compter de la date indiquée sur la facture lors de I’achat. La garantie consiste a
remplacer ou réparer les parties qui constituent le produit et résultent défectueuses. Elle n*inclut en
aucun cas le remplacement du produit suite a une intervention pour panne.

- La garantic s limite donc au remplacement ou  la réparation gratuite des parties qui, selon
I’évaluation du constructeur, font preuve de dysfonctionnements. Les matériaux de consommation et
les outils ne sont pas couverts.

- Les prestations sous garantie seront effectuées par le revendeur chez lequel I'achat a été effectué ou,
en alternative, par la maison constructrice, restant entendu que le port est pris en charge par le client,
ceci incluant 'organisation, les frais et les risques relatifs.

- La garantie est annulée en cas d’altération ou de réparation du produit par du personnel non agréé.

- La présente garantie remplace et exclut toute autre garantie due par le revendeur en vertu de la loi ou

ntation d’une copie du

GARANTIEBEDINGUNGEN

- Die Garantiezeit betriigt 12 Monate und hiingt von der Vorlage ciner Kopie cines geeigneten
Steuerdokuments oder einer Rechnung, die das Kaufdatum belegt.

- Die Garantie bezieht sich auf Méngel und Fehler in Bezug auf die Malena.llen, die Herstellung und

die Montage und gilt 12 Monate ab dem '+ Die i besteht in der
g der di Die Garantle umfasst in keinem Fall die

Auawcchsclun;, des Produkts mfolgc eines Eingriffs wegen Defekt.

- Die Garantie ist mithin dnkt auf die oder Reparatur der Teile, die

nach dem Urteil des Herstellers fehlerhaft arbeiten. Verbrauchsmaterialien und Werkzeuge sind von

dieser Garantie nicht abgedeckt.

- Die Garantie wird von dem Wiederverkéufer geleistet, bei dem das Produkt gekauft wurde oder als
Alternative von der Herstellerfirma. Dabei versteht sich, dass der entsprechende Transport in der
Verantwortung sowie auf Kosten und Risiko des Kunden erfolgt.

- Die Garantie verfillt, sobald das Produkt von unbefugtem Personal manipuliert oder repariert wird.

- Diese Garantie ersetzt und schliefit jede weitere vom Wledervefkaufer von Gesetzes oder Vertrags

du contrat et définit tous les droits du client en ce qui concerne les vices et les défauts et/ou le manque | wegen geschuldete Garantie und definiert alle Kund 2 Q oder —
de qualité en ce qui concerne les produits achetés. mingel an den gekauﬂen Produkten.

- Pour tout litige juridique est reconnue tribunal de la résidence du fabricant. - Fiir iten erkannt wird zustéindigen Gericht des Wohnsitzes des Herstellers.
CONDICIONES DE GARANTIA CONDICOES DE GARANTIA

- La garantia tiene una duracion de 12 meses y esta subordinada a la presentacion de una copia de un | -A garantia tem a duragdo de 12 meses e esta subordinada a apresentagéo de uma copia de idoneo
documento fiscal valido o de una factura que prucbe la fecha de compra. fiscal ou fatura comp da data da compra.

- El producto estd garantizado contra vicios y defectos de los materiales, de fabricacion y de
ensamblaje, porun plazo de 12 meses a partir de la fecha de la factura de compra.La garantia consiste

- O produto esta garantido contra vicios ¢ defeito dos materiais , de fabricagio ¢ montagem ou por
12 meses da data da fatura de compra. A garantia consiste na substitui¢do ou reparacdo das partes que

enla de las partes del producto que resulten d La
misma no comprende, en ningin, caso la sustitucion del producto posterior a una intervencion por
averia.

- La garantia se limita a la sustitucion o reparacion gratuita de las partes que, a juicio del fabricante no
funcionen correctamente. No entran dentro de la misma los materiales de consumo y las
‘herramientas.

- Las prestaciones bajo garantia serén realizadas por el revendedor al que se ha realizado la compra
del producto, o bien por la Casa Fabricante, dejando sobreentendido que el transporte, riesgos y
gastos quedard a cargo del cliente.

- La garantia caduca si el producto ha sido forzado o reparado por personal no autorizado.

o produto que resultem A garantia ndo prevé a substituicdo do produto devido
aintervengdo por avaria.
- A garantia limita-se, portanto, & substitui¢io ou reparagdo gratuita das partes que, a juizo do
construtor, ndo funcionem bem. Nio reentram na mesma os consumiveis e 0s utens
- As prestagBes sob garantia serdo de competéncia do revendedor 1o qual foi efectuada 2 cormpra do
produto ou, em alternativa, pela firma construtora, ficando assente que o relativo transporte, despesas
e riscos sdo a cargo do cliente.
- A garantia decai se o produto for alterado ou reparado por pessoal no autorizado.
- A presente garantia substitui e exclui qualquer outra garantia devida pelo revendedor por lei ou por
contrato ¢ define todos os direitos do cliente em relagéo a vicios ¢ defeitos e/ou falta de qualidade

- La presente garantia sustituye y excluye cualquier otra garantia debida por el dedor por ley o
contrato y define todos los derechos del cliente con respecto a las imperfecciones, defectos y/o
faltantes en cantidad del ped)do de los productos comprados

- Para cualquier juridica es Tribunal
fabricantes.

de residencia de los

aos produtos
- Para qualquer litigio juridico ¢ reconhecida Tribunal competente da residéncia do fabricante.

VCJIOBUS TAPAHTUM
- Hacrosimasi rapanTis JeiicTBHTE/bHA B TeueHne 12 MecsieB 1 o0ycI/IOBIICHA MPEIbABICHHEM
HACTOSIIETO cepTH(hHKATa BMECTE C COOTBETCTBYIOLIMM JIOKYMEHTOM O TOKYIKe Win (aKTypoii,
TIOATBEPKIAIONIEH 1aTy NOKYTTKH.
- Ha m3zienie mpeiocTansiseTcst rapaHTis npomn HM3BSHOB H e()eKTOR MaTEPHATIOR, H3rOTORCHHS
1 COOPKH B TeueHHe CPOKa, re. Taparus B
TIPOBE/ICHHH 3aMEHBI HIIH PEMOHTA ,m]x.musuux YaCTeH, COCTARISIONWX 3tenme. [apanTis e
BKJIOYACT B Ce0s 3aMeHy M3/IEJIHS! B PE3yJIBTATE PEMOHTA BCIIC/ICTBHE TOJIOMKH.
- Taxum 0GpasoM, TapaHTHs Orp: 3aMCHBI HIH PEMOHTA.
wacTei, KoTopie 10 D Tapanmis He
Ha "

- FapasTHiiHBIe YCTYIH OKA3HIBAIOTCS JIICPOM, Y KOTOPOTO GbUTa COBEPLICHA TIOKYTIKE, WM, B
Ka4ecTse upmoii TpHYeM 10
opr " 34 CYET KIMEHTA H TIOJI €10 OTBETCTBEHHOCTHIO.

B Ciydac ro C M3IETMEM WM PEMOHTa,

CUMTAloTCst

- TapanTis yTpa:
0

- HacTostiast rapaHTys 3aveHsieT codoii 1 HCKITIOUACT THOGYI0 JIPYTYEO TaAHTHIO, TIONYEHHYIO OT

JIIIEPA TIO 3AKOHY WITH 110 KOHTPAKTY, H ONIPEJIC/IAET BCE IPaBa KIMEHTA B OTHOLICHHH H3BSHOB H

J1e()eKTOB W/H/IH HEJIOCTATKA KAYECTBA leIAOGpe’lellllle M3JIeNHii.

- Tpu THOGBIX 0 KOMITCTEHTHBIM

cyar. Puvusn — Viramas — E s moGoii npanonou CIIOP SIBISETCS! IPH3HAHHBIM KOMIICTEHTHBIM

cyom bCTBA H3TOTOBHTEIIS.

GARANTIVILLKOR

- Garantin varar i 12 manader och giller pa villkor att kunden kan visa upp ett kvitto eller|
faktura som bevis pé inkopsdatum.

- Produkten garanteras mot eventuella fel och defekter i materialet, fabrikationsfel och
monteringsfel i 12 manader fran inkdpsdatumet. Garantin bestar i byte eller reparation av
delarna som produkten bestar av och som eventuellt dr defekta. Den ticker aldrig byte av,
produkten efter eventuella forsok till reparationer.

- Garantin ér sdledes begrinsad till ersittning eller gratis reparation av delarna som
tungerar dallgl enllgl tillverkaren. Detta giller inte forbruksartiklar och verktyg.

- na ska ges av aterforsilj som salt produk till kunden, eller a
tlllverkaren, forutsatt att kunden stér for transportkostnaderna och eventuella risker.

- Garantin forfaller om produkten manipuleras eller repareras av personal som inte ir
auktoriserad for detta.

- Denna garanti ersiitter och utesluter varje annan garanti frén aterforsiljaren, enligt la;
eller kontrakt, och anger alla kundens réttigheter vad giller fel och defekter och/eller
avsaknad av kvalitet i de produkter som inhandlats.

- For varje tvist ér erkand behérig domstol dar tillverkaren.

JOTALLASI FELTETELEK
- A jotéllds iddtartama 12 honap. A jotallds a vésirlds napjat igazolo szimla vagy blokk (annak
solaténak) felmutatésa ellenében vehetd igé

as az abol, gy: . i hibabol eredd ibasoda terjed ki,
zamlan feltiintetett vasarlds napjatol szamitott 12 honapig. A jotallas all a termek hibas
részeinek cserdjébél vagy ezek kijavitasabol. Nem foglalja viszont magaban az egész termék
cser¢jét a hiba javitasa kovetkezteben.
-A jotallas kizarolag a hibas réeszek dijmentes javitasara, cseréjére korlatozott, amik a gyarlo

OPOIEITYHEHE

-Heprinen 6 dupieia 12 e ke vroesan oy g épov Tou

&yyplepov 1 Tokoy yphcper ) ’

~To mpoidv eiven eyyompévo it avéhenes; Kot Vv, — ey 12
i amd Ty Tpepoyvic k00T TV Tohoyiow, H eyydion KahITTE! Ty OVIKOTGTIoN T T ETOKEUH Tov
HEpov Tov TROOVIOS 7w Topovcniowy T hrEipee. Tia Kave 910, Sov mpofim My ol

TOU OO

- EOvemic. 1) sy KADTTE V0 T S0pEV GVIKGTHOTION | ETOK TV JEPGV 7O, KU MY Kpion] 00

elblmlasa alapjan részben vagy egyaltalan nem m iikodnek. Nem érvényes &
felszerelesekre.

-A jotallas beliili szolgaltatast az eladd vegzi, ahol tortént a termék vasarlasa, vagy pedig kivnsag
szerint a gyartd cég, de ebben az esetben az aru szallitasi koltsége ¢s biztonsaga, kockazata a
vasarlot terheli.

-A jotallas érvényét veszti ha a terméken nem hozzaérts és nem meghatalmazott személy
barmilyen beavatkozast végzett.

-Ez a jotallas helyettesit ¢s kizar minden mas jotallast amire a gyarto koteles egy szerz 6dés vagy
jog alapjan és meghatarozza a vasarld minden jogat a vasarolt termékek hibaival, hianyossagaival,
minség hianyaval szemben viszonyitva.

K 68 TopovadLovv o Aev Keimee Ta. ik K
Twepyodsio.
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La presenza del bldonclno barrato sulla targ| dati dell’app.

a indica che essa al termine della propria vita utile dovra seguire per il

suo i quanto p dalla Direttiva P!
ed elettroniche attraverso un di raccolta d i
non smaltlre P’apparecchio come ri

. La Direttiva p| la
RAEE. All'atto dell’acquisto di un nuovo apparecchio I'utilizzatore é obbligato a
to urbano, ma bensi dovra rlconsegnarlo, |n ragione di uno contro uno, al rivenditore o distributore. Il

separata delle apparecchiature elettriche

a al suo le p

dell’: apparecchlatura, sul territorio italiano, contattare |I produttore, il quale fornira le informaziol

dei RAEE. Nel caso del solo smaltlmen(o
circa lo della

dal di

macchina presso il centro di raccolta piu vicino all’utente. Gli utilizzatori che risiedono al di fuori del territorio italiano dovranno contattare i
Ministeri del’Ambiente del loro Paese, i quali forniranno le informazioni necessarie ad un corretto smaltlmento Il mancato rispetto delle

procedure di smaltlmento puo produrre effettl novn:l a danno dell
delle app e, portera a i

e delle p Pertanto lo , totale o parziale,

da parte delle Autorita Competentl nei riguardi delle utenze neghgenh o inadempienti.

The markings illustrated here (barred garbage bin), on the utensil data
plate, indicates that at the end of its working life, the utensil must be
of and Y ing to European Directive. The

Directive p for the i of electric and
i by a system called RAEE. Upon
purchasing a new utensil, the user must not dispose of the utensil as
urban waste but must return it, in a one-to-one exchange, to the

de ce comme ci-d barrée), sur
I ethuette, indique que r apparell au terme de sa duree de vie devra
suivre pour son éli et son yclage, les i
a ce sujet par les Directives Européennes. La Directive prevolt le
ramassage séparé des appareils électriques et électroniques par le
biais d’'un systéme de ramassage appelé RAEE. Au moment de I'achat
de Iapparell I'utilisateur est obligé a ne pas éliminer I'appareil comme

dealer or distributor. The dealer may dispose of the utensil
the procedures set by the RAEE collection system. In the event the
user disposes of the utensil without purchasing a new one, in Italy

mais il devra le ramener, en raison d'un échange,
au revendeur ou au distributeur. Le revendeur se fera charge de son
élimination en suivant les p éd par le e de

contact the manufacturer who WI|| provide sui i on

p at the centre closest to the user. Users
who do not reside in Italy must contact the Ministry of the
Environment in their countries who will provide information

necessary for correct disposal. Failure to observe the

Yy
Dans le cas de I'élimination de P’appareil, sur le territoire
frangals, contacter le Mlnlstere de I‘.:uvu ouler

ce dernier fournira les i pour I'éliminati de
I’appareil aupres du centre de ramassage le plus prés. Les

en dehors du territoire italien devront contacter

procedure may cause harmful effects on the environment and people.

le Mlnlstere de I Environnement de leurs Pays, lesquels fourniront les

Therefore, total or partial illicit utensil di | by users is
by local authorities.

infor s pour une correcte élimination. Le non
respect des normes d’élimination peut avoir des effe(s no ifs sur
I'envir et sur les p Par

abusive, totale ou partielle, des appareils de la part des utlllsateurs,
donnera lieu a des sanctions de la part des Autorités compétentes.

Wenn das hier dargestellte Symbol (durchgestrichene Abfalltonne)
auf dem Typenschild eines Gerates W|edergegeben ist, bedeutet dles,
dass es am Ende seiner Leb d der

La presencia de los aqui repr de
basura tachado), en la placa de datos del aparato, indica al final de su
vnda atil, éste deheré ser desguazado y reciclado segun cuanto

Richtlinie zu entsorgen und W|ederzuvemerten ist. Die sieht
eine getrennte Sammlung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten
P! dem WEEE-System vor. Beim Kauf eines
neuen Geridts verpflichtet sich der Nutzer, dieses nicht als
unsortierten Siedlungsabfall zu entsorgen, sondern dem Handler oder
Verteiler im Verhiltnis eins zu eins zuriickzuerstatten. Der Héndler
sorgt fiir die Entsorgung des Geréts unter Einhaltung der vom WEEE-
System Vor ise. Wenn das Gerit in Italien zu
g ist, den direkt ien. Nutzer auRerhalb

por la Directiva Europea. La Dlrectlva prevé la recoleccion
separada de los eléctricos y por medio de un
sistema de recoleccion denominado RAEE. En el momento de la
compra de un nuevo aparato el usuario esta obligado a no eliminar el
aparato como basura urbana, sino que deber entregarlo, como
intercambio del nuevo, al revendedor o dlsmbuldor EI revendedor se
encargara de su los p
por el sistema de recoleccion de los RAEE. En caso de tratarse de
desguace, exclusivamente en el territorio italiano, contactar el

Italiens erhalten beim U ium des j ilig Landes

Aufschluss uber die zweckmaBige Entsorgung des Gerats Dle
der iften kann

Auswirkungen zu Lasten von Mensch und Umwelt mit sich bringen.

, el cual le dara la informacion adecuada sobre la
ellmlnaclon de la maquina en el centro de recolecciéon mas cercano al
usuario. Los usuanos que residen fuera del territorio italiano deberan
los ios del Medio de su pais, los cuales

Deshalb wird die auch nur g der Gerédte
seitens von Nutzern durch die zustandlgen Behorden mit BuBen
bestraft.

arén la informacién necesaria para una eliminacién correcta.
El no respeto de los p de puede pi

efectos nocivos que dafan el medioambiente y las personas. Por lo
tanto la eliminacién clandestina, total o parcial, de los aparatos por

p! ca dos simbol do lixo barrado) na
chapa de dados do aparelho, significa que no fim da propria vida util
a d ivagdo e recicl ser feltas conforme as
prescrigdes na Di i prevé a

recolha separada das aparelhagens electrlcas e electronlcas através
de um sistema de recolha denominado RAEE. No momento da
compra de um novo aparelho, o utilizador ¢ obrigado a néo eliminar o
aparelho como lixo urbano, mas devera entrega-lo, na razao de um
contra um, ao revendedor ou distribuidor. O revendedor ocupar-se-a

parte de los usuarios, implicara sanciones por parte de las
Autoridades Competentes.

; AaHHOro peYepPKHYTLIA My W KOHTelHep)
Ha nacnopTHoi Tabnuuke npuSopa 03Ha4aeT, 4YTO MO 3aBepLIeHNI0
cBoero cpoka cnyx6bl npuéop TyT W nepep Ke
B COOTBETCTBMM C  €BPOMEVCKOW AMPeKTMBOR. [upekTvsa
npeaycmatpusaet c6op oTp 3neKTPUYecKon
W 3MeKTPOHHOM annapaTtypbl no cucteme RAEE. B MomeHT
npuoGpeTeHnsi HOBOro enb He

yTMRU3MpoBaThb npubop B KayecTse GLITOBLIX OTXOAOB, @ cna'n, ero
(B COOTHOWEHMM OAVH K OGHOMY) MPOAABLY WNKU AUCTPUGLIOTOPY.

da sua elimi i os pl pelo sist de
recolha dos RAEE. No caso de ellmlnagao do aparelho no (errltorlo

p AOMKEH b YT pn6op B
COOTBETCTBMM C MeToaamu, npeay 1 RAEE. B

italiano, contacte o produtor, que fornecera todas as il
arias para a elimi ina junto do centro de recolha
mais proximo do utilizador. Os utlllzadores que residem fora do

cnysae yT o6op! Ha TeppuTopun Wranum
06paTnThCs K npou:saonmemo KoTopbIi npe.qocraaur vHbopMaumio
no yr TeN LEeHTpY

territério italiano deverao os ios do c6opa 0TX0A0B. I'IonhaoBa'renu, 3a

préprio Pais, que for a0 as informago arias para uma | Utanuu, [OMKHbI oﬁpawm,cﬂ B MuHuCTepcTBO nNO oxpaHe

correcta eliminagdo. A inobservancia dos p! de W cpeabl CBOeM CTpaHbl ANs nonyvyeHns uHgopmauum o
iminagédo pode prejudi o i e as Portanto, a yT MeToAoB YT MoxeT

eliminagéo abusiva, total ou parcial, das aparelhagens por parte dos
utilizadores, sdao objecto de coima por parte das Autoridades
Competentes.

pi Tb BPeA OKP! W cpesie M 3a0poBbio niogen. Beuay
3TOro, B Cry4ae MOMHOrO UMM YaCTMYHOTO HecoGnioAeHNs NpaBun B
obnactn  yt Tenb  HeceT
OTBETCTBEHHOCTL B COOTBETCTBUM C 3aKOHOM.
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