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Gentile Cliente, nel ringraziarla e nel complimentarci per aver scelto e acquistato un nostro prodotto, La invitiamo a
seguire attentamente le avvertenze ed i consigli che seguono. Cid per garantire una corretta installazione,
manutenzione e utilizzo dell’apparecchiatura tutelando la Sua sicurezza.

ISTRUZIONI PER L’'INSTALLATORE
Attenzione

Togliere I'imballo e conferirlo negli appositi depositi selezionando i materiali che lo compongono.
Non lasciarlo alla portata dei bambini, 'uso improprio pud essere fonte di pericolo.

1 Dati di targa:
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Vac| 400 Vac 3N Made in Italy
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MODELLO 464W/12 +V
CODICE 925903260
MATRICOLA 02121999

- Latarghetta riportante le caratteristiche dei dati tecnici & posta sul fianco sinistro dell’apparecchio.
- La marcatura “CE”, riportata sulle apparecchiature si riferisce alle seguenti direttive:

Direttiva Macchine 2006/42/CE secondo le norme:

EN 60335-2-42: 2003+A1:2008

EN 60335-1:2002+A1:2004+A11:2004+A2:2006+A12:2006+A13:2008

EN 62233:2008

Direttiva compatibilita elettromagnetica 2004/108/CE secondo le norme :

EN 55014-1:2006+A1:2009

EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008

EN 61000-3-2:2006+A1:2009+A2:2009

EN 61000-3-3:2008

EN 61000-3-11:2000

EN 61000-3-12:2005

EN 61000-6-2:2005

EN 61000-6-3:2007

2 Dati tecnici.

Modello Potenza Tensione Frequenza Sezione del Cavo
BISTROT 464/12 KW 6.5 380/400 3N V 50 Hz 5x1.5 mm?
BISTROT 364/12 KW4/KW3  220/230 V 50 Hz 3x1.5 mm?
BISTROT 434/12 KW 4 220/230 V 50 Hz 3x1.5 mm?



3 Installazione

- Tutte le operazioni di installazione devono essere eseguite da personale qualificato secondo la
normativa in vigore.

- Prima di posizionare il forno accertarsi delle dimensioni, del peso e del posizionamento degli
allacciamenti elettrici e idrici quando necessari.

- L’apparecchiatura non & adatta per installazioni incassate o sovrapposte, deve essere posizionata in
modo che gli allacciamenti elettrici ed idrici siano facilmente ispezionabili e raggiungibili durante I'uso
normale. Posizionare il forno sopra un supporto robusto e stabile, fuori dalla portata dei bambini, non a
pavimento. Il forno deve essere posto in zona areata, lontano da altre fonti di calore, e lontano da
apparecchi che producono freddo poiché potrebbe alterare il buon funzionamento delle stesse.

- Prima di installare il forno togliere la pellicola plastica protettiva dalle parti esterne ove sia ancora
presente. Eventuali residui di adesivo vanno asportati con opportuno solvente non acido o abrasivo.

- Montare i quattro piedini in dotazione come da figura.

>

- Collegamento elettrico

- Il collegamento alla rete elettrica di alimentazione deve essere effettuato nel rigoroso rispetto delle
norme in vigore e deve essere effettuato da personale specializzato. Accertarsi della corrispondenza del
valore di tensione riportato in targa e quello di alimentazione. La tensione di alimentazione, durante il
funzionamento, non deve discostarsi di + 10% del valore nominale.

- Interporre tra I'apparecchio e la rete di alimentazione un interruttore onnipolare con apertura dei contatti
di almeno 3mm e con protezione magnetotermica o differenziale. Tale interruttore deve essere
accessibile agevolmente dopo I'installazione.

- L’apparecchio deve essere collegato a terra.

- Allacciamento:

- perimodelli con morsettiera esterna, privi di cavo di alimentazione agire come segue:

- aprire il coperchio della morsettiera svitando la vite di chiusura e agendo con un cacciavite sulle alette di
trattenimento, inserire il cavo di alimentazione e fissarlo, eseguire le connessioni seguendo lo schema
posto sullo schienale dell’apparecchio.
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- Collegamento idrico.

- Perimodelli provvisti di umidificatore bisogna eseguire I'allacciamento alla rete idrica interponendo un
rubinetto di intercettazione ed eseguendo I'allacciamento con idonei tubi e raccordi %"

- Dispositivi di sicurezza

- L’apparecchio & dotato di un dispositivo di sicurezza termico che interrompe I'alimentazione e che deve
essere riarmato manualmente dopo aver eliminato la causa del suo intervento. L’accesso € sulla parte
posteriore dell’'apparecchio.

La verifica del funzionamento va fatta seguendo le istruzioni d’'uso del presente libretto, commentandole e
spiegandole all’'utilizzatore.

La manutenzione all’'apparecchio va fatta disinserendo preventivamente I'alimentazione. Ogni intervento va
eseguito a forno raffreddato per evitare possibili scottature durante I'intervento.

| componenti che necessitano di intervento per sostituzione sono accessibili dall'interno del forno smontando
le griglie di protezione ventole, dall’esterno smontando lo schienale posteriore e la copertura inferiore.

Istruzioni per 'uso

Questa apparecchiatura € costruita per cuocere cibi , particolarmente prodotti da forno. Ogni altro uso puo
essere pericoloso e deve essere evitato. |l costruttore declina ogni tipo di responsabilita relative a danni a
cose e persone che derivino da un uso diverso, improprio o irragionevole del forno o da manomissione dello
stesso.

Prestare attenzione alle zone calde.

Pulire sempre il forno alla fine di ogni cottura, dopo che si sia completamente raffreddato, usando detersivi
non abrasivi. Non usare getti d’acqua, lavare con uno straccio inumidito e asciugare subito.



Pannello Comandi Manuali

2 3

| comandi del forno sono:

Interruttore Termostato (1) Che regola I'accensione, lo spegnimento e la temperatura al centro del
forno. Manovrando la manopola si varia la temperatura da 0 a 260 °C .

Lampada Spia (2) Che segnala il funzionamento delle resistenze di riscaldamento.
Al raggiungimento della temperatura la spia si spegne, quando la
temperatura scende sotto il valore impostato la spia si riaccende.

Pulsante Acqua *( 3) Alla pressione del quale I'elettrovalvola si attiva sino a che non viene

rilasciato.
* (non presente nel modello 434/12 SENZA VAPORE)

Timer (4) Con due posizioni di funzionamento segnalate entrambe dall’accensione
della lampada camera, e una di spento O.

1° Dalla posizione O si ruota la manopola in senso antiorario verso la posizione di
funzionamento manuale. In questa posizione il forno puo essere attivato impostando la
temperatura di cottura desiderata. Il forno funzionera fino a quando la manopola del timer
non verra portata in posizione O. Riportando la manopola in posizione di O un cicalino
suonera per circa 10 secondi. Non occorre eseguire alcuna manovra per tacitarlo.

2° Dallla posizione O si ruota la manopola in senso orario fino al valore in minuti di durata di
funzionamento desiderata e il forno inizia il funzionamento alla temperatura impostata sul
termostato. Un avviso acustico segnalera la fine del tempo impostato suonando per circa
10 secondi. Non occorre eseguire alcuna manovra per tacitarlo.



Pannello Comandi Elettronici
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1. INTERFACCIA UTENTE
1.1 FUNZIONE TASTI

@ 1 tasto ON/OFF

Una pressione singola permette di mettere in ON o in OFF il forno.

2 tasto START/STOP

Con il forno in ON, una pressione singola avvia/termina una cottura.

3 tasto TEMPO

Con il forno in ON, la pressione singola permette di impostare un tempo di cottura.

@ 4 tasto INCREMENTO
Incrementa un valore a display.

5 tasto DECREMENTO

Decrementa un valore a display.

6 tasto UMIDITA’

Permette di impostare vari livelli di umidita o, durante la cottura, premuto assieme al tasto decremento,
permette di eseguire 'umidificazione manualmente.

7 tasto FASI (step cottura)
Nella cottura con programmi sono realizzabili n°3 step di cottura diversi .

.8 tasto PROGRAMMI

Con la scheda in ON, permette di memorizzare una ricetta o di richiamare quelle gia memorizzate.
Totale 99 ricette.

1.2 ICONE DISPLAY

E 11 icona TEMPERATURA
Icona accesa rossa fissa sta ad indicare il valore di temperatura impostato dall’'utente per la cottura.
Icona lampeggiante rossa sta ad indicare il valore di temperatura istantaneo all'interno della camera

di cottura (valore rilevato dalla sonda).

C"
12 icona CELSIUS

Indica che la lettura della temperatura & in gradi celsius. Accesa colore rossa.

=]
F 13 icona FAHRENHEIT
Indica che la lettura della temperatura € in gradi fahrenheit. Accesa colore rossa.

% 14 icona OROLOGIO

Accesa rossa sta ad indicare la visualizzazione del display TEMPO.
7



15 icona UMIDITA’

-In MANUALE quando premo il pulsante umidificazione si accende rossa fissa perché eccita
I'elettrovalvola per il tempo che mantengo premuto il pulsante.

-In cottura con programmi se si seleziona un valore di umidificazione (20%,40% ecc)

lampeggiante rossa nel tempo di off elettrovalvola
-In cottura con programmi se si seleziona un valore di umidificazione (20%,40% ecc) & fissa rossa
nel tempo di on elettrovalvola. ESEMPIO 20%=2 secondi on elettrovalvola- 20 secondi off

-In cottura con programmi se eseguo 'umidificazione manuale schiacciando contemporaneamente

i due pulsanti e @ , rimane fissa rossa per quanto tempo mantengo premuti questi due

tasti.

¥ ¥ 16 icona RESISTENZE

Accesa verde se ¢ attivo il riscaldamento camera.
Acceso rossa vuol dire che € spento anche il riscaldamento.

P 17 icona PROGRAMMI
Accesa rossa sta ad indicare che si & entrati nella modalita programmazione.

18 icona PORTA APERTA

Accesa rossa per avvisare che la porta é chiusa.
Accesa verde per avvisare che la porta € aperta.

F1
F2

F3 19 icone FASI

Visibili solo con cottura a programma.
F1, F2, F3 si accendono (colore rosso) una alla volta per indicare a che step si sta lavorando in un
programma.

1.3 valori su DISPLAY

9 display TEMPO / UMIDITA’

Con I'icona OROLOGIO % accesa, visualizza il valore di tempo impostato e quello rimanente durante la
cottura.



1
i

Con l'icona UMIDITA’ accesa, visualizza il valore del’lUMIDITA’ impostato per la cottura.

idi

Con I'icona OROLOGIO % E UMIDITA’ i spente, visualizza i codici d’allarme.

10 display TEMPERATURA/PROGRAMMI

Con I'icona TEMPERATURA I accesa, visualizza il valore di temperatura impostato per la cottura.

Con l'icona TEMPERATURA I lampeggiante, visualizza il valore di temperatura istantaneo all’interno
della camera di cottura (valore rilevato dalla sonda).
Con tutte le icone spente visualizza il codice degli allarmi.

2. FUNZIONAMENTO IN COTTURA MANUALE

Quando il forno & in OFF, il display TEMPERATURA/PROGRAMMI (10) visualizza OFF, tutto il resto &
spento.

La pressione del tasto ON/OFFO mette il forno in ON.

Quando il forno € in ON il display TEMPERATURA/PROGRAMMI (10) visualizza il valore di temperatura
istantaneo all'interno della camera di cottura

(valore rilevato dalla sonda, icona TEMPERATURA l lampeggiante).

Il display TEMPO/UMIDITA’ (9) visualizza il valore tempo END ( icona TEMPO % accesa fissa).

- la pressione del tasto INCREMENTO @ o DECREMENTO @ permette di impostare un valore di
temperatura (paragrafo 2.1).

- la pressione del tasto TEMPO permette di abilitare 'impostazione del tempo di cottura
(paragrafo 2.2).

- la pressione del tasto UMIDITA’ @ permette di abilitare I'elettrovalvola per 'umidificazione
durante la cottura (paragrafo 2.3).

- i pulsanti FASI ® e PROGRAMMI sono disabilitati



2.1 IMPOSTAZIONE DI UN VALORE DI TEMPERATURA

Con il forno in ON, la pressione del tasto INCREMENTO @ o DECREMENTO @ permette
immediatamente di impostare un valore di temperatura (range temperatura impostabile da 30°C a 260°C) .
Nel caso di prima accensione ( prima accensione s’intende ogni qualvolta si mette in ON il forno

premendo il pulsante ON/OFF ) il display TEMPERATURA/PROGRAMMI (10) (icona TEMPERATURA

! accesa fissa) visualizza lampeggiante il valore di (30 c°).

Oppure nel caso in cui si sia appena terminato un ciclo di cottura, appare nel display lampeggiante il valore
in precedenza impostato.

Durante la modifica la visualizzazione dei valori da display € lampeggiante.

Dopo un timeout di cinque secondi o premendo il tasto TEMPO , Si conferma il valore impostato e si
viene riporti alla visualizzazione della temperatura istantanea nella camera di cottura (icona TEMPERATURA

lampeggiante). Confermato il dato, la visualizzazione dei valori da display é fissa.

La pressione del tasto ON/OFF mette in OFF la scheda e le nuove impostazioni non vengono salvate.

2.2 IMPOSTAZIONE DI UN VALORE DI TEMPO COTTURA

Per impostare un tempo di cottura, premere il tasto TEMPO . Il display TEMPO (9) (icona

OROLOGIO %accesa fissa rossa) visualizza il valore END. Range tempo impostabile da 00 ore e
01minuti a 15 ore e 59 minuti.

La pressione del tasto INCREMENTO @ o DECREMENTO @ permette di impostare un valore al
tempo.

Scendendo sotto ad un minuto viene visualizzato END e successivamente INF.

END serve nella cottura a programma con fasi per disabilitare la fase.

INF significa che si & selezionato un tempo infinito, cioé il forno funziona sempre fino a quando non viene

G5
fermato con la pressione del pulsante START/STOP . .
Durante la modifica la visualizzazione dei valori da display & lampeggiante.

La conferma del valore avviene con la pressione del tasto TEMPO o dopo un timeout di 5 secondi.
Confermato il dato la visualizzazione dei valori da display ¢ fissa.

Icona OROLOGIO %accesa verde fissa.

La pressione del tasto ON/OFFQ mette in OFF la scheda e le nuove impostazioni non vengono salvate.

2.3 UMIDIFICAZIONE MANUALE DURANTE LA COTTURA

Durante la cottura, la pressione continua del tasto UMIDITA’ permette di attivare 'umidificazione
manuale per tutta la durata della pressione del tasto.

Durante I'esecuzione dell’'umidificazione nel forno, I'icona UMIDITA’ ﬂ si accende rossa fissa.
Nel caso del cambio di rotazione della ventola/motori “reverse” 'umidificazione viene interrotta

momentaneamente per poi riprendere se il tasto UMIDITA’ viene ancora premuto.
10



2.4 ESECUZIONE DI UN CICLO DI COTTURA IN MODALITA’ MANUALE
Con il forno in ON, dopo aver impostato i valori di TEMPERATURA e TEMPO, la pressione del tasto

e
START/STOP avvia il ciclo di cottura. Si attivano cosi riscaldamento, ventilazione e umidificazione
quando premiamo il tasto.

La pressione del tasto START/STOP blocca il ciclo di cottura in qualsiasi momento; il conto alla
rovescia si blocca e sul display TEMPO (9) appare il valore del tempo residuo. Se invece il tempo indicato
era INF, rimane infinito.

| valori di temperatura impostati rimangono a disposizione per un’eventuale nuova cottura.

T

Successivamente, la pressione del tasto START/STOP fa riprendere la cottura da dove interrotta.
Durante la cottura:

Il display TEMPERATURA/PROGRAMMI (10) visualizza per 4 secondi la temperatura impostata (led icona

TEMPERATURA E acceso fisso) e per 4 secondi il valore di temperatura istantaneo all'interno della

camera di cottura (valore rilevato dalla sonda, led icona TEMPERATURA E lampeggiante).Questi due
valori si alternano.
Per modificare i valori di temperatura procedere come descritto nei paragrafi 2.1

Il display TEMPO (9) (icona TEMPO % acceso fisso) visualizza il tempo in decremento in ore € minuti
qguando & impostato un valore superiore all’'ora, e minuti e secondi quando & impostato un valore inferiore ai
60 minuti.

Per modificare i valori di tempo procedere come descritto nel paragrafo 2.2

Se si sostituisce il tempo infinito INF con un valore, il conteggio parte dal valore impostato ed il ciclo di
cottura diventa a tempo.

Oppure se si sostituisce il valore tempo con infinito INF, il conteggio parte dal valore impostato ed il

ciclo di cottura diventa INFINITO.

e

Durante la cottura a tempo se si preme il pulsante START/STOP essa si blocca mantenendo in
memoria il tempo residuo. Premendo lo stesso pulsante la cottura riprende con il conto alla rovescia dal
valore interrotto.

Al termine di un ciclo di cottura a tempo (icona TEMPO % acceso fisso), il display tempo lampeggia la
scritta END, si spengono la ventilazione e il riscaldamento, e un buzzer (cicalino) suona per 40 secondi. Se
durante questi 40 secondi viene impostato un tempo mediante i pulsanti

INCREMENTO @/ DECREMENTO e confermato il valore premendo il pulsante TEMPO

(display TEMPO (9) valori fissi non piu lampeggianti), il forno riprende automaticamente la cottura con i

HE
parametri temperatura della cottura appena terminata, altrimenti, la pressione del tasto START/STOP
tacita il cicalino e riporta i display alla visualizzazione normale: il display TEMPERATURA/PROGRAMMI (10)
visualizza il valore di temperatura istantaneo all'interno della camera di cottura (valore rilevato dalla sonda,
icona

TEMPERATURA E lampeggiante) e il display TEMPO/UMIDITA’ (9) visualizza il valore tempo END

(icona TEMPO accesa fissa rossa).
Trascorsi 15 minuti dal termine di ogni cottura (sia per cotture terminate dalla pressione del pulsante

W
START/STOP , sia terminate in automatico con cottura a tempo), se successivamente nessun pulsante
viene piu premuto, il forno si mette in OFF. Per riaccendere il controllo & sufficiente premere il pulsante

ON/OFF .

11



ESEMPIO DI PROGRAMMAZIONE IN COTTURA MANUALE:

Impostiamo : 180° C Temperatura
20 min  Tempo

Accendere il forno con il pulsante ON/OFF 0

Nel display TEMPERATURA/PROGRAMMI (10) appare la temperatura presente in camera di cottura ,
nel display TEMPO/UMIDITA’ (9) appare la scritta END.

Impostare la temperatura premendo i pulsanti INCREMENTO @ o DECREMENTO sino ad
arrivare a 180°C aspettare che il display TEMPERATURA/PROGRAMMI (10) smetta di lampeggiare

La temperatura sara cosi impostata a 180°C e il display TEMPERATURA/PROGRAMMI (10) tornera a
segnare la temperatura presente nella camera di cottura.

L’icona RESISTENZE A diventera di colore verde a segnalare che la temperatura impostata e
superiore a quella della camera di cottura)

Per impostare il tempo premere il tasto TEMPO che fara lampeggiare la scritta END sul display
TEMPO/UMIDITA’ (9) Premere i tasti INCREMENTO @ o DECREMENTO sino a raggiungere i

20 min e aspettare che il display TEMPO/UMIDITA’ ( 9 ) smetta di lampeggiare (il tempo sara
impostato)

{ T
Premere il tasto START/STOP per iniziare la cottura.

L’'umidita nel programma manuale é a discrezione dell’operatore attraverso la pressione del tasto

UMIDITA’ per il tempo desiderato durante la cottura.

12



3. FUNZIONAMENTO CON PROGRAMMA
La scheda prevede 99 ricette memorizzabili.
3.1 MEMORIZZAZIONE DI UN NUOVO PROGRAMMA

Per la memorizzazione di un nuovo programma di cottura & necessario seguire la seguente procedura:

-Una pressione singola del pulsante PROGRAMMI permette di entrare nella modalita

programmazione. Nel display TEMPERATURA/PROGRAMMI (10) (icona PROGRAMMI P accesa fissa
verde) appare “P1”.

-Con i tasti INCREMENTO @ o DECREMENTO si pud selezionare il numero di programma
desiderato.

(Tenendo premuto il TASTO DECREMENTO in modo continuo il decremento sara veloce,
appariranno tutti i programmi inferiori fino ad arrivare a MAN.
Arrivato a MAN, dopo un timeout di 5 secondi si uscira dalle ricette e si entrera in manuale.)

Incremento fino al valore della ricetta da richiamare, per es. P25, e dopo un timeout di 5 secondi,

o premendo il pulsante PROGRAMMI , si conferma quella ricetta . Nei display appariranno i dati a
lei associati. Le indicazioni de default del display sono: 30°C temperatura, END tempo, OFF umidificazione,
fase F1.

- Ora é possibile inserire o modificare i valori di temperatura (paragrafo 3.2), tempo (paragrafo 3.3) e
umidificazione (paragrafo 3.4).

E’ possibile importare piu fasi nello stesso programma ( F1, F2, F3) come descritto nel paragrafo 3.5

-Per eseguire la memorizzazione mantenere premuto il tasto PROGRAMMI .per 4 secondi. L'avvenuta
memorizzazione viene confermata dal suono del buzzer per qualche secondo e dalla

visualizzazione sul display del numero di programma in precedenza selezionato alternato alla

scritta MEM.

(T
Una pressione singola al pulsante START/STOP avvia il programma di cottura.

ATTENZIONE:

-Una pressione singola del pulsante PROGRAMMI permette di visualizzare la ricetta in cui si sta
operando .

-Una pressione singola del pulsante PROGRAMMI permette di uscire dalla modalita programmazione
e di tornare in modalita cottura MANUALE. Il display TEMPERATURA/PROGRAMMI (10) visualizza la

temperatura nella camera di cottura (icona TEMPERATURA E lampeggiante) e il display
TEMPO/UMIDITA’ (9)

visualizza il valore tempo di prima accensione (00:00) ( icona OROLOGIO %accesa).

Se la posizione in cui si & scelto di memorizzare la ricetta era gia occupata, si perde la ricetta precedente.

In qualsiasi momento la pressione del tasto ON/OFF mette in OFF la scheda e le impostazioni se non
salvate vengono perse.
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3.2 IMPOSTAZIONE DI UN VALORE DI TEMPERATURA

La pressione del tasto INCREMENTO @ o DECREMENTO @ permette immediatamente di impostare
un valore di temperatura ( range temperatura impostabile da 30°C a 260°C) .

Un timeout di cinque secondi o schiacciando il tasto TEMPO , UMIDITA’ , FASI ® (tranne

il pulsante ON/OFF ) conferma il valore impostato e riporta alla visualizzazione della temperatura

istantanea nella camera di cottura ( icona TEMPERATURA E lampeggiante).
Confermato il dato la visualizzazione dei valori da display é fissa.

3.3 IMPOSTAZIONE DI UN VALORE DI TEMPO COTTURA
Come gia descritto nel capitolo 2.2 IMPOSTAZIONE DI UN TEMPO COTTURA nella modalita MANUALE.

3.4 IMPOSTAZIONE DI UN VALORE DI UMIDIFICAZIONE E
UMIDIFICAZIONE MANUALE

a
i

Con la scheda in ON premere il tasto UMIDITA’, il display UMIDITA’ (icona UMIDITA’ accesa

rossa lampeggiante) visualizza il valore OFF. La pressione del tasto INCREMENTO @ o DECREMENTO

o permette di impostare un valore di umidita desiderato.
Range umidita da OFF, a 20%, 40%, 60%, 80%, 100%.
100% = elettrovalvola acqua 6 secondi ON, 20 secondi OFF
80% e 60% = elettrovalvola acqua 4 secondi ON, 20 secondi OFF
40% e 20% = elettrovalvola acqua 2 secondi ON, 20 secondi OFF
OFF = umidificazione solo in modalita manuale.
Durante la modifica la visualizzazione dei valori da display € lampeggiante.

La conferma del valore avviene con la pressione del tasto UMIDITA’ ® .
1

Dopo la conferma il display UMIDITA’scompare (icona UMIDITA’ 5 spenta) e appare la visualizzazione

del display TEMPO (icona OROLOGIO % accesa fissa rossa).

HE

La pressione del pulsante START/STOP oltre ad attivare un ciclo di cottura, avvia anche i cicli di
umidificazione se i valori impostati sono da 20% a 100% e la temperatura reale della camera di cottura
ha superato il valore di 90°C.

L’'icona UMIDITA’ 5 € accesa fissa rossa solo quando I'umidificazione & attiva, mentre lampeggia (0.5
on- 0.5 off) per indicare il tempo di off del ciclo elettrovalvola.

Nel caso del cambio di rotazione della ventola/motori “reverse” 'umidificazione viene interrotta
momentaneamente per poi riprendere automaticamente.

UMIDIFICAZIONE MANUALE DURANTE LA COTTURA
Durante la cottura, la pressione continua del tasto UMIDITA’ contemporaneamente al tasto

DECREMENTO permette in qualsiasi momento di attivare 'umidificazione manuale per tutta la durata
della pressione dei due tasti.
b

Durante I'esecuzione dell’'umidificazione nel forno, I'icona UMIDITA’ ﬂ e fissa rossa.
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Nel caso del cambio di rotazione della ventola/motori “reverse” 'umidificazione viene interrotta
momentaneamente per poi riprendere se i due tasti sono ancora premuti.

3.5 FASI DI COTTURA IN UN PROGRAMMA

Quando si seleziona la modalita PROGRAMMAZIONE, il pulsante FASI ® permette di visualizzare gl
step che compongono il programma. Premendo il pulsante si pud passare da una fase alla successiva (la

fase in cui ci si trova € segnalata dalle icone FASI Fﬂ Fg FS : se sono nella fase 1 & accesa la spia
F1). In ogni fase si possono modificare i seguenti parametri:tempo, temperatura , umidita.

3.6 RICHIAMO PROGRAMMA GIA’ MEMORIZZATO

Per richiamare un programma di cottura gia memorizzato & necessario seguire la seguente procedura:

-Una pressione singola del pulsante PROGRAMMI permette di entrare nella modalita

programmazione. Nel display TEMPERATURA/PROGRAMMI (10) (icona PROGRAMMI P accesa rossa)
appare “P01”.

-Con i tasti INCREMENTO @ o DECREMENTO si pud selezionare il numero di programma
desiderato.

(e
-Una pressione singola del pulsante START/STOP permette di avviare il programma selezionato
per la cottura.

ATTENZIONE: Una pressione singola del pulsante PROGRAMMI permette di uscire dalla modalita
programmazione e di tornare in modalita cottura MANUALE. Il display TEMPERATURA/PROGRAMMI (10)

visualizza la temperatura nella camera di cottura (icona TEMPERATURA E lampeggiante) e il display

TEMPO/UMIDITA'(9) visualizza il valore tempo di prima accensione (00:00) ( icona OROLOGIO
accesa).

Durante I'esecuzione di un programma la visualizzazione e la modifica dei parametri di cottura avviene
come gia descritto nel funzionamento a modalita MANUALE (paragrafo 2.4).

ESEMPIO PER L’ IMPOSTAZIONE DI UN PROGRAMMA COTTURA BAGUETTE:

Accendere il forno con il pulsante ON/OFF 0

Premere il tasto PROGRAMMI (appare la scritta lampeggiante PO1 sul display
TEMPERATURA/PROGRAMMI (10))

Selezionare il numero del programma da impostare con INCREMENTO @ o0 DECREMENTO @ e
aspettare che il display TEMPERATURA/PROGRAMMI ( 10) smetta di lampeggiare.

Impostare la temperatura premendo i pulsanti INCREMENTO @ o DECREMENTO sino ad
arrivare alla temperatura desiderata di 185°C aspettare che il display CAMERA/PROGRAMMI (10)
smetta di lampeggiare

La temperatura sara cosi impostata e il display TEMPERATURA/PROGRAMMI (10) tornera a segnare la
temperatura presente nella camera di cottura.
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L’icona RESISTENZE A diventera di colore verde a segnalare che la temperatura impostata e
superiore a quella della camera di coftura.

Per impostare il tempo premere il tasto TEMPO che fara lampeggiare la scritta END sul display

TEMPO/UMIDITA’ (9). Premere i tasti INCREMENTO @ o DECREMENTO sino a raggiungere il
tempo desiderato 1 min e aspettare che il display TEMPO/UMIDITA’ ( 9 ) smetta di lampeggiare (J/
tempo sara impostato)

Impostare 'umidita premendo il tasto UMIDITA’ che fara lampeggiare la scritta OFF sul display

TEMPO/UMIDITA’ ( 9 ) Premere i tasti INCREMENTO @ o DECREMENTO @ sino a raggiungere il
valore dell’'umidita desiderato 20% ( off,20%,40%,60%,80%,100%) e aspettare che il display
TEMPO/UMIDITA’ ( 9 ) smetta di lampeggiare

Ora ¢ stata impostata la prima Fase di cottura sul display TEMPO/UMIDITA’ (9 ) & accesa l'icona Fﬂ .

Premere il tasto FASI ® . Sul display TEMPO/UMIDITA'’ (9 ) ora si & accesa l'icona Fz che indica la
programmazione della seconda fase)

Impostare la temperatura premendo i pulsanti INCREMENTO @ o DECREMENTO sino ad
arrivare alla temperatura desiderata di 185°C. Aspettare che il display TEMPERATURA/PROGRAMMI
(10) smetta di lampeggiare

La temperatura sara cosi impostata e il display TEMPERATURA/PROGRAMMI (10) tornera a segnare la
temperatura presente nella camera di cottura

L’icona RESISTENZE A diventera di colore verde a segnalare che la temperatura impostata e
superiore a quella della camera di coftura.

Per impostare il tempo premere il tasto TEMPO (che fara lampeggiare la scritta END sul display

TEMPO/UMIDITA’ (9)) premere i tasti INCREMENTO @ o DECREMENTO sino a raggiungere il
tempo desiderato 18 min e aspettare che il display TEMPO/UMIDITA’ ( 9 ) smetta di lampeggiare (il
tempo sara impostato)

Impostare 'umidita premendo il tasto UMIDITA’ che fara lampeggiare la scritta OFF sul display

TEMPO/UMIDITA’ ( 9 ). Premere i tasti INCREMENTO @ o DECREMENTO @ sino a raggiungere il
valore dell’'umidita desiderato OFF ( off,20%,40%,60%,80%,100%) e aspettare che il display
TEMPO/UMIDITA’ ( 9 ) smetta di lampeggiare

Premere il tasto FASI ® (sul display TEMPO/UMIDITA’ (9 ) ora si & accesa I'icona FB che indica la
programmazione della terza fase)
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Impostare la temperatura premendo i pulsanti INCREMENTO @ o DECREMENTO @ sino ad
arrivare alla temperatura desiderata di 190°C. Aspettare che il display TEMPERATURA/PROGRAMMI
(10) smetta di lampeggiare

La temperatura sara cosi impostata e il display TEMPERATURA/PROGRAMMI (10) tornera a segnare la
temperatura presente nella camera di cottura

L’icona RESISTENZE ¥y diventera di colore verde a segnalare che la temperatura impostata e
superiore a quella della camera di cofttura.

Per impostare il tempo premere il tasto TEMPO che fara lampeggiare la scritta END sul display

TEMPO/UMIDITA’ (9) premere i tasti INCREMENTO @ o DECREMENTO ® sino a raggiungere il
tempo desiderato di 5 min e aspettare che il display TEMPO/UMIDITA’ ( 9 ) smetta di lampeggiare ( i/
tempo sara impostato)

Impostare 'umidita premendo il tasto UMIDITA’ (che fara lampeggiare la scritta OFF sul display

TEMPO/UMIDITA’ ( 9 )) premere i tasti INCREMENTO @ o DECREMENTO sino a raggiungere il
valore dell’umidita desiderato OFF ( off,20%,40%,60%,80%, 100%) e aspettare che il display
TEMPO/UMIDITA’ ( 9 ) smetta di lampeggiare

Al termine della programmazione per memorizzarla tenere premuto il tasto PROGRAMMI sino a
che il cicalino non suona.

Sul display TEMPERATURA/PROGRAMMI ( 10 ) appare il numero del programma selezionato e sul
display TEMPO/UMIDITA’ ( 9 ) appare MEM ( memorizzato).

ESEMPIO DI COTTURA CON PROGRAMMI :

Accendere il forno con il pulsante ON/OFF 0

Premere il tasto PROGRAMMI (appare la scritta lampeggiante P01 sul display
TEMPERATURA/PROGRAMMI (10))

Selezionare il numero del programma con INCREMENTO @ o DECREMENTO @

.'
Premi il tasto START/STOP .Inizio della cottura con i parametri precedentemente impostati del
programma selezionato e I'utilizzo del preriscaldo.
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4. PRERISCALDAMENTO AUTOMATICO

Il preriscaldamento automatico entra in azione solo quando vengono richiamati dei programmi tra quelli
memorizzati. Consiste nel riscaldare il forno ad una temperatura maggiore di 30°C rispetto a quella
impostata nella fase del programma. Questa funzione serve per compensare la perdita di calore che si ha
all’apertura della porta del forno per l'inserimento degli alimenti al suo interno.

Quando si avvia un programma con il pulsante START/STOP il forno comincia a riscaldare la camera
di cottura e sul display TEMPERATURA/PROGRAMMI ( 10 ) appare la scritta PRE. Al raggiungimento della
temperatura prevista il forno emette un segnale acustico. A questo punto € necessario aprire la porta
(s’interrompe il segnale acustico), inserire gli alimenti all’interno del forno e chiudere la porta. lI

programma in precedenza selezionato parte automaticamente.

Oppure se si desidera solo spegnere il segnale acustico senza aprire la porta si deve preme il tasto

START/STOP .

4.1 COME DISATTIVARE PRERISCALDAMENTO AUTOMATICO

Con il forno in ON per disattivare la funzione di PRERISCALDAMENTO AUTOMATICO & necessario
seguire la seguente procedura:

-Premere contemporaneamente @ E per quattro secondi. Premere tasto @ 0 finché

nel display tempo/umidita ( 9 )appare la scritta PRERISCALDO. A questo punto premere UMIDITA’
per conferma.
Nel display 1 ( temperatura) appare impostazione di ON. Con i tasti incremento o decremento

HE
seleziono OFF oppure ON. Per confermare premere il tasto START/STOP . .

Per uscire dal sottomenu premere il tasto ON/OFF

5. FUNZIONI VARIE
5.1 INTERVENTO PORTA FORNO

1

All'apertura della porta interviene un interruttore che mette in “pausa il forno”, icona PORTA APERTA .
accesa di color verde.

Si blocca il conto alla rovescia del tempo, 'umidificazione viene interrotta, le ventole si bloccano e si
spegne il riscaldamento.

Quando la porta viene richiusa (icona PORTA APERTA . accesa rossa) il ciclo di cottura riprende da
Dove ¢ stato interrotto.

5.2 INTERVENTO REVERSE VENTOLE

Le ventole rallentano per permettere I'inversione del loro senso di rotazione.
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| TEMPI CICLO SONO: 24secondi OFF, 96 secondi ON rotazione DX, 24secondi OFF, 96 secondi
ON rotazione SX, 24secondi OFF, e il ciclo si ripete all’infinito.
In questa fase 'umidificazione viene interrotta.

6 SEGNALAZIONI ED ALLARMI

| segnali d’allarme appaiono sul display TEMPO/UMIDITA’( 9 Ymentre tutto il resto € spento.
Il buzzer (cicalino) suona per avvisare I'anomalia.

Il buzzer (cicalino) puo essere tacitato dalla pressione del tasto START/STOP .

ER1 Allarme sonda camera.

Si presenta in caso di guasto della sonda camera. Tutto viene disattivato tranne la luce e il ciclo in corso
viene interrotto ed il buzzer (cicalino) suona.

ER2 Allarme termostato sicurezza forno.

Si presenta in caso di mal funzionamento sul riscaldamento del forno. (((dopo 5 secondi))) Tutto viene
disattivato, il ciclo in corso viene interrotto ed il buzzer (cicalino) suona.

Alla scomparsa dell'allarme, premere il tasto ON/OFF per resettare e il forno si mette in OFF.
7 MANCANZA DI TENSIONE

Se durante I'esecuzione di un ciclo di cottura viene a mancare la tensione, al ritorno il forno si mette in
OFF.

8 MENU’ NASCOSTO

- attivare o disattivare a piacere il preriscaldamento.
- selezione del fondo scala temperatura (se in celsius o fahrenheit).
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Dear Customer, in thanking and congratulating you for choosing and buying our product, we invite you to
attentively follow the warnings and advice below. This is to ensure proper installation, maintenance and use
of the equipment to safeguard your safety.

INSTRUCTIONS FOR INSTALLATION
Attention

Remove the packaging and put it in the appropriate compartments, selecting the materials that compose it.
Do not leave it within reach of children, misuse may be dangerous.

1. Nameplate:

‘E Klﬂﬂ
— BEST{5n

He [—_50r0] € €

2HTT

Vac| 400 Vac3N| madein Italy

MODELLO 464W/12 +V
CODICE 925903260
MATRICOLA 02121999

0212100 [N

- The plate bearing the characteristics of the technical data is placed on the left side of the product.
- The “CE’ marking on the equipment refers to the following guidelines:
Machine Directives 2006/42/CE in accordance with:
EN 60335-2-42: 2003+A1:2008
EN 60335-1:2002+A1:2004+A11:2004+A2:2006+A12:2006+A13:2008
EN 62233:2008
Electromagnetic Compatibility Directive 2004/108/CE in accordance with:
EN 55014-1:2006+A1:2009
EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008
EN 61000-3-2:2006+A1:2009+A2:2009
EN 61000-3-3:2008
EN 61000-3-11:2000
EN 61000-3-12:2005
EN 61000-6-2:2005
EN 61000-6-3:2007

2 Technical data

Model Power Voltage Frequency Wire section
BISTRO 464/12 KW6.5 380/400 3N V 50 Hz 5X1.5 mm2
BISTRO 364/12 KW4/ KW3 220KW/230V 50 Hz 3x1.5 mm2

BISTRO 434/12 KW 4 220/230 V 50 Hz 3x1.5 mm2
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3. Installation

- All installation work must be carried out by qualified personnel according to the legislation in force.

- Before placing the oven be sure of the size, the weight and the placement of electrical and water
connections when necessary.

- The equipment is not suitable for recessed or overlapping installation; it must be positioned in such a way
that the water and electrical connections are easy to inspect and can be reached during normal use. Place
the oven on a sturdy and stable support, out of the reach of children, never on the floor. The oven must be
placed in a ventilated area, away from other heat sources, and away from appliances that produce cold as
it could affect their functionality.

- Before installing the oven, remove the protective plastic from the outer parts where it still is present. Any
adhesive residue should be removed with a suitable solvent, which is not acidic or abrasive.

- Attach the four feet supplied as shown.

- Electrical connection

- The connection to the main supply must be carried out in strict compliance with the laws in force and must
be performed by qualified personnel. Be sure of the correspondence of the voltage value shown on the
nameplate and that of the power cord. During the operation, the supply voltage shall not deviate by + 10%
of nominal value.

- Between the appliance and the mains supply place an isolating switch with a contact separation of at least
3mm. and with thermal magnetic protection or differential. This switch should be easily accessible after the
installation.

- The appliance must be earthed.

- Connection:

- For models with external terminal, without power cable act as follows:

- Open the terminal cover by unscrewing the closing screw and using a screwdriver on the holding tabs,
insert the power cord and secure it; perform the connections following the diagram placed on the rear of the
appliance.
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- Water connection

- For the models equipped with a humidifier you must complete the connection with the water mains by
inserting an isolating valve and run the connection with suitable pipes and fitting Y.

- Safety devices

- The device is equipped with a thermal safety device that stops the power and must be manually reset
after having eliminated the cause of its intervention. Its access is located on the back of this product.

The verification of the functionality must be done by following the instructions in this manual, commenting
and explaining them to the user.

The maintenance of the equipment must be done by first switching the power off. Any intervention must be
carried out when the oven is cooled to avoid burns in the process.

The components that require intervention for replacement are accessible from the inside of the oven by
removing the protective grids fans, and from the outside by removing the back part and the lower cover.

Instructions for use

This equipment is made to cook food, especially food suitable for baking. Any other use may be dangerous
and should be avoided. The manufacturer declines any sort of responsibility for damages to things and
persons resulting from a different, improper or unreasonable use of the oven, or by ovens’ tampering with.
Pay attention to hot areas.

Always clean the oven at the end of each cooking session, after it has totally cooled down, using non-
abrasive detergents; do not use water jets, clean with a damp cloth and dry immediately.
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Manual Controls Panel

The controls of the oven are:

Thermostat Switch (1)

Indicator Light (2)

again.

Water Button * (3)

Timer (4)

Regulates the switching on, switching off and the temperature at

the centre of the oven. By turning the knob you can vary the temperature
from 0 to 260° C.

Indicates the functionality of the heating elements
Once the required temperature is reached, the light goes out;
when the temperature is less than the set value, it lights

By pressing it the solenoid valve is activated until it is released.
* (Not present in the model 434/12 without steam)

With two operating positions signalled both from the turning on of
the chamber lamp, and one off position O.

1. From the O position you turn the knob anticlockwise to the position of manual
operation. In this position, the oven may be activated by setting the desired cooking
temperature; the oven will function until the timer knob is brought back to the O
position. Turning the knob to O position a buzzer sound shall ring for about 10
seconds. There is no need to perform any action to make it stop.

2. From the O position you turn the knob clockwise until you reach the value in
minutes of the duration of the desired operation; the oven begins with the
temperature set on the thermostat. A beep will signal the end of the fixed time, which
shall ring for about 10 seconds. There is no need to perform any action to make it
stop.
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Electronic Control Panel

INDEX

1.USER INTERFACE
1.1 FUNCTION KEYS
1.2 DISPLAY ICONS
1.3 DISPLAY
2. MANUAL MODE
2.1 SETTING THE TEMPERATURE
2.2 SETTING THE COOKING TIME
2.3 MANUAL HUMIDIFICATION WHILE COOKING
2.4 PERFORMING A COOKING CYCLE IN MANUAL MODE
3. PROGRAMME MODE
3.1 STORAGE OF A NEW PROGRAMME
3.2 SETTING THE TEMPERATURE
3.3 SETTING THE COOKING TIME
3.4 SETTING THE HUMIDIFICATION AND MANUAL HUMIDIFICATION
3.5 COOKING STEPS IN A PROGRAMME
3.6 RECALL PROGRAMME ALREADY STORED
4. AUTOMATIC PRE-HEATING
4.1 DEACTIVATION OF AUTOMATIC PREHEATING
5.VARIOUS FUNCTIONS
5.1 INTERVENTION OVEN DOOR
6. SIGNALS AND ALARMS
7.LACK OF POWER
8.HIDDEN MENU

W

—
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1. USER INTERFACE

1.1 FUNCTION KEYS

0 1 ON/OFF Button

A single push allows you to put in ON or OFF the oven.

2 START/STOP Button

With the oven set to ON, a single push starts/ends cooking

3 TIME Button

When the oven is ON, the single push allows you to set a cooking time

@ 4 INCREASE Button
Increases a value on the display

@ 5 DECREASE Button
Decreases a value on the display

6 Humidity Button

Allows you to set various models of humidity or, while cooking, together with the decrease
button, allows you to perform the humidification manually

7 STEPS Button (cooking steps)
In the programmes mode it is possible to set 3 different cooking steps

8 PROGRAMMES Button

With the card in ON it allows you to store a recipe or to recall those already stored
Total 99 recipes

1.2 DISPLAY ICONS

E 11 TEMPERATURE Icon
The steady red-lit icon indicates the value of the temperature set by the user for cooking
The flashing red indicates the value of the instantaneous temperature inside the cooking
chamber (value measured by the probe)

C"
12 CELSIUS Icon

Indicates that the reading of the temperature is in degrees Celsius. Lit in red.

=]
F 13 FAHRENHEIT Icon
Indicates that the reading of the temperature is in degrees Fahrenheit. Lit in red.

% 14 CLOCK Icon

Lit in red, it indicates the TIME display.
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1
15 HUMIDITY Icon
In MANUAL mode, when the humidification button is pressed, the light is steady red to signal that
the solenoid valve is activated during the time in which the button is pressed.
- In the programmes mode if a value of humidification (20%, 40% etc) is selected, the light is flashing
red in the time when solenoid valve is off
- In the programmes mode if you select a value of humidification (20%, 40% etc) the light is steady red
when the solenoid valve is on. EXAMPLE 20%= solenoid valve 2 seconds on - solenoid valve 20

seconds off
- In the programmes mode if | add the humidification manually by pressing, at the same time, the two

buttons and @ , the light is steady red till | keep pressing these two buttons down: solenoid
valve on.

¥¥ 16 HEATING ELEMENTS Icon
It lights up in green if the chamber heating is on
Lit up in red means that the heater is also turned off

P 17 PROGRAMMES Icon
When lit red it indicates that you have entered the programming mode

18 DOOR OPEN Icon

Lit red to indicate that the door is closed
Lit green to indicate that the door is open

F1
F2

F3 19 PHASES Icon
Visible only in programmes mode
F1, F2, F3 will light up (red colour) one at a time to indicate at which step you are working in a

programme.

1.3 Values on DISPLAY

9 TIME/HUMIDITY display

With the CLOCK icon 69on, displays the value of the set and remaining time while cooking.

]
it

With the icon HUMIDITY on, displays the HUMIDITY value set for cooking.
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l
i

With the CLOCK icon % and HUMIDITY off, displays the alarms code.

10 PROGRAMMES/TEMPERATURE Display

With the TEMPERATURE icon I on, displays the value of set temperature for cooking

With the TEMPERATURE icon I flashing, displays the actual temperature inside the cooking chamber
(value measured by the probe)
With all the icons off displays the alarms code

2. MANUAL MODE

When the oven is OFF, the TEMPERATURE/PROGRAMMES display (10) shows OFF, everything else is off.

The pressure on the ON/OFF @ button puts the oven in ON.

When the oven is ON, the TEMPERATURE/PROGRAMMES (10) displays the value of the instantaneous
temperature inside the cooking chamber.

(value detected by the probe, TEMPERATURE I flashing icon).

The display TIME/HUMIDITY (9) displays the time value END (TIME icon % steadily lit).

- pressing the INCREASE @ or DECREASE @ button allows you to set a temperature value (section
2.1).

- pressing the TIME button aIIows you to enable the setting of the cooking time (section 2.2)

- pressing the HUMIDITY button @ allows you to enable the solenoid valve for humidification while
cooking (section 2.3)

- the STEPS and PROGRAMMES buttons are disabled
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2.1 SETTING THE TEMPERATURE

When the oven is ON, by pressing the INCREASE @ or DECREASE @ buttons it is immediately
possible to set a temperature value (temperature range adjustable from 30°C to 260°C).
In case of first switching on (first switching on means whenever you put the oven ON by pressing the

ON/OFF Qbutton) the TEMPERATURE/PROGRAMMES display (10) (TEMPERATURE icon ! steadily
lit) shows flashing the (30° C) value.
In case a cooking cycle has just finished, the value previously set appears flashing on the display.

During the modifications, the visualisation of the values in the display is flashing.

After a timeout of five seconds, or by pressing the TIME button , the set value is confirmed and we

return to the display of the actual temperature in the cooking chamber (flashing TEMPERATURE icon ! ).
After having confirmed the data, the visualisation of the values is steadily displayed.

Pressing the ON/OFF button 0 puts the card in OFF and the new settings are not saved.

2.2 SETTING THE COOKING TIME

To set a cooking time, press the TIME button the TIME display (9) (CLOCK icon %steadily litupin
red)shows the value END. Time range adjustable from 00hO1mins - to 15h59mins.

Pressing the INCREASE @ or DECREASE @ buttons allows you to set a time value.

When going under a minute END is displayed and subsequently INF.

END is used in the programmes mode with steps to disable the step.

INF means that you have selected an infinite time, which means that the oven will always work until it is

T
stopped by pressing the START/STOP button .
During the modifications, the visualisation of the values in the display is flashing.

The confirmation of the value is done by pressing the TIME . button, or after a 5-minute timeout.

Once the data has been confirmed, the visualisation of the values on the display is steady.

CLOCK icon % steadily lit up in green.

Pressing the ON/OFF button puts the card in OFF and the new settings are not saved.
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2.3 MANUAL HUMIDIFICATION WHILE COOKING

While cooking, the continuous pressure on the HUMIDITY button allows you to activate the manual
humidification for the time in which the button is pressed.
by

During the humidification process in the oven, the HUMIDITY icon ﬂ steadily lights up in red. In case the
rotation of the fan/motor “reverse” changes, humidification is interrupted momentarily and then resumes if the

HUMIDITY button is pressed again.

2.4 PERFORMING A COOKING CYCLE IN MANUAL MODE
With the oven in ON, after having set the TEMPERATURE and TIME values, pressing the START/STOP

sy
button will start the cooking cycle. By pressing the button, therefore, you activate the heating,
ventilation and humidification.

Pressing the START/STOP button stops the cooking cycle at any time; the countdown is stopped and
on the TIME display (9) appears the value of the remaining time. If, however, the set time was INF, it remains
infinite.

The temperature set values remain available for more possible cooking

Ll

Subsequently, pressing the START/STOP button resumes the cooking where interrupted.

While cooking:

The TEMPERATURE/PROGRAMMES display (10) shows for 4 seconds the set temperature (led

TEMPERATURE E steadily lit) and for 4 seconds the instantaneous temperature in the cooking chamber

(value measured by the probe, led TEMPERATURE icon E flashing). These two values alternate.
To change the temperature values proceed as described in section 2.1

The TIME display (9) (TIME icon lit) shows the decreasing time in hours (when set on a higher value than an
hour) and minutes, seconds (when it is set on a value less than 60 minutes).

To change the time values, proceed as described in section 2.2

If you replace the INF infinite time with a value, the counting starts from the set value and the cooking cycle
becomes timed.

Or if you replace the time value with infinite INF, the counting starts from the set value and the cooking cycle
becomes INFINITE.

(T
If you press the START/STOP button during the timed cooking, it stops and it keeps in memory the
remaining time. By pressing the same button, the cooking resumes with the countdown where interrupted.

At the end of a timed cooking cycle (TIME icon %Iit), the time display flashes the END writing, ventilation
and heating are turned off, and a buzzer rings for 40 seconds. If, during these 40 seconds, you set a time

using the INCREASE @ / DECREASE buttons and confirm the value by pressing the TIME button

(TIME display (9) fixed values are no longer flashing) the oven will automatically resume the cooking
with the temperature parameters of the just completed cycle. Otherwise, by pressing the START/STOP

(T
button the buzzer is silenced we return to the normal display: the TEMPERATURE/PROGRAMMES
(10) display shows the value of the actual temperature inside the cooking chamber (value measured by the
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probe, TEMPERATURE icon E flashing) and the TIME/HUMIDITY display (9) shows the END time value

(TIME icon % on steady red).

e
15 minutes after the end of each cooking (ended by pressing the START/STOP button or
automatically terminated with timed cookini), if no other button is pressed, the oven goes on OFF. To turn

on the control, simply press the ON/OFF button.

EXAMPLE OF PROGRAMMING IN MANUAL COOKING

Set: 180°C Temperature
20 mins Time

Turn the oven on with the ON/OFF button 0

(In the TEMPERATURE/PROGRAMMES display (10) the actual temperature in the cooking chamber
appears; in the TIME/HUMIDITY display (9) the message END appears)

Set the temperature by pressing the INCREASE @ or DECREASE @ button until reaching
180°C; wait for the TEMPERATURE/PROGRAMMES (10) display stops flashing

(the temperature will this way be set to 180°C and the TEMPERATURE/PROGRAMMES display (10) will
show again the actual temperature in the cooking chamber.

The HEATING ELEMENTS icon A will turn green to indicate that the set temperature is higher than
that of the cooking chamber)
To set the time press the TIME button (which will make the END writing flash on the

TIME/HUMIDITY display (9)), press the INCREASE @ or DECREASE @ buttons until you reach
20 minutes and wait for the TIME/HUMIDITY (9 ) display to stop flashing (the time will be set).

Press the START/STOP button to begin cooking.

The humidity in the manual programme is at the discretion of the operator by pressing the

HUMIDITY button for the desired time while cooking.

30



3.PROGRAMME MODE

The card allows 99 recipes to be stored.

3.1 STORAGE OF A NEW PROGRAMME

To store a new cooking programme you have to follow these guidelines:

- A single push of the PROGRAMMES button allows you to enter the programming mode. In the

TEMPERATURE/PROGRAMMES display (10) (PROGRAMMES icon steadily lit in green) appears PO1.
- With the INCREASE @ or DECREASE @ buttons you may select the desired programme number.

(If the DECREASE button @is pushed continuously, the decrease will be quicker, all the below
programmes will appear until arriving to MAN.

When MAN is visualized, a countdown of 5 seconds will start, at the end of which you will leave the
programming mode and will enter in manual mode. )

Increase up to the desired recipe number ex. P25 and after a timeout of 5 seconds that recipe will be

confirmed (otherwise press the PROGRAMMES button ). In the display the data associated with it will
appear. The default data shown by the display are temperature 30°C, time END, humidification OFF, phase
F1.

- Now it is possible to enter or modify the temperature (section 3.2), time (section 3.3) and humidification
values (section 3.4).

It is possible to set 3 different cooking steps (F1-F2-F3) for each recipe as explained in section 3.5.

- To store the programme press the PROGRAMMES button for 4 seconds. The successful storage
will be confirmed with the sound of the buzzer for some seconds and by the display showing the number of
the previously selected programme alternating with the MEM message.

e
A single push of the START/STOP button starts the cooking programme.

ATTENTION

- A single press of the PROGRAMMES button aIIows you to view the recipe in which you are
operating.

- A single push of the PROGRAMMES button allows you to exit the programming mode and to return
to MANUAL cooking mode. The TEMPERATURE/PROGRAMMES display (10) shows the temperature in

the cooking chamber (TEMPERATURE icon E flashing) and the TIME/HUMIDITY display (9) shows the

value of the first switching on (00:00) (CLOCK icon %Iit).

If you store the recipe in a position already occupied, you lose the previous recipe.

At any time, by pressing the ON/OFF button 0 the card gets in OFF and the settings which had not been
saved will be lost.
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3.2 SETTING THE TEMPERATURE

Pressing the INCREASE @ or DECREASE @ buttons immediately allows you to set the temperature
value (temperature range adjustable from 30°C to 260°C).

After a timeout of five seconds or by pressing the TIME , HUMIDITY or PHASES ® buttons

(do not press the ON/OFF button ) the set value is confirmed and we are redirected to the actual

temperature in the cooking chamber (TEMPERATURE icon E flashing).
Once the data is confirmed, the visualization of the values on the display is fixed.

3.3 SETTING THE COOKING TIME
As described in section 2.2 SETTING THE COOKING TIME in the MANUAL cooking version.

3.4 SETTING THE HUMIDIFICATION AND MANUAL HUMIDIFICATION

by

With the card ON press the HUMIDITY button, the HUMIDITY display (HUMIDITY icon b flashing

in red) shows the OFF value. Pressing the INCREASE @ or DECREASE @ button allows you to set
the desired humidity value.

Humidity range from OFF to 20%, 40%, 60%, 100%.

100% = water solenoid valve 6 seconds ON, 20 seconds OFF

80% and 60% = water solenoid valve 4 seconds ON, 20 seconds OFF

40% and 20% = water solenoid valve 2 seconds ON, 20 seconds OFF

OFF = humidification only in manual mode.

During the modifications, the visualisation of the values in the display is flashing.

To confirm the valu, press the HUMIDITY button ® .

a
i

After confirming, the HUMIDITY display disappears (HUMIDITY icon is off) and appears the TIME

display (CLOCK icon steadily lit in red).
Press the START/STOP button to start a cooking cycle; it also starts the humidification cycles if the

set values are between 20% and 100% and the actual temperature in the cooking chamber has exceeded
the 90°C value.

1
HUMIDITY icon is steadily lit in red only when the humidification is active, it is flashing (0.50n - 0.50ff)
to indicate the off time of the solenoid valve.

In the case the Jjeverse’ fan/motor rotation is changed the humidification is momentarily interrupted and will
then automatically resume.

MANUAL HUMIDIFICATION DURING COOKING

While cooking, holding down the HUMIDITY button together with the DECREASE button allows
you to activate, at any time, the manual humidification for the time the buttons are pressed.
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While the humidification is active in the oven, the HUMIDITY icon ﬂ is on steady red.
In case the ,yeverse’ fan/motor rotation is changed the humidification is momentarily interrupted and will then
resume if the two buttons are pressed again.

3.5 COOKING STEPS IN A PROGRAMME

When you choose the PROGRAMMES mode, the STEPS button ® allows you to see the steps that
make up the programme. By pressing the button you can go from one step to the next (the step in which you

are operating is indicated by the STEPS icons Fﬂ F2 FB if you are in phase 1, the F1 red light is
on). At each step you can modify the following parameters: time, temperature and humidity.

3.6 RECALL PROGRAMME ALREADY STORED
To recall a cooking programme already stored you need to follow these guidelines:

- A single push of the PROGRAMMES button allows you to enter the programming mode. In the

TEMPERATURE/PROGRAMMES display (10) (PROGRAMMES icon steadily lit in green) the P01
appears flashing.

- With the INCREASE @ or DECREASE buttons you can select the desired programme number.

o
- A single push of the START/STOP button allows you to start the selected programme for the
cooking.

ATTENTION: A single push of the PROGRAMMES button allows you to exit the programming mode
and to return to MANUAL cooking mode. The TEMPERATURE/PROGRAMMES display (10) shows the

temperature in the cooking chamber (TEMPERATURE icon E flashing) and the TIME/HUMIDITY display

(9) shows the time of the first switching on (00:00) (CLOCK icon lit).
While a programme is running the display and the modification of the cooking parameters proceed as
described in the MANUAL MODE section (section 2.4).

EXAMPLE FOR SETTING A BAGUETTE-COOKING PROGRAMME

Turn the oven on with the ON/OFF button 0

Press the PROGRAMMES button (the flashing message P01 appears on the TEMPERATURE
/PROGRAMMES display (10))

Choose the programme number to be set with the INCREASE @ or DECREASE ® buttons and
wait until the TEMPERATURE/PROGRAMMES display (10) stops flashing

Set the temperature by pressing the INCREASE @ or DECREASE buttons until you reach
the desired temperature of 185°C, wait for the CHAMBER/PROGRAMMES (10) display to stop
flashing.
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(the temperature will this way be set and the TEMPERATURE/PROGRAMMES display (10) will show again
the actual temperature in the cooking chamber.

The HEATING ELEMENTS icon VY win turn green to indicate that the set temperature is higher than
that of the cooking chamber)

To set the time press the TIME button (it will make the message END flash on the TIME/HUMIDITY
display (9)) press the INCREASE @ or DECREASE @ button until you reach the

desired time of 1 minute and wait for the TIME/HUMIDITY display (9) to stop flashing (the time
will be set)

Set the humidity by pressing the HUMIDITY button (it will make the message OFF flash on the

TIME/HUMIDITY display (9)) press the INCREASE @ or DECREASE buttons until you reach
the desired humidity value of 20% (off, 20%, 40%, 60%, 80%, 100%) and wait for the TIME/HUMIDITY
display (9) to stop flashing

(Now that you have set the first cooking step on the TIME/HUMIDITY display (9) Fﬂ icon is lit)

Press the STEPS button ®(on the TIME/HUMIDITY display (9) the Fz is now lit up, which indicates
the programming of the second step)

Set the temperature by pressing the INCREASE @ or DECREASE @ buttons until you reach
the desired temperature of 185% and wait for the TEMPERATURE/PROGRAMMES display (10) to stop
flashing

(the temperature will this way be set and the TEMPERATURE/PROGRAMMES display (10) will show again
the actual temperature in the cooking chamber

The RESISTORS icon A will turn green to indicate that the set temperature is higher than that of the
cooking chamber)

To set the time press the TIME button (it will make the message END flash on the TIME/HUMIDITY
display (9)) press the INCREASE @ or DECREASE @ buttons until you reach the desired time
of 18 minutes and wait for the TIME/HUMIDITY display (9) to stop flashing (the time will be set)

Set the humidity by pressing the HUMIDITY button (it will make the message OFF flash on the

TIME/HUMIDITY display (9)) press the INCREASE @ or DECREASE buttons until you reach
the desired humidity value OFF (off, 20%, 40%, 60%, 80%, 100%) and wait till the TIME/HUMIDITY
display (9) stops flashing

Press the STEPS button ® (on the TIME/HUMIDITY display (9) the FB is now lit up, which indicates
the programming of the third step)
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Set the temperature by pressing the INCREASE @ or DECREASE @ buttons until you reach
the desired temperature of 190% and wait for the TEMPERATURE/PROGRAMMES display (10) to stop
flashing

(the temperature will this way be set and the TEMPERATURE/PROGRAMMES display (10) will show again
the actual temperature in the cooking chamber

The HEATING ELEMENTS icon ¥y will turn green to indicate that the set temperature is higher than
that of the cooking chamber)

To set the time press the TIME button (it will make the message END flash on the TIME/HUMIDITY

display (9)) press the INCREASE @ or DECREASE @ buttons until you reach the desired time
of 5 minutes and wait for the TIME/HUMIDITY display (9) to stop flashing (the time will be set)

Set the humidity by pressing the HUMIDITY button (it will make the message OFF flash on the
TIME/HUMIDITY display (9)) press the INCREASE @ or DECREASE buttons until you reach

the desired humidity value OFF (off, 20%, 40%, 60%, 80%, 100%) and wait till the TIME/HUMIDITY
display (9) stops flashing

At the end of the programming, press the PROGRAMMES button until the buzzer rings in order
to save the programme.

On the TEMPERATURE/PROGRAMMES display (10) appears the number of the selected programme
and on the TIME/HUMIDITY display (9) appears MEM (memorised).

EXAMPLE OF COOKING IN PROGRAMME MODE

Turn the oven on with ON/OFF button 0

Press the PROGRAMMES button (a flashing PO1 message appears on the
TEMPERATURE/PROGRAMMES display (10))

Choose the programme number with INCREASE @ or DECREASE buttons

(%5
Press the START/STOP button (cooking starts with the previously set parameters of the chosen
programme and the use of pre-heating).
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4. AUTOMATIC PRE-HEATING

Automatic pre-heating is active only when you go for a programme which is among those stored. It consists
in heating the oven at a temperature of 30°C higher than the temperature set in that step of the programme.
This function serves to compensate for the heat loss that occurs when you open the oven door to put the
food inside.

When you start a programme with the START/STOP button , the oven starts to heat up the cooking
chamber and on the TEMPERATURE/PROGRAMMING display (10) a message saying PRE appears. Once
reached the estimated temperature, the oven emits a sound. At this point you need to open the door (the
sound now stops), place the food in the oven and close the door. The previously selected programme will
run automatically.

Otherwise, if you want to stop that sound without opening the door, you have to push the START/STOP

button .

4.1 DEACTIVATION OF AUTOMATIC PREHEATING

With the oven in ON, to disable the AUTOMATIC PRE-HEATING function it is necessary to follow these
guidelines:

- Press @ AND @ at the same time for 4 seconds. Press @or @ until in the

TIME/HUMIDITY display ( 9 the message PRE-HEATING appears. At this point press HUMIDITY to
confirm.
In the display 1 (temperature) appears the ON setting. With the increase or decrease buttons choose OFF or

i
ON. To confirm press the START/STOP button .

To exit the submenu, press the ON/OFF button .

5. VARIOUS FUNCTIONS

5.1 INTERVENTION OVEN DOOR

When the door is open a switch is activated, which puts the oven ,on hold’; DOOR OPEN icon . lit in
green.

The time countdown is stopped, humidification is interrupted, the fans are blocked and the heating is turned
off.

When the door is closed (DOOR OPEN icon lit in red) the cooking cycle resumes from where it had
been interrupted.

5.2 REVERSE ACTION FANS

The fans slow down to allow the reversal of their sense of rotation.

The CYCLE TIMES ARE: 24 seconds OFF, 96 seconds ON rotation right, 24 seconds OFF, 96 seconds ON
rotation left, 24 seconds OFF, and the cycle is repeated endlessly.

In this stage the humidification is interrupted.
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6 SIGNALS AND ALARMS

The warning signs appear on the TIME/HUMIDITY display (9) while everything else is off.
The buzzer rings to warn you of the anomaly.

The buzzer can be silenced by pressing the START/STOP button

ER1 check heart probe alarm

It is shown in case of check heart probe failure. Everything is deactivated apart from the light, the cycle is
interrupted and the buzzer goes off.

ER2 oven thermostat safety alarm

It presents itself in case of malfunctioning in the heating of the oven. (((after 5 seconds))) Everything is
deactivated, the cycle is interrupted and the buzzer goes off.

When the alarm disappears, press the ON/OFF button 0 to reset and the oven goes on OFF.

7 LACK OF POWER

If during a cooking cycle a power cut occurs, when the power is restored the oven is in OFF.

8. HIDDEN MENU

- turn on or off the pre-heating as required
- temperature scale in celsius or fahrenheit
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Cher client, nous vous remercions et félicitons d'avoir choisi et acheté notre produit, et nous vous invitons a suivre
attentivement les avertissements et les conseils suivants. Cela dans le but de garantir une installation, une
maintenance et une utilisation correctes de I'appareil en toute sécurité.

INSTRUCTIONS POUR L'INSTALLATEUR

Attention

Enlever I'emballage et le mettre dans les dépbts adaptes aprés avoir trié les matériaux qui le composent.
Ne pas laisser I'appareil a la portée des enfants, une utilisation impropre peut étre dangereuse.

1 Données de la plaque :

Klﬂﬂ
g BEs KIEE

w—=z FOR
He [—_s050] € € ©2

AHTT

Vac| 400 Vac 3N| madein Italy

MODELLO 464W/NM2 +V
CODICE 925903260
MATRICOLA 02121999

02121999 [N

- La plaque qui porte les caractéristiques des données techniques se trouve sur le cété gauche de

I'appareil.

- Le marquage "CE" présent sur les appareillages, se référe aux directives suivantes :

Directive Machines 2006/42/CE selon les normes :
EN 60335-2-42: 2003+A1:2008

EN 60335-1:2002+A1:2004+A11:2004+A2:2006+A12:2006+A13:2008

EN 62233:2008

Directive compatibilité électromagnétique 2004/108/CE selon les normes :

EN 55014-1:2006+A1:2009

EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008
EN 61000-3-2:2006+A1:2009+A2:2009
EN 61000-3-3:2008

EN 61000-3-11:2000

EN 61000-3-12:2005

EN 61000-6-2:2005

EN 61000-6-3:2007

2 Données techniques.

Modéle Puissance Tension
BISTROT 464/12 KW 6.5 380/400 3N V
BISTROT 364/12 KW4/KW3  220/230 V
BISTROT 434/12 KW 4 220/230 V
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3 Installation

- Toutes les opérations d’installation doivent étre effectuées par du personnel conformément a la
réglementation en vigueur.

- Avant de placer le four, vérifier les dimensions, le poids et la position des branchements électriques et
hydrauliques si nécessaires.

- L'appareil n'est pas adapté pour des installations encastrées ou superposées, il doit étre placé de fagon
a ce que les branchements électriques et hydrauliques soit accessibles et qu'ils puissent étre inspectés
pendant le fonctionnement normal. Placer le four sur un support solide et stable, hors de la portée des
enfants, pas directement sur le sol. Le four doit se trouver dans une zone aérée, loin d'autres sources de
chaleur et d'appareils qui produisent du froid, car cela pourrait altérer leur bon fonctionnement.

- Avant d'installer le four, enlever le film de protection en plastiques des parties externes s'il y est encore.
Les résidus éventuels d'adhésif doivent étre enlevés avec du solvant ni acide ni abrasif.

- Monter les quatre pieds fournis comme indiqué sur la figure.

>

- Branchement électrique

- Le branchement au réseau électrique d'alimentation doit étre effectué dans le respect des normes en
vigueur et par du personnel spécialisé. Contrdler que la valeur de tension indiquée sur la plaque
correspond a la tension d'alimentation. La tension d'alimentation pendant le fonctionnement ne doit pas
s'écarter de plus de + 10% de la valeur nominale.

- Placer entre I'appareil et le réseau d'alimentation un interrupteur unipolaire avec une ouverture des
contacts de 3 mm au moins, et avec une protection magnétothermique ou différentielle. Cet interrupteur
doit facilement étre accessible aprés l'installation.

- L'appareil doit étre branché a la terre.

- Branchement:

- pour les modéles avec un boitier de connexion externe sans cable d'alimentation, agir de la fagon
suivante :

- ouvrir le couvercle du boftier en dévissant la vis de fermeture et en débloquant les languettes de blocage
a l'aide d'un tournevis, introduire le cable d'alimentation et le fixer, effectuer les branchements en suivant
le schéma situé a l'arriére.
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- Branchement hydraulique.

- Pour les modéles équipées d'un humidificateur, il faut effectuer le branchement au réseau hydraulique
en installant un robinet de fermeture et en faisant les raccords avec des tuyaux et des raccords %.”.

- Dispositifs de sécurité

- L’appareil est équipé d'un dispositif de sécurité thermique qui interrompt I'alimentation et qu'il faut
réarmer manuellement aprés avoir éliminé la cause de l'intervention. On y accéde par l'arriere de
l'appareil.

Pour contréler le fonctionnement, suivre les instructions d'utilisation de ce livret, les commenter et les
expliquer a I'utilisateur.

Pour effectuer la maintenance de I'appareil, couper au préalable I'alimentation. Toute intervention doit étre
faite aprés refroidissement du four afin d'éviter de se briler pendant l'intervention.

Les composants qui doivent étre remplacés sont accessibles par l'intérieur du four en démontant les grilles
de protection des ventilateurs, et par I'extérieur, en démontant la plaque postérieure et la couverture
inférieure.

Instructions pour I'utilisation

Cet appareil a été fabriqué pour faire cuire des aliments, en particulier des produits pour le four. Toute autre
utilisation peut étre dangereuse et doit étre évitée. Le fabricant décline toute responsabilité relative aux
dommages aux objets et aux personnes dus a une utilisation différente, impropre ou déraisonnable du four
ou dus a une modification du four.

Faire attention aux zones chaudes

Nettoyer le four a la fin de chaque cuisson, une fois qu'il est complétement refroidi, en utilisant des
détergents non abrasifs, ne pas asperger d'eau, laver avec un tissu humide et sécher immédiatement.
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Panneau de Commandes Manuelles

Les commandes du four sont :

Interrupteur Thermostat (1) Quirégle l'allumage, I'extinction et la température au centre du
four. En maniant la poignée, on régle la température de 0 a 260 °C.

Lampe Voyant (2) Qui signale que les résistances de chauffage fonctionnent
Lorsque la température est atteinte le voyant s'éteint, quand la
température descend sous la valeur réglée, le voyant se rallume.

Touche Eau * ( 3) En appuyant sur la touche, I'électrovanne s'active jusqu'a ce qu'on le
relache.
* (non présent sur les modéles 434/12 sans vapeur)

Minuterie (4) Avec deux positions de fonctionnement signalées toutes les deux par
l'allumage de la lampe de la chambre, et une position éteinte O.

1°A partir de la position O, tourner la poignée dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre vers la position de fonctionnement manuel. Dans cette position, le four peut étre
activé en réglant la température de cuisson souhaitée, le four fonctionnera jusqu'a ce que la
poigné de la minuterie soit en position O. En remettant la poignée en position O, une
sonnerie sonnera pendant 10 secondes environ. Aucune manceuvre n'est nécessaire pour
faire cesser la sonnerie

2°A partir de la position O, tourner la poignée dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu'a la valeur en minutes de la durée de fonctionnement souhaitée, le four commencera a
fonctionner a la température réglée sur le thermostat. Une alerte sonore signalera la fin du
temps réglé en sonnant pendant 10 secondes environ. Aucune manceuvre n'est nécessaire
pour faire cesser la sonnerie
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Panneau des Commandes Electroniques

TABLE DES MATIERES

1 INTERFACE UTILISATEUR
1.1 FONCTION DES TOUCHES
1.2 ICONES DE L'ECRAN
1.3 ECRAN
2 FONCTIONNEMENT MANUEL
2.1 REGLAGE DE LA TEMPERATURE
2.2 REGLAGE DU TEMPS DE CUISSON
2.3 HUMIDIFICATION MANUELLE PENDANT LA CUISSON
2.4 EXECUTION D'UN CYCLE DE CUISSON EN MODALITE MANUELLE
3 FONCTIONNEMENT AVEC PROGRAMME
3.1 MEMORISATION D'UN NOUVEAU PROGRAMME
3.2 REGLAGE D'UNE VALEUR DE TEMPERATURE
3.3 REGLAGE D'UNE VALEUR DU TEMPS DE CUISSON
3.4 REGLAGE D'UNE VALEUR D'HUMIDIFICATION ETHUMIDIFICATION MANUELLE
3.6 PHASES DE CUISSON DANS UN PROGRAMME
3.7 RAPPEL D'UN PROGRAMME DEJA MEMORISE
4 PRECHAUFFAGE AUTOMATIQUE
4.1 DESACTIVATION DU PRECHAUFFAGE AUTOMATIQUE
5 FONCTIONS DIVERSES
5.1 INTERVENTION DE LA PORTE DU FOUR
6 SIGNAUX ET ALARMES
7 ABSENCE DE TENSION
8 MENU CACHE

w
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1. INTERFACE UTILISATEUR
1.2 FONCTION DES TOUCHES

01 touche ON/OFF

Une seule pression permet de mettre le four en On ou en OFF.

2 touche START/STOP

Avec le four en ON, une seule pression démarre/termine une cuisson.

3 touche TEMPS

Avec le four en ON, une seule pression permet de régler un temps de cuisson.

@ 4 touche AUGMENTATION
Elle augmente une valeur sur I'écran.

@ 5 touche DIMINUTION
Elle diminue une valeur sur I'écran.

6 touche HUMIDITE

Elle permet de régler les différents modeles d'humidité ou bien, pendant la cuisson associée a la

touche diminution,
elle permet d'humidifier manuellement

7 touche PHASES (étapes cuisson)
Pour les cuissons avec programmes, on peut effectuer 3 étapes de cuisson différentes.

8 touche PROGRAMMES

Lorsqu'elle est sur ON, elle permet de mémoriser une recette ou de rappeler les recettes déja
mémorisées.
Total 99 recettes.

1.2 ICONES DE L'ECRAN

E 11 icbne TEMPERATURE
L'icéne allumée en rouge sans clignoter indique la valeur de la température de cuisson réglée par
l'utilisateur. L'icbne clignotante rouge indique la valeur de la température instantanée a l'intérieur de

la chambre de cuisson (valeur relevée par la sonde).

C"
12 icone CELSIUS

Elle indique que la lecture de la température est en degrés Celsius. Allumée en rouge.

=]
|]= 13 icbne FAHRENHEIT
Elle indique que la lecture de la température est en degrés fahrenheit. Allumée en rouge.
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% 14 icbne MONTRE

Lorsqu'elle est allumée en rouge, elle indique que I'écran TEMPS est affiché.

bl
) 15 icbne HUMIDITE

-En MANUEL, elle s'allume en rouge sans clignoter quand on appuie sur la touche humidification

car elle active I'électrovanne pendant le temps ou la touche est enfoncée.

-Pour les cuissons avec des programmes, en sélectionnant une valeur d'humidification (20%, 40%,

etc.) elle clignote en rouge pendant que I'électrovanne est sur off

-Pour les cuissons avec des programmes, en sélectionnant une valeur d'humidification (20%, 40%,,

etc.) allumée en rouge sans clignoter pendant que I'électrovanne est sur on. EXEMPLE 20%=2

secondes on électrovanne- 20 secondes off

-Pour les cuissons avec des programmes, on peut ajouter humidification manuellement en

appuyant au méme temps sur les deux touches et @ . L'icéne est allumé en rouge pour
le temps ou les deux touches sont enfoncées : on électrovanne.

¥¥ 16 icone RESISTANCES

Elle est allumée en vert quand le chauffage de la chambre est actif.
Elle s'allume en rouge quand le chauffage est également éteint.

o

17 icone PROGRAMMES
Lorsqu'elle est allumée en rouge, cela indique qu'on est entré en modalité programmation.

18 icdbne PORTE OUVERTE

Lorsqu'elle est allumée en rouge, cela avertit que la porte est fermée.
Lorsqu'elle est allumée en vert, cela avertit que la porte est ouverte.

F1
F2

F3 19 icobnes PHASES
Elles n‘apparaissent que pour les cuissons avec un programme.
F1, F2, F3, s'allument (en rouge) une apres l'autre pour indiquer a quelle étape se trouve-t-on dans
un programme.

1.3 valeurs a 'lECRAN

9 écran TEMPS / HUMIDITE

Lorsque l'icobne MONTRE % est allumée, I'écran affiche le temps réglé et le temps restant pendant la
cuisson.
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==

Lorsque l'icobne HUMIDITE est allumée, I'écran affiche la valeur de 'HUMIDITE réglée pour la cuisson.

D e mone |
Lorsque les icones MONTRE ET HUMIDITE sont éteintes, I'écran affiche le code des alarmes.

10 touche TEMPERATURE/PROGRAMMES

Lorsque l'icbne TEMPERATURE I est allumée, I'écran affiche la température réglée pour la cuisson.

Lorsque l'icbne TEMPERATURE I clignote, I'écran affiche la température instantanée a l'intérieur
de la chambre de cuisson (valeur relevée par la sonde).
Lorsque toutes les icOnes sont éteintes, I'écran affiche le code des alarmes.

2. FONCTIONNEMENT EN CUISSON MANUELLE

Quand le four est sur OFF, I'écran TEMPERATURE/PROGRAMMES(10) affiche OFF, tout le reste est
éteint.

En appuyant sur la touche ON/OFFO on met le four sur ON.

Quand le four est sur ON, I'écran TEMPERATURE/PROGRAMMES(10) affiche la valeur de la température
instantanée a l'intérieur de la chambre de cuisson.

(valeur relevée par la sonde, icobne TEMPERATURE I clignotante).

L'écran TEMPS/HUMIDITE (9) affiche la valeur temps END (icbne TEMPS % allumée).

- en appuyant sur la touche DIMINUTION @ ou AUGMENTATION @ on peut régler une valeur de
température (paragraphe 2.1).

- en appuyant sur la touche TEMPS on peut activer le réglage du temps de cuisson
(paragraphe 2.2).

- en appuyant sur la touche TEMPS on peut activer I'électrovanne pour I'hnumidification
pendant la cuisson (paragraphe 2.3).

- les touches PHASES ®, PROGRAMMES SONT DESHABILITEES
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2.1 REGLAGE DE LA TEMPERATURE

Lorsque le four est sur ON et qu'on appuie sur la touche DIMINUTION @ ou AUGMENTATION @ on
peut immédiatement régler une valeur de température (de 30°C a 260°C).
Lors du premier allumage (c’est-a-dire a chaque fois que I'on met le four sur ON

en appuyant sur la touche ON/OFF .) I'écran TEMPERATURE/PROGRAMMES (10) (icbne

TEMPERATURE ! allumée) affiche la valeur de (30 c¢°) qui clignote.

Ou bien, si l'on vient juste de terminer un cycle de cuisson, I'écran affiche en clignotant la valeur
précédemment réglée.

Pendant la modification, I'affichage de valeurs a I'écran clignote.

Aprés cing secondes ou en appuyant sur la touche TEMPS on confirme la valeur réglée et la

température instantanée dans la chambre de cuisson s'affiche (icone TEMPERATURE !
clignotante).
Une fois la donnée confirmée, I'affichaie de valeurs a I'écran ne clignote plus.

En appuyant sur la touche ON/OFF
sauvegardeés.

2.2 REGLAGE DU TEMPS DE CUISSON

on met la carte sur OFF et les nouveaux réglages ne sont pas

Pour régler un temps de cuisson, appuyer sur la touche TEMPS , I'écran TEMPS (9) (icbne

MONTRE %allumée en rouge) affiche la valeur END. Fourchette de temps réglable de 00 heures et 01
minute — a 15 heures et 59 minutes.

En appuyant sur la touche AUGMENTATION @ ou DIMINUTION on peut régler une valeur de
temps.

En dessous d'une minute, END puis INF s'affichent.

END sert pendant les cuissons avec programmes a phases pour désactiver une phase

INF signifie qu'on a sélectionné un temps indéfini, c'est-a-dire que le four va fonctionner jusqu’a son arrét qui

(e
s’obtient en appuyant sur la touche START/STOP .
Pendant la modification, I'affichage de valeurs a I'écran clignote.

On confirme la valeur en appuyant sur la touche TEMPS ou aprés un temps de 5 secondes.
Une fois la donnée confirmée, I'affichage de valeurs a I'écran ne clignote plus.

Icone MONTRE %allumée en vert.

En appuyant sur la touche ON/OFFO on met la carte sur OFF et les nouveaux réglages ne sont pas
sauvegardés.

2.3 HUMIDIFICATION MANUELLE PENDANT LA CUISSON

Si on appuie pendant la cuisson sur la touche HUMIDITE on peut activer I'hnumidification
manuelle pendant le temps ou la touche est enfoncée.

Pendant I'humidification dans le four, Iicobne HUMIDITE ﬂ s'allume en rouge.
En cas de changement de rotation du ventilateur/moteurs “reverse” I'humidification s'interrompt
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momentanément pour reprendre ensuite si la touche HUMIDITE reste enfoncée.
2.4 EXECUTION D'UN CYCLE DE CUISSON EN MODALITE MANUELLE

Avec le four en ON et aprés avoir réglé les valeurs de TEMPERATURE et de TEMPS, la pression de la
touche

i
START/STOP lance le cycle de cuisson. On active ainsi le chauffage, la ventilation et I'humidification
en appuyant sur la touche.

En appuyant sur la touche START/STOP on peut bloquer le cycle de cuisson a tout moment ; /e
compte a rebours se bloque et I'écran TEMPS (9) affiche le temps restant. Si par contre, on est en temps
INF. celui-ci reste indéfini.

Les valeurs de température introduites restent disponibles pour une autre cuisson éventuelle.

{ S

Puis en appuyant sur la touche START/STOP on reprend la cuisson la ou elle a été interrompue.
Pendant la cuisson :

L'écran TEMPERATURE/PROGRAMMES (10) affiche pendant 4 secondes la température réglée (led icbne

TEMPERATURE E allumée) puis, pendant 4 secondes, la valeur de température instantanée a l'intérieur

de la chambre de cuisson (valeur relevée par la sonde, led icobne TEMPERATURE E clignotante). Ces
deux valeurs s'alternent.
Pour modifier les valeurs de température, procéder comme décrit au paragraphe 2.1

L'écran TEMPS (9) (icbne TEMPS allumée) affiche le temps qui diminue en heures, minutes (pour un
temps réglé supérieur a une heure) et en minutes, secondes (quand le temps réglé est inférieur a
60minutes).

Pour modifier les valeurs de temps, procéder comme décrit au paragraphe 2.2

Si I'on remplace le temps indéfini INF par une valeur, le compte a rebours démarre de la valeur réglée et le
cycle de cuisson s'affiche avec le temps.

Ou si I'on remplace la valeur de temps par le temps indéfini INF, le compte a rebours démarre de la valeur
réglée et le cycle de cuisson devient INDEFINI.

.'
Si I'on appuie sur la touche START/STOP pendant la cuisson avec le temps, on bloque cette cuisson

tout en conservant en mémoire le temps restant. En appuyant sur la méme touche, la cuisson reprend et le
compte a rebours repart a la valeur ou il a été interrompu.

Au terme d'un cycle de cuisson avec le temps (icone TEMPS % allumée), I'écran affiche l'inscription END
clignotante, la ventilation et le chauffage s'éteignent, et un buzzer (sonnerie) sonne pendant 40 secondes. Si
pendant ces 40 secondes, on régle un temps par les touches

AUGMENTATION @/ DIMINUTION @ et si on confirme la valeur en appuyant sur la touche TEMPS

(écran TEMPS (9) valeurs fixes qui ne clignotent plus) le four reprend automatiquement la cuisson
avec les parametres de température de la cuisson qui vient de finir, autrement, la pression de la touche

.'
START/STOP éteint la sonnerie et I'écran affiche la page normale : I'écran

TEMPERATURE/PROGRAMMES (10) affiche la valeur de
température instantanée a l'intérieur de la chambre de cuisson (valeur relevée par la sonde, icbne

TEMPERATURE E clignotante) et I'écran TEMPS/HUMIDITE (9) affiche la valeur de temps END

(icbne TEMPS % allumée en rouge).

.'
15 minutes aprés chaque cuisson : (en appuyant sur la touche START/STOP ou apres l'arrét
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automatique pour les cuissons avec le temps) et si aucune touche n'est enfoncée, le four se met

sur OFF. Pour rallumer le contréle, il suffit d'appuyer sur la touche ON/OFF )

EXEMPLE DE PROGRAMMATION EN CUISSON MANUELLE :

Nous réglons : 180° C Température
20 min  Temps

Allumer le four avec la touche ON/OFF 0

(L'écran TEMPERATURE/PROGRAMMES (10) affiche la température présente dans la chambre de
cuisson, I'écran TEMPS/HUMIDITE (9) affiche l'inscription END)

Régler la température en appuyant sur les touches AUGMENTATION @ ou DIMINUTION @
jusqu'a 180°C, attendre que I'écran TEMPERATURE/PROGRAMMES (10) cesse de clignoter

(la température sera ainsi réglée sur 180°C et I'écran TEMPERATURE/PROGRAMMES (10) indiquera de
nouveau la température présente dans la chambre de cuisson

L’icbne RESISTANCES A devient de couleur verte pour signaler que la température réglée est
supérieure a celle de la chambre de cuisson)

Pour régler le temps de cuisson, appuyer sur la touche TEMPS (qui fera clignoter l'inscription END

sur I'écran TEMPS/HUMIDITE (9)) appuyer sur les touches AUGMENTATION @ ou DIMINUTION

jusqu'é atteindre 20 min et attendre que I'écran TEMPS/HUMIDITE ( 9 ) cesse de clignoter ( /e
temps sera réglé)

oy
Appuyer sur la touche START/STOP pour commencer la cuisson.

Dans le programme manuel I'utilisateur peux régler I’humidité en appuyant sur la touche HUMIDITE

® pendant le temps souhaité au cours de la cuisson.
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3. FONCTIONNEMENT AVEC PROGRAMME
La carte prévoit 99 recettes mémorisables.
3.1 MEMORISATION D'UN NOUVEAU PROGRAMME

Pour la mémorisation d'un nouveau programme de cuisson, suivre la procédure suivante :

-Une seule pression de la touche PROGRAMMES permet d'entrer dans la modalité

programmation. L'écran TEMPERATURE/PROGRAMMES (10) (icobne PROGRAMMES P
allumée en vert) affiche la recette PO1 qui clignote.

-En appuyant sur les touches AUGMENTATION @ ou DIMINUTION @ on peut sélectionner le
numeéro du programme souhaité.

(En appuyant sur la TOUCHE DIMINUTION @ de facon continue, la diminution est rapide et tous

les programmes inférieurs s'affichent jusqu'a arriver a MAN.

Une fois sur MAN, apres un timeout de 5 secondes I'on sortira de la modalité programmes et entrera dans le
fonctionnement manuel.)

On augmente jusqu'au numéro de recette a rappeler par exemple: P25 et aprés un timeout de 5 secondes

(ou bien en appuyant sur la touche PROGRAMMES ) la recette est confirmée. L'écran affiche les
données qui lui sont associées. Les indications de default sont 30°C température, END temps, OFF
humidification, phase F1.

- Maintenant, on insére ou on modifie les valeurs de température (paragraphe 3.2), de temps (paragraphe
3.3) et d'humidification (paragraphe 3.4).

On peut régler plusieurs phases du programme (F1, F2, F3) comme décrit au parai raphe 3.5

-Pour effectuer la mémorisation, maintenir appuyée la touche PROGRAMMES pendant 4 secondes.
La mémorisation est confirmée par la sonnerie du buzzer pendant quelques secondes et par I'

affichage sur I'écran du numéro de programme précédemment sélectionné qui alterne avec I

inscription MEM.

Une seule pression de la touche PROGRAMMES permet d'afficher la recette dans laquelle on
opeére.

ATTENTION :

-Une seule pression de la touche PROGRAMMES permet de sortir de la modalité programmation
et de revenir en modalité cuisson MANUELLE. I'écran TEMPERATURE/PROGRAMMES (10) affiche la
température dans la

chambre de cuisson (icobne TEMPERATURE E clignotante) et I'écran TEMPS/HUMIDITE (9)

affiche la valeur temps du premier allumage (00:00) ( icobne MONTRE %allumée).

.'
Une seule pression sur la touche START/STOP lance le programme de cuisson.
Si la position ou I'on a choisi de mémoriser la recette était déja occupée, on perd la recette précédente.

49



En appuyant a tout moment sur la touche ON/OFF 0 on met la carte sur OFF et, s'ils ne sont pas
sauvegardés, les réglages sont perdus.

3.2 REGLAGE D'UNE VALEUR DE TEMPERATURE

En appuyant sur la touche AUGMENTATION @ ou DIMINUTION @ on peut immédiatement régler
une valeur de température (de 30°C a 260°C).

Aprés cing secondes ou en appuyant sur les touches TEMPS , HUMIDITE , PHASES ®

(mais pas sur

la touche ON/OFF@ ) on confirme la valeur réglée et on a l'affichage de la température

instantanée dans la chambre de cuisson (icobne TEMPERATURE E clignotante).
Une fois la donnée soit confirmée, I'affichage des valeurs a I'écran ne clignote plus.

3.3 REGLAGE DE LA VALEUR DU TEMPS DE CUISSON

Comme déja décrit au paragraphe 2.2 REGLAGE D'UN TEMPS DE CUISSON dans la partie
cuisson en version MANUELLE.

3.4 REGLAGE D'UNE VALEUR D'HUMIDIFICATION ET HUMIDIFICATION MANUELLE

( 1
Avec la carte sur ON, appuyer sur la touche HUMIDITE, I'écran HUMIDITE (icbne HUMIDITE ﬂ'

rouge clignotante) affiche OFF. En appuyant sur la touche AUGMENTATION @ ou DIMINUTION @
on peut régler la valeur d'humidité souhaitée.

Taux d'’humidité a partir de OFF, a 20%, 40%, 60%, 80%, 100%.

100% = électrovanne eau 6 secondes ON, 20 secondes OFF

80% et 60% = électrovanne eau 4 secondes ON, 20 secondes OFF

40% et 20% = électrovanne eau 2 secondes ON, 20 secondes OFF

OFF = humidification uniguement en modalité manuelle.

Pendant la modification, I'affichage de valeurs a I'écran clignote.

On confirme la valeur en appuyant sur la touche HUMIDITE .

a
1

Aprés la confirmation, I'écran HUMIDITE disparait (icobne HUMIDITE éteinte) et il est remplacé par

I'écran TEMPS (icbne MONTRE % allumée en rouge).

(T

En appuyant sur la touche START/STOP pour lancer un cycle de cuisson, on lance aussi les cycles d'
humidification si les valeurs réglées sont comprises entre 20% et 100% et si la température réelle de la
chambre de cuisson a dépassé la valeur de 90°C.

Icone HUMIDITE ﬂ allumée en rouge uniquement lorsque I'humidification est active, elle clignote (0.5 on-
0.5 off) pour indiquer le temps de off du cycle électrovanne.

En cas de changement de rotation du ventilateur/moteurs “reverse” '’humidification s'interrompt
momentanément pour reprendre automatiquement ensuite.

HUMIDIFICATION MANUELLE PENDANT LA CUISSON

Pendant la cuisson, la pression prolongée de la touche HUMIDITE et de la touche
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DIMINUTION permet d'activer a tout moment I'hnumidification manuelle pendant toute la durée
de la pression des deux touches.

Pendant I'humidification dans le four, Iicobne HUMIDITE 'ﬂ est allumée en rouge.
En cas de changement de rotation du ventilateur/moteurs “reverse” '’humidification s'interrompt
momentanément pour reprendre ensuite si les deux touches viennent encore enfoncées.

3.5 PHASES DE CUISSON DANS UN PROGRAMME

Lorsqu'on sélectionne la modalité PROGRAMMATION, la touche PHASES ® permet d'afficher les
étapes qui composent le programme. En appuyant sur la touche, on peut passer d'une phase a la suivante

(la phase dans laquelle on se trouve est signalée par les icbnes PHASES Fﬂ F2 FB sion est
dans la phase 1, le voyant F1 s'allume). On peut dans chaque phase modifier les parameétres suivants :
temps, température, humidité.

3.6 RAPPEL D'UN PROGRAMME DEJA MEMORISE

Pour rappeler un programme de cuisson déja mémorisé, suivre la procédure suivante :

-Une seule pression de la touche PROGRAMMES Q permet d'entrer dans la modalité

programmation. L'écran TEMPERATURE/PROGRAMMES (10) (icbne PROGRAMMES P
allumée en vert) affiche la recette PO1 qui clignote.

-En appuyant sur les touches AUGMENTATION @ ou DIMINUTION @ on peut sélectionner le
numeéro du programme souhaité.

T
-Une seule pression sur la touche START/STOP permet de lancer le programme sélectionné
pour la cuisson.

ATTENTION : Une seule pression de la touche PROGRAMMES permet de sortir de la modalité
programmation et de revenir en modalité cuisson MANUELLE. I'écran TEMPERATURE/PROGRAMMES

(10) affiche la température dans la chambre de cuisson (icone TEMPERATURE E clignotante) et I'écran

TEMPS/HUMIDITE(9) affiche la valeur temps du premier allumage (00:00) ( icbne MONTRE %
allumeée).

Pendant I'exécution d'un programme, I'affichage et la modification des paramétres de cuisson se fait
comme nous l'avons décrit dans le fonctionnement en modalité MANUELLE (paragraphe 2.4).

EXEMPLE POUR LE REGLAGE D'UN PROGRAMME DE CUISSON DE BAGUETTES :

Allumer le four avec la touche ON/OFF @

Appuyer sur la touche PROGRAMMES . L'inscription clignotante P01 s'affiche sur I'écran
TEMPERATURE/PROGRAMMES (10).

Sélectionner le numéro du programme a régler avec AUGMENTATION @ ou DIMINUTION et
attendre que I'écran TEMPERATURE/PROGRAMMES (10) cesse de clignoter
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Régler la température en appuyant sur les touches AUGMENTATION @ ou DIMINUTION
jusqu'a atteindre la température souhaitée de 185°C, attendre que I'écran CHAMBRE/PROGRAMMES
(10) cesse de clignoter

Ainsi la température sera réglée et I'écran TEMPERATURE/PROGRAMMES (10) indiquera de nouveau la
température présente dans la chambre de cuisson

L’icbne RESISTANCES A devient de couleur verte pour signaler que la température réglée est
supérieure a celle de la chambre de cuisson.

Pour régler le temps, appuyer sur la touche TEMPS qui fera clignoter l'inscription END sur I'écran

TEMPS/HUMIDITE (9). Appuyer sur les touches AUGMENTATION @ ou DIMINUTION jusqu'é
atteindre le temps souhaité d'1 min et attendre que I'écran TEMPS/HUMIDITE (9) cesse de clignoter
(le temps sera réglé)

Régler I'humidité en appuyant sur la touche HUMIDITE qui fera clignoter l'inscription OFF sur

I'écran TEMPS/HUMIDITE (9). Appuyer sur les touches AUGMENTATION @ ou DIMINUTION @
jusqu'a atteindre la valeur d'humidité de 20% ( off,20%,40%,60%,80%,100%) et attendre que I'écran
TEMPS/HUMIDITE (9) cesse de clignoter

(Maintenant la premiére phase de cuisson est réglée, sur I'écran TEMPS/HUMIDITE ( 9 ) I'icbne Fﬂ est
allumée)

Appuyer sur la touche PHASES ® Sur I'écran TEMPS/HUMIDITE ( 9 ) l'icbne F2 qui indique la
programmation de la deuxiéme phase, est allumée.

Régler la température en appuyant sur les touches AUGMENTATION @ ou DIMINUTION
jusqu'a atteindre la température souhaitée de 185°C, attendre que I'écran
TEMPERATURES/PROGRAMMES (10) cesse de clignoter

De cette facon la température sera réglée et I'écran TEMPERATURE/PROGRAMMES (10) indiquera de
nouveau la température présente dans la chambre de cuisson.

L’icbne RESISTANCES A devient de couleur verte pour signaler que la température réglée est
supérieure a celle de la chambre de cuisson.

Pour régler le temps, appuyer sur la touche TEMPS qui fera clignoter l'inscription END sur I'écran

TEMPS/HUMIDITE (9). Appuyer sur les touches AUGMENTATION @ ou DIMINUTION @jusqu'é
atteindre le temps souhaité de 18 min et attendre que I'écran TEMPS/HUMIDITE (9) cesse de clignoter
(le temps sera réglé)

Régler I'humidité en appuyant sur la touche HUMIDITE qui fera clignoter l'inscription OFF sur

I'écran TEMPS/HUMIDITE (9) . Appuyer sur les touches AUGMENTATION @ ou DIMINUTION @
jusqu'a atteindre la valeur d’humidité souhaitée OFF ( off,20%,40%,60%,80%,100%) et attendre que
I'écran TEMPS/HUMIDITE (9) cesse de clignoter
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Appuyer sur la touche PHASES ® . Sur I'écran TEMPS/HUMIDITE ( 9 ) l'icone FB qui indique la
programmation de la troisiéme phase, est allumée.

Régler la température en appuyant sur les touches AUGMENTATION @ ou DIMINUTION ®
jusqu'a atteindre la température souhaitée de 190°C, attendre que I'écran
TEMPERATURES/PROGRAMMES (10) cesse de clignoter

Ainsi la température sera réglée et I'écran TEMPERATURE/PROGRAMMES (10) indiquera de nouveau la
température présente dans la chambre de cuisson

L’icbne RESISTANCES A devient de couleur verte pour signaler que la température réglée est
supérieure a celle de la chambre de cuisson.

Pour régler le temps, appuyer sur la touche TEMPS qui fera clignoter l'inscription END sur I'écran

TEMPS/HUMIDITE (9). Appuyer sur les touches AUGMENTATION @ ou DIMINUTION ®jusqu'é
atteindre le temps souhaité de 5 min et attendre que I'écran TEMPS/HUMIDITE (9) cesse de clignoter
(le temps sera réglé)

Régler I'humidité en appuyant sur la touche HUMIDITE qui fera clignoter l'inscription OFF sur

I'écran TEMPS/HUMIDITE (9). Appuyer sur les touches AUGMENTATION @ ou DIMINUTION @
jusqu’a atteindre la valeur d'humidité souhaitée OFF ( off,20%,40%,60%,80%,100%) et attendre que
I'écran TEMPS/HUMIDITE (9) cesse de clignoter

A la fin de la programmation, pour la mémoriser, maintenir appuyée la touche PROGRAMMES
jusqu'a ce que la sonnerie se déclenche.

L'écran TEMPERATURE/PROGRAMMES ( 10 ) affiche le numéro du programme sélectionné et I'écran
TEMPS/HUMIDITE ( 9 ) affiche MEM ( mémorisé).

EXEMPLE DE CUISSON AVEC PROGRAMMES :

Allumer le four avec la touche ON/OFF

Appuyer sur la touche PROGRAMMES .L'inscription clignotante P01 s'affiche sur I'écran
TEMPERATURE/PROGRAMMES (10).

Sélectionner le numéro du programme avec AUGMENTATION @ ou DIMINUTION

(s
Appuyer sur la touche START/STOP (début de la cuisson avec les paramétres précédemment
réglés sur le programme sélectionné et I'utilisation du préchauffage).
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4. PRECHAUFFAGE AUTOMATIQUE

Le préchauffage automatique entre en action que si I'on rappelle des programmes déja

mémorisés. Cela consiste a chauffer le four a une température supérieure de 30°C par rapport a la
température réglée dans la phase du programme. Cette fonction sert a compenser la perte de chaleur lors
de l'ouverture de la porte du four pour y introduire des aliments.

Lorsqu'on lance un programme avec la touche START/STOP le four commence a chauffer la chambre
de cuisson et I'écran TEMPERATURE/PROGRAMMES ( 10 ) affiche l'inscription PRE. Lorsqu'il atteint la
température prévue, le four émet alors un signal sonore. A ce stade, il est nécessaire d'ouvrir la porte

(le signal sonore cesse), introduire les aliments dans le four et refermer la porte. Le

programme précédemment sélectionné démarre automatiquement.

Si I'on veut simplement éteindre le signal sonore sans ouvrir la porte, il faut appuyer sur la touche

START/STOP .

4.1 COMMENT DESACTIVER LE PRECHAUFFAGE AUTOMATIQUE

Avec le four sur ON, si I'on veut désactiver la fonction de PRECHAUFFAGE AUTOMATIQUE, il faut
suivre la procédure suivante :

-Appuyer en méme temps sur@ ET @ pendant quatre secondes. Appuyer sur la touche @ ou

jusqu'a ce que I'écran temps/humidité ( 9 ) affiche l'inscription PRECHAUFFAGE. Appuyer alors sur

la touche HUMIDITE pour confirmer.

L'écran 1 (température) affiche la position de ON. Grace aux touches augmentation ou diminution,
| T
on sélectionne OFF ou ON. Pour confirmer, appuyer sur la touche START/STOP . .

Pour sortir du sous-menu, appuyer sur la touche ON/OFF

5. FONCTIONS DIVERSES
5.1 INTERVENTION DE LA PORTE DU FOUR

A l'ouverture de la porte, un interrupteur intervient qui met le four « en pause", icbne PORTE OUVERTE

1]

alluée en vert.
Le compte a rebours du temps se bloque, I'humidification est interrompue, les ventilateurs se bloquent et
le chauffage s'éteint.

Quand on referme la porte (icobne PORTE OUVERTE allumée en rouge) le cycle de cuisson reprend
ou il s'était arrété.

5.2 INTERVENTION INVERSION VENTILATEURS

Les ventilateurs ralentissent pour permettre l'inversion de leur sens de rotation.
LES TEMPS CYCLE SONT : 24secondes OFF, 96 secondes ON rotation D, 24secondes OFF, 96 secondes
ON rotation G, 24secondes OFF, et le cycle se répéte a l'infini.
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Au cours de cette phase, I'humidification est interrompue.

6 SIGNAUX ET ALARMES

Les signaux d'alarme s'affichent sur I'écran TEMPS/HUMIDITE ( 9 ) tandis que tout le reste est éteint.
Le buzzer (sonnerie) sonne pour signaler I'anomalie.

On peut arréter le buzzer (sonnerie) en appuyant sur la touche START/STOP .

ER1 Alarme sonde chambre.

Elle se manifeste en cas de panne de la sonde de la chambre. Tout s'arréte sauf la lumiére, le cycle en
cours s'interrompt et le buzzer (sonnerie) sonne.

ER2 Alarme thermostat de sécurité du four.

Elle se manifeste en cas de dysfonctionnement du préchauffage du four. (((aprés 5 secondes))) Tout
est désactivé, le cycle en cours s'interrompt et le buzzer (sonnerie) sonne.

A la fin de 'alarme, appuyer sur la touche ON/OFF 0 pour réinitialiser et le four se met sur OFF.
7 ABSENCE DE TENSION

Si pendant I'exécution d'un cycle de cuisson, la tension est coupée, a son retour, le four se met sur
OFF.

8 MENU CACHE

- activer ou désactiver le préchauffage selon nécessité.
- échelle de température en Celsius ou Fahrenheit.
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Apreciado cliente, agradeciéndole y felicitandole por haber elegido y comprado uno de nuestros productos, le
invitamos a seguir atentamente las siguientes advertencias y consejos. Para garantizar asi una correcta
instalacion, mantenimiento y uso del equipo protegiendo su seguridad.

INSTRUCCIONES PARA EL INSTALADOR

Atencion

Retirar el embalaje y depositarlo en los correspondientes contenedores seleccionando los materiales que lo

forman.

No dejarlo al alcance de los nifios, el uso inadecuado puede ser una fuente de peligro.

1 Datos de identificacion:

K Bﬂﬂ
— BESTon

He [—5o0] € € P9

AHTT

Vac| 400 Vac 3N| madein Italy

MODELLO 464W/M12 +V
CODICE 925903260
MATRICOLA 02121999

02121999 [[[|ININNNIIN

- La placa que indica las caracteristicas de los datos técnicos esta colocada en el lado izquierdo del

equipo.

- El'marcado “CE”, indicado en los equipos, se refiere a las siguientes directivas:
Directiva de Maquinas 2006/42/CE segun las normas:

EN 60335-2-42: 2003+A1:2008

EN 60335-1:2002+A1:2004+A11:2004+A2:2006+A12:2006+A13:2008

EN 62233:2008

Directiva de compatibilidad electromagnética 2004/108/CE segun las normas:

EN 55014-1:2006+A1:2009

EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008
EN 61000-3-2:2006+A1:2009+A2:2009

EN 61000-3-3:2008
EN 61000-3-11:2000
EN 61000-3-12:2005
EN 61000-6-2:2005
EN 61000-6-3:2007

2 Datos técnicos

Modelo Potencia
BISTROT 464/12 6,5 kW
BISTROT 364/12 4 kW/3 kW
BISTROT 434/12 4 kW

Tension

380/400 3N V

220/230 V

220/230 V
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Frecuencia

50 Hz

50 Hz

50 Hz

Seccion del cable
5x1,5 mm?
3x1,5 mm?

3x1,5 mm?



3 Instalacion

- Todas las operaciones de instalaciéon deben efectuarlas personal especializado de acuerdo con la
normativa vigente.

- Antes de colocar el horno, comprobar las dimensiones, el peso y la posicién de las conexiones
eléctricas e hidraulicas cuando sean necesarias.

- El equipo no esté indicado para instalaciones empotradas o superpuestas, debe colocarse de manera
que las conexiones eléctricas e hidraulicas puedan inspeccionarse con facilidad y pueda accederse a
ellas durante el uso normal. Colocar el horno sobre un soporte sélido y estable, fuera del alcance de los
nifnos y no en el suelo. El horno debe colocarse en una zona ventilada, alejado de otras fuentes de calor
y de aparatos que generen frio, ya que podria alterar su funcionamiento correcto.

- Antes de instalar el horno, retirar la pelicula de plastico de proteccion de las partes externas donde
todavia esté presente. Los restos que pueda haber de adhesivo deben eliminarse con disolvente
adecuado que no sea acido ni abrasivo.

- Montar los cuatro pies que se suministran como se indica en la figura.

.

- Conexion eléctrica

- La conexidn eléctrica a la red de alimentacion debe efectuarse en cumplimiento de las normas vigentes
y por parte de personal especializado. Comprobar la correspondencia del valor de tensién indicado en la
placa y el valor de alimentacién. La tension de alimentacion, durante el funcionamiento, no debe
alejarse del £ 10% del valor nominal.

- Colocar entre el equipo y la red de alimentacién un interruptor omnipolar con apertura de los contactos
de al menos 3 mm y con proteccion magnetotérmica o diferencial. Este interruptor debe ser faciimente
accesible después de la instalacion.

- El equipo debe estar conectado a tierra.

- Conexién:
- paralos modelos con caja de bornes externa, sin cable de alimentacion, actuar de la siguiente manera:
- abrir la tapa de la caja de bornes aflojando el tornillo de cierre y actuando con un destornillador en las

patillas de sujecion, introducir el cable de alimentacion vy fijarlo, efectuar las conexiones siguiendo el
esquema situado en la parte trasera del equipo.
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- Conexion hidraulica

- Paralos modelos provistos de humidificador es necesario efectuar la conexién a la red hidraulica
colocando una llave de cierre y efectuando la conexién con tubos y racores %" adecuados.

- Dispositivos de seguridad

- El equipo dispone de un dispositivo de seguridad térmico que interrumpe la alimentacién y que debe
reactivarse manualmente después de eliminar la causa de su intervencioén. El acceso se encuentra en la
parte posterior del equipo.

La comprobacién del funcionamiento debe efectuarse siguiendo las instrucciones de uso del presente
manual, comentandolas y explicandoselas al usuario.

El mantenimiento del equipo se efectia desactivando previamente la alimentacion. Todas las intervenciones
deben efectuarse con el horno frio, para evitar posibles quemaduras durante la intervencion.

Los componentes que requieren intervencion para su sustitucion son accesibles desde el interior del horno,
desmontando las rejillas de proteccion de los ventiladores, y desde el exterior, desmontando la parte trasera
y la tapa inferior.

Instrucciones de uso

Este aparato esta fabricado para cocer alimentos, especialmente productos para horno. Cualquier otro uso
puede ser peligroso y debe evitarse. El fabricante declina toda responsabilidad por los dafios a cosas o
personas provocados por un uso distinto, inadecuado o irracional del horno asi como por su manipulacién.
Prestar atencién a las zonas calientes

Limpiar siempre el horno al final de cada coccién, después de que se haya enfriado completamente,
utilizando detergentes no abrasivos, no utilizar chorros de agua, lavar con un pafio humedo y secar
inmediatamente.
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Panel de mandos manuales

Los mandos del horno son:

Interruptor termostato (1) Que regula el encendido, el apagado y la temperatura en el centro del
horno. Mediante el selector se puede variar la temperatura de 0 a 260°C.

Lampara testigo (2) Que indica el funcionamiento de las resistencias de calentamiento
Al alcanzar la temperatura el testigo se apaga, cuando la
temperatura baja del valor configurado, el testigo se vuelve a encender.

Botén agua * ( 3) Al pulsarlo se activa la electrovalvula hasta que se suelta.
* (no presente en el modelo 434/12 SIN VAPOR)

Temporizador (4) Con dos posiciones de funcionamiento indicadas las dos por el encendido
de la luz de la camara, y otra de apagado O.

1° Desde la posicién O se gira el selector hacia la izquierda hasta la posicién de
funcionamiento manual. En esta posicién el horno puede activarse configurando la
temperatura de coccion deseada, el horno funcionara hasta que el selector del temporizador
se coloque en posicién O. Al volver a colocar el selector en posiciéon de O sonara

un timbre durante 10 segundos aproximadamente. No es necesario efectuar ninguna
intervencion para silenciarlo

2° Desde la posicion O se gira el selector hacia la derecha hasta el valor en minutos de
duracion del funcionamiento deseada, el horno empieza a funcionar a la temperatura
configurada en el termostato. Un aviso acustico indicara el final del tiempo configurado
sonando durante unos 10 segundos. No es necesario efectuar ninguna intervencién para
silenciarlo
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Panel de mandos electronicos
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1. INTERFAZ DEL USUARIO
1.3 FUNCIONES BOTONES

@1 botéon ON/OFF

Una sola pulsacién permite poner el horno en ON o en OFF.

2 botén START/STOP

Con el horno en ON, una sola pulsacién pone en marcha/termina una coccion.

3 botén TIEMPO

Con el horno en ON, una sola pulsacion permite configurar un tiempo de coccion.

@ 4 botéon AUMENTO
Aumenta un valor en la pantalla.

5 boton REDUCCION

Reduce un valor en la pantalla.

.6 boton HUMEDAD

Permite configurar varios modelos de humedad durante la coccién, junto con el botdn reduccion
permite efectuar la humidificacién manualmente.

3

7 boton FASES (pasos coccion)
En la coccién con programas pueden efectuarse 3 pasos de coccion diferentes.

8 boton PROGRAMAS

Con la tarjeta en ON, permite memorizar una receta o recuperar las recetas memorizadas.
Total 99 recetas.

1.2 ICONOS PANTALLA

E 11 icono TEMPERATURA
El icono rojo encendido fijo indica el valor de temperatura configurado por el usuario para la coccion.
El icono rojo intermitente indica el valor de temperatura instantaneo dentro de la camara
de coccién (valor medido por la sonda).

C°
12 icono CELSIUS

Indica que la lectura de la temperatura es en grados Celsius. Encendido de color rojo.

=]
F 13 icono FAHRENHEIT
Indica que la lectura de la temperatura es en grados Fahrenheit. Encendido de color rojo.

% 14 icono RELOJ

Encendido rojo indica la visualizacién de la pantalla TIEMPO.
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15 icono HUMEDAD
-En MANUAL, cuando se pulsa el botén de humidificacion, se enciende rojo fijo porque excita
la electrovalvula durante el tiempo que se mantiene pulsado el boton.

-En coccion con programas, si se selecciona un valor de humidificacion (20%, 40% etc.) es
intermitente rojo en el tiempo de off electrovalvula.

-En coccidén con programas, si se selecciona un valor de humidificacion (20%, 40% etc.) fijo rojo
en el tiempo de on electrovalvula. EJEMPLO 20%=2 segundos on electrovalvula - 20 segundos off.

-En coccidn con programas si se efectia la humidificacion manual pulsando simultdneamente

los dos botones, ® @ se queda fija roja por cuanto tiempo que tengo pulsando
simultaneamente los dos botones

¥ ¥ 16 icono RESISTENCIAS

Encendido verde si esta activo el calentamiento de la camara.
Encendido rojo significa que también esta apagado el calentamiento.

P 17 icono PROGRAMAS
Encendido rojo indica que se ha entrado en la modalidad programacion.

18 icono PUERTA ABIERTA

Encendido rojo para avisar de que la puerta esta cerrada.
Encendido verde para avisar de que la puerta esta abierta.

F1
F2

F3 19 iconos FASES
Visibles sélo con coccién con programas.
F1, F2, F3, se encienden (color rojo) de uno en uno para indicar en qué fase se esta trabajando en
un programa.

1.3 VALORES EN PANTALLA

9 pantalla TIEMPO/HUMEDAD

Con el icono RELOJ % encendido, muestra el valor de tiempo configurado y el que falta durante la
coccion.

62



l
o

Con el icono HUMEDAD encendido, muestra el valor de la HUMEDAD configurado para la coccion.

iy

Con el icono RELOJ @ Y HUMEDAD ‘ apagados, muestra los cédigos de alarmas.

10 pantalla TEMPERATURA/PROGRAMAS

Con el icono TEMPERATURA I encendido, muestra el valor de la temperatura configurado para la
coccion.

Con el icono TEMPERATURA I intermitente, muestra el valor de la temperatura instantaneo en el interior
de la camara de coccién (valor medido por la sonda).
Con todos los iconos apagados muestra el codigo de las alarmas.

2. FUNCIONAMIENTO EN COCCION MANUAL

Cuando el horno esta en OFF, la pantalla TEMPERATURA/PROGRAMAS (10) muestra OFF, todo lo demas
esté apagado.

La pulsacién del botén ON/OFFQ pone el horno en ON.

Cuando el horno esta en ON, la pantalla TEMPERATURA/PROGRAMAS (10) muestra el valor de la
temperatura instantaneo en el interior de la camara de coccién

(valor medido por la sonda, icono TEMPERATURA I intermitente).

La pantalla TIEMPO/HUMEDAD (9) muestra el valor tiempo END (icono TIEMPO % encendido fijo).

- la pulsacion del botén AUMENTO @ o REDUCCION @ permite configurar un valor de
temperatura (apartado 2.1).

- la pulsacién del botén TIEMPO permite habilitar la configuracion del tiempo de coccidn
(apartado 2.2).

- la pulsacion del botén HUMEDAD permite habilitar la electrovalvula para la humidificacion
durante la coccion (apartado 2.3).

- deshabilitados los botones FASES ,PROGRAMAS ®
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2.1 CONFIGURACION DE UN VALOR DE TEMPERATURA

Con el horno en ON, la pulsacion del botén AUMENTO @ o REDUCCION @ permite inmediatamente
configurar un valor de temperatura (intervalo de temperatura configurable de 30°C - a 260°C).
En el caso de primer encendido (por primer encendido se entiende cada vez que se pone el horno en ON

pulsando el botén ON/OFF la pantalla TEMPERATURA/PROGRAMAS (10) (icono TEMPERATURA

E encendido fijo) muestra intermitente el valor de (30°C).

O en el caso en el que se acaba de terminar un ciclo de coccién aparece en la pantalla intermitente el valor
configurado anteriormente.

Durante la modificacion, la visualizacion de los valores de pantalla esta intermitente.

Un tiempo agotado de cinco segundos o pulsando el botén TIEMPO confirma el valor configurado y

muestra la temperatura instantanea en la camara de coccion (icono TEMPERATURA E intermitente).
Una vez confirmado el dato, la visualizacion de los valores de pantalla esta fija.

La pulsacion del botén ON/OFF pone la tarjeta en OFF y no se guardan las nuevas configuraciones.

2.2 CONFIGURACION DE UN VALOR DE TIEMPO DE COCCION

Para configurar un tiempo de coccioén, pulsar el boton TIEMPO , la pantalla TIEMPO (9) (icono

RELOJ %encendido fijo rojo) muestra el valor END. Intervalo de tiempo configurable de 00 horas y 01
minutos — a 15 horas y 59 minutos.

La pulsacion del boton AUMENTO @ o REDUCCION permite configurar un valor de tiempo.

Por debajo de un minuto se muestra END y, a continuacion, INF.

END sirve en la coccion con programas con fases para deshabilitar la fase.

INF significa que se ha seleccionado un tiempo infinito, es decir, el horno funciona siempre hasta que no se

R
detiene con la pulsacion del boton START/STOP . .
Durante la modificacion, la visualizacién de los valores de pantalla esta intermitente.

La confirmacién del valor se efectia con la pulsacién del botén TIEMPO o después de un tiempo
agotado de 5 segundos.
Una vez confirmado el dato, la visualizacion de los valores de pantalla esta fija.

Icono RELOJ %encendido verde fijo.

La pulsacién del botén ON/OFF pone la tarjeta en OFF y no se guardan las nuevas configuraciones.

2.3 HUMIDIFICACION MANUAL DURANTE LA COCCION

Durante la coccion, la pulsacién continua del boton HUMEDAD permite activar la humidificaciéon
manual mientras dure la pulsacién del boton.

Durante la ejecucion de la humidificaciéon en el horno, el icono HUMEDAD 5 se enciende rojo fijo.
En el caso de cambio de rotacion del ventilador/motores “reverse” la humidificacion se interrumpe

momentaneamente para después reanudarla si se mantiene pulsado el botén HUMEDAD ® .
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2.4 EJECUCION DE UN CICLO DE COCCION EN MODALIDAD MANUAL
Con el horno en ON, después de configurar los valores de TEMPERATURA y TIEMPO, la pulsacién del

T
botén START/STOP inicia el ciclo de coccién. Se activa asi el calentamiento, la ventilacién y la
humidificacion cuando se pulsa el botén.

La pulsacion del botén START/STOP bloquea el ciclo de coccién en cualquier momento; /a cuenta
atras se bloquea y en la pantalla TIEMPO (9) aparece el valor del tiempo que queda. Si en cambio era
tiempo INF. permanece infinito.

Los valores configurados de temperatura permanecen disponibles para una posible nueva coccion.

T

A continuacién, la pulsacién del botén START/STOP reanuda la coccidn donde se habia interrumpido.
Durante la coccién:

La pantalla TEMPERATURA/PROGRAMAS (10) muestra durante 4 segundos la temperatura configurada

(led icono TEMPERATURA E encendido fijo) y durante 4 segundos el valor de temperatura instantaneo

dentro de la camara de coccion (valor medido por la sonda, led icono TEMPERATURA E intermitente).
Estos dos valores se alternan.
Para modificar los valores de temperatura proceder como se ha descrito en el apartado 2.1

La pantalla TIEMPO (9) (icono TIEMPO % encendido fijo) muestra la reduccion de tiempo en horas y
minutos (cuando esta configurado un valor superior a la hora) y minutos y segundos (cuando esta
configurado un valor inferior a 60 minutos).

Para modificar los valores de tiempo proceder como se ha descrito en el apartado 2.2

Si se sustituye el tiempo infinito INF por un valor, el recuento empieza por el valor configurado y el ciclo de
coccion se vuelve por tiempo.

O si se sustituye el valor tiempo por infinito INF, el recuento empieza por el valor configurado y el ciclo de
coccién se vuelve INFINITO.

(HE

Durante la coccion por tiempo, si se pulsa el boton START/STOP ésta se bloquea manteniendo en
memoria el tiempo restante. Pulsando el mismo botén, la coccidon se reanuda con la cuenta atras desde el
valor interrumpido.

Al final de un ciclo de coccién por tiempo (icono TIEMPO % encendido fijo), la pantalla tiempo parpadea
el mensaje END, se apaga la ventilacion, el calentamiento y suena durante 40 segundos un timbre. Si

durante estos 40 segundos se configura un tiempo mediante los botones AUMENTO @ /REDUCCION

y se confirma el valor pulsando el botén TIEMPO (pantalla TIEMPO (9) los valores fijos ya no
estan intermitentes) el horno reanuda automaticamente la coccion con los parametros temperatura de la

B
coccion que acaba de terminar, de lo contrario, la pulsacion del botén START/STOP silencia el timbre

y lleva la pantalla a la visualizacién normal: la pantalla TEMPERATURA/PROGRAMAS (10) muestra el valor
de temperatura instantaneo dentro de la camara de coccion (valor medido por la sonda, icono

TEMPERATURA E intermitente) y la pantalla TIEMPO/HUMEDAD (9) muestra el valor tiempo END (icono

TIEMPO % encendido rojo fijo).

e
Transcurridos 15 minutos desde el final de cada coccion: (pulsando el botén START/STOP 0
terminado en automatico con coccidn por tiempo) y, a continuacioén, no se pulsa ningun botoén, el horno se

pone en OFF. Para volver a encender el control basta con pulsar el boton ON/OFF
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EJEMPLO DE PROGRAMACION EN COCCION MANUAL

Se configura: 180°C Temperatura
20 min  Tiempo

Encender el horno con el botén ONIOFFQ

(En la pantalla TEMPERATURA/PROGRAMAS (10) aparece la temperatura presente en la camara de
coccion, en la pantalla TIEMPO/HUMEDAD (9) aparece el mensaje END)

Configurar la temperatura pulsando los botones AUMENTO @ y REDUCCION hasta llegar a
180°C, esperar a que la pantalla TEMPERATURA/PROGRAMAS (10) deje de parpadear

(de esta manera la temperatura estara configurada a 180°C y la pantalla TEMPERATURA/PROGRAMAS
(10) volvera a indicar la temperatura presente en la camara de coccion

El icono RESISTENCIAS A se volvera de color verde para indicar que la temperatura configurada es
Superior a la de la camara de coccion)

Para configurar el tiempo pulsar el botén TIEMPO (que hara que parpadee el mensaje END en la
pantalla TIEMPO/HUMEDAD (9)) pulsar los botones AUMENTO @ o REDUCCION hasta llegar

a los 20 min y esperar a que la pantalla TIEMPO/HUMEDAD (9) deje de parpadear (el tiempo estara
configurado)

H
Pulsar el botéon START/STOP para iniciar la coccion.

La humedad en programa manual es a discrecion del operador mediante la pulsacién del botén

HUMEDAD el tiempo que se desee durante la coccién.
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3. FUNCIONAMIENTO CON PROGRAMA
La tarjeta prevé 99 recetas memorizables.
3.1 MEMORIZACION DE UN NUEVO PROGRAMA

Para la memorizacion de un nuevo programa de coccién es necesario seguir el siguiente procedimiento:

-Una sola pulsacion del botén PROGRAMAS . permite entrar en la modalidad programacion. En la

pantalla TEMPERATURA/PROGRAMAS (10) (icono PROGRAMAS Pencendido verde fijo) aparece “P1”

-Con los botones AUMENTO @ o REDUCCION se puede seleccionar el numero de programa
deseado.

Si se mantiene pulsado el BOTON REDUCCION @ de manera continua, la reduccién sera rapida,
apareceran todos los programas inferiores hasta llegar a MAN.

Si reduccion por debajo del valor PO1 se muestra MAN (tiempo muerto de 5 segundos hara salir
de las recetas y llevara a manual).

Aumento hasta el valor de la receta que se desea recuperar ES P25 y después de un tiempo agotado de 5

segundos si se confirma esa receta (o se pulsa el boton PROGRAMAS ). En la pantalla apareceran
los datos asociados a ésta. Si virgen 30 temperatura, END tiempo, OFF humidificacién, fase F1.

- Ahora se introducen o modifican los valores de temperatura (apartado 3.2), tiempo (apartado 3.3) y
humidificacion (apartado 3.4) y fases coccion (apartado 3.5).

Se pueden configurar mas fases que forman el programa ( F1, F2, F3) como se ha descrito en el apartado
3.2.

-Para memorizar mantener pulsado el botén PROGRAMAS durante 4 segundos. La memorizacion
efectuada se confirma con el sonido del timbre durante unos segundos y con la visualizacién en la pantalla
del numero de programa seleccionado anteriormente alternado con el mensaje MEM.

-Una sola pulsacion del boton PROGRAMAS permite ver la receta en la que se esta trabajando.

ATENCION:

-Una sola pulsacion del botén PROGRAMAS permite salir de la modalidad programacion y volver a la
modalidad de coccion MANUAL. La pantalla TEMPERATURA/PROGRAMAS (10) muestra la temperatura

en la camara de coccién (icono TEMPERATURA E intermitente) y la pantalla TIEMPO/HUMEDAD (9)

muestra el valor tiempo de primer encendido (00:00) (icono RELOJ encendido).

o
Una sola pulsacion del botén START/STOP inicia el programa de coccion.
Si la posicion en la que se ha elegido memorizar la receta Ea esta ocupada, se pierde la receta anterior.

En cualquier momento, la pulsacion del boton ON/OFF
configuraciones se pierden.

pone la tarjeta en OFF y si no se guardan las
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3.2 CONFIGURACION DE UN VALOR DE TEMPERATURA

La pulsacién del botén AUMENTO @ o REDUCCION @ permite inmediatamente configurar un valor
de temperatura (intervalo de temperatura configurable de 30°C - a 260°C).

Un tiempo agotado de cinco segundos o pulsando el botén TIEMPO , HUMEDAD , FASES

®, (excepto el boton ON/OFFQ ) confirma el valor configurado y lleva a la visualizacion de la

temperatura instantanea en la cdmara de coccion (icono TEMPERATURA E intermitente).
Una vez confirmado el dato, la visualizacion de los valores de pantalla esta fija.

3.3 CONFIGURACION DE UN VALOR DE TIEMPO DE COCCION

Como ya se ha descrito en el capitulo 2.2 CONFIGURACION DE UN TIEMPO DE COCCION en la parte de
la coccion en version MANUAL.

3.4 CONFIGURACION DE UN VALOR DE HUMIDIFICACION Y HUMIDIFICACION MANUAL

i
Con la tarjeta en ON, pulsar el boton HUMEDAD, la pantalla HUMEDAD (icono HUMEDAD ﬂ

encendida roja intermitente muestra el valor OFF. La pulsacion del botén AUMENTO @ o REDUCCION

permite configurar un valor de humedad deseado.

Intervalo humedad de OFF al 20%, 40%, 60%, 80%, 100%.

100% = electrovalvula agua 6 segundos ON, 20 segundos OFF

80% y 60% = electrovalvula agua 4 segundos ON, 20 segundos OFF

40% y 20% = electrovalvula agua 2 segundos ON, 20 segundos OFF

OFF = humidificacion so6lo en modalidad manual.

Durante la modificacion, la visualizacién de los valores de pantalla esta intermitente.

Se confirma el valor pulsando el boton HUMEDAD .
by

Después de la confirmacion desaparece la pantalla HUMEDAD (icono HUMEDAD i apagado) y

aparece la visualizacion de la pantalla TIEMPO (icono RELOJ % encendido rojo fijo).

(HE

La pulsacion del botén START/STOP para iniciar un ciclo de coccion, inicia también los ciclos de
humidificacion si los valores configurados son del 20% al 100% vy la temperatura real de la camara de
coccién ha superado el valor de 90°C.

i
Icono HUMEDAD encendido fijo rojo s6lo cuando la humidificacion activa parpadea (0,5 on- 0,5 off)
para indicar el tiempo de off del ciclo electrovalvula.

En el caso de cambio de rotacién del ventilador/motores “reverse” la humidificacién se interrumpe
momentaneamente para después reanudarla automaticamente.

HUMIDIFICACION MANUAL DURANTE LA COCCION

Durante la coccion, la pulsacién continua del boton HUMEDAD simultaneamente al botén

REDUCCION permite en cualquier momento activar la humidificacién manual mientras dure
la pulsacion de los dos botones.
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Durante la ejecucion de la humidificacién en el horno, el icono HUMEDAD ﬂ se enciende rojo fijo.
En el caso de cambio de rotacion del ventilador/motores “reverse” la humidificacion se interrumpe
momentaneamente para después reanudarla si los dos botones estan todavia pulsados.

3.5 FASES DE COCCION DE UN PROGRAMA

Cuando se selecciona la modalidad PROGRAMACION, el botén FASES ® permite visualizar los
pasos que forman el programa. Pulsando el botén se puede pasar de una fase a la siguiente (la

fase en la que se encuentra se indica con los iconos FASES Fﬂ Fg FB . si esta en la fase 1 esta
encendido el testigo F1). En todas las fases se pueden modificar los siguientes parametros: tiempo,
temperatura, humedad.

3.6 RECUPERACION PROGRAMA YA MEMORIZADO

Para recuperar un programa de coccion ya memorizado es necesario seguir el siguiente procedimiento:

-Una sola pulsacion del boton PROGRAMAS permite entrar en la modalidad

programacion. En la pantalla TEMPERATURA/PROGRAMAS (10) (icono PROGRAMAS P
encendido roja fijo) aparece “P01”.

-Con los botones AUMENTO @ o REDUCCION @ se puede seleccionar el numero de programa
deseado.

(
-Una sola pulsacion del botén START/STOP permite iniciar el programa seleccionado
para la coccién.

ATENCION: Una sola pulsacién del botén PROGRAMAS permite salir de la modalidad
programacion y volver a la modalidad de coccién MANUAL. La pantalla TEMPERATURA/PROGRAMAS

(10) muestra la temperatura en la camara de coccion (icono TEMPERATURA E intermitente) y la pantalla

TIEMPO/HUMEDAD (9) muestra el valor de tiempo de primer encendido (00:00) (icono RELOJ %
encendido).
Durante la ejecucion de un programa, la visualizacion y la modificacion de los parametros de coccion se

efectla como ya se ha descrito en el funcionamiento con modalidad MANUAL (apartado 2.4).

EJEMPLO PARA LA CONFIGURACION DE UN PROGRAMA DE COCCION DE BAGUETTES:
Encender el horno con el botén ON/OFFQ
Pulsar el boton PROGRAMAS (aparece el mensaje P01 intermitente en la pantalla

TEMPERATURA/PROGRAMAS (10))

Seleccionar el numero del programa que se desea configurar con AUMENTO @ o REDUCCION

y esperar a que la pantalla TEMPERATURA/PROGRAMAS (10) deje de parpadear
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Configurar la temperatura pulsando los botones AUMENTQ@ y REDUCCION @ hasta llegar a la
temperatura deseada de 185°C, esperar a que la pantalla CAMARA/PROGRAMAS (10) deje de
parpadear

(de esta manera la temperatura estara configurada y la pantalla TEMPERATURA/PROGRAMAS (10)
volvera a indicar la temperatura presente en la camara de coccién

El icono RESISTENCIAS ¥ ¥ se volvera de color verde para indicar que la temperatura configurada es
superior a la de la camara de coccion)

&

Para configurar el tiempo pulsar el botén TIEMPO (que haréa que parpadee el mensaje END en la

pantalla TIEMPO/HUMEDAD (9)) pulsar los botones AUMENTO @ o REDUCCION @ hasta llegar
al tiempo deseado de 1 min y esperar a que la pantalla TIEMPO/HUMEDAD (9) deje de parpadear (e/
tiempo estara configurado)

Configurar la humedad pulsando el botén HUMEDAD (que hara que parpadee el mensaje OFF en

la pantalla TEMPO/HUMEDAD (9)) pulsar los botones AUMENTO @ o REDUCCION hasta
llegar al valor de humedad deseado 20% ( off,20%,40%,60%,80%,100%) y esperar a que la pantalla
TIEMPO/HUMEDAD (9) deje de parpadear

(Ahora se ha configurado la primera Fase de coccion en la pantalla TIEMPO/HUMEDAD (9) esta encendido

el icono )

Pulsar el boton FASES ® (en la pantalla TIEMPO/HUMEDAD (9) se ha encendido ahora el icono

F2 que indica la programacion de la segunda fase)

Configurar la temperatura pulsando los botones AUMENTO @ y REDUCCION @ hasta llegar a la
temperatura deseada de 185°C, esperar a que la pantalla TEMPERATURA/PROGRAMAS (10) deje de
parpadear

(de esta manera la temperatura estara configurada y la pantalla TEMPERATURA/PROGRAMAS (10)
volvera a indicar la temperatura presente en la camara de coccion

El icono RESISTENCIAS A se volvera de color verde para indicar que la temperatura configurada es
Superior a la de la camara de coccion)

Para configurar el tiempo pulsar el botén TIEMPO (que haréa que parpadee el mensaje END en la

pantalla TIEMPO/HUMEDAD (9)) pulsar los botones AUMENTO @ o REDUCCION @ hasta llegar
al tiempo deseado de 18 min y esperar a que la pantalla TIEMPO/HUMEDAD (9) deje de parpadear (e/
tiempo estara configurado)

Configurar la humedad pulsando el botén HUMEDAD (que hara que parpadee el mensaje OFF en

la pantalla TTEMPO/HUMEDAD (9)) pulsar los botones AUMENTO @ o REDUCCION hasta
llegar al valor de humedad deseado OFF (off, 20%,40%,60%,80%,100%) y esperar a que la pantalla
TIEMPO/HUMEDAD (9) deje de parpadear
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Pulsar el botén FASES ® (en la pantalla TIEMPO/HUMEDAD (9) se ha encendido ahora el icono

FB que indica la programacion de la tercera fase)

Configurar la temperatura pulsando los botones AUMENTO @ y REDUCCION @ hasta llegar a la
temperatura deseada de 190°C, esperar a que la pantalla TEMPERATURA/PROGRAMAS (10) deje de
parpadear

(de esta manera la temperatura estara configurada y la pantalla TEMPERATURA/PROGRAMAS (10)
volvera a indicar la temperatura presente en la camara de coccién

El icono RESISTENCIAS ¥V se volvera de color verde para indicar que la temperatura configurada es
superior a la de la camara de coccion)

Para configurar el tiempo pulsar el botén TIEMPO (que haréa que parpadee el mensaje END en la

pantalla TIEMPO/HUMEDAD (9)) pulsar los botones AUMENTO @ o REDUCCION @ hasta llegar
al tiempo deseado de 5 min y esperar a que la pantalla TIEMPO/HUMEDAD (9) deje de parpadear (e/
tiempo estara configurado)

Configurar la humedad pulsando el botén HUMEDAD (que hara que parpadee el mensaje OFF en

la pantalla TTEMPO/HUMEDAD (9)) pulsar los botones AUMENTO @ o REDUCCION hasta
llegar al valor de humedad deseado OFF (off, 20%,40%,60%,80%,100%) y esperar a que la pantalla
TIEMPO/HUMEDAD (9) deje de parpadear

Al final de la programacion, para memorizarla, mantener pulsado el boton PROGRAMAS hasta
que el timbre deje de sonar.

En la pantalla TEMPERATURA/PROGRAMAS (10) aparece el numero del programa seleccionado y en
la pantalla TIEMPO/HUMEDAD (9) aparece MEM (memorizado).

EJEMPLO DE COCCION CON PROGRAMAS:

Encender el horno con el botén ONIOFFo

Pulsar el botén PROGRAMAS (aparece el mensaje P01 intermitente en la pantalla
TEMPERATURA/PROGRAMAS (10))

Seleccionar el numero del programa con AUMENTO @ o REDUCCION @

e
Pulsar el boton START/STOP (inicio de la coccién con los parametros configurados anteriormente
del programa seleccionado y el uso del precalentamiento).
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4. PRECALENTAMIENTO AUTOMATICO

El precalentamiento automatico empieza a funcionar Unicamente cuando se recuperan programas
memorizados. Consiste en calentar el horno a una temperatura 30°C superior respecto a la

configurada en la fase del programa. Esta funcion sirve para compensar la pérdida de calor que se produce
al abrir la puerta del horno para la introduccién de alimentos.

Cuando se pone en marcha un programa con el botén START/STOP el horno empieza a calentar la
camara de coccion, y en la pantalla TEMPERATURA/PROGRAMAS (10) aparece el mensaje PRE. Al
alcanzar la temperatura prevista el horno emite una sefal acustica. En este punto es necesario abrir la
puerta (se interrumpe la sefal acustica), introducir los alimentos dentro del horno y cerrar la puerta. El
programa seleccionado anteriormente empieza automaticamente.

O si se desea Unicamente apagar la sefial acustica sin abrir la puerta se debe pulsar el botén START/STOP

®

4.1 COMO DESACTIVAR EL PRECALENTAMIENTO AUTOMATICO

Con el horno en ON, para desactivar el PRECALENTAMIENTO AUTOMATICO es necesario
efectuar el siguiente procedimiento:

-Pulsar simultaneamente @ . durante cuatro segundos. Pulsar el boton @ @ hasta que

en la pantalla TIEMPO/HUMEDAD (9 ) aparece el mensaje PRECALENTAMIENTO. En este punto pulsar

HUMEDAD para confirmar.

En la pantalla 1 (temperatura) aparece la configuracion de ON. Con los botones aumento o reduccion
Ci
se selecciona OFF u ON. Para confirmar pulsar el botén START/STOP .

Para salir del submenu pulsar el botén ON/OFF

5. OTRAS FUNCIONES
5.1 INTERVENCION PUERTA HORNO

Con la apertura de la puerta interviene un interruptor que pone en “pausa el horno”, icono PUERTA

ABIERTA encendido de color verde.

Se bloquea la cuenta atras del tiempo, se interrumpe la humidificacion, se bloquean los ventiladores y se
apaga el calentamiento.

Cuando se vuelve a cerrar la puerta (icono PUERTA ABIERTA encendido rojo) se reanuda el ciclo de
coccion donde se habia interrumpido.

5.2 INTERVENCION REVERSE VENTILADORES

Los ventiladores se ralentizan para permitir la inversion de su sentido de rotacion.

LOS TIEMPOS DE CICLO SON: 24 segundos OFF, 96 segundos ON rotacion DCH, 24 segundos OFF, 96
segundos ON rotacion 1ZQ, 24 segundos OFF, y el ciclo se repite hasta el infinito.

En esta fase se interrumpe la humidificacion.
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6 SENALIZACIONES Y ALARMAS

Las sefiales de alarma aparecen en la pantalla TIEMPO/HUMEDAD (9) mientras todo lo demas esta
apagado.
El timbre suena para avisar de la anomalia.

El timbre puede silenciarse pulsando el boton START/STOP .

ER1 Alarma sonda camara.

Aparece en caso de averia de la sonda de la camara. Todo se desactiva excepto la luz, el ciclo en curso
se interrumpe y el timbre suena.

ER2 Alarma termostato seguridad horno.

Aparece en caso de funcionamiento incorrecto en el calentamiento del horno. (((después de 5 segundos)))
Todo se desactiva, el ciclo en curso se interrumpe y el timbre suena.

Cuando las alarmas desaparezcan, pulsar el boton ON/OFF para resetear y el horno se pone en OFF.
7 FALTA DE TENSION

Si durante la ejecucion de un ciclo de coccion falta tensién, a su regreso el horno se pone en OFF.

8 MENU OCULTO

- activar o desactivar como se desee el precalentamiento.
- fondo de escala temperatura en Celsius o Fahrenheit.
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Sehr geehrter Kunde, wir bedanken uns bei lhnen, dass Sie sich flr unser Produkt entschieden haben und
mochten Sie dazu einladen, die nachstehenden Hinweise und Ratschlage sorgfaltig zu befolgen. Dies dient einer
korrekten Installation, Wartung und Verwendung des Gerats und gewahrt somit den Schutz lhrer Sicherheit.

ANLEITUNGEN FUR DEN INSTALLATEUR

Vorsicht

Verpackung entfernen und zum eigens dazu bestimmten Abladeplatz bringen, wobei die Materialien, aus

denen sie besteht, zu sortieren sind.

Die Verpackung darf nicht in Reichweite von Kindern gelassen werden. Ein unangebrachter Gebrauch kann

eine Gefahrenquelle bedeuten.

1 Daten des Typenschilds:

E Klﬂﬂ
— BEST{om

He —50%0] € € €2

AHTT

Vac 400 Vac 3N Made in Italy

MODELLO 464W/M12 +V
CODICE 925903260
MATRICOLA 02121999

02121999 NN

- Das Schildchen mit den Eigenschaften der technischen Daten ist an der linken Seite des Gerats

angebracht.

- Die “CE” Kennzeichnung auf dem Geréat bezieht sich auf folgende Richtlinien:
Maschinenrichtlinie 2006/42/CE gemal’ den Normen:

EN 60335-2-42: 2003+A1:2008

EN 60335-1:2002+A1:2004+A11:2004+A2:2006+A12:2006+A13:2008

EN 62233:2008

EMV-Richtlinie 2004/108/EG in Ubereinstimmung mit folgenden Normen:

EN 55014-1:2006+A1:2009

EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008

EN 61000-3-2:2006+A1:2009+A2:2009

EN 61000-3-3:2008
EN 61000-3-11:2000
EN 61000-3-12:2005
EN 61000-6-2:2005
EN 61000-6-3:2007

2 Technische Daten:

Modell Leistung
BISTROT 464/12 KW 6.5
BISTROT 364/12 KW 4/ KW 3
BISTROT 434/12 KW 4

Spannung
380/400 3N V
220/230 V

220/230 V
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Frequenz
50 Hz
50 Hz

50 Hz

Kabelquerschnitt
5x1.5 mm?®
3x1.5 mm?

3x1.5 mm?



3 Installation

- Alle Installationsarbeiten missen gemaR den geltenden Normen durch qualifiziertes Personal ausgefihrt
werden.

- Vergewissern Sie sich vor der Positionierung des Ofens bezlglich Abmessungen, Gewicht und
Positionierung der elektrischen Anschlisse und, wenn erforderlich, der Wasseranschlusse.

- Das Geréat ist nicht geeignet fir Einbauinstallationen oder aufeinander liegende Installationen und muss
so positioniert werden, dass elektrische Anschliisse und Wasseranschllisse wahrend des normalen
Gebrauchs leicht zu kontrollieren und erreichen sind. Positionieren Sie den Ofen auf3erhalb der
Reichweite von Kindern auf einer robusten und stabilen Auflage und zwar nicht auf dem Boden. Der
Ofen ist in einer bellifteten Zone, von anderen Warmequellen, sowie von Kalte produzierenden Geraten
entfernt aufzustellen, da diese den korrekten Betrieb derselben beeintrachtigen konnte.

- Vor der Installierung des Ofens ist die eventuell noch vorhandene Plastikfolie von den dulReren Teilen zu
entfernen. Eventuelle Klebstoffreste sind mit einem nicht sauren oder abschleifenden Lésemittel zu
entfernen.

- Montieren Sie die vier mitgelieferten FiiRe, wie auf der Abbildung dargestellt.

.

- Elektrischer Anschluss

- Der Anschluss an das elektrische Stromversorgungsnetz ist unter strengster Beachtung der geltenden
Normen und von geschultem Fachpersonal durchzufiihren. Stellen Sie sicher, dass der auf dem
Typenschildchen aufgefiihrte Spannungswert jenem der Versorgung entspricht. Die
Versorgungsspannung darf wahrend des Betriebs nicht mehr als + 10% vom nominalen Wert
abweichen.

- Setzen Sie zwischen dem Gerat und dem Stromnetz einen allpoligen Trennschalter mit einem
Kontaktabstand von mindestens 3mm und mit thermischen, magnetthermischem oder differentiellem
Schutz. Dieser Schalter muss nach der Installation gut zuganglich sein.

- Das Gerat muss geerdet sein.

- Anschluss:

- Bei Modellen mit externer Klemmleiste ohne Versorgungskabel ist folgendermalien vorzugehen:

- offnen Sie die Klemmenabdeckung durch Entfernen der Schraube und fihren Sie durch Betatigung
eines Schraubendrehers an den Haltelaschen das Netzkabel ein, befestigen Sie es und stellen Sie dann
unter Befolgung des an der Rickwand des Gerats angebrachten Schemas die erforderlichen
Verbindungen her.
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- Wasseranschluss

- Bei Modellen mit einem Luftbefeuchter sollte durch Einfligen eines Absperrventils und die Durchfiihrung
der Verbindung mit geeigneten Rohren und % Verbindungsstiicken der Anschluss an die Wasserleitung
erfolgen.

- Sicherheitseinrichtungen

- Das Gerét ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgestattet, der die Versorgung unterbricht und der nach
Behebung der Ursache seines Einsatzes manuell zuriickgesetzt werden muss. Das Gerat ist auf der
hinteren Seite zuganglich.

Die Uberpriifung des Betriebs ist unter Befolgung der Gebrauchsanleitungen des vorliegenden Dokumentes
durchzufiihren, wobei diese dem Benutzer kommentiert und erklart werden missen.

Die Wartung des Gerates ist nach praventiver Entfernung der Stromversorgung vorzunehmen. Jeder Einsatz
ist bei abgekihltem Ofen durchzufiihren, damit eventuelle Verbrennungen wahrend des Einsatzes
vermieden werden kénnen.

Komponenten, die fir den Austausch einen Einsatz bendtigen, sind vom Ofeninnnern aus zuganglich, indem
die Schutzgitter des Lufter-Rades und von aul3en die hintere Rickwand und die untere Abdeckung
demontiert werden.

Gebrauchsanleitungen

Dieses Gerat ist zum Backen von Lebensmitteln, insbesondere von Ofenprodukten, entworfen worden.
Jeglicher andere Gebrauch kann gefahrlich sein und ist zu vermeiden. Der Hersteller lehnt jegliche Art von
Verantwortung hinsichtlich Sach- und Personenschaden ab, die durch einen falschen, unangebrachten oder
unvernunftigen Gebrauch des Ofens oder durch die Veranderung desselben entstanden sind.

Nehmen Sie sich vor den heilen Zonen in Acht.

Der Ofen ist nach jedem Backvorgang und einer kompletten Abkihlung mit nicht abschleifendem Mittel zu
reinigen. Benltzen Sie keinen Wasserstrahl, sondern waschen Sie den Ofen mit einem feuchten Tuch und
trocknen Sie ihn sofort ab.
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Bedienfeld fiir manuelle Befehle

Die Befehle des Ofens sind:

Schalter Temperaturregler (1) welcher die Ein- und Ausschaltung der Temperatur im Zentrum des
Ofens reguliert. Durch Betatigung des Drehgriffs kann die Temperatur von
0 bis 260 °C variieren.

Kontrollleuchte (2) welche die Funktion der Heizwiderstdnde anzeigt
Bei Erreichen der Temperatur schaltet die Kontrollleuchte aus, und wenn
die Temperatur unter den eingestellten Wert sinkt, leuchtet die
Kontrollleuchte auf.

Drucktaste Wasser * ( 3) bei deren Betatigung das Magnetventil so lange aktiv bleibt, bis sie
losgelassen wird.
* (nicht vorhanden beim Modell 434/12 ohne Dampf)

Zeitschaltuhr (4) Mit zwei angezeigten Betriebspositionen, eine bei der Einschaltung
der Lampe der Kammer und eine in der ausgeschalteten Position O.

1°Von der Position O wird der Drehgriff im Gegenuhrzeigersinn in Richtung der Position des
Handbetriebs gedreht. In dieser Position kann der Ofen aktiviert werden, indem die
gewinschte Backtemperatur eingestellt wird. Der Ofen lauft so lange, bis der Drehgriff der
Zeitschaltuhr in die Position O gebracht wird. Wird der Drehgriff auf Position O
zurlckgebracht, ertdnt fur etwa 10 Sekunden ein Piepser. Um ihn zum Schweigen zu
bringen, muss nichts unternommen werden

2°Von der Position O wird der Drehgriff im Uhrzeigersinn bis zum Wert in Minuten der Dauer
des gewlnschten Betriebs gedreht, wobei der Ofen den Betrieb bei der auf dem Thermostat
eingestellten Temperatur beginnt. Eine akustische Meldung zeigt das Ende der eingestellten
Zeit an, indem etwa 10 Sekunden lang ein Signalton erklingt. Um ihn zum Schweigen zu
bringen, muss nichts unternommen werden
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Bedienfeld fiir elektronische Befehle
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1. BEDIENERSCHNITTSTELLE
1.4 TASTENFUNKTION

0 1 ON/OFF-Taste

Ein einzelnes Driicken erlaubt es, den Ofen auf ON oder OFF zu setzen.

2 START/STOP-Taste

Ist der Ofen auf ON, startet/beendet ein einzelnes Driicken den Backvorgang.

3 ZEIT-Taste

Ist der Ofen auf ON, erlaubt ein einzelnes Driicken die Einstellung der Backzeit.

@ 4 Taste zur ERHOHUNG
Erhoht einen Wert auf dem Display.

5 Taste zur VERRINGERUNG

Senkt einen Wert auf dem Display.

6 Taste FEUCHTIGKEIT

Erlaubt die Einstellung verschiedener Feuchtigkeitsmodelle oder wahrend des Backvorgangs
zusammen mit der Taste zur Verringerung erlaubt sie die Durchflihrung einer manuellen
Befeuchtung.

7 PHASEN-Taste (Backstufe)
Beim Kochen mit Programmen sind drei verschiedene Backstufen realisierbar.

8 Taste PROGRAMME

Ist die Karte auf ON, kann ein Rezept gespeichert werden oder ein bereits gespeichertes Rezept
aufgerufen werden.
Insgesamt 99 Rezepte.

1.2 IKONEN DISPLAY

! 11 Ikone TEMPERATUR
Die rote aufleuchtende lkone gibt den vom Benutzer fiir den Backvorgang eingestellten

Temperaturwert an.
Die rot blinkende Ikone gibt den augenblicklichen Temperaturwert im Innern des Backraums

(von dem Fuhler erfasster Wert) an.

[m]
C 12 lkone CELSIUS

Gibt an, dass die Temperatur in Celsius Graden angezeigt wird. Rote Farbe leuchtet.

-]
F 13 Ikone FAHRENHEIT
Gibt an, dass die Temperatur in Grad Fahrenheit angezeigt wird.

% 14 lkone UHR
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Wenn diese rot aufleuchtet, bedeutet dies die Visualisierung des Displays ZEIT.

bid

===

15 lkone FEUCHTIGKEIT
-lIm MANUELLEN Betriebszustand leuchtet die Taste der Feuchtigkeit rot auf, weil das
Magnetventil fir die Zeit, in der die Taste gedriickt bleibt, angeregt wird.
-Beim Kochen mit Programmen, wenn ein Feuchtigkeitswert (20%,40% etc.) gewabhlt wird, blinkt die
Taste rot in der Zeit, wo der Magnetventil auf Off ist.

-Beim Kochen mit Programmen leuchtet die Taste durchgehend rot, wenn in der Zeit mit dem
Magnetventil auf On ein Feuchtigkeitswert (20%,40% etc.) angewahlt wird. BEISPIEL 20%=2
Sekunden Magnetventil ON- 20 Sekunden OFF
-Wird bei Backvorgangen mit Programmen die manuelle Befeuchtung durchgefiihrt, indem

gleichzeitig die beiden Drucktasten @ und ® gedruckt werden, bleibt das Licht fix und rot
wahrend der Zeit, wo die Tasten gedruckt werden : Magnetventil: ON

¥¥ 16 Ikone WIDERSTANDE

Leuchtet grin; wenn die Heizung des Raumes aktiv ist.
Leuchtet rot, wenn auch die Heizung ausgeschaltet ist.

P 17 Ikone PROGRAMME
Leuchtet rot nach Eintreten in die Programmier-Modalitat.

H1 18 lkone TUR GEOFFNET
Leuchtet rot fur den Hinweis, dass die Tire geschlossen ist.
Leuchtet grin fur den Hinweis, dass die Ture gedffnet ist.

F1
F2

F3 19 lkone PHASEN
Ist nur bei Backvorgangen mit Programm ersichtlich.
F1, F2, F3, Schalten einmal ein (rote Farbe), um zu zeigen, bei welcher Stufe in einem Programm
gerade gearbeitet wird.

1.3 Werte auf DISPLAY

9 Display ZEIT / FEUCHTIGKEIT’

Mit eingeschalteter lkone UHR % wird der Wert der eingestellten Zeit und jener wahrend des
Backvorgangs Ubrigbleibenden angezeigt.
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H
Mit eingeschalteter lkone FEUCHTIGKEIT
FEUCHTIGKEIT angezeigt.

wird der fir den Backvorgang eingestellte Wert

a
H

Mit ausgeschalteter lkone UHR % UND FEUCHTIGKEIT werden die Alarm-Codes visualisiert.

10 Display TEMPERATUR/PROGRAMME

Mit eingeschalteter lkone TEMPERATUR l wird der flr den Backvorgang eingestellte Temperaturwert
angezeigt.

Mit eingeschalteter blinkender lkone TEMPERATUR l wird der aktuelle Temperaturwert im Innern
des Backraumes angezeigt (von dem Fuhler erfasster Wert).
Sind alle Ikonen ausgeschaltet, wird der Alarm-Code angezeigt.

2. KOCHVORGANG IM MANUELLEN BETRIEB

Ist der Ofen auf OFF, zeigt der Display TEMPERATUR/PROGRAMME (10) OFF an, der Rest ist
ausgeschaltet.

Die Betatigung der Taste ON/OFFQ versetzt den Ofen auf ON.

Ist der Ofen auf ON, zeigt der Display TEMPERATUR/PROGRAMME (10) den aktuellen Temperaturwert im
Back-Raum an.

(von dem Fuhler erfasster Wert, lkone TEMPERATUR l blinkend).

Der Display ZEIT/FEUCHTIGKEIT (9) visualisiert den Zeitwert ENDE (lkone ZEIT % leuchtet
durchgehend).

- die Betatigung der Taste ERHOHUNG @ oder SENKUNG @ gestattet die Einstellung eines
Temperaturwertes (Abschnitt 2.1).

- die Betatigung der Taste ZEIT gestattet die Freigabe der Einstellung der Backzeit
(Abschnitt 2.2)

- die Betatigung der Taste FEUCHTIGKEIT@ gestattet die Freigabe des Magnetventils flr die
Befeuchtung wahrend des Backvorgangs (Abschnitt 2.3).

- Deaktivierung der Drucktasten PHASEN, PROGRAMME ®
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2.1 EIINSTELLUNG EINES TEMPERATURWERTES

Mit dem Ofen auf ON erlaubt die Betatigung der Taste ERHOHUNG @ oder SENKUNG die
sofortige Einstellung eines Temperaturwertes (einstellbarer Temperaturbereich von 30°C bis 260°C) .
Im Falle einer ersten Einschaltung (unter erster Einschaltung versteht man jedes Mal, wenn der Ofen

durch Betéatigung der ON/OFF-Taste auf ON gestellt wird .) visualisiert der Display

TEMPERATUR/PROGRAMME(10) (lkone TEMPERATUR ! durchgehend leuchtend) blinkend den Wert
von (30 c°).

Oder falls ein Backzyklus soeben beendet sein sollte, erscheint im blinkenden Display der vorher
eingestellte Wert.

Wahrend der Anderung ist die Visualisierung der Display-Werte auf dem Display blinkend.

Eine Zeitabschaltung von fiinf Sekunden oder die Betatigung der Taste ZEIT bestatigt den
eingestellten Wert und fuhrt wieder zur Visualisierung der aktuellen Temperatur im Back-Raum zurlck (lkone

TEMPERATUR ! blinkend).
Nach der Bestatigung der Angabe ist die Visualisierung der Display-Werte feststehend.

Die Betatigung der Taste ON/OFF 0 setzt die Karte auf OFF und die neuen Einstellungen werden nicht
gespeichert.

2.2 EINSTELLUNG EINES BACKZEITWERTES

Zur Einstellung einer Backzeit die Taste ZEIT driicken, der Display ZEIT (9) (Ikone

UHR %durchgehend rot leuchtend) gibt den END-Wert an. Einstellbarer Zeitbereich von 00 Stunden und
01 Minuten — bis 15 Stunden und 59 Minuten.

Die Betatigung der Taste ERHOHUNG @ oder VERRINGERUNG @ gestattet die Einstellung eines
Zeitwertes.

Liegt der Wert unter einer Minute, wird END und anschlieRend INF angezeigt.

END dient bei dem Backen mit Programm mit Phasen zur Deaktivierung der Phase.

INF bedeutet, dass eine unendliche Zeit angewahlt worden ist, das heil3t der Ofen funktioniert immer,

i

solange er nicht durch die Betatigung der Drucktaste SART/STOPP angehalten wir. . .

Wahrend der Anderung ist die Visualisierung der Display-Werte auf dem Display blinkend.

Die Bestatigung des Wertes erfolgt durch Betatigung der Taste ZEIT oder nach einer Zeitausschaltung
von 5 Sekunden.

Nach der Bestatigung der Angabe ist die Visualisierung der Display-Werte feststehend.

Die Ikone UHR leuchtet griin durchgehend.
Die Betatigung der Taste ON/OFF setzt die Karte auf OFF und die neuen Einstellungen werden nicht
gespeichert.
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2.3 MANUELLE BEFEUCHTUNG WAHREND DES BACKVORGANGS

Wahrend dem Backvorgang gestattet das kontinuierliche Driicken der Taste FEUCHTIGKEIT die
Aktivierung der manuellen Befeuchtung wahrend der gesamten Dauer der Tastenbetatigung.

iy
Wahrend der Durchfiihrung der Befeuchtung im Ofen leuchtet die Ikone FEUCHTIGKEIT i durchgehend

rot.
Im Fall der Anderung der Drehung des Gebléses / Motors "riickwérts" wird die Befeuchtung

momentan unterbrochen, um dann durch Driicken der Taste FEUCHTIGKEIT wieder in Gang gesetzt
zu werden.

2.4 DURCHFUHRUNG EINES BACKZYKLUS IM HANDBETRIEB

Mit dem Ofen auf ON startet nach Einstellung der Werte TEMPERATUR und ZEIT die Betatigung der Taste

{ S
START/STOP den Backzyklus. Bei Betatigung der Taste wird somit die Aufwarmung, Bellftung und
Befeuchtung gestartet.

Die Betatigung der Taste START/STOPP blockiert den Backzyklus jederzeit; der Countdown

wird blockiert und auf dem Display TEMPO (9) erscheint der Wert der verbleibenden Zeit. Falls die Zeit ,,INF*
(unendlich) war, bleibt der Wert unendilich.

Die eingestellten Temperaturwerte bleiben fiir einen eventuellen neuen Backvorgang zur Verfliigung.

Spater lasst die Betatigung der Taste START/STOPP den Backvorgang an der Stelle wieder
aufnehmen, an der er unterbrochen worden ist.

Wahrend des Backvorgangs:

Der Display TEMPERATUR/PROGRAMME(10) visualisiert fir 4 Sekunden die eingestellte Temperatur (LED

Ikone TEMPERATUR ﬂ leuchtet durchgehend) und fir 4 Sekunden den aktuellen Temperaturwert des

Backraumes (von der Sonde erfasster Wert, LED lkone TEMPERATUR ﬂ blinkend). Diese zwei Werte
wechseln sich ab.
Fur die Anderung der Temperaturwerte ist wie in den Abschnitten 2.1 beschrieben vorzugehen

Der Display ZEIT (9) (Ikone ZEIT % leuchtet durchgehend) visualisiert die steigende Zeit in Stunden,
Minuten (wenn ein die Stunde Ubersteigender Wert eingestellt ist) und Minuten, Sekunden (wenn ein Wert
eingestellt ist, der geringer als 60 Minuten ist).

Fir die Anderung der Temperaturwerte ist wie im Abschnitt 2.2 beschrieben vorzugehen

Wenn die unendliche Zeit INF mit einem Wert ausgetauscht wird, startet der Zahlvorgang ab dem
eingestellten Wert und der Backzyklus wird zeitgesteuert.

Oder wenn der Zeitwert mit unendlich INF ausgetauscht wird, startet der Zahlvorgang ab dem eingestellten
Wert und der Backzyklus wird UNENDLICH.

.'
Wird wahrend des Backvorgangs die TASTE START/STOP gedrickt wird er blockiert und halt die
verbleibende Zeit gespeichert. Wird dieselbe Drucktaste gedriickt, wird der Backvorgang mit dem
Countdown ab dem unterbrochenen Wert wieder aufgenommen.

Am Ende eines Zeitbackzyklus (lkone ZEIT % leuchtet durchgehend) blinkt auf dem Display
die Meldung END, Bellftung und Heizung schalten aus und ein Warnsummer (Piepser) ertént wahrend 40
Sekunden. Wenn wahrend dieser 40 Sekunden eine Zeit mittels der Drucktasten

ERHOHUNG @ / VERRINGERUNG eingestellt und der Wert bestatigt wird, indem die Drucktaste

ZEIT gedrickt wird, (Display ZEIT (9) feste, nicht mehr blinkende Werte), nimmt der Ofen den
Backvorgang mit den Temperaturparametern des soeben beendeten Backvorgangs automatisch wieder auf.
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.'
Ansonsten stellt die Betatigung der Taste START/STOP den Piepser ab und bringt den Display zur
normalen Visualisierung: der Display TEMPERATUR/PROGRAMME (10) visualisiert den Wert
der aktuellen Temperatur im Innern des Backraumes (von der Sonde erfasster Wert, lkone

TEMPERATUR E blinkend) und der Display ZEIT/FEUCHTIGKEIT (9) visualisiert den Zeitwert ENDE

(Ikone ZEIT % leuchtet durchgehend rot).
Wenn nach Ablauf von 15 Minuten ab dem Ende jedes Backvorgangs: (durch Betatigung der Drucktaste

Y
START/STOP oder im Automatikbetrieb bei Zeitbackvorgang beendet) anschlieRend keine Drucktaste
betatigt wird, begibt sich der Ofen in den OFF-Zustand. Fir die erneute Einschaltung der Steuerung gentigt

die Betatigung der Drucktaste ON/OFF .

PROGRAMMIERBEISPIEL FUR BACKVORGANG IM MANUELLEN BETRIEB:

Es wird eingestellt: 180°C  Temperatur
20 Min Zeit

Einschalten des Ofens durch die ON/OFF-Taste @

(Auf dem Display TEMPERATUR/PROGRAMME (10) erscheint die im Back-Raum vorhandene Temperatur,
auf dem Display ZEIT/FEUCHTIGKEIT (9) erscheint die Aufschrift END)

Stellen Sie die Temperatur durch Betitigen der Drucktasten ERHOUNG @ oder VERRINGERUNG

ein @ bis Sie auf 180°C gelangen und warten Sie, bis der Display TEMPERATUR/PROGRAMME
(10) zu blinken aufhért

(die Temperatur wird somit auf 180°C eingestellt und der Display TEMPERATUR/PROGRAMME (10) gibt
wieder die in dem Back-Raum vorhandene Temperatur an

Die Ikone WIDERSTANDE ¥y wird griin zum Anzeigen, dass die eingestellte Temperatur diejenige des
Backraums liberschreitet)

Zur Einstellung der Zeit die Taste ZEIT driicken, (Was zum Blinken der Aufschrift END auf dem

Display ZEIT/FEUCHTIGKEIT (9) fiihrt) die Tasten ERHOHUNG @ oder VERRINGERUNG driicken

bis zur Erreichung von 20 Minuten und warten bis der Display ZEIT/FEUCHTIGKEIT (9) zu
blinken aufhort (die Zeit wird eingestellt)

el
Die START/STOP-Taste driicken, um den Backvorgang in Gang zu setzen.
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Die Luftfeuchtigkeit im manuellen Programm liegt im Ermessen des Betreibers durch Driicken der

Taste FEUCHTIGKEIT fiir die wahrend des Backvorgangs gewiinschte Zeit.
3. FUNKTIONSWEISE MIT PROGRAMM

Die Karte sieht 99 speicherbare Rezepte vor.

3.1 SPEICHERUNG EINES NEUEN PROGRAMMS

Fir die Speicherung eines neuen Backprogrammes ist folgendermafien vorzugehen:

-Ein leichtes Driicken der Drucktaste PROGRAMME gestattet das Eintreten in die Programmierungs-

Modalitat . Auf dem Display TEMPERATUR/PROGRAMME(10) (lkone PROGRAMME P
leuchtet durchgehend griin) erscheint das Rezept P0O1.

-Mit den Tasten ERHOHUNG @ oder VERRINGERUNG kann die gewiinschte Programmnummer
ausgewahlt werden.

(Wird die TASTE VERRINGERUNG kontinuierlich gedrtickt @ verlauft die Senkung schnell und es
erscheinen alle unteren Programme bis Sie zu MAN gelangen.

Wenn man auf MAN ist, nach einem Timeout von 5 Sekunden wird man den Programmbetrieb verlassen
und in den Handbetrieb eintreten.)

Man erhoht bis zum Wert des aufzurufenden Rezepts zum Beispiel P25 und nach einer Zeitausschaltung

von 5 Sekunden wird dieses Rezept bestatigt (oder durch das Driicken der Taste PROGRAMME ). Auf
dem Display erscheinen die dazu gehérigen Daten. Die Standarddaten sind 30°C Temperatur, END Zeit,
OFF Befeuchtung, Phase F1.

- Nun werden die Temperaturwerte eingefligt oder geandert (Abschnitt 3.2), Zeit (Abschnitt 3.3) und
Befeuchtung (Abschnitt 3.4).

In jedem Programm sind drei Phasen einstellbar (F1, F2, F3), wie beschrieben im Abschnitt 3.5

-Zur Durchfuhrung der Speicherung die Taste PROGRAMME f[]r 4 Sekunden gedruckt halten. Die
erfolgte Speicherung wird fur ein paar Sekunden vom Ton des Warnsummers bestatigt und von der
Visualisierung auf dem Display der vorher angewahlten Programmnummer auf die Meldung MEM
umgeéandert.

e
Ein einzelner Druck auf die START/STOPP-Taste startet den Backzyklus.

VORSICHT:

-Ein leichtes Drucken der Drucktaste PROGRAMME gestattet die Visualisierung des Rezeptes, in
dem gerade gearbeitet wird.

-Ein leichtes Dricken der Drucktaste PROGRAMME gestattet das Austreten aus der
Programmiermodalitat und die Ruckkehr in die MANUELLE Backmodalitat. Der Display

TEMPERATUR/PROGRAMME(10) visualisiert die Temperatur im Back-Raum (lkone TEMPERATUR H
blinkend) und der Display ZEIT/FEUCHTIGKEIT (9)

visualisiert den Zeitwert der ersten Einschaltung (00:00) (lkone UHR %Ieuchtet).
85



Ist die Position, auf der Sie das Rezept speichern mdchten, schon besetzt, geht das vorhergehende Rezept
verloren.

Die Betatigung der Taste ON/OFFO setzt die Karte und die Einstellung in OFF, und wenn die
Einstellungen nicht gespeichert worden sind, gehen sie verloren.

3.2 EINSTELLUNG EINES TEMPERATURWERTES

Die Betéatigung der Taste ERHOHUNG @ oder VERRINGERUNG @ erlaubt es sofort, den
Temperaturwert einzustellen (einstellbarer Temperaturbereich von 30°C bis 260°C).

Eine Zeitabschaltung von fiinf Sekunden oder die Betatigung der Taste ZEIT , FEUCHTIGKEIT,

PHASEN ® (auBer die ON/OFF-Taste 0 ) bestatigt den eingestellten Wert und fihrt wieder zur

Visualisierung der aktuellen Temperatur im Back-Raum zurlick (lkone TEMPERATUR E blinkend).
Nach der Bestatigung der Angabe ist die Visualisierung der Display-Werte feststehend.

3.3 EINSTELLUNG EINES BACKZEITWERTES

Wie bereits beschrieben im Paragraph 2.2 EINSTELLUNG EINES BACKZEITWERTES im Teil des
Kochvorgangs in manuellen Betrieb.

3.4 EINSTELLUNG EINES BEFEUCHTUNGSWERTES UND MANUELLE BEFEUCHTUNG

Mit der Karte auf ON die Taste FEUCHTIGKEIT driicken; der Display FEUCHTIGKEIT (Ikone
i

FEUCHTIGKEIT b der rot blinkt, visualisiert den OFF-Wert. Die Betatigung der Taste ERHOHUNG @

oder VERRINGERUNG gestattet die Einstellung eines gewlinschten Feuchtigkeitswertes.
Feuchtigkeitsbereich von OFF, bis 20%, 40%, 60%, 80%, 100%.

100% = Wassermagnetventil Wasser 6 Sekunden ON, 20 Sekunden OFF

80% e 60% = Wassermagnetventil 4 Sekunden ON, 20 Sekunden OFF

40% e 20% = Wassermagnetventil 2 Sekunden ON, 20 Sekunden OFF

OFF = Befeuchtung nur in manueller Betrieb.

Wahrend der Anderung ist die Visualisierung der Display-Werte auf dem Display blinkend.

Die Bestatigung des Wertes erfolgt durch die Betatigung der Taste FEUCHTIGKEIT ® .

it
Nach der Bestatigung verschwindet der Display FEUCHTIGKEIT (lkone FEUCHTIGKEIT i
ausgeschaltet) und es erscheint die Visualisierung

des Displays ZEIT (lkone UHR % leuchtet durchgehend rot).

il

Die Betatigung der START/STOPP-Taste zum Starten des Backzyklus startet auch die
Befeuchtungszyklen, wenn die eingestellten Werte von 20% bis 100% sind und die reelle Temperatur des
Backraumes einen Wert von 90 c° iberschritten hat.

i
Ikone FEUCHTIGKEIT ﬂ leuchtet nur dann durchgehend rot, wenn die Befeuchtung aktiv ist und blinkt
(0.5 on- 0.5 off), um die Zeit im OFF-Zustand des Magnetventil-Zyklus anzugeben.
Im Fall der Anderung der Drehung des Gebléses / Motors "riickwérts" wird die Befeuchtung
momentan unterbrochen, um dann automatisch wieder fortgesetzt zu werden.

MANUELLE BEFEUCHTUNG WAHREND DES BACKVORGANGS
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Wahrend des Backvorgangs gestattet das kontinuierliche Driicken der Taste FEUCHTIGKEIT

gleichzeitig mit der Taste VERRINGERUNG ®jederzeit die Aktivierung der manuellen Befeuchtung
wahrend der gesamten Dauer der Betatigung der beiden Tasten.

b
Wahrend der Durchfiihrung der Befeuchtung im Ofen leuchtet die Ikone FEUCHTIGKEIT 5 durchgehend
rot.
Im Fall der Anderung der Drehung des Gebléses / Motors "riickwérts" wird die Befeuchtung
momentan unterbrochen, um dann fortgesetzt zu werden, wenn die beiden Tasten noch gedrickt werden.

3.5 KOCHPHASEN IN EINEM PROGRAMM

Wird die PROGRAMMIER-Modalitat angewahlt, erlaubt die Drucktaste PHASEN ® die Visualisierung
der Phasen, aus denen das Programm besteht. Durch Betatigung der Drucktaste kdnnen Sie von einer
Phase zur nachstfolgenden gelangen (die Phase, in der Sie sich befinden, wird von den lkonen PHASEN

angezeigt Fﬂ FQ FB : wenn Sie sich in der Phase 1 befinden, leuchtet die Kontrollleuchte F1.)
Folgende Parameter kdnnen in jeder Phase geandert werden: Zeit, Temperatur, Feuchtigkeit.

3.6 AUFRUF EINES BEREITS GESPEICHERTEN PROGRAMMS

Fur den Aufruf eines bereits gespeicherten Programms ist folgendermalen vorzugehen:

-Ein leichtes Driicken der Drucktaste PROGRAMME gestattet das Eintreten in die Programmierungs-

Modalitat. Auf dem Display TEMPERATUR/PROGRAMME (10) (lkone PROGRAMME
leuchtet durchgehend griin) erscheint das Rezept P0O1.

-Mit den Tasten ERHOHUNG @ oder VERRINGERUNG @ kann die gewiinschte Programmnummer
ausgewahlt werden.

T
-Ein einzelnes Dricken der START/STOPP-Taste gestattet das flr den Backvorgang angewahlte
Programm.

VORSICHT: Ein leichtes Dricken der Drucktaste PROGRAMME gestattet das Austreten aus der
Programmiermodalitat und die Ruckkehr in die MANUELLE Backmodalitét. Der Display

TEMPERATUR/PROGRAMME(10) visualisiert die Temperatur im Back-Raum (lkone TEMPERATUR E
blinkend) und der Display ZEIT/FEUCHTIGKEIT (9) visualisiert den Zeitwert der ersten Einschaltung (00:00

UHR %Ieuchtet).

Wahrend der Ausfiihrung eines Programms erfolgen die Visualisierung und die Anderung der
Backparameter, wie bereits beschrieben beim MANUELLEN Betrieb (Abschnitt 2.4)

BEISPIEL FUR DIE EINSTELLUNG EINES PROGRAMMS FUR DAS BACKEN VON BAGUETTES:

Einschalten des Ofens durch die ON/OFF-Taste 0
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Driicken Sie die Taste PROGRAMME (es erscheint die blinkende Aufschrift PO1 auf dem Display
TEMPERATUR/PROGRAMME (10)

Wibhlen Sie die einzustellende Programmnummer an mit ERHOHUNG @ oder VERRINGERUNG

und warten Sie, bis der Display TEMPERATUR/PROGRAMME (10) zu blinken aufhort.

Stellen Sie die Temperatur durch Betitigen der Drucktasten ERHOHUNG @ oder VERRINGERUNG

ein, bis Sie auf die gewiinschte Temperatur von 185°C gelangt sind, und warten Sie, bis der
Display KAMMER / PROGRAMME (10) zu blinken aufhort.

(die Temperatur wird somit eingestellt und der Display TEMPERATUR/PROGRAMME (10) gibt wieder die in
dem Back-Raum vorhandene Temperatur an.

Die Ikone WIDERSTANDE A wird griin zum Anzeigen, dass die eingestellte Temperatur diejenige des
Backraums liberschreitet)
Zur Einstellung der Zeit die Taste ZEIT driicken, (Was zum Blinken der Aufschrift END auf dem

Display ZEIT/FEUCHTIGKEIT (9) fiihrt) die Tasten ERHOHUNG @ oder VERRINGERUNG driicken

bis die gewiinschte Zeit von 1 Minute erreicht worden ist und warten, bis der Display
ZEIT/FEUCHTIGKEIT (9) zu blinken aufhért (die Zeit wird eingestellt)

durch Betdtigung der Taste FEUCHTIGKEIT die Feuchtigkeit einstellen (was zum Blinken der

Aufschrift END auf dem Display ZEIT/FEUCHTIGKEIT (9) fiihrt) die Tasten ERHOHUNG @ oder

VERRINGERUNG bis zur Erreichung des gewiinschten Feuchtigkeitswert von 20% (
0ff,20%,40%,60%,80%, 100%) driicken und warten, bis der Display ZEIT/FEUCHTIGKEIT ( 9 ) zu blinken
aufhort

( Nun ist die erste Backphase auf dem Display ZEIT/FEUCHTIGKEIT (9) eingestellt worden und die lkone

leuchtet FT] )

Driicken Sie die Taste PHASEN ® (‘auf dem Display ZEIT/FEUCHTIGKEIT (9) leuchtet nun die Ikone,

Fz welche die Programmierung der zweiten Phase angibt)

Stellen Sie die Temperatur durch Betitigen der Drucktasten ERHOUNG @ oder VERRINGERUNG

@ bis zur Erreichung der gewiinschten Temperatur von 185° ein und warten, bis der Display
TEMPERATUR/PROGRAMME (10) zu blinken aufhort

(die Temperatur wird somit eingestellt und der Display TEMPERATUR/PROGRAMME (10) gibt wieder die in
dem Back-Raum vorhandene Temperatur an

Die Ikone WIDERSTANDE ¥ ¥ wird griin zum Anzeigen, dass die eingestellte Temperatur diejenige des
Backraums liberschreitet)
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Zur Einstellung der Zeit die Taste ZEIT driicken, (Was zum Blinken der Aufschrift END auf dem

Display ZEIT/FEUCHTIGKEIT (9) fiihrt) die Tasten ERHOHUNG @ oder VERRINGERUNG driicken
bis die gewiinschte Zeit von 18 Minuten erreicht worden ist und warten, bis der Display
ZEIT/FEUCHTIGKEIT (9) zu blinken aufhort (die Zeit wird eingestellt)

durch Betdtigung der Taste FEUCHTIGKEIT die Feuchtigkeit einstellen (was zum Blinken der

Meldung END auf dem Display ZEIT/FEUCHTIGKEIT (9) fiihrt) die Tasten ERHOHUNG @ oder

VERRINGERUNG driicken bis zur Erreichung des gewiinschten Feuchtigkeitswerts OFF
(off,20%,40%,60%,80%, 100%) und warten, bis der Display ZEIT/FEUCHTIGKEIT (9) zu blinken aufhort

Driicken Sie die Taste PHASEN ® (‘auf dem Display ZEIT/FEUCHTIGKEIT (9) leuchtet nun die Ikone,

FB welche die Programmierung der dritten Phase angibt)

Stellen Sie die Temperatur durch Betitigen der Drucktasten ERHOUNG @ oder VERRINGERUNG

driicken bis zur Erreichung der gewiinschten Temperatur von 190°C und warten, bis der
Display TEMPERATUR/PROGRAMME (10) zu blinken aufhort

(die Temperatur wird somit eingestellt und der Display TEMPERATUR/PROGRAMME (10) gibt wieder die in
dem Back-Raum vorhandene Temperatur an

Die Ikone WIDERSTANDE A wird griin zum Anzeigen, dass die eingestellte Temperatur diejenige des
Backraums liberschreitet)

Zur Einstellung der Zeit die Taste ZEIT driicken, (Was zum Blinken der Aufschrift END auf dem

Display ZEIT/FEUCHTIGKEIT (9) fiihrt) die Tasten ERHOHUNG @ oder VERRINGERUNG driicken

@ bis die gewiinschte Zeit von 5 Minuten erreicht worden ist und warten, bis der Display
ZEIT/FEUCHTIGKEIT (9) zu blinken aufhoért (die Zeit wird eingestelit)

durch Betédtigung der Taste FEUCHTIGKEIT die Feuchtigkeit einstellen (was zum Blinken der

Aufschrift END auf dem Display ZEIT/FEUCHTIGKEIT (9) fiihrt) die Tasten ERHOHUNG @ oder

VERRINGERUNG driicken @ bis zur Erreichung des gewiinschten Feuchtigkeitswerts OFF
(off,20%,40%,60%,80%, 100%) und warten, bis der Display ZEIT/FEUCHTIGKEIT (9) zu blinken aufhort

Am Ende der Programmierung ist fiir die Speicherung die Taste PROGRAMME so lange gedriickt zu

halten, bis der Warnsummer ertont.

Auf dem Display TEMPERATUR/PROGRAMME (10) erscheint die Nummer des angewahlten
Programmes und auf dem Display ZEIT/FEUCHTIGKEIT (9) erscheint MEM (gespeichert)
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BEISPIEL EINES BACKVORGANGES MIT PROGRAMMEN

Einschalten des Ofens durch die ON/OFF-Taste @

Driicken Sie die Taste PROGRAMME (es erscheint die blinkende Aufschrift PO1 auf dem Display
TEMPERATUR/PROGRAMME (10))

Wibhlen Sie die Programmnummer an mit ERHOHUNG @ oder VERRINGERUNG @

o
Betéatigen Sie die START/STOPP-Taste (Anfang des Backvorganges mit den vorher eingestellten
Parametern des angewéhlten Programmes und Verwendung der Vorwérmens).

4. AUTOMATISCHES VORWARMEN

Das automatische Vorwarmen tritt nur dann in Aktion, wenn gespeicherte Programme aufgerufen werden.
Sie besteht darin, den Ofen auf eine Temperatur aufzuheizen, die 30°C hoéher liegt, als jene

die in der Programmphase eingestellt worden ist. Diese Funktion dient dazu, den Warmeverlust zu
kompensieren, der sich beim Offnen der Ofentiir einstellt, wenn die Lebensmittel in den Ofen gegeben
werden.

Wird ein Programm mit der START/STOPP-Taste gestartet, beginnt der Ofen den Back-Raum zu
erhitzen und auf dem Display TEMPERATUR/PROGRAMME (10) erscheint die Meldung PRE. Bei
Erreichen der vorgesehenen Temperatur Iasst der Ofen ein akustisches Signal erténen. An dieser Stelle ist
es erforderlich, die TUr zu 6ffnen (das akustische Signal wird unterbrochen), die Lebensmittel ins Innere des
Ofens zu fuhren und die Tlre zu schlieRen. Das vorher angewahlte Programm startet automatisch.

Wenn Sie nur das akustische Signal ausschalten wollen, ohne die Tur zu 6ffnen, mussen Sie die

(T
START/STOPP-Taste betatigen . .

4.1 DEAKTIVIERUNG DER AUTOMATISCHEN VORWARMUNG

Befindet sich der Ofen auf ON ist zur Deaktivierung der AUTOMATISCHEN VORWARMUNG
folgendermal3en vorzugehen:

-Driicken Sie gleichzeitig @ . fur 4 Sekunden. Driicken Sie die Taste @ . bis auf dem

Display Zelt/Feuchtlgke|t (9) die Meldung VORWARMUNG erscheint. An dieser Stelle ist zur Bestatigung

FEUCHTIGKEIT zu driicken.

Auf dem Display 1 (Temperatur) erscheint die Einstellung von ON. Mit den Tasten Erhéhng oder Senkung
Ly
ist OFF oder ON anzuwahlen Zur Bestatigung ist die START/STOP-Taste zu driicken .

Um aus dem Untermeni auszutreten, ist die ON/OFF-Taste zu driicken
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5. VERSCHIEDENE FUNKTIONEN
5.1 EINSATZ DER OFENTUR

Beim Offnen der Tiir interveniert ein Schalter, der den Ofen ,in Pause* versetzt, lkone TURE GEOFFNET

leuchtet grin.

Das Countdown der Zeit wird blockiert, die Befeuchtung unterbrochen, die Lifter werden blockiert und
die Heizung schaltet aus.

Wird die Tire wieder geschlossen (lkone TUR GEOFFNET . leuchtet rot), nimmt der Backzyklus den
Betrieb dort wieder auf, wo er unterbrochen wurde.

5.2 EINSATZ DER UMKEHR DER FLUGELRADER

Die Fligelrader verlangsamen, um die Umkehrung ihrer Drehrichtung zu gestatten.

DIE ZYKLUSZEITEN SIND: 24 Sekunden OFF, 96 Sekunden ON Rotation rechts, 24 Sekunden OFF, 96
Sekunden ON Rotation link, 24 Sekunden OFF, und der Zyklus wiederholt sich endlos.

In dieser Phase wird die Befeuchtung unterbrochen.

6 MELDUNGEN UND ALARME

Die Alarmsignale erscheinen auf dem Display ZEIT/FEUCHTIGKEIT (9) wahrend der Rest ausgeschaltet
bleibt.
Der Warnsummer (Piepser) ertont, um die Anomalie anzukiindigen.

Der Warnsummer (Piepser) kann durch Betatigen der Taste START/STOPP ausgeschaltet werden. .
ER1 Alarm Fuhler Raum.

Tritt im Falle einer Stérung der Raumfiihler auf. Alles au3er dem Licht wird deaktiviert, der laufende Zyklus
wird unterbrochen und der Warnsummer (Piepser) ertont.

ER2 Alarm Sicherheitswarmeregler des Ofens

Tritt auf im Falle eines schlechten Betriebs des Ofenerwarmens. (((nach 5 Sekunden))) Alles

wird deaktiviert, der laufende Zyklus wird unterbrochen und der Warnsummer (Piepser) ertont.

Beim Auftreten des Alarms ist fur die Rlcksetzung die ON/OFF-Taste zu drlicken und der Ofen wird in
den Off-Zustand versetzt.

7 STROMAUSFALL

Sollte wahrend eines Kochzyklus der Strom ausfallen, ist der Ofen bei der Ruckkehr desselben auf
OFF gestellt.

8 VERSTECKES MENU

- Vorwdrmen nach Belieben aktivieren oder deaktivieren.
- Temperaturwert, wenn in Celsius oder Fahrenheit.
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YBaxaeMmbli nokynatens, bnarogapyMm 1 no3gpasngeM C nokynkon Hawero nsgenus. Npurnawaem BHUMaTENbHO
cobnoaaTte cneaylolme CoBeThbl U peKkOMeHAaLMmM - 9TO Heo6XxoaMMO ANS NPaBUNbHON YCTaHOBKM,
TexobcnyxmBaHua 1 akcnnyaTauum npmbopa, a Takke B uensax obecneveHms Bawewn 6e3onacHocTy.

MHCTPYKUWMN NO YCTAHOBKE
BHumaHue

CHMMUWTE yNaKkoBKy W YIOXWTE ee B COOTBETCTBYIOLLME KOHTENHEPbI, PaCCOPTMPOBAaB COCTaBNALINe
MaTepwuansi.

He octaBnanTe ynakoBoyHble MaTepuarel B npeaenax gocsraemocty geten. HenpasunsHoe
NCNONb30BaHNE YNaKOBOYHbIX MaTepuanoB MoXeT BbiTb MICTOYHUKOM OMacHOCTW.

1. JaHHble Ha Tabnunyke:
E Klﬂﬂ
— BEs EKIE

w7 FOR
He [s0%0] C € F2

AH77

Vac| 400 Vac 3N| madein Italy

02121999 [ IININNNIIN

MODELLO 464W/M12 +V
CODICE 925903260
MATRICOLA 02121999

- Tabnuyka ¢ TEXHUYECKMMW XapaKTepUCTUKaMUN 1 AaHHBIMY NPUKPENeHa Ha NeBon CTopoHe npubopa.
- Mapkumpoeka EC, npuBegeHHas Ha npmbope, CCbinaeTcs Ha creayLlime AMPEeKTUBbI:

Owupektuea no mawwunHam 2006/42/EC B COOTBETCTBUMN C HOPMAMMU:

EN 60335-2-42: 2003+A1:2008

EN 60335-1:2002+A1:2004+A11:2004+A2:2006+A12:2006+A13:2008

EN 62233:2008

[vpekTnBa no anekTpomarHMTHon coBMmectumocTtun 2004/108/EC, B COOTBETCTBUM C HOPMaMU:

EN 55014-1:2006+A1:2009

EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008

EN 61000-3-2:2006+A1:2009+A2:2009

EN 61000-3-3:2008

EN 61000-3-11:2000

EN 61000-3-12:2005

EN 61000-6-2:2005

EN 61000-6-3:2007

2 TexHU4Yeckune aaHHbIe.

Mopenb MowHocTb HanpsixeHue YacroTa CeueHue kabens
BISTROT 464/12 6.5 kBT 380/400 3N B 50 'y 5x1.5 mm?
BISTROT 364/12 4 kB7/3 kBT 220/230 B 50 'y 3x1.5 mm?
BISTROT 434/12 4 kBT 220/230 B 50 'y 3x1.5 mm?
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3. YcTaHOBKa

- Bce onepauumn no ycTaHOBKE OOIMKHbI BLINMOHATLCA KBanM@UUMPOBaHHbIM NEPCOHANOM U C
cobntogeHnem oenCcTBYOLINX HOPMaTUBOB.

- [lepepn ycTaHOBKOM OyXOBKM NPOBEPbLTE pa3Mepbl, BEC Y PacnonoXeHne MeCT NOAKITHYEHNS K
ANEKTPUYECKON U TMAPaBINYECKON CETHU.

- [Npubop HenpurogeH Ans BCTpanBaHUA NN yCTAaHOBKM CBEPXY, a AOMMKEH pacnonaraTbCs Takum
0bpa3oM, YTOObI ANEKTpUUECKNE U TMOPABNNYECKME COEANHEHMUS NTIENKO KOHTPONUPOBan1Cb U Gbinu
nerko gocsiraeMbl BO BpeMsi 0ObIYHON aKcnnyaTaumi. YcTaHoBuTe Npubop Ha Kpenkoe 1 ycTondmnsoe
OCHOBaHWe, BHE JOCAraeMoCTy AeTel U He Ha nor. [yxoBKka JOIMKHA yCTaHaBMMBATLCS B
NnpoBeTPUBAEMOM MeCTe, Jarneko OT APYrMx UCTOYHMKOB Tenna, XonogoobpasyLlwmx npudopos, BO
n3bexaHvne HapyweHnss QYHKUMOHNPOBAHUS NOCNEOHUX.

- Tlepepn ycTaHOBKOM OyXOBKM CHUMUTE C €€ NMOBEPXHOCTM 3aLLUTHYI0 NIaCTMACCOBYHO MEHKY (ecnu
NpUCyTCTBYET). YOanuTe oCTaTKu KNENKoro BewecTBa C NOMOLLIbIO HE KUCNIOTHOrO U He abpa3nBHOIo
pacTBopuTEnS.

- YcTaHoBUTE YeTbipe HOXKM, Kak MOKa3aHO Ha PUCYHKE.

.

- MoakntoyeHue K INeKTpoceTn

- [MopkntoyeHne K aNeKTPUYeckon ceTn AOMKHO BbINMOMHATLCA B CTPOTOM COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLWNMHA
HOpMaTuBaMm 1 JOMKHO BbINOMHATHECS CreuManu3npoBaHHbIM nepcoHanom. MNMposepbTe, 4TobbI
3HayeHue HanpsXKeHus, ykasaHHoe Ha Tabnnyke, COOTBETCTBOBANO HanpsixeHuio ceTn. Bo Bpems
PYHKUMOHMPOBAHMNA HaMPSKeHNEe NUTaHNA He OOMMKHO oTnnyaTtbest bonee yem Ha + 10% ot
HOMWHANbLHOro 3HaYeHus.

- Mexay npubopom 1 ceTbio ANEKTPONUTaHNS YCTAaHOBUTE MHOTOMONSAPHbLIV BbiKNoYaTerb C pacCTOHUEM
Mexay pasBedeHHbIMU KOHTaKTaMu He MeHee 3 MM, C MarHUTOTepMmUYeckon unn guddepeHumnansHom
3awwmTon. Takon BbIKMoYaTenb A0MMKeH BblTb NTErko 4ocsAraeMbIM NOCcne YyCTaHOBKM.

- [NpnbBop gomkeH nMeTb 3a3eMreHune.

- Mopknto4veHue:

- B Cny4yae mMoJernen C BHELIHEN KIEMMHOWN KOPOBKON, NULLEHHbIX Kabensa NuTaHus, AenCcTBymTe
cnegywowmnm obpasom:

- OTKpPOWTE KPbILLKY KNEMMHOWN KOPOOKUN, OTBMHTUB KPbILLKY WU NPUMNOAHAB OTBEPTKOW NpuaepXxusaroLme
OoKkoBble NeTnu, BcTaBbTe kKabenb NMTaHus 1 3adhUKCUPYNTE €ro, BbIMONTHUTE COEAUHEHNS B
COOTBETCTBMU CO CXEMOW, PacnOfoOXeHHOW Ha crnnHke npubopa.

€ 9¢A 052

£ 9%A 052
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- MoaknioyeHue K rup,paBaneCKoﬁ CceTu.

- Ecnu mopgenb cHabxeHa yBnaxHuTenem, Heobxoanmo BbIMOMHUTL NOAKIIOYEHME K BOAONPOBOAHOWN
CeTW, YCTaHOBMB OTCEKAIOLNIA KpaH W BbINOMHMB NOAKMIOMEHME C MOMOLLbIO NOAXOASLNX TPYO 1
coeauHeHunn %",

- 3awwuTHbIe yCTpOMUCTBA

- [Npubop ykoMnnekroBaH TEPMUYECKUM 3aLLUTHLIM YCTPOMCTBOM, NPEpbIBAOLLNM nogadvy
anekTponuTaHus. lNocne yctpaHeHus NpuynHbl cpabaTtbiBaHWS YCTPOMUCTBO OOMKHO ObiTh BO3BpALLEHO B
NCXOOHOE MOOXEHUE C MOMOLLbIO PYYHOTO ynpasreHusi. JocTyn npeayCcMOTPEH C 3agHeln CTEHKU
npmnbopa.

lMpoBepka QYHKUMOHNPOBAHUS OCYLLECTBNSAETCA C COOMIOAEHMEM MHCTPYKLMIA HACTOSILLLEro PyKOBOACTBA No
aKkcnnyaTauum, NpyM 3TOM HEOOXOAUMO UX MPOKOMMEHTUPOBATL U OOBACHUTL NONb30BATESIO.
TexobcnyxueaHue npubopa BbINOMHSAETCS NOCIe ero NpeaBapuUTeNibHOro OTKIIOYEHUS OT UCTOYHMKA
nutaHus. Kaxxgoe BmelLaTenbCTBO BbINOMHAETCS Ha OCThIBLUEN AYXOBKe, YTOObI M3bexaTb BO3MOXHbIX
OXXOroB BO BpeMS BMeLLATENbCTBA.

K KOMNoHeHTaM, HyXAalLWMMCs B 3aMeHEe, MOXXHO J00paTbCsa N3HYTPU LYXOBKU, CHAB 3aLUTHbBIE peLueTKu
BEHTUMATOPOB, UMW U3BHE, CHAB 3a4HIOI0 CTEHKY U HVXKHIOK KPbILLIKY.

MHCcTpyKuMM no akcnnyaTaumm

HacTtoswmi npubop cozaaH Ans NPUroTOBNEHMS MWLM, B YaCTHOCTM 6rtof, NpUroTaBnMBaeMbIX B AyXOBKeE.
Nio6oe apyroe ncnonb3oBaHne nNpnéopa MoOXeT BbiTb ONAacHLIM U NOTOMY HegonycTumo. MaroToBuTenb
OTKIIOHSIET NI0GYI0 OTBETCTBEHHOCTL 3@ BO3MOXHbIN yLiep6, MPUYMHEHHDBIV NIOASM UM UMYLLIECTBY B
pe3yrnbTaTe MHOro, HeMpaBUMbHOrO, HEPa3yMHOIO UCMOSb30BaHUS! UMW HapPYLLIEHWS LeNOCTHOCTU Npubopa.
O6paTuTe BHUMAHWE Ha ropsiume y4acTKu.

Bcerga ouniante AyxoBKY MO OKOHYaHWU NMPUIOTOBMEHMS MULLM U NOCHE NOMHOIo OXNaXKOEeHNUs BRaXHON
TPAMKON, C UCMONb30BaHMEM HeabpasuBHbLIX MOKLLMX CPeAcTB, u3beras CTpyi BoAbl, 3aTeM cpasy Xe
ocywmTe.
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MaHenb py4HbIX YCTPONCTB ynpaBreHus

YCTponcTBa ynpaBneHns OyXOBKOW crieaytoLme:

Bbikntouyatenb TepMmocTata (1), perynmpyoLmnii BKIoYeH1e, BbIKIOYeHe U TemnepaTypy B LiEHTpe
AyXoBKkW. MoBoOpaunBaHMeM pPyKOSITKM MOXHO PErynnpoBaTth Temneparypy
ot 0 o 260 °C .

CurHanbHasa namna (2), curHanuampyoLas o yHKUMOHNPOBAHMU TpyByaTbiX
anektpoHarpesatenen (TOH). Mo goctnxkeHnn TemnepaTypbl CUrHanNbHas
namMna BbIKIMYaeTCs MPU CHUXKEHUN TEMMEPATYPbI HXKE YCTAHOBIEHHOMO
3Ha4YeHus lamna BKYyaeTcs.

KHonka Bogbl * (3), Npu HaXkaTum Ha KOTOPYIO 3reKTpoknanaH paboTtaeT 4O MOMEHTa
OTMYCKaHWUSI KHOMKM.
* (He npucyTcTByeT B Mogensax 434/12 n 434W/12)

Tanwmep (4), UMeELNIN ABa NOMOXEHUSA (PYHKLMOHUPOBAHUS, CUTHANU3NpyoLLnecs
BKIMIOYEHNEM  NAMMOYKU KaMepbl, U OOHO NOMoXeHne BbiknoyeHus O.

1 - 13 nonoxeHnsa O pykosiTKka NoBopaYMBaeTCs NPOTMB YACOBOM CTPESTKM K MOJIOXKEHUIO
PYYHOro OYHKLMOHMPOBAHUS. B 9TOM NONOXeHUM OyXOBKY MOXHO BKITHOYUTb, YCTaHOBMB
Xenaemylo TemnepaTtypy roTOBKW, MpU 3TOM AyXoBka 6yaeT dpyHKUMOHMPOBaTb 40 Tex Mop, noka
pykosiTKka Talmepa He GyaeT npuegeHa B nonoxexue O. Mpu noBopoTe pyyky B nonoxexHue O
3ymmep GyaeT 3ByyaTb okono 10 cekyHd. HeT Heo6XxoQuMOCTW B KakMX-MBo OeNCTBUAX, YTODbI
€ro BbIKMIOYNTb.

2 - n3 nonoxeHns O pyyka NOBOpa4YMBaETCs 3a YaCOBOW CTPENKOW A0 3HAYEHUS, B MUHYTaX,
Xenaemown AnuTenbHOCTU PYHKUNMOHNPOBaHUSA. [lyxoBka HaunHaeT yHKLUMOHMPOBAThL No
OOCTWXEHUN TeMnepaTypbl, YCTAHOBMNEHHOM Ha TepmMmocTaTe. AKYCTUYECKUI CcurHan
npocurHanuampyet 06 ucteyeHnn BpeMeHn n 3Byumnt okono 10 cekyHd. Het HeobxoanmocTu B
Kaknx-nnbo AeNCTBUSAX, YTODb! €ro BbIKIIOUYNTD.
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MaHenb 3NeKTPOHHbIX YCTPOUCTB ynpaBreHus

YKA3ATEIb

1 UHTEP®EWC NOJIb3OBATESA
1.1 ®YHKUNOHNPOBAHWE KNABULL
1.2 CMMBOIbI AUCIIEA
1.3 ANCINEN
2 OYHKUNOHMPOBAHME B PYYHOM PEXWUME YTPABJIEHNA
2.1 YCTAHOBKA TEMIMEPATYPbI
2,2 YCTAHOBKA BPEMEHU TOTOBKN
2.3 PYYHOE YBJTAXKHEHUE BO BPEMA TOTOBKU
2.4 BbIMONHEHME UMKNA TOTOBKU B PEXXMME PYYHOIO YTINPABJIIEHUA
3 ®YHKUMOHVPOBAHME C NMPOrPAMMOWM
3.1 COXPAHEHUVE HOBOW MPOrPAMMbI
3,2 YCTAHOBKA TEMIEPATYPbI
3,3 YCTAHOBKA BPEMEHW TOTOBKU
3,4 PYYHOE YBJIAXXHEHWE BO BPEMA TOTOBKU
3.6 CTAOVM NMPOrPAMMUPOBAHHOW TOTOBKMU
3.7 BbI3OB Y>KE COXPAHEHHOW NPOrPAMMBbI
4 ABTOMATWUYECKUW MPEOBAPUTESIbHbIV HATPEB
4,1 OTKIMKOYEHME ABTOMATWUYECKOIO NMPEABAPUTEJIbHOIO HATPEBA
5 PA3JIMYHBIE dYHKLIA
5.1 CPABATbIBAHVE «OBEPLA-OYXOBKA»
6 CUIrHATbI Y ABAPUMHBLIE CUTHATbI
7 OTCYTCTBUVE HAMPAXXEHUA
8 CKPbITOE MEHIO

—_—
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1. UHTEP®EWC NOJNIb3OBATENSA
1.5 ®YHKLUMA KNTABULL

Q 1 knaBuwa ON/OFF (BKJ1/BbIKIT)
OpHoKpaTHOE HaXkaTue Ha 3Ty KrnaBuLLy NO3BONAET BKIOUUTL UK BbIKIOUYNUTD SYXOBKY.

HE
2 knaBuwa START/STOP (CTAPT/CTOIT)
Mpw BkntoveHHon gyxoBke (ON) oTaenbHOe HaXaTune Ha 3Ty KNaBuLLY NO3BOMSIET HayaTb/3aBepLUnTb

FOTOBKY.

3 knasuwa BPEMA

Mpw BktoyeHHoM ayxoske (ON) ogHOKpaTHOE HaXkaTue Ha 3Ty KHOMKY MNO3BONSeT HaYaTb/3aBEpLUNTb
rOTOBKY.

@ 4 xnasuwa BBEPX

Mo3songser YBEJINYNTb 3Ha4YeHne Kakoro-nnéo napamMmeTpa Ha gucnree.

5 knaBsuwa BHN3

Mo3BonsieT yMeHbLWNTb 3HaYeHne Kakoro-nmbo napameTpa.

6 knasuwa BITAXXHOCTb

Mo3Bonger HaCTPOUTb pa3Hble PEXNMbI BMTa>XHOCTU, Ui, BMECTE C KnaBuLlewn YMEHbLLUIEHUA,
BbIMOJIHUTb yBJ1a)KHEHNE B PYYHOM peXnme.

7 knasuwa CTAONW (saTan npurotoBneHus)
Mpn NporpamMmMmnpoBaHHOM PeEXMME NPUrOTOBIEHNS BbIAENAOT 3 pasnnyHbIX 3Tana NPUroToBAEHUS.

®8 knasuwa NPOMrPAMMBI

I'IpM YCTaHOBKe NnJiaTbl Ha ON nosBonser COXpPaHUTb peuenT nnn Bbi3dBaTb YK€ COXpPaHEHHbIe

peuenThbl.
Bcero 99 peuenTos.

1.2 CUMBOI1bl UHOMKATOPA

E 11 cumBon TEMIMEPATYPA
ropsLLMN NOCTOAHHBLIM KPaCHbIM CBETOM, 3TOT CUMBOS YKa3biBaeT 3a4aHHY0 MONb3oBaTenem
TemnepaTypy NpuUrotoBneHus. MuraloLwmun KpacHbIn CUMBON YKa3blBaeT MTHOBEHHOE 3HaYeHne
TemnepaTypbl BHYTPM BAapOYHON KaMephbl (TeMnepaTtypa onpenensercsa aT4ymkom).

C -
12 cumeon LIEJTbCUN
Yka3blBaeT, YTO CHUTBIBAHME TEMMEepaTypbl OCYLLECTBNsAETCA B rpagycax no Lienscuio. Liset
BKIMIOYEHHOTO CYMBOIIA KPaCHBIIA.

=
|]= 13 cumBon ®APEHIENT
Yka3blBaeT, YTO CHUTLIBAHME TEMMNEepaTyphbl OCYyLLECTBNAETCA B rpagycax no dapeHreiity. Liset
BKITIOYEHHOTO CMMBONA KPaCHbIM.

% 14 cumeon YACDI
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BKntoYeHHbI CMMBOS KpacHOTo LiBeTa nokasbiBaeT n3obpaxeHne BPEMEHN.

bid

===

15 cumeon BNNIAXKHOCTb

- B PYHYHOM PEXXKMNME, npu HaXkaTuUn Ha KHOMKY yBNa)KHEHWs, CUMBOJ1 3aropaeTcsi KpacHbIM
CBETOM M 3reKTpoknanaH paboTaeT BCe BpeMs, MOKa KHOMKa yaAepKMBaeTCs B HAXKaToMm
MONOXEHUW.

- Ecnu Bo BpeMs NpMroToBneHnst B nporpammMupoBaHHOM pexmnmMe BblOpaTb kakoe-nmbo 3HayeHune
yBnaxHeHus (20, 40 u 1.4.), cumBon MuraeT kpacHbim ceeTom (0,5 Bkn., 0,5 BbIkM.) B TO Bpem4,
KOraa aneKkTpokranaH BbIKIHOYEH.

- Ecnu Bo BpeMs NpMroToBneHns B NporpaMmmMuMpoBaHHOM pexnme BblbMpaeTcs kakoe-nmbo
3HaveHue yBnaxHeHus (20, 40 n 1.4.), CMMBON ropuUT NOCTOSIHHBLIM KpaCcHbIM CBETOM B TO BpeEMS,
korga anektpoknanaH BkrnoyeH. HAMNIPUMEP 20% = 2 cekyHAbl anekTpoknanaH BknoveH — 20
CEKyH[ BbIKITIOYEH

- Bo Bpems npurotoBneHunsi B nporpaMMypoOBaHHOM PEXUME U MPU PYYHOM YBRaXXHEHUW, NPU
OAHOBPEMEHHOM HaXKaTuUK Ha KHONKN P1 1 P2, ropnT KpacHbIN NOCTOSHHbIN CBET M Ha NPOTSKEHUN
YAEPKNBAHUSA B HAXXaTOM MOMOXEHUM 3TUX ABYX KHOMOK: 3MEKTPOKNanaH BKIOYEH.

V¥ 16 cumeon TPYBUATLIE QNIEKTPOHATPEBATENM (TOH)
Korga nget HarpeB Kamepbl, CMUMBOM rOpUT 3e1eHbIM CBETOM.
Ecnun ropuT KpacHbI CBET, 3HAaYUT, HAarpeB BbIKIHOYEH.

P 17 cumson NMPOIMPAMMBI
KpacHbIi LBET CMMBOIIa O3HA4YaeT BXOA B PEXUM NPOrpaMMmnpoBaHms.

H] 18 cumeon ABEPb OTKPbITA
opsiWwmn KpacHbIN CBET 03HaYaeT, YTo ABepLa 3akpbiTa.
opsALWmMI 3eneHbli CBET NpeaynpexaaeT, YTo ABepLa OTKpbITa.

F1
F2

F3 19 cumBon CTAOUNU
Bugum TonbKO Npu NpUroTOBNEHUN B NPOrPaMMUPYEMOM pEXNME.
F1, F2, F3, BkntoyatoTca (KpacHbI CBET) MO O4HOM, YTOObI yKa3aTh, Ha Kakon cTagumn HaxoguTcs
nporpamma.

1.3 napameTpbl Ha MHONKATOPE

9 nHgmkatop BPEMA/BJITAXKHOCTb

Mpwn BkntovyeHHoMm cmBone YAChHI 69 n3obpaxkaeT 3Ha4YeHne 3a4aHHOrO BPEMEHN U BPEMEHW,
OCTaBLUEroCsi BO BPEMS MPUrOTOBIIEHNS.

H
Mpwn BkntovyeHHom cumBone BJIAXKHOCTb nokasbiBaeT 3HayeHne BITAXXHOCTW, 3agaHHoe ans

NPUroToBlEeHUA.
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Mpwn BbIKNOYEHHBbIX cumBonax YACHI % n BNAXKHOCTb n3obpaxaeT ko aBapuUHbIX CUrHaOoB.

10 nngnkaTop TEMMNEPATYPA/MPOIPAMMBI

Mpwn BkntoveHHom cumsonie TEMMEPATYPA l nokasblBaeT 3Ha4YeHne TeMmnepaTtypbl, 3agaHHoe ans
NpUroToBleHn4.

Mpun murarowem cumsone TEMIMEPATYPA l nokasbiBaeT MrHOBEHHOE 3Ha4YeHue TemnepaTtypbl BHyTPU
BapOYHOM KaMepbl. (3Ha4YeHne onpeaensaeTcsa AaT4nukom).
MpK BbIKMIOYEHHbIX OCTarnbHbIX CUMBOMAaXxX NoKa3biBaeT KO aBapuNHbIX CUrHAMNoB.

2. PYHKLUMOHUPOBAHE NPU rOTOBKE B PYYHOM PEXXUME YMNPABJIEHUA

Mpwu BbikNtoyeHHow ayxoske (OFF) Ha nHamkatope TEMIMEPATYPA/MPOIPAMMA (10) nsobpaxeHa
Hagnucb OFF (BbIKJ1.), Bce ocTanbHOe BbIKMHOYEHO.

HaxaTtnem Ha knasuwy BKI1./BbIKJ1. ayxoska Bkntoyaetcs (ON).

Korga gyxoBka BkntodeHa (ON), nngukatop TEMIMEPATYPA/MPOIPAMMBI (10) nokasbiBaeT MIHOBEHHOE
3HayeHne TemnepaTypbl BHYTPU BapOYHOW KaMepbl.

(3HaueHne, obHapyxeHHoe gaTymkom, cumson TEMIMEPATYPA I Muraer).
Wugukatop BPEMA/BINAXKHOCTD (9) nsobpaxaet Hagnucs END (BABEPLWEHWME), (cumBon BPEMA

% rOpUT MOCTOSHHO).

- HaxkaTme Ha knasuwy BBEPX @ unu BHAN3 @ No3BOSISIET YCTAaHOBUTL NapameTp TemnepaTtypsbl
(naparpad 2.1).

- HaxaTue Ha knasuwy BPEMA Nno3BoMsieT akTMBMPOBATb YCTAHOBKY BPEMEHMW NPUrOTOBIEHNS
(naparpad 2,2).

- HaxaTtume knasuwn BNAXHOCTb No3BoONSieT aKTMBUPOBATL 3NeKTpoKnanaH Ans yBrnaxHeHust
BO BpeMs NpurotoBnenuns (naparpad 2,3).

- OTKNIOYeHbl kHonku CTAOUN , MPOIrPAMMbI .
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2.1 HACTPOWUKA TEMMNEPATYPbI

Mpwn BkntoveHHon gyxoeke (ON) HaxaTue Ha knasuwy BBEPX @ unn BHA3 nosgonset
HeMeaneHHO YyCTaHOBUTL TemnepaTypy (yctaHaBnveBaembln guanasoH TemnepaTtyp ot 30°C - go 260°C).
Mpu nepBoM BKNOYEHUU (1100 NepebIM 8KIIoYeHUEM criedyem MoHUMampb Kaxoyto ycmaHo8KYy OyX08KU 8

pexum ON nymem Haxxamusi kHoriku BKJ1./BbIKJ]. ) ugukatop TEMIMEPATYPA/TIPOrPAMMBI (10)

(cumeon TEMIEPATYPA n ropuT NOCTOSIHHO) M3obparkaeT murarowee 3HaveHune (30 C°).

Ecnu Tonbko YTo 3aBepLUeH Kakon-nMbo BapoYHbIA LKA, MHAukaTop ByaeT nsobpaxatb MuraroLlee
3HayeHne, yCTaHOBMEHHOE nepen 3TUM).

Bo Bpemsi IBMEHEHUS1 3HAYEHUsI M300paXkeHNe MHAUKaTopa MUraer.

5-cekyHaHasi naysa unu HaxxaTue knasuwm BPEMA E noATeBepxaaeT 3ajaHHOE 3HayYeHue U

BbI3blBAET U300paxeHne MrHOBEHHOW TeMnepaTtypbl B BapovHon kamepe (cumeon TEMIMEPATYPA !
Muraer).
lMocne noaTeepxaeHUs nokasartens, n3obpaxeHne NHAMKaTopa CTaHOBUTCA MOCTOSAHHBIMM.

HaxaTtue Ha knasuwy BKJ1/BbIKI1 nepesoauT nnaTty B pexunm OFF, n HoBble yCTaHOBKM He
COXpaHsaTCS.

2,2 YCTAHOBKA BPEMEHM NPUIOTOBIEHUA

[lns HaCTpOnKN BpeMEHU NPUroToBEHUS HaXMUTE Ha Knasuwy BPEMA , nHankatop BPEMA (9)

(cumBon YACHI ropuT KpacHbIM cBeToM) usobpakaet Hagnmucb END (BABEPLUEHWE). Onana3soH
ycTaHaBnmBaemoro BpemeHu coctasnsieT ot 00 yacos 01 muHyT Ao 15 yacoB 59 MUHYT.

Haxatue knasvwun BBEPX @ unn BHANS @ no3BonsaeT 3a4aTtb 3Ha4YeHne nHTepBarna BpeMeHu.
lMocne CHWXeHUsa 3HadYeHUs MHTepBana BpeMeHn Ao MeHee 1 MUHYTbI nosBuTca Hagnucb END
(BABEPLUEHWE), 3atem Hagnuck INF (HEOTPAHNYEHO).

Mpn NporpaMMmnpyeMoM pexxume NpuUroToBrneHUs ¢ ykasaHvem ctaguin komaHga END Heobxoamma gns
aHHYNMpoBaHWsa CTaauu.

Hapnuce INF (HEOTPAHMYEHO) o3HavaeT, 4To BbIOpaHHOE BPEMS HEOrPaHUYEHHO, TO-ECTb LyXOBKa

R
OyneT paboTaTb 40 Tex nop, Noka He OyAeT BbIKMNoYeHa ¢ nomoLbio kHonkn CTAPT/CTOINN . .
Bo Bpems mogmduumMpoBaHus nokasarenen n3obpaxeHune nHaMKaTopa Muraer.

MoaTeBepxaeHWe nokasaTensa NpoMcxoauT nocne Haxartusa Ha knasuwy BPEMA E nnu nocne 5-
CeKyHOHOWN nays3bl.
Mocne noaTBep)KAeHWs NokasaTensa n3obpaxeHne 3Ha4YeHUN Ha MHAMKATOPE CTAHOBUTCS MOCTOSIHHbIM.

Cwvmeon YACbI % ropuT 3ereHbIM NOCTOAHHLIM CBETOM.

HaxaTtue Ha knasuwy BKJ1/BbIKI1 nepesoauT nnaty B pexum OFF 1 HOBble YCTaHOBKM He
COXpaHsIloTCS.
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2.3 YBNAXHEHUE B PYYHOM PEXXUME BO BPEMA NPUTOTOBJIEHUA

MpoagomkntTensHoe HaxaTne BO BPEMS NpUroToBneHus Ha knaeuwy BIIAXKHOCTb nossonseTt
aKTMBMPOBATb PYYHON PEXMM YBIaXKHEHMS Ha NPOTSXKEHUU BCEro Nepuoja yaepXMBaHUA KIaBuLLA B
Ha)XaToOM MONOXEHUN.

Bo Bpemsi yBnaxHeHus B ayxoeke cumeon BIIAXKHOCTb ﬂ OCBeLLEH KpaCHbIM NOCTOSIHHLIM CBETOM.
B cnyyae nameHeHuns HanpaBneHWs BpaLleHUs BEHTUNATOpa/aBuraTens Ha npoOTUBOMNONOXHOE YBIaXXHEHne

BPEMEHHO npekpaLyaeTcs, YTobbl 3aTeM BO306HOBUTLCSA, ecnu knasuwa BJIAXKHOCTb BCe eLlle
Haxara.
2.4 BbINOJIHEHUE UUKIIA B PYYHOM PEXXUME NPUTOTOBJIIEHUA

Mpw BKNOYEHHOW OYXOBKE (N), nocne yctaHoBku 3HadyeHun TEMIMEPATYPbI n BPEMEHW, HaxaTtune

T
knasuwmn CTAPT/CTOIN No3BONSET Ha4yaTb UMK NPUrOTOBMEHNA. TOYHO TakK e, €CNN HaXXaTb Ha
KHONMKY, BKMIOYAKTCA HarpeBaHne, BEHTUNAUUA 1 yBNaXHEHME.

Haxatue Ha knaBuwy CTAPT/CTOIN OroKMpyeT LMK FOTOBKK B JI0OO MOMEHT; 0b6pamHbIlt omcyem
6nokupyemcs, u uHOukamop BPEMA (9) nokasbieaem ocmasuweecs epems. Ecnu, Hanpomus, 6b110
3adaHo epemsi INF. (HeoepaHu4eHHOE) — roKasbi8aem Heo2paHU4YeHHOE 8PEMSI.

YcTaHOBNEHHOE BPEMS TOTOBKM COXPaHSIETCS ANt BO3MOXHON HOBOW FOTOBKM.

B panbHenwem HaxxaTue Ha knaesuwy CTAPT/ CTOI BO30OHOBNSAET NPUrOTOBIIEHME C MOMEHTA ero
npepbIBaHS.

Bo Bpems rotosku:

WHaunkatop TEMMNEPATYPA/MIPOIPAMMA (10) Ha NpoTsXeHun 4 cekyHA NokasbiBaeT 3agdaHHYo

TemnepaTypy (cBeToanon-cumson TEMIMEPATYPA E rOPUT NOCTOSIHHO) U, B TEYEHUE 4 CeKyHa,
MrHOBEHHOE 3Ha4YeHUe TemnepaTypbl BHYTPM Bapo4HOW kamepsbl (TeMnepaTtypa onpegensieTcs AaTYnkom,

ceetogmoa-cumeon TEMIMEPATYPA E MuraeT). OTu ABa nokasaTtens YyepeaytoTcs.
YT106bl N3MEHNTb 3HaYeHUs TeMnepaTypbl, AeNCTBYNTE, Kak onvucaHo B naparpade 2.1.

WHaunkatop BPEMA (9) (cumson BPEMA rOpUT MOCTOSIHHO) M30bpaxaeT yMeHbLUEHNE MHTepBana
BpeEMeHM B Yacax, MUHyTax (Korda 3afjaHHoe 3HayeHue npesblllaeT 1 yac) n B MUHyTax 1 cekyHaax (korga
3agaHHoe 3HaveHue meHee 60 MUHYT).

Y7106l N3MEHNTb 3HAYEHUS BpeMEHW, AeNCTBYWTE, Kak onucaHo B naparpade 2,2.

Ecnu BmecTo HeorpaHudeHHoro BpemeHu INF yctaHaBnnBaeTcs 3HadeHne BpeMeHU, OTCHET HaYMHaeTcq oT
3a[JaHHOrO 3HAYEeHWs1, M LMK roTOBKN ByaeT oCyLLeCcTBNATLCA MO BPEMEHN.

Ecnu BMecCTo 3HavyeHns BpeMeHn ycTaHaBnuBaeTcs HeorpaHuyeHHoe Bpems INF, oTcueT HaunHaeTcsa oT
3a[laHHOro 3HayYeHus1 u Umkn rotoskn ctaHosutcss HEOMrPAHNYEHHBIM.

&l

Ecnu Bo BpeMs roToBkM No BpeMeHu HaxaTb Ha kHorky CTAPT/CTOI , NpPoLEeCC NPUroToBEHMUS
GrokvpyeTcs, yaepxvBas B namsT ocTaBLleecs BpeMs. [locrne HaxaTusi Ha 3Ty e KHOMKY roToBKa
BO306OHOBUTCA C OTCHETOM B OOpaTHOM MOpsiAKe, HAYMHAA CO 3HaYEeHWs], Ha KOTOPOM Obina npepBaHa.

Mo 3aBepLUeHUn Lukna roToBku No BpemeHu (cumeon BPEMA % rOpUT NOCTOSIHHO), HA NHAWKaTope
BpemMeHn muraet Hagnuce END, BEHTUNALMSA 1 HarpeBaHWe BbIKIOYAKTCS, 3yMMEpP 3BYYMT Ha NPOTSXKEHUN

40 cekyHa. Ecnu B TeueHune atmx 40 cekyHg GyaeT 3agaHo Bpemsi C MOMOLLbIO kKHomnok BBEPX @ unu

BHWN3 @ W NoATBEPXKAEHO HaxaTuem kHornkn BPEMA E (vnoukatop BPEMA (9) nokasbiBaeT
NOCTOsIHHbIE, 6onee He mMuraloLme, 3Ha4YeHns), AyxXoBka aBTOMaTU4eCKkn BO30GHOBUT rOTOBKY C
napameTpamu TemnepaTypbl TOMbKO YTO 3aBEPLUEHHON FOTOBKM, B MPOTMBHOM Cllyyae HakaTue Ha KHOMKY

o
CTAPT/CTOI . NpekpaTuT 3By4aHue 3yMMepa U BEpPHET UHAMKaTopy 0bObl4HOE M3obparkeHue:
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nHavkatop TEMIMEPATYPA/TIPOIPAMMBbI (10) nokakeT MrHOBEHHOE 3Ha4YeHue TeMnepaTypbl BHYTPY

BapOYHOM kaMepbl (onpegenseTcsa gatymkom, cumeon TEMIMEPATYPA ﬂ MUraeT), U Ha UHOuKaTope

BPEMA/BITAXXHOCTD (9) nosiButcs Hagnuce END (3ABEPLUEHUME) (cumBon BPEMA roput
MOCTOSIHHO, KPaCHbIM CBETOM).

. T

Mocne 15 MuH. No 3aBepLueHnn nobon rotoBkn (HaxkaTnem Ha kHonky CTAPT/CTOIN unu
3aBepLUEHHOW aBTOMaTUYeCKM C FOTOBKOM NO BPEMEHW) U B AanbHenweM He ByaeT HaxaTta HM ogHa KHOonKa,
Ayxoska BbIkntounTes (OFF). YTobbl NOBTOPHO BKIHOYUTL KOHTPOIb, AOCTATOYHO HaXaTb Ha KHOMKY

BKJ/BbIKI .

NMPUMEP NPOrPAMMUPOBAHUA B PYHHOM PEXXUME MTOTOBKMU:

YcTtaHOBUM: 180° C Temnepartypa
20 MuH  Bpewms

BknrounTte AyxoBKy ¢ nomoLbio KHonku BKIT/BbIKI 0

(MHAukamop TEMIEPATYPA /NTIPOMPAMMA (10) nokaxem memrepamypy 8 8apo4HoOlU Kamepe,
Ha uHOukamope BPEMA/BIIAXKHOCTBD (9) nosisumcsi Hadnucb END).

YcraHoBUTe TeMnepaTypy, HaxaB Ha KHonky BBEPX @ vnu BHU3 , A0 pocTuxeHua 180°C ,
nopgoxpute, noka mHaukatop TEMMEPATYPA /MPOIMPAMbI npekpaTuT muratb

(makum obpa3som, memnepamypa 6ydem ycmaHoerneHa Ha 180°C, u uHdukamop TEMIEPATYPA
/TIPOMPAMMBI (10) cHosa 6ydem rnokasbieame memnepamypy 8 eapoyHoul kamepe; cumeosn TOH

¥V cmarosumcs senetrozo usema, ykasbigasi Ha mo, Ymo 3al0aHHasi memrnepamypa eblie
memrepamypbl 8 8apOYHOU Kamepe).

YTo6blI ycTaHOBUTL BpeMs, HaXXMuTe Ha knaBsuwy BPEMA (nosisumcs muzarowasi Hadnucs END

Ha uHOukamope BPEMA/BJIAXKHOCTH (9)), HaxxmuTe Ha kHonku BBEPX @ wnu BHU3 ao
[ocTuXeHUs nokasatens 20 MMHYT U nofoxauTe, noka uigukatop BPEMA/BITAXXHOCTbD (9) He
npekpaTuT murathb ( Bpemsi 6yaeT 3agaHo).

.'
Haxmute Ha knasuwy CTAPT/CTONN , YTOObl HA4YaTb FOTOBKY.

BnaxHocTb B py‘-IHOFI nporpamme yctaHaBnnBaeTcsd nNo yCMOTpeHUIo nosfib3oBaTternia ¢ noMouWbiO

knasuwm BJTAXKHOCTb @ Ha XXefnaeMbll MHTepBasn BpeMeHu BO BPeMSA rOTOBKM.
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3. 3 ®YHKLUMOHUPOBAHMUE C MPOrPAMMOW
Mnata npegycmaTpuBaeT 99 coxpaHeHHbIX PELLENTOB.
3.1 COXPAHEHME HOBOW NMPOrPAMMbI

[na coxpaHeHns HOBOW NporpamMMbl rOTOBKU HEO6XOAMMO AENCTBOBATL B CneayoLeM nopsake:

- OgHokpaTtHoe HaxaTue kHonku NMPOIPAMMbI No3BOMSsiET BOUTM B PEXUM NPOrpaMMmpoBaHus.

Unaunkatop TEMMNEPATYPA/MPOIPAMMBI (10) ( cumeon NPOIMPAMMBI ropuT NOCTOAHHO, 3€S1EHOr0
LBeTa) NoKaxeT Murarollee n3obpaxeHue peuenta P01.
MpokpyTuTe BBEPX, NOKa HE gonaeTe OO0 3HAYEHUS peLienTa, KOTOPbIN HYyXXHO Bbi3BaTb, ES P25, nocne 5-

CeKyHAHOM nay3bl peLenT noareepxaaetcs (unu Haxatmnem Ha kHonky NMPOIMPAMMbI ). WHankaTopbl
MoKasbIBalOT JaHHbIe, kKacaloLmnecs peuenta. [lapameTpbl MHOMKaTOpa, 3af4aHHbIe MO YMOMYaHUio,
cnepywowme: temnepatypa 30, sBpemst END, yBnaxHeHne OFF, ctagns F1.

Mpy CHMXEHWN Hwke 3HaveHns P01 Busyanuampyem MAN (PYYHOW PEXXKM) (naysa 5 cekyHa no3sonut
BbINTW U3 MEHIO PELLENTOB U MPUBELET K PYYHOMY PEXMMY.).

Ecnu yaoepxuatb B HaxxaTom nonoxeHun KITABULLY BHAS @ HenpepbIBHO, OLICTPO NponcxoauT
CHWKEHWE 1 NoABATCSA BCE NporpaMmbl, HaxodsawWwmecs Hmxke, Ao goctmkeHns MAN (PY‘—IHOI7I PEXXNM).
- PeuenT nosiButCs Tonbko Ha unHaukatope 1 ES P01, ¢ COOTBETCTBYIOLLMMN NOMHOCTBIO BbIKMHOYEHHBIMU
CYMBOMaMu, Kak U Ha MHAuKaTope 2, rae Bce BbIKITHYEHO.

- Tenepb BBEAEM UM N3MEHUM 3HaYeHMs TemnepaTypsbl (naparpad 3.2), Bpemenu (naparpad 3.3) u
yBnaxHeHus (naparpac 3.4), ctagum rotoskm (naparpad 3.5).

- YT06bI COXpaHnNTL peuenT, yaepXXusanTte B HaxaTtoM nonoxeHuu knasuwy NMPOMPAMMBI B
TeyeHune 4 cekyHz. 3BYK 3ymmepa Ha NpOTSXKEHUN HECKONBbKUX CEKYHA, U NOSIBIIEHMEM Ha UHAMUKATOpe
HoMepa BblIbpaHHOW Nepea 3aTMM nporpammbl, Yepeaytowerocsi ¢ Hagnucbto MEM (COXPAHUTD),
NOATBEPAMT COXPaHEHNE.

- OgHokpaTHoe HaxaTue Ha kHonky NMPOIMPAMMDbI No3BONSET NoKasaTb PeLenT, UCNOSb3yeEMbIN B
HaCTOSALLMIA MOMEHT.
[nsi coxpaHeHWs HOBOW NporpamMmMbl FOTOBKM HEOOXOAUMO AeACTBOBaTh B CrieAytoLemM nopsiake:

- OgHokpaTtHoe HaxaTue Ha kHornky NMPOIrPAMMBbI Mo3BOJIIET BONTU B PEXUM

nporpammunpoBaHus. Ha nHgmkatope TEMMNEPATYPA/MPOIPAMMBI (10) (cumson MNMPOITPAMMBbI P
roput) nosiBnsieTcs Hagnuce “P17.

- C nomowbto knasuw BBEPX @ unnn BHNS MOXHO BblOpaTb HOMEpP HY>XHOW Nporpammei.

- bonee npogomkutensHoe Haxatue Ha kHornky NMPOMPAMMbI Ha NpoTsKeHUn 4 cekyH nossonseT
BOWTW B PEXMM CO3[aHWsi NporpamMmebl, BeIOpaHHOW nNepes 3TUM, yCcTaHaBNMBas 3HavyeHnst Temnepartypbl
naparpad 2.1), BpemeHu (naparpad 2.2) u yBnaxHeHus (naparpacd 2,3).

MoxHO 3aaTb HECKOMBbKO CTagun, coctasnaowmx nporpammy (F1, F2, F3) , kak onucaHo B naparpace 3,2

- Oina coxpaHeHus yoepxuBanTte HaxaTtow knasuwy NPOMPAMMbI B TeueHue 4 cekyHd. 3ByK
3yMMepa Ha MPOTSXKEHUN HECKONMBbKUX CEKYH, U NMOSIBIIEHMEM Ha UHOUKATOpe HoMepa BbibpaHHOW nepef,
3TUM nporpamMmmel, YepeaytoLeroca ¢ Hagnuceto MEM (COXPAHNTD), noaTBepanTt coxpaHeHue.

BHUMAHWME:

- OgHokpaTtHoe HaxaTue Ha kHorky NMPOMPAMMBbI No3BONSET BLIATU N3 peXnuMa NporpammMmnpoBaHmst
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n BepHyTbcsa kK PYHYHOMY pexumy rotoekn. Hankatop TEMIMNEPATYPA/MPOIPAMMbI (10) nsobpasut

3HadeHue TemnepaTypbl B Bapo4Hon kamepe (cumeon TEMIMEPATYPA E muraet), mHgukatop BPEMA

/BITAXKHOCTD (9) noka3sbiBaeT BpeMsi nepsoro BkitoveHus (00:00) (cumeon YACHI % ropwr).

&l
OpHokpaTHoe HaxxaTue Ha kHonky CTAPT/CTOT 3anyckaeT nporpammMy roTOBKW.
Ecnu no3uumsi, B KOTOPOI pELLEHO COXPaHUTb PELLENT, YXKe 3aHATa, NpeablayLLmi peLenT TepsieTcs.

B nto6on MmomeHT HaxaTune Ha knasuwy BKJ1/BbIKI nepesoauT nnaty B pexum OFF n HacTpouiku,
€CIN UX HE COXPaHUTb, TEPSIIOTCS.

3,2 YCTAHOBKATEMIMEPATYPbI

HaxaTtune Ha knasuwy BBEPX @ unn BHA3 @ Nno3BoNsieT HeMeaIeHHO YCTaHOBUTbL TemMNepaTypy
(3apaBaembii gnana3oH Temnepatypbl oT 30°C - go 260°C).

5-cekyHOHas naysa unu HaxaTue knasuwm BPEMA , BJIAXKHOCTb n CTAOUA ® (kpome

kHonkn BKI1/BbIKI ) noATBepXaaeT 3a4aHHOE 3HaYeHVe U MPUBOAMUT K U30O6PaKEHNI0 MTHOBEHHOTO

3HayeHns TemnepaTtypbl B Bapo4Hon kamepe (cumson TEMIMEPATYPA E Muraer).
lMocne noaTeBepxaeHnsa napameTpa n3obpaxeHne 3Ha4YeHUn Ha aUcniee CTaHOBUTCH NOCTOSIHHBIM.

3,3 YCTAHOBKA BPEMEHU NIOTOBKU

Kak yxe ynomuHanock B pasgene 2.2 YCTAHOBKA BPEMEHW TOTOBKU B yacTn, NoCBSALWLEHHON
rotoeke B PYHHOM PEXVME

3,4 YCTAHOBKA NAPAMETPA YBITAXHEHUA U
YBNAXHEHUE B PYYHOM PEXUME

C nnatow B pexxume ON HaxkmuTe Ha knasuwy BIIA)KHOCTb, nigukatop BJIAXXHOCTb (crmBon

a
H

BINAXKHOCTb KpacHoro LBeTa, MmuraeT) nsobpaxaet Hagnuce OFF (BbIKJT) Haxatne Ha knaBuwy

BBEPX @ unn BHANS @ No3BOMSieT YCTAaHOBUTL XXeraemMoe 3HavyeHue BNaXHOCTW..
[Ounana3zon sBnaxHocTtu ot BbIKJ1. go 20%, 40%, 60%, 80%, 100%.

100%=anekTpoknanaH soasl 6 cekyHa BKIJ1., 20 cekyHa BbIKIJI.

80% un 60% =anekTpoknanaH Boabl 4 cekyHabl BKI1., 20 cekyHg BbIKJI.

40% 1 20% =anekTtpoknanaH Bogbl 2 cekyHabl BKJ1., 20 cekyHa BbIKI1.

BbIKJT = yBnaxxHeHVe TOrbKO B PyYHOM pexnme.

Bo Bpems mogmduumpoBaHus n3obpaxkeHne 3Ha4yeHn Ha NHaMKaTope Muraer.

@

MoaTBepXxaeHne 3Ha4YeHUS OCyLLeCTBNAETCS HaxxaTuem Ha knasuwy BJIAXKHOCTb

bid

o= ==

Mocne noareepxaeHusa nankatop BIIAXKHOCTb ucuesaet (cumson BJIIAXXHOCTb ropuT) n

nosiBnsieTca nsobpaxeHne uHgnkatopa BPEMA (cumson YACHI % rOpUT NOCTOSAHHO, KPaCHbLIM
CBETOM).

LT

Haxatue Ha kHonky CTAPT/CTOIN ONS 3anycka uMKra roToBKU 3anyckaeT Takke LUUKnbl
YBNaXXHEHWS, eCrin 3afaHHble 3HaveHus cocTarnsaoT oT 20% o 100% n TemnepaTtypa B BApOYHOW kKamepe
Bbile 90°C.
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iy
Cumeon BJIAXKHOCTb ﬂ ropUT NOCTOSIHHLIM KpacHbIM CBETOM TOSbKO TOr4a, Korga yBnaxkHeHue
aktmBHO, 1 muraet (0.5 Bkn. - 0.5 BbIkN.), YTOObI yka3aTb BPEMSI BbIKIIOYEHWS LUKNa aMeKTpoKnanaHa.
Ecnu meHsieTca HanpaBneHve BpalleHUs BEHTUNATOpa/gBuratens Ha NpOTMBOMOJIOXKHOE YBNaXXHEHNe
BPEMEHHO npekpaLlaeTcs, YTo6bl MOTOM BO30OHOBUTLCH aBTOMATUYECKN.

YBJTAXKHEHUWE B PYYHOM PEXXNME BO BPEMA TOTOBKU
HenpepbiBHOE HaxaTne Bo Bpems Bapkn knasuwim BJIIAXKHOCTb OAHOBPEMEHHO C KNnaBULLEN

BHN3 @ no3BonseT B NMobo MOMEHT akTUBMPOBaTb YBMNAXHEHNE B PYYHOM PEXMME Ha NPOTSHKEHUM
BCEro nepuoga Haxxatusi 06emx KnaBuLL.

Bo Bpemsi yBnaxHeHus B ayxoeke cumeon BIIAXKHOCTb ﬂ rOpUT KpacHbIM MOCTOSAHHbIM CBETOM.
Ecnu meHseTca HanpaBneHve BpalleHUs BEHTUNATOpa/aBuraTtens Ha NpOTMBOMOJSIOKHOE, YBMNaXXHEHNE
BPEMEHHO npekpaLlaeTcs, YTobbl 3aTeM BO30OHOBUTBLCS, ecnn obe knaBuLLM BCE eLle HaxaThbl.

3,5 CTAOUM MPOrPAMMUPOBAHHOW FOTOBKU

Korpa Beibupaetcsa pexum NMPOMPAMMNPOBAHNA, kHonka CTAOVN ® nossonsieT nsobpaxarb
aTanbl, COCTaBnsawoLWme nporpammy. Haxxatme Ha KHOMKY NO3BONSAET NEPEeXOaUTb OT OAHOM CTaamm K

cnepyoLlen (CTagms, Ha KOTOPOW HaxoguTcsa rotoeka, obo3HadaeTca cumsonamu FASI (CTAONN) Fﬂ

F2 Fg : eCnv roToBKa HaxoAmMTCs Ha cTaaum 1, BKNoYaeTcs uHankatopHas namna F1). Ha kaxgon
CTagum MOXHO M3MEHATb Criegylollme napameTpbl: Bpems, TemnepaTypy, BNaXXHOCTb.

3,6 BbI30OB Y)XXE COXPAHEHHOW NPOrPAMMbI

[ns BbI3oBa yxe COXpaHeHHOVI nporpamMmmbl FOTOBKU HeobxoaMMo AelCcTBOBaThL B cnegyrouwiem nopdnke:

- OgHokpaTHoe HaxaTue Ha kHonky NMPOIMPAMMBbI NO3BONSET BONTU B PEXUM
nporpammupoBanus. UHgmukatop TEMIMEPATYPA/TIPOIPAMMbI (10) (cBeveHune cumeona NMPOTPAMMBI

NOCTOSIHHOE, 3eMeHOro LiBeTa) NokasbiBaeT nsobpaxeHue peuenta P01. JonanTte oo peuenta,
KOTOPbLIA HY>XHO BbI3BaTb ES P25 n nocne 5-cekyHaHOM nay3bl peuenT nogrsepXaaetca (Unm HaxaTnem Ha

kHonky NMPOIrPAMMBI ). Ha gucnnee nosBaTCA AaHHble, Kacalowmecs peuenTa.
- Peuent nosiButCA TOnbko Ha nHaukatope 1 ES P01, ¢ cOOTBETCTBYIOLLMMU NOMHOCTBIO BbIKMHOYEHHLIMU

cMMmBONaMu, Kak U Ha MHgukKaTope 2, rae BCe BbIKMOYEHO.

- OgHokpaTtHoe HaxaTue Ha kHornky NMPOIrPAMMBbI Nno3BosiieT BOMTU B PEXMM NPOrpaMMmnpOBaHNS.

Ha wHgnkatope TEMIMEPATYPA/TIPOIPAMMBI (10) (cumson NMPOIPAMMBbI FOpUT KpacHbIM CBETOM)
nosiBUTCA Haanuck “P1”.

- C nomouwbto knasuw BBEPX @ unn BHNS MOXHO HabpaTb HOMEpP HYXXHOW MpPorpaMmel.

T
- OgHokpaTtHoe HaxaTue Ha kHonky CTAPT/CTOIN 3anyckaeT nporpaMmmMy, BbIOpaHHyHo
ONS TOTOBKW.

BHUMAHME: - OpHokpaTHoe HaxaTwue Ha kHonky NMPOrPAMMBbI No3BONSET BbINTU U3 pexnumMa
nporpaMmmunpoBaHus n BepHytbca B PYYHOW pexunm rotoBku. UHankatop TEMIMEPATYPA/TPOIrPAMMbI

(10) n3obpaxxaeT TemnepaTypy B BapoyHoun kamepe (cumson TEMIMEPATYPA E MUraeT) 1 MHANKaTop
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BPEMA/BITAXXHOCTD (9) nsobpaxaet Bpemsi nepeoro BkntoveHus (00:00) (cumon HYAChI %

ropur).

Bo BpeMsi BbINOMHEHMS NporpaMMbl M3006paXkeHne U n3MeHeHe napameTpoB rOTOBKU OCYLLECTBIISIETCA Tak,
Kak NpoAeMOHCTPUPOBaHO B onucaHmm dyHkumoHmnposarust B PYYHOM pexume (naparpad 2.4).

NMPUMEP OANnA YCTAHOBKU NMPOrPAMMbI TOTOBKU BAGUETTE:

Bkntounte AyxoBKy ¢ nomolubto kHonku ON/OFF 0 (BKJ1/BbIKI)

HaxmuTte Ha knaBuwy MPOrPAMMbBI ® (nosisumcs muearowasi Hadnuce P01 Ha uHOukamope
TEMIEPATYPA/MIPOMPAMMBI (10)).

BniGepuTte Homep 3agaBaeMomn NnporpaMmmMbl ¢ MOMOLLLIO kKHOMOK BBEPX @ unu BHAS @ 7]
nopoxaute, koraa uigukatop TEMMEPATYPA/TIPOrPAMMbI (10) npekpatuT MuraThb.

YctaHOoBUTE TeMnepaTtypy, HaxaB Ha kHonky BBEPX @ mnun YMEHbLUEHUE ao
poctmxkeHna 185°C , nogoxauTte, noka nHankatop KAMEPA /MPOIrPAMbI (10) He nepecTaHeT MuraTb

(makum o6pazom, memnepamypa 6ydem ycmaHoesieHa Ha 180°C, uHOukamop TEMMEPATYPA
/MPOTPAMMBbI (10) cHoea 6ydem nokasbieamb memnepamypy e eapo4Hol kamepe. Cumeon TOH

¥V cmanoeumcs senerozo ueema, ykasbieasli Ha mo, YmMo ycmaHoeJsieHHass memMnepamypa
ebiwe memnepamypbl 8 8apoYyHOU Kamepe).

Y106bI HACTPOUTL BpeMsi, HaXKMUTe Ha knaBuwy BPEMA E (eknroyumcs muearoujas Hadnucs END

Ha uHOukamope BPEMS/BITAXKHOCTD (9)), HaxmuTte Ha kHonku BBEPX @ uwnu BHU3 ao
[OCTUXeHUA Heo6xoaumMoro BpeMeHu 1 MUH. u nopgoxauTe, noka aucnnen BPEMA/BITAXKHOCTD (9)
He NpeKpaTuUT MuraTtb (8pemst 6ydem ycmaHoO8J1eHO).

HacTpoinTe BnaxHocTb, HaXaB Ha knasuwy BIIAJXKHOCTb (komopasi eKknoYUM Mu2arUyto

Hadnucb OFF Ha uHOukamope BPEMA/BITA’KHOCTE (9)), HaxxmuTe Ha kHonkn BBEPX @ mnu BHU3

[0 [OCTUXKEeHUA Heo6xoaMmMoro 3Ha4yeHus BnaxHoctn 20% ( abiks., 20%, 40%, 60%, 80%,100%)
¥ nogoxaute, noka uHamkatop BPEMA/BITAXKHOCTbD ( 9) He npekpaTUT MuraThb.

(Tenepb 3agaHa nepBas ctagusi rotoeku, uHgukatop BPEMA/BIIAXKHOCTD ( 9 ) nokasbiBaeT cumBon
F1,
Haxmute Ha kHonky CTAOUU ® (Ha nHankaTtope BPEMA/BJTAXXHOCTDb (9) Tenepb 3axercs cumBosn

Fg , KOTOPbIN yKa3biBaET Ha NPOrpaMmMUpoBaHne BTOPOK cTaaum).

YcraHoBUTe TemMnepaTypy, HaxxaB Ha kHonky BBEPX @ wnu BHU3 A0 [AOCTUMXeHus
xenaemou temnepatypbl 185°C, nogoxaurte, noka uigukatop TEMMNEPATYPA /NMPOIPAMbI (10) He
nepecTtaHeT MuraTb

(makum obpasom, memrnepamypa bydem ycmaHoegsieHa u uHOukamop TEMIEPATYPA /[TPOrPAMMBbI (10)
CcHosa bydem yka3bleamb memriepamypy 8 8apo4HOU Kamepe.
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Cumeon TOH A CMaHo8UMCS 3e/1eHO020 Ugema, yKa3bi8asi Ha mo, 4Ymo ycmaHo8s1eHHasi
memnepamypa ebile meMmrnepamypbl 8 8apOYHOU KaMmepe).

Y106bI HACTPOUTL BpeMsi, HaXKMUTe Ha knaBuwy BPEMA E (Komopas eKknr4Yum Mu2arouyro

Haodnucb END Ha uHdukamope BPEMSI/BIIAXKHOCTE (9)), HaxmuTe Ha kHonku BBEPX @ uwnv BHN3

@ [0 NOCTUXKEeHNUA HeobxoanmMoro BpeMeHu 1 MUH. U NoJoXAUTe, NOKa MHAUKATOP
BPEMA/BITAXKHOCTDb (9) He npekpaTuT muratb (8pems 6ydem ycmaHO8/1eHO).

HactponTe BnaxHocTb, HaxaB Ha knasuwy BITAXXHOCTb (komopas koYUM Mu2arWyto

Haonucb OFF Ha uHdukamope BPEMSI/BIIAXKHOCTD (9)), HaxmuTe Ha kHonku BBEPX @ wnu BHU3

@ [0 OOCTMXKeHUs1 Heobxoammoro 3HavyeHus BnaxHoctn OFF (soikn., 20%, 40%, 60%, 80%,100%)
M nopoxaute, noka nuankatop BPEMA/BNNAXXHOCTD (9) He npekpaTUT MuraTthb.

Haxmute Ha kHonky CTAOUU (Ha nHankaTtope BPEMA/BITAXXHOCTD (9) Tenepb 3axerca CUMBON

Fg , KOTOPbIV yKa3blBaE€T Ha NPOrpaMMMpoOBaHne TpeTben CTaamn).

YcTaHoBuTe Temnepartypy, HaxkaB Ha kHonky BBEPX @ wnn BHU3 @ [0 OOCTMXEeHUs
xenaemou temnepatypbl 190°C , nogoxaute, noka nHamkatop TEMMNEPATYPA /NMPOrPAMMbI (10)
He nepecTaHeT MuUraTb

(makum obpasom, memrepamypa ycmaHosrneHa, u uHoukamop TEMIEPATYPA /[TIPOTPAMMbI (10) cHosa
yKaxkem memrepamypy 8 8apoyHol Kamepe.

Cumeon TOH Y ¥ cmarosumes senerozo usema, ykasbleasi Ha mo, Yymo 3adaHHasi memrepamypa
8biuie memrepamypbl 8 8apOYHOU Kamepe).
YT0o6bI HACTPOUTL BpeMs, HaXMuTe Ha knasuwy BPEMA E (Komopas eKknroHuUm Mu2arouyHro

Hadnucbe END Ha uHOukamope BPEMS/BITIAXKHOCTD (9)), HaxmuTte Ha kHonku BBEPX @ mnu BHU3

[0 AOCTUXEHUA Heo6XxoANUMOro nHTepBana 5 MMH. U NOAOXAWUTE, MOKa MHAUKATOP
BPEMA/BITAXHOCTDb (9) He npekpaTUT muratb (8pemsi 6ydem 3adaHo).

YcTaHOoBUTEe BNaXHOCTb, HaXaB Ha knaBuwy BJITAJXXHOCTb (Kkomopasi 8KIrYUM MuU2arUyHo

Hadnucb OFF Ha uHOukamope BPEMA/BITA’KHOCTE (9)), HaxxmuTe Ha kHonku BBEPX @ mnu BHU3

[0 AOCTUXKEeHUA Heob6xoamMmoro 3HavyeHus BnaxHoctu OFF (8bikn., 20%, 40%, 60%, 80%,100%)
1 nogoxaute, noka uHamkatop BPEMA/BITAXXKHOCTbD (9) He npekpaTUT MuraTthb.
B KOHLe nporpaMmMMpoBaHus, YTOObI COXPaHUTb peLenT, yaepXuBanTe B HaXKaTOM MONOXeHUn

knasuwy MPOrPAMMbI . A0 3BOHKa 3ymMmepa.
Ha vnnpukaTtope TEMMEPATYPA/NMPOPAMMBbI (10) nosiBuTCA HOMEP BbIOPaHHOM NPOrpaMmbl U Ha
mHaukatope BPEMA/BINNAXKHOCTD (9) nosiButca Haanucb MEM (coxpareHo).
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NMPUMEP NrOTOBKU C UCNOJIb3OBAHMUEM NMPOIrPAMM:

BkniounTte ayxoBKy ¢ nomoubio kHonku BKIT/BbIKI 0

HaxmuTte Ha knaBuwy MPOPAMMbI ® (nosisumcs muearowasi Hadnuce P01 Ha uHOukamope
TEMIEPATYPA/MIPOMPAMMBbI (10)).

Bbi6epuTe HoMep nporpamMmebl, NONb3yscb kHonkamn BBEPX @ unm BHAS @ .

T
Haxxmute Ha kHonky CTAPT/CTOIN (Ha4arno eomoseku ¢ 3adaHHbiMU reped smum napamempamu
8biI6paHHOU rpospaMmMbl U UCMOb308aHUEM MpedsapumeribHO20 Hagpeaa).

4. ABTOMATUYECKUW NPEABAPUTENbHbLIW HATPEB

ABTOMaTMYECKWI NpeaBapuTErbHbIA HAarpeB akTUBMPYETCS TOMbKO TOrAa, Koraa Bbi3blBalOTCA MporpamMbl
13 yncna yxe coxpaHeHHbIx. CoOCTouT B HarpeBaHun OyxXOBKku Ao Temnepatypsl, Ha 30 °C Bbiwe 3agaHHON
Ha cTagum NporpaMMmnpoBaHus. 3Ta YHKLMSA Heobxoauma Ans Toro, YTobbl KOMNEHCMPOBAaTL NOTEPU
Tenna, NPOMCXoAsLUME NPy OTKPbIBaHUW ABepLbl AYXOBKU 1 yCTaHOBKe 6ntoA.

Korga 3anyckaeTcsa nporpamma ¢ nomotbto kHonku CTAPT/CTOINN , AyXOBKa Ha4YnHaeT HarpesaTtb
BapOYHyt0 Kamepy u Ha nHamkatope TEMIMEPATYPA/TIPOIrPAMMBI (10) nosisnsietcst Hagnucs PRE
(MPEOBAPTENBHbIA HAFPEB). Mo foCTWKeHWN 3aaaHHOI TemnepaTypbl AyXOBKa M3aaeT 38yKOBON
curHan. Tenepb HEOOXOAMMO OTKPbITb ABEPLY (aKyCTUYECKUIA CMrHan NpepBeTcsl), NoCTaBuUTb bnoaa B

[YXOBKY W 3aKpbiTb ABepLUY. BeiGpaHHas nepen aTuM nporpaMmMa 3anyckaeTcsi aBTOMaTUYeCKU.
Ecnu xenaeTte TONbKO BbIKMIOYUTL 3BYKOBOW CUrHar, He OTKpbiBas ABEpLbl, HE0BX0AMMO HaXaTb Ha KHOMKY

CTAPT/CTOMN .

4,1 ABTOMATUYECKOE NPEOBAPUTENIbHOE HANPEBAHUE

UTto6bl oTkntountb doyHkumnio ABTOMATUYECKOT O NMPEOBAPUTESIBHOIO HAIMPEBA Heobxoanmo
OencTBoBaTb B CreayloLLem nopsiake:

- Haxkumatb OAHOBPEMEHHO Ha KHOMKN @ n Ha NPOTAXEeHUN YeTblpeX CeKyHA. Haxunmatb Ha

KHOMKY @ nnm @ 00 Tex nop, Nnoka MHAMKaTop Bpems/BNaXKHOCTb (9) He NokaxeT HaanMcu
MPEOBAPUTEIbHbLIN HATPEB. Tenepb Ans noatBepXAeHUs HYXHO HaxaTb Ha kHonky BJIAXKHOCTb

Ha vHgukatope 1 (Temnepatypa) nosisutca Hagnuce ON (BKIT). C nomMoLLbO KHOMOK YBENUYEHMS UK

R
yMmeHbLueHus BbibepuTe BbIKI. nnu BKIN. Ons noareepxaeHus HaxmuTe Ha kHonky CTAPT/CTOIN .

[nsa Bbixoda U3 nogMeHto HaxxmuTe Ha kHonky BKI1/BbIKJ1
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5. PASNINYHbLIE ®YHKLUNU
5.1 CPABATbIBAHUE ®YHKLUNU «OBEPLIA-IYXOBKA»

Mpu oTkpbIBaHMK OBEpPLbI CpabaTbiBaeT BbIKMOYaTENb, NEPEBOAALLNA OYXOBKY B PEXUM Nay3bl, CUMBOIT

OBEPb OTKPbLITA ropuT 3eneHbIM CBETOM.

OtcueT B O6paTHOM nopAagke oCtaHaBJIMBAETCA, yBIIaXXHEHME MNMpepbiBaeTCA, BEHTUNATOPDbI 6J'IOKVIpleTCF| n
BbIKITHOMaEeTCA Harpes.

Korpa gBepua 3akpbiBaetcs (cumeon IBEPb OTKPbLITA . rOPUT KPacHbIM CBETOM), LINKIT FTOTOBKM
BO30OHOBNSAETCA C MOMEHTa naysbl.

5.2 CMEHA HAMNPABJIEHNA BPALLEHUA BEHTUITATOPOB

BeHTnnatopbl 3amennaioT BpalleHne, YTobbl MO3BONNTE U3MEHUTL HanNpaBfeHe Ux BpaLleHus.
NMEPNOObI LUMKINA CIEOYHOLWME: 24 cekyHapbl BbIKIT, 96 cekyHn BKIJ1, BpalieHme BIMPABO, 24 cekyHAbl
BbIKJ1, 96 cekyHa BKJ1 BpaweHne BJIEBO, 24 cekynabl BBIKIT, 1 umkn noBTopsieTca Ao 6eCKOHEYHOCTH.
Ha aton ctagum yBnaxxHeHue npekpawiaeTcsi.

6 CUrHATNbI U ABAPUAHBIE CUTHATbI

ABapuiiHble curHanel nosensTca Ha uHankatope BPEMA/BJIAXKHOCTD (9), Toraa kak Bce octanbHoe
BbIKMIOYEHO.
3yMmmep curHanut, 4Tobbl NpeaynpeanTb O HapyLLEHWN.

3ymMMep MOXHO BbIKMOUYNTb HaxxaTuem Ha knasuwy CTAPT/CTOIN .

ER1 ABapuiHbii curHan gaTynka kamepsl.

CpabartbiBaeT B cnydae NofioMKv gaTtymnka kamepbl. Bce oTknovaeTcs, kpoMe cBeTa, U MAYLIMIA LMKN
npepbIBaeTCs, 3By4NT 3ymmep.

ER2 AsapuiHbiin curHan TepmoctaTa 6e30nacHOCTU OyXOBKM.

CpabaTbiBaeT B cnyvyae HeEMCNpaBHOCTY B CUCTEMe HarpeBaHus ayxoBku: (((nocne 5 cekyHa))). Bee
OTKMOYaeTCs, NayLwmn LMK npepbiBaeTcs, 3BOHUT 3yMMep.

Mo npekpalLeHun 3By4aHnsa aBapuMHOro curHana Haxmmte Ha kHornky BKJT/BbIKI 0 , UTOOBbI
nepeHacTpouTb AYyXOBKY, MOCMne Yero AyxoBka ycTaHaBnueaeTcs B pexum BbIKJ1.

7 OTCYTCTBUE HAMNPAXEHUA

Ecnu Bo BpeMsi BbINOMHEHNsi Kakoro-nnbo Lmkna roToBKW NpekpaTuTCs nogada anekTponuTaHus, no
BO30GHOBNEHMM NOAaYN AYXOBKA OCTAETCH BbIKIHOYEHHOM.

8 CKPbITOE MEHIO

- akmusayusi Usiu OMKIIoHeHUe, o XxenaHuro, hyHKUUU npedsapumeribHO20 Hazpesa.
- gepxHuli npeden usmepeHuli no Llenbcuro unu ®apeHzelimy.
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