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DESCRIPTION

The cream whippers of the “"KREAM” series are the right an-
swer to the operator’s requirements for reliable equipment
with high-performance. It instantaneously produces top-qua-
lity whipped cream and mousses.

The product temperature control, the removable tanks and
the steel pump - easily disassemblable without tools —
assure high levels of hygiene and simplicity of operation.

CHARACTERISTICS

e Product storage inside the tank at 4°C (39°F) with adju-
stable temperature setting.

» Dispensing timer (Kream 9/6).

e Continuous dispensing mode (Kream 9/6).

e Prearrangement for optional pedal control dispensing
(Kream 9/6).

ADVANTAGES AND PLUSES

e Rotor high-pressure steel pump with overrun setting.

e Suitable for creams with a fat content up to 45%.

e Refrigerated dispensing nozzle at 4°C (39°F).

e Standard 2,5-litre removable tank for Kream 2,5.

¢ Two standard removable 9 and 6-Llitre tanks for Kream 9/6.

e Limited size and energy consumption.




DESCRIPTION

Les machines a chantilly de la série « KREAM » répond-
ent aux exigences des opérateurs désireux de posséder un
équipement solide. Elles permettent d’obtenir immédiate-
ment de la créme chantilly et des mousses de la meilleure
qualité. Le controle de la température du produit, les bacs
amovibles et la pompe en acier - a démonter simplement et
sans outils - garantissent une hygiene maximale ainsi qu’une
bonne praticité.

CARACTERISTIQUES

e Conservation du produit dans la cuve a 4°C avec possibilité
de réglage.

» Temporisateur pour le débit (Kream 9/6).

¢ Modalité débit continu (Kream 9/6).

e Préparation pour la pédale de débit (Kream 9/6).

AVANTAGES ET POINTS FORTS

e Pompe en acier a haute pression avec réglage
du foisonnement.

e Machine adaptée aux crémes chantilly contenant jusqu’a
45% de graisses.

e Distributeur refroidi a 4°C.
e Bac amovible de 2,5 litres standard pour Kream 2,5.
* Deux bacs amovibles de 9 et 6 litres standards pour Kream 9/6.

e Dimensions et consommation d’électricité réduite.







e Dettaglio della pompa.
e Pump detail.
e Detail der Pumpe.
e Détail de la pompe.

e Detalle de la bomba.

e Sistema di raffreddamento.

e Cooling system.
e Kihlsystem.
e Systeme de refroidissement.

e Sistema de refrigeracion.
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INFORMAZIONI TECNICHE * TECHNICAL INFORMATION « TECHNISCHE DATEN  INFORMATIONS TECHNIQUES « CARACTERISTICAS TECNICAS

e : : : Profondita
Modello Capachlta Produz_lone Allmle?tta_zmne Pote_an Condensazione | Altezza | Larghezza Peso
vasche oraria elettrica nominale Alla base ‘ Max
i Depth
Model Tanks Hourly Current Nominal Cooling Height Width R Weight
capacity production power Min ‘ Max
Inhalt des . . . . . Tiefe .
Modell w Stundenleistung Stromart Nennleistung Kihlung Héhe Breite Gewicht
Behalters Min ‘ Max
ité i i Profondeur
Modéle Capacité du Produc‘tlon Tension PUIss_ance Condensation Hauteur Largeur Poids
bacs horaire nominale Min ‘ Max
i i6 i Profundidad
Modelo Capacidad Produccion Tension Poteltma Condensacion Altura Anchura Peso
cubetas por hora nominal Min Max
KREAM 2,5 2,5 50 220V/50-60Hz/1 0,5 A* 43 23 40 56 25
KREAM 9/6 6e9 100 230V/50Hz/1 0,5 A* 52 29,5 43 59 37

*A = Aria - Air - Luft - Aire - Aire

¢ Le capacita produttive dichiarate sono solo indicative, in quanto dipendenti dalle condizioni operative e dai prodotti impiegati. La ditta si riserva il diritto di
qualsiasi modifica costruttiva senza preavviso. E fatto salvo qualsiasi errore od omissione di stampa. Le macchine in fotografia possono presentare optional.

e The declared production capacities are only indicative and may vary depending upon the conditions of operation and the products used. Specifications subject

to change without notice and subject to errors and printing omissions. The machines in photographs may be represented with some optionals.

¢ Die angegebenen Produktionskapazitaten sind jeweils von den Arbeits- und Produktbedingungen abhangig. Druck- Fehler und Druck-Vergesslichkeiten
vorbehalten. Die Maschinen auf den Fotos kdnnen optionales Zubehdr zeigen.

e |escapacités productives déclarées ne sont qu'indicatives, puisqu’elles dépendent des conditions opérationnelles et des produits utilisés. Les caractéristiques
techniques peuvent changer sans préavis. Et sous réserve de toute erreur ou omission dans limpression. Les machines représentées pourraient montrer

des accessoires optionnels.

e Las capacidades productivas declaradas son indicativas y dependen de las condiciones operativas y de los productos utilizados. La empresa se reserva el
derecho de cualquier modificacién constructiva sin previo aviso. Estan sujetas a errores o omisiones en la impresién. Las maquinas en fotografia pueden
mostrar accesorios opcionales.
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