PFD/27 - PFD/35

uso e manutenzione

use and maintenance a

emploi et entretien a

Benutz und Wartungsanleitung a
uso y mantenimiento a

uso e manutencao

ucnornb3oBaHue n TeXOGCﬂy)KVIBaHVIe

C€

MOD120V00




RACCOMANDAZIONI PER IL LETTORE

Prima di mettere in esercizio I'apparecchiatura, & necessario leggere e
comprendere tutto il contenuto del manuale di istruzioni.
Si raccomanda di leggere le disposizioni di sicurezza e di rispettarle

rigorosamente.

La prudenza & comunque insostituibile. La sicurezza & anche nelle mani
di tutti coloro che interagiscono con I'apparecchiatura nell'arco della vita

prevista.

Conservare questo manuale in un luogo noto per averlo sempre a
disposizione qualora sia necessario consultarlo.

RECOMMENDATIONS FOR THE READER

Before running the appliance, carefully read the entire
instruction manual.

Please read the safety instructions and strictly follow
them.

However, discretion is invaluable. Safety is also in the
hands of all those who use the appliance during its
expected working life.

Keep this manual in a known place so its is always
available for consultation when needed.

EMPFEHLUNGEN FUR DEN LESER

Vor der Inbetriebnahme des Geréts ist der gesamte Inhalt
der Bedienungsanleitung zu lesen und zu verstehen.

Es wird empfohlen, die Sicherheitsvorgaben zu lesen und
diese strikt zu befolgen.

Umsichtiges Arbeiten ist in jedem Fall unverzichtbar. Die
Sicherheit liegt auch in den Handen derjenigen, die mit
dem Gerat wahrend der vorgesehenen Lebensdauer
interagieren.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem
bekannten Ort auf, um sie bei Bedarf stets greifbar zu
haben.

RECOMENDAGOES PARA O LEITOR

Antes de p6r a maquina a funcionar, é necessario ler e
compreender o conteddo do manual de instrugdes.
Recomenda-se a leitura das disposicdes de seguranga
e 0 rigoroso respeito das mesmas.

De qualquer modo, a prudéncia é insubstituivel. A
seguranga também esta nas maos de todas as pessoas
que interagem com a maquina no arco da sua vida
prevista.

Conserve este manual num lugar conhecido para o ter
sempre a disposi¢édo quando for necessario consulta-lo.

RECOMMANDATIONS POUR LE LECTEUR

Avant de mettre I'appareil en service, il est nécessaire
de lire et comprendre I'ensemble du contenu du mode
d'emploi.

Il est recommandé de lire les dispositions de sécurité et
de les respecter rigoureusement.

La prudence est de toute fagon irremplacable. La
sécurité se trouve entre les mains de chaque personne
qui interagit avec l'appareil au cours de sa vie prévue.
Conserver ce mode d'emploi en un lieu connu pour
I'avoir toujours a portée de main s'il est nécessaire de le
consulter.

RECOMENDACIONES PARA EL LECTOR

Antes de poner en funcionamiento la maquina, es
necesario leer y comprender todo el contenido del
manual de instrucciones.

Se recomienda leer las disposiciones de seguridad y
respetarlas taxativamente.

La prudencia no puede sustituirse. La seguridad esta
también en manos de quienes utilizan la maquina
durante la vida util prevista.

Conservar este manual en un lugar conocido para
disponer del mismo en caso de ser necesaria su
consulta.

PEKOMEHOALUU YUTATENIO

Mepen BBOAOM B akcnnyaTauuo o6opyaoBaHus
Heo6X0AMMO NpounTaTh U YCBOUTL BCE COAEPXXUMOe
HacTOSILLEro PYKOBOACTBA.

MpounTaTh 1 cTporo cobnogaTb MHCTPYKLMK NO
TexHuke 6e3onacHocTu.

OCTOpOXHOCTbL He3aMeHUMa. besonacHocTb
HaxoAMTCs B pyKax BCEX TeX, KTO B3aMMOAENCTBYET C
obopyaoBaHMeM Ha NPOTSXKEHUN BCEro cpoka ero
aKCnnyaTaumu.

XpaHuTb JaHHOE PYKOBOACTBO B XOPOLLO U3BECTHOM U
[OCTYNHOM MecTe, 4To6bl obpallaTbest K HeMy no
Mepe HeobXoaMMOCTU.
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INFORMAZIONI GENERALI
E SICUREZZA

SCOPO DEL MANUALE

—II manuale d'uso e manutenzione, che & parte integrante dell'apparecchiatura, & stato
realizzato dal costruttore nella propria lingua originale per fornire le informazioni neces-
sarie a coloro che sono autorizzati ad interagire con I'apparecchiatura nell'arco della sua
vita prevista.

—Un po' di tempo dedicato alla lettura delle informazioni permettera di evitare rischi alla
salute e alla sicurezza delle persone e danni economici.

— I costruttore si riserva il diritto di apportare modifiche alle informazioni riportate nel ma-
nuale senza I'obbligo di comunicarlo preventivamente, purché esse non influiscano sulla
sicurezza.

—Alcune parti di testo sono state evidenziate in modo da sottolineare l'importanza del
messaggio.

| & Importante

Indica informazioni tecniche di particolare importanza da non trascurare.

/® Cautela - Avvertenza

Indica che &€ necessario adottare comportamenti adeguati per non mettere a rischio
la salute e la sicurezza delle persone e non provocare danni economici.

! Pericolo - Attenzione

Indica situazioni di grave pericolo che, se trascurate, possono mettere seriamente
a rischio la salute e la sicurezza delle persone.

IDENTIFICAZIONE COSTRUTTORE E APPARECCHIATURA

La targhetta di identificazione raffigurata & applicata direttamente sull'apparecchiatura.
In essa sono riportati i riferimenti e tutte le indicazioni indispensabili alla sicurezza di
esercizio.

Identificaziongz costruttore Marcatura CE di conformita

. E
Modello apparecchiatura---{--« e LT --Anno di costruzione

Numero matricola ---|--# .
. BV 4
Dati tecnici}
e
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INFORMAZIONI GENERALI
E SICUREZZA

MODALITA DI RICHIESTA ASSISTENZA
Per ogni richiesta di assistenza tecnica, indicare la versione dell'apparecchiatura ed |l
tipo di difetto riscontrato.

DISPOSIZIONI DI SICUREZZA

-l costruttore, in fase di progettazione e costruzione, ha posto particolare attenzione agli
aspetti che possono provocare rischi alla sicurezza e alla salute delle persone.

-1l costruttore ha adottato tutte le "regole della buona tecnica di costruzione" e ha realiz-
zato I'apparecchiatura con materiali appositamente selezionati per garantire l'igiene ali-
mentare e la funzionalita d'esercizio.

— Scopo di queste informazioni &€ quello di sensibilizzare gli utilizzatori affinché prestino at-
tenzione per prevenire qualsiasi rischio di tipo operativo e alimentare. La prudenza & co-
mungque insostituibile. La sicurezza & anche nelle mani di tutti coloro che interagiscono
con l'apparecchiatura (installatori e utilizzatori).

—Leggere attentamente le istruzioni riportate nel manuale in dotazione e quelle applica-
te direttamente sull'apparecchiatura, in particolare rispettare quelle riguardanti la sicu-
rezza.

— Effettuare la movimentazione dell'apparecchiatura nel rispetto delle informazioni ripor-
tate direttamente sull'imballo, sull'apparecchiatura e nelle istruzioni per l'uso.

—Durante le fasi di trasporto, movimentazione e installazione, non urtare o far cadere I'ap-
parecchiatura per evitare di danneggiare i suoi componenti.

— Il personale autorizzato ad effettuare I'allacciamento elettrico deve verificare che le ca-
ratteristiche della linea di alimentazione corrispondano a quanto riportato nella targhet-
ta, che essa sia equipaggiata con interruttore differenziale e con componenti conformi
alle leggi e alle norme vigenti.

—Non manomettere, non eliminare o bypassare, in nessun caso, i dispositivi di sicurezza
installati sull'apparecchiatura.

— Si raccomanda all'utilizzatore di leggere attentamente tutto il manuale e di accertarsi di
averlo compreso in ogni sua parte e in particolare di aver capito tutte le informazioni che
riguardano la sicurezza.

— Al primo uso dell'apparecchiatura, se necessario, effettuare alcune simulazioni per indi-
viduare i comandi, in particolare quelli relativi all'accensione e allo spegnimento.

— Utilizzare sempre dispositivi di protezione per gli arti superiori quando si introducono o
si estraggono i recipienti dal vano. Alcuni recipienti potrebbero assorbire il calore e pro-
vocare il rischio di scottatura.
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INFORMAZIONI GENERALI
E SICUREZZA

—Non toccare la superfici interne del vano dell'apparecchiatura per evitare scottature, an-
che se il trattamento & gia terminato.

—Non introdurre nel vano dell'apparecchiatura materiali infiammabili od esplosivi (ad
esempio involucri in plastica, carta comune, carta riciclata, ecc.).

—Non ostruire le aperture di ventilazione dell'apparecchiatura, per evitare un surriscalda-
mento eccessivo che potrebbe danneggiarla.

—Non depositare alcun tipo di oggetto all'interno dell'apparecchiatura e tenere lo sportello
chiuso, quando non viene utilizzata.

Utilizzare I'apparecchiatura solo per gli usi previsti. L'impiego dell'apparecchiatura
per usi impropri e diversi da quelli consentiti puoé causare rischi per la sicurezza e
la salute delle persone e danni economici.

Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati dall'uso im- IT
proprio dell'apparecchiatura, dal mancato rispetto delle indicazioni contenute nel
manuale d'uso e da manomissioni o modifiche apportate senza la sua formale au-
torizzazione.

—Tutti gli interventi che richiedono una precisa competenza tecnica o particolari capacita
(installazione, collegamento alimentazioni, ecc.) devono essere effettuati esclusivamen-
te da personale autorizzato e con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore speci-
fico di intervento.

—Non utilizzare I'apparecchiatura con i cavi di alimentazione elettrica non integri ed effi-
cienti. Appena si riscontra una difettosita, arrestare immediatamente I'apparecchiatura
in condizioni di sicurezza e far sostituire i cavi da parte di personale autorizzato e qua-
lificato.

Prima di effettuare qualsiasi intervento di pulizia, manutenzione, ecc., DISINSERIRE
L'ALIMENTAZIONE ELETTRICA GENERALE (oppure scollegare la presa elettrica) e
assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

—Pulire I'apparecchiatura alla fine di ogni utilizzo o quando si riscontra una ragionevole
necessita, anche in funzione del tipo di prodotto alimentare trattato.

— Pulire accuratamente tutte le parti dell'apparecchiatura (comprese le zone limitrofe), che
possono venire in contatto diretto o indiretto con i prodotti alimentari, per preservarli dal
rischio di contaminazione e mantenere l'igiene.

—Pulire I'apparecchiatura esclusivamente con prodotti detergenti per uso alimentare. Non
usare mai prodotti di pulizia corrosivi e infiammabili o prodotti che possono contenere e/
o rilasciare sostanze nocive.

—Pulire ed igienizzare I'apparecchiatura con I'uso di dispositivi di protezione individuali, in
particolare quando si usano prodotti detergenti.
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INFORMAZIONI GENERALI
E SICUREZZA

—Non effettuare la pulizia dell'apparecchiatura con getti d'acqua per non danneggiare i
componenti, in particolare quelli elettrici ed elettronici.

—In caso di inattivita prolungata dell'apparecchiatura, pulire ed asciugare accuratamente
tutte le sue parti (interne ed esterne).
Scollegare il cavo di alimentazione e assicurarsi che le condizioni ambientali siano ido-
nee per preservare l'apparecchiatura nel tempo.

—L'elenco riporta le condizioni necessarie per il corretto funzionamento dell'equipaggia-
mento elettrico in funzione dell'ambiente circostante.

—Temperatura ambiente non inferiore a 5°C.
—Umidita relativa tra il 50% (rilevata a 40 °C) e il 90% (rilevata a 20 °C).

—L'ambiente deve essere privo di zone con concentrazione di gas e polveri potenzialmen-
te esplosivi e/o a rischio di incendio.

—L'attivita puo influire sull'ambiente, e a tale scopo bisogna tener conto delle emissioni
nell'atmosfera, degli scarichi dei liquidi e della contaminazione del suolo, dell'uso di ma-
terie prime e di risorse naturali e della gestione dei rifiuti.

—Durante il trasporto e lI'immagazzinamento, la temperatura ambientale deve essere
compresa fra -25 °C e 55 °C con un massimo di 70 °C, purché il tempo di esposizione
non sia superiore a 24 ore

—1 componenti dell'imballo vanno smaltiti secondo le leggi in vigore nel paese di utilizzo.

—Durante le fasi di dismissione e rottamazione dell'apparecchiatura, selezionare tutti i
componenti in funzione delle loro caratteristiche e provvedere allo smaltimento differen-
ziato. In particolare, i componenti elettrici ed elettronici, contrassegnati con un apposito
simbolo, vanno smaltiti negli appositi centri di raccolta autorizzati oppure riconsegnati al
venditore all'atto di un nuovo acquisto.

Le Apparecchiature Elettriche ed Elettroniche contengono sostanze pericolose con
effetti potenzialmente nocivi sulla salute delle persone e sull'ambiente. Si racco-
manda di effettuare il loro smaltimento in modo corretto.

SEGNALI DI SICUREZZA E INFORMAZIONE

Sull'apparecchiatura, in corrispondenza della zone in cui esistono dei RISCHI RESI-
DUI, sono applicati dei segnali di sicurezza che informano sul rischio corrispondente.
Le illustrazioni raffigurano i segnali di sicurezza e informazione applicati sull'apparec-
chiatura.

Pericolo di scottatura: segnala che & necessario prestare attenzione
alle superfici calde.
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INFORMAZIONI GENERALI
E SICUREZZA

Pericolo di shock elettrico: segnala che & necessario disinserire I'ali-
mentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica)
prima di intervenire sui collegamenti elettrici.

DISPOSIZIONI PER DISIMBALLO, MOVIMENTAZIONE E INSTALLAZIONE

—L'apparecchiatura viene consegnata imballata in un apposito contenitore e, se necessa-
rio, viene opportunamente stabilizzata con materiale antiurto per assicurare la sua inte-
grita.

In funzione delle caratteristiche dell'apparecchiatura, del luogo di destinazione e del
mezzo di trasporto da utilizzare, per facilitare la movimentazione I'imballo pud essere
pallettizzato.

Tutte le informazioni necessarie per effettuare la movimentazione (carico e scarico) in
condizioni di sicurezza sono riportate direttamente sull'imballo.

—La movimentazione dell'imballo deve essere effettuata in funzione delle sue caratteristi-
che (peso, dimensioni, ecc.). Se le dimensioni e il peso sono contenuti, la movimenta-
zione puo essere effettuata manualmente, in caso contrario &€ necessario utilizzare un
dispositivo di sollevamento di portata adeguata.

Al ricevimento dell'apparecchiatura, verificare l'integrita di tutti i componenti. In caso
di danni o mancanza di alcune parti, contattare il rivenditore di zona per concordare le
procedure da adottare.

—L'installazione va effettuata da personale esperto ed autorizzato, che deve accertarsi
preventivamente che la linea di alimentazione elettrica sia rispondente alle leggi vigenti
in materia, alle norme e alle specifiche in vigore del paese di utilizzo.

—Prima di installare I'apparecchiatura, verificare che la zona scelta sia idonea, sufficien-
temente arieggiata ed illuminata, stabile e che abbia uno spazio circostante sufficiente
per effettuare agevolmente la pulizia e la manutenzione. Verificare, inoltre, che il piano
di appoggio sia stabile, livellato e che la sua superficie sia facilmente pulibile dai residui
per evitare il rischio di accumulo di sporco e di contaminazione dei prodotti alimentari.

Il personale autorizzato ad effettuare I'allacciamento elettrico deve assicurarsi della
perfetta efficienza della messa a terra dell'impianto elettrico e deve verificare che la
tensione di linea e la frequenza corrispondano ai dati riportati nella targhetta di
identificazione.

Per le apparecchiature con caratteristiche morfologiche particolari (forma, peso,
dimensioni, ecc.), le informazioni riportate in questo paragrafo potrebbero non essere
esaustive. Eventuali informazioni supplementari sono riportate nel paragrafo "Modalita
di sollevamento” di ogni singola apparecchiatura.
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FORNO A MICROONDE
MF/900

DESCRIZIONE GENERALE APPARECCHIATURA

-1l forno a microonde MF/900 & un'apparecchiatura progettata e costruita per riscaldare,
rosolare o scongelare, in modo piu rapido rispetto ai forni tradizionali, prodotti alimentari
contenuti in appositi recipienti, destinati all'alimentazione delle persone.

—L'apparecchiatura, in funzione del tipo di prodotto alimentare da trattare, pud funzionare
a microonde, convezione, grill o in modalita combinata (a microonde e grill 0 a microon-
de e convezione).

—L'apparecchiatura pud essere usata per trattare diversi prodotti alimentari come ad
esempio verdure (fresche e surgelate), frutta, pasta, riso, pesce, carne ed anche salse,
zZuppe, conserve, ecc.

—L'apparecchiatura va utilizzata con recipienti, realizzati in materiale idoneo al tipo di fun-
zionamento impostato (a microonde, grill o modalita combinata) e preferibilmente di for-
ma circolare od ovale per ottenere una cottura omogenea dei prodotti alimentari.

IT —L'apparecchiatura non va utilizzata con recipienti in materiali metallici (acciaio, alluminio,
rame, ecc), in modalita microonde o combinata (a microonde e grill 0 a microonde e con-
vezione).

Per individuare quali caratteristiche devono avere i recipienti, consultare la tabella "Ma-
teriali recipienti di contenimento”.

—L'apparecchiatura & di tipo professionale e va installata in ambienti di tipo commerciale
(bar, pizzerie, ristoranti, ecc.). Non richiede un particolare addestramento, ma & comun-
que necessario che gli utilizzatori abbiano capacita e competenze specifiche nel settore
della ristorazione.

Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dal costruttore é da considerarsi USO
IMPROPRIO.

L'illustrazione raffigura i componenti principali dell'apparecchiatura e I'elenco riporta la
loro descrizione e funzione.

IDM-34602000100.if
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FORNO A MICROONDE
MF/900

A) Quadro comandi: € equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far fun-
zionare l'apparecchiatura (vedi "Descrizione comandi").

B) Sportello forno: € associato ad un dispositivo di interblocco (microinterruttore).
All'apertura dello sportello il ciclo di cottura si arresta.
Alla chiusura dello sportello, il ciclo di cottura riprende dal punto in cui era stato inter-
rotto.

C) Vano di trattamento: & equipaggiato con resistenze elettriche (per il funzionamento
in modalita grill) e con un dispositivo magnetron (per il funzionamento in modalita mi-
croonde) per il trattamento dei prodotti alimentari.

Il vano di trattamento & equipaggiato con una piastra girevole (munita di piatto (D)),
che ruota in caso di funzionamento a microonde o modalita combinata per garantire
un trattamento uniforme.

) B Importante

Con funzionamento a microonde o modalita combinata (a microonde e grill), non
utilizzare I'apparecchiatura senza la piastra girevole e il piatto.

CARATTERISTICHE TECNICHE

Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

Descrizione Unita di misura MF/900
Potenza kW 1,4
Alimentazione elettrica V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Capacita vano di trattamento Lt. 23
Dimensioni vano di trattamento mm 328x300x205
Dimensioni apparecchiatura mm 510x425x305
Dimensioni imballo mm 570x430x320
Peso netto kg 17

Tipo di installazione Installazione a banco

La tabella riporta il tipo di materiale di costruzione dei recipienti, in funzione della
modalita di funzionamento dell'apparecchiatura (microonde, grill e modalita combi-
nata).

Tabella 2: Materiali recipienti di contenimento

Materiale recipiente di contenimento Funzionamento a g\ ionamento grill Funzionamento con

microonde modalita combinata
Vetro resistente al calore Si Si Si
((:);;aremlca, o porcellana, resistente al Si Si Si
Plastica per microonde Si No No
Carta da cucina Si No No
Fogli di alluminio No Si No
Metallo No Si No
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FORNO A MICROONDE

DESCRIZIONE COMANDI
L'apparecchiatura & equipaggiata
con i dispositivi di comando elen-
cati, necessari per attivare le sue
funzioni principali.

D) Timer: serve per attivare il fun-

MF/900

E) Selettore: serve per impostare

zionamento dell'apparecchiatura
e per impostare il tempo di tratta-
mento.

potenza di cottura.

Posizione Low: funzionamento
in modalita microonde, con un li-
vello di potenza basso (18%).
Posizione Defrost. funziona-

le modalita di funzionamento
dell'apparecchiatura e il livello di @
&
Defrost
@

® E

mento in modalita microonde, m@m?n
con un livello di potenza medio- ®
basso (36%). 3,

Posizione Med: funzionamento
in modalita microonde, con un li-
vello di potenza medio (58%).
Posizione Med-High: funzionamento in modalita microonde, con un livello di potenza
medio-alto (81%).

Posizione High: funzionamento in modalita microonde, con un livello di potenza alto
(100%).

Posizione Grill: funzionamento in modalita grill.

Posizione Comb1: funzionamento in modalita combinata, con un livello di potenza
medio-basso per il microonde (30%) e alto per il grill (70%).

Posizione Comb2: funzionamento in modalita combinata, con un livello di potenza
medio sia per il microonde (49%) che per il grill (51%).

Posizione Comb3: funzionamento in modalita combinata, con un livello di potenza
medio-alto per il microonde (67%) e basso per il grill (33%).

IDM-34602000200.if

CONSIGLI PER L'USO

1-In base alla modalita di funzionamento (a microonde, grill o modalita combinata) e al
tipo di trattamento da effettuare (scongelamento, cottura, riscaldamento, ecc.), pre-
parare opportunamente il prodotto alimentare e introdurlo in un recipiente adeguato.
In caso di prodotti alimentari che, durante il trattamento, potrebbero schizzare le pa-
reti del vano, mettere un coperchio sul recipiente.
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FORNO A MICROONDE
MF/900

2-Introdurre il recipiente all'interno del vano di trattamento e richiudere lo sportello.

3-Ruotare il selettore (E) (sempre in senso orario) per selezionare la modalita di funzio-
namento con il livello di potenza di interesse.

4-Ruotare il timer (D) per attivare il funzionamento dell'apparecchiatura e impostare il
tempo di trattamento.
Quando il timer segnala che il tempo impostato € terminato, attendere qualche in-
stante prima di estrarre il recipiente.
Qualora il trattamento del prodotto alimentare non sia adeguato, introdurre il recipien-
te nel vano ed impostare un nuovo tempo di trattamento.

@ Cautela - Avvertenza

Per evitare il rischio di scottatura, introdurre o prelevare i prodotti alimentari con
I'ausilio di appositi utensili.

Se l'apparecchiatura & al primo uso, prima di attivare il funzionamento togliere
I'eventuale pellicola protettiva di rivestimento, riempire una tazza con acqua e suc-
co di limone, introdurla nel vano di trattamento e farla funzionare per circa 10 minuti
alla massima potenza, in modo da eliminare gli odori sgradevoli prodotti dal mate-
riale di costruzione.

| consigli riportati si riferiscono all'uso dell'apparecchiatura con tutte le modalita di fun-

zionamento previste. Per il funzionamento a microonde o modalita combinata, seguire

anche i consigli specifici elencati.

—Non utilizzare I'apparecchiatura senza la piastra girevole e il piatto.

—Non introdurre recipienti in metallo (acciaio, rame, vaschette in alluminio, ecc.) o reci-
pienti placcati o con incisioni in metallo (oro, argento, ecc.) per evitare che si generino
scintille o archi magnetici.

—Non utilizzare I'apparecchiatura per rassodare le uova.

—Non utilizzare recipienti costruiti con materiali non idonei e non utilizzare mai I'apparec-
chiatura a vuoto. Per evitare di attivarla a vuoto per sbaglio, si consiglia di lasciare all'in-
terno del vano un bicchiere pieno d'acqua in modo da assorbire le eventuali microonde.

—Perforare i prodotti alimentari ricoperti con buccia (patate, mele, ecc.) o involucri sigillati
(salsicce, insaccati, ecc.), in modo da evitare lo scoppio durante il trattamento. Eliminare
gli eventuali ferretti in metallo.

—Se l'apparecchiatura non funziona correttamente (ad esempio non si accende), non
smontare alcuna parte e non tentare di intervenire in alcun modo ma contattare il riven-
ditore o un centro di assistenza autorizzato.

—Mescolare bene i prodotti alimentari liquidi trattati per uniformare la temperatura e, se
destinati all'alimentazione di bambini, controllarla per evitare scottature.
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—Per velocizzare il trattamento di alcuni prodotti alimentari (pollo, hamburger, ecc.) girarli
almeno una volta. In caso di arrosti, girarli piu volte. Se invece vengono trattati altri tipi
di prodotti (polpette, crocchette, ecc.), spostarli dal centro verso I'esterno e viceversa.
Il funzionamento in modalita combinata permette di unire le caratteristiche tipiche del mi-
croonde con quelle del grill, per ottenere potenze di trattamento diverse (vedi tabella
esemplificativa).

Programma di

el Potenza microonde Potenza grill Prodotti alimentari

Comb1 Livello medio-basso (30%) Livello alto (70%) Pesce, patate, gratinati

Comb2 Livello medio (49%) Livello medio (51%)  Cudini omelettes, patate
arrosto

Comb3 Livello medio-alto (67%) Livello basso (33%) Polli arrosto

PULIZIA APPARECCHIATURA
Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessa-
rio), disinserire I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica)
ed assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.
—Togliere il piatto e la piastra girevole.

—Pulire tutte le superfici interne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spu-
gna ed asciugarle accuratamente.

| & Importante

Per eliminare eventuali odori, introdurre un bicchiere con acqua e succo di limone
e attivare I'apparecchiatura con funzionamento a microonde per circa 5 minuti.

—Lavare il piatto e la piastra girevole con detergenti per uso alimentare, risciacquarli ed
asciugarli accuratamente prima di rimontarli.

Assicurarsi sempre che le guarnizioni dello sportello siano pulite ed integre e che
esso si chiuda correttamente.

— Pulire accuratamente il piano di lavoro e tutte le zone circostanti.
—Pulire le superfici esterne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spugna.

@ Cautela - Avvertenza

Effettuare le operazioni di pulizia esclusivamente con prodotti detergenti per uso
alimentare. Non usare nel modo piu assoluto prodotti di pulizia corrosivi, inflamma-
bili o che contengono sostanze nocive alla salute delle persone.

Se si prevede di non utilizzare I'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effet-
tuato la pulizia e disinserito I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegato la
presa elettrica), proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.
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RICERCA GUASTI

Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare I'identificazione e corre-
zione di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.
Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa com-
petenza tecnica o particolari capacita, e devono essere eseguiti esclusivamente da
personale qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore specifico di
intervento.

| & Importante

Non smontare parti interne dell'apparecchiatura.
Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati da manomis-
sioni.

Tabella 3: Anomalie di funzionamento

Inconveniente Cause Rimedi
Non é stato impostato il tempo di Impostare un tempo di cottura
cottura diverso da 0 min
Mancanza di tensione sulla linea di  Contattare il rivenditore o un centro di
L'apparecchiatura  alimentazione elettrica. assistenza autorizzato.
non riscalda. Contattare il rivenditore o un centro di

Resistenza non funzionante. . .
assistenza autorizzato.

Dispositivo magnetron non Contattare il rivenditore o un centro di
funzionante. assistenza autorizzato.
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DESCRIZIONE GENERALE APPARECCHIATURA

— Il forno a microonde MC/1400 & un'apparecchiatura progettata e costruita per riscaldare,
rosolare o scongelare, in modo piu rapido rispetto ai forni tradizionali, prodotti alimentari
contenuti in appositi recipienti, destinati all'alimentazione delle persone.

—L'apparecchiatura, in funzione del tipo di prodotto alimentare da trattare, puo funzionare
a microonde, convezione, grill o in modalita combinata (a microonde e grill 0 a microon-
de e convezione).

—L'apparecchiatura, oltre alle normali modalita di funzionamento, dispone anche di alcu-
ne funzioni automatiche che semplificano I'uso.

—L'apparecchiatura pud essere usata per trattare diversi prodotti alimentari come ad
esempio verdure (fresche e surgelate), frutta, pasta, riso, pesce, carne ed anche salse,
Zuppe, conserve, ecc.

—L'apparecchiatura va utilizzata con recipienti, realizzati in materiale idoneo al tipo di fun-

zionamento impostato (a microonde, grill o modalita combinata) e preferibilmente di for-
ma circolare od ovale per ottenere una cottura omogenea dei prodotti alimentari.

—L'apparecchiatura non va utilizzata con recipienti in materiali metallici (acciaio, alluminio,
rame, ecc), in modalita microonde o combinata (a microonde e grill 0 a microonde e con-
vezione).

Per individuare quali caratteristiche devono avere i recipienti, consultare la tabella "Ma-
teriali recipienti di contenimento”.

—L'apparecchiatura & di tipo professionale e va installata in ambienti di tipo commerciale
(bar, pizzerie, ristoranti, ecc.). Non richiede un particolare addestramento, ma & comun-
que necessario che gli utilizzatori abbiano capacita e competenze specifiche nel settore
della ristorazione.

Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dal costruttore & da considerarsi USO
IMPROPRIO.

L'illustrazione raffigura i componenti principali dell'apparecchiatura e I'elenco riporta la
loro descrizione e funzione.

R NIV

IDM-34602000300.if
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A) Quadro comandi: & equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far fun-
zionare l'apparecchiatura (vedi "Descrizione comandi").

B) Sportello forno: & associato ad un dispositivo di interblocco (microinterruttore).
All'apertura dello sportello il ciclo di cottura si arresta.
Alla chiusura dello sportello, il ciclo di cottura riprende dal punto in cui era stato inter-
rotto.

C) Vano di trattamento: & equipaggiato con resistenze elettriche (per il funzionamento
in modalita grill) e con un dispositivo magnetron (per il funzionamento in modalita mi-
croonde) per il trattamento dei prodotti alimentari.

Il vano di trattamento € equipaggiato con una piastra girevole (munita di piatto (D)),
che ruota in caso di funzionamento a microonde o modalita combinata per garantire
un trattamento uniforme.

| & Importante

Con funzionamento a microonde o modalita combinata (a microonde e grill o0 a mi-
croonde e convezione), non utilizzare I'apparecchiatura senza la piastra girevole e
il piatto.

CARATTERISTICHE TECNICHE

Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

Descrizione Unita di misura MC/1400
Potenza kW 1,4
Alimentazione elettrica V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Capacita vano di trattamento Lt. 25
Dimensioni vano di trattamento mm 328x328x205
Dimensioni apparecchiatura mm 510x450x310
Dimensioni imballo mm 620x490x400
Peso netto kg 19

Tipo di installazione Installazione a banco

La tabella riporta il tipo di materiale di costruzione dei recipienti, in funzione della
modalita di funzionamento dell'apparecchiatura (microonde, grill e modalita combi-
nata).

Tabella 2: Materiali recipienti di contenimento

Materiale recipiente di contenimento (RUTERIIES D & Funzionamento grill hZlohamentolcon

microonde modalita combinata
Vetro resistente al calore Si Si Si
Saelgz::lca, o porcellana, resistente al Si Si Si
Plastica per microonde Si No No
Carta da cucina Si No No
Fogli di alluminio No Si No
Metallo No Si No
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DESCRIZIONE COMANDI

MC/1400

L'apparecchiatura & equipaggiata
con i dispositivi di comando elen-
cati, necessari per attivare le sue
funzioni principali.

A) Display: visualizza i parametri di
cottura e l'ora corrente.
Pulsante: serve per impostare
manualmente il funzionamento
in modalita microonde e selezio-
nare il relativo livello di potenza.
Premere ripetutamente il pulsan-
te (B) fino a visualizzare sul di-
splay (A) il livello di potenza di
interesse (& possibile seleziona-
re fino a undici livelli di potenza
preimpostati).

Pulsante: serve per impostare
manualmente il funzionamento
in modalita convezione e sele-
zionare la relativa temperatura di
cottura.

Premere ripetutamente il pulsan-
te (C) fino a visualizzare sul di-

B)

C)

Microwave+ Microwave+
Convection Grlll

A A4
3.4’

."h —

IDM-34602000400.if

D)
E)

F)
G)

H)

splay (A) la temperatura di
cottura di interesse (& possibile selezionare fino a dieci temperature preimpostate).

Pulsante: serve per impostare manualmente il funzionamento in modalita grill.

Pulsante: serve per impostare manualmente il funzionamento in modalita combinata
(a microonde e convezione) e selezionare la relativa temperatura di cottura.

Premere ripetutamente il pulsante (E) fino a visualizzare sul display (A) la temperatura
di cottura di interesse (& possibile selezionare fino a quattro temperature preimposta-
te).

Pulsante: serve per impostare manualmente il funzionamento in modalita combinata
(a microonde e grill).

Pulsante: serve per selezionare il peso del prodotto alimentare da trattare o per atti-
vare l'impostazione del tempo di cottura.

Pulsante: serve per arrestare il programma di cottura in corso o resettare le imposta-
zioni programmate.

L)Pulsante: serve per programmare il tempo di trattamento e per impostare I'ora corrente

M)

(ore: minuti).
Manopola: ¢ predisposta per programmare il tempo di cottura, per programmare una
delle funzioni automatiche e per avviare la "cottura rapida".
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Le modalita d'uso e di programmazione delle varie funzioni dell'apparecchiatura sono
descritte nel paragrafo "Modalita d'uso".

MODALITA D'USO
Vengono elencate le modalita d'uso e di programmazione delle diverse funzioni
dell'apparecchiatura.

| & Importante

A prescindere dalla modalita d'uso e di programmazione selezionata, il completa-

mento di ogni trattamento viene segnalato da un allarme acustico. Sul display com-

pare il messaggio "END".

Prima di programmare un nuovo ciclo di trattamento, premere il pulsante (H) per re-

settare I'apparecchiatura. Sul display scompare il messaggio "END".

Impostazione ora corrente

1-Premere il pulsante (L).

2-Ruotare la manopola (M) fino a quando sul display (A) compare I'ora corrente.

3-Premere il pulsante (L).

4-Ruotare la manopola (M) fino a quando sul display (A) compaiono i minuti correnti.

5-Premere il pulsante (L) per confermare |'orario impostato.
Impostazione manuale delle modalita di funzionamento

6-Premere uno dei pulsanti (B-C-D-E-F) per selezionare la modalita di funzionamento
di interesse.

7 -Premere ripetutamente lo stesso pulsante per selezionare il livello di potenza o la
temperatura di interesse.

8-Ruotare la manopola (M) (senso orario o antiorario) per impostare il tempo di tratta-
mento, visualizzato sul display (A).

9-Premere la manopola (M) per avviare il ciclo di trattamento selezionato.

Impostazione della modalita "Funzione automatica”
La "Funzione automatica" consente di trattare i prodotti alimentari in modo automatico,
senza dovere impostare il livello di potenza (o la temperatura) e la durata del tratta-
mento.
Prima di attivare la funzione, consultare la tabella "Programmi Funzione automatica".
1-Ruotare la manopola (M) fino a visualizzare sul display (A) il programma del tratta-
mento di interesse (es. "01 CODE").
2-Premere piu volte il pulsante (G) fino a visualizzare sul display il numero (rilevato dal-
la tabella), corrispondente al peso del prodotto alimentare.
3-Premere la manopola (M) per avviare il ciclo di trattamento selezionato.
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MC/1400
Tabella 3: Programmi "Funzione automatica"
Numero di
fp Codice programma ripetizioni di ;
Descrizione o gott%ra attﬁ/azione del Peso Tempo di cottura
pulsante
1 140+200 gr. 5’ 40”
2 200+400 gr. 9’ 40”
Patate al forno 01 CODE 3 400+600 gr. 13
4 600+800 gr. 17
1 25+30 cl. 2’ 20”
2 30+60 cl. 4
Bevande 02 CODE 3 60=90 cl. 5 40"
4 90+120 cl. 7 20"
Pop Corn 03 CODE - - 2’ 30”
" 1 110+150 gr. 110"
Pizza 05 CODE 2 200+300 gr. 3 30"
1 150 gr. 12’
s 2 300 gr. 15
Spiedini di carne 06 CODE 3 500 gr. 23’
4 800 gr. 30’
Dolci 07 CODE - - 40
Riscaldamento prodotto 04 CODE ) : 3 40

alimentare

Impostazione della modalita "Scongelamento™
1-Ruotare la manopola (M) fino a visualizzare sul display (A) la sigla "08 CODE".
2-Premere il pulsante (G).
3-Ruotare la manopola (M) fino a visualizzare sul display (A) il tempo di scongela-
mento.
4-Premere la manopola (M) per avviare il ciclo di scongelamento.

Impostazione della modalita "Cottura rapida”

La "Cottura rapida" effettua il trattamento del prodotto alimentare in modalita

microonde, al massimo della potenza.

1-Premere piu volte la manopola fino a visualizzare sul display il tempo di trattamento

di interesse.
Ogni volta che si preme la manopola si incrementa il tempo di un minuto. E possibile
premere il comando fino a un massimo di 10 volte.
Dopo circa 2 secondi dal completamento dell'impostazione, si avvia automaticamen-
te il trattamento del prodotto alimentare.

Programmazione cottura in piu fasi

L'apparecchiatura puo essere programmata per effettuare automaticamente fino a 3
diverse modalita di trattamento.

Viene descritto un esempio di programmazione di cottura in piu fasi.
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2-Ruotare la manopola (M) fino a visualizzare sul display (A) la sigla "08 CODE" ("Fun-
zione scongelamento”).

3-Premere il pulsante (G).

4-Ruotare la manopola (M) fino a visualizzare sul display (A) il tempo di scongelamen-
to.

| & Importante

Se tra le diverse modalita di trattamento é prevista quella di "Scongelamento”, essa
deve sempre essere impostata come prima modalita.

5-Premere il pulsante (B) per selezionare la modalita di funzionamento microonde, con
il livello di potenza di interesse.

6 -Ruotare la manopola (M) fino a visualizzare sul display (A) il tempo di trattamento di
interesse.

7-Premere il pulsante (C) per selezionare la modalita di funzionamento convezione,
con la temperatura di interesse.

8-Ruotare la manopola (M) fino a visualizzare sul display (A) il tempo di trattamento di
interesse.

9-Premere la manopola (M) per avviare il ciclo di trattamento.

Impostazione della modalita "Blocco di sicurezza"
1-Premere il pulsante (H) per almeno 3 sec. per attivare la funzione. L'apparecchiatura
emette un segnale acustico, sul display si accende la spia corrispondente e tutti i co-
mandi vengono disabilitati.
2-Per disattivare la modalita "Blocco di sicurezza", premere il pulsante (H) per almeno
3 sec.. L'apparecchiatura emette un segnale acustico e sul display si spegne la spia
corrispondente.

CONSIGLI PER L'USO

1-In base alla modalita di funzionamento (a microonde, grill o modalitd combinata) e al
tipo di trattamento da effettuare (scongelamento, cottura, riscaldamento, ecc.), pre-
parare opportunamente il prodotto alimentare e introdurlo in un recipiente adeguato.
In caso di prodotti alimentari che, durante il trattamento, potrebbero schizzare le pa-
reti del vano, mettere un coperchio sul recipiente.

2-Introdurre il recipiente all'interno del vano di trattamento e richiudere lo sportello.

3-Programmare il ciclo di trattamento di interesse (vedi "Modalita d'uso").
Quando il timer segnala che il tempo impostato & terminato, attendere qualche in-
stante prima di estrarre il recipiente.
Qualora il trattamento del prodotto alimentare non sia adeguato, introdurre il recipien-
te nel vano ed impostare un nuovo tempo di trattamento.

@ Cautela - Avvertenza

Per evitare il rischio di scottatura, introdurre o prelevare i prodotti alimentari con
I'ausilio di appositi utensili.
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Se l'apparecchiatura & al primo uso, prima di attivare il funzionamento togliere
I'eventuale pellicola protettiva di rivestimento, riempire una tazza con acqua e suc-
co di limone, introdurla nel vano di trattamento e farla funzionare per circa 10 minuti
alla massima potenza, in modo da eliminare gli odori sgradevoli prodotti dal mate-
riale di costruzione.

| consigli riportati si riferiscono all'uso dell'apparecchiatura con tutte le modalita di fun-

zionamento previste. Per il funzionamento a microonde o modalita combinata, seguire

anche i consigli specifici elencati.

—Non utilizzare I'apparecchiatura senza la piastra girevole e il piatto.

—Non introdurre recipienti in metallo (acciaio, rame, vaschette in alluminio, ecc.) o reci-
pienti placcati o con incisioni in metallo (oro, argento, ecc.) per evitare che si generino
scintille o archi magnetici.

—Non utilizzare I'apparecchiatura per rassodare le uova.

—Non utilizzare recipienti costruiti con materiali non idonei e non utilizzare mai l'apparec-
chiatura a vuoto. Per evitare di attivarla a vuoto per sbaglio, si consiglia di lasciare all'in-
terno del vano un bicchiere pieno d'acqua in modo da assorbire le eventuali microonde.

—Perforare i prodotti alimentari ricoperti con buccia (patate, mele, ecc.) o involucri sigillati
(salsicce, insaccati, ecc.), in modo da evitare lo scoppio durante il trattamento. Eliminare
gli eventuali ferretti in metallo.

—Se l'apparecchiatura non funziona correttamente (ad esempio non si accende), non
smontare alcuna parte e non tentare di intervenire in alcun modo ma contattare il riven-
ditore o un centro di assistenza autorizzato.

—Mescolare bene i prodotti alimentari liquidi trattati per uniformare la temperatura e, se
destinati all'alimentazione di bambini, controllarla per evitare scottature.

—Per velocizzare il trattamento di alcuni prodotti alimentari (pollo, hamburger, ecc.) girarli
almeno una volta. In caso di arrosti, girarli piu volte. Se invece vengono trattati altri tipi
di prodotti (polpette, crocchette, ecc.), spostarli dal centro verso I'esterno e viceversa.

PULIZIA APPARECCHIATURA

Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessa-

rio), disinserire I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica)

ed assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

—Togliere il piatto e la piastra girevole.

—Pulire tutte le superfici interne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spu-
gna ed asciugarle accuratamente.

| & Importante

Per eliminare eventuali odori, introdurre un bicchiere con acqua e succo di limone
e attivare I'apparecchiatura con funzionamento a microonde per circa 5 minuti.
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—Lavare il piatto e la piastra girevole con detergenti per uso alimentare, risciacquarli ed
asciugarli accuratamente prima di rimontarli.

Assicurarsi sempre che le guarnizioni dello sportello siano pulite ed integre e che
esso si chiuda correttamente.

— Pulire accuratamente il piano di lavoro e tutte le zone circostanti.
—Pulire le superfici esterne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spugna.

@ Cautela - Avvertenza

Effettuare le operazioni di pulizia esclusivamente con prodotti detergenti per uso
alimentare. Non usare nel modo piu assoluto prodotti di pulizia corrosivi, infiamma-
bili o che contengono sostanze nocive alla salute delle persone.

—Se si prevede di non utilizzare I'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effet-
tuato la pulizia e disinserito I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegato la pre-
sa elettrica), proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.

RICERCA GUASTI

Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare I'identificazione e corre-
zione di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.
Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa com-
petenza tecnica o particolari capacita, e devono essere eseguiti esclusivamente da
personale qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore specifico di
intervento.

) B Importante

Non smontare parti interne dell'apparecchiatura.
Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati da manomis-
sioni.

Tabella 4: Anomalie di funzionamento

Inconveniente Cause Rimedi
Mancanza di tensione sulla linea di ~ Contattare il rivenditore o un centro di
alimentazione elettrica. assistenza autorizzato.
L'apparecchiatura . . Contattare il rivenditore o un centro di
. Resistenza non funzionante. . .
non riscalda. assistenza autorizzato.
Dispositivo magnetron non Contattare il rivenditore o un centro di
funzionante. assistenza autorizzato.
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DESCRIZIONE GENERALE APPARECCHIATURA

-1l forno a microonde ME/1600 € un'apparecchiatura progettata e costruita per riscaldare,
rosolare o scongelare, in modo piu rapido rispetto ai forni tradizionali, prodotti alimentari
contenuti in appositi recipienti, destinati all'alimentazione delle persone.

—L'apparecchiatura pud essere usata per trattare diversi prodotti alimentari come ad
esempio verdure (fresche e surgelate), frutta, pasta, riso, pesce, carne ed anche salse,
zuppe, conserve, ecc.

—L'apparecchiatura va utilizzata con recipienti, realizzati in materiale idoneo al tipo di fun-
zionamento impostato e preferibilmente di forma circolare od ovale per ottenere una cot-
tura omogenea dei prodotti alimentari.

—L'apparecchiatura non va utilizzata con recipienti in materiali metallici (acciaio, alluminio,
rame, ecc), Per individuare quali caratteristiche devono avere i recipienti, consultare la
tabella "Materiali recipienti di contenimento”.

—L'apparecchiatura € di tipo professionale e va installata in ambienti di tipo commerciale
(bar, pizzerie, ristoranti, ecc.). Non richiede un particolare addestramento, ma & comun-
que necessario che gli utilizzatori abbiano capacita e competenze specifiche nel settore
della ristorazione.

Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dal costruttore & da considerarsi USO
IMPROPRIO.

L'illustrazione raffigura i componenti principali dell'apparecchiatura e I'elenco riporta la
loro descrizione e funzione.

IDM-34602000500.if
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FORNO A MICROONDE

ME/1600

A) Quadro comandi: € equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far fun-
zionare l'apparecchiatura (vedi "Descrizione comandi").

B) Sportello forno: € associato ad un dispositivo di interblocco (microinterruttore).
All'apertura dello sportello il ciclo di cottura si arresta.
Alla chiusura dello sportello, il ciclo di cottura riprende dal punto in cui era stato inter-

rotto.

C) Vano di trattamento: € equipaggiato con un dispositivo magnetron per il trattamento

dei prodotti alimentari.

CARATTERISTICHE TECNICHE

Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

Descrizione Unita di misura
Potenza kW
Alimentazione elettrica V/Ph/Hz
Capacita vano di trattamento Lt.
Dimensioni vano di trattamento mm
Dimensioni apparecchiatura mm
Dimensioni imballo mm
Peso netto kg

Tipo di installazione

ME/1600
1,6

230V/1N/50Hz
34
396x390x221
560x483x344
640x510x400
18

Installazione a banco

La tabella riporta il tipo di materiale di costruzione dei recipienti.

Tabella 2: Materiali recipienti di contenimento
Materiale recipiente di contenimento
Vetro resistente al calore
Ceramica, o porcellana, resistente al calore
Plastica per microonde
Carta da cucina
Fogli di alluminio
Metallo

-23-

Funzionamento
Si
Si
Si
Si
No
No

a microonde
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FORNO A MICROONDE

DESCRIZIONE COMANDI
L'apparecchiatura & equipaggiata
con i dispositivi di comando elen-
cati, necessari per attivare le sue
funzioni principali.

A)

B)

Timer: serve per attivare il fun-
zionamento dell'apparecchiatura
e per impostare il tempo di tratta-
mento.

Selettore: serve per impostare |l
livello di potenza di trattamento.
Posizione Low: funzionamento
in modalita microonde, con un li-
vello di potenza basso (17%).
Posizione Defrost. funziona-
mento in modalita microonde,
con un livello di potenza medio-
basso (33%).

Posizione Med: funzionamento
in modalita microonde, con un li-
vello di potenza medio (55%).

ME/1600

Medium

IDM-34602000600.tif

Posizione Med-High: funzionamento in modalita microonde, con un livello di potenza

medio-alto
(77%).

Posizione High: funzionamento in modalita microonde, con un livello di potenza alto

(100%).

CONSIGLI PER L'USO
1-In base al tipo di trattamento da effettuare (scongelamento, cottura, riscaldamento,
ecc.), preparare opportunamente il prodotto alimentare e introdurlo in un recipiente

adeguato.

In caso di prodotti alimentari che, durante il trattamento, potrebbero schizzare le pa-
reti del vano, mettere un coperchio sul recipiente.

2-Introdurre il recipiente all'interno del vano di trattamento e richiudere lo sportello.
3-Ruotare il selettore (A) (sempre in senso orario) per selezionare il livello di potenza

di interesse.
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FORNO A MICROONDE
ME/1600

4-Ruotare il timer (B) per attivare il funzionamento dell'apparecchiatura e impostare il
tempo di trattamento.
Quando il timer segnala che il tempo impostato & terminato, attendere qualche in-
stante prima di estrarre il recipiente.
Qualora il trattamento del prodotto alimentare non sia adeguato, introdurre il recipien-
te nel vano ed impostare un nuovo tempo di trattamento.

@ Cautela - Avvertenza

Per evitare il rischio di scottatura, introdurre o prelevare i prodotti alimentari con
l'ausilio di appositi utensili.

Se l'apparecchiatura & al primo uso, prima di attivare il funzionamento togliere
I'eventuale pellicola protettiva di rivestimento, riempire una tazza con acqua e suc-

co dilimone, introdurla nel vano di trattamento e farla funzionare per circa 10 minuti
alla massima potenza, in modo da eliminare gli odori sgradevoli prodotti dal mate-

riale di costruzione.

—Non introdurre recipienti in metallo (acciaio, rame, vaschette in alluminio, ecc.) o reci-
pienti placcati o con incisioni in metallo (oro, argento, ecc.) per evitare che si generino
scintille o archi magnetici.

—Non utilizzare I'apparecchiatura per rassodare le uova.

—Non utilizzare recipienti costruiti con materiali non idonei e non utilizzare mai I'apparec-
chiatura a vuoto. Per evitare di attivarla a vuoto per sbaglio, si consiglia di lasciare all'in-
terno del vano un bicchiere pieno d'acqua in modo da assorbire le eventuali microonde.

—Perforare i prodotti alimentari ricoperti con buccia (patate, mele, ecc.) o involucri sigillati
(salsicce, insaccati, ecc.), in modo da evitare lo scoppio durante il trattamento. Eliminare
gli eventuali ferretti in metallo.

—Se l'apparecchiatura non funziona correttamente (ad esempio non si accende), non
smontare alcuna parte e non tentare di intervenire in alcun modo ma contattare il riven-
ditore o un centro di assistenza autorizzato.

—Mescolare bene i prodotti alimentari liquidi trattati per uniformare la temperatura e, se
destinati all'alimentazione di bambini, controllarla per evitare scottature.

—Per velocizzare il trattamento di alcuni prodotti alimentari (pollo, hamburger, ecc.) girarli
almeno una volta. In caso di arrosti, girarli piu volte. Se invece vengono trattati altri tipi
di prodotti (polpette, crocchette, ecc.), spostarli dal centro verso I'esterno e viceversa.
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FORNO A MICROONDE
ME/1600

PULIZIA APPARECCHIATURA

Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessa-
rio), disinserire I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica)
ed assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

—Pulire tutte le superfici interne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spu-
gna ed asciugarle accuratamente.

| B Importante

Per eliminare eventuali odori, introdurre un bicchiere con acqua e succo di limone
e attivare I'apparecchiatura con funzionamento a microonde per circa 5 minuti.

Assicurarsi sempre che le guarnizioni dello sportello siano pulite ed integre e che
esso si chiuda correttamente.

—Pulire accuratamente il piano di lavoro e tutte le zone circostanti.
—Pulire le superfici esterne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spugna.

@ Cautela - Avvertenza

Effettuare le operazioni di pulizia esclusivamente con prodotti detergenti per uso
alimentare. Non usare nel modo piu assoluto prodotti di pulizia corrosivi, infiamma-
bili o che contengono sostanze nocive alla salute delle persone.

—Se si prevede di non utilizzare 'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effet-
tuato la pulizia e disinserito I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegato la pre-
sa elettrica), proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.

RICERCA GUASTI

Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare I'identificazione e corre-
zione di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.
Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa com-
petenza tecnica o particolari capacita, e devono essere eseguiti esclusivamente da
personale qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore specifico di
intervento.

) B Importante

Non smontare parti interne dell'apparecchiatura.
Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati da manomis-
sioni.
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Tabella 3: Anomalie di funzionamento

Inconveniente Cause
Non é stato impostato il tempo di
cottura

L'apparecchiatura Mancanza di tensione sulla linea di

non riscalda. alimentazione elettrica.
Dispositivo magnetron non
funzionante.

-27 -

ME/1600

Rimedi

Impostare un tempo di cottura
diverso da 0 min

Contattare il rivenditore o un centro di
assistenza autorizzato.

Contattare il rivenditore o un centro di
assistenza autorizzato.
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PIASTRE AD
INDUZIONE

DESCRIZIONE GENERALE APPARECCHIATURA

—La piastra a induzione PFD & un'apparecchiatura progettata e costruita per riscaldare,
rosolare o scongelare, in modo piu rapido rispetto ai fornelli tradizionali, prodotti alimen-
tari contenuti in appositi recipienti, destinati all'alimentazione delle persone.

—L'apparecchiatura pud essere usata per trattare diversi prodotti alimentari come ad
esempio verdure (fresche e surgelate), frutta, pasta, riso, pesce, carne ed anche salse,
Zuppe, conserve, ecc.

—L'apparecchiatura va utilizzata con recipienti, realizzati in materiale idoneo ed adeguato
al trattamento ad induzione di prodotti alimentari.

—L'apparecchiatura va utilizzata con recipienti realizzati in materiali metallici (acciaio inox,
acciaio smaltato, ghisa, ecc) con il fondo perfettamente piano.

Per individuare quali caratteristiche devono avere i recipienti, consultare la tabella "Ma-
teriali recipienti di contenimento”.

—L'apparecchiatura & di tipo professionale e va installata in ambienti di tipo commerciale
(bar, pizzerie, ristoranti, ecc.). Non richiede un particolare addestramento, ma &€ comun-
que necessario che gli utilizzatori abbiano capacita e competenze specifiche nel settore
della ristorazione.

—L'apparecchiatura non va utilizzata con recipienti vuoti o per riscaldare contenitori chiusi
(barattoli, lattine, ecc.), che potrebbero esplodere.

Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dal costruttore & da considerarsi USO
IMPROPRIO.

—L'apparecchiatura pud essere fornita in piu modelli, realizzati con materiali selezionati e
tecniche di costruzione appropriate per garantire la massima igiene, la resistenza all'os-
sidazione, un notevole risparmio energetico e la sicurezza di esercizio.

L'illustrazione raffigura i componenti principali di un modello di apparecchiatura e

I'elenco riporta la loro descrizione e funzione.

IDM-34602000700.tif
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PIASTRE AD
INDUZIONE

A) Quadro comandi: & equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far fun-
zionare l'apparecchiatura (vedi "Descrizione comandi").

B) Piastra di cottura: & realizzata in vetroceramica ed & equipaggiata con bobine ad in-
duzione, che generano il calore necessario per il trattamento dei prodotti alimentari.

CARATTERISTICHE TECNICHE

Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

Descrizione unita di PFD/27 PFD/35

Potenza kW 2,7 3,5

Alimentazione elettrica V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz

Diametro superficie induttiva mm 140+220

Dimensioni apparecchiatura mm 325x370x105 343x440x120
Dimensioni imballo mm 430x370x160 510x420x190

Peso netto kg 5 8

Tipo di installazione Installazione a banco

La tabella riporta il tipo di materiale di costruzione dei recipienti.

Tabella 2: Materiali recipienti di contenimento

Materiale recipiente di contenimento Funzionamento a induzione
Acciaio Si
Ghisa Si
Lamiera smaltata Si
Alluminio o ottone No
Vetro resistente al calore No
Ceramica, o porcellana, resistente al calore No
Carta da cucina No
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DESCRIZIONE COMANDI
L'apparecchiatura & equipaggiata
con i dispositivi di comando elen-
cati, necessari per attivare le sue
funzioni principali.

A)

B)

-

D)

E)

F)

Tasto: serve per attivare e disat-
tivare il funzionamento dell'ap-
parecchiatura.

Spia luminosa: accesa segnala
che la lama di taglio & in funzio-
ne.

Display: serve per visualizzare i
parametri impostati (potenza,
temperatura e tempo).

Tasto: serve per impostare le
modalita di  funzionamento
dell'apparecchiatura  (modalita
potenza o modalita temperatura)
Tasto: serve per programmare il
tempo di trattamento.

PIASTRE AD

INDUZIONE
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Tasto: serve per aumentare il valore del parametro selezionato.
Ogni volta che si preme il tasto aumenta il valore del parametro selezionato.

G) Tasto: serve per diminuire il valore del parametro selezionato.
Ogni volta che si preme il tasto diminuisce il valore del parametro selezionato.

H) Spialuminosa: accesa segnala che il parametro visualizzato sul display € quello della

potenza di trattamento.

L) Spialuminosa: accesa segnala che il parametro visualizzato sul display & quello della

temperatura di trattamento.

M) Spia luminosa: accesa segnala che il parametro visualizzato sul display € quello del

tempo di trattamento.

N) Sezionatore elettrico generale: serve per attivare e disattivare I'alimentazione elet-

trica dell'apparecchiatura.
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INDUZIONE

CONSIGLI PER L'USO

1-In base al tipo di trattamento da effettuare (scongelamento, cottura, riscaldamento,
ecc.), preparare opportunamente il prodotto alimentare e introdurlo in un recipiente
adeguato.

2-Appoggiare il recipiente al centro della piastra di cottura.

3-Premere il tasto (A) per attivare il funzionamento dell'apparecchiatura.

4 -Premere ripetutamente il tasto (D) fino a quando la spia luminosa relativa alla moda-
lita di trattamento di interesse si illumina.
Sul display (C) compare I'ultimo valore impostato.

5-Premere uno dei tasti (F-G) per aumentare o diminuire il valore, fino ad ottenere quel-
lo di interesse.

6-Premere il tasto (E) per impostare il tempo di trattamento.
La spia (M) si accende e sul display (C) compare I'ultimo valore impostato.

7 -Premere uno dei tasti (F-G) per aumentare o diminuire il valore, fino ad ottenere quel-
lo di interesse.
Quando il prodotto alimentare ha raggiunto il giusto grado di trattamento, prelevare il
recipiente.

@ Cautela - Avvertenza

Per evitare il rischio di scottatura, prelevare i recipienti con l'ausilio di dispositivi
adeguati.

Se l'apparecchiatura é al primo uso, togliere I'eventuale pellicola protettiva di rive-
stimento e farla funzionare alla massima temperatura (circa 15 minuti) senza il pro-
dotto alimentare per eliminare gli odori sgradevoli. Attendere il raffreddamento
dell'apparecchiatura e, se gli odori permangono, ripetere I'operazione.

—Non appoggiare nessun oggetto sulla zona di cottura, in particolare oggetti metallici (po-
sate, orologi, ecc.) o smagnetizzabili (carte di credito, bancomat, ecc).

—Se l'apparecchiatura non funziona correttamente (ad esempio non si accende), non
smontare alcuna parte e non tentare di intervenire in alcun modo ma contattare il riven-
ditore o un centro di assistenza autorizzato.

—In caso di rottura della piastra in vetroceramica, spegnere |'apparecchiatura, scollegare
I'alimentazione elettrica e contattare il rivenditore o un centro di assistenza autorizzato.
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INDUZIONE

PULIZIA APPARECCHIATURA

Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessa-
rio), disinserire I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica)
ed assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

—Pulire accuratamente il piano di lavoro e tutte le zone circostanti.
—Pulire le superfici esterne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spugna.

@ Cautela - Avvertenza

Effettuare le operazioni di pulizia esclusivamente con prodotti detergenti per uso
alimentare. Non usare nel modo piu assoluto prodotti di pulizia corrosivi, inflamma-
bili o che contengono sostanze nocive alla salute delle persone.

—Se si prevede di non utilizzare 'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effet-
tuato la pulizia e disinserito I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegato la pre-
sa elettrica), proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.

RICERCA GUASTI

Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare I'identificazione e corre-
zione di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.
Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa com-
petenza tecnica o particolari capacita, e devono essere eseguiti esclusivamente da
personale qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore specifico di
intervento.

) B Importante

Non smontare parti interne dell'apparecchiatura.
Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati da manomis-
sioni.

Tabella 3: Anomalie di funzionamento

Inconveniente Cause Rimedi
Mancanza di tensione sulla linea di ~ Contattare il rivenditore o un centro di
L'apparecchiatura  alimentazione elettrica. assistenza autorizzato.
non riscalda. Dispositivo di induzione non Contattare il rivenditore o un centro di
funziona. assistenza autorizzato.
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GENERAL AND SAFETY
INFORMATION

PURPOSE OF THE MANUAL

—The use and maintenance manual, which is an integral part of the appliance, was written
by the manufacturer in his mother tongue to provide the information needed by those
authorised to use the appliance during its expected working life.

—Time dedicated to reading this information will prevent personal health and safety risks
and economic damages.

—The manufacturer reserves the right to modify the information in the manual without prior
notice provided these changes do not affect safety.

—Some parts of the text are highlighted to emphasise their importance.

A

This indicates particularly important technical information that should not be ig-
nored.

@ Caution - Precaution G

This indicates that adequate actions must be taken to avoid harm to personal safety
and health and economic damages.

A\ i
This indicates potentially hazardous situations which, if ignored, could cause seri-

ous harm to personal health and safety.

MACHINE AND MANUFACTURER IDENTIFICATION
The illustrated identification plate is applied directly on the equipment. It includes refer-
ences and all indications required for working safety.

Manufacturer identification CE markings

| Q

Equipment model---}-=+ peemeee e --Manufacturing year

Serial number---|--¢ .
. g . b -
Technical specifications |
B S

IDM-34600900100.if

-3- English language



GENERAL AND SAFETY
INFORMATION

CONTACTING CUSTOMER SERVICE
Indicate the appliance version and type of defect found when contacting customer
service.

SAFETY DEVICES

—During design and construction the Manufacturer has carefully considered all aspects
that could cause possible hazards and personal risks.

—The manufacturer has adopted all the "rules of good construction practice" and con-
structed the machine with specifically selected materials to guarantee food hygiene and
working operability.

—The purpose of this information is to inform the user to pay attention to prevent any type
of operating and food risk. However, discretion is invaluable. Safety is also in the hands
of all those who use the appliance (installation technicians and users).

— Carefully read the instructions in this manual and those applied directly on the equip-
ment; in particular, observe those that pertain to safety.

—Handle the appliance following the information on the packaging, on the appliance and
in the instructions for use.

—During transport, handling and installation, do not hit or drop the appliance to avoid dam-
aging its parts.

—Personnel authorised to perform power connections must make sure the mains specifi-
cations match those on the plate, that the mains has a circuit breaker and components
in accordance with current laws and regulations.

—Do not tamper with, remove or bypass the safety devices installed on the appliance for
any reason.

—The user should carefully read the entire manual and make sure all parts are under-
stood, especially all the information concerning safety.

—Upon first appliance use, if necessary, simulate use to identify controls especially power
on and off controls.

—Always wear protection devices on upper limbs when placing or removing containers
from the chamber. Some containers may absorb heat and cause burns.
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GENERAL AND SAFETY
INFORMATION

—Do not touch the surface inside the appliance chamber to avoid burns, even after
processing.

—Never place flammable or explosive materials (such as plastic cases, paper, recycled
paper, etc.) inside the appliance chamber.

—Do not obstruct appliance ventilation slots to avoid excessive overheating which could
damage the appliance.

—Do not store any object inside the appliance and keep the door closed when not in use.

Only use the appliance as intended. Improper appliance use or use other than that
admitted may cause personally safety risks and injuries and economical damages.

The manufacturer is not liable for any damages due to improper appliance use, fail-
ure to follow the instructions in the user manual and appliance tampering or chang-
es without official authorisation.

— All work that requires specific technical skills or abilities (installation, power connections, G
etc.) must only be performed by authorised personnel with recognised experience in the
specific field.

—Do not use the appliance with broken or inefficient power wires. When a defect is found,
immediately stop the appliance in safety conditions and have authorised and qualified
personnel replace wires.

Before cleaning, maintenance, etc., TURN OFF THE POWER (or unplug the power
cord) and make sure the processing area is fully cooled.

—Clean the appliance after every use or when reasonably needed, also according to the
type of food product processed.

—Accurately clean all appliance parts (including surrounding areas) that can come into di-
rect or indirect contact with food products to avoid the risk of contamination and maintain
hygiene.

—Only clean the appliance with food safe detergents. Never use corrosive and flammable
cleaning products or products that may contain and/or emit harmful substances.

—Clean and disinfect the appliance wearing personal safety devices especially when de-
tergents are used.

-5- English language



GENERAL AND SAFETY
INFORMATION

—Do not clean the appliance under running water to avoid damaging parts, especially
electric and electronic parts.

—In the event of prolonged appliance disuse, clean and thoroughly dry all its parts (internal
and external).
Unplug the power cord and make sure the room conditions are suited to preserve the
appliance in time.

Conditions necessary for correct electrical equipment operations are listed according to
the surrounding environment.

—Room temperature not under 5°C.
—Relative humidity between 50% (at 40°C) and 90% (at 20°C).

—The room must be free of areas with gas concentrations and potentially explosive pow-
ders and/or fire hazards.

—The activity may affect the environment and, for this reason, take air emissions, liquid
m discharges and ground contamination, the use of raw materials, natural resources and
waste disposal into account.

—During transport and storage, environmental temperature must be between -25°C and
55°C with a maximum of 70°C as long as exposure is no longer than 24 hours.

—Packaging components must be disposed according to current laws in the country of
use.

—When decommissioning and scrapping the appliance, divide all parts according to their
features and dispose accordingly. Specifically, electrical and electronic components
marked by a specific symbol must be taken to authorised recycling centres or returned
to the dealer when purchasing a new appliance.

Electrical and Electronic equipment contain hazardous substances, potentially
harmful to health and the environment. Please dispose of them correctly.

SAFETY AND INFORMATION SIGNS

Safety signals are affixed to the appliance areas with RESIDUAL RISKS to inform the
user of their existence.

The illustrations depict the safety and information signs affixed on the equipment.

Burn hazard: warns to be careful of hot surfaces.
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GENERAL AND SAFETY
INFORMATION

Electrical shock hazard: this indicates the need to turn power off (or
unplug the power cord) before working on electrical connections.

UNPACKING, HANDLING AND INSTALLATION INSTRUCTIONS

—The appliance is delivered packaged in a specific container and, if necessary, suitably
stabilised with shockproof material to ensure its integrity.
Packaging may be on a pallet according to appliance features, destination and transport
means to facilitate handling.
All information required for handling (loading and unloading) in safe conditions is indi-
cated directly on the packaging.

—The package must be handled according to its specifications (weight, dimensions, etc.).
For limited dimensions and weights, the package may be handled manually. Otherwise,

use a lifting device with suitable capacity.
Upon receiving the appliance, make sure all components are integral. In the event of G
damages or missing parts, contact your local dealer to arrange for future procedures.

—Installation must be performed by expert and authorised personnel who must previously
ensure that the electrical mains meet specific current laws, regulations and standards in
effect in the country of use.

—Before installing the appliance, make sure the selected site is suitable, sufficiently ven-
tilated and lit, stable and with surrounding areas sufficient for easy cleaning and main-
tenance. Also make sure the support surface is stable, level and easy to clean to avoid
the risk of dirt accumulations and food product contamination.

Personnel authorised to perform electrical connections must make sure the mains
grounding system is efficient and that the mains voltage and frequency match the
data listed on the appliance identification plate.

For appliances with special features (shape, weight, dimensions, etc.) the information
included in this paragraph may not be thorough. Any additional information is listed in
the paragraph on "Lifting Procedures" for each single appliance.
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MF/900 MICROWAVE
OVEN

GENERAL APPLIANCE DESCRIPTION

—The microwave oven MF/900 is an appliance designed and constructed to heat, brown
or defrost food products for human consumption contained in suitable containers faster
than traditional ovens.

—According to the type of food product to be processed, the appliance can operate as a
microwave, convection oven, grill or in combo mode (microwave and grill or microwave
and convection).

—The appliance can also be used to process various food products such as, for example,
vegetables (fresh and frozen), fruit, pasta, rice, fish, meat and even sauce, soup, pre-
serves, etc.

—The appliance is used with containers made of suitable material according to the type of
set operating mode (microwave, grill or combo mode) and preferably circular or oval to
homogeneously cook food products.

—The appliance may not be used with metallic containers (steel, aluminium, copper, etc.)
in microwave or combo mode (microwave and grill or microwave and convection). To
identify which features are suitable for containers, see table "Container materials".

—The professional appliance is designed to be installed in catering environments (bars,
pizzerias, restaurants, etc.). Special training is not required. However, users should
have skills and abilities specific to the catering sector.

Any use other than that indicated by the manufacturer is considered IMPROPER.

The illustration depicts main appliance parts and the list includes their descriptions and
functions.

IDM-34602000100.if
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MF/900 MICROWAVE
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A) Control panel: it is equipped with the control devices needed to operate the appliance
(see "Control descriptions").

B) Oven door: it is associated with an interlock device (micro switch ). The cook cycle
stops when the door is opened.

The cook cycle resumes operations from where it left off when the door is closed.

C) Processing chamber: it is equipped with electrical resistances (for grill operating
mode) and a magnetron device (for microwave operating mode) to process food prod-
ucts.

The processing chamber is equipped with a rotating grill (and removable plate (D))
which rotates during microwave or combo operating modes to guarantee even
processing.

) & Important

In microwave or combo mode (microwave and grill) do not use the appliance with-
out the rotating grill and removable plate.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Table 1: Technical appliance specifications

Description Unit of measure MF/900
Power kW 1,4
Power supply V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Processing chamber capacity Lt. 23
Processing chamber dimensions mm 328x300x205
Appliance dimensions mm 510x425x305
Packaging dimensions mm 570x430x320
Net weight kg 17
Installation type Counter installation

The table lists the type of container materials required according to the appliance oper-
ating mode (microwave, grill and combo modes).

Table 2: Container materials

Container material %Zr%?/{gr‘;g Grill operations Comb&gg:r ating
Heat resistant glass Yes Yes Yes
Heat resistant ceramic or porcelain Yes Yes Yes
Microwavable plastic Yes No No
Wax paper Yes No No
Tin foil No Yes No
Metal No Yes No
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MF/900 MICROWAVE
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CONTROL DESCRIPTIONS

The appliance is equipped with the
listed control devices, required to
run its main functions.

D) Timer: used to start the appli-
ance and set processing time.
E) Selector: used to set the appli-
ance operating mode and cook
power level.
Low position: microwave operat-

ing mode with low power level @
&
Defrost
@

(18%).

Defrost position: microwave op-
erating mode with medium-low
power level (36%).

Med position: microwave operat-
ing mode with medium power lev- m@m?n
el (58%). ®
Med-High position: microwave c.@u
operating mode with medium-low IDM-34602000200.it
power level (81%).

High position: microwave operating mode with high power level (100%).

Grill position: grill operating mode.

Comb1 position: combo operating mode, with medium-low power level for microwave (30
%) and high for grill (70 %).

Comb2 position: combo operating mode, with medium power level for microwave (49 %)
and for grill (51 %).

Comb3 position: combo operating mode, with medium-high power level for microwave
(67 %) and low for grill (33 %).

® E

RECOMMENDATIONS FOR USE
1-Based on the operating mode (microwave, grill or combo mode) and processing
mode (defrost, cook, heat, etc.) suitable prepare food product and place it in an ap-
propriate container.
Cover food product that may spray chamber walls during processing.
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MF/900 MICROWAVE
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2-Place the container in the processing chamber and close the door.

3-Rotate the selector (E) (always clockwise) to select the operating mode with the re-
quired power level.

4-Rotate the timer (D) to start the appliance and set processing time.
When the timer indicates that set time has elapsed, wait several seconds before re-
moving the container.
If food product is not adequately processed, place the container in the chamber and
set a new processing time.

@ Caution - Precaution

To avoid burn hazards, place and remove food products with specific utensils.

For first appliance use, before operating, remove any protective film lining, fill a cup
with water and lemon juice, place it in the processing chamber and run the appli-
ance for about 10 minutes at maximum power to eliminate any unpleasant odours
produced by construction materials.

The listed recommendations refer to appliance use in all foreseen operating modes. G

Also follow the listed specific recommendations for microwave and combo operating

modes.

—Do not use the appliance without the rotating grill and removable plate.

—Do not place metal containers (steel, copper, aluminium, etc.) or metal-plated or metal
engraved containers (gold, silver, etc.) in the chamber to prevent sparks or magnetic
arcs from generating.

—Do not use the appliance to hard boil eggs.

—Do not use containers made with unsuitable materials and never use the appliance emp-
ty. To avoid starting the appliance when empty, we recommend you leave a full glass of
water in the chamber to absorb any microwaves.

—Punch holes in any food products with peels (potatoes, apples, etc.) or sealed cases
(sausages, hotdogs, etc.) to prevent them from exploding. Remove any metal clips.

—If the appliance is not working correctly 8for example, does not turn on), do not remove
any part and do not attempt to repair it in any way. Contact your dealer or authorised
service centre.

—Mix processed liquid food products well to evenly distribute the temperature and, when
heating baby food, check temperature to avoid burns.
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—To quicken some food product processing (chicken, hamburger, etc.) turn food at least
once. For roasts, turn several times. For other types of products (meatballs, croquettes,
etc.) move them from the centre outward and vice versa. Combo operating mode com-
bines typical microwave cooking with grill cooking to achieve different cooking powers
(see exemplary table).

Processin : .

program 9 Microwave power Grill power Food products

Comb1 Medium-low level (30%) High level (70%) Fish, potatoes, gratin

Comb2 Medium level (49%) Medium level (51%) ' uddings, omelettes,
roasted potatoes

Comb3 Medium-high level (67%) Low level (33%) Roast chicken

APPLIANCE CLEANING
Before cleaning the appliance (at the end of the day or when necessary) turn power off
(or disconnect the power cord) and make sure the cook surface is fully cooled.

—Remove the plate and rotating grill.
—Clean all internal appliance surfaces with a damp cloth or sponge and dry thoroughly.

/a\
) & Important

To eliminate any odours, place a glass of water and lemon juice in the chamber and
run the appliance in microwave mode for about 5 minutes.

—Clean the plate and rotating grill with food safe detergents, rinse and dry thoroughly be-
fore placing them in the chamber.

Always make sure the door gaskets are clean and integral and that the door correct-
ly closes.

— Accurately clean the work surface and all surrounding areas.
—Clean external appliance surfaces with a damp cloth or sponge.

@ Caution - Precaution
Only clean with food safe detergents. Never use corrosive or flammable cleaning

products or products that contain substances harmful to human health.

For long periods of disuse, after cleaning and turning off appliance power (or unplug-
ging the power cord), adequately cover it to keep it clean.
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OVEN

TROUBLESHOOTING

The purpose of the following information is to help the operator to identify and correct
any anomalies or malfunctions that may occur during use.

Some faults may be resolved by the user, others require specific technical skills or abil-
ities and must only be performed by qualified personnel with recognised experience in
the specific sector.

/a\
(#8 Important |
Do not remove internal appliance parts.
The manufacturer is not liable for any machine tampering!

Table 3: Malfunctions

Problem Causes Solutions
Cook time was not set. Set cook time other than 0 min.
. Contact your dealer or authorised
No mains power. .
. service centre.
The appliance does -
. Contact your dealer or authorised
not heat Resistance does not work. .
service centre.
The magnetron device does not Contact your dealer or authorised
work. service centre.
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MC/1400 MICROWAVE
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GENERAL APPLIANCE DESCRIPTION

—The microwave oven MC/1400 is an appliance designed and constructed to heat, brown
or defrost food products for human consumption contained in suitable containers faster
than traditional ovens.

— According to the type of food product to be processed, the appliance can operate as a
microwave, convection oven, grill or in combo mode (microwave and grill or microwave
and convection).

—In addition to normal operating modes, the appliance also includes several automatic
functions for simpler use.

—The appliance can also be used to process various food products such as, for example,
vegetables (fresh and frozen), fruit, pasta, rice, fish, meat and even sauce, soup, pre-
serves, etc.

—The appliance is used with containers made of suitable material according to the type of
set operating mode (microwave, grill or combo mode) and preferably circular or oval to
homogeneously cook food products.

—The appliance may not be used with metallic containers (steel, aluminium, copper, etc.)

E in microwave or combo mode (microwave and grill or microwave and convection). To
identify which features are suitable for containers, see table "Container materials".

—The professional appliance is designed to be installed in catering environments (bars,
pizzerias, restaurants, etc.). Special training is not required. However, users should
have skills and abilities specific to the catering sector.

Any use other than that indicated by the manufacturer is considered IMPROPER.

The illustration depicts main appliance parts and the list includes their descriptions and
functions.

OB TN

IDM-34602000300.if
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MC/1400 MICROWAVE
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A) Control panel: it is equipped with the control devices needed to operate the appliance
(see “Control descriptions”).

B) Oven door: it is associated with an interlock device (micro switch ). The cook cycle
stops when the door is opened.

The cook cycle resumes operations from where it left off when the door is closed.

C) Processing chamber: it is equipped with electrical resistances (for grill operating
mode) and a magnetron device (for microwave operating mode) to process food prod-
ucts.

The processing chamber is equipped with a rotating grill (and removable plate (D))
which rotates during microwave or combo operating modes to guarantee even
processing.

) & Important

In microwave or combo mode (microwave and grill of microwave and convection)
do not use the appliance without the rotating grill and removable plate.

TECHNICAL SPECIFICATIONS G

Table 1: Technical appliance specifications

Description Unit of measure

Power kW 1,4
Power supply V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Processing chamber capacity Lt. 25
Processing chamber dimensions mm 328x328x205
Appliance dimensions mm 510x450x310
Packaging dimensions mm 620x490x400
Net weight kg 19
Installation type Counter installation

The table lists the type of container materials required according to the appliance oper-
ating mode (microwave, grill and combo modes).

Table 2: Container materials

Microwave Combo operating

Container material operations Grill operations et
Heat resistant glass Yes Yes Yes
Heat resistant ceramic or porcelain Yes Yes Yes
Microwavable plastic Yes No No
Wax paper Yes No No
Tin foil No Yes No
Metal No Yes No
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MC/1400 MICROWAVE

CONTROL DESCRIPTIONS

The appliance is equipped with the

listed control devices, required to

run its main functions.

A) Display: displays cook settings
and the current time.

B) Button: used to manually set mi-
crowave operating mode and se-
lect the relevant power level.
Press the button (B) repeatedly
until the required power level ap-
pears on the display (A) (up to
eleven preset power levels can
be selected).

C) Button: used to manually set

convection operating mode and
select the relevant cook temper-
ature.
Press the button (C) repeatedly
until the required cook tempera-
ture appears on the display (A)
(up to ten preset temperatures
can be selected).

D) Button: used to manually set
grill operating mode.

OVEN

A.__ 3.,
................ C
¥
B - - - D
Microwave  Convection Grill
E....... > €mmmmm F
Microwave+ Microwave+
Convectlon Grlll
@9
Goooneeee > w.g.gm
Adjust H
\
M > Sgp
Reset
......... L
A A4
3,4’

IDM-34602000400.if

E) Button: used to manually set combo operating mode (microwave and convection) and

select the relevant cook temperature.

Press the button (E) repeatedly until the required cook temperature appears on the
display (A) (up to four preset temperatures can be selected).

F) Button: used to manually combo operating mode (microwave and grill).
G) Button: used to select the food product weight to be processed or to enable cook time

settings.

H) Button: used to stop the running cook program or reset programmed settings.
L)Button: used to program processing time and set the current time (hours: minutes).

M) Knob: used to program cook time, one of the automatic functions and start "fast cook".
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Operating and programming modes for the various appliance functions are described in
paragraph "Operating modes".

OPERATING MODES
Operating and programming modes for the various appliance functions are listed.

/i\

Regardless of the selected operating and programming modes, the end of each
process is indicated by an acoustic alarm. The message "END" appears on the dis-
play.

Before programming a new processing cycle, press button (H) to reset the appli-
ance. The display no longer indicates "END".

Current time settings

1-Press the button (L).

2-Turn the knob (M) until the current hour appears on the display (A). G

3-Press the button (L).

4-Turn the knob (M) until the current minutes appear on the display (A).

5-Press the button (L) to confirm the set time.
Manual operating mode settings

6 -Press one of the buttons (B-C-D-E-F) to select the required operating mode.

7 -Repeatedly press the same button to select the required power level or temperature.

8-Rotate the knob (M) (clockwise or counter-clockwise) to set the processing time
which appears on the display (A).

9-Press the knob (M) to start the selected processing cycle.

"Automatic function” mode settings
The "Automatic function" provides automatic food product processing without having to
set the power level (or temperature) and processing time.
Before starting the function, see table "Automatic Function Programs".
1-Rotate the knob (M) until the required processing program appears on the display (A)
(i.e.: "01 CODE").
2-Press the button (G) several times until the food product weight number (found on the
table) appears on the display.
3-Press the knob (M) to start the selected processing cycle.
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MC/1400 MICROWAVE
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Table 3: "Automatic function" Programs
Number of times
Description Cooléggoegram the button is Weight Cook time
pressed
1 140+200 gr. 5’ 40"
2 200+400 gr. 9’ 40”
Oven baked potatoes 01 CODE 3 400+600 gr. 13
4 600+800 gr. 17
1 25+30 cl. 2’' 20"
2 30+60 cl. 4
Beverages 02 CODE 3 60+90 cl. 5 40"
4 90+120 cl. 7 20"
Pop Corn 03 CODE - - 2’ 30”
. 1 110+150 gr. 110"
Pizza 05 CODE 2 200+300 gr. 3307
1 150 gr. 12’
2 300 gr. 15’
Skewered meat 06 CODE 3 500 gr. 23’
4 800 gr. 30’
Desserts 07 CODE - - 40’
Food product heating 04 CODE - - 3407

"Defrost"” mode settings
1-Turn the knob (M) until "08 CODE" appears on the display (A).
2-Press the button (G).
3-Turn the knob (M) until the defrost time appears on the display (A).
4-Press the knob (M) to start the defrost cycle.

"Fast cook™ mode settings
"Fast cook" processes food product in microwave mode at maximum power.
1-Turn the knob several times until the required process time appears on the display.
Processing time increases by one minute each time the knob is pressed. The knob
can be pressed up to a maximum of 10 times.
Food processing automatically starts about 2 seconds after completing settings.

Cook programming in several phases

The appliance can be set to automatically run up to 3 different operating modes.
An example of cook programming in several phases is described below.
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2-Turn the knob (M) until "08 CODE" appears on the display (A) "Defrost function").
3-Press the button (G).
4-Turn the knob (M) until the defrost time appears on the display (A).

| & Important
If "Defrosting” is required as one of the operating modes, it must always be set as
the first mode.

5-Press the button (B) to select the microwave operating mode with the required power
level.

6-Turn the knob (M) until the required processing time appears on the display (A).

7 -Press the button (C) to select the convection operating mode with the required tem-
perature.

8-Turn the knob (M) until the required processing time appears on the display (A).

9-Press the knob (M) to start the processing cycle.

"Safety lock" mode settings
1-Press the button (H) and hold down for at least 3 seconds to start the function. The G
appliance emits an acoustic signal and a light appears on the display to indicate that
all controls are disabled.
2-To turn off the "Safety lock" mode, press the button (H) and hold down for at least 3
seconds. The appliance emits an acoustic signal and the light turns off on the display.

RECOMMENDATIONS FOR USE

1-Based on the operating mode (microwave, grill or combo mode) and processing
mode (defrost, cook, heat, etc.) suitable prepare food product and place it in an ap-
propriate container.

2-Place the container in the processing chamber and close the door.

3-Programming the required processing cycle (see “Operating modes”).
When the timer indicates that set time has elapsed, wait several seconds before re-
moving the container.
If food product is not adequately processed, place the container in the chamber and
set a new processing time.

@ Caution - Precaution

To avoid burn hazards, place and remove food products with specific utensils.
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For first appliance use, before operating, remove any protective film lining, fill a cup
with water and lemon juice, place it in the processing chamber and run the appli-
ance for about 10 minutes at maximum power to eliminate any unpleasant odours
produced by construction materials.

The listed recommendations refer to appliance use in all foreseen operating modes.
Also follow the listed specific recommendations for microwave and combo operating
modes.

—Do not use the appliance without the rotating grill and removable plate.

—Do not place metal containers (steel, copper, aluminium, etc.) or metal-plated or metal
engraved containers (gold, silver, etc.) in the chamber to prevent sparks or magnetic
arcs from generating.

—Do not use the appliance to hard boil eggs.

—Do not use containers made with unsuitable materials and never use the appliance emp-
ty. To avoid starting the appliance when empty, we recommend you leave a full glass of
water in the chamber to absorb any microwaves.

—Punch holes in any food products with peels (potatoes, apples, etc.) or sealed cases
(sausages, hotdogs, etc.) to prevent them from exploding. Remove any metal clips.

—If the appliance is not working correctly 8for example, does not turn on), do not remove
any part and do not attempt to repair it in any way. Contact your dealer or authorised
service centre.

—Mix processed liquid food products well to evenly distribute the temperature and, when
heating baby food, check temperature to avoid burns.

—To quicken some food product processing (chicken, hamburger, etc.) turn food at least
once. For roasts, turn several times. For other types of products (meatballs, croquettes,
etc.) move them from the centre outward and vice versa.

APPLIANCE CLEANING
Before cleaning the appliance (at the end of the day or when necessary) turn power off
(or disconnect the power cord) and make sure the cook surface is fully cooled.

—Remove the plate and rotating grill.
—Clean all internal appliance surfaces with a damp cloth or sponge and dry thoroughly.

) & Important
To eliminate any odours, place a glass of water and lemon juice in the chamber and
run the appliance in microwave mode for about 5 minutes.
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—Clean the plate and rotating grill with food safe detergents, rinse and dry thoroughly be-
fore placing them in the chamber.

Always make sure the door gaskets are clean and integral and that the door correct-
ly closes.

— Accurately clean the work surface and all surrounding areas.
—Clean external appliance surfaces with a damp cloth or sponge.

@ Caution - Precaution

Only clean with food safe detergents. Never use corrosive or flammable cleaning
products or products that contain substances harmful to human health.

—For long periods of disuse, after cleaning and turning off appliance power (or unplugging
the power cord), adequately cover it to keep it clean.

TROUBLESHOOTING

The purpose of the following information is to help the operator to identify and correct

any anomalies or malfunctions that may occur during use. G
Some faults may be resolved by the user, others require specific technical skills or abil-

ities and must only be performed by qualified personnel with recognised experience in

the specific sector.

) & Important

Do not remove internal appliance parts.
The manufacturer is not liable for any machine tampering!

Table 4: Operating malfunctions

Problem Causes Solutions

Contact your dealer or authorised
service centre.

Contact your dealer or authorised

No mains power.

ULl L Ire s Resistance does not work.

not heat. service centre.
The magnetron device does not Contact your dealer or authorised
work. service centre.
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GENERAL APPLIANCE DESCRIPTION

—The microwave oven ME/1600 is an appliance designed and constructed to heat, brown
or defrost food products for human consumption contained in suitable containers faster
than traditional ovens.

—The appliance can also be used to process various food products such as, for example,
vegetables (fresh and frozen), fruit, pasta, rice, fish, meat and even sauce, soup, pre-
serves, etc.

—The appliance is used with containers made of suitable material according to the type of
set operating mode and preferably circular or oval to homogeneously cook food prod-
ucts.

—The appliance may not be used with metallic containers (steel, aluminium, copper, etc.).
To identify which features are suitable for containers, see table "Container materials".
—The professional appliance is designed to be installed in catering environments (bars,

pizzerias, restaurants, etc.). Special training is not required. However, users should
E have skills and abilities specific to the catering sector.

Any use other than that indicated by the manufacturer is considered IMPROPER.

The illustration depicts main appliance parts and the list includes their descriptions and
functions.

IDM-34602000500.if
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A) Control panel: it is equipped with the control devices needed to operate the appliance
(see "Control descriptions").

B) Oven door: it is associated with an interlock device (micro switch ). The cook cycle
stops when the door is opened.

The cook cycle resumes operations from where it left off when the door is closed.

C) Processing chamber: it is equipped with a magnetron device to process food prod-
ucts.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Table 1: Technical appliance specifications

Description Unit of measure ME/1600

Power kW 1,6

Power supply V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz

Processing chamber capacity Lt. 34

Processing chamber dimensions mm 396x390x221 G
Appliance dimensions mm 560x483x344

Packaging dimensions mm 640x510x400

Net weight kg 18

Installation type Counter installation

The table lists container material types.

Table 2: Container materials

Container material Microwave operations
Heat resistant glass Yes
Heat resistant ceramic or porcelain Yes
Microwavable plastic Yes
Wax paper Yes
Tin foil No
Metal No
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CONTROL DESCRIPTIONS
The appliance is equipped with the

listed control devices, required to

run its main functions.

A)

B)

Timer: used to start the appli-
ance and set processing time.

Selector: used to set the
processing power level.

Low position: microwave operat-
ing mode with low power level
(17%).

Defrost position: microwave
operating mode with medium-
low power level (33%).

Med position: microwave oper-
ating mode with medium power
level (55%).

Med-High position: microwave

operating mode with medium-low power level (77%).
High position: microwave operating mode with high power level (100%).

RECOMMENDATIONS FOR USE
1-Based on the type of process (defrost, cook, heat, etc.) suitably prepare food product

2-Place the container in the processing chamber and close the door.

and place it in an appropriate container.
Cover food product that may spray chamber walls during processing.

OVEN

Medium

IDM-34602000600.tif

3-Rotate the selector (A) (always clockwise) to select the required power level.
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4 -Rotate the timer (B) to start the appliance and set processing time.
When the timer indicates that set time has elapsed, wait several seconds before re-
moving the container.
If food product is not adequately processed, place the container in the chamber and
set a new processing time.

/w Caution - Precaution

To avoid burn hazards, place and remove food products with specific utensils.

For first appliance use, before operating, remove any protective film lining, fill a cup
with water and lemon juice, place it in the processing chamber and run the appli-
ance for about 10 minutes at maximum power to eliminate any unpleasant odours
produced by construction materials.

—Do not place metal containers (steel, copper, aluminium, etc.) or metal-plated or metal
engraved containers (gold, silver, etc.) in the chamber to prevent sparks or magnetic

arcs from generating. G
—Do not use the appliance to hard boil eggs.

—Do not use containers made with unsuitable materials and never use the appliance emp-
ty. To avoid starting the appliance when empty, we recommend you leave a full glass of
water in the chamber to absorb any microwaves.

—Punch holes in any food products with peels (potatoes, apples, etc.) or sealed cases
(sausages, hotdogs, etc.) to prevent them from exploding. Remove any metal clips.

—If the appliance is not working correctly 8for example, does not turn on), do not remove
any part and do not attempt to repair it in any way. Contact your dealer or authorised
service centre.

—Mix processed liquid food products well to evenly distribute the temperature and, when
heating baby food, check temperature to avoid burns.

—To quicken some food product processing (chicken, hamburger, etc.) turn food at least
once. For roasts, turn several times. For other types of products (meatballs, croquettes,
etc.) move them from the centre outward and vice versa.
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APPLIANCE CLEANING
Before cleaning the appliance (at the end of the day or when necessary) turn power off
(or disconnect the power cord) and make sure the cook surface is fully cooled.

—Clean all internal appliance surfaces with a damp cloth or sponge and dry thoroughly.

) & Important

To eliminate any odours, place a glass of water and lemon juice in the chamber and
run the appliance in microwave mode for about 5 minutes.

Always make sure the door gaskets are clean and integral and that the door correct-
ly closes.

—Accurately clean the work surface and all surrounding areas.

—Clean external appliance surfaces with a damp cloth or sponge.

@ Caution - Precaution

Only clean with food safe detergents. Never use corrosive or flammable cleaning
products or products that contain substances harmful to human health. €

—For long periods of disuse, after cleaning and turning off appliance power (or unplugging
the power cord), adequately cover it to keep it clean.

TROUBLESHOOTING

The purpose of the following information is to help the operator to identify and correct
any anomalies or malfunctions that may occur during use.

Some faults may be resolved by the user, others require specific technical skills or abil-
ities and must only be performed by qualified personnel with recognised experience in
the specific sector.
_
Do not remove internal appliance parts.

The manufacturer is not liable for any machine tampering!
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ME/1600 MICROWAVE

Table 4: Operating malfunctions
Problem Causes
Cook time was not set.
The appliance does No mains power.
not heat

The magnetron device does not
work.

-27 -
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Solutions

Set cook time other than 0 min
Contact your dealer or authorised
service centre.

Contact your dealer or authorised
service centre.
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INDUCTION PLATES

GENERAL APPLIANCE DESCRIPTION

—The induction plate PFD is an appliance designed and constructed to heat, brown or de-
frost food products for human consumption contained in suitable containers faster than
traditional stove tops.

—The appliance can also be used to process various food products such as, for example,
vegetables (fresh and frozen), fruit, pasta, rice, fish, meat and even sauce, soup, pre-
serves, etc.

—The appliance should be used with containers made of appropriate material, suited for
food product induction processing.

—The appliance should be used with metallic containers (stainless steel, enamelled steel,
cast iron, etc.) with perfectly flat bottoms. To identify which features are suitable for con-
tainers, see table "Container materials".

—The professional appliance is designed to be installed in catering environments (bars,
pizzerias, restaurants, etc.). Special training is not required. However, users should
have skills and abilities specific to the catering sector.

—The appliance may not be used with empty containers or to heat closed containers (jars,
cans, etc.) which could explode.

Any use other than that indicated by the manufacturer is considered IMPROPER.

—The appliance may be supplied in different models, constructed with selected materials
and appropriate construction techniques to guarantee maximum hygiene, rust resist-
ance, significant energy savings and operating safety.

The illustration depicts main appliance parts for one model and the list includes their

descriptions and functions.

IDM-34602000700.tif
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INDUCTION PLATES

A) Control panel: it is equipped with the control devices needed to operate the appliance

(see "Control descriptions").

B) Cook plate: it is made of pyroceram and is equipped with induction coils that generate

the heat required to process food products.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Table 1: Technical appliance specifications

Description m%';’é 3:6
Power kW
Power supply V/Ph/Hz
Inductive surface diameter mm
Appliance dimensions mm
Packaging dimensions mm
Net weight kg

Installation type

The table lists container material types.

Table 2: Container materials
Container material

Steel

Cast iron

Enamelled plate

Aluminium or brass

Heat resistant glass

Heat resistant ceramic or porcelain
Wax paper

-29-

PFD/27
2,7

PFD/35
3,5

230V/1N/50Hz

140+220

325x370x105
430x370x160
5
Counter installation

343x440x120
510x420x190
8

Induction operations

Yes
Yes
Yes
No
No
No
No
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INDUCTION PLATES

CONTROL DESCRIPTIONS

The appliance is equipped with the
listed control devices, required to
run its main functions.

A)

Button: used to turn the appli-
ance on and off.

B) Indicator light: when on, it

C)

D)

D -

F)

means the cutting blade is on.
Display: used to display set pa-
rameters (power, temperature
and time).

Button: used to set appliance
operating mode (power mode or
temperature mode).

Button: used to set processing
time.

Button: used to increase the val-
ue of the selected parameter.
The value of the selected param-
eter increases each time the but-
ton is pressed.

Cc H L
H H : B
E: i *|l||’¢': i
‘D
éeé
© ® >
¥ Fm b A
G F

IDM-34602000800.tif

G) Button: used to decrease the value of the selected parameter.
The value of the selected parameter decreases each time the button is pressed.

H) Indicator light: when on it indicates that the parameter on the display is processing

power.

L) Indicator light: when on it indicates that the parameter on the display is processing

temperature.

M) Indicator light: when on it indicates that the parameter on the display is processing

time.

N) Main power switch: used to turn appliance power on and off.

-30-
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INDUCTION PLATES

RECOMMENDATIONS FOR USE

1-Based on the type of process (defrost, cook, heat, etc.) suitably prepare food product
and place it in an appropriate container.

2-Place the container on the centre of the cook plate.

3-Press the button (A) to start the appliance.

4-Press button (D) repeatedly until the indicator light for the required operating mode
turns on.
The last value set appears on the display (C).

5-Press one of the buttons (F-G) to increase or decrease the value until the required
value is displayed.

6 -Rotate the button (E) and set processing time.
The indicator light (M) turns on and the last value set appears on the display (C).

7-Press one of the buttons (F-G) to increase or decrease the value until the required
value is displayed.
When the food product reaches the right processing level, remove the container from
the appliance. G

@ Caution - Precaution

To prevent burns, use suitable devices to pick up the container.

For first appliance use, remove any protective film lining and run at maximum tem-
perature (about 15 minutes) without food product to eliminate any unpleasant
odours. Wait until the appliance cools and, if odour persists, repeat the operation.

—Do not place any object in the cooking area especially not metallic objects (utensils,
watches, etc.) or objects that can be demagnetised (credit cards, ATM cards, etc.).

—If the appliance is not working correctly 8for example, does not turn on), do not remove
any part and do not attempt to repair it in any way. Contact your dealer or authorised
service centre.

- If the pyroceram plate breaks, turn off the appliance, disconnect the power cord and con-
tact your dealer or authorised service centre.
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INDUCTION PLATES

APPLIANCE CLEANING
Before cleaning the appliance (at the end of the day or when necessary) turn power off
(or disconnect the power cord) and make sure the cook surface is fully cooled.

— Accurately clean the work surface and all surrounding areas.
—Clean external appliance surfaces with a damp cloth or sponge.

Caution - Precaution

Only clean with food safe detergents. Never use corrosive or flammable cleaning
products or products that contain substances harmful to human health.

—For long periods of disuse, after cleaning and turning off appliance power (or unplugging
the power cord), adequately cover it to keep it clean.

TROUBLESHOOTING

The purpose of the following information is to help the operator to identify and correct
E any anomalies or malfunctions that may occur during use.

Some faults may be resolved by the user, others require specific technical skills or abil-

ities and must only be performed by qualified personnel with recognised experience in

the specific sector.

| & Important

Do not remove internal appliance parts.
The manufacturer is not liable for any machine tampering!

Table 3: Operating malfunctions
Problem Causes Solutions
. Contact your dealer or authorised
. No mains power. .
The appliance does service centre.

not heat. . . ) i
The induction device does not work. ConFact e CREICT EF EBTEER
service centre.
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BUT DU MODE D'EMPLOI

INFORMATIONS

GENERALES ET SECURITE

—Ce mode d'emploi, qui est partie intégrante de la machine, a été réalisé par le fabricant
dans sa langue pour fournir les informations nécessaires a tous ceux qui sont autorisés
a interagir avec l'appareil pendant la durée de sa vie.

—Le peu de temps consacré a la lecture de ces informations permettra d'éviter des risques
pour la santé et la sécurité du personnel ainsi que des dommages économiques.

—Le fabricant se réserve le droit d'apporter des modifications aux informations du mode
d'emploi sans obligation de le communiquer préalablement, pour autant qu'elles n'in-
fluencent pas la sécurité.

— Certaines parties du texte ont été mises en évidence afin de souligner I'importance du
message.

/i\

Signale des informations techniques particulierement importantes a ne pas négliger.

/® Précaution - Avertissement

Signale qu'il est nécessaire d'adopter un comportement approprié afin d'éviter tout
risque pour la sécurité et la santé du personnel et ne pas causer de dommages éco-
nomiques.

! Danger — attention

Signale des situations de grave danger qui risqueraient de mettre sérieusement a
risque la santé et la sécurité du personnel.

IDENTIFICATION DU FABRICANT ET DE LA MACHINE
La plaque signalétique représentée est appliquée directement sur I'appareil. Elle
contient les références et toutes les indications indispensables a la sécurité d'exploita-

tion.

Identification giu fabricant

*

Marqua]ge CE de conformité

Modéle d'appareil ---|--»

Numéro de série ---|--+

Données techniques |

--Année de construction

IDM-34600900100.if
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INFORMATIONS
GENERALES ET SECURITE

PROCEDURE DE DEMANDE D'ASSISTANCE
Pour toute demande d'assistance technique, communiquer la version de la machine et
le type de probléme constaté.

MESURES DE SECURITE

—Lors de la conception et de la fabrication, le fabricant a porté une attention particuliere
aux aspects comportant des risques pour la sécurité et la santé du personnel.

—Le fabricant a suivi toutes les « régles de bonne technique de construction » et a fabri-
qué l'appareil avec des matériaux spécialement sélectionnés pour garantir I'nygiéne ali-
mentaire et le fonctionnement.

—Ces informations visent a sensibiliser les utilisateurs afin qu'ils veillent a prévenir tout ris-
que de type opérationnel et alimentaire. La prudence est quoi qu'il en soit irremplagable.
La sécurité se trouve entre les mains de chaque personne qui interagit avec l'appareil
(installateurs et utilisateurs).

—Lire attentivement les instructions du mode d'emploi en dotation et celles qui sont ap-
pliquées directement sur Il'appareil ; respecter tout spécialement les instructions
concernant la sécurité.

— Effectuer la manutention de I'appareil dans le respect des informations spécifiées direc-
tement sur I'emballage, sur I'appareil et dans le mode d'emploi.

—Durant les phases de transport, manutention et installation, ne pas heurter ou faire tom-
ber I'appareil pour éviter d'endommager ses piéces.

—Le personnel agréé au branchement électrique doit vérifier que les caractéristiques de
la ligne d'alimentation correspondent a ce qui figure sur la plaquette, qu'elle soit équipée
d'interrupteur différentiel et avec des piéces conformes aux lois et régles en vigueur.

—Ne pas manipuler frauduleusement ou fausser en aucun cas les dispositifs de sécurité
installés sur l'appareil.

— Il est recommandé a I'utilisateur de lire attentivement tout le mode d'emploi et de vérifier
de I'avoir compris entierement, notamment les informations portant sur la sécurité.

—Au premier emploi de l'appareil, si cela s'avére nécessaire, effectuer des simulations
pour repérer les commandes, notamment celles de la mise en marche et de 'arrét.

— Utiliser toujours I'équipement de protection pour les membres supérieurs quand on in-
troduit ou enléve les récipients du four. Certains récipients pourraient absorber de la
chaleur, ce qui risquerait de provoquer des brdlures.
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INFORMATIONS
GENERALES ET SECURITE

—Ne pas toucher les surfaces intérieures du four de I'appareil pour éviter les brllures, mé-
me si la préparation est déja terminée.

—Ne pas introduire de matiéres inflammables ou explosives dans le four (par exemple des
emballages en plastique, en papier, en papier recyclé, etc.).

—Ne pas boucher les ouvertures de ventilation de I'appareil afin d'éviter une surchauffe
qui risquerait de I'endommager.

—Ne déposer aucun type d'objet dans l'appareil et garder la porte fermée quand on ne
I'emploie pas.

Utiliser I'appareillage uniquement pour les emplois prévus par le fabricant. L'utili-
sation impropre de I'appareil peut entrainer des risques pour la sécurité et la santé
des personnes ainsi que des dommages économiques.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages dus a l'usage impro-
pre de lI'appareil, au non respect des indications de ce mode d'emploi et a des ma-
nipulations frauduleuses ou des modifications sans autorisation formelle.

—Toutes les opérations exigeant une compétence technique précise ou des aptitudes
spéciales (installation, branchement aux alimentations, etc.) doivent étre effectuées ex-
clusivement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans le «
secteur d'intervention spécifique.

—Ne pas utiliser I'appareil avec des cables d'alimentation électrique qui ne sont pas en
parfait état et efficaces. Dés que I'on constate un probléme, arréter immédiatement I'ap-
pareil en condition de sécurité et faire remplacer les cables par du personnel agréé et
qualifié.

Avant tout nettoyage, entretien, etc., DEBRANCHER L'ALIMENTATION ELECTRI-

QUE GENERALE (ou débrancher la prise électrique) et vérifier que la zone de trai-

tement soit totalement refroidie.

— Nettoyer I'appareil a la fin de chaque utilisation ou quand on constate une nécessité rai-
sonnable, en fonction du type de denrée alimentaire traitée.

—Nettoyer minutieusement toutes les parties de I'appareil (y compris les zones limitro-
phes) qui peuvent entrer en contact direct ou indirect avec les aliments, pour les préser-
ver du risque de contamination et maintenir le niveau d'hygiéne approprié.

—Nettoyer I'appareil uniquement avec des produits détergents a usage alimentaire. Ne ja-
mais utiliser de produits de nettoyage corrosifs et inflammables ou de produits suscep-
tibles de contenir et/ou libérer des substances toxiques.

—Nettoyer et désinfecter I'appareil a I'aide d'équipements de protection individuelle, no-
tamment quand on emploie des produits détergents.

—Ne pas nettoyer I'appareil avec des jets d'eau pour ne pas abimer ses pieces, notam-
ment les pieces électriques et électroniques.
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INFORMATIONS
GENERALES ET SECURITE

—En cas d'inactivité prolongée de l'appareil, nettoyer et sécher soigneusement toutes ses
pieces (intérieures et extérieures).
Débrancher le cable d'alimentation et s'assurer que les conditions ambiantes soient
adaptées a la conservation de I'appareil a travers le temps.

La liste indique les conditions nécessaires pour le fonctionnement correct de I'équipe-
ment électrique en fonction du milieu environnant.

—Température ambiante non inférieure a 5°C.

—L'humidité relative doit étre comprise entre 50% (relevée a 40°C) et 90% (relevée a
20°C).

—Le milieu ne doit pas présenter de zones a concentration de gaz et poussiéres potentiel-
lement explosives et/ou a risque d'incendie.

—L'activité peut influencer le milieu. Il faut donc tenir compte des émissions dans I'atmos-
pheére, des effluents liquides et de la pollution du sol, de I'emploi de matiéres premiéres
et de ressources naturelles et de la gestion des déchets.

—Durant le transport et le stockage, la température ambiante doit se situer entre -25°C et
55°C avec un maximum de 70°C, pour autant que le temps d'exposition ne dépasse pas
24 heures.

—Les déchets d'emballage doivent étre éliminés conformément aux lois en vigueur dans
le pays d'utilisation.

—Durant les phases de mise a la ferraille de I'appareil, sélectionner toutes les pieces en
fonction de leurs caractéristiques et procéder a une élimination différenciée. Les com-
posants électriques et électroniques, marqués du symbole spécial, doivent notamment
étre éliminés dans les centres de collecte agréés ou remis au vendeur lors d'un nouvel
achat.

Les appareils électriques et électroniques peuvent contenir des substances dange-
reuses aux effets potentiellement nocifs pour I'environnement et la santé. Il est re-
commandé de les éliminer de fagon adaptée.

SIGNAUX DE SECURITE ET D'INFORMATION

Sur l'appareil, a hauteur des zones ou existent des RISQUES RESIDUELS, on a appli-
qué des signaux de sécurité qui informent sur le risque correspondant.

Les illustrations représentent les signaux de sécurité et d'information appliqués sur
I'appareil.

Danger de bralure: Signale qu'il est nécessaire de prendre garde aux
surfaces chaudes.
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INFORMATIONS
GENERALES ET SECURITE

Danger de choc électrique: Signale qu'il faut couper I'alimentation
électrique générale (ou débrancher la prise électrique) avant de tou-
cher aux branchements électriques.

DISPOSITIONS POUR LE DEBALLAGE, LA MANUTENTION ET L'INSTALLATION

—L'appareil est livré emballé dans une boite spéciale et, le cas échéant, est stabilisé avec
du matériel anti-choc pour garantir son parfait état.
En fonction des caractéristiques de l'appareil, du lieu de destination et du moyen de
transport a utiliser, I'emballage peut étre palettisé pour faciliter sa manutention.
Toutes les informations nécessaires pour effectuer la manutention (chargement et dé-
chargement) en conditions de sécurité figurent directement sur I'emballage.

—La manutention de I'emballage doit se faire en fonction de ses caractéristiques (poids,
dimensions, etc.). Si les dimensions et le poids sont limités, la manutention peut se faire
manuellement. Dans le cas contraire, il faut utiliser un dispositif de levage de portée
adaptée.

A la réception de I'appareil, vérifier le parfait état de toutes ses piéces. En cas de dom-
mages ou d'absence de piéces, contacter le fabricant de votre région pour décider des
procédures suivre.

—L'installation doit étre confiée a un personnel expérimenté et agréé, qui doit s'assurer
préalablement que la ligne d'alimentation électrique réponde aux lois en vigueur en la
matiére, aux normes et spécifications en vigueur dans le pays d'utilisation.

—Avant d'installer I'appareil, vérifier que la zone choisie soit adaptée, bien aérée et éclai-
rée, stable et qu'elle ait un espace environnant suffisant pour permettre un nettoyage et
un entretien aisés. Vérifier également que le plan d'appui soit stable, nivelé et que sa
superficie soit facile a débarrasser des résidus pour éviter le risque d'accumulation de
saleté et de contamination des denrées alimentaires.

Le personnel agréé au branchement électrique doit s'assurer de la parfaite efficaci-
té de la mise a la terre de l'installation électrique et doit vérifier que la tension de
ligne et la fréquence correspondent aux données spécifiées sur la plaquette signa-
létique.

Pour les appareils de caractéristiques morphologiques particuliéres (forme, poids,
dimensions, etc.), les informations de ce paragraphe pourraient ne pas étre exhausti-
ves. Les informations supplémentaires éventuelles figurent dans le paragraphe « Mode
de levage » de chaque appareil.
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FOUR A MICROONDES
MF/900

DESCRIPTION GENERALE DE L'APPAREIL

—Le four a microondes MF/900 est un appareil congu et fabriqué pour chauffer, rétir ou
décongeler des denrées alimentaires contenues dans des récipients spéciaux destinés
a l'alimentation humaine, et ce plus rapidement par rapport aux fours traditionnels.

—En fonction du type d'aliment a préparer, I'appareil peut fonctionner a microondes,
convection, grill ou en mode combiné (microondes et grill ou microondes et convection).

—L'appareil peut étre utilisé pour préparer plusieurs aliments comme par exemple les lé-
gumes (frais et surgelés), les fruits, les pates, le riz, le poisson, la viande et également
les sauces, les potages, les conserves, etc.

—L'appareil doit étre utilisé avec des récipients en matiére adaptée au type de fonctionne-
ment programmé (a microondes, grill ou mode combiné) et de préférence de forme cir-
culaire ou ovale pour obtenir une cuisson homogéne des aliments.

—L'appareil ne doit pas étre utilisé avec des récipients en métal (acier, aluminium, cuivre,
etc.) en mode microondes ou combiné (microondes et grill ou microondes et convec-
tion). Pour déterminer les caractéristiques que doivent avoir les récipients, consulter le
tableau «Matiéres des récipients".

—L'appareil est de type professionnel et doit étre installé dans des milieux commerciaux
(bars, pizzeria, restaurants, etc.). Il ne demande aucune formation particuliere mais les
utilisateurs doivent avoir les capacités et compétences spécifiques dans le secteur de

m la restauration.

Tout autre emploi que celui indiqué par le constructeur est réputé INADAPTE.

L'image illustre les piéces principales de I'appareil et la liste contient leur description et
leur fonction.

IDM-34602000100.tif
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FOUR A MICROONDES
MF/900

A) Tableau de commandes : Il est équipé des dispositifs de commande nécessaires
pour faire fonctionner I'appareil (voir #CROSSREFTesto2#).

B) Porte du four: est associée a un dispositif d'asservissement (micro-interrupteur ).
Lors de l'ouverture de la porte, le cycle de cuisson s'arréte
Lors de la fermeture de la porte, le cycle de cuisson reprend depuis le point ou il a été
interrompu.

C) Four: Il est équipé de résistances électriques (pour le fonctionnement en mode grill)
et d'un dispositif magnétron (pour le fonctionnement en mode microondes) servant a
la préparation des aliments.

Le four est équipé d'une plaque tournante (munie de plateau (D)), qui tourne lors du
fonctionnement microondes ou mode combiné pour garantir une préparation unifor-
me.

) & Important
En fonctionnement a microondes ou mode combiné (microondes et grill), ne pas

utiliser I'appareil sans la plaque tournante et le plateau.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tableau 1: Données techniques de I'appareil

Description Unité de mesure MF/900
Puissance kW 1,4
Alimentation électrique V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Contenance du four Lt. 23
Dimensions du four mm 328x300x205
Dimensions de l'appareil mm 510x425x305
Dimensions emballage mm 570x430x320
Poids net kg 17

Type d'installation Installation au comptoir

Le tableau indique le type de matiere utilisée dans la fabrication des récipients, en
fonction du mode de fonctionnement de I'appareil (microondes, grille et mode combi-
né).

Tableau 2: Matieres des récipients

Matiere du récipient Fo';ggggggg:s" ta Fonctionnement grill Fi %‘fﬂ,‘;”gﬁ,’ﬁg I_r:)téen
Vitre résistante a la chaleur Oui Oui Oui
((:)r;aarlaerzquue ou porcelaine, résistante ala Oui Oui oui
Plastique pour microondes Oui Non Non
Papier de cuisine Oui Non Non
Feuilles d'aluminium Non Oui Non
Métal Non Oui Non
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FOUR A MICROONDES

MF/900

DESCRIPTION DES COMMANDES

L'appareil est équipé des disposi-
tifs de commandes cités, nécessai-
res pour activer ses fonctions
principales.

D)

E)

Minuterie: Sert a enclencher le
fonctionnement de [I'appareil
pour programmer le temps de
préparation.

Sélecteur: Sert a programmer
les modes de fonctionnement de @
&
Defrost
®

l'appareil et le niveau de puis-
sance de cuisson.

Position Low: Fonctionnement
en mode microondes, avec un
niveau de puissance bas ( 18%).
Position Defrost: Fonctionne-
ment en mode microondes, avec 2
un niveau de puissance moyen- ®
bas ( 36%). @
Position Med: Fonctionnement IOM.34602000200.1f
en mode microondes, avec un

niveau de puissance moyen ( 58%).

Position Med-High: Fonctionnement en mode microondes, avec un niveau de puis-
sance moyen-élevé (81 %).

Position High: Fonctionnement en mode microondes, avec un niveau de puissance
éleve ( 100%).

Position Grill: Fonctionnement en mode grill.

Position Comb1: Fonctionnement en mode combiné, avec un niveau de puissance
moyen-bas pour le microondes ( 30%) et élevé pour le grill ( 70%).

Position Comb2: Fonctionnement en mode combiné, avec un niveau de puissance
moyen pour le microondes ( 49%) et pour le grill ( 51%).

Position Comb3: Fonctionnement en mode combiné, avec un niveau de puissance
moyen-élevé pour le microondes ( 67%) et bas pour le grill ( 33%).

® E

CONSEILS D'UTILISATION

1-En fonction du mode de fonctionnement (a microondes, grill ou mode combiné) et du
type de préparation a effectuer (décongélation, cuisson, réchauffement, etc.), prépa-
rer convenablement |'aliment et l'introduire dans un récipient approprié.
En cas d'aliments qui, durant la préparation, pourraient éclabousser les parois du
four, mettre un couvercle sur le récipient.

-10 - Langue frangaise



FOUR A MICROONDES
MF/900

2-Introduire le récipient dans le four et refermer la porte.

3-Tourner le sélecteur (E) (toujours dans le sens des aiguilles d'une montre) pour sé-
lectionner le mode de fonctionnement avec le niveau de puissance voulu.

4-Tourner la minuterie (D) pour enclencher le fonctionnement de I'appareil et program-
mer le temps de préparation.
Quand la minuterie signale que le temps programmé est écoulé, patienter quelques
instants avant de retirer le récipient.
Si la préparation de I'aliment n'est pas adéquat, remettre le récipient dans le four et
programmer un nouveau temps de préparation.

@ Précaution - Avertissement

Pour éviter le risque de brilure, ajouter ou retirer les aliments a I'aide des ustensi-
les prévus a cet effet.

Si I'appareil est utilisé pour la premiére fois, avant d'enclencher la mise en marche,
retirer la pellicule protectrice éventuelle, remplir une tasse d'eau et de jus de citron,
I'introduire dans le four et le faire fonctionner durant 10 min environ a la puissance
maximale, afin d'éliminer les odeurs désagréables provoquées par la matiére ayant
servi a la fabrication.

Ces conseils se rapportent a I'emploi de I'appareil selon toutes les modalités de fonc-
tionnement prévues. Pour le fonctionnement a microondes ou mode combiné, suivre
également les conseils spécifiques cités.

—Ne pas utiliser I'appareil sans la plaque tournante et le plateau.

—Ne pas introduire de récipients en métal (acier, cuivre, barquettes en aluminium, etc.) ou
de récipients plaqués ou avec des gravures en métal (or, argent, etc.) pour éviter de pro-
voquer des étincelles ou des arcs magnétiques.

—Ne pas utiliser I'appareil pour cuire les ceufs.

—Ne pas utiliser les récipients fabriqués en matiéres inadaptées et ne jamais utiliser I'ap-
pareil a vide. Pour éviter de I'enclencher a vide par erreur, il est conseillé de laisser un
verre d'eau rempli dans le four afin d'absorber les microondes éventuelles.

—Perforer les aliments recouverts d'une peau (pommes de terre, pommes, etc.) ou d'em-
ballages scellés (saucisses, charcuterie, etc.) afin d'éviter qu'ils n'éclatent durant la pré-
paration. Eliminer les éventuels bouts de métal.

—Si I'appareil ne fonctionne pas convenablement (par exemple s'il ne s'allume pas), ne
pas le démonter et ne pas tenter d'y toucher mais contacter le revendeur ou un centre
aprés-vente agréé.

—Bien mélanger les aliments liquides préparés pour uniformiser la température et, s'ils
sont destinés a I'alimentation des enfants, les contrdler pour éviter les bralures.
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— Pour accélérer la préparation de certains aliments (poulet, viande hachée, etc.), les retour-
ner au moins une fois. En cas de rétis, les tourner plusieurs fois. Si on prépare d'autres
produits (boulettes, croquettes, etc.), les déplacer du centre vers I'extérieur et vice-versa.
Le fonctionnement en mode combiné permet d'allier les caractéristiques typiques du mi-
croondes a celles du grill, pour obtenir des puissances de préparation différentes (voir
tableau d'exemple).

Programme de

préparation Puissance microondes Puissance grill Aliments
Comb1 Niveau moyen-bas (30 %)  Niveau élevé (70 %) | 0iSSONS, pommes de
terre, gratins
. o . o Puddings, omelettes,
Comb2 Niveau moyen ( 49 %) Niveau moyen ( 51 %) ol
pommes de terre réties
Comb3 Niveau moyen-élevé ( 67 %) Niveau bas ( 33 %) Poulet réti

NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Avant de nettoyer I'appareil (en fin de journée ou lorsque cela s'avére nécessaire),
couper l'électricité générale (ou débrancher la prise électrique) et s'assurer que la zone
de préparation soit complétement refroidie.

—Retirer le plateau et la plaque tournante.

—Nettoyer toutes les surfaces intérieures de l'appareil avec un chiffon humide ou une
éponge et les sécher soigneusement.

) & Important

Pour éliminer les odeurs, introduire un verre d'eau et de jus de citron et enclencher
I'appareil en fonctionnement microondes durant environ 5 minute.

—Laver le plateau et la plaque tournante avec des détergents a usage alimentaire, les rin-
cer et les sécher soigneusement avant de les remonter.

Vérifier toujours que les joints de la porte soient propres et en bon état et qu'elle
se ferme convenablement.

—Nettoyer soigneusement le plan de travail et toutes les zones environnantes.
—Nettoyer les surfaces extérieures de I'appareil avec un chiffon humide ou une éponge.

@ Précaution - Avertissement

A ne nettoyer qu'avec des détergents a usage alimentaire. N'utiliser en aucun cas
des produits de nettoyage corrosifs, inflammables ou qui contiennent des substan-
ces nocives pour la santé.

Si on prévoit de ne pas utiliser I'appareil durant une longue période, aprés I'avoir net-
toyé et débranché de I'électricité générale (ou de la prise électrique), le protéger
convenablement pour le garder propre.
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RECHERCHE DES PANNES

Les informations qui suivent aident a identifier et a corriger les anomalies et dysfonc-
tionnements éventuels pouvant se présenter pendant I'utilisation.

Certaines pannes peuvent étre résolues par l'utilisateur. D'autres opérations exigent
une compétence technique précise ou des aptitudes spéciales doivent étre effectuées
exclusivement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans
le secteur d'intervention spécifique.

/i\
Ne pas démonter les parties internes de I'appareil.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages éventuels causés par

des manipulations frauduleuses.

Tableau 3: Anomalies de fonctionnement

Inconvénient Causes Solutions
Le temps de cuisson n'a pas été Programmer un autre temps de
programme. préparation que 0 min
Absence de tension sur la ligne Contacter le revendeur ou un centre
L'appareil ne d'alimentation électrique. d'assistance aprés-vente agréeé.
chauffe pas. o . Contacter le revendeur ou un centre
Les résistances ne fonctionnent pas. = . N W
d'assistance aprés-vente agréeé.
Le dispositif magnétron ne Contacter le revendeur ou un centre
fonctionne pas. d'assistance aprés-vente agréeé.
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DESCRIPTION GENERALE DE L'APPAREIL

—Le four a microondes MC/1400 est un appareil congu et fabriqué pour chauffer, rétir ou
décongeler des denrées alimentaires contenues dans des récipients spéciaux destinés
a l'alimentation humaine, et ce plus rapidement par rapport aux fours traditionnels.

—En fonction du type d'aliment a préparer, I'appareil peut fonctionner a microondes,
convection, grill ou en mode combiné (microondes et grill ou microondes et convection).

—Outre son mode de fonctionnement normal, I'appareil dispose également de certaines
fonctions automatiques qui simplifient son emploi.

—L'appareil peut étre utilisé pour préparer plusieurs aliments comme par exemple les lé-
gumes (frais et surgelés), les fruits, les pates, le riz, le poisson, la viande et également
les sauces, les potages, les conserves, etc.

—L'appareil doit étre utilisé avec des récipients en matiere adaptée au type de fonctionne-
ment programmé (a microondes, grill ou mode combiné) et de préférence de forme cir-
culaire ou ovale pour obtenir une cuisson homogéene des aliments.

—L'appareil ne doit pas étre utilisé avec des récipients en métal (acier, aluminium, cuivre,
etc.) en mode microondes ou combiné (microondes et grill ou microondes et convec-
tion). Pour déterminer les caractéristiques que doivent avoir les récipients, consulter le
tableau «Matiéres des récipients".

—L'appareil est de type professionnel et doit étre installé dans des milieux commerciaux

m (bars, pizzeria, restaurants, etc.). Il ne demande aucune formation particuliere mais les
utilisateurs doivent avoir les capacités et compétences spécifiques dans le secteur de
la restauration.

Tout autre emploi que celui indiqué par le constructeur est réputé INADAPTE.

L'image illustre les piéces principales de I'appareil et la liste contient leur description et
leur fonction.

OB TN

IDM-34602000300.if
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A) Tableau de commandes : Il est équipé des dispositifs de commande nécessaires

MC/1400

pour faire fonctionner I'appareil (voir "Description des commandes”).

B) Porte du four: est associée a un dispositif d'asservissement (micro-interrupteur ).

Lors de l'ouverture de la porte, le cycle de cuisson s'arréte

Lors de la fermeture de la porte, le cycle de cuisson reprend depuis le point ou il a été

interrompu.

C) Four: Il est équipé de résistances électriques (pour le fonctionnement en mode grill)
et d'un dispositif magnétron (pour le fonctionnement en mode microondes) servant a

la préparation des aliments.

Le four est équipé d'une plaque tournante (munie de plateau (D)), qui tourne lors du

fonctionnement microondes ou mode combiné pour garantir une préparation uniforme.

) & Important

En fonctionnement a microondes ou mode combiné (microondes et grill ou mi-
croondes et convection), ne pas utiliser I'appareil sans la plaque tournante et le pla-

teau.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tableau 1: Données techniques de I'appareil

Description Unité de mesure
Puissance kW
Alimentation électrique V/Ph/Hz
Contenance du four Lt.
Dimensions du four mm
Dimensions de l'appareil mm
Dimensions emballage mm
Poids net kg

Type d'installation

MC/1400
1.4
230V/1N/50Hz
25
328x328x205
510x450x310
620x490x400
19

Installation au comptoir

Le tableau indique le type de matiére utilisée dans la fabrication des récipients, en

fonction du mode de fonctionnement de I'appareil (microondes, grille et mode combi-

né).
Tableau 2: Matieres des récipients

Matiere du récipient

Fonctionnement a

microondes

Vitre résistante a la chaleur Oui
Céramique ou porcelaine, résistante a la Oui
chaleur

Plastique pour microondes Oui
Papier de cuisine Oui
Feuilles d'aluminium Non
Métal Non

-15-

f . Fonctionnement en
Fonctionnement grill D S
Oui Oui
Oui Oui
Non Non
Non Non
Oui Non
Oui Non
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DESCRIPTION DES COMMANDES

L'appareil est équipé des dispositifs

de commandes cités, nécessaires

pour activer ses fonctions principales.

A) Afficheur: Affiche les paramé-
tres de cuisson et I'heure.

B) Bouton: Sert a programmer ma-

nuellement le fonctionnement en
mode microondes et a sélection-
ner le niveau de puissance cor-
respondant.
Appuyer a plusieurs reprises sur
le bouton (B) pour afficher le ni-
veau de puissance voulu sur l'af-
ficheur (A) (il est possible de
sélectionner onze niveaux de
puissance préprogrammes).:

C) Bouton: Sert a programmer ma-
nuellement le fonctionnement en
mode convection et a sélection-
ner la température de cuisson
correspondante.

Appuyer a plusieurs reprises sur
le bouton (C) pour afficher la
température de cuisson voulue

MC/1400

Microwave+ Microwave+
Convection Grlll

3 v
%,

."h —

IDM-34602000400.if

D)
E)

F)
G)

H)

sur I'afficheur (A) (il est possible de sélectionner dix températures préprogrammeées).
Bouton: Sert a programmer manuellement le fonctionnement en mode grill.

Bouton: Sert a programmer manuellement le fonctionnement en mode combiné (mi-
croondes et convection) et a sélectionner la température de cuisson correspondante.
Appuyer a plusieurs reprises sur le bouton (E) pour afficher la température de cuisson
voulue sur I'afficheur (A) (il est possible de sélectionner quatre températures prépro-
grammees).

Bouton: Sert a programmer manuellement le fonctionnement en mode combiné (mi-
croondes et grill).

Bouton: Sert a sélectionner le poids de l'aliment a préparer ou a enclencher la pro-
grammation du temps de cuisson.

Bouton: Sert a arréter le programme de cuisson en cours ou a réinitialiser les pro-
grammations.

L)Bouton: Sert a programmer le temps de préparation et & programmer I'heure (heures :

minutes).

M) Bouton: Est prévu pour programmer le temps de cuisson et I'une des fonctions auto-

matiques, ainsi que pour démarrer la « cuisson rapide ».
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Les modes d'emploi et de programmation des fonctions de I'appareil sont décrites au
paragraphe "Mode d'emploi".

MODE D'EMPLOI
On cite les modes d'emploi et de programmation des différentes fonctions de I'appareil.

/i\

Abstraction faite du mode d'emploi et de programmation choisi, I'achévement de
toute préparation est signalée par une alarme sonore . L'afficheur affiche le messa-
ge "END".

Avant de programmer un nouveau cycle de préparation, appuyer sur le bouton (H)
pour réinitialiser I'appareil. Le message « END » s'affiche sur I'afficheur .

Programmation de I'heure

1-Appuyer sur le bouton (L).

2-Tourner le bouton (M) jusqu'a ce que I'heure s'affiche sur I'afficheur (A).

3-Appuyer sur le bouton (L).

4-Tourner le bouton (M) jusqu'a ce que les minutes s'affichent sur I'afficheur (A).

5-Appuyer sur le bouton (L) pour confirmer I'horaire programmeé. «
Programmation manuelle des modes de fonctionnement

6-Appuyer sur I'un des boutons (B-C-D-E-F) pour sélectionner le mode de fonctionne-
ment voulu.

7-Appuyer a plusieurs reprises sur le méme bouton pour sélectionner le niveau de
puissance ou la température voulue.

8-Tourner le bouton (M) (dans le sens des aiguilles d'une montre ou le sens contraire)
pour programmer le temps de préparation apparaissant sur I'afficheur (A).

9-Appuyer sur le bouton (M) pour lancer le cycle de préparation sélectionné.

Programmation du mode « Fonction automatique »
La « Fonction automatique » permet de préparer les aliments en mode automatique,
sans devoir programmer le niveau de puissance (ou la température) ni la durée de pré-
paration.
Avant d'enclencher la fonction, consulter le tableau "Programmes Fonction automati-
que ».
1-Tourner le bouton (M) pour qu'apparaisse sur l'afficheur (A) le programme de prépa-
ration voulu (ex. "01 CODE").
2-Appuyer a plusieurs reprises sur le bouton (G) pour qu'apparaisse sur l'afficheur le
nombre (noté dans le tableau) correspondant au poids de I'aliment.
3-Appuyer sur le bouton (M) pour lancer le cycle de préparation sélectionné.
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MC/1400

Tableau 3: Programmes « Fonction automatique »

Code de Nombre de
Description programme de d'eﬁi%gf::; ont Poids Temps de cuisson
cuisson du bouton
1 140+200 gr. 5’ 40”
Pommes de terre au 2 200+400 gr. 9 40”
four il iD= & 400+600 gr. 13’
4 600+800 gr. 17
1 25+30 cl. 2’ 20”
Boissons 02 CODE i 28:88 Z: 5,10,,
4 90+120 cl. 7 20"
Pop Corn 03 CODE - - 2’ 30”
. 1 110+150 gr. 110"
Pizza 05 CODE 2 200+300 gr. 3 30"
1 150 gr. 12’
Brochettes de viande 06 CODE ?, 288 g: ;g
4 800 gr. 30’
Desserts 07 CODE - - 40
R'ec.:hauffement 04 CODE ) : 3 40
d'aliment

Programmation du mode « Décongélation »
1-Tourner le bouton (M) jusqu'a ce que le sigle "08 CODE" apparaisse sur l'afficheur
(A).
2-Appuyer sur le bouton (G).
3-Tourner le bouton (M) jusqu'a ce que le temps de décongélation apparaisse sur I'af-
ficheur (A).
4-Appuyer sur le bouton (M) pour lancer le cycle de décongélation.

Programmation du mode « Cuisson rapide »
La « Cuisson rapide » prépare I'aliment en mode microondes a la puissance maximale.
1-Tourner plusieurs fois le bouton jusqu'a ce que le temps de préparation voulu appa-

raisse sur I'afficheur.
A chaque fois que I'on appuie sur le bouton, on prolonge le temps d'une minute. Il est
possible d'appuyer au maximum 10 fois sur la commande.
Apres environ 2 seconde d'achévement de la programmation, la préparation de I'ali-
ment démarre automatiquement.

Programmation de cuisson en plusieurs phases

L'appareil peut étre programmé pour effectuer automatiquement 3 différents modes de
préparation.

Voici un exemple de programmation de cuisson en plusieurs phases.
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2-Tourner le bouton (M) jusqu'a ce que le sigle "08 CODE" (« Fonction décongéla-
tion ») apparaisse sur l'afficheur (A).

3-Appuyer sur le bouton (G).

4-Tourner le bouton (M) jusqu'a ce que le temps de décongélation apparaisse sur l'af-
ficheur (A).

/i\

Si les modes de préparation comptent le mode de « Décongélation », il doit tou-
jours étre programmé en tant que premier mode.

5-Appuyer sur le bouton (B) pour sélectionner le mode de fonctionnement microondes,
avec le niveau de puissance voulu.

6-Tourner le bouton (M) jusqu'a ce que le temps de préparation voulu apparaisse sur
I'afficheur (A).

7-Appuyer sur le bouton (C) pour sélectionner le mode de fonctionnement par convec-
tion, avec la température voulue.

8-Tourner le bouton (M) jusqu'a ce que le temps de préparation voulu apparaisse sur
I'afficheur (A).

9-Appuyer sur le bouton (M) pour lancer le cycle de préparation.

Programmation du mode « Blocage de sécurité » «
1-Appuyer sur le bouton (H) durant 3 sec au moins pour enclencher la fonction. L'ap-
pareil émet un signal acoustique, le voyant correspondant s'allume sur I'afficheur et
toutes les commandes sont coupées.
2-Pour couper le mode "Blocage de sécurité", appuyer sur le bouton (H) durant 3 sec.
au moins. L'appareil émet un signal acoustique et le voyant correspondant s'éteint
sur l'afficheur .

CONSEILS D'UTILISATION

1-En fonction du mode de fonctionnement (& microondes, grill ou mode combiné) et du
type de préparation a effectuer (décongélation, cuisson, réchauffement, etc.), prépa-
rer convenablement I'aliment et l'introduire dans un récipient approprié.

2-Introduire le récipient dans le four et refermer la porte.

3-Programmer le cycle de préparation voulu (voir "Mode d'emploi”).
Quand la minuterie signale que le temps programmé est écoulé, patienter quelques
instants avant de retirer le récipient.
Si la préparation de I'aliment n'est pas adéquat, remettre le récipient dans le four et
programmer un nouveau temps de préparation.

@ Précaution - Avertissement

Pour éviter le risque de brilure, ajouter ou retirer les aliments a I'aide des ustensi-
les prévus a cet effet.
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Si I'appareil est utilisé pour la premiére fois, avant d'enclencher la mise en marche,
retirer la pellicule protectrice éventuelle, remplir une tasse d'eau et de jus de citron,
I'introduire dans le four et le faire fonctionner durant 10 min environ a la puissance
maximale, afin d'éliminer les odeurs désagréables provoquées par la matiére ayant
servi a la fabrication.

Ces conseils se rapportent a I'emploi de I'appareil selon toutes les modalités de fonc-
tionnement prévues. Pour le fonctionnement a microondes ou mode combiné, suivre
également les conseils spécifiques cités.

—Ne pas utiliser I'appareil sans la plaque tournante et le plateau.

—Ne pas introduire de récipients en métal (acier, cuivre, barquettes en aluminium, etc.) ou
de récipients plaqués ou avec des gravures en métal (or, argent, etc.) pour éviter de pro-
voquer des étincelles ou des arcs magnétiques.

—Ne pas utiliser I'appareil pour cuire les ceufs.

—Ne pas utiliser les récipients fabriqués en matiéres inadaptées et ne jamais utiliser I'ap-
pareil a vide. Pour éviter de I'enclencher a vide par erreur, il est conseillé de laisser un
verre d'eau rempli dans le four afin d'absorber les microondes éventuelles.

— Perforer les aliments recouverts d'une peau (pommes de terre, pommes, etc.) ou d'em-
ballages scellés (saucisses, charcuterie, etc.) afin d'éviter qu'ils n'éclatent durant la pré-
paration. Eliminer les éventuels bouts de métal.

- Si I'appareil ne fonctionne pas convenablement (par exemple s'il ne s'allume pas), ne
pas le démonter et ne pas tenter d'y toucher mais contacter le revendeur ou un centre
aprés-vente agréé.

—Bien mélanger les aliments liquides préparés pour uniformiser la température et, s'ils
sont destinés a I'alimentation des enfants, les contrdler pour éviter les bralures.

—Pour accélérer la préparation de certains aliments (poulet, viande hachée, etc.), les re-
tourner au moins une fois. En cas de rétis, les tourner plusieurs fois. Si on prépare
d'autres produits (boulettes, croquettes, etc.), les déplacer du centre vers l'extérieur et
vice-versa.

NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Avant de nettoyer I'appareil (en fin de journée ou lorsque cela s'avére nécessaire),

couper I'électricité générale (ou débrancher la prise électrique) et s'assurer que la zone

de préparation soit completement refroidie.

—Retirer le plateau et la plaque tournante.

—Nettoyer toutes les surfaces intérieures de l'appareil avec un chiffon humide ou une
éponge et les sécher soigneusement.

| & Important

Pour éliminer les odeurs, introduire un verre d'eau et de jus de citron et enclencher
I'appareil en fonctionnement microondes durant environ 5 minute.
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—Laver le plateau et la plaque tournante avec des détergents a usage alimentaire, les rin-
cer et les sécher soigneusement avant de les remonter.

Vérifier toujours que les joints de la porte soient propres et en bon état et qu'elle
se ferme convenablement.

—Nettoyer soigneusement le plan de travail et toutes les zones environnantes.
—Nettoyer les surfaces extérieures de I'appareil avec un chiffon humide ou une éponge.

@ Précaution - Avertissement

A ne nettoyer qu'avec des détergents a usage alimentaire. N'utiliser en aucun cas
des produits de nettoyage corrosifs, inflammables ou qui contiennent des substan-
ces nocives pour la santé.

— Si on prévoit de ne pas utiliser I'appareil durant une longue période, apres l'avoir nettoyé
et débranché de I'électricité générale (ou de la prise électrique), le protéger convenable-
ment pour le garder propre.

RECHERCHE DES PANNES

Les informations qui suivent aident a identifier et a corriger les anomalies et dysfonc-
tionnements éventuels pouvant se présenter pendant I'utilisation.

Certaines pannes peuvent étre résolues par l'utilisateur. D'autres opérations exigent «
une compétence technique précise ou des aptitudes spéciales doivent étre effectuées
exclusivement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans

le secteur d'intervention spécifique.

) & Important

Ne pas démonter les parties internes de I'appareil.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages éventuels causés par
des manipulations frauduleuses.

Tableau 4: Anomalies de fonctionnement

Inconvénient Causes Solutions
Absence de tension sur la ligne Contacter le revendeur ou un centre
d'alimentation électrique. d'assistance apres-vente agréé.
L'appareil ne - . Contacter le revendeur ou un centre
Les résistances ne fonctionnent pas. = . A
chauffe pas. d'assistance aprés-vente agréé.

Le dispositif magnétron ne fonctionne Contacter le revendeur ou un centre
pas. d'assistance apres-vente agréé.
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FOUR A MICROONDES
ME/1600

DESCRIPTION GENERALE DE L'APPAREIL

—Le four a microondes ME/1600 est un appareil congu et fabriqué pour chauffer, rétir ou
décongeler des denrées alimentaires contenues dans des récipients spéciaux destinés
a l'alimentation humaine, et ce plus rapidement par rapport aux fours traditionnels.

—L'appareil peut étre utilisé pour préparer plusieurs aliments comme par exemple les lé-
gumes (frais et surgelés), les fruits, les pates, le riz, le poisson, la viande et également
les sauces, les potages, les conserves, etc.

—L'appareil doit étre utilisé avec des récipients en matiére adaptée au type de fonctionne-
ment programmeé et de préférence de forme circulaire ou ovale pour obtenir une cuisson
homogéne des aliments.

—L'appareil ne doit pas étre employé dans des récipients en métal (acier, aluminium, cui-
vre, etc.). Pour repérer les caractéristiques que doivent avoir les récipients, consulter le
tableau Matiéres des récipients » .

—L'appareil est de type professionnel et doit étre installé dans des milieux commerciaux
(bars, pizzeria, restaurants, etc.). Il ne demande aucune formation particuliére mais les
utilisateurs doivent avoir les capacités et compétences spécifiques dans le secteur de
la restauration.

Tout autre emploi que celui indiqué par le constructeur est réputé INADAPTE.

L'image illustre les piéces principales de I'appareil et la liste contient leur description et
leur fonction.

IDM-34602000500.if
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FOUR A MICROONDES
ME/1600

A) Tableau de commandes : Il est équipé des dispositifs de commande nécessaires
pour faire fonctionner I'appareil (voir "Description des commandes”).

B) Porte du four: est associée a un dispositif d'asservissement (micro-interrupteur ).
Lors de l'ouverture de la porte, le cycle de cuisson s'arréte
Lors de la fermeture de la porte, le cycle de cuisson reprend depuis le point ou il a été
interrompu.

C) Four de préparation: Il est équipé d'un dispositif magnétron pour la préparation des
aliments.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tableau1: Données techniques de I'appareil

Description Unité de mesure ME/1600

Puissance kW 1,6

Alimentation électrique V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz

Contenance du four Lt. 34

Dimensions du four mm 396x390x221

Dimensions de I'appareil mm 560x483x344

Dimensions emballage mm 640x510x400 «
Poids net kg 18

Type d'installation Installation au comptoir

Le tableau indique le type de matiére dans laquelle sont fabriqués les récipients.

Tableau 2: Matieres des récipients

Matiére du récipient Fonctionnement a microondes
Vitre résistante a la chaleur Oui
Céramique ou porcelaine, résistante a la chaleur Oui
Plastique pour microondes Oui
Papier de cuisine Oui
Feuilles d'aluminium Non
Métal Non
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FOUR A MICROONDES
ME/1600

DESCRIPTION DES COMMANDES
L'appareil est équipé des disposi-
tifs de commandes cités, nécessai- ‘
res pour activer ses fonctions
principales.

Medium

A) Minuterie: Sert a enclencher le
fonctionnement de I'appareil
pour programmer le temps de
préparation.

B) Sélecteur: Sert a programmer le
niveau de puissance de prépara-
tion.

Position Low: Fonctionnement
en mode microondes, avec un
niveau de puissance bas ( 17%).
Position Defrost. Fonctionne-
ment en mode microondes, avec
un niveau de puissance moyen-
bas ( 33%).

Position Med: Fonctionnement IDM-34602000600.tf
en mode microondes, avec un

niveau de puissance moyen ( 55%).

Position Med-High: Fonctionnement en mode microondes, avec un niveau de puis-
sance moyen-éleve (77 %).

Position High: Fonctionnement en mode microondes, avec un niveau de puissance
élevé ( 100%).

CONSEILS D'UTILISATION

1-En fonction du type de préparation (décongélation, cuisson, réchauffement, etc.),
préparer convenablement I'aliment et l'introduire dans un récipient adapté.
En cas d'aliments qui, durant la préparation, pourraient éclabousser les parois du
four, mettre un couvercle sur le récipient.

2-Introduire le récipient dans le four et refermer la porte.

3-Tourner le sélecteur (A) (toujours dans le sens des aiguilles d'une montre) pour sé-
lectionner le niveau de puissance voulu.
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FOUR A MICROONDES
ME/1600

4-Tourner la minuterie (B) pour enclencher le fonctionnement de I'appareil et program-
mer le temps de préparation.
Quand la minuterie signale que le temps programmé est écoulé, patienter quelques
instants avant de retirer le récipient.
Si la préparation de I'aliment n'est pas adéquat, remettre le récipient dans le four et
programmer un nouveau temps de préparation.

@ Précaution - Avertissement

Pour éviter le risque de brilure, ajouter ou retirer les aliments a I'aide des ustensi-
les prévus a cet effet.

Si I'appareil est utilisé pour la premiére fois, avant d'enclencher la mise en marche,
retirer la pellicule protectrice éventuelle, remplir une tasse d'eau et de jus de citron,
I'introduire dans le four et le faire fonctionner durant 10 min environ a la puissance
maximale, afin d'éliminer les odeurs désagréables provoquées par la matiére ayant
servi a la fabrication.

—Ne pas introduire de récipients en meétal (acier, cuivre, barquettes en aluminium, etc.) ou
de récipients plaqués ou avec des gravures en métal (or, argent, etc.) pour éviter de pro-
voquer des étincelles ou des arcs magnétiques.

—Ne pas utiliser I'appareil pour cuire les ceufs.

—Ne pas utiliser les récipients fabriqués en matiéres inadaptées et ne jamais utiliser I'ap-
pareil a vide. Pour éviter de I'enclencher a vide par erreur, il est conseillé de laisser un
verre d'eau rempli dans le four afin d'absorber les microondes éventuelles.

—Perforer les aliments recouverts d'une peau (pommes de terre, pommes, etc.) ou d'em-
ballages scellés (saucisses, charcuterie, etc.) afin d'éviter qu'ils n'éclatent durant la pré-
paration. Eliminer les éventuels bouts de métal.

- Si I'appareil ne fonctionne pas convenablement (par exemple s'il ne s'allume pas), ne
pas le démonter et ne pas tenter d'y toucher mais contacter le revendeur ou un centre
aprés-vente agrée.

—Bien mélanger les aliments liquides préparés pour uniformiser la température et, s'ils
sont destinés a I'alimentation des enfants, les contrdler pour éviter les brilures.

—Pour accélérer la préparation de certains aliments (poulet, viande hachée, etc.), les re-
tourner au moins une fois. En cas de rétis, les tourner plusieurs fois. Si on prépare
d'autres produits (boulettes, croquettes, etc.), les déplacer du centre vers l'extérieur et
vice-versa.
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FOUR A MICROONDES
ME/1600

NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Avant de nettoyer I'appareil (en fin de journée ou lorsque cela s'avére nécessaire),
couper l'électricité générale (ou débrancher la prise électrique) et s'assurer que la zone
de préparation soit completement refroidie.

—Nettoyer toutes les surfaces intérieures de I'appareil avec un chiffon humide ou une
éponge et les sécher soigneusement.

| & Important
Pour éliminer les odeurs, introduire un verre d'eau et de jus de citron et enclencher

I'appareil en fonctionnement microondes durant environ 5 minute.

Vérifier toujours que les joints de la porte soient propres et en bon état et qu'elle
se ferme convenablement.

—Nettoyer soigneusement le plan de travail et toutes les zones environnantes.
—Nettoyer les surfaces extérieures de I'appareil avec un chiffon humide ou une éponge.

@ Précaution - Avertissement

A ne nettoyer qu'avec des détergents a usage alimentaire. N'utiliser en aucun cas
des produits de nettoyage corrosifs, inflammables ou qui contiennent des substan-
ces nocives pour la santé.

— Si on prévoit de ne pas utiliser I'appareil durant une longue période, aprés l'avoir nettoyé
et débranché de I'électricité générale (ou de la prise électrique), le protéger convenable-
ment pour le garder propre.

RECHERCHE DES PANNES

Les informations qui suivent aident a identifier et a corriger les anomalies et dysfonc-
tionnements éventuels pouvant se présenter pendant I'utilisation.

Certaines pannes peuvent étre résolues par l'utilisateur. D'autres opérations exigent
une compétence technique précise ou des aptitudes spéciales doivent étre effectuées
exclusivement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans
le secteur d'intervention spécifique.

) & Important

Ne pas démonter les parties internes de I'appareil.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages éventuels causés par
des manipulations frauduleuses.
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FOUR A MICROONDES

ME/1600
Tableau 3: Anomalies de fonctionnement
Inconvénient Causes Solutions
Le temps de cuisson n'a pas été Programmer un autre temps de
programme. préparation que 0 min
L'appareil ne Absence de tension sur la ligne Contacter le revendeur ou un centre
chauffe pas. d'alimentation électrique. d'assistance apres-vente agréé.
Le dispositif magnétron ne fonctionne Contacter le revendeur ou un centre
pas. d'assistance aprés-vente agréeé.
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PLAQUES A
INDUCTION

DESCRIPTION GENERALE DE L'APPAREIL

—La plaque a induction PFD est un appareil congu et fabriqué pour chauffer, rotir ou dé-
congeler des denrées alimentaires contenues dans des récipients spéciaux destinés a
I'alimentation humaine, et ce plus rapidement par rapport aux fours traditionnels.

—L'appareil peut étre utilisé pour préparer plusieurs aliments comme par exemple les Ié-
gumes (frais et surgelés), les fruits, les pates, le riz, le poisson, la viande et également
les sauces, les potages, les conserves, etc.

—L'appareil doit étre utilisé avec des récipients en matiére adaptée a la préparation a in-
duction des aliments.

—L'appareil doit étre utilisé dans des récipients en métal (acier inox, acier émaillé, fonte,
etc.) avec un fond parfaitement plat. Pour déterminer les caractéristiques que doivent
avoir les récipients, consulter le tableau «Matiéres des récipients".

—L'appareil est de type professionnel et doit étre installé dans des milieux commerciaux
(bars, pizzeria, restaurants, etc.). Il ne demande aucune formation particuliere mais les
utilisateurs doivent avoir les capacités et compétences spécifiques dans le secteur de
la restauration.

—L'appareil ne peut pas étre employé avec des récipients vides ou pour chauffer des reé-
cipients fermés (bocaux, boites a conserve, etc.) qui risqueraient d'exploser.

Tout autre emploi que celui indiqué par le constructeur est réputé INADAPTE.

—L'appareil peut étre fourni en plusieurs modéles et est fabriqué avec des matiéres sélec-
tionnées et selon des techniques de fabrication appropriées pour garantir une hygiéne
excellente, la résistance a I'oxydation, une économie importante d'énergie et la sécurité
d'exploitation.

L'image illustre les piéces principales de l'ustensile et la liste contient leur description

et leur fonction.

IDM-34602000700.tif
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PLAQUES A
INDUCTION

A) Tableau de commandes : Il est équipé des dispositifs de commande nécessaires
pour faire fonctionner l'appareil (voir "Description des commandes").

B) Plaque de cuisson: Elle est fabriquée en vitrocéramique et est équipée de bobines a
induction , qui produisent la chaleur nécessaire a la préparation des aliments.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tableau 1: Données techniques de I'appareil

Description %Zﬁrgi PFD/27 PFD/35
Puissance kW 2,7 3,5
Alimentation électrique V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz

Diamétre de la surface inductive mm 140+220

Dimensions de l'appareil mm 325x370x105 343x440x120
Dimensions emballage mm 430x370x160 510x420x190
Poids net kg 5 8

Type d'installation Installation au comptoir

Le tableau indique le type de matiére dans laquelle sont fabriqués les récipients.

Tableau 2: Matieres des récipients

Matiere du récipient Fonctionnement a induction
Acier Oui
Fonte Oui
Toéle émaillée Oui
Aluminium ou laiton Non
Vitre résistante a la chaleur Non
Céramique ou porcelaine, résistante a la chaleur Non
Papier de cuisine Non
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PLAQUES A
INDUCTION

DESCRIPTION DES COMMANDES
L'appareil est équipé des disposi-
tifs de commandes cités, nécessai-

res pour activer ses fonctions N
principales. :
¥
A) Touche: Sert & enclencher ou |i N
couper le fonctionnement de
I'appareil.

B) Témoin lumineux: Lorsqu'il est
allumé, il signale que la lame
fonctionne.

C) Afficheur: Sert a afficher les pa-
ramétres programmeés (puissan-
ce, température et temps).

A A
D) Touche: Sert & programmer les @ @ Y
7 : ' :

G

@«m
©

modes de fonctionnement de
I'appareil (mode puissance ou
mode température).

E) Touche: Sert a programmer le OM34602000800.41
temps de préparation.

F) Touche: Sert a augmenter la valeur du parameétre sélectionné.
A chaque fois qu'on appuie sur la touche, on augmente la valeur du paramétre sélec-
tionné.

G) Touche: Sert a diminuer la valeur du parametre sélectionné.
A chaque fois qu'on appuie sur la touche, on diminue la valeur du paramétre sélectionné.

H) Voyant: Allumé, il signale que le paramétre affiché sur I'afficheur est celui de la puis-
sance de préparation.

L) Voyant: Allumé, il signale que le paramétre affiché sur l'afficheur est celui de la tem-
pérature de préparation.

M) Voyant: Allumé, il signale que le parameétre affiché sur l'afficheur est celui du temps
de préparation.

N) Sectionneur électrique général: Sert a enclencher ou couper I'alimentation électri-
que de l'appareil.
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PLAQUES A
INDUCTION

CONSEILS D'UTILISATION

1-En fonction du type de préparation (décongélation, cuisson, réchauffement, etc.),
préparer convenablement I'aliment et I'introduire dans un récipient adapté.

2-Placer le récipient au centre de la plaque de cuisson.

3-Appuyer sur la touche (A) pour mettre I'appareil en marche.

4-Appuyer a plusieurs reprises sur la touche (D) jusqu'a ce que s'allume le voyant relatif
au mode de préparation voulu.
La derniére valeur programmée apparait sur I'afficheur (C).

5-Appuyer sur une des touches (F-G) pour augmenter ou diminuer la valeur, jusqu'a
obtenir la valeur voulue.

6-Appuyer sur la touche (E) pour programmer le temps de préparation.
Le voyant (M) s'allume et la derniére valeur programmée apparait sur I'afficheur (C).

7-Appuyer sur une des touches (F-G) pour augmenter ou diminuer la valeur, jusqu'a
obtenir la valeur voulue.
Quand l'aliment a atteint son juste degré de préparation, enlever le récipient.

@ Précaution - Avertissement

Pour éviter les risques de brilure, enlever les récipients a lI'aide de dispositifs ap-
propriés.

Si I'appareil est employé pour la premiére fois, retirer la pellicule de protection
éventuelle et le mettre en marche a la température maximale (environ 15 minutes)
sans aliment, pour éliminer les odeurs désagréables. Attendre le refroidissement
de I'appareil et si les odeurs persistent, répéter la procédure.

—Ne poser aucun objet sur la zone de cuisson, en particulier des objets métalliques (cou-
verts, montres, etc.) ou démagnétisables (cartes de crédit, de débit, etc.).

- Si I'appareil ne fonctionne pas convenablement (par exemple s'il ne s'allume pas), ne
pas le démonter et ne pas tenter d'y toucher mais contacter le revendeur ou un centre
aprés-vente agrée.

—En cas de cassure de la plaque en vitrocéramique, éteindre I'appareil, débrancher I'ali-
mentation électrique et contacter le revendeur ou un centre aprés-vente agréeé.
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PLAQUES A
INDUCTION

NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Avant de nettoyer I'appareil (en fin de journée ou lorsque cela s'avére nécessaire),
couper l'électricité générale (ou débrancher la prise électrique) et s'assurer que la zone
de préparation soit completement refroidie.

—Nettoyer soigneusement le plan de travail et toutes les zones environnantes.
—Nettoyer les surfaces extérieures de I'appareil avec un chiffon humide ou une éponge.

@ Précaution - Avertissement

A ne nettoyer qu'avec des détergents a usage alimentaire. N'utiliser en aucun cas
des produits de nettoyage corrosifs, inflammables ou qui contiennent des substan-
ces nocives pour la santé.

— Si on prévoit de ne pas utiliser I'appareil durant une longue période, aprés l'avoir nettoyé
et débranché de I'électricité générale (ou de la prise électrique), le protéger convenable-
ment pour le garder propre.

RECHERCHE DES PANNES

Les informations qui suivent aident a identifier et a corriger les anomalies et dysfonc-
tionnements éventuels pouvant se présenter pendant I'utilisation.

Certaines pannes peuvent étre résolues par l'utilisateur. D'autres opérations exigent
une compétence technique précise ou des aptitudes spéciales doivent étre effectuées
exclusivement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans
le secteur d'intervention spécifique.

) & Important

Ne pas démonter les parties internes de I'appareil.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages éventuels causés par
des manipulations frauduleuses.

Tableau 3: Anomalies de fonctionnement

Inconvénient Causes Solutions
Absence de tension sur la ligne Contacter le revendeur ou un centre
L'appareil ne d'alimentation électrique. d'assistance aprés-vente agréé.
chauffe pas. Le dispositif d'induction ne fonctionne Contacter le revendeur ou un centre
pas. d'assistance apres-vente agréé.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN
UND SICHERHEIT

ZWECK DER BEDIENUNGSANLEITUNG

—Die Bedienungs- und Wartungsanleitung ist ein Bestandteil des Gerats und wurde vom
Hersteller in seiner Originalsprache verfasst, um denjenigen alle notwendigen Informa-
tionen zu liefern, die befugt sind, mit dem Gerat im Laufe ihrer vorgesehenen Lebens-
dauer zu interagieren.

— Etwas Zeitinvestition in die Lektiire der Informationen trat zur Vermeidung von Gesund-
heits- und Sicherheitsrisiken fiir Personen und von wirtschaftlichen Schaden bei.

—Der Hersteller behalt sich das Recht vor, an den in der Bedienungsleitung gelieferten In-
formationen Anderungen vorzunehmen, ohne zuvor irgendeine Mitteilung dazu zu ma-
chen, wenn diese nicht die Sicherheit betreffen.

—Einige Textteile sind gekennzeichnet worden, um die Wichtigkeit der Mitteilung zu unter-
streichen.

) & Informationen
Weist auf technische Informationen von besonderer Wichtigkeit hin, die nicht ver-
nachlassigt werden diirfen.

/® Achtung - Vorsicht

Zeigt an, dass geeignete Vorkehrungen zu treffen sind, um die Gesundheit und die
Sicherheit von Personen keinem Risiko auszusetzen und wirtschaftliche Schaden
zu vermeiden.

A\
3 Gefahr - Achtung

Weist auf schwere Gefdhrdungssituationen hin, die bei Nichtbeachtung ein ernst-
haftes Risiko fiir die Gesundheit und Sicherheit von Personen darstellen konnen.

IDENTIFIKATION DES HERSTELLERS UND DES GERATS
Das abgebildete Typenschild wird direkt auf dem Gerat angebracht. Auf dem Schild fin-
den sich alle Verweise und Angaben, die fiir die Betriebssicherheit unverzichtbar sind.

Identifikation des Herstellers EG Kor]formitétszeichen

¢

Geratemodell---|--« RRLEELEEEET) --Baujahr
Seriennummer ---|-=& .
r=t-e
Technische Daten ;
R
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN
UND SICHERHEIT

KUNDENDIENSTANFORDERUNG
Geben Sie bei jeder Anforderung des Technischen Kundendiensts die Gerateversion
und die Art der aufgetretenen Stérung an.

SICHERHEITSVORRICHTUNGEN

—Der Hersteller hat in der Entwicklungs- und Konstruktionsphase ein besonderes Augen-
merk auf die Aspekte gerichtet, die Risiken hinsichtlich der Sicherheit und Gesundheit
Personen verursachen konnten.

—Der Hersteller hat alle ,Regeln der guten Konstruktionstechnik" befolgt und das Gerat
mit speziell ausgewahlten Materialien ausgefiuhrt, um Lebensmittelhygiene und Be-
triebsfunktionstiichtigkeit zu garantieren.

—Diese Informationen haben zum Zweck, die Bediener fir die Vorbeugung jedes Be-
triebs- oder Lebensmittelrisikos zu sensibilisieren. Umsichtiges Arbeiten ist in jedem Fall
unverzichtbar. Die Sicherheit liegt auch in den Handen derjenigen, die mit dem Gerat
interagieren (Installateure und Bediener).

—Lesen Sie sorgfaltig die in der mitgelieferten Bedienungsanleitung stehenden und die
unmittelbar am Geréat angebrachten Anweisungen und befolgen Sie insbesondere die
Sicherheitshinweise.

—Fihren Sie die innerbetriebliche Beforderung des Gerats unter Berlcksichtigung der di-
rekt auf der Verpackung, auf dem Geréat und in der Bedienungsanleitung angegebenen
Informationen durch.

—Wahren der Transport-, Beférderungs- und Installationsphasen stof3en Sie nicht mit dem
Gerat an oder lassen Sie dieses nicht fallen, um die Beschadigung seiner Komponenten
zu vermeiden.

—Das mit dem elektrischen Anschluss beauftragte Personal muss die Ubereinstimmung
der Eigenschaften der Versorgungsleitung mit den Angaben auf dem Schild tberpriifen
und sicherstellen, dass die Leitung mit einem Differenzialschalter und mit zu den gelten-
den Gesetzen und Vorschriften konformen Komponenten ausgestattet ist.

—Manipulieren, entfernen oder umgehen Sie auf keinen Fall die auf dem Gerat installier-
ten Sicherheitsvorrichtungen.

—Dem Bediener wird empfohlen, die gesamte Bedienungsanleitung aufmerksam zu lesen
und sicherzustellen, diese in allen ihren Teilen, insbesondere alle Informationen beziig-
lich der Sicherheit, verstanden zu haben.

—Bei der Erstbenutzung des Geréats fihren Sie, falls notwendig, einige Simulationen
durch, um sich mit den Bedienelementen, insbesondere mit denjenigen zur Ein- und
Ausschaltung, vertraut zu machen.

—Verwenden Sie stets Schutzvorrichtungen fir die oberen GliedmaRen, wenn Sie die Ge-
fale in den Verarbeitungsraum hineinstellen oder aus diesem herausnehmen. Einige
Gefalte konnten dien Hitze absorbieren und eine Verbrennungsgefahr herbeifiihren.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN
UND SICHERHEIT

—Bertihren Sie nicht die Innenflachen des Verarbeitungsraums des Gerates, um Verbren-
nungen zu vermeiden, auch wenn die Verarbeitung schon beendet ist.

—Fihren Sie keine entflammbaren oder explosiven Materialien (zum Beispiel Verpa-
ckungsmaterial aus Kunststoff, Papier, recyceltes Papier in den Verarbeitungsraum ein.

—Verschlielen Sie die Beliftungsoffnungen des Gerates nicht, um eine Beschadigung
durch Uberhitzung zu vermeiden.

—Legen Sie keine Gegenstande im Innern des Gerates ab und halten die Tir geschlos-
sen, wenn es nicht benutzt wird.

Benutzen Sie das Gerit nur fiir die vorgesehenen Einsatzbereiche. Der unsachge-
maRe Gebrauch und der Einsatz des Gerits fiir nicht vorgesehene Zwecke kann Ri-
siken fiir die Sicherheit und Gesundheit von Personen sowie wirtschaftliche
Schaden herbeifiihren.

Der Hersteller lehnt jede Haftung fiir Schaden ab, die durch unsachgeméiRen Ge-
brauch des Gerits, durch Nichteinhaltung der Angaben in dieser Bedienungsanlei-
tung und durch Manipulierung oder Anderungen am Gerit ohne seine formale
Genehmigung verursacht worden sind.

—Alle Eingriffe, die eine prazise technische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten (In-
stallation, Anschluss der Versorgungsleitungen, usw.) erfordern, sind ausschlieRlich
von autorisiertem Fachpersonal durchzufiihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich
erworbene und anerkannte Erfahrung vorweisen kann. a

—Benutzen Sie das Gerat nicht mit beschadigten oder unwirksamen Stromversorgungs-
kabeln. Sobald Sie einen Stérung feststellen, stoppen Sie unmittelbar das Gerat unter
Sicherheitsbedingungen und lassen Sie die Kabel durch autorisiertes und qualifiziertes
Fachpersonal auswechseln.

Vor der Durchfiihrung jedweder Art von Reinigungs-, Wartungsarbeiten, usw.,
SCHALTEN SIE DIE HAUPTSTROMVERSORGUNG AB (oder ziehen Sie den Netzste-
cker heraus) und stellen Sie sicher, dass der zu behandelnde Bereich komplett ab-
gekiihlt ist.

—Reinigen Sie das Gerat am Ende jedes Gebrauchs oder wenn Sie es fir notwendig hal-
ten, je nach verarbeitetem Lebensmitteltyp.

—Reinigen Sie sorgfaltig alle Gerateteile (angrenzende Bereiche inbegriffen), die in di-
rekten oder indirekten Kontakt mit Lebensmitteln kommen kénnen, um diese vor Konta-
minationsrisiko zu schitzen und die Hygiene zu erhalten.

—Reinigen Sie das Gerat ausschlieRlich mit fiir Lebensmittel geeigneten Reinigungspro-
dukten. Verwenden Sie niemals korrosive oder entflammbare Reinigungsprodukte oder
Produkte, die schadliche Substanzen enthalten und/oder abgeben.

—Reinigen und ,hygienisieren" Sie das Gerat unter Verwendung von individuellen Schutz-
vorrichtungen, insbesondere bei der Verwendung von Reinigungsprodukten.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN
UND SICHERHEIT

—Reinigen Sie das Gerat nicht mit Wasserstrahl, um seine Komponenten, insbesondere
die elektrischen und elektronischen, nicht zu beschadigen.

—In Fall von langerer Nichtbenutzung des Gerats, reinigen Sie alle Gerateteile (Innen- und
AuRenteile) und trocknen Sie diese sorgfaltig ab. Ziehen Sie das Stromkabel heraus und
stellen Sie sicher, dass die Umgebungsbedingungen fiir die langere Aufbewahrung des
Gerats geeignet sind.

Die Liste enthalt die notwendigen Bedingungen fir die korrekte Funktionsweise der

Elektroausstattung, je nach Umgebungsbedingungen.

—Umgebungstemperatur nicht unter 5°C.

—Relative Luftfeuchtigkeit zwischen 50% (bei 40°C gemessen) und 90% (bei 20°C ge-
messen).

—Die Umgebung darf keine Bereiche mit potentiell explosionsgefahrdeten und / oder
brandgefahrdeten Gas- oder Pulverkonzentrationen aufweisen.

—Die Aktivitat kann Auswirkungen auf die Umgebung haben, daher missen die Emissi-
onen in die Atmosphare, die Abwasserabfliisse und die Kontamination des Bodens, der
Einsatz von Rohstoffen und natiirlichen Hilfsquellen und die Abfallbeseitigung beriick-
sichtigt werden.

—Wahrend des Transports und der Einlagerung muss die Umgebungstemperatur zwi-
schen -25°C und 55°C mit einem Maximalwert von 70°C (vorausgesetzt, dass die Aus-
setzungszeit 24 Stunden nicht Uberschreitet) liegen.

—Die Verpackungskomponenten sind gemaR der im Anwenderland geltenden Gesetze zu
entsorgen.

—Wahrend der Phasen der Gerateabristung- und -verschrottung sind alle Komponenten
je nach ihren Eigenschaften einzuordnen und getrennt zu entsorgen. Insbesondere die
mit einem speziellen Symbol gekennzeichneten elektrischen und elektronischen Kom-
ponenten sind in speziellen autorisierten Sammelstellen zu entsorgen oder dem Ver-
kaufer bei einem Neukauf zuriickzubringen.

Die Elektrischen und Elektronischen Apparaturen enthalten gefahrliche Substanzen

mit potentiell schadlichen Auswirkungen auf die Gesundheit von Personen und die

Umgebung. Es wird empfohlen, ihre Entsorgung auf korrekte Weise auszufiihren.

SICHERHEITS- UND INFORMATIONSZEICHEN

Auf dem Gerat befinden sich Sicherheitszeichen in Ubereinstimmung mit den Bereichen,
in denen RESTRISIKEN bestehen, die liber das entsprechende Risiko informieren.

Die Abbildungen zeigen die auf dem Gerat angebrachten Sicherheitszeichen und Infor-
mationen.

Verbrennungsgefahr: zeigt an, dass auf die heiflen Oberflachen
geachtet werden muss.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN
UND SICHERHEIT

Elektroschockgefahr: zeigt an, dass die Hauptstromversorgung
abgeschaltet werden muss (oder der Netzstecker herausgezogen wer-
den muss), bevor Arbeiten an den Elektroanschlissen verrichtet wer-
den.

VORGABEN FUR AUSPACKEN, BEFORDERUNG UND INSTALLATION

—Das Geréat wird in einem speziellen Behalter geliefert und, falls notwendig, sachgemaf
mit stoRsicherem Material stabilisiert, um seine Unversehrtheit zu gewahrleisten.
Je nach den Gerateeigenschaften, dem Bestimmungsort und dem zu verwendenden
Transportmittel kann die Verpackung pallettisiert sein, um die Beférderung zu erleich-
tern.
Alle Informationen fir die Beférderung (Be- und Entladen) unter Sicherheitsbedin-
gungen sind direkt auf der Verpackung angegeben.

—Die Befoérderung der Verpackung muss je nach ihren Eigenschaften (Gewicht, Abmes-
sungen, usw.) erfolgen. Falls Gewicht und Inhalt gering sind, kann die Beférderung ma-
nuell erfolgen, andernfalls ist ein Hebemittel von angemessener Nutzlast zu verwenden.
Beim Erhalt des Gerats ist die Unversehrtheit aller Komponenten zu iberprifen. Im Fall
von Beschadigung oder Fehlen einiger Teile, nehmen Sie Kontakt mit dem Bereichsver-
kaufer auf, um die Vorgangsweise zu vereinbaren.

—Die Installation ist von autorisiertem Fachpersonal auszufiihren, das vorab sicherstellen
muss, dass die Stromversorgungsleitung den diesbeziglich geltenden Gesetzesvor-
schriften sowie den im Anwenderland geltenden Normen und spezifischen Vorgaben
entspricht.

—Vor der Installation des Gerats ist sicherzustellen, dass der Aufstellbereich geeignet,
ausreichend belliftet und beleuchtet, stabil ist und dass dieser Uber einen ausrei-
chenden Umgebungsraum verfugt, um die Reinigungs- und Wartungsarbeiten mihelos
ausfihren zu kdonnen. Stellen Sie darlber hinaus sicher, dass die Aufstellflache stabil,
nivelliert ist und dass seine Oberflache leicht von Riickstdnden zu reinigen ist, um das
Risiko von Schmutzansammlung und Kontamination der Lebensmittel zu vermeiden.

Das fiir die Elektroanschlussarbeiten autorisierte Personal muss die perfekte Wirk-
samkeit der Erdung der Elektroanlage liberpriifen und sicherstellen, dass die Lini-
enspannung und die Frequenz den auf dem Typenschild angegebenen Daten
entsprechen.

Fir die Gerate mit besonderen morphologischen Eigenschaften (Form, Gewicht,
Abmessungen, usw.) kénnten die in diesem Abschnitt enthaltenen Informationen nicht
ausreichen. Zusétzliche Informationen sind gegebenenfalls im Abschnitt ,Hebemodali-
taten" jedes einzelnen Gerats zu finden.

-7- Deutsche Sprache




MIKROWELLENGERAT
MF/900

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG DES GERATS

—Die Mikrowelle MF/900 ist ein Gerat zum im Vergleich zu traditionellen Ofen schnelleren
Erhitzen, Schmoren oder Auftauen von fiir den Verzehr durch Personen bestimmten Le-
bensmitteln in speziellen Gefallen.

—Je nach der Art des zu behandelnden Lebensmittelprodukts kann das Gerat mit Mikro-
wellen, Konvektion, im Grillmodus oder im Kombi-Modus (Mikrowelle und Grill oder Mi-
krowelle und Konvektion) arbeiten.

—Das Gerat kann verwendet werden zur Verarbeitung verschiedener Lebensmittel wie
zum Beispiel (frische und tiefgefrorene) Gemiise, Obst, Nudeln, Reis, Fisch, Fleisch so-
wie Saucen, Suppen, Konserven usw.

—Das Gerat ist mit GefalRen aus fiir die eingestellte Betriebsart (Mikrowelle, Grill oder
Kombi-Modus) geeignetem Material zu verwenden, die vorzugsweise eine runde oder
ovale Form aufweisen, um ein gleichmaRige Garen der Lebensmittel zu erhalten.

—Das Gerat darf in den Betriebsarten Mikrowelle oder Kombiniert (Mikrowelle und Grill
oder Mikrowelle und Konvektion) nicht mit GefaRen aus Metall (Stahl, Aluminium, Kup-
fer usw.) verwendet werden. Entnehmen Sie die Eigenschaften, welche die Behalter ha-
ben missen, der Tabelle " Materialien der Aufnahmegefafie".

—Es handelt sich um ein Gerat professionellen Typs, das in kommerziellen Rdumen (Bar,
Pizza-Restaurants, Restaurants, usw.) zu installieren ist. Das Gerat bedarf keiner be-
sonderen Einweisung, aber die Bediener missen notwendigerweise Uber spezielle
Kenntnisse und Kompetenzen im Ristorationsbereich verfiigen.

Jeder nicht vom Hersteller vorgesehene Gebrauch ist als ,,UNSACHGEMAR" zu be-
trachten.

Die Abbildung zeigt die Hauptkomponenten des Gerats und die Liste enthalt Angaben
zu ihrer Beschreibung und Funktionsweise.

IDM-34602000100.if
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MIKROWELLENGERAT

MF/900

A) Schalttafel: mit den fir das Funktionieren des Gerats notwendigen Bedienelementen
ausgestattet (siehe “Beschreibung der Bedienelemente”).

B) Ofentiir: ist mit einer Verblockungsvorrichtung gekoppelt (Mikroschalter ). Beim Off-

nen der Tir stoppt der Garzyklus.

Beim SchlieBen der Tur wird der Garzyklus wieder an dem Punkt aufgenommen, an

dem er unterbrochen worden war.

C) Verarbeitungsraum: ausgestattet mit elektrischen Widerstanden (fir den Betrieb im
Grill-Modus) und mit Magnetron-Vorrichtung (fur den Betrieb im Mikrowellen-Modus)

fir die Behandlung der Lebensmittel.

Der Verarbeitungsraum ist ausgestattet mit einer Drehplatte (mit Teller (D)), die sich
im Mikrowellen-Betrieb oder Kombi-Betrieb dreht, um eine einheitliche Behandlung zu

gewahrleisten.

| & Informationen

Verwenden Sie das Gerat m Mikrowellen-Betrieb oder im Kombi-Betrieb nicht ohne

Drehplatte und Teller.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

Tabelle 1: Technische Daten des Gerats

Beschreibung Messeinheit
Leistung kW
Stromversorgung V/Ph/Hz
Fassungsvermdgen des Verarbeitungsraums Lt.
Abmessungen des Verarbeitungsraums mm
Geratabmessungen mm
Verpackungsabmessungen mm
Nettogewicht kg

Installationstyp

MF/900
1.4
230V/1N/50Hz
23
328x300x205
510x425x305
570x430x320
17

Treseninstallation

Die Tabelle gibt den Werkstofftyp der Gefale je nach Betriebsart des Gerates (Mikro-

welle, Grill und Kombi-Modus) wieder.

Tabelle 2: Materialien der Aufnahmegefalie

Material des Aufnahmegeféf3es Mikrowellen-Betrieb
Hitzebestandiges Glas Ja
Keramik oder Porzellan, hitzebestandig Ja
Kunststoff fir Mikrowelle Ja
Klchenpapier Ja
Aluminiumbdgen Nein
Metall Nein
-9-

Grill-Betrieb

Ja
Ja
Nein
No
Ja
Ja

Betrieb mit Kombi-
Modus

Ja
Ja
Nein
Nein
Nein
Nein

Deutsche Sprache



MIKROWELLENGERAT

MF/900

BESCHREIBUNG DER BEDIENELEMENTE

Das Gerat ist mit den aufgelisteten
Bedienelementen, die zur Aktivie-

ru

dig sind, ausgestattet.

D) Timer: dient der Aktivierung des

E)

ng der Hauptfunktionen notwen-

Geratebetriebs und der Einstel-
lung der Verarbeitungszeit.

Wahlschalter: dient der Einstel-
lung der Betriebsart des Geréates

und der Garleistungsstufe
Position Low: Betrieb im Mikro- @
&
Defrost
®

Med Med-High

wellen-Modus, auf einer niedrigen
Leistungsstufe (18 %).

Position Defrost. Betrieb im Mi-
krowellen-Modus, auf einer nied-
rigen bis mittleren Leistungsstufe
(36 %). 2
Position Med: Betrieb im Mikro- ®
wellen-Modus, auf einer mittleren u@,,,
LeiStUngSSthe (58 %)' 1DM-34602000200.tif
Position Med-High: Betrieb im

Mikrowellen-Modus, auf einer mittleren bis hohen Leistungsstufe (81 %).

Position High: Betrieb im Mikrowellen-Modus, auf einer hohen Leistungsstufe (100 %).
Position Grill: Betrieb im Grill-Modus

Position Comb1: Betrieb im Kombi-Modus, auf einer niedrigen bis mittleren Leistungsstu-
fe fur die Mikrowelle (30 %) und auf einer hohen Stufe fiir den Grill (70 %).

Position Comb2: Betrieb im Kombi-Modus, auf einer mittleren Leistungsstufe sowohl fiir
die Mikrowelle (49 %) als auch fiir den Grill (51 %).

Position Comb3: Betrieb im Kombi-Modus, auf einer mittleren bis hohen Leistungsstufe
fur die Mikrowelle (67 %) und auf einer niedrigen Stufe fiir den Grill (33 %).

® E

BEDIENUNGSHINWEISE

1-Je nach der Betriebsart (Mikrowelle, Grill oder Kombi-Modus) und der durchzufiihren-
den Verarbeitungsart (Auftauen, Garen, Erhitzen usw.) bereiten Sie das Produkt ent-
sprechend vor und geben es in ein geeignetes Gefald.
Setzen Sie bei Lebensmitteln, die wahrend der Verarbeitung an die Wande des Ver-
arbeitungsraums spritzen kdnnten, einen Deckel auf das GefaR.
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MIKROWELLENGERAT
MF/900

2-Geben Sie das Gefal ins Innere des Verarbeitungsraums und schlief3en Sie den Deckel.

3-Drehen Sie den Wahlischalter (E) (stets im Uhrzeigersinn) zur Wahl der Betriebsart
auf der gewlinschten Leistungsstufe.

4-Drehen Sie den Timer (D) zur Aktivierung des Geratebetriebs und der Einstellung der
Garzeit.
Wenn der Timer meldet, dass die eingestellte Zeit abgelaufen ist, warten Sie etwas,
bevor Sie das Gefall herausnehmen.
Sollte die Verarbeitung des Lebensmittels nicht angemessen sein, geben Sie das Ge-
fall in den Raum und stellen eine neue Verarbeitungszeit ein.

@ Achtung - Vorsicht

Benutzen Sie spezielle Hilfswerkzeuge zum Einlegen und Entnehmen der Lebens-
mittel, um das Risiko von Verbrennungen zu vermeiden.

Entfernen Sie bei Erstbenutzung des Gerates vor der Aktivierung des Betriebs ge-
gebenenfalls die Schutzfolie, fiillen Sie eine Tasse mit Wasser und Zitronensaft, ge-
ben diese in den Verarbeitungsraum und lassen Sie das Gerét fiir zirka 10 Minuten
bei maximaler Leistung laufen, um die durch das Konstruktionsmaterial verursach-
ten unangenehmen Geriiche zu beseitigen.

Die angegebenen Ratschlage beziehen sich auf den Gebrauch des Gerates mit allen
vorgesehenen Betriebsarten. Fur den Betrieb als Mikrowelle oder im Kombi-Modus
sind auch die aufgelisteten Spezialratschldge zu befolgen.

—Verwenden Sie das Gerét nicht ohne die Drehplatte und den Teller. a

—Geben Sie keine Gefale aus Metall (Stahl, Kupfer, Aluminiumschalen usw.), plattierten
Gefalte oder Gefalle mit Metallgravuren (Gold, Silber usw.) in das Gerat, um die Bildung
von Funken oder Magnetbdgen zu vermeiden.

—Verwenden Sie das Gerat nicht zum Kochen von Eiern.

—Verwenden Sie keine Gefalle aus ungeeigneten Materialien und benutzen Sie das Ge-
rat niemals leer. Zur Vermeidung einer unbeabsichtigten Leerlaufaktivierung empfiehlt
es sich, einen mit Wasser gefiillten Becher im Innern des Raums zu lassen, damit even-
tuelle Mikrowellen absorbiert werden kénnen.

—Stechen Sie mit Schale (iberzogene Lebensmittel (Kartoffeln, Apfel usw.) oder Siege-
lumhullungen (Bratwurste, Wurstwaren usw.) ein, um das Platzen wahrend der Verar-
beitung zu vermeiden. Vermeiden Sie eventuelle Eisendrahte.

—Wenn das Gerat nicht korrekt funktioniert (zum Beispiel nicht angeht), montieren Sie
kein Teil ab und versuchen Sie nicht, in irgendeiner Weise einzugreifen, sondern neh-
men Sie Kontakt mit dem Verk&ufer oder einem autorisierten Kundendienstzentrum auf.

—Mischen Sie die behandelten flissigen Lebensmittelprodukte gut, um eine einheitliche
Temperatur zu erreichen, und kontrollieren diese insbesondere bei Kindernahrung, um
Verbrennungen zu vermeiden.
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MIKROWELLENGERAT
MF/900

—Zum schnelleren Garen einiger Lebensmittelprodukte (Huhn, Hamburger usw.) wenden
Sie diese mindestens einmal. Bei Braten wenden Sie mehrmals. Bei Verarbeitung an-
derer Produktarten (Frikadellen, Kroketten usw.) verschieben Sie diese hingegen von
der Mitte zum Rand und umgekehrt.

Der Betrieb im Kombi-Modus erlaubt die Verbindung der typischen Eigenschaften der
Mikrowelle mit den Eigenschaften eines Grills, um andere Verarbeitungsleistungen zu
erhalten (siehe Beispieltabelle).

Verarbeitungspr

ogramm Mikrowellenleistung Grillleistung Lebensmittelprodukte

Niedrige bis mittlere Stufe Fisch, Kartoffeln,

0,
Comb1 (30 %) Hohe Stufe (70 %) Uberbackenes
Comb2 Mittlere Stufe (49 %) Mittlere Stufe (51 %) LD Ol b
gerostete Kartoffeln
Comb3 Mittlere bis hohe Stufe (67 %)  Niedrige Stufe (33 %) Brathihner

GERATEREINIGUNG

Vor der Reinigung des Gerats (am Ende des Arbeitstags oder falls notwendig), schal-
ten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und
stellen Sie sicher, dass der zu behandelnde Bereich vollkommen abgekihlt ist.
—Entfernen Sie den Teller und die Drehplatte.

—Reinigen Sie alle Innenoberflaichen des Gerates mit einem feuchten Tuch oder einem
Schwam und trocknen sie sorgfaltig.

) & Informationen
Zur Beseitigung eventueller Geriiche geben Sie einen Becher mit Wasser und Zitro-
nensaft in das Gerat und aktivieren es fiir einige 5 Minuten im Mikrowellenbetrieb.

—Waschen Sie den Teller und die Drehplatte mit Reinigungsmitteln fur Lebensmittel, spi-
len Sie klar und trocknen Sie sorgféltig vor dem Wiedereinsetzen.

Stellen Sie stets sicher, dass die Dichtungen der Tiir sauber und unversehrt sind

und dass diese korrekt schlieft.

—Reinigen Sie sorgfaltig die Arbeitsflache und alle Umgebungsbereiche.

—Reinigen Sie die AuRenoberflachen des Gerats mit einem feuchten Tuch oder mit einem
Schwamm.

@ Achtung - Vorsicht

Fiihren Sie die Reinigungsarbeitsschritte ausschlieBlich mit fiir Lebensmittel ge-
eigneten Reinigungsprodukten aus. Verwenden Sie auf keinen Fall korrosive, ent-
flammbare Reinigungsprodukte oder solche, die gesundheitsschéadliche
Substanzen enthalten.

Falls vorgesehen ist, das Gerat flir langere Zeit nicht zu benutzen, reinigen Sie dieses,
schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus)
und schitzen Sie das Gerat auf geeignete Weise, um es sauber zu halten.
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MIKROWELLENGERAT
MF/900

STORUNGSSUCHE

Die nachstehenden Informationen dienen als Hilfe beim Erkennen und bei der Behe-
bung eventueller Stérungen und Fehlfunktionen, die im Betrieb auftreten kdnnten.
Einige Stérungen kénnen vom Bediener behoben werden, andere erfordern prazise
technische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten und sind ausschlief3lich von Fach-
personal durchzufiihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich erworbene und aner-
kannte Erfahrung vorweisen kann.

| & Informationen

Bauen Sie keine Innenteile des Gerits aus.
Der Hersteller iibernimmt keinerlei Haftung fiir durch Manipulationen verursachte
Schéden.

Tabelle 3: Betriebsstérungen

Stérung Ursachen Behelfe

Stellen Sie eine von 0 min
verschiedene Garzeit ein.
Nehmen Sie Kontakt mit dem
Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Nehmen Sie Kontakt mit dem
Widerstand funktioniert nicht. Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Nehmen Sie Kontakt mit dem
Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Die Garzeit wurde nicht eingestellt.

Keine Spannung auf der
Stromversorgungsleitung.
Das Gerat heizt
nicht.

Magnetron-Vorrichtung funktioniert
nicht.
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MIKROWELLENGERAT
MC/1400

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG DES GERATS

—Die Mikrowelle MC/1400 ist ein Gerat zum im Vergleich zu traditionellen Ofen schnel-
leren Erhitzen, Schmoren oder Auftauen von fir den Verzehr durch Personen bestimm-
ten Lebensmitteln in speziellen Gefalten.

—Je nach der Art des zu behandelnden Lebensmittelprodukts kann das Gerat mit Mikro-
wellen, Konvektion, im Grillmodus oder im Kombi-Modus (Mikrowelle und Grill oder Mi-
krowelle und Konvektion) arbeiten.

—Das Gerét verfigt neben den normalen Betriebsarten auch Uber einige die Bedienung
unterstitzende automatische Funktionen.

—Das Gerat kann verwendet werden zur Verarbeitung verschiedener Lebensmittel wie
zum Beispiel (frische und tiefgefrorene) Gemise, Obst, Nudeln, Reis, Fisch, Fleisch so-
wie Saucen, Suppen, Konserven usw.

—Das Gerat ist mit GefalRen aus fiir die eingestellte Betriebsart (Mikrowelle, Grill oder
Kombi-Modus) geeignetem Material zu verwenden, die vorzugsweise eine runde oder
ovale Form aufweisen, um ein gleichmaRige Garen der Lebensmittel zu erhalten.

—Das Gerat darf in den Betriebsarten Mikrowelle oder Kombiniert (Mikrowelle und Grill
oder Mikrowelle und Konvektion) nicht mit Gefaen aus Metall (Stahl, Aluminium, Kup-
fer usw.) verwendet werden. Entnehmen Sie die Eigenschaften, welche die Behalter ha-
ben missen, der Tabelle " Materialien der Aufnahmegefafie".

—Es handelt sich um ein Gerat professionellen Typs, das in kommerziellen Raumen (Bar,
Pizza-Restaurants, Restaurants, usw.) zu installieren ist. Das Gerat bedarf keiner be-
sonderen Einweisung, aber die Bediener missen notwendigerweise Uber spezielle
Kenntnisse und Kompetenzen im Ristorationsbereich verfigen.

Jeder nicht vom Hersteller vorgesehene Gebrauch ist als ,,UNSACHGEMAR" zu be-
trachten.

Die Abbildung zeigt die Hauptkomponenten des Gerats und die Liste enthalt Angaben
zu ihrer Beschreibung und Funktionsweise.

OB TN

IDM-34602000300.if
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MIKROWELLENGERAT
MC/1400

A) Schalttafel: mit den fir das Funktionieren des Gerats notwendigen Bedienelementen
ausgestattet (siehe “Beschreibung der Bedienelemente”).

B) Ofentiir: ist mit einer Verblockungsvorrichtung gekoppelt (Mikroschalter ). Beim Off-
nen der Tur stoppt der Garzyklus.
Beim Schlie3en der Tur wird der Garzyklus wieder an dem Punkt aufgenommen, an
dem er unterbrochen worden war.

C) Verarbeitungsraum: ausgestattet mit elektrischen Widerstanden (fir den Betrieb im
Grill-Modus) und mit Magnetron-Vorrichtung (fur den Betrieb im Mikrowellen-Modus)
fur die Behandlung der Lebensmittel.

Der Verarbeitungsraum ist ausgestattet mit einer Drehplatte (mit Teller (D)), die sich
im Mikrowellen-Betrieb oder Kombi-Betrieb dreht, um eine einheitliche Behandlung zu
gewahrleisten.

) & Informationen
Verwenden Sie das Gerat m Mikrowellen-Betrieb oder im Kombi-Betrieb (Mikrowelle
und Grill oder Mikrowelle und Konvektion) nicht ohne Drehplatte und Teller.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

Tabelle 1: Technische Daten des Gerats

Beschreibung Messeinheit MC/1400
Leistung kW 1,4
Stromversorgung V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Fassungsvermdgen des Verarbeitungsraums Lt. 25
Abmessungen des Verarbeitungsraums mm 328x328x205
Geratabmessungen mm 510x450x310
Verpackungsabmessungen mm 620x490x400
Nettogewicht kg 19
Installationstyp Treseninstallation

Die Tabelle gibt den Werkstofftyp der Gefalle je nach Betriebsart des Gerates (Mikro-
welle, Grill und Kombi-Modus) wieder.

Tabelle 2: Materialien der Aufnahmegefalle

Material des AufnahmegefaRes Mikrowellen-Betrieb Grill-Betrieb Betrie mit Kombi=
Hitzebestandiges Glas Ja Ja Ja
Keramik oder Porzellan, hitzebestandig Ja Ja Ja
Kunststoff fiir Mikrowelle Ja Nein Nein
Klchenpapier Ja Nein Nein
Aluminiumbdégen Nein Ja Nein
Metall Nein Ja Nein
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BESCHREIBUNG DER BEDIENELEMENTE

Das Gerat ist mit den aufgelisteten

Bedienelementen, die zur Aktivie-

rung der Hauptfunktionen notwen-

dig sind, ausgestattet.

A) Display: zeigt die Garparameter | § c
und die aktuelle Uhrzeit an.

B) Taster: dient der manuellen Ein-
stellung des Betriebs im Mikro-
wellen-Modus und Wahl der
entsprechenden Leistungsstufe.
Driicken Sie wiederholt den Tas- E....... > < F
ter (B), bis auf dem Display (A)
die gewiinschte Leistungsstufe Micm@avﬁ Mim@m+

Convectlon Grlll
erscheint (es kdénnen bis zu elf
voreingestellte Leistungsstufen [ J >

" Weight
gewahlt werden). Adjust H

C) Taster: dient der manuellen Ein-
stellung der Betriebsart Konvek- Stop
tion und Wahl der
entsprechenden Gartemperatur. |  \% 0 ee-------
Driicken Sie wiederholt den Tas- N
ter (C), bis auf dem Display (A) Ny o, Timer
die gewiinschte Gartemperatur
erscheint (es kdnnen bis zu zehn
voreingestellte Temperaturen gewahlt werden)..

D) Taster: dient der manuellen Einstellung der Betriebsart Girill.

E) Taster: dient der manuellen Einstellung des Kombi-Modus (Mikrowelle und Konvekii-
on) und Wahl der entsprechenden Gartemperatur.
Driicken Sie wiederholt den Taster (E), bis auf dem Display (A) die gewiinschte Gar-
temperatur erscheint (es kdnnen bis zu vier voreingestellte Temperaturen gewahit
werden).

F) Taster: dient der manuellen Einstellung des Kombi-Modus (Mikrowelle und Grill).

G) Taster: dient der Wahl des Gewichts des zu behandelnden Lebensmittelprodukts
oder zur Aktivierung der Garzeiteinstellung.

H) Taster: dient dem Stopp des laufenden Garprogramms oder dem Reset der program-
mierten Einstellungen.

L)Taster: dient der Programmierung der Verarbeitungszeit und Einstellung der aktuellen
Uhrzeit (Stunden: Minuten).

M) Drehknopf: voreingestellt zur Programmierung der Garzeit, zur Programmierung ei-
ner der Automatikfunktionen und Start der Funktion ,Schnellgaren".

B..-> 4--.D

IDM-34602000400.if
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Die Bedienungs- und Programmiermodi der verschiedenen Funktionen des Gerates sind
beschrieben im Abschnitt "Modalita d'uso".

BEDIENUNGSMODUS
Die Bedienungs- und Programmiermodi der verschiedenen Funktionen des Gerates
werden aufgelistet.

| & Informationen

Unabhdngig vom gewahlten Bedienungs- und Programmiermodus wird der Ab-
schluss jeder Verarbeitung durch einen Akustikalarm gemeldet. Auf dem Display
erscheint die Meldung "END".

Vor der Programmierung eines neuen Verarbeitungszyklus driicken Sie den Taster
(H) zum Riicksetzen des Gerates. Auf dem Display erscheint die Meldung "END".

Einstellung der laufenden Uhrzeit.

1-Drucken Sie den Taster (L).

2-Drehen Sie den Knopf (M), bis auf dem Display (A) die laufende Stunde erscheint.

3-Driicken Sie den Taster (L).

4-Drehen Sie den Knopf (M), bis auf dem Display (A) die laufenden Minuten erschei-
nen.

5-Driicken Sie den Taster (L) zur Bestatigung der eingestellten Uhrzeit.
Manuelle Einstellung der Betriebsart.

6-Driicken Sie einen der Taster (B-C-D-E-F) zur Wahl der gewiinschten Betriebsart.

7 -Driicken Sie wiederholt denselben Taster zur Wahl des gewlinschten Wertes fiir die
Leistungsstufe oder die Temperatur.

8-Drehen Sie den Knopf (M) (im Uhrzeigersinn oder Gegenuhrzeigersinn) zur Einstel-
lung der auf dem Display (A) angezeigten Verarbeitungszeit.

9-Driicken Sie auf den Drehknopf (M) zum Start des gewahlten Verarbeitungszyklus.

Einstellung des Modus "Automatikfunktion™
Die "Automatikfunktion" erlaubt die Verarbeitung der Lebensmittelprodukte im Automa-
tikmodus, ohne die Leistungsstufe (oder Temperatur) und die Verarbeitungsdauer ein-
stellen zu mussen.
Informieren Sie sich vor der Aktivierung der Funktion anhand der Tabelle "Programme
der Automatikfunktion".
1-Drehen Sie den Knopf (M), bis auf dem Display (A) das gewlinschte Verarbeitungs-
programm erscheint (z. Bsp.. "01 CODE").
2-Driicken Sie mehrmals den Taster (G), bis auf dem Display die (der Tabelle entnom-
mene) Zahl entsprechend dem Gewicht des Lebensmittelprodukts erscheint.
3-Driicken Sie auf den Drehknopf (M) zum Start des gewahlten Verarbeitungszyklus.
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Tabelle 3: Programme "Automatikfunktion"

Beschreibung Gaip 6%%:'""7 .
Gebackene Kartoffeln 01 CODE
Getranke 02 CODE
Popcorn 03 CODE
Pizza 05 CODE
Fleischspielle 06 CODE
SiRspeisen 07 CODE
Erhitzen des 04 CODE

Lebensmittelprodukts

Anzahl
Wiederholungen

der Betétigung des

Tasters

BOON-=2BPBON -

BAWN =N

Gewicht

140+200 gr.
200+400 gr.
400+600 gr.
600+800 gr.

25+30 cl.
30+60 cl.
60+90 cl.
90+120 cl.

110+150 gr.
200+300 gr.

150 gr.
300 gr.
500 gr.
800 gr.

MC/1400

Garzeit

5’ 40”
9’ 40”
13
17
2’ 20"
4
5’ 40”
720"
2’ 30”
110"
3’ 30"
12
15
23
30°
40’

3’ 40”

E Einstellen des Modus "Auftauen”
1-Drehen Sie den Knopf (M), bis auf dem Display (A) die Bezeichnung "08 CODE" er-

scheint.
2-Driicken Sie den Taster (G).

3-Drehen Sie den Knopf (M), bis auf dem Display (A) die Auftauzeit erscheint.
4-Drehen Sie den Knopf (M) zum Starten des Auftauzyklus.

Einstellen des Modus "Schnellgaren”

Die Funktion "Schnellgaren" fiihrt die Verarbeitung des Lebensmittelprodukts im
Modus Mikrowelle bei maximaler Leistung durch.
1-Drehen Sie mehrmals den Knopf , bis auf dem Display die gewlinschte Verarbei-

tungszeit erscheint.

Bei jedem Driicken des Knopfes wird die Zeit um eine Minute erhéht. Das Bediene-
lement kann bis zu 10-mal gedriickt werden.
Innerhalb von zirka 2 Sekunden nach Abschluss der Einstellung startet die Verarbei-
tung des Lebensmittelprodukts automatisch.

Programmierung des Garvorgangs in mehreren Phasen.
Das Gerat kann fur die automatische Durchfiihrung von bis zu 3 verschiedenen Verar-

beitungsmodi programmiert werden.

Es wird ein Beispiel fir die Programmierung des Garvorgangs in mehreren Phasen

beschrieben.
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2-Drehen Sie den Knopf (M), bis auf dem Display (A) die Bezeichnung "08 CODE"
("Auftaufunktion) erscheint.

3-Driicken Sie den Taster (G).

4-Drehen Sie den Knopf (M), bis auf dem Display (A) die Auftauzeit erscheint.

| & Informationen

Wenn unter den verschiedenen Verarbeitungsmodi die Funktion "Auftauen" vorge-
sehen ist, muss diese stets als erste Betriebsart eingestellt werden.

5-Driicken Sie den Taster (B) zur Wahl der Betriebsart Mikrowelle auf der gewlinschten
Leistungsstufe.

6 -Drehen Sie den Knopf (M), bis auf dem Display (A) die gewlinschte Verarbeitungszeit
erscheint.

7-Driicken Sie den Taster (C) zur Wahl der Betriebsart Konvektion mit der gewiinsch-
ten Temperatur.

8-Drehen Sie den Knopf (M), bis auf dem Display (A) die gewlinschte Verarbeitungszeit
erscheint.

9-Driicken Sie auf den Drehknopf (M) zum Start des Verarbeitungszyklus.

Einstellen des Modus "Sicherheitssperre”
1-Dricken Sie den Taster (H) fir mindestens 3 Sekunden zum Start der Funktion. Das
Gerat gibt ein Akustiksignal aus, auf dem Display leuchtet die entsprechende Kon-
trollanzeige auf, und alle Bedienelemente werden deaktiviert.
2-Zur Aktivierung des Modus "Sicherheitssperre" driicken Sie den Taster (H) fiir min- a
destens 3 Sekunden. Das Gerat gibt ein Akustiksignal aus, auf dem Display geht die
entsprechende Kontrollanzeige aus.

BEDIENUNGSHINWEISE

1-Je nach der Betriebsart (Mikrowelle, Grill oder Kombi-Modus) und der durchzufihren-
den Verarbeitungsart (Auftauen, Garen, Erhitzen usw.) bereiten Sie das Produkt ent-
sprechend vor und geben es in ein geeignetes Gefald.

2-Geben Sie das Gefal ins Innere des Verarbeitungsraums und schlieBen Sie den De-
ckel.

3-Programmieren Sie den gewiinschten Verarbeitungszyklus (siehe
“Bedienungsmodus”).
Wenn der Timer meldet, dass die eingestellte Zeit abgelaufen ist, warten Sie etwas,
bevor Sie das Gefall herausnehmen.
Sollte die Verarbeitung des Lebensmittels nicht angemessen sein, geben Sie das Ge-
fall in den Raum und stellen eine neue Verarbeitungszeit ein.

@ Achtung - Vorsicht

Benutzen Sie spezielle Hilfswerkzeuge zum Einlegen und Entnehmen der Lebens-
mittel, um das Risiko von Verbrennungen zu vermeiden.
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Entfernen Sie bei Erstbenutzung des Gerates vor der Aktivierung des Betriebs ge-
gebenenfalls die Schutzfolie, fiillen Sie eine Tasse mit Wasser und Zitronensaft, ge-
ben diese in den Verarbeitungsraum und lassen Sie das Gerét fiir zirka 10 Minuten
bei maximaler Leistung laufen, um die durch das Konstruktionsmaterial verursach-
ten unangenehmen Geriiche zu beseitigen.

Die angegebenen Ratschlage beziehen sich auf den Gebrauch des Gerates mit allen
vorgesehenen Betriebsarten. Fur den Betrieb als Mikrowelle oder im Kombi-Modus
sind auch die aufgelisteten Spezialratschldge zu befolgen.

—Verwenden Sie das Gerat nicht ohne die Drehplatte und den Teller.

—Geben Sie keine Gefalte aus Metall (Stahl, Kupfer, Aluminiumschalen usw.), plattierten
Gefale oder Gefalle mit Metallgravuren (Gold, Silber usw.) in das Gerat, um die Bildung
von Funken oder Magnetbdgen zu vermeiden.

—Verwenden Sie das Gerat nicht zum Kochen von Eiern.

—Verwenden Sie keine Gefalle aus ungeeigneten Materialien und benutzen Sie das Ge-
rat niemals leer. Zur Vermeidung einer unbeabsichtigten Leerlaufaktivierung empfiehlt
es sich, einen mit Wasser gefiillten Becher im Innern des Raums zu lassen, damit even-
tuelle Mikrowellen absorbiert werden kénnen.

—Stechen Sie mit Schale liberzogene Lebensmittel (Kartoffeln, Apfel usw.) oder Siege-
lumhallungen (Bratwirste, Wurstwaren usw.) ein, um das Platzen wahrend der Verar-
beitung zu vermeiden. Vermeiden Sie eventuelle Eisendrahte.

—Wenn das Gerat nicht korrekt funktioniert (zum Beispiel nicht angeht), montieren Sie
kein Teil ab und versuchen Sie nicht, in irgendeiner Weise einzugreifen, sondern neh-
men Sie Kontakt mit dem Verkaufer oder einem autorisierten Kundendienstzentrum auf.

—Mischen Sie die behandelten flissigen Lebensmittelprodukte gut, um eine einheitliche
Temperatur zu erreichen, und kontrollieren diese insbesondere bei Kindernahrung, um
Verbrennungen zu vermeiden.

—Zum schnelleren Garen einiger Lebensmittelprodukte (Huhn, Hamburger usw.) wenden
Sie diese mindestens einmal. Bei Braten wenden Sie mehrmals. Bei Verarbeitung an-
derer Produktarten (Frikadellen, Kroketten usw.) verschieben Sie diese hingegen von
der Mitte zum Rand und umgekehrt.

GERATEREINIGUNG

Vor der Reinigung des Gerats (am Ende des Arbeitstags oder falls notwendig), schal-

ten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und

stellen Sie sicher, dass der zu behandelnde Bereich vollkommen abgekihlt ist.

—Entfernen Sie den Teller und die Drehplatte.

—Reinigen Sie alle Innenoberflaichen des Gerates mit einem feuchten Tuch oder einem
Schwam und trocknen sie sorgfaltig.

| & Informationen

Zur Beseitigung eventueller Geriiche geben Sie einen Becher mit Wasser und Zitro-
nensaft in das Gerat und aktivieren es fiir einige 5 Minuten im Mikrowellenbetrieb.
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—Waschen Sie den Teller und die Drehplatte mit Reinigungsmitteln fiir Lebensmittel, spi-
len Sie klar und trocknen Sie sorgfaltig vor dem Wiedereinsetzen.

Stellen Sie stets sicher, dass die Dichtungen der Tiir sauber und unversehrt sind
und dass diese korrekt schlieft.

—Reinigen Sie sorgfaltig die Arbeitsflache und alle Umgebungsbereiche.

—Reinigen Sie die Aufenoberflachen des Gerats mit einem feuchten Tuch oder mit einem
Schwamm.

@ Achtung - Vorsicht

Fiihren Sie die Reinigungsarbeitsschritte ausschlieBlich mit fiir Lebensmittel ge-
eigneten Reinigungsprodukten aus. Verwenden Sie auf keinen Fall korrosive, ent-
flammbare Reinigungsprodukte oder solche, die gesundheitsschéadliche
Substanzen enthalten.

—Falls vorgesehen ist, das Geréat fir langere Zeit nicht zu benutzen, reinigen Sie dieses,
schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus)
und schiitzen Sie das Gerat auf geeignete Weise, um es sauber zu halten.

STORUNGSSUCHE

Die nachstehenden Informationen dienen als Hilfe beim Erkennen und bei der Behe-

bung eventueller Stérungen und Fehlfunktionen, die im Betrieb auftreten konnten.

Einige Stérungen kdnnen vom Bediener behoben werden, andere erfordern prazise
technische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten und sind ausschlief3lich von Fach- a
personal durchzuflihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich erworbene und aner-

kannte Erfahrung vorweisen kann.

) & Informationen
Bauen Sie keine Innenteile des Gerits aus.
Der Hersteller libernimmt keinerlei Haftung fiir durch Manipulationen verursachte

Schaden.

Tabelle 4: Betriebsstérungen

Stérung Ursachen Behelfe

Nehmen Sie Kontakt mit dem
Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Nehmen Sie Kontakt mit dem
Widerstand funktioniert nicht. Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Nehmen Sie Kontakt mit dem
Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Keine Spannung auf der
Stromversorgungsleitung.

Das Gerat heizt
nicht.

Magnetron-Vorrichtung funktioniert
nicht.
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ALLGEMEINE BESCHREIBUNG DES GERATS

—Die Mikrowelle ME/1600 ist ein Gerat zum im Vergleich zu traditionellen Ofen schnel-
leren Erhitzen, Schmoren oder Auftauen von fiir den Verzehr durch Personen bestimm-
ten Lebensmitteln in speziellen Gefalien.

—Das Gerat kann verwendet werden zur Verarbeitung verschiedener Lebensmittel wie
zum Beispiel (frische und tiefgefrorene) Gemise, Obst, Nudeln, Reis, Fisch, Fleisch so-
wie Saucen, Suppen, Konserven usw.

—Das Gerat ist mit GefalRen aus fiir die eingestellte Betriebsart (Mikrowelle, Grill oder
Kombi-Modus) geeignetem Material zu verwenden, die vorzugsweise eine runde oder
ovale Form aufweisen, um ein gleichmaRige Garen der Lebensmittel zu erhalten.

—Das Gerat darf nicht mit Geraten aus Metall (Stahl, Aluminium, Kupfer usw.) benutzt
werden. Entnehmen Sie die Eigenschaften, welche die Behalter haben mussen, der Ta-
belle " Materialien der Aufnahmegefaie".

— Es handelt sich um ein Gerat professionellen Typs, das in kommerziellen Rdumen (Bar,
Pizza-Restaurants, Restaurants, usw.) zu installieren ist. Das Gerat bedarf keiner be-
sonderen Einweisung, aber die Bediener missen notwendigerweise Uber spezielle
Kenntnisse und Kompetenzen im Ristorationsbereich verfugen.

Jeder nicht vom Hersteller vorgesehene Gebrauch ist als ,,UNSACHGEMAR" zu be-
trachten.

Die Abbildung zeigt die Hauptkomponenten des Gerats und die Liste enthalt Angaben
zu ihrer Beschreibung und Funktionsweise.

IDM-34602000500.if
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A) Schalttafel: mit den fir das Funktionieren des Gerats notwendigen Bedienelementen
ausgestattet (siehe “Beschreibung der Bedienelemente”).

B) Ofentiir: ist mit einer Verblockungsvorrichtung gekoppelt (Mikroschalter ). Beim Off-
nen der Tir stoppt der Garzyklus.
Beim SchlieBen der Tur wird der Garzyklus wieder an dem Punkt aufgenommen, an
dem er unterbrochen worden war.

C) Behandlungsraum: ausgestattet mit einer Magnetron-Vorrichtung zur Verarbeitung
der Lebensmittelprodukte.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

Tabelle 1: Technische Daten des Gerats

Beschreibung Messeinheit ME/1600
Leistung kW 1,6
Stromversorgung V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Fassungsvermdgen des Verarbeitungsraums Lt. 34
Abmessungen des Verarbeitungsraums mm 396x390x221
Geratabmessungen mm 560x483x344
Verpackungsabmessungen mm 640x510x400
Nettogewicht kg 18
Installationstyp Treseninstallation

Die Tabelle gibt den Werkstofftypen der Gefale wieder.

Tabelle 2: Materialien der Aufnahmegefalie

Material des Aufnahmegefdl3es Mikrowellen-Betrieb
Hitzebestandiges Glas Ja
Keramik oder Porzellan, hitzebestandig Ja
Kunststoff fir Mikrowelle Ja
Kichenpapier Ja
Aluminiumbdgen Nein
Metall Nein
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BESCHREIBUNG DER BEDIENELEMENTE
Das Gerat ist mit den aufgelisteten
Bedienelementen, die zur Aktivie- ‘
rung der Hauptfunktionen notwen-
dig sind, ausgestattet.

Medium

A) Timer: dient der Aktivierung des
Geratebetriebs und der Einstel-
lung der Verarbeitungszeit.

B) Wabhlschalter: dient der Einstel-
lung der Leistungsstufe flr die
Behandlung.

Position Low: Betrieb im Mikro-
wellen-Modus, auf einer nied-
rigen Leistungsstufe (17 %).
Position Defrost. Betrieb im Mi-
krowellen-Modus, auf einer nied-
rigen bis mittleren
Leistungsstufe (33 %).

Position Med: Betrieb im Mikro-
wellen-Modus, auf einer mittle- DM-34602000600.1f
ren Leistungsstufe (55 %).

Position Med-High: Betrieb im Mikrowellen-Modus, auf einer mittleren bis hohen
Leistungsstufe (77 %).

Position High: Betrieb im Mikrowellen-Modus, auf einer hohen Leistungsstufe (100 %).

BEDIENUNGSHINWEISE

1-Je nach der durchzufiihrenden Verarbeitungsart (Auftauen, Garen, Erhitzen usw.)
bereiten Sie das Produkt entsprechend vor und geben es in ein geeignetes Gefal}.
Setzen Sie bei Lebensmitteln, die wahrend der Verarbeitung an die Wande des Ver-
arbeitungsraums spritzen kdnnten, einen Deckel auf das GefaR.

2-Geben Sie das Gefal ins Innere des Verarbeitungsraums und schliel3en Sie den De-
ckel.

3-Drehen Sie den Wahlschalter (A) (stets im Uhrzeigersinn) zur Wahl der Betriebsart
auf der gewlinschten Leistungsstufe.
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4-Drehen Sie den Timer (B) zur Aktivierung des Geratebetriebs und der Einstellung der
Garzeit.
Wenn der Timer meldet, dass die eingestellte Zeit abgelaufen ist, warten Sie etwas,
bevor Sie das Gefall herausnehmen.
Sollte die Verarbeitung des Lebensmittels nicht angemessen sein, geben Sie das Ge-
fak in den Raum und stellen eine neue Verarbeitungszeit ein.

@ Achtung - Vorsicht

Benutzen Sie spezielle Hilfswerkzeuge zum Einlegen und Entnehmen der Lebens-
mittel, um das Risiko von Verbrennungen zu vermeiden.

Entfernen Sie bei Erstbenutzung des Gerates vor der Aktivierung des Betriebs ge-
gebenenfalls die Schutzfolie, filllen Sie eine Tasse mit Wasser und Zitronensaft, ge-
ben diese in den Verarbeitungsraum und lassen Sie das Gerit fiir zirka 10 Minuten
bei maximaler Leistung laufen, um die durch das Konstruktionsmaterial verursach-
ten unangenehmen Geriiche zu beseitigen.

—Geben Sie keine Gefalle aus Metall (Stahl, Kupfer, Aluminiumschalen usw.), plattierten
GefalRe oder Gefalle mit Metallgravuren (Gold, Silber usw.) in das Gerat, um die Bildung
von Funken oder Magnetbégen zu vermeiden.

—Verwenden Sie das Gerat nicht zum Kochen von Eiern.

—Verwenden Sie keine Gefalle aus ungeeigneten Materialien und benutzen Sie das Ge-
rat niemals leer. Zur Vermeidung einer unbeabsichtigten Leerlaufaktivierung empfiehlt
es sich, einen mit Wasser gefiillten Becher im Innern des Raums zu lassen, damit even-
tuelle Mikrowellen absorbiert werden kénnen.

—Stechen Sie mit Schale liberzogene Lebensmittel (Kartoffeln, Apfel usw.) oder Siege-
lumhillungen (Bratwirste, Wurstwaren usw.) ein, um das Platzen wahrend der Verar-
beitung zu vermeiden. Vermeiden Sie eventuelle Eisendrahte.

—Wenn das Gerat nicht korrekt funktioniert (zum Beispiel nicht angeht), montieren Sie
kein Teil ab und versuchen Sie nicht, in irgendeiner Weise einzugreifen, sondern neh-
men Sie Kontakt mit dem Verkaufer oder einem autorisierten Kundendienstzentrum auf.

—Mischen Sie die behandelten flissigen Lebensmittelprodukte gut, um eine einheitliche
Temperatur zu erreichen, und kontrollieren diese insbesondere bei Kindernahrung, um
Verbrennungen zu vermeiden.

—Zum schnelleren Garen einiger Lebensmittelprodukte (Huhn, Hamburger usw.) wenden
Sie diese mindestens einmal. Bei Braten wenden Sie mehrmals. Bei Verarbeitung an-
derer Produktarten (Frikadellen, Kroketten usw.) verschieben Sie diese hingegen von
der Mitte zum Rand und umgekehrt.
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GERATEREINIGUNG

Vor der Reinigung des Gerats (am Ende des Arbeitstags oder falls notwendig), schal-

ten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und

stellen Sie sicher, dass der zu behandelnde Bereich vollkommen abgekihlt ist.

—Reinigen Sie alle Innenoberflachen des Gerates mit einem feuchten Tuch oder einem
Schwam und trocknen sie sorgfaltig.

) & Informationen
Zur Beseitigung eventueller Geriiche geben Sie einen Becher mit Wasser und Zitro-

nensaft in das Gerat und aktivieren es fiir einige 5 Minuten im Mikrowellenbetrieb.

Stellen Sie stets sicher, dass die Dichtungen der Tiir sauber und unversehrt sind
und dass diese korrekt schlief’t.

—Reinigen Sie sorgfaltig die Arbeitsflache und alle Umgebungsbereiche.

—Reinigen Sie die Auenoberflachen des Gerats mit einem feuchten Tuch oder mit einem
Schwamm.

@ Achtung - Vorsicht

Fiihren Sie die Reinigungsarbeitsschritte ausschlieBlich mit fiir Lebensmittel ge-
eigneten Reinigungsprodukten aus. Verwenden Sie auf keinen Fall korrosive, ent-
flammbare Reinigungsprodukte oder solche, die gesundheitsschéadliche
Substanzen enthalten.

—Falls vorgesehen ist, das Gerat fir langere Zeit nicht zu benutzen, reinigen Sie dieses,
schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus)
und schiitzen Sie das Gerat auf geeignete Weise, um es sauber zu halten.

STORUNGSSUCHE

Die nachstehenden Informationen dienen als Hilfe beim Erkennen und bei der Behe-
bung eventueller Stérungen und Fehlfunktionen, die im Betrieb auftreten kénnten.
Einige Stérungen kénnen vom Bediener behoben werden, andere erfordern prazise
technische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten und sind ausschlief3lich von Fach-
personal durchzuftihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich erworbene und aner-
kannte Erfahrung vorweisen kann.

A .
| & Informationen

Bauen Sie keine Innenteile des Geréts aus.
Der Hersteller libernimmt keinerlei Haftung fiir durch Manipulationen verursachte
Schaden.
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MIKROWELLENGERAT

Tabelle 3: Betriebsstérungen

Stérung Ursachen
Die Garzeit wurde nicht eingestellt.

Keine Spannung auf der

Das Gerat heizt .
Stromversorgungsleitung.

nicht.

Magnetron-Vorrichtung funktioniert
nicht.
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ME/1600

Behelfe

Stellen Sie eine von 0 min
verschiedene Garzeit ein.
Nehmen Sie Kontakt mit dem
Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Nehmen Sie Kontakt mit dem
Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.
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INDUKTIONSPLATTEN

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG DES GERATS

—Die Induktionsplatte PFD ist ein Gerat zum im Vergleich zu traditionellen Ofen schnel-
leren Erhitzen, Schmoren oder Auftauen von fiir den Verzehr durch Personen bestimm-
ten Lebensmitteln in speziellen Gefalien.

—Das Gerat kann verwendet werden zur Verarbeitung verschiedener Lebensmittel wie
zum Beispiel (frische und tiefgefrorene) Gemiise, Obst, Nudeln, Reis, Fisch, Fleisch so-
wie Saucen, Suppen, Konserven usw.

—Das Gerat ist mit GefaRen aus geeignetem Material fur die Induktions-Verarbeitung von
Lebensmittelprodukten zu verwenden.

—Das Gerat ist mit GefaRen aus Metall (Inox-Stahl, lackiertem Stahl, Gusseisen usw.) mit
vollkommen flachem Boden zu verwenden. Entnehmen Sie die Eigenschaften, welche
die Behalter haben missen, der Tabelle " Materialien der Aufnahmegefafie".

— Es handelt sich um ein Gerat professionellen Typs, das in kommerziellen Raumen (Bar,
Pizza-Restaurants, Restaurants, usw.) zu installieren ist. Das Gerat bedarf keiner be-
sonderen Einweisung, aber die Bediener missen notwendigerweise Uber spezielle
Kenntnisse und Kompetenzen im Ristorationsbereich verfiigen.

—Das Gerat darf nicht mit leeren GefalRen oder zum Erhitzen geschlossener Behaltnisse
(Dosen, Buichsen usw.) verwendet werden, da diese explodieren kdnnten.

Jeder nicht vom Hersteller vorgesehene Gebrauch ist als ,,UNSACHGEMAR" zu be-
trachten.

—Das Gerat ist in mehreren Modellen lieferbar, hergestellt mit ausgewahlten Materialien
und passenden Konstruktionstechniken zur Gewahrleistung maximaler Hygiene, Oxida-
tionsbestandigkeit sowie betrachtlicher Energieersparnis und hoher Betriebssicherheit.

Die Abbildung zeigt die Hauptkomponenten eines Geratemodells und die Liste enthalt

Angaben zu ihrer Beschreibung und Funktionsweise.

IDM-34602000700.tif
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INDUKTIONSPLATTEN

A) Schalttafel: mit den fir das Funktionieren des Gerats notwendigen Bedienelementen
ausgestattet (siehe "Beschreibung der Bedienelemente").

B) Kochplatte: hergestellt aus Glaskeramik und ausgestattet mit Induktionsspulen , wel-
che die notwendige Hitze zur Verarbeitung der Lebensmittel erzeugen.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

Tabelle 1: Technische Daten des Geréts

Beschreibung %gﬁrg’ PFD/27 PFD/35
Leistung kW 2,7 3,5
Stromversorgung V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Durchmesser der Induktionsflache mm 140+220
Geratabmessungen mm 325x370x105 343x440x120
Verpackungsabmessungen mm 430x370x160 510x420x190
Nettogewicht kg 5 8
Installationstyp Treseninstallation

Die Tabelle gibt den Werkstofftypen der GefalRe wieder.

Tabelle 2: Materialien der Aufnahmegefalle

Material des Aufnahmegeféf3es Induktions-Betrieb

Stahl Ja a
Gusseisen Ja

Lackiertes Blech Ja

Aluminium oder Messing Nein

Hitzebestandiges Glas Nein

Keramik oder Porzellan, hitzebestandig Nein

Klchenpapier Nein
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INDUKTIONSPLATTEN

BESCHREIBUNG DER BEDIENELEMENTE

Das Gerat ist mit den aufgelisteten
Bedienelementen, die zur Aktivie-
rung der Hauptfunktionen notwen-
dig sind, ausgestattet.

A) Taste: dient der Aktivierung und
Deaktivierung des Geratebe-
triebs.

B) Leuchtanzeige: ihr Leuchten
zeigt an, dass die Schneideklin-
ge in Betrieb ist.

C) Display: dient der Sichtanzeige
der eingestellten Parameter
(Leistung, Temperatur und Zeit).

D) Taste: dient der Einstellung des
Geratebetriebsmodus (Leistung
oder Temperatur).

E) Taste: dient der Programmie-
rung der Verarbeitungszeit.

F) Taste: dient der Erhéhung des

Wertes des gewahlten Parameters.
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Bei jedem Dricken der Taste wird der Wert des gewahlten Parameters erhoht.

G) Taste: dient der Erniedrigung des gewahlten Parameters.
Bei jedem Driicken der Taste wird der Wert des gewahlten Parameters erniedrigt.

H) Leuchtanzeige: zeigt durch ihr Aufleuchten an, dass der auf dem Display angezeigte
Wert derjenige der Verarbeitungsleistung ist.

L) Leuchtanzeige: zeigt durch ihr Aufleuchten an, dass der auf dem Display angezeigte
Wert derjenige der Verarbeitungstemperatur ist.

M) Leuchtanzeige: zeigt durch ihr Aufleuchten an, dass der auf dem Display angezeigte
Wert derjenige der Verarbeitungszeit ist.

N) Elektrischer Haupttrennschalter: dient der Aktivierung und Aktivierung der elek-
trischen Stromversorgung des Gerates.
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BEDIENUNGSHINWEISE

1-Je nach der durchzufiihrenden Verarbeitungsart (Auftauen, Garen, Erhitzen usw.)
bereiten Sie das Produkt entsprechend vor und geben es in ein geeignetes Gefal.

2-Stellen Sie das Gefal in die Mitte der Kochplatte.

3-Driicken Sie die Taste (A) zur Aktivierung des Geratebetriebs

4-Driicken Sie wiederholt die Taste (D) bis zum Aufleuchten der Leuchtanzeige beziig-
lich des gewunschten Verarbeitungsmodus.
Auf dem Display (C) erscheint der zuletzt eingestellte Wert.

5-Driicken Sie einen der Tasten (F-G) zur Erhéhung oder Erniedrigung des Wertes bis
zum Erhalt des gewlinschten Wertes.

6-Driicken Sie die Taste (E) zur Einstellung der Verarbeitungszeit.
Die Anzeige (M) leuchtet auf, und auf dem Display (C) erscheint der zuletzt einge-
stellte Wert.

7-Driicken Sie einen der Tasten (F-G) zur Erhéhung oder Erniedrigung des Wertes bis
zum Erhalt des gewlinschten Wertes.
Wenn das Lebensmittel den richtigen Verarbeitungsgrad erreicht hat, entnehmen Sie
das GefaR.

@ Achtung - Vorsicht

Verwenden Sie geeignete Hilfsmittel zur Enthahme des GefdRes, um Verbren-
nungen zu vermeiden.

Falls das Gerdt zum ersten Mal benutzt wird, entfernen Sie gegebenenfalls die
Schutzfolienbeschichtung und lassen Sie dieses bei Hochsttemperatur (zirka 15 Mi-
nuten lang) ohne Lebensmittel funktionieren, um unangenehme Geriiche zu ver-
meiden. Lassen Sie das Gerat abkiihlen und wiederholen Sie den Vorgang, falls die
Geriiche fortbestehen.

—Legen Sie keinerlei Gegenstand im Garbereich ab, insbesondere keine metallischen
(Besteck, Uhren usw.) oder entmagnetisierbare (Kreditkarten, Bankautomatenkarten
usw.) Objekte im Garbereich

—Wenn das Gerat nicht korrekt funktioniert (zum Beispiel nicht angeht), montieren Sie
kein Teil ab und versuchen Sie nicht, in irgendeiner Weise einzugreifen, sondern neh-
men Sie Kontakt mit dem Verkaufer oder einem autorisierten Kundendienstzentrum auf.

—Schalten Sie bei Beschadigung der Glaskeramikplatte das Gerat aus, trennen Sie die
elektrische Stromversorgung und nehmen Sie Kontakt mit dem Verkaufer oder einem
autorisierten Kundendienstzentrum auf.
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GERATEREINIGUNG

Vor der Reinigung des Gerats (am Ende des Arbeitstags oder falls notwendig), schal-
ten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und
stellen Sie sicher, dass der zu behandelnde Bereich vollkommen abgekihlt ist.

—Reinigen Sie sorgfaltig die Arbeitsflache und alle Umgebungsbereiche.

—Reinigen Sie die Aufenoberflachen des Gerats mit einem feuchten Tuch oder mit einem
Schwamm.

@ Achtung - Vorsicht

Fiihren Sie die Reinigungsarbeitsschritte ausschlieBlich mit fiir Lebensmittel ge-
eigneten Reinigungsprodukten aus. Verwenden Sie auf keinen Fall korrosive, ent-
flammbare Reinigungsprodukte oder solche, die gesundheitsschéadliche
Substanzen enthalten.

—Falls vorgesehen ist, das Geréat fUr langere Zeit nicht zu benutzen, reinigen Sie dieses,
schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus)
und schiitzen Sie das Gerat auf geeignete Weise, um es sauber zu halten.

STORUNGSSUCHE

Die nachstehenden Informationen dienen als Hilfe beim Erkennen und bei der Behe-
bung eventueller Stérungen und Fehlfunktionen, die im Betrieb auftreten kénnten.
Einige Stérungen kénnen vom Bediener behoben werden, andere erfordern prazise
technische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten und sind ausschlief3lich von Fach-
personal durchzuflihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich erworbene und aner-
kannte Erfahrung vorweisen kann.

| & Informationen

Bauen Sie keine Innenteile des Gerats aus.
Der Hersteller (ibernimmt keinerlei Haftung fiir durch Manipulationen verursachte
Schéden.

Tabelle 3: Betriebsstérungen

Stérung Ursachen Behelfe

Nehmen Sie Kontakt mit dem

Verkaufer oder mit dem

Das Gerat heizt Kundendienst auf.

nicht. Die Induktionsvorrichtung funktioniert Nehrpen e Kont.akt mit dem
Verkaufer oder mit dem

A Kundendienst auf.

Keine Spannung auf der
Stromversorgungsleitung.
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INFORMACION GENERAL Y
SOBRE SEGURIDAD

OBJETIVO DEL MANUAL

—El manual de uso y mantenimiento, que forma parte integrante del aparato, ha sido rea-
lizado por el fabricante en su idioma original para suministrar informaciéon necesaria
para quienes estén autorizados para el uso de la maquina durante su vida Util prevista.

—Algo de tiempo dedicado a la lectura de la informacién permitira evitar riesgos para la
salud y la seguridad de las personas ademas de dafios econémicos.

—El fabricante se reserva el derecho de aportar modificaciones a la informacion indicada
en el manual sin la obligacidon de comunicarla previamente siempre que no afecte las
condiciones de seguridad.

—Algunas partes del texto se han subrayo dada la importancia de su contenido.

| & Importante
Indica informacion técnica de particular importancia que no se debe descuidar.

@ Cuidado - Advertencia

Indica que es necesario adoptar comportamientos adecuados para no poner en
riesgo la salud y la seguridad de las personas y no provocar dafios econémicos.
7/ \— .
B Peligro — Atencion
Indica situaciones de grave peligro, que si no se tienen en cuenta, pueden signifi-
car un grave riesgo para la salud y la seguridad de las personas.

IDENTIFICACION DEL FABRICANTE Y DEL APARATO

La placa de identificacion reproducida se aplica directamente a la maquina. En ella se
mencionan las referencias y todas las indicaciones indispensables para la seguridad
de uso.

Identificacion qel fabricante Marca QE de conformidad

‘ c E
Modelo de maquina---f--» TR P --Afio de fabricacion

Numero de matricula----=+ .
. . rtpre
Datos técnicos !}
S

IDM-34600900100.tif
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INFORMACION GENERAL Y
SOBRE SEGURIDAD

MODALIDAD DE PEDIDO DE ASISTENCIA
Ante cualquier solicitud de asistencia técnica, indicar la version de la maquina y el tipo
de defecto encontrado.

DISPOSITIVOS DE SEGURIDAD

—Durante la fase de proyecto y de fabricacion, el fabricante ha dado especial importancia
a los aspectos que pudiesen ocasionar riesgos para la seguridad y la salud de las per-
sonas.

— El fabricante ha adoptado todas las "reglas de buena técnica de fabricacion" y ha fabri-
cado la maquina con materiales especialmente seleccionados para garantizar la higie-
ne alimenticia y el funcionamiento.

—La finalidad de esta informacién es la de sensibilizar a los usuarios para que tengan
sumo cuidado a fin de evitar cualquier riesgo de tipo operativo y alimentario. La pruden-
cia no puede sustituirse. La seguridad esta también en manos de quienes utilizan la ma-
quina (instaladores y usuarios).

—Leer atentamente las instrucciones que se encuentran en el manual de la maquina,
las aplicadas directamente en el aparato y en particular las referidas a la seguridad.

—Mover la maquina respetando la informacién indicada directamente en el embalaje, en
la maquina y en las instrucciones para el uso.

—Durante las fases de transporte, desplazamiento e instalacidn, no golpear o dejar caer
la maquina para evitar averiar sus componentes.

—El personal autorizado para realizar las conexiones eléctricas debe comprobar que las
caracteristicas de la linea de alimentacion estén en correspondencia con las indicadas
en la placa, que esté equipada con interruptor diferencial y con componentes en con-
formidad con las leyes y las normas vigentes.

—En ningun caso forzar, eliminar o ignorar los dispositivos de seguridad instalados en la
maquina.

—Se recomienda al usuario leer con atencion todo el manual y asegurarse que se ha com-
prendido en su totalidad y en especial toda la informacion referida a la seguridad.

—Cuando se utiliza por primera vez, es necesario realizar algunas simulaciones para fa-
miliarizarse los mandos, en especial aquellos relativos al encendido y al apagado.

— Utilizar siempre dispositivos de proteccion para las manos cuando se introducen o se
extraen los recipientes del horno. Algunos recipientes podrian absorber el calor y gene-
rar el riesgo de quemaduras.
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INFORMACION GENERAL Y
SOBRE SEGURIDAD

—No tocar las superficies internas del compartimiento del aparato para evitar quemadu-
ras, incluso si el tratamiento ya ha terminado.

—No introducir en el compartimiento del aparato materiales inflamables o explosivos (por
ejemplo envolturas de plastico, papel comun, papel reciclable, etc.).

—No obstruir las aberturas de ventilacion del aparato para evitar un sobrecalentamiento
excesivo que pudiese dafarlo.

—No depositar ningun tipo de objeto dentro del aparato y tener la puerta cerrada cuando
no se utiliza.

Utilizar la maquina solamente para aquellos usos previstos. El empleo de la maqui-
na para usos impropios y diferentes de aquellos permitidos puede ocasionar ries-
gos para la seguridad y para la salud de las personas, ademas de provocar daifos
econdmicos.

El fabricante declina cualquier responsabilidad por dafos eventuales causados
por el uso impropio de la maquina, por el no respeto de las indicaciones contenidas
en el manual de uso y por forzamientos o modificaciones aportadas sin la autoriza-
cién formal.

—Todas las intervenciones de mantenimiento que requieran una competencia técnica
precisa o una especial capacidad (instalacion, conexion a las alimentaciones, etc.), de-
ben ser realizadas exclusivamente por personal cualificado y con experiencia reconoci-
da y adquirida en el sector especifico de la intervencion.

—No utilizar el aparato con los cables de alimentacién eléctrica en mal estado o no efi-
cientes. Una vez detectado el defecto, detener inmediatamente la maquina en condicio-
nes de seguridad y hacer que personal autorizado y especializado cambie los cables.

Antes de realizar cualquier intervencion de limpieza, mantenimiento, etc., DESCO-
NECTAR LA ALIMENTACION ELECTRICA GENERAL (o bien desconectar la toma
eléctrica) y asegurarse que la zona de tratamiento esté totalmente fria.

—Limpiar la maquina cuando se deja de utilizar o cuando se advierte una razonable ne-
cesidad, incluso debido al tipo de producto alimentario tratado.

—Limpiar cuidadosamente todas las partes de la maquina (comprendidas las zonas de al-
rededor), que pueden estar en contacto directo o indirecto con los productos alimenta-
rios, para preservarlos del riesgo de contaminacion y mantener asi la higiene.

—Limpiar la maquina exclusivamente con productos detergentes para uso alimentario. No
utilizar productos de limpieza corrosivos e inflamables o productos que puedan conte-
ner y/o liberar sustancias nocivas.

—Limpiar y desinfectar la maquina utilizando dispositivos de protecciéon individuales, en
especial cuando se utilizan productos detergentes.
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INFORMACION GENERAL Y
SOBRE SEGURIDAD

—No realizar la limpieza de la maquina con chorros de agua para no dafar los componen-
tes, en especial aquellos eléctricos y electrénicos.

—En caso de inactividad prolongada de la maquina limpiar y secar con cuidado todas sus
partes (internas y externas). Desconectar el cable de alimentacion y asegurarse que las
condiciones ambientales sean idoneas para conseguir una prolongada vida util de la
maquina.

El listado indica las condiciones necesarias para el funcionamiento correcto la instala-

cion eléctrica en relacion con el ambiente circundante.

—Temperatura ambiente no inferior a 5°C.

—Humedad relativa entre el 50% (medida a 40 °C) y el 90% (medida a 20 °C).

—El ambiente no debe poseer zonas con concentracion de gases y polvos potencialmente
explosivos y/o riesgos de incendio.

—La actividad puede influenciar el ambiente y con dicho objetivo es necesario tener en
cuenta las emisiones a la atmoésfera de las descargas de liquidos y de la contaminacion
del terreno, del uso de materias primas y de recursos naturales y de la gestion de los
desechos.

—Durante el transporte y el almacenamiento, la temperatura ambiental debe estar com-
prendida entre -25 °C y 55 °C con un maximo de 70 °C, siempre que el tiempo de ex-
posicién no supere las 24 horas.

—Los elementos del embalaje deben eliminarse cumpliendo con las leyes en vigor en el
pais de uso.

—Durante las fases de eliminacion y desguace del aparato, seleccionar todos los compo-

E nentes en funcién de sus caracteristicas y realizar su eliminacion diferenciada. En es-
pecial, los componentes eléctricos y electronicos marcados con un simbolo especifico,
deben llevarse a los centros de recoleccion autorizados o bien se deben entregar al
vendedor en el momento de una nueva compra.

Los Aparatos Eléctricos y Electronicos contienen sustancias peligrosas con efec-

tos potencialmente nocivos sobre la salud de las personas y del ambiente. Se re-

comienda efectuar su eliminacién de modo correcto.

SENALES DE SEGURIDAD E INFORMACION

En el aparato, en correspondencia de las zonas en las cuales existen RIESGOS RESI-
DUALES, se aplican sefiales de seguridad que informan sobre el riesgo correspondiente.
Las ilustraciones representan las sefiales de seguridad e informacion aplicadas al aparato.

Peligro de quemaduras: indica que es necesario tener cuidado con
las superficies calientes.
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SOBRE SEGURIDAD

Peligro de shock eléctrico: indica que es necesario desconectar la
alimentacién eléctrica general (o bien desconectar la toma eléctrica)
antes de intervenir en las conexiones eléctricas.

DISPOSICIONES PARA EL DESEMBALAJE, DESPLAZAMIENTO E INSTALACION.

—El aparato se entrega embalado en un contenedor especial y, de ser necesario, se debe
estabilizar con material antigolpes para asegurar que no sea dafiado.
En funcién de las caracteristicas del aparato, del lugar de colocacién y del medio de
transporte a utilizar, para facilitar el desplazamiento el embalaje puede colocarse sobre
pallet.
Toda la informacion necesaria para realizar el desplazamiento (carga y descarga) en
condiciones de seguridad se indica directamente en el embalaje.

—El desplazamiento del embalaje debe realizarse en funcién de sus caracteristicas (peso,
dimensiones, etc.). Si las dimensiones y el peso son escasos, el desplazamiento puede
realizarse manualmente, en caso contrario, es necesario utilizar un dispositivo de ele-
vacion con la capacidad adecuada.

Al recibir el aparato, comprobar el buen estado de los componentes. En caso de dafios
o falta de algunas partes, contactar con el revendedor de zona para acordar el procedi-
miento a seguir.

—La instalacion es realizada por personal experto y autorizado, que debe asegurarse pre-
viamente que la linea de alimentacion eléctrica esté en correspondencia con las leyes
vigentes en el pais de uso.

—Antes de instalar el aparato, comprobar que la zona elegida sea idénea, debidamente
aireada e iluminada, estable y que tenga el suficiente espacio alrededor para realizar
con facilidad la limpieza y el mantenimiento. Comprobar también que el plano de apoyo
sea estable, que esté nivelado y que la superficie sea facil de limpiar para evitar el ries-
go de acumulacién de suciedad y de contaminacion de los productos alimentarios.

El personal autorizado para realizar la conexion eléctrica debe asegurarse la efi-
ciencia perfecta de la conexion a tierra de la instalacion eléctrica y debe comprobar
que la tension de la Inea y la frecuencia se corresponden con los datos indicados
en la placa de identificacion.

Para las maquinas con caracteristicas morfolégicas particulares (forma, peso, dimen-
siones, etc.) la informacién indicada en este parrafo podria no ser suficiente. Eventual
informacién suplementaria se indica en el parrafo "Modalidad de levantamiento" para
cada maquina.
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HORNO MICROONDAS
MF/900

DESCRIPCION GENERAL EQUIPO

—El horno microondas MF/900 es un aparato proyectado y fabricado para calentar, dorar
o descongelar, de forma rapida en comparacion con los hornos tradicionales, productos
alimenticios contenidos en recipientes especiales, destinados a la alimentacion de las
personas.

—En funcién del tipo de producto alimenticio a tratar , el aparato puede funcionar a micro-
ondas, conveccion, grill o a microondas y conveccion)

—El aparato puede ser utilizado para tratar diferentes productos alimenticios como por
ejemplo verduras (frescas o congeladas), fruta, pasta, arroz, pescado, carne y también
salsas, sopas, conservas, etc.

—El aparato se emplea con recipientes realizados con material idéneo para el tipo de fun-
cionamiento programado (a microondas, grill o en la modalidad combinada) y preferen-
temente de forma circular u ovalada para alcanzar una coccién homogénea de los
productos alimenticios.

—El aparato no se emplea con recipientes de material metalico (acero, aluminio, cobre,
etc.) en la modalidad microondas o combinada (a microondas y grill 0 a microondas y
conveccion). Para conocer cuales son las caracteristicas que deben tener los recipien-
tes, consultar la tabla "Materiales de los recipientes".

—Es una maquina profesional que se instala en ambientes de tipo comercial (bares, piz-
zerias, restaurantes, etc.) No se requiere una formacién especial para su uso, pero es
igualmente necesario que los usuarios tengan capacidades y competencias idéneas re-
feridas al sector de la restauracion.

Cualquier uso diferente del indicado por el fabricante debe considerarse como USO
IMPROPIO.

E La ilustracion representa los componentes principales de la maquina y el listado repro-
duce su descripcion y funciones.

IDM-34602000100.if
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HORNO MICROONDAS
MF/900

A) Cuadro mandos: esta equipado con los dispositivos de mando necesarios para per-
mitir el funcionamiento de la maquina (ver “Descripcion mandos”).

B) Puerta del horno: esta asociada a un dispositivo de interbloqueo (microinterruptor ).
Cuando se abre la puerta el ciclo de coccion se interrumpe.
Cuando se cierra la puerta, el ciclo de coccién recomienza a partir del punto en el que
fue interrumpido.

C) Compartimiento de tratamiento: esta equipado con resistencias eléctricas (para el
funcionamiento en la modalidad grill) y con un dispositivo magnetrén (para el funciona-
miento en la modalidad microondas) para el tratamiento de los productos alimenticios.
El compartimiento de tratamiento esta equipado con una placa giratoria (que incluye
el plato (D)), que gira en caso de funcionamiento a microondas o modalidad combina-
da para garantizar un tratamiento uniforme.

) B Importante

Con funcionamiento a microondas o modalidad combinadas (a microondas y grill),
no emplear el aparato sin la placa giratoria y el plato.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Tabla 1: Datos técnicos de la maquina

Descripcién Unidad de medida MF/900
Potencia kW 1,4
Alimentacion eléctrica V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Capacidad compartimiento de tratamiento Lt. 23
Dimensiones compartimiento de tratamiento mm 328x300x205
Dimensiones de la maquina mm 510x425x305
Dimensiones embalaje mm 570x430x320
Peso neto kg 17

Tipo de instalaciéon Instalacién sobre mostrador

La tabla indica el tipo de material de fabricaciéon de los recipientes, en funcién de la
modalidad de funcionamiento del aparato (microondas, grill o modalidad combinada).

Tabla 2: Materiales de los recipientes

Material del recipiente A ”’Zg;gfoaé;’?;;o @ Funcionamiento grill Func;gggra?;gg? eon
combinada
Vidrio resistente al calor Si Si Si
Saelge:mlca o porcelana, resistente al Si Si Si
Plastico para microondas Si No No
Papel de cocina Si No No
Hojas de aluminio No Si No
Metal No Si No
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HORNO MICROONDAS

MF/900

DESCRIPCION MANDOS

La maquina esta equipada con los
dispositivos de mando destallados,
necesarios para activar las funcio-
nes principales.

D) Temporizador: permite activar

E)

el funcionamiento del aparato y

programar el tiempo de trata-

miento.

Selector: sirve para programar

las modalidades de funciona- @
&
Defrost
@

miento del aparato y el nivel de
potencia de coccion.

Posicion Low: funcionamiento
en modalidad microondas, con
nivel de potencia bajo (18 %).
Posicion Defrost. funciona-
miento en modalidad microon- 2
das, con nivel de potencia ®
mediano-bajo (36 %). 8,
Posicion Med: funcionamiento IOM.34602000200.1f
en modalidad microondas, con

nivel de potencia mediano (58 %).

Posicion Med-High: funcionamiento en modalidad microondas, con nivel de potencia
mediano-alto (81 %).

Posicion High: funcionamiento en modalidad microondas, con nivel de potencia alto
(100 %).

Posicion Grill: funcionamiento en la modalidad grill.

Posicion Comb1: funcionamiento en modalidad combinada, con un nivel de potencia
mediana-baja para microondas (30 %) y alto para el grill (70 %).

Posicion Comb2: funcionamiento en modalidad combinada, con un nivel de potencia
mediano para microondas (49 %) y alto para el grill (51 %).

Posicion Comb3: funcionamiento en modalidad combinada, con un nivel de potencia
mediano-bajo para el microondas (67 %) y alto para el grill (33 %).

® E

CONSEJOS PARA EL USO

1-Segun la modalidad de funcionamiento (a microondas, grill o modalidad combinada)
y el tipo de tratamiento a efectuar (descongelacién, coccion, calentamiento, etc.),
preparar debidamente el alimento e introducirlo en un recipiente adecuado.
Si se trata de alimentos que durante el tratamiento pudiesen salpicar las paredes del
compartimiento, colocar una tapa al recipiente.
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HORNO MICROONDAS
MF/900

2 -Introducir el recipiente dentro del compartimiento de tratamiento y cerrar la puerta.

3-Girar el selector (E) (siempre en sentido horario) para seleccionar la modalidad de
funcionamiento con el nivel de potencia deseado.

4-Girar el temporizador (D) permite activar el funcionamiento del aparato y programar
el tiempo de tratamiento.
Cuando el temporizador indica que el tiempo programado ha finalizado, esperar unos
instantes antes de extraer el recipiente.
Si el tratamiento del alimento no es adecuado, introducir el recipiente en el compar-
timiento y programar nuevamente el tiempo de tratamiento.

@ Cuidado - Advertencia

Para evitar el riesgo de quemaduras, introducir y recoger los alimentos con la ayu-
da de los utensilios especiales.

Si el aparato se utiliza por primera vez, antes de activar el funcionamiento quitar, si
esta presente, la pelicula protectiva de revestimiento, llenar una taza con agua y
zumo de limoén, introducirla en el compartimiento de tratamiento y hacerlo funcio-
nar aprox. 10 minutos a la potencia maxima, de este modo se eliminan los olores
desagradables producidos por los materiales de fabricacin.

Los consejos indicados se refieren al uso del aparato con todas las modalidades de
funcionamiento previstas. Para el funcionamiento a microondas o en la modalidad
combinada, consultar los consejos especificos.

—No utilizar el aparato sin la placa giratoria y sin el plato.

—No introducir recipientes de metal (acero, cobre, recipientes de aluminio, etc.) o reci-
pientes recubierto o con inserciones de metal (oro, plata, etc.) para evitar que se formen
centellas o arcos magnéticos.

—No utilizar el aparato para hervir huevos.

—No utilizar recipientes fabricados con materiales no idéneos y nunca emplear el aparato
en vacio. Para evitar activarlo en vacio por error, se aconseja dejar dentro del compar-
timiento un vaso de agua lleno para que absorba las posibles microondas.

—Perforar los productos alimenticios recubiertos con cascara (manzanas, patatas, etc.) o
envolturas selladas (salchichas, embutidos, etc.) de este modo se evita que estalle du-
rante el tratamiento. Eliminar los posibles trozos de metal.

- Si el aparato no funciona de forma correcta (por ejemplo no se enciende) no desmontar
ninguna parte y no intentar realizar ningun tipo de intervencion sino que contactar con
el revendedor o con un centro de asistencia autorizado.

—Mezclar bien los productos alimenticios liquidos tratados para uniformar la temperatura
y, si se destinan a la alimentacion de bebés, controlarla para evitar quemaduras.
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HORNO MICROONDAS
MF/900

—Para acelerar el tratamiento de algunos productos alimenticios (pollo, hamburguesas,
etc.) girarlos por lo menos un vez. Para los alimentos asados, girarlos varias veces. Si
por el contrario se tratan otros tipos de productos (croquetas, albdndigas, etc.) despla-
zarlos desde el centro hacia afuera y viceversa.

El funcionamiento en la modalidad combinada permite unir las caracteristicas tipicas del
microondas con las del grill, alcanzando potencias de tratamiento diferentes (ver tabla
con ejemplos).

Programa de

tratamiento Potencia microondas Potencia grill Productos alimenticios
Comb1 Nivel mediano-bajo (30 %) Nivel alto (70 %) Pescado, patata,
gratinados
Comb2 Nivel mediano (49 %)  Nivel mediano (51 %) Cudines. tortilas, patatas
asadas
Comb3 Nivel mediano-alto (67 %) Nivel bajo (33 %) Pollos asados

LIMPIEZA DE LA MAQUINA

Antes de realizar la limpieza de la maquina (a final de la jornada de trabajo o cuando
sea necesario) desconectar la alimentacion eléctrica general ( o desconectar la toma
eléctrica) y asegurarse que la zona de tratamiento esté completamente fria.

—Quitar el plato y la placa giratoria.
—Limpiar todas las superficies internas del aparato con un pafio hiumedo o con una es-
ponja y secarlos con cuidado.

/a\

) B Importante

Para eliminar posibles olores, introducir un vaso con agua y zumo de limén y acti-

var el aparato con funcionamiento a microondas durante aprox. 5 minutos.

—Lavar el plato y la placa giratoria con detergentes para uso alimenticio, aclararlos y se-
carlos con cuidado antes de volver a montarlos.

Asegurarse siempre que las guarniciones de la puerta estén limpias y en buen es-

tado y que se cierre correctamente.

—Limpiar con cuidado la superficie de trabajo y todas las zonas cercanas.

— Limpiar las superficies externas de la maquina con un pafio humedo o con una esponja.

@ Cuidado - Advertencia

Realizar las operaciones de limpieza exclusivamente con productos detergentes es-
peciales para el sector alimentario. Nunca emplear productos de limpieza corrosivos,
inflamables o que contengan sustancias nocivas para la salud de las personas.

Si se prevé no utilizar la maquina por un periodo prolongado, después de realizar la
limpieza y de desconectarla de la alimentacioén eléctrica general ( o bien desconectarla
de la toma eléctrica), protegerla de modo adecuado para mantenerla limpia.
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HORNO MICROONDAS
MF/900

BUSQUEDA DE AVERIAS

La informacién siguiente tiene la finalidad de ayudar a identificar y corregir eventuales
anomalias o mal funcionamiento que pudieran presentarse durante la fase de uso.
Algunas averias pueden ser resueltas por el usuario; otras requieren una precisa com-
petencia técnica o especial capacidad y por lo tanto deben ser realizadas exclusiva-
mente por personal cualificado con experiencia reconocida y adquirida en el sector
especifico.

| & Importante

No desmontar partes internas de la maquina.
El fabricante declina cualquier responsabilidad por eventuales dafos causados
por forzamientos.

Tabla 3: Anomalias de funcionamiento

Inconveniente Causa Soluciones
No ha sido programado el tiempo de Programar un tiempo de coccion
coccion. diferente de 0 min
Falta de tension en la linea de Contactar el revendedor o un centro
El aparato no alimentacion eléctrica. de asistencia autorizado.
calienta. Contactar el revendedor o un centro

La resistencia no funciona. ) ) .
de asistencia autorizado.

Contactar el revendedor o un centro

Dispositivo magnetrén no funciona. . . .
de asistencia autorizado.

-13- Idioma espafiol




HORNO MICROONDAS
MC/1400

DESCRIPCION GENERAL EQUIPO

—El horno microondas MC/1400 es un aparato proyectado y fabricado para calentar, do-
rar o descongelar, de forma rapida en comparacion con los hornos tradicionales, pro-
ductos alimenticios contenidos en recipientes especiales, destinados a la alimentacion
de las personas.

—En funcién del tipo de producto alimenticio a tratar , el aparato puede funcionar a micro-
ondas, conveccion, grill o a microondas y conveccion)

—Ademas de las modalidades de funcionamiento normal, el aparato dispone también de
algunas funciones automaticas que simplifican el uso.

—El aparato puede ser utilizado para tratar diferentes productos alimenticios como por
ejemplo verduras (frescas o congeladas), fruta, pasta, arroz, pescado, carne y también
salsas, sopas, conservas, efc.

—El aparato se emplea con recipientes realizados con material idéneo para el tipo de fun-
cionamiento programado (a microondas, grill o en la modalidad combinada) y preferen-
temente de forma circular u ovalada para alcanzar una coccién homogénea de los
productos alimenticios.

—El aparato no se emplea con recipientes de material metalico (acero, aluminio, cobre,
etc.) en la modalidad microondas o combinada (a microondas y grill 0 a microondas y
conveccion). Para conocer cuales son las caracteristicas que deben tener los recipien-
tes, consultar la tabla "Materiales de los recipientes".

—Es una maquina profesional que se instala en ambientes de tipo comercial (bares, piz-
zerias, restaurantes, etc.) No se requiere una formacién especial para su uso, pero es
igualmente necesario que los usuarios tengan capacidades y competencias idoneas re-
feridas al sector de la restauracion.

Cualquier uso diferente del indicado por el fabricante debe considerarse como USO
IMPROPIO.

La ilustracion representa los componentes principales de la maquina y el listado repro-
duce su descripcién y funciones.

R NIV

IDM-34602000300.if
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HORNO MICROONDAS
MC/1400

A) cuadro mandos: esta equipado con los dispositivos de mando necesarios para per-
mitir el funcionamiento de la maquina (ver “Descripcion mandos”).

B) Puerta del horno: esta asociada a un dispositivo de interbloqueo (microinterruptor ).
Cuando se abre la puerta el ciclo de coccion se interrumpe.
Cuando se cierra la puerta, el ciclo de coccidn recomienza a partir del punto en el que
fue interrumpido.

C) Compartimiento de tratamiento: esta equipado con resistencias eléctricas (para el
funcionamiento en la modalidad grill) y con un dispositivo magnetrén (para el funcio-
namiento en la modalidad microondas) para el tratamiento de los productos alimenti-
cios.

El compartimiento de tratamiento esta equipado con una placa giratoria (que incluye
el plato (D)), que gira en caso de funcionamiento a microondas o modalidad combina-
da para garantizar un tratamiento uniforme.

| & Importante

Con funcionamiento a microondas o modalidad combinada (a microondas y grill o
a microondas y conveccion), no emplear el aparato sin la placa giratoria y el plato.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Tabla 1: Datos técnicos de la maquina

Descripcion Unidad de medida MC/1400
Potencia kW 1,4
Alimentacion eléctrica V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Capacidad compartimiento de tratamiento Lt. 25
Dimensiones compartimiento de tratamiento mm 328x328x205
Dimensiones de la maquina mm 510x450x310
Dimensiones embalaje mm 620x490x400
Peso neto kg 19

Tipo de instalacion Instalaciéon sobre mostrador

La tabla indica el tipo de material de fabricacién de los recipientes, en funcién de la
modalidad de funcionamiento del aparato (microondas, grill o modalidad combinada).

Tabla 2: Materiales de los recipientes

Material del recipiente Furg;gﬁoaomn?:;o @ Funcionamiento grill Funczggg;’{ggg) eon
combinada
Vidrio resistente al calor Si Si Si
S;;e:mlca o porcelana, resistente al Si Si Si
Plastico para microondas Si No No
Papel de cocina Si No No
Hojas de aluminio No Si No
Metal No Si No
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HORNO MICROONDAS

DESCRIPCION MANDOS

La maquina esta equipada con los

dispositivos de mando destallados,

necesarios para activar las funcio-

nes principales.

A) Display: visualiza los parame-
tros de coccién y la hora actual.

B) Pulsador: permite programar
manualmente el funcionamiento
en la modalidad microondas y
seleccionar el nivel de potencia.
Presionar repetidamente el pul-
sador (B) hasta que se vea en el
display (A) el nivel de potencia
deseado (se pueden seleccionar
hasta once niveles de potencia
prefijadas).

C) Pulsador: permite programar
manualmente el funcionamiento
en la modalidad conveccion y
seleccionar la temperatura de
coccion.
Presionar repetidamente el pul-
sador(C) hasta que se vea en el
display (A) la temperatura de

MC/1400

Microwave+ Microwave+
Convection Grlll

A A4
3.4’

."h —

IDM-34602000400.if

D)
E)

F)
G)

H)

coccién deseada (se pueden seleccionar hasta diez temperaturas prefijadas).
Pulsador: permite programar manualmente el funcionamiento en la modalidad grill.

Pulsador: permite programar manualmente el funcionamiento en la modalidad com-
binada (microondas y conveccion) y seleccionar la temperatura de coccion.
Presionar repetidamente el pulsador(E) hasta que se vea en el display (A) la tempe-
ratura de coccion deseada (se pueden seleccionar hasta cuatro temperaturas prefija-
das).

Pulsador: permite programar manualmente el funcionamiento en la modalidad com-
binada (microondas y grill).

Pulsador: permite seleccionar el peso del alimento a tratar o para activar la progra-
macion del tiempo de coccion.

Pulsador: sirve para detener el programa de coccién en curso o ajustar las progra-
maciones realizadas.

L)Pulsador: permite programar el tiempo de tratamiento y programar la hora corriente

(horas: minutos).

M) Pomo: permite programar el tiempo de coccidn, para programar una de las funciones

automaticas y para realizar la "coccién rapida".
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HORNO MICROONDAS
MC/1400

Las modalidades de uso y de programacion de las diferentes funciones del aparato se
describen en el parrafo "Modalidad de uso".

MODALIDAD DE USO
Se detallan las modalidades de uso y de programacion de las diferentes funciones del
aparato.

| & Importante

Independientemente de la modalidad de uso y de programacion seleccionada,
cuando el tratamiento se completa esta situacion es indicada por una seinal acusti-
ca. En el display aparece el mensaje "END".

Antes de programar un ciclo nuevo de tratamiento presionar el pulsador (H) para
ajustar el aparato. En el display desaparece el mensaje "END".

Programacion hora corriente

1-Presionar el pulsador "Reset".

2-Girar el pomo (M) hasta cuando en el display (A) aparece la hora corriente.

3-Presionar el pulsador "Reset".

4-Girar el pomo (M) hasta cuando en el display (A) aparecen los minutos corrientes.

5-Presionar el pulsador (L) para confirmar la hora programada.
Programacion manual de las modalidades de funcionamiento.

6-Presionar uno de los pulsadores (B-C-D-E-F) para seleccionar la modalidad de fun-
cionamiento deseada.

7 -Presionar repetidamente el mismo pulsador para seleccionar el nivel de potencia o
la temperatura deseada. a

8-Girar el pomo (M) (en sentido horario o antihorario) para programar el tiempo de tra-
tamiento, que aparece en el display (A).

9-Presionar el pomo (M) para iniciar el ciclo de tratamiento seleccionado.

Programacion de la modalidad "Funcién automatica".
La "Funcion automatica" permite tratar los alimentos en el modo automatico, sin tener
que programar el nivel de potencia (o la temperatura) y la duracién del tratamiento.
Antes de activar la funcion, consultar la tabla "Programas Funcion automatica".
1-Girar el pomo (M) hasta que aparece en el display (A) el programa de tratamiento
deseado (Ej. "01 CODE").
2-Presionar varias veces el pulsador (G) hasta que aparece en el display el nimero (in-
dicado en la tabla), correspondiente al peso del producto alimenticio.
3-Presionar el pomo (M) para iniciar el ciclo de tratamiento seleccionado.
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HORNO MICROONDAS

MC/1400
Tabla 3: Programas "Funcién automatico"
o Numero de
Descripcion Co?;gocggg%’ra,ma rgﬁg\tllac::oigﬁ sdgf Peso Tiempo de coccion
pulsador
1 140+200 gr. 5’ 40”
2 200+400 gr. 9’ 40”
Patatas al horno 01 CODE 3 400+600 gr. 13
4 600+800 gr. 17
1 25+30 cl. 2’ 20”
. 2 30+60 cl. 4
Bebidas 02 CODE 3 60=90 cl. 5 40"
4 90+120 cl. 7 20"
Pop Corn 03 CODE - - 2’ 30”
. 1 110+150 gr. 110"
Pizza 05 CODE 2 200+300 gr. 330"
1 150 gr. 12’
2 300 gr. 15’
Brochetas de carne 06 CODE 3 500 gr. 23’
4 800 gr. 30’
Postres 07 CODE - - 40
Cfalentamlento del 04 CODE } : 3 40
alimento

Programacion de la modalidad "Descongelacion™
1-Girar el pomo (M) hasta cuando en el display (A) aparece la sigla "08 CODE".
2-Presionar el pulsador "Reset".
3-Girar el pomo (M) hasta cuando en el display (A) aparece el tiempo de desconge-
lacion.
4-Presionar el pomo (M) para iniciar el ciclo de descongelacion.

Programacion de la modalidad "Coccidn rapida".

La "Coccidn rapida realiza el tratamiento del alimento en la modalidad microondas, al

maximo de la potencia.

1-Presionar varias veces el pomo hasta cuando en el display aparece el tiempo de tra-

tamiento deseado.
Cada vez que se presiona el pomo aumenta el tiempo en un minuto. Se puede pre-
sionar el mando hasta un maximo de 10 veces.
Después de aprox. 2 segundos de completada la programacién, comienza automa-
ticamente el tratamiento del alimento.

Programacion coccién en varias fases

El aparato puede programarse para realizar automaticamente hasta 3 diferentes
modalidades de tratamiento.

Se describe un ejemplo de programacién de coccion en fases.
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HORNO MICROONDAS
MC/1400

2-Girar el pomo (M) hasta cuando en el display (A) aparece la sigla "08 CODE". ("Fun-
cién descongelacion”).

3-Presionar el pulsador "Reset".

4-Girar el pomo (M) hasta cuando en el display (A) aparece el tiempo de descongela-
cion.

| & Importante

Si entre las diferentes modalidades de tratamiento se prevé la de "Descongela-
cion”, la misma debe programarse siempre como primera modalidad.

5-Presionar el pulsador (B) para seleccionar la modalidad de funcionamiento microon-
das, con el nivel de potencia deseado.

6-Girar el pomo (M) hasta cuando en el display (A) aparece el tiempo tratamiento de-
seado.

7 -Presionar el pulsador (C) para seleccionar la modalidad de funcionamiento por con-
veccion, con la temperatura deseada.

8-Girar el pomo (M) hasta cuando en el display (A) aparece el tiempo tratamiento de-
seado.

9-Presionar el pomo (M) para iniciar el ciclo de tratamiento.

Programacion de la modalidad "Bloqueo de seguridad”
1-Presionar el pulsador (H) durante por lo menos 3 seg para activar la funcién. El apa-
rato emite una sefal acustica, en la pantalla se enciende el indicador correspondien-
te y todos los mandos son deshabilitados.
2-Para desactivar la modalidad "Bloqueo de seguridad" presionar el pulsador (H) du-
rante por lo menos 3 seg. El aparato emite una sefial acustica y en el display se apa-
ga el indicador correspondiente.

CONSEJOS PARA EL USO

1-Segun la modalidad de funcionamiento (a microondas, grill o modalidad combinada)
y el tipo de tratamiento a efectuar (descongelacién, coccion, calentamiento, etc.),
preparar debidamente el alimento e introducirlo en un recipiente adecuado.

2-Introducir el recipiente dentro del compartimiento de tratamiento y cerrar la puerta.

3-Programar el ciclo de tratamiento deseado (ver “Modalidad de uso”).
Cuando el temporizador indica que el tiempo programado ha finalizado, esperar unos
instantes antes de extraer el recipiente.
Si el tratamiento del alimento no es adecuado, introducir el recipiente en el compar-
timiento y programar nuevamente el tiempo de tratamiento.

@ Cuidado - Advertencia

Para evitar el riesgo de quemaduras, introducir y recoger los alimentos con la ayu-
da de los utensilios especiales.
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HORNO MICROONDAS
MC/1400

Si el aparato se utiliza por primera vez, antes de activar el funcionamiento quitar, si
esta presente, la pelicula protectiva de revestimiento, llenar una taza con agua y
zumo de limén, introducirla en el compartimiento de tratamiento y hacerlo funcio-
nar aprox. 10 minutos a la potencia maxima, de este modo se eliminan los olores
desagradables producidos por los materiales de fabricacin.

Los consejos indicados se refieren al uso del aparato con todas las modalidades de

funcionamiento previstas. Para el funcionamiento a microondas o en la modalidad

combinada, consultar los consejos especificos.

—No utilizar el aparato sin la placa giratoria y sin el plato.

—No introducir recipientes de metal (acero, cobre, recipientes de aluminio, etc.) o reci-
pientes recubierto o con inserciones de metal (oro, plata, etc.) para evitar que se formen
centellas o arcos magnéticos.

—No utilizar el aparato para hervir huevos.

—No utilizar recipientes fabricados con materiales no idédneos y nunca emplear el aparato
en vacio. Para evitar activarlo en vacio por error, se aconseja dejar dentro del compar-
timiento un vaso de agua lleno para que absorba las posibles microondas.

—Perforar los productos alimenticios recubiertos con cascara (manzanas, patatas, etc.) o
envolturas selladas (salchichas, embutidos, etc.) de este modo se evita que estalle du-
rante el tratamiento. Eliminar los posibles trozos de metal.

- Si el aparato no funciona de forma correcta (por ejemplo no se enciende) no desmontar
ninguna parte y no intentar realizar ningun tipo de intervencién sino que contactar con
el revendedor o con un centro de asistencia autorizado.

—Mezclar bien los productos alimenticios liquidos tratados para uniformar la temperatura
y, si se destinan a la alimentacion de bebés, controlarla para evitar quemaduras.

—Para acelerar el tratamiento de algunos productos alimenticios (pollo, hamburguesas,
etc.) girarlos por lo menos un vez. Para los alimentos asados, girarlos varias veces. Si
por el contrario se tratan otros tipos de productos (croquetas, albondigas, etc.) despla-
zarlos desde el centro hacia afuera y viceversa.

LIMPIEZA DE LA MAQUINA

Antes de realizar la limpieza de la maquina (a final de la jornada de trabajo o cuando

sea necesario) desconectar la alimentacion eléctrica general ( o desconectar la toma

eléctrica) y asegurarse que la zona de tratamiento esté completamente fria.

—Quitar el plato y la placa giratoria.

—Limpiar todas las superficies internas del aparato con un pafio hiumedo o con una es-
ponja y secarlos con cuidado.

| B Importante

Para eliminar posibles olores, introducir un vaso con agua y zumo de limén y acti-
var el aparato con funcionamiento a microondas durante aprox. 5 minutos.
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HORNO MICROONDAS

—Lavar el plato y la placa giratoria con detergentes para uso alimenticio, aclararlos y se-

carlos con cuidado antes de volver a montarlos.

Asegurarse siempre que las guarniciones de la puerta estén limpias y en buen es-

tado y que se cierre correctamente.

—Limpiar con cuidado la superficie de trabajo y todas las zonas cercanas.

— Limpiar las superficies externas de la maquina con un pafio humedo o con una esponja.

@ Cuidado - Advertencia

Realizar las operaciones de limpieza exclusivamente con productos detergentes es-
peciales para el sector alimentario. Nunca emplear productos de limpieza corrosivos,

inflamables o que contengan sustancias nocivas para la salud de las personas.

— Si se preveé no utilizar la maquina por un periodo prolongado, después de realizar la lim-
pieza y de desconectarla de la alimentacién eléctrica general ( o bien desconectarla de

la toma eléctrica), protegerla de modo adecuado para mantenerla limpia.

BUSQUEDA DE AVERIAS

La informacion siguiente tiene la finalidad de ayudar a identificar y corregir eventuales

anomalias o mal funcionamiento que pudieran presentarse durante la fase de uso.

Algunas averias pueden ser resueltas por el usuario; otras requieren una precisa com-
petencia técnica o especial capacidad y por lo tanto deben ser realizadas exclusiva-
mente por personal cualificado con experiencia reconocida y adquirida en el sector

especifico.

) B Importante
No desmontar partes internas de la maquina.

El fabricante declina cualquier responsabilidad por eventuales dafios causados

por forzamientos.

Tabla 4: Anomalias de funcionamiento

Inconveniente Causa
Falta de tension en la linea de
alimentacion eléctrica.

El aparato no

. La resistencia no funciona.
calienta.

Dispositivo magnetrén no funciona.
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Soluciones

Contactar el revendedor o un centro
de asistencia autorizado.

Contactar el revendedor o un centro
de asistencia autorizado.

Contactar el revendedor o un centro
de asistencia autorizado.
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HORNO MICROONDAS
ME/1600

DESCRIPCION GENERAL EQUIPO

—EI horno microondas ME/1600 es un aparato proyectado y fabricado para calentar, do-
rar o descongelar, de forma rapida en comparacion con los hornos tradicionales, pro-
ductos alimenticios contenidos en recipientes especiales, destinados a la alimentacion
de las personas.

—El aparato puede ser utilizado para tratar diferentes productos alimenticios como por
ejemplo verduras (frescas o congeladas), fruta, pasta, arroz, pescado, carne y también
salsas, sopas, conservas, etc.

—El aparato se emplea con recipientes realizados con material idéneo para el tipo de fun-
cionamiento programado y preferentemente de forma circular u ovalada para alcanzar
una coccion homogénea de los productos alimenticios.

—El aparato no se emplea con recipientes de materiales metalicos (acero, aluminio, co-
bre, etc.). Para conocer cuales son las caracteristicas que deben tener los recipiente,
consultar la tabla "materiales recipientes".

—Es una maquina profesional que se instala en ambientes de tipo comercial (bares, piz-
zerias, restaurantes, etc.) No se requiere una formacién especial para su uso, pero es
igualmente necesario que los usuarios tengan capacidades y competencias idéneas re-
feridas al sector de la restauracion.

Cualquier uso diferente del indicado por el fabricante debe considerarse como USO
IMPROPIO.

La ilustracion representa los componentes principales de la maquina y el listado repro-
duce su descripcion y funciones.

IDM-34602000500.if
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HORNO MICROONDAS
ME/1600

A) cuadro mandos: esta equipado con los dispositivos de mando necesarios para per-
mitir el funcionamiento de la maquina (ver “Descripcion mandos”).

B) Puerta del horno: esta asociada a un dispositivo de interbloqueo (microinterruptor ).
Cuando se abre la puerta el ciclo de coccion se interrumpe.

Cuando se cierra la puerta, el ciclo de coccidn recomienza a partir del punto en el que
fue interrumpido.

C) Compartimiento de tratamiento: esta equipado con un dispositivo magnetréon para
el tratamiento de los alimentos.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Tabla 1: Datos técnicos de la maquina

Descripcién Unidad de medida ME/1600
Potencia kW 1,6
Alimentacion eléctrica V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Capacidad compartimiento de tratamiento Lt. 34
Dimensiones compartimiento de tratamiento mm 396x390x221
Dimensiones de la maquina mm 560x483x344
Dimensiones embalaje mm 640x510x400
Peso neto kg 18

Tipo di installazione Installazione a banco

La tabla indica el tipo de material de fabricacion de los recipientes.

Tabla 2: Materiales de los recipientes

Material del recipiente Funcionamiento a microondas a
Vidrio resistente al calor Si
Ceramica o porcelana, resistente al calor Si
Plastico para microondas Si
Papel de cocina Si
Hojas de aluminio No
Metal No
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HORNO MICROONDAS

DESCRIPCION MANDOS

La maquina esta equipada con los
dispositivos de mando destallados,
necesarios para activar las funcio-
nes principales.

A)

B)

Temporizador: permite activar
el funcionamiento del aparato y
programar el tiempo de trata-
miento.

Selector: permite programar el ni-
vel de potencia de tratamiento.
Posicion Low: funcionamiento
en modalidad microondas, con ni-
vel de potencia bajo (17 %).
Posicion Defrost. funcionamien-
to en modalidad microondas, con
nivel de potencia mediano-bajo
(33 %).

Posicion Med: funcionamiento
en modalidad microondas, con ni-
vel de potencia mediano (55 %).

ME/1600

Medium

IDM-34602000600.tif

Posicion Med-High: funcionamiento en modalidad microondas, con nivel de potencia

mediano-alto (77 %).

Posicion High: funcionamiento en modalidad microondas, con nivel de potencia alto

(100 %).

CONSEJOS PARA EL USO
1-En funcién del tipo de tratamiento a realizar (descongelacion, coccion, calentamien-

to, etc.) preparar debidamente el alimento e introducirlo en un recipiente adecuado.

Si se trata de alimentos que durante el tratamiento pudiesen salpicar las paredes del

compartimiento, colocar una tapa al recipiente.

2-Introducir el recipiente dentro del compartimiento de tratamiento y cerrar la puerta.

3-Girar el selector (A) (siempre en sentido horario) para seleccionar el nivel de potencia

deseado.
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HORNO MICROONDAS
ME/1600

4-Girar el temporizador (B) permite activar el funcionamiento del aparato y programar
el tiempo de tratamiento.
Cuando el temporizador indica que el tiempo programado ha finalizado, esperar unos
instantes antes de extraer el recipiente.
Si el tratamiento del alimento no es adecuado, introducir el recipiente en el compar-
timiento y programar nuevamente el tiempo de tratamiento.

@ Cuidado - Advertencia

Para evitar el riesgo de quemaduras, introducir y recoger los alimentos con la ayu-
da de los utensilios especiales.

Si el aparato se utiliza por primera vez, antes de activar el funcionamiento quitar, si
esta presente, la pelicula protectiva de revestimiento, llenar una taza con agua y
zumo de limoén, introducirla en el compartimiento de tratamiento y hacerlo funcio-
nar aprox. 10 minutos a la potencia maxima, de este modo se eliminan los olores
desagradables producidos por los materiales de fabricacin.

—No introducir recipientes de metal (acero, cobre, recipientes de aluminio, etc.) o reci-
pientes recubierto o con inserciones de metal (oro, plata, etc.) para evitar que se formen
centellas o arcos magnéticos.

—No utilizar el aparato para hervir huevos.

—No utilizar recipientes fabricados con materiales no idéneos y nunca emplear el aparato
en vacio. Para evitar activarlo en vacio por error, se aconseja dejar dentro del compar-
timiento un vaso de agua lleno para que absorba las posibles microondas.

—Perforar los productos alimenticios recubiertos con cascara (manzanas, patatas, etc.) o a
envolturas selladas (salchichas, embutidos, etc.) de este modo se evita que estalle du-
rante el tratamiento. Eliminar los posibles trozos de metal.

- Si el aparato no funciona de forma correcta (por ejemplo no se enciende) no desmontar
ninguna parte y no intentar realizar ningun tipo de intervencién sino que contactar con
el revendedor o con un centro de asistencia autorizado.

—Mezclar bien los productos alimenticios liquidos tratados para uniformar la temperatura
y, si se destinan a la alimentacion de bebés, controlarla para evitar quemaduras.

—Para acelerar el tratamiento de algunos productos alimenticios (pollo, hamburguesas,
etc.) girarlos por lo menos un vez. Para los alimentos asados, girarlos varias veces. Si
por el contrario se tratan otros tipos de productos (croquetas, albéndigas, etc.) despla-
zarlos desde el centro hacia afuera y viceversa.
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HORNO MICROONDAS
ME/1600

LIMPIEZA DE LA MAQUINA

Antes de realizar la limpieza de la maquina (a final de la jornada de trabajo o cuando
sea necesario) desconectar la alimentacion eléctrica general ( o desconectar la toma
eléctrica) y asegurarse que la zona de tratamiento esté completamente fria.

—Limpiar todas las superficies internas del aparato con un pafio humedo o con una
esponja y secarlos con cuidado.

| B Importante

Para eliminar posibles olores, introducir un vaso con agua y zumo de limén y acti-
var el aparato con funcionamiento a microondas durante aprox. 5 minutos.

Asegurarse siempre que las guarniciones de la puerta estén limpias y en buen esta-
do y que se cierre correctamente.

—Limpiar con cuidado la superficie de trabajo y todas las zonas cercanas.
—Limpiar las superficies externas de la maquina con un pafio himedo o con una esponja.

@ Cuidado - Advertencia

Realizar las operaciones de limpieza exclusivamente con productos detergentes
especiales para el sector alimentario. Nunca emplear productos de limpieza corro-
sivos, inflamables o que contengan sustancias nocivas para la salud de las perso-
nas.

—Si se prevé no utilizar la maquina por un periodo prolongado, después de realizar la lim-
pieza y de desconectarla de la alimentacion eléctrica general ( o bien desconectarla de
E la toma eléctrica), protegerla de modo adecuado para mantenerla limpia.

BUSQUEDA DE AVERIAS

La informacion siguiente tiene la finalidad de ayudar a identificar y corregir eventuales
anomalias o mal funcionamiento que pudieran presentarse durante la fase de uso.
Algunas averias pueden ser resueltas por el usuario; otras requieren una precisa com-
petencia técnica o especial capacidad y por lo tanto deben ser realizadas exclusiva-
mente por personal cualificado con experiencia reconocida y adquirida en el sector
especifico.

) B Importante

No desmontar partes internas de la maquina.
El fabricante declina cualquier responsabilidad por eventuales danos causados
por forzamientos.
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HORNO MICROONDAS

ME/1600
Tabla 3: Anomalias de funcionamiento
Inconveniente Causa Soluciones
No ha sido programado el tiempo de Programar un tiempo de coccién
coccion. diferente de 0 min
El aparato no Falta de tensién en la linea de Contactar el revendedor o un centro
calienta. alimentacion eléctrica. de asistencia autorizado.

Contactar el revendedor o un centro

Dispositivo magnetrén no funciona. . ; .
de asistencia autorizado.
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PLACAS DE
INDUCCION

DESCRIPCION GENERAL EQUIPO

—La placa de induccion PFD es una aparato proyectado y fabricado para calentar, dorar o
descongelar, de forma rapida con respecto a los hornos tradicionales, productos alimen-
ticios contenidos en recipientes especiales, destinados a la alimentacion de las personas.

—El aparato puede ser utilizado para tratar diferentes productos alimenticios como por
ejemplo verduras (frescas o congeladas), fruta, pasta, arroz, pescado, carne y también
salsas, sopas, conservas, etc.

—El aparato se emplea con recipientes realizados con material idéneo y adecuado para
el tratamiento a induccion de los alimentos.

—El aparato se emplea con recipientes realizados de material metalico (acero inoxidable,
acero esmaltado, hierro fundido, etc.) con el fondo perfectamente plano. Para conocer
cuadles son las caracteristicas que deben tener los recipientes, consultar la tabla "Mate-
riales de los recipientes".

—Es una maquina profesional que se instala en ambientes de tipo comercial (bares, piz-
zerias, restaurantes, etc.) No se requiere una formacion especial para su uso, pero es
igualmente necesario que los usuarios tengan capacidades y competencias idéneas re-
feridas al sector de la restauracion.

—El aparato no se emplea con recipientes vacios o para calentar contenedores cerrados
(frascos, latas, etc.) que pudiesen explotar.

Cualquier uso diferente del indicado por el fabricante debe considerarse como USO
IMPROPIO.

—La maquina posee diferentes modelos fabricados con materiales seleccionados y con
E técnicas de fabricacion apropiadas para garantizar la maxima higiene, la resistencia a
la oxidacién, un notable ahorro energético y la seguridad durante el funcionamiento.
La ilustracion representa los componentes principales de la maquina y el listado repro-
duce su descripcion y funciones.

e-3-L..... A
\

IDM-34602000700.tif
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PLACAS DE
INDUCCION

A) Cuadro mandos: esta equipado con los dispositivos de mando necesarios para per-
mitir el funcionamiento de la maquina (ver "Descripcion mandos").

B) Placa de coccion: se realiza con vitroceramica y esta equipada con bobinas de in-
duccioén , que generan el calor necesario para el tratamiento de los alimentos.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Tabla 1: Datos técnicos de la maquina

Descripcién ‘,{;’i'sfgrg’ PFD/27 PFD/35
Potencia kW 2,7 3,5
Alimentacion eléctrica V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz

Diametro superficie inductiva mm 140+220

Dimensiones de la maquina mm 325x370x105 343x440x120
Dimensiones embalaje mm 430x370x160 510x420x190
Peso neto kg 5 8

Tipo de instalacion Instalaciéon sobre mostrador

La tabla indica el tipo de material de fabricacion de los recipientes.

Tabla 2: Materiales de los recipientes

Material del recipiente Funcionamiento por inducciéon
Acero Si
Hierro fundido Si
Chapa esmaltada Si
Aluminio o latén No
Vidrio resistente al calor No
Ceramica o porcelana, resistente al calor No
Papel de cocina No
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PLACAS DE

DESCRIPCION MANDOS

La

maquina esta equipada con los

dispositivos de mando destallados,
necesarios para activar las funcio-
nes principales.

A)

B)

C)

D)

E)

F)

G)

H)

L)

Tecla: permite activar y desacti-
var el funcionamiento del apara-
to.

Indicador luminoso: cuando
esta encendido indica que la cu-
chilla de corte esta funcionando.

Display: sirve para visualizar los
parametros programados (po-
tencia, temperatura y tiempo).
Tecla: permite programar las
modalidades de funcionamiento
del aparato (modalidad potencia
o0 modalidad temperatura).
Tecla: permite programar el
tiempo de tratamiento.

INDUCCION
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IDM-34602000800.tif

Tecla: permite aumentar el valor del parametro seleccionado.
Toda vez que se presiona la tecla aumenta el valor del parametro seleccionado.

Tecla: permite disminuir el valor del parametro seleccionado.
Toda vez que se presiona la tecla disminuye el valor del parametro seleccionado.

Indicador luminoso: si esta encendido indica que el parametro visualizado en el
display es la potencia de tratamiento.

Indicador luminoso: si esta encendido indica que el parametro visualizado en el
display es la temperatura de tratamiento.

M) Indicador luminoso: si estd encendido indica que el parametro visualizado en el

display es el tiempo de tratamiento.

N) Seccionador eléctrico general: permite activar y desactivar la alimentacion eléctrica

del aparato.
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PLACAS DE
INDUCCION

CONSEJOS PARA EL USO

1-En funcién del tipo de tratamiento a realizar (descongelacion, coccion, calentamien-
to, etc.) preparar debidamente el alimento e introducirlo en un recipiente adecuado.

2-Apoyar el recipiente en el centro de la placa de coccion.

3-Presionar la tecla (A) para activar el funcionamiento de la maquina.

4 -Presionar repetidamente la tecla (D) hasta que el indicador luminoso relativo a la mo-
dalidad de tratamiento deseado se ilumina.
En el display (C) aparece el ultimo valor programado.

5-Presionar una de las teclas (F-G) para aumentar o disminuir el valor, hasta alcanzar
aquel deseado.

6-Presionar la tecla (E) para programar el tiempo de tratamiento.
El indicador (M) se enciende y en el display (C) aparece el ultimo valor programado.

7-Presionar una de las teclas (F-G) para aumentar o disminuir el valor, hasta alcanzar
aquel deseado.
Cuando el alimento ha alcanzado el grado de tratamiento deseado, sacar el recipiente.

@ Cuidado - Advertencia

Para evitar el riesgo de quemaduras, tomar los recipientes utilizando los dispositi-
vos adecuados.

Para el primer uso de aparato, quitar, si esta presente, la pelicula de proteccién del
revestimiento y hacerlo funcionar a la maxima temperatura (aprox. 15 minutos) sin
el producto alimenticio, con el objetivo de eliminar olores desagradables. Esperar
que el aparato se enfrie aparato y, si los olores persisten, repetir la operacion.

—No apoyar ningun objeto en la zona de coccidn, especialmente objetos metalicos (cu- a
biertos, relojes, etc.) que no se puedan desmagnetizar (tarjetas de crédito, de débito,
etc.).

- Si el aparato no funciona de forma correcta (por ejemplo no se enciende) no desmontar
ninguna parte y no intentar realizar ningun tipo de intervencién sino que contactar con
el revendedor o con un centro de asistencia autorizado.

—En caso de rotura de la placa de vitroceramica, apagar el aparato, desconectar la ali-
mentacion eléctrica y contactar el revendedor o un centro de asistencia autorizado.
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PLACAS DE
INDUCCION

LIMPIEZA DE LA MAQUINA

Antes de realizar la limpieza de la maquina (a final de la jornada de trabajo o cuando
sea necesario) desconectar la alimentacion eléctrica general ( o desconectar la toma
eléctrica) y asegurarse que la zona de tratamiento esté completamente fria.

—Limpiar con cuidado la superficie de trabajo y todas las zonas cercanas.
— Limpiar las superficies externas de la maquina con un pafio humedo o con una esponja.

@ Cuidado - Advertencia

Realizar las operaciones de limpieza exclusivamente con productos detergentes
especiales para el sector alimentario. Nunca emplear productos de limpieza corro-
sivos, inflamables o que contengan sustancias nocivas para la salud de las perso-
nas.

— Si se prevé no utilizar la maquina por un periodo prolongado, después de realizar la lim-
pieza y de desconectarla de la alimentacion eléctrica general ( o bien desconectarla de
la toma eléctrica), protegerla de modo adecuado para mantenerla limpia.

BUSQUEDA DE AVERIAS

La informacion siguiente tiene la finalidad de ayudar a identificar y corregir eventuales
anomalias o mal funcionamiento que pudieran presentarse durante la fase de uso.
Algunas averias pueden ser resueltas por el usuario; otras requieren una precisa com-
petencia técnica o especial capacidad y por lo tanto deben ser realizadas exclusiva-
mente por personal cualificado con experiencia reconocida y adquirida en el sector
especifico.

) B Importante

No desmontar partes internas de la maquina.
El fabricante declina cualquier responsabilidad por eventuales dainos causados
por forzamientos.

Tabla 3: Anomalias de funcionamiento

Inconveniente Causa Soluciones
Falta de tension en la linea de Contactar el revendedor o un centro
El aparato no alimentacion eléctrica. de asistencia autorizado.
calienta. El dispositivo de induccion no Contactar el revendedor o un centro
funciona. de asistencia autorizado.
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INFORMAGOES GERAIS E
SOBRE A SEGURANCA

FINALIDADE DO MANUAL

—0O manual de uso e de manutengdo que é parte integrante da maquina foi realizado pelo
construtor na prépria lingua original para fornecer as informagées necessérias a todas
as pessoas autorizadas a interagir com a maquina no arco da sua vida prevista.

—Um pouco de tempo dedicado a leitura destas informagdes permitira evitar riscos a sau-
de e a seguranca das pessoas e danos econémicos.

— O construtor reserva-se o direito de modificar as informagdes contidas no manual sem
obrigagéo de as comunicar preventivamente, desde que ndo prejudiquem a segurancga.

—Algumas partes do texto foram evidenciadas de modo a realgar a importancia da men-
sagem.

| & Importante

Indica informagdes técnicas de particular importancia que nao devem ser ignora-
das.

/® Cautela — Adverténcia

Indica a necessidade de adoptar um comportamento adequado para nao pér em ris-
co a saude e a seguranca das pessoas e para ndo provocar danos econémicos.

7 \— -

Indica situagdes de perigo grave que, se ignoradas, podem pér seriamente em ris-
co a saude e a segurancga das pessoas.

IDENTIFICAGAO DO CONSTRUTOR E DA MAQUINA
A placa de identificagdo indicada é aplicada directamente na maquina. Contém todas
as referéncias e as indicagdes indispensaveis para a seguranga durante o uso.

Identificagéo do construtor Marca QE de conformidade

‘ c E
Modelo da maquina---f--» TR P --Ano de construgdo

Numero de matricula----=+ .
- . rtpre
Dados técnicos !}
S

IDM-34600900100.tif
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INFORMAGOES GERAIS E
SOBRE A SEGURANCA

MODALIDADE DE PEDIDO DE ASSISTENCIA
Para qualquer pedido de assisténcia técnica, indique a versdo da maquina e o tipo de
defeito encontrado.

DISPOSIGOES DE SEGURANGA

— O construtor, em fase de projecto e construgéo, focalizou a propria atengdo nas situa-
¢Oes que possam ser fonte de risco para a seguranga e para a saude das pessoas.

— O construtor adoptou todas as "regras de boa técnica de construgéo" e realizou a ma-
quina com materiais adequadamente seleccionados para assegurar a higiene alimentar
e a funcionalidade da maquina.

—Objectivo destas informagdes é o de sensibilizar os utilizadores para que prestem a ma-
xima atengao para prevenirem qualquer risco de tipo operativo e alimentar. De qualquer
modo, a prudéncia é insubstituivel. A seguranga também esta nas maos de todas as
pessoas que interagem com a maquina (instaladores e utilizadores).

—Leia com atengéo as instrugdes indicadas no manual que acompanha a maquina e as
que se encontram na prépria maquina e, sobretudo, respeite as que se referem a se-
guranga.

—Movimente a maquina respeitando as informages indicadas directamente na embala-
gem, na maquina e nas instrugbes de uso.

—Durante as fases de transporte, movimentagéo e instalagdo, ndo bata ou deixe cair a
maquina para evitar danos aos seus componentes.

— As pessoas autorizadas a efectuarem a ligagao eléctrica devem verificar que as carac-
teristicas da linha de alimentagao correspondem a quanto indicado na placa, que a
mesma possua o interruptor diferencial e com componentes em conformidade com as

leis e as normas em vigor.

—Né&o altere, ndo elimine nem bypass em nenhum caso, os dispositivos de seguranga ins-
talados na maquina.

—Recomendamos a leitura atenta de todo o manual e que se certifique de o ter compre-
endido, em particular, de ter entendido todas as informacdes relativas a segurancga.

—Ao utilizar pela primeira vez a maquina, se necessario, efectue algumas simulagbes
para identificar os comandos, em particular os que permitem ligar e desligar a maquina.

— Utilize sempre dispositivos de protecgdo dos membros superiores quando introduzir ou
retirar os recipientes do forno. Alguns recipientes podem absorver o calor e provocar o
risco de queimaduras.

-4- Lingua portuguesa



INFORMAGOES GERAIS E
SOBRE A SEGURANCA

—Nao toque as superficies internas do forno do equipamento para evitar queimaduras,
mesmo se o processo de cozedura ja tiver terminado.

—Nunca introduza no forno do equipamento, materiais inflamaveis ou explosivos (por
exemplo, embalagens de plastico, papel comum, papel reciclado, etc.).

—Nao tape as aberturas de ventilagdo do equipamento de modo a evitar um excessivo
sobreaquecimento que o podera danificar.

—Nunca coloque nenhum tipo de objecto dentro do equipamento e mantenha a porta fe-
chada, quando nao é utilizado.

Utilize a maquina s6 para os usos previstos. O emprego da maquina para usos im-
proprios e diferentes dos permitidos pode comportar riscos para a seguranga e a
saude das pessoas e provocar danos econémicos.

O construtor declina qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados
pelo uso improéprio da maquina, pelo desrespeito das indicagées contidas no ma-
nual de utilizagao e por alteragées ou modificagoes efectuadas sem a sua formal
autorizagao.

—Todas as intervengdes que requeiram uma especifica competéncia técnica ou particu-
lares capacidades (instalagdo, ligacédo alimentacao, etc.) devem ser efectuadas exclu-
sivamente por pessoal qualificado e com experiéncia reconhecida e adquirida no sector
especifico de intervencgéo.

—Nunca utilize a maquina com os cabos de alimentagao eléctrica danificados e ineficien-
tes. Mal note algum defeito, pare imediatamente a maquina em condi¢des de seguranca
e mande substituir os cabos por pessoal autorizado e qualificado.

Antes de efectuar qualquer intervengao de limpeza, manutencao, etc., DESLIGUE A
ALIMENTAGAO ELECTRICA GERAL (ou desligue a tomada) e certifique-se que a
zona de tratamento esteja totalmente arrefecida.

—Limpe a maquina no fim de cada utilizagao ou quando achar oportuno, também em fun-
¢ao do tipo de produto alimentar tratado.

—Limpe cuidadosamente todas as partes da maquina (incluidas as zonas limitrofes) que
possam entrar em contacto directo ou indirecto com os produtos alimentares, para os
preservar do risco de contaminac&o e mantenha a higiene.

—Limpe a maquina exclusivamente com produtos detergentes para uso alimentar. Nunca
utilize produtos de limpeza corrosivos e inflamaveis ou produtos que possam conter e/
ou libertar substancias nocivas.

—Limpe e higienize a maquina utilizando produtos de protecgéo individuais, em particular,
quando se utilizam produtos detergentes.
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INFORMAGOES GERAIS E
SOBRE A SEGURANCA

—Nao limpe a maquina com jactos de agua para ndo danificar os componentes, em par-
ticular, os eléctricos e electrénicos.

—No caso de prolongada inactividade da maquina, limpe e enxugue cuidadosamente to-
das as suas partes (internas e externas). Desligue o cabo de alimentagao e certifique-
se que as condi¢gdes ambientais sejam adequadas para conservar a maquina no tempo.

A lista indica as condi¢cdes necessarias para o correcto funcionamento do equipa-
mento eléctrico em fungdo do ambiente circunstante.

—Temperatura ambiente n&o inferior a 5°C.
—Humidade relativa entre 50% (relevada a 40 °C) e 90% (relevada a 20 °C).

— O ambiente ndo deve apresentar zonas com concentragdo de gas e de poeiras poten-
cialmente explosivos e/ou a risco de incéndio.

— A actividade pode influenciar o ambiente e, por isso, &€ necessario prestar atengao as
emissOes atmosféricas, as descargas de liquidos e a contaminagao do solo, ao uso de
matérias primas e de recursos naturais e a gestédo dos lixos.

—Durante o transporte e a armazenagem, a temperatura ambiental deve estar compreen-
dida entre os -25 °C e os 55 °C com um maximo de 70 °C, desde que o tempo de ex-
posicéo ndo seja superior as 24 horas.

—Os componentes da embalagem devem ser eliminados conforme as leis em vigor no pa-
is de utilizagao.

—Durante as fases de desactivacédo e destruicdo da maquina, seleccione todos os com-
ponentes em funcdo das suas caracteristicas e providencie a sua eliminacéo diferen-
ciada. Em particular, os componentes eléctricos e electrénicos, marcados com um
especifico simbolo, devem ser eliminados nos apropriados centros de recolha autoriza-
dos ou entregues ao vendedor no momento de uma nova compra.

Os Aparelhos Eléctricos e Electronicos contém substancias perigosas com efeitos
potencialmente nocivos para a salude das pessoas e sobre o ambiente. Recomen-
damos a sua correcta eliminagao.

SINAIS DE SEGURANGA E INFORMAGAO

Na maquina, em correspondéncia das zonas onde existem OUTROS RISCOS, séo
aplicados sinais de seguranga que informam sobre o respectivo risco.

As figuras mostram os sinais de seguranga e informagao que sao aplicados na maquina.

Perigo de queimadura: assinala que é necessario prestar atengao as
superficies quentes.
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Perigo de choque eléctrico: assinala que é necessario desligar a ali-
mentagao eléctrica geral (ou a tomada) antes de intervir nas ligacdes
eléctricas.

DISPOSIGOES PARA A DESEMBALAGEM, MOVIMENTAGAO E INSTALAGAO

—A maquina é entregue embalada numa caixa apropriada e, se necessario, &€ oportuna-
mente estabilizada com material anti-choque para assegurar a sua integridade.
Conforme as caracteristicas da maquina, do local de destino e do meio de transporte a
utilizar, para facilitar a movimentacao, a embalagem pode ser paletizada.

Todas as informagdes necessarias para efectuar a movimentagéo (carga e descarga)
em condi¢des de seguranga estéo indicadas directamente na embalagem.

—A movimentagédo da embalagem deve ser efectuada em fungéo das suas caracteristicas
(peso, dimensdes, etc.). Se as dimensdes e o peso forem contidos, a movimentagao
pode ser efectuada manualmente, caso contrario, € necessario utilizar um dispositivo
de levantamento de capacidade apropriada.

Ao receber a maquina, verifique a integridade de todos os componentes. No caso de
danos ou de falta de algumas partes, contacte o revendedor de zona para concordar os
passos a seguir.

—A instalagdo deve ser feita por pessoal qualificado e autorizado que se deve certificar
preventivamente que a linha de alimentagéo eléctrica responda as leis em vigor em ma-
téria, as normas e as especificagdes em vigor no pais de utilizagao.

—Antes de instalar a maquina, verifique que o local escolhido seja apropriado, suficiente-
mente arejado e iluminado, estavel e que tenha um espaco a volta suficiente para efec-
tuar facilmente a limpeza e a manutengao. Além disso, verifique que o plano de apoio
seja estavel, nivelado e que a sua superficie possa ser limpa com facilidade de modo a
evitar o risco de acumulacgéo de sujidade e de contaminagéo dos produtos alimentares.

O pessoal autorizado a efectuar a ligagao eléctrica deve verificar a perfeita eficién-
cia da ligagao de terra da instalagao eléctrica e que a tensao de linha e a frequéncia
correspondam aos dados indicados na placa de identificagao.

Para as maquinas com caracteristicas morfologicas particulares (forma, peso, dimen-
sbes, etc.), as informagdes contidas neste paragrafo podem néo ser exaustivas. Even-
tuais informagbes suplementares estdo indicadas no paragrafo "Modalidade de
levantamento" de cada maquina.
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FORNO MICROONDAS
MF/900

DESCRIGCAO GERAL APARELHAGEM

— O forno microondas MF/900 é um equipamento projectado e construido para aquecer, co-
rar ou descongelar de maneira mais ou menos rapida em relagao aos fornos tradicionais,
alimentos contidos em recipientes apropriados, destinados a alimentagdo humana.

— Conforme o tipo de alimento que se pretende cozer, o equipamento pode funcionar com
microondas, de modo convencional, grill ou ainda em modalidade combinada (microon-
das e grill ou microondas e convencional).

— 0O equipamento pode ser utilizado para tratar varios alimentos como por exemplo, ver-
duras (frescas e congeladas), fruta, massa, arroz, peixe, carne, além de molhos, sopas,
conservas, etc.

—0O equipamento deve ser utilizado com recipientes realizados com material apropriado
para o tipo de funcionamento programado (microondas, grill ou modalidade combinada)
e preferivelmente de forma circular ou oval para se poder obter uma cozedura homogé-
nea dos alimentos.

-0 equipamento ndo deve ser utilizado com recipientes com materiais metalicos (ago,
aluminio, cobre, etc.), na modalidade microondas ou combinada (microondas e grill ou
microondas e convencional). Para saber as caracteristicas que os recipientes devem
ter, consulte a tabela "Materiais recipientes ".

—A maquina é de tipo profissional e deve ser instalada em ambientes de tipo comercial
(bar, pizzarias, restaurantes, etc.). Ndo requer uma preparagao particular, mas de qual-
quer modo, € necessario que os utilizadores possuam capacidade e competéncia es-
pecificas no sector da restauragao.

Qualquer utilizagao diferente da indicada pelo construtor deve ser considerada
como USO IMPROPRIO.

A figura apresenta os principais componentes da maquina e a lista contém a respec-
tiva descrigao e fungao.

{0

IDM-34602000100.if
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FORNO MICROONDAS

A)

B)

C)

MF/900

Quadro de comandos: é equipado com os dispositivos de comando necessarios
para fazer funcionar a maquina (ver “Descricdo dos comandos”).

Porta forno: esta associada a um dispositivo de interbloqueio (micro-interruptor ).
Quando se abre a porta, o ciclo de cozedura para.

Quando se fecha a porta, o ciclo de cozedura recomega a partir do ponto onde tinha
sido interrompido.

Cavidade do forno: é equipada com resisténcias eléctricas (para o funcionamento
na modalidade grill) e com um dispositivo magnetrdo (para o funcionamento em mo-
dalidade microondas) para cozer os alimentos.

A cavidade do forno é equipada com um suporte rotativo (com prato(D)), que roda no
caso de funcionamento com microondas ou modalidade combinada para assegurar
uma cozedura uniforme.

VAN
| B Importante

Com funcionamento com microondas ou modalidade combinada (microondas e
grill), nunca utilize o aparelho sem o suporte rotativo e o prato.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Tabela 1: Dados técnicos da maquina

Unidade de

Descrigao e MF/900
Poténcia kW 1,4
Alimentacao eléctrica V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Capacidade do forno Lt. 23
Dimensdes do forno mm 328x300x205
Dimensdes da maquina mm 510x425x305
Dimensbes da embalagem mm 570x430x320
Peso liquido kg 17

Tipo de instalagao Instalagao na banca

A tabela mostra o tipo de material de construgdo dos recipientes, consoante a modali-
dade de funcionamento do equipamento (microondas, grill e modalidade combinada).

Tabela 2: Materiais dos recipientes

Funcionamento

Material do recipiente ;%%gfggﬁzta% Funcionamento grill corgorrr;l’%felllggde
Vidro resistente ao calor Sim Sim Sim
(C:):;;armlca, ou porcelana, resistente ao Sim Sim Sim
Plastico para microondas Sim Nao Nao
Papel de cozinha Sim Nao Nao
Folha de aluminio Nao Sim Nao
Metal No Si No
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FORNO MICROONDAS

MF/900

DESCRICAO DOS COMANDOS

A

dispositivos de comando listados,
necessarios para activar as suas
fungdes principais.

D) Temporizador: serve para acti-

E)

maquina esta equipada com os

var o funcionamento do equipa-
mento e para programar o tempo
de cozedura.

Selector: serve para programar

as modalidades de funciona- @
mento do equipamento e o nivel
&
Defrost
®

de poténcia de cozedura.
Posicdo Low: funcionamento
em modalidade microondas,
com um nivel de poténcia baixo
(18 %).

Posicao Descongelagao: fun- m@m?n
cionamento em modalidade mi- ®
croondas, com um nivel de EOR
poténcia médio-baixo (36 %). IOM34602000200.1f
Posicao Med: funcionamento

em modalidade microondas, com um nivel de poténcia médio (58 %).

Posigao Med-High: funcionamento em modalidade microondas, com um nivel de po-
téncia médio-alto (81 %).

Posicao High: funcionamento em modalidade microondas, com um nivel de poténcia
alto (100 %).

Posigao Grill: funcionamento em modalidade grill.

Posigao Comb1: funcionamento em modalidade combinada, com um nivel de potén-
cia médio-baixo para o microondas (30 %) e alto para o grill (70 %).

Posigdo Comb2: funcionamento em modalidade combinada, com um nivel de potén-
cia médio tanto para o microondas (49 %) quanto para o grill (51 %).

Posigdo Comb3: funcionamento em modalidade combinada, com um nivel de potén-
cia médio-alto para o microondas (67 %) e baixo para o grill (33 %).

® E

CONSELHOS PARA O USO

1-Conforme a modalidade de funcionamento (microondas, grill ou modalidade combi-
nada) e o tipo de cozedura desejado (descongelagado, cozedura, aquecimento, etc.),
prepare adequadamente o alimento e coloque-o num recipiente apropriado.
No caso de alimentos que durante a cozedura podem salpicar as paredes do forno,
aconselha-se tapar o recipiente com uma tampa.
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FORNO MICROONDAS
MF/900

2-Ponha o recipiente no forno e volte a fechar a porta.

3-Rode o selector (E) (sempre no sentido horario) para seleccionar a modalidade de
funcionamento com o nivel de poténcia desejado.

4-Rode o temporizador (D) para activar o funcionamento do equipamento e programar
o tempo de cozedura.
Quando o temporizador assinala que o tempo programado terminou, aguarde alguns
instantes antes de retirar o recipiente.
Se a cozedura do alimento néo for a adequada, volte a colocar o recipiente no forno
e programe de novo o tempo de cozedura.

@ Cautela — Adverténcia

Para evitar o risco de queimaduras, coloque ou retire os alimentos com a ajuda de
utensilios adequados.

Se estiver a utilizar o equipamento pela primeira vez, antes de o pér a funcionar,
retire a eventual pelicula de protecg¢dao de revestimento, encha uma chavena de
agua com sumo de liméo, coloque-a no forno e ponha-o a funcionar durante uns 10
minutos na poténcia maxima de modo a eliminar os cheiros desagradaveis emiti-
dos pelo material de construgao.

Os conselhos indicados, referem-se a utilizagdo do equipamento com todas as modali-
dades previstas de funcionamento. Para o funcionamento com microondas ou modali-
dade combinada, siga também os conselhos especificos listados.

—Nao utilize o equipamento sem o suporte rotativo e o prato.

—Nao introduza recipientes de metal (ago, cobre, bandejas de aluminio, etc.) ou recipien-
tes banhados ou com incisdes de metal (ouro, prata, etc.) de modo a evitar a produgéo
de faiscas ou de arcos magnéticos.

—Nunca utilize o equipamento para cozer os ovos.

—Nunca utilize recipientes construidos com materiais ndo apropriados e nunca ponha o
microondas a funcionar sem nada dentro. Para evitar de pér o microondas a funcionar
por engano sem nada dentro, aconselhamos a deixar dentro do forno um copo de agua
de modo a absorver as eventuais microondas.

—Perfure os produtos alimentares que tém casca (batatas, macas, etc.) ou embalagens
seladas (salsichas, enchidos, etc.), de modo a evitar que expludam durante a cozedura.
Elimine eventuais pecas de metal presentes.

—Se o equipamento ndo funciona correctamente (por exemplo, se ndo se acende), ndo
desmonte nenhuma das suas partes e nem tente intervir; contacte o revendedor ou um
centro de assisténcia autorizado.

—Misture bem os alimentos liquidos tratados para uniformizar a temperatura e, se desti-
nados a alimentagéo de criangas, controle-a de modo a evitar queimaduras.
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FORNO MICROONDAS
MF/900

—Para tornar mais rapida a cozedura de alguns produtos (frango, hamburguer, etc.) vire-
os pelo menos, uma vez. No caso de assados, vire-0s varias vezes. Se, pelo contrario,
estiver a cozer outros tipos de produtos (alméndegas, croquetes, etc.), desloque-os do
centro para o exterior e vice versa.

O funcionamento em modalidade combinada, permite unir as caracteristicas tipicas do
microondas com as do grill, para obter poténcias de tratamento diferentes (ver tabela
exemplificativa).

Programa de

cozedura Poténcia microondas Poténcia grill Produtos alimentares
Comb1 Nivel médio-baixo (30 %) Nivel alto (70 %) PERG, (BRI,
gratinados
Comb2 Nivel médio (49 %) Nivel médio (51 %) Pudins, omeletas,
batatas assadas
Comb3 Nivel médio-alto (67 %) Nivel baixo (33 %) Frangos assados

LIMPEZA DA MAQUINA

Antes de limpar o equipamento (no fim do dia ou quando necessario), desligue a ali-

mentacao eléctrica geral (ou desligue a ficha da tomada) e certifique-se que a zona de

cozedura esteja completamente fria.

—Retire o prato e o suporte rotativo.

—Limpe todas as superficies internas do equipamento com um pano himido ou com uma
esponja e enxugue-as cuidadosamente.

/a\

) B Importante

Para eliminar eventuais cheiros, coloque um copo com agua e sumo de limao e li-
gue o equipamento com funcionamento microondas durante cerca de 5 minutos.

—Lave o prato e o suporte rotativo com detergentes para uso alimentar, enxague-os e en-
xugue-os cuidadosamente antes de os voltar a montar.

Certifique-se sempre que as vedagdes da porta estejam limpas e integras e que a

porta se feche correctamente.

—Limpe cuidadosamente o plano de trabalho e todas as zonas a volta.

—Limpe as superficies externas da maquina com um pano himido ou com uma esponja.

@ Cautela — Adverténcia

Faca as operacdes de limpeza utilizando exclusivamente produtos detergentes
para uso alimentar. E taxativamente proibido utilizar produtos de limpeza corrosi-
vos, inflamaveis ou que contém substancias nocivas para a saude das pessoas.

Se prevé nao utilizar a maquina por um longo periodo de tempo, depois de a ter limpo
e desligado da alimentagéo eléctrica geral (ou desligado da tomada) protege-a ade-
quadamente para a manter limpa.

-12- Lingua portuguesa



FORNO MICROONDAS
MF/900

PROCURA DE AVARIAS

As informagbes a seguir indicadas tém o objectivo de ajudar a identificar e corrigir
eventuais anomalias e maus funcionamentos que se podem verificar durante a fase de
utilizagao.

Alguns tipos de avarias podem ser resolvidas pelo préprio utilizador; outras requerem
competéncias técnicas especificas ou particulares capacidades, devendo estas serem
resolvidas exclusivamente por pessoal qualificado possuidor de experiéncia reconhe-
cida e adquirida na area especifica de intervencao.

| & Importante

Nao desmonte as partes interiores da maquina.
O construtor declina qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados
por interveng6es nao autorizadas.

Tabela 3: Anomalias de funcionamento

Inconveniente

O equipamento nao
aquece.

Causas

N&o foi programado o tempo de
cozedura

Falta de tensédo na linha de
alimentagao eléctrica.

A resisténcia ndo funciona.

Solugées

Programe um tempo de cozedura
diferente de 0 min

Contacte o revendedor ou um centro
de assisténcia autorizado.

Contacte o revendedor ou um centro

de assisténcia autorizado.
Contacte o revendedor ou um centro

Dispositivo magnetréo nao funciona. P )
de assisténcia autorizado.
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FORNO MICROONDAS
MC/1400

DESCRIGAO GERAL APARELHAGEM

— O forno microondas MC/1400 € um equipamento projectado e construido para aquecer,
corar ou descongelar de maneira mais ou menos rapida em relagdo aos fornos tradicio-
nais, alimentos contidos em recipientes apropriados, destinados a alimentagédo humana.

—Conforme o tipo de alimento que se pretende cozer, o equipamento pode funcionar com
microondas, de modo convencional, grill ou ainda em modalidade combinada (microon-
das e grill ou microondas e convencional).

—Além das normais modalidades de funcionamento, o equipamento dispde também de
algumas fungdes automaticas que simplificam o seu uso.

— O equipamento pode ser utilizado para tratar varios alimentos como por exemplo, ver-
duras (frescas e congeladas), fruta, massa, arroz, peixe, carne, além de molhos, sopas,
conservas, etc.

—0O equipamento deve ser utilizado com recipientes realizados com material apropriado
para o tipo de funcionamento programado (microondas, grill ou modalidade combinada)
e preferivelmente de forma circular ou oval para se poder obter uma cozedura homogé-
nea dos alimentos.

— 0O equipamento ndo deve ser utilizado com recipientes com materiais metalicos (ago,
aluminio, cobre, etc.), na modalidade microondas ou combinada (microondas e grill ou
microondas e convencional). Para saber as caracteristicas que os recipientes devem
ter, consulte a tabela "Materiais recipientes ".

—A maquina é de tipo profissional e deve ser instalada em ambientes de tipo comercial
(bar, pizzarias, restaurantes, etc.). Ndo requer uma preparagao particular, mas de qual-
quer modo, é necessario que os utilizadores possuam capacidade e competéncia es-
pecificas no sector da restauragéo.

Qualquer utilizagao diferente da indicada pelo construtor deve ser considerada
como USO IMPROPRIO.

A figura apresenta os principais componentes da maquina e a lista contém a respec-
tiva descrigao e fungao.

R NIV

IDM-34602000300.if
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FORNO MICROONDAS
MC/1400

A) Quadro de comandos: é equipado com os dispositivos de comando necessarios
para fazer funcionar a maquina (ver “Descrigdo dos comandos”).

B) Porta forno: estd associada a um dispositivo de interbloqueio (micro-interruptor ).
Quando se abre a porta, o ciclo de cozedura para.
Quando se fecha a porta, o ciclo de cozedura recomega a partir do ponto onde tinha
sido interrompido.

C) Cavidade do forno: é equipada com resisténcias eléctricas (para o funcionamento
na modalidade grill) e com um dispositivo magnetrédo (para o funcionamento em mo-
dalidade microondas) para cozer os alimentos.

A cavidade do forno é equipada com um suporte rotativo (com prato(D)), que roda no
caso de funcionamento com microondas ou modalidade combinada para assegurar
uma cozedura uniforme.

| & Importante

Com funcionamento com microondas ou modalidade combinada (microondas e
grill ou microondas e convencional) nunca utilize o aparelho sem o suporte rotativo
e o prato.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Tabela 1: Dados técnicos da maquina

Descrigéo Unidade de MC/1400
Poténcia kW 1,4
Alimentagao eléctrica V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Capacidade do forno Lt. 25
Dimensoées do forno mm 328x328x205
Dimensdes da maquina mm 510x450x310
Dimensbes da embalagem mm 620x490x400
Peso liquido kg 19

Tipo de instalagéo Instalagéo na banca

A tabela mostra o tipo de material de construgao dos recipientes, consoante a modali-
dade de funcionamento do equipamento (microondas, grill e modalidade combinada).

Tabela 2: Materiais dos recipientes

Material do recipiente ;”,’gcni%fggzgg; Funcionamento grill gﬂtﬁgjﬂsggoe
combinada

Vidro resistente ao calor Sim Sim Sim
Ceramica, ou porcelana, resistente ao Sim Sim Sim
calor

Plastico para microondas Sim Nao Nao
Papel de cozinha Sim Nao Nao
Folha de aluminio Nao Sim Nao
Metal Nao Sim Nao
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FORNO MICROONDAS

MC/1400

DESCRICAO DOS COMANDOS

A maquina esta equipada com os
dispositivos de comando listados,
necessarios para activar as suas
fungdes principais.

A)

B)

C)

D)

D -

F)
G)

H)

Visor: visualiza os parametros c

de cozedura e a hora corrente. d
Botdo: serve para programar
manualmente o funcionamento
em modalidade microondas e
seleccionar o respectivo nivel de
poténcia. E....... > “mnmeenes F
Prema varias vezes o botao (B) ® ®
até aparecer no visor (A) o nivel Microwave+ . Microwave:+

de poténcia desejado (é possivel

seleccionar até onze niveis de [T > wm

poténcia pré-programados). Adjust H
Botdo: serve para programar

manualmente o funcionamento : Stop
em modalidade convencional e
seleccionar a respectiva tempe- | Ay 7 eemmmmemee
ratura de’ gozedura. i %.4’
Prema varias vezes o botado (C) P Timer
até aparecer no visor (A) a tem-
peratura de cozedura desejada
(é possivel seleccionar até dez temperaturas pré-programadas).

Botao: serve para programar manualmente o funcionamento em modalidade grill.

Botao: serve para programar manualmente o funcionamento em modalidade combi-
nada (microondas e convencional) e seleccionar a respectiva temperatura de cozedu-
ra.

Prema varias vezes o botao (E) até aparecer no visor (A) a temperatura de cozedura
desejada (é possivel seleccionar até quatro temperaturas pré-programadas).

Botao: serve para programar manualmente o funcionamento em modalidade combi-
nada (microondas e grill).

Botéo: serve para seleccionar o peso do alimento que se deseja cozinhar ou para ac-
tivar a programacao do tempo de cozedura.

Botéo: serve para parar o programa de cozedura em curso ou reinicializar os progra-
mas inseridos.

B..-> 4--.D

IDM-34602000400.if

L)Botao: serve para programar o tempo de cozedura e para introduzir a hora corrente

(horas: minutos).

M) Botao: esta preparado para programar o tempo de cozedura, uma das fungdes auto-

maticas e iniciar a "cozedura rapida".
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FORNO MICROONDAS
MC/1400

As modalidades de uso e de programacgédo das varias fungdes do equipamento estédo
descritas no paragrafo "Modalita d'uso".

MODALIDADES DE USO
Indicamos as modalidades de uso e de programacgao das varias fungdes do equipa-
mento.

| & Importante

Independentemente da modalidade de uso e de programacgéao seleccionada, o fim
de cada processo de cozedura é assinalado por um alarme acustico. No visor apa-
rece a mensagem "END".

Antes de programar um novo ciclo de cozedura, prema o botao (H) para reinicializar
o aparelho. No visor desaparece a mensagem "END".

Programacéo hora corrente

1-Prema o botéo (L).

2-Rode o botao (M) até aparecer no visor (A) a hora corrente.

3-Prema o botéo (L).

4-Rode o botdo (M) até aparecer no visor (A) os minutos correntes.

5-Prema o botéo (L) para confirmar a hora programada.
Programacédo manual das modalidades de funcionamento

6-Prema um dos botdes (B-C-D-E-F) para seleccionar a modalidade de funcionamento
desejada.

7 -Prema varias vezes 0 mesmo botado para seleccionar o nivel de poténcia ou a tem-
peratura desejada.

8-Rode o botéo (M) (sentido horario ou anti-horario) para programar o tempo de coze-
dura, visualizado no visor (A).

9-Prema o botédo (M) para iniciar o ciclo de cozedura seleccionado.

Programacao da modalidade "Fungao automatica”
A "Fungdo automatica" permite cozer os alimentos de modo automatico, sem ser pre-
ciso programar o nivel de poténcia (ou a temperatura) e a duracao da cozedura.
Antes de activar a fungéo, consulte a tabela "Programas Func¢&o automatica".
1-Rode o botéo (M) até aparecer no visor (A) o programa de tratamento desejado (ex.
"01 CODE").
2-Prema vérias vezes o botao (G) até aparecer no visor o numero (indicado na tabela),
correspondente ao peso do alimento.
3-Prema o botédo (M) para iniciar o ciclo de cozedura seleccionado.
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FORNO MICROONDAS

Tabela 3: Programas "Funcado automatica"

- Caddigo programa
BEsclicao degcozeélura
Batatas no forno 01 CODE
Bebidas 02 CODE
Pipocas 03 CODE
Pizza 05 CODE
Espetadas de carne 06 CODE
Doces 07 CODE
Aquecimento alimento 04 CODE

Numero de vezes
em que deve
carregar no botao

A WON-=2PDON -

BOON-=2DN-

Programacao da modalidade "Descongelagao”
1-Rode o botdo (M) até aparecer no visor (A) a sigla "08 CODE".

2-Prema o botéo (G).

Peso

140+200 gr.
200+400 gr.
400+600 gr.
600+800 gr.

25+30 cl.
30+60 cl.
60+90 cl.
90+120 cl.

110+150 gr.
200+300 gr.

150 gr.
300 gr.
500 gr.
800 gr.

MC/1400

Tempo de
cozedura
5 40”
9 40”
13
17
2’ 20”
4
5407
7 20"
2’ 30”
1107
3 30”
12’
15’
23’
30’
40’
3407

3-Rode o botédo (M) até aparecer no visor (A) o tempo de descongelagéo.
4-Prema o botdo (M) para activar o ciclo de descongelagao.

Programacgao da modalidade "Cozedura rapida”
-3 A "Cozedura rapida" cozinha o alimento em modalidade microondas, no maximo da

poténcia.

1-Prema varias vezes o botéo até aparecer no visor o tempo de cozedura desejado.
Sempre que premer o botdo, aumenta o tempo de um minuto. E possivel premer o
comando até um maximo de 10 vezes.
Apos cerca de 2 segundos do completamento da programacgéo, a cozedura do ali-

mento inicia automaticamente.

Programacgao cozedura em varias fases.
O equipamento pode ser programado para efectuar automaticamente até 3 diferentes

modalidades de cozedura.

Descrevemos a seguir, um exemplo de programagéo de cozedura em varias fases.

-18 -
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FORNO MICROONDAS
MC/1400

2-Rode o botédo (M) até aparecer no visor (A) a sigla "08 CODE" ("Fungao desconge-
lagao").

3-Prema o botéo (G).

4-Rode o botéo (M) até aparecer no visor (A) o tempo de descongelagao.

| & Importante

Se entre as diferentes modalidades de cozedura estiver prevista a de "Descongela-
cao", esta, deve ser sempre programada como primeira modalidade.

5-Prema o botédo (B) para seleccionar a modalidade de funcionamento microondas
com o nivel de poténcia desejada.

6-Rode o botédo (M) até aparecer no visor (A) o tempo de cozedura desejado.

7-Prema o botéo (C) para seleccionar a modalidade de funcionamento convencional,
com a temperatura desejada.

8-Rode o botéo (M) até aparecer no visor (A) o tempo de cozedura desejado.

9-Prema o botéo (M) para activar o ciclo de cozedura.

Programacgao da modalidade "Bloqueio de seguranga”
1-Prema o botao (H) durante pelo menos 3 seg. para activar a fungdo. O equipamento
emite um sinal acustico, no visor acende-se o correspondente indicador luminoso e
todos os comandos sao desactivados.
2-Para desactivar a modalidade "Bloqueio de seguranca”, prema o botao (H) durante
pelo menos 3 seg. O equipamento emite um sinal acustico e no visor o correspon-
dente indicador luminoso desliga-se.

CONSELHOS PARA O USO
1-Conforme a modalidade de funcionamento (microondas, grill ou modalidade combi-
nada) e o tipo de cozedura desejado (descongelacdo, cozedura, aquecimento, etc.),
prepare adequadamente o alimento e coloque-o num recipiente apropriado.
2-Ponha o recipiente no forno e volte a fechar a porta.
3-Programe o ciclo de cozedura desejado (ver “Modalidades de uso”).
Quando o temporizador assinala que o tempo programado terminou, aguarde alguns
instantes antes de retirar o recipiente.
Se a cozedura do alimento néo for a adequada, volte a colocar o recipiente no forno
e programe de novo o tempo de cozedura.

@ Cautela — Adverténcia

Para evitar o risco de queimaduras, coloque ou retire os alimentos com a ajuda de
utensilios adequados.
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FORNO MICROONDAS
MC/1400

Se estiver a utilizar o equipamento pela primeira vez, antes de o pér a funcionar,
retire a eventual pelicula de protecgdo de revestimento, encha uma chavena de
agua com sumo de liméo, coloque-a no forno e ponha-o a funcionar durante uns 10
minutos na poténcia maxima de modo a eliminar os cheiros desagradaveis emiti-
dos pelo material de construgao.

Os conselhos indicados, referem-se a utilizagdo do equipamento com todas as modali-

dades previstas de funcionamento. Para o funcionamento com microondas ou modali-

dade combinada, siga também os conselhos especificos listados.

—Nao utilize o equipamento sem o suporte rotativo e o prato.

—Nao introduza recipientes de metal (ago, cobre, bandejas de aluminio, etc.) ou recipien-
tes banhados ou com incisdes de metal (ouro, prata, etc.) de modo a evitar a produgéo
de faiscas ou de arcos magnéticos.

—Nunca utilize o equipamento para cozer os ovos.

—Nunca utilize recipientes construidos com materiais ndo apropriados € nunca ponha o
microondas a funcionar sem nada dentro. Para evitar de poér o microondas a funcionar
por engano sem nada dentro, aconselhamos a deixar dentro do forno um copo de agua
de modo a absorver as eventuais microondas.

—Perfure os produtos alimentares que tém casca (batatas, macgas, etc.) ou embalagens
seladas (salsichas, enchidos, etc.), de modo a evitar que expludam durante a cozedura.
Elimine eventuais pecas de metal presentes.

—Se o0 equipamento ndo funciona correctamente (por exemplo, se ndo se acende), ndo
desmonte nenhuma das suas partes e nem tente intervir; contacte o revendedor ou um
centro de assisténcia autorizado.

—Misture bem os alimentos liquidos tratados para uniformizar a temperatura e, se desti-
nados a alimentagéo de criangas, controle-a de modo a evitar queimaduras.

— Para tornar mais rapida a cozedura de alguns produtos (frango, hamburguer, etc.) vire-

os pelo menos, uma vez. No caso de assados, vire-os varias vezes. Se, pelo contrario,
estiver a cozer outros tipos de produtos (alméndegas, croquetes, etc.), desloque-os do
centro para o exterior e vice versa.

LIMPEZA DA MAQUINA

Antes de limpar o equipamento (no fim do dia ou quando necessario), desligue a ali-

mentacao eléctrica geral (ou desligue a ficha da tomada) e certifique-se que a zona de

cozedura esteja completamente fria.

—Retire o prato e o suporte rotativo.

—Limpe todas as superficies internas do equipamento com um pano hiimido ou com uma
esponja e enxugue-as cuidadosamente.

| & Importante

Para eliminar eventuais cheiros, coloque um copo com agua e sumo de limao e li-
gue o equipamento com funcionamento microondas durante cerca de 5 minutos.
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FORNO MICROONDAS

MC/1400

—Lave o prato e o suporte rotativo com detergentes para uso alimentar, enxague-os e en-
xugue-os cuidadosamente antes de os voltar a montar.

Certifique-se sempre que as vedagdes da porta estejam limpas e integras e que a

porta se feche correctamente.

—Limpe cuidadosamente o plano de trabalho e todas as zonas a volta.
—Limpe as superficies externas da maquina com um pano humido ou com uma esponja.

@ Cautela — Adverténcia

Faca as operacdes de limpeza utilizando exclusivamente produtos detergentes
para uso alimentar. E taxativamente proibido utilizar produtos de limpeza corrosi-
vos, inflamaveis ou que contém substancias nocivas para a saude das pessoas.

—Se prevé nao utilizar a maquina por um longo periodo de tempo, depois de a ter limpo
e desligado da alimentacgéo eléctrica geral (ou desligado da tomada) protege-a adequa-

damente para a manter limpa.

PROCURA DE AVARIAS

As informagdes a seguir indicadas tém o objectivo de ajudar a identificar e corrigir
eventuais anomalias e maus funcionamentos que se podem verificar durante a fase de

utilizagao.

Alguns tipos de avarias podem ser resolvidas pelo préprio utilizador; outras requerem
competéncias técnicas especificas ou particulares capacidades, devendo estas serem
resolvidas exclusivamente por pessoal qualificado possuidor de experiéncia reconhe-

cida e adquirida na area especifica de intervengao.

) B Importante

Nao desmonte as partes interiores da maquina.

O construtor declina qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados

por interveng6es nao autorizadas.

Tabela 4: Anomalias de funcionamento

Inconveniente Causas
Falta de tensao na linha de
alimentagao eléctrica.
O equipamento nao
aquece.

A resisténcia ndo funciona.

Dispositivo magnetréo ndo funciona.

-21-

Solugbes

Contacte o revendedor ou um centro
de assisténcia autorizado.

Contacte o revendedor ou um centro
de assisténcia autorizado.

Contacte o revendedor ou um centro
de assisténcia autorizado.
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FORNO MICROONDAS
ME/1600

DESCRIGCAO GERAL APARELHAGEM

— O forno microondas ME/1600 é um equipamento projectado e construido para aquecer,
corar ou descongelar de maneira mais ou menos rapida em relagao aos fornos tradicio-
nais, alimentos contidos em recipientes apropriados, destinados a alimentagédo humana.

— 0O equipamento pode ser utilizado para tratar varios alimentos como por exemplo, ver-
duras (frescas e congeladas), fruta, massa, arroz, peixe, carne, além de molhos, sopas,
conservas, etc.

—0O equipamento deve ser utilizado com recipientes realizados com material apropriado
para o tipo de funcionamento programado e preferivelmente de forma circular ou oval
para se poder obter uma cozedura homogénea dos alimentos.

— 0O equipamento nunca deve ser utilizado com recipientes metalicos (ago, aluminio, co-
bre, etc.), Para identificar as caracteristicas que os recipientes devem ter, consulte a ta-
bela "Materiais recipientes".

—A maquina é de tipo profissional e deve ser instalada em ambientes de tipo comercial
(bar, pizzarias, restaurantes, etc.). Ndo requer uma preparagéo particular, mas de qual-
quer modo, € necessario que os utilizadores possuam capacidade e competéncia es-
pecificas no sector da restauragao.

Qualquer utilizagao diferente da indicada pelo construtor deve ser considerada
como USO IMPROPRIO.

A figura apresenta os principais componentes da maquina e a lista contém a respec-
tiva descrigao e fungao.

IDM-34602000500.if
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FORNO MICROONDAS

ME/1600

A) Quadro de comandos: é equipado com os dispositivos de comando necessarios
para fazer funcionar a maquina (ver “Descricdo dos comandos”).

B) Porta forno: esta associada a um dispositivo de interbloqueio (micro-interruptor ).
Quando se abre a porta, o ciclo de cozedura para.
Quando se fecha a porta, o ciclo de cozedura recomega a partir do ponto onde tinha

sido interrompido.

C) Cavidade do forno: é equipada com um dispositivo magnetrdo para cozinhar os ali-

mentos.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Tabela 1: Dados técnicos da maquina

Descrigao

Poténcia

Alimentagao eléctrica
Capacidade do forno
Dimensoées do forno
Dimensées da maquina
Dimensbes da embalagem
Peso liquido

Tipo de instalagéo

Unidade de

i ME/1600
kW 1,6
V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz

Lt. 34

mm 396x390x221
mm 560x483x344

mm 640x510x400
kg 18

Instalagao na banca

A tabela indica o tipo de material de constru¢ao dos recipientes.

Tabela 2: Materiais dos recipientes
Material do recipiente
Vidro resistente ao calor
Ceramica, ou porcelana, resistente ao calor
Plastico para microondas
Papel de cozinha
Folha de aluminio
Metal
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Funcionamento com microondas

Sim
Sim
Sim
Nao
Nao
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FORNO MICROONDAS

DESCRIGAO DOS COMANDOS

A maquina esta equipada com os
dispositivos de comando listados,
necessarios para activar as suas
fungdes principais.

A)

B)

Temporizador: serve para acti-
var o funcionamento do equipa-
mento e para programar o tempo
de cozedura.

Selector: serve para programar
o nivel de poténcia de cozedura.
Posicdo Low: funcionamento
em modalidade microondas,
com um nivel de poténcia baixo
(17 %).

Posicao Descongelagao: fun-
cionamento em modalidade mi-
croondas, com um nivel de
poténcia médio-baixo (33 %).
Posicao Med: funcionamento
em modalidade microondas,

ME/1600

Medium

IDM-34602000600.tif

com um nivel de poténcia médio (55 %).
Posicao Med-High: funcionamento em modalidade microondas, com um nivel de po-

téncia médio-alto (77 %).

Posigao High: funcionamento em modalidade microondas, com um nivel de poténcia

alto (100 %).

CONSELHOS PARA O USO
1-Conforme o tipo de cozedura que se deseja efectuar, (descongelacédo, cozedura,
aquecimento, etc.), prepare convenientemente o alimento e coloque-o num recipien-

te adequado.

No caso de alimentos que durante a cozedura podem salpicar as paredes do forno,
aconselha-se tapar o recipiente com uma tampa.

2-Ponha o recipiente no forno e volte a fechar a porta.

3-Rode o selector (A) (sempre no sentido horario) para seleccionar o nivel de poténcia

desejado.
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FORNO MICROONDAS
ME/1600

4-Rode o temporizador (B) para activar o funcionamento do equipamento e programar
o tempo de cozedura.
Quando o temporizador assinala que o tempo programado terminou, aguarde alguns
instantes antes de retirar o recipiente.
Se a cozedura do alimento néo for a adequada, volte a colocar o recipiente no forno
e programe de novo o tempo de cozedura.

@ Cautela — Adverténcia

Para evitar o risco de queimaduras, coloque ou retire os alimentos com a ajuda de
utensilios adequados.

Se estiver a utilizar o equipamento pela primeira vez, antes de o pér a funcionar,
retire a eventual pelicula de protec¢dao de revestimento, encha uma chavena de
agua com sumo de liméo, coloque-a no forno e ponha-o a funcionar durante uns 10
minutos na poténcia maxima de modo a eliminar os cheiros desagradaveis emiti-
dos pelo material de construgao.

—Nao introduza recipientes de metal (ago, cobre, bandejas de aluminio, etc.) ou recipien-
tes banhados ou com incis6es de metal (ouro, prata, etc.) de modo a evitar a produgao
de faiscas ou de arcos magnéticos.

—Nunca utilize o equipamento para cozer os ovos.

—Nunca utilize recipientes construidos com materiais ndo apropriados e nunca ponha o
microondas a funcionar sem nada dentro. Para evitar de pér o microondas a funcionar
por engano sem nada dentro, aconselhamos a deixar dentro do forno um copo de agua
de modo a absorver as eventuais microondas.

—Perfure os produtos alimentares que tém casca (batatas, macas, etc.) ou embalagens
seladas (salsichas, enchidos, etc.), de modo a evitar que expludam durante a cozedura.
Elimine eventuais pecas de metal presentes.

—Se 0 equipamento nao funciona correctamente (por exemplo, se ndo se acende), ndo
desmonte nenhuma das suas partes e nem tente intervir; contacte o revendedor ou um
centro de assisténcia autorizado.

—Misture bem os alimentos liquidos tratados para uniformizar a temperatura e, se desti-
nados a alimentagao de criangas, controle-a de modo a evitar queimaduras.

—Para tornar mais rapida a cozedura de alguns produtos (frango, hamburguer, etc.) vire-
os pelo menos, uma vez. No caso de assados, vire-os varias vezes. Se, pelo contrario,
estiver a cozer outros tipos de produtos (alméndegas, croquetes, etc.), desloque-os do
centro para o exterior e vice versa.
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FORNO MICROONDAS
ME/1600

LIMPEZA DA MAQUINA

Antes de limpar o equipamento (no fim do dia ou quando necessario), desligue a ali-

mentacao eléctrica geral (ou desligue a ficha da tomada) e certifique-se que a zona de

cozedura esteja completamente fria.

—Limpe todas as superficies internas do equipamento com um pano hiimido ou com uma
esponja e enxugue-as cuidadosamente.

| B Importante

Para eliminar eventuais cheiros, coloque um copo com agua e sumo de liméo e li-
gue o equipamento com funcionamento microondas durante cerca de 5 minutos.

Certifique-se sempre que as vedagdes da porta estejam limpas e integras e que a
porta se feche correctamente.

—Limpe cuidadosamente o plano de trabalho e todas as zonas a volta.
—Limpe as superficies externas da maquina com um pano himido ou com uma esponja.

@ Cautela — Adverténcia

Faca as operagdes de limpeza utilizando exclusivamente produtos detergentes
para uso alimentar. E taxativamente proibido utilizar produtos de limpeza corrosi-
vos, inflamaveis ou que contém substancias nocivas para a salde das pessoas.

—Se prevé ndo utilizar a maquina por um longo periodo de tempo, depois de a ter limpo
e desligado da alimentacéo eléctrica geral (ou desligado da tomada) protege-a adequa-
damente para a manter limpa.

PROCURA DE AVARIAS

As informagbes a seguir indicadas tém o objectivo de ajudar a identificar e corrigir
eventuais anomalias e maus funcionamentos que se podem verificar durante a fase de
utilizagao.

Alguns tipos de avarias podem ser resolvidas pelo proprio utilizador; outras requerem
competéncias técnicas especificas ou particulares capacidades, devendo estas serem
resolvidas exclusivamente por pessoal qualificado possuidor de experiéncia reconhe-
cida e adquirida na area especifica de intervengao.

) B Importante

Nao desmonte as partes interiores da maquina.
O construtor declina qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados
por intervengdes nao autorizadas.
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FORNO MICROONDAS

Tabela 3: Anomalias de funcionamento

Inconveniente

O equipamento ndo
aquece.

Causas

Nao foi programado o tempo de
cozedura

Falta de tensao na linha de
alimentagao eléctrica.

Dispositivo magnetréo nao funciona.

-27 -

ME/1600

Solugbes

Programe um tempo de cozedura
diferente de 0 min

Contacte o revendedor ou um centro
de assisténcia autorizado.

Contacte o revendedor ou um centro
de assisténcia autorizado.
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PLACAS DE INDUGAO

DESCRIGCAO GERAL APARELHAGEM

—Aplaca de indugéo PFD é um equipamento projectado e construido para aquecer, corar
ou descongelar de maneira mais ou menos rapida em relagdo aos fogdes tradicionais,
alimentos contidos em recipientes apropriados, destinados a alimentagdo humana.

— 0O equipamento pode ser utilizado para tratar varios alimentos como por exemplo, ver-
duras (frescas e congeladas), fruta, massa, arroz, peixe, carne, além de molhos, sopas,
conservas, etc.

— 0O equipamento deve ser utilizado com recipientes realizados em material apropriado e
adequado para cozinhar por indugéo os alimentos.

—0O equipamento deve ser utilizado com recipientes realizados com materiais metalicos
(aco inox, ago esmaltado, ferro fundido, etc.) com o fundo perfeitamente plano. Para sa-
ber as caracteristicas que os recipientes devem ter, consulte a tabela "Materiais reci-
pientes ".

—A maquina é de tipo profissional e deve ser instalada em ambientes de tipo comercial
(bar, pizzarias, restaurantes, etc.). Ndo requer uma preparagao particular, mas de qual-
quer modo, € necessario que os utilizadores possuam capacidade e competéncia es-
pecificas no sector da restauragao.

—0 equipamento ndo deve ser utilizado com recipientes vazios ou para aquecer recipien-
tes fechados (frascos, latas, etc.) que podem explodir.

Qualquer utilizagao diferente da indicada pelo construtor deve ser considerada
como USO IMPROPRIO.

— 0O equipamento pode ser fornecido em varios modelos realizados com materiais selec-
cionados e técnicas de construgéo apropriadas para assegurar a maxima higiene, a re-
sisténcia a oxidagdo, uma notavel poupanga energética e a seguranga de
funcionamento.

A figura apresenta os principais componentes de um modelo da maquina e a lista con-

tém a respectiva descrigdo e fungéo.

IDM-34602000700.tif
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PLACAS DE INDUGAO

A) Quadro de comandos: é equipado com os dispositivos de comando necessarios
para fazer funcionar a maquina (ver "Descrigdo dos comandos").

B) Plano de cozedura: ¢ realizado em vitroceramica e esta equipado com bobinas por
indugao que geram o calor necessario para cozer os alimentos.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Tabela 1: Dados técnicos da maquina

Descrigado %ggrg’ PFD/27 PFD/35
Poténcia kW 2,7 3,5
Alimentagao eléctrica V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz

Diametro superficie indutiva mm 140+220

Dimensées da maquina mm 325x370x105 343x440x120
Dimensbes da embalagem mm 430x370x160 510x420x190
Peso liquido kg 5 8

Tipo de instalagéo Instalagéo na banca

A tabela indica o tipo de material de constru¢do dos recipientes.

Tabela 2: Materiais dos recipientes

Material do recipiente Funcionamento por indugdo
Aco Sim
Ferro fundido Sim
Chapa esmaltada Sim
Aluminio ou latdo Nao
Vidro resistente ao calor Nao
Ceramica, ou porcelana, resistente ao calor Nao
Papel de cozinha Nao
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PLACAS DE INDUGAO

DESCRIGAO DOS COMANDOS
A maquina esta equipada com os
dispositivos de comando listados,

necessarios para activar as suas N
fungdes principais. :
¥
A) Tecla: serve para activar e de- N
sactivar o funcionamento do [E

equipamento.

B) Indicador luminoso: aceso in-
dica que a lamina de corte esta a
funcionar.

.|I| Lt

. D
G A
D

ot---O
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R

C) Visor: serve para visualizar os
parametros programados (po-
téncia, temperatura e tempo).

D) Tecla: serve para programar as @
4
G

@*.. -

>
F<EEEELL =

modalidades de funcionamento
do equipamento (modalidade
poténcia ou modalidade tempe-
ratura).

IDM-34602000800.tif

E) Tecla: serve para programar o
tempo de cozedura.

F) Tecla: serve para aumentar o valor do pardmetro seleccionado.
Cada vez que se preme a tecla, aumenta-se o valor do parametro seleccionado.

G) Tecla: serve para reduzir o valor do parametro seleccionado.
Cada vez que se preme a tecla, diminui-se o valor do parametro seleccionado.

H) Indicador luminoso: aceso, assinala que o parametro visualizado no visor é o da po-
téncia de cozedura.

L) Indicador luminoso: aceso, assinala que o parametro visualizado no visor é o da
temperatura de cozedura.

M) Indicador luminoso: aceso, assinala que o pardmetro visualizado no visor é o do
tempo de cozedura.

N) Interruptor eléctrico geral: serve para activar e desactivar a alimentacgéao eléctrica
do equipamento.
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PLACAS DE INDUGAO

CONSELHOS PARA O USO

1-Conforme o tipo de cozedura que se deseja efectuar, (descongelacédo, cozedura,
aquecimento, etc.), prepare convenientemente o alimento e coloque-o num recipien-
te adequado.

2-Apoie o recipiente no centro do plano de cozedura.

3-Prema a tecla (A) para por o equipamento a funcionar.

4-Prema varias vezes a tecla (D) até que o indicador luminoso relativo a modalidade
de cozedura desejada se ilumine.
No visor (C) aparece o ultimo valor programado.

5-Prema numa das teclas (F-G) para aumentar ou diminuir o valor, até obter o deseja-
do.

6-Prema a tecla (E) para programar o tempo de cozedura.
O indicador luminoso (M) acende-se e no visor (C) aparece o ultimo valor programado.

7-Prema numa das teclas (F-G) para aumentar ou diminuir o valor, até obter o desejado.
Quando o alimento alcangar o grau de cozedura desejado, retire o recipiente.

@ Cautela — Adverténcia

Para evitar o risco de queimaduras, retire os recipientes com a ajuda de dispositi-
vos apropriados.

Se estiver a utilizar o equipamento pela primeira vez, retire a eventual pelicula pro-
tectora de revestimento e ponha-o a funcionar a temperatura maxima (cerca de 15
minutos) sem nenhum alimento para eliminar os cheiros desagradaveis. Espere
que o equipamento arrefeca e se os cheiros persistirem, volte a repetir a operacgao.

—Nunca apoie nenhum objecto na zona de cozedura, em particular, objectos metélicos
(talheres, relogios, etc.) ou desmagnetizaveis (cartdes de crédito, multibanco, etc.).

—Se 0 equipamento ndo funciona correctamente (por exemplo, se ndo se acende), ndo
desmonte nenhuma das suas partes e nem tente intervir; contacte o revendedor ou um
centro de assisténcia autorizado.

—No caso de avaria da placa vitroceramica, desligue o equipamento, desligue a alimen-
tacao eléctrica e contacte o revendedor ou um centro de assisténcia autorizado.
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PLACAS DE INDUGAO

LIMPEZA DA MAQUINA

Antes de limpar o equipamento (no fim do dia ou quando necessario), desligue a ali-
mentacao eléctrica geral (ou desligue a ficha da tomada) e certifique-se que a zona de
cozedura esteja completamente fria.

—Limpe cuidadosamente o plano de trabalho e todas as zonas a volta.
—Limpe as superficies externas da maquina com um pano humido ou com uma esponja.

@ Cautela — Adverténcia

Faca as operacdes de limpeza utilizando exclusivamente produtos detergentes
para uso alimentar. E taxativamente proibido utilizar produtos de limpeza corrosi-
vos, inflamaveis ou que contém substancias nocivas para a salide das pessoas.

—Se prevé ndo utilizar a maquina por um longo periodo de tempo, depois de a ter limpo
e desligado da alimentac&o eléctrica geral (ou desligado da tomada) protege-a adequa-
damente para a manter limpa.

PROCURA DE AVARIAS

As informagdes a seguir indicadas tém o objectivo de ajudar a identificar e corrigir
eventuais anomalias e maus funcionamentos que se podem verificar durante a fase de
utilizagao.

Alguns tipos de avarias podem ser resolvidas pelo préprio utilizador; outras requerem
competéncias técnicas especificas ou particulares capacidades, devendo estas serem
resolvidas exclusivamente por pessoal qualificado possuidor de experiéncia reconhe-
cida e adquirida na area especifica de intervengao.

) B Importante

Nao desmonte as partes interiores da maquina.
O construtor declina qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados
por intervengdes nao autorizadas.

Tabela 3: Anomalias de funcionamento

Inconveniente Causas Solugbes

Falta de tensédo na linha de Contacte o revendedor ou um centro
O equipamento ndo alimentagao eléctrica. de assisténcia autorizado.
aquece. Contacte o revendedor ou um centro

Dispositivo de indugdo nao funciona. o )
de assisténcia autorizado.
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OBLLAA NHOOPMALIUA U NMPABUIA
TEXHUKWN BE3OMNACHOCTHU

LIESIb PYKOBOICTBA

—[laHHO€e pyKOBOACTBO MO 3KCMyaTaumm n TeXo0CnyXnMBaHuto, ABMsiHOLLEECs
HEOTBbEMIIEMOW YacTbio 060pyAoBaHMs, ObINO OCTaBNEHO NPOU3BOAUTENEM HA €ro
POAHOM S3bIKe B LIeNsiX NpeocTaBneHnst Bce HE0OXoaAMMOon nHdopmaLlmm nepcoHay,
JornyckaeMomy k pabote ¢ o60pyaoBaHMEM Ha NPOTHXKEHUN BCETO CPOKA €ro Cryxobi.

—HeMmHoro BpeMeHH, yaeneHHoro YTeHuo AaHHON HdopMaLmMm, No3BoNUT n3dexaTb
onacHbIX ANsi 3040POBbsl M 6e30MacHOCTM Nodeit CUTyauuin, a Takke HaHeceH st
mMaTepuanbHoro yliep6a.

—lNpounsBoaunTens ocTaBnsieT 3a COOON NpaBoO BHOCUTb M3MEHEHWSI B COAEPXMMOe
HacTosiLero pykoBoacTea 6e3 npegBapuUTenbHOro yBe4OMINEHWS, ECNU Takue
M3MEeHeHUs He BNUSOT Ha obecneyeHne 6esonacHoCcTU.

—HekoTopble YacTu TekcTa BbiAeNeHbl B LENSX NPUBIEYEHNST BHUIMaHUS K BaXXHOCTH
cooOLueHns.

) B BakHo
Yka3sbiBaeT Ha TEXHU4YECKY MH(POpMaLM0 0COGEHHOM BaXXHOCTU, KOTOPOMW Henb3si
npeHebperarb.

|>

/® OcTopoxHo - NpeaynpexaeHue

YKa3biBaeT, 4TO He06X04MMO NPUHATL COOTBETCTBYIOLMNE Mepbl
NpPeaoCTOPOXHOCTU, YTOGLI He MOBEPrHyTh yrpose 3gopBbe U 6e30nacHoOCTb
nepcoHarna, a Takke He MPUYMHUTBL MaTepuanbHoro ywepba.

(]
3 OnacHocTb - BHUMmaHue

Yka3biBaeT Ha 0co60 onacHble cUTyauum, KoTopble, B crny4yae
npeHe6peXUTeNbLHOro OTHOLWEHUS, MOTYT NOABEPrHYTb CEbLE3HOW yrpo3se
3A0poBbe U 6e30MacHOCTL NepcoHana.

OAHHBIE NTPON3BOAUTENA U OBOPYOOBAHUA
MN306pakeHHas 34eck nacnopTHas Tabnuyka noMelleHa Ha obopyaosaHuu. Ha Hei

npueeneHbl BCe OCHOBHbIE aHHbIEe U ya3aHUA, Heobxoaumble ans 6GeaonacHom paGOTbI.

[aHHble npounsBoanTenst Mapxkuposka CE cooTtBeTcTBUS
| c E
Mopenb obopynoBaHus ----=+ seeeemeeaeaes --l'op BbINycka
3aBoACKON HOMEP ---}-=¢ .
r-tce
TEXHUYeckune faHHbIe |
IEE EX S
IDM-34600900100.if
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OBLUAA NH®OPMALIUA U NMPABUIA
TEXHUKN BE3OMNACHOCTHU

NoPAAOK OPOPMITEHUA 3AABKU HA TEXOBCINY>XKUBAHUE
B kaxxpgon 3asske Ha TexobcnyxusaHne Heobxoanmo ykasaTb mogenb obopyaoBaHus
W TUN HENCMPAaBHOCTM.

MHCTPYKUMMN NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTHU

—Mpu NPOeKTUPOBAHUM 1 U3rOTOBIIEHUI 0GOPYAOBaHNSA NPOM3BOAUTENb YAENMUI
0coGeHHOe BHMMaHWe TeM acnekTaM, KOTopble MOryT NpeAcTaBnsATb PUCK AN
6e30MacHOCTU U 340POBbA MoAein.

—Mpwu narotosneHun obopyaoBaHUs NPoU3BoAMTENb MPUMEHUIT BCE COOTBETCTBYOLLNE
NPON3BOACTBEHHbIE CTAHAAPThLI, a akke MaTepuansl, BbIGpaHHble Takum obpasom,
YTOObI rapaHTMPOBaTbL NULLEBYIO TMIMEHY 1 3O eKTUBHOCTL paboThl.

—Llenbe gaHHOM MHopmauun — NpmussaTb NOMb3oBaTenemn yaoennTtb BHUMaHue
npenoTeBpalleHnto nto6bIX PUCKOB, CBA3A@HHbIX C p860TOI7I 1 N1LeBon 6e30nacHOCTbIO.
OCTOpO)KHOCTb He3ameHuMa. besonacHOCTb Haxo4uTCs B PyKax BCexX TeX, KTO
BaMMOLENCTBYET C oGopyuoaaHmeM (MOHTa)KHVIKVI n I'IOJ'Ib3OBaTeJ'IVI).

—BHumaTtenbHo npo4ynTaTb u CO6J‘IPO,EI,aTb MHCTPYKUUKN, NpnBeOeHHble B npuiaraemMom
PYKOBOACTBE U HaHECEHHbIE HEMOCPEACTBEHHO Ha 060pyAOBaHMM, B YACTHOCTU Te,
KoTopble KacakTca obecneyeHna 6e30nacHOCTU.

—Mpu nepemelLeHNM 060pYAOBaHUS COBOAaTb MHCTPYKLMW, NPUBEAEHHbIe Ha
ynakoBke, Ha 060PYAOBaHMUN 1 B MHCTPYKLMSIX MO SKCMyaTaumu.

—Ha aTanax TpaHcnopTUPOBKYM, NOrPy304HO-PA3IPY304HbIX PAbOT 1 YCTaHOBKM 3aLLUTUTb
obopynoBaHue OT yaapoB U NafeHusi BO M3bexxaHne NnoBpexaeHUs ero YacTeil.

—PaboTHukK, B 06593aHHOCTM KOTOPbIX BXOOUT BbIMNOJIHEHNE 3NNEKTPUYECKOIo MOHTaXa,
AOJDKHbI y6e,CI,VITbCﬂ, YTO XapaKTEPUCTUKN CETU SNEKTPONUTAHNA COOTBETCTBYHOT
OaHHbIM, NpYBEAEHHbIM Ha NacnopTHOWM Tabnuyke; NMHUA ANEeKTponnUTaHnAa OoJmKHa
ObITb OCHaLleHa anddepeHumanbHbIM BbIKAOYaTeENEM Y KOMMOHEHTaMU,
oTBeYarwnmm Tpe6OBaHVIF|M OEencTByOLMN 3aKOHOB U HOPMAaTUBOB.

—3anpeLuaeTcs MOANMULMPOBATL, CHUMaTb UNW OTKMIOYaTb 3alUMTHbIE YCTPOWCTBA,
yCTaHOBMNEHHblE Ha 06opyAOBaHUN.

—lNonb3oBaTenb A0MKEH BHUMATENBHO NPoYMTaTh PYKOBOACTBO M y6eaMTbCs, YTO OH
NpaBuUIbHO NOHSAN COAEPXMMOE KaXKoW ero Yyactew u, B 0co06eHHOCTH, MHOPMaLUIo Mo
TexHuKe 6e30nacHoCcTy.

— Ecnu notpebyeTtcs, npu nepBoM NCnonb3oBaHUM 060pya0BaHNS UMUTUPOBATb

BbINOMHEHNE HEKOTOPbIX OnepaLuii Ans pacno3HaBaHWs OCHOBHbIX OPraHoB U YHKLMIA
ynpaBsrieHusi, B 0COBEHHOCTM TeX, KOTOpble YNPaBrisoT MNyCKOM M OCTaHOBO.

—[pwn YCTaHOBKE Nocyabl B KaMepy unn ee n3srneyeHnm HeobXoaMMOo Bcerga UCnonb3oBaThb
I'IpVICI'IOCO6J'IeHVIF| ON4 3amMTbl BEPXHUX KOHEYHOCTEN. HEKOTOpble EMKOCTH CMOCOGHbI
nornowatb Tensio, B pedynbTaTe Yero CylecTByeT PUCK Nory4eHUsa 0Xoros.
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OBLUAA NH®OPMALIUA U NMPABUIA
TEXHUKN BE3OMNACHOCTHU

—Bo n3bexaHne nony4yeHns OXXoroB He NpPUKacaTbCs K BHYTPEHHUM NOBEPXHOCTAM
pabouyei kamepbl Npubopa Aaxe nocrne 3aBepLUeHns Tennoson o6paboTku.

—He nomewatb BHyTpb paboyen kamepbl BOCNamMeHsieMble Uy B3PbIBOOMNACHbIe
maTtepuansl (Hanpumep, NacTUKOBYIO NeHy, 06bl4Hyto Bymary, BymaxHble candeTku
nT.n.).

—He 3akpbiBaTb BEHTUNALMOHHBIE OTBEPCTUSA Npubopa Bo n3bexaHne ero YpeaMmepHoro
neperpesa, CocobHOro NPMBECTM K MOBPEXAEHNIO npubopa.

—He nomewaTb kakmx-nmbo NpeamMeToB BHYTPb Nprbopa u AepxaTb KPbILLKY 3aKpbITOW,
korga npmbop He MCNonb3yeTcs.

Ucnonb3oBaTb 060pyAoBaHMe TONbKO B NpeayCMOTPEHHbIX LensX.
Wcnonb3oBaHue 060pyAOBaHUA B HEHaAMeXalmnX U Hepa3peLleHHbIX Liensx
MOXeT NOCTaBUTb NopA yrpo3y 6e30nacHOCTb M 340POBLE NoAen U NPUBECTU K
3KOHOMMYECKMM NOTepPAM.

MpouzBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTH 3a yluep6, NPUYUHEHHbIN B pe3ynbTaTe
Mcnonb3oBaHUA 060pyAOBaHUA B HHaAnexXawmx uensx, HecobnoaeHus
MHCTPYKLIUIA, NpMBeAEHHbIX B HACTOSLLEM PYKOBOACTBE, HeCaHKLIMOHUPOBAHHOIO
PeoHTa UNN BHECEHUSA U3AMEHEHUI, He COrMacoBaHHbIX C HUM oduLmanbHO.

—Bce paboTbl, TpebytoLme HaNMYNs TOYHOW TEXHUYECKOW KOMMNETEHLIMN UMK
crneynanbHbIX HaBbIKOB (YCTaHOBKA, 9NEKTPOMOHTaX M T.M.), 4OMKHbI BbINOMHATLCS
WCKMOUNTENBHO YNOMHOMOYEHHBIM NepcoHanom, obnagarwLwmym onbIToM n
KBanudmkaumen B 4aHHON obnacTu.

—He ncnonb3oBatb 060pyA0BaHUSI NPU HANUYUM NOBPEXAEHHbBIX U HEUCTIPABHbIX
anekTpudeckunx kabenen. MNpu BbisBNeHN 4edeKTOB HEMEANEHHO BbIKMIOYUTD
obopynoBaHue B 6e3onacHbIX ycrnoBusix 1 obecneunts 3ameHy kabenen
YNOMHOMOYEHHBIMU 1 KBanuuLMpoBaHHbIMK cneumnanmcTamm.

Mepea BbINONHeHWEM NOGbLIX onepauui No YACTKe, TeEXO6CNyXUBaHUIO U T.N.

OTKNIOYUTb INEKTPOMNMUTAHUE CETU (Mnn oTCOAMHUTL OT 3NEKTPUYeCcKon

po3eTku) n yoeanuTbCs, YTO 30Ha, B KOTOPOM NPOBOAUTCA onepaLusi, NONHOCTbLIO

ocTbina.

—YuncTuts 0bopyaoBaHUE Kaxabli pa3 no 3aBepLUEHMIO NCNONb30BaHNSA UK MO Mepe
HeobxoaMMOoCTH, a Takke B 3aBUCMMOTU OT TUNa obpabaTbiBaeMbIX MULLEBLIX MPOAYKTOB.

—TwaTtenbHO YNCTUTL BCE YacTn 060pyAoBaHMA (BKMOYas NpueratoLme y4acTku),

KOTOpble MOryT NPSIMbIM MU KOCBEHHbI 06Pa3oM KOHTaKTMPOBaTh C MULLEBLIMU
npoaykTamu, B Lensax cobnogeHns 6e3onacHoOCTU Y TrneHbl.

— NS 4McTn NCNonb3oBaTh TOMbKO pa3peLUeHHbIe ANA NPUMEHEHUS B NULLEBOWA
MPOMBILLEHHOCTU YACTALLME CpecTBa. 3aneLaeTcs NCnonb3oBaTh arpeCcCMBHbIE UMK
BOCMIaMeHsieMble YUCTSALLME CpecTBa U cpeacTea, coaepKalume unu crnocbHble
BblAeNsTb BpeAHble BeLecTBa.

—IMpwu unctke n gesnHdekunn 06opyaoBaHKS, B HAaCTHOCTHW, NMPU NCMOMb30BaHUN
YUCTALLMX CPEACTB, UCMOMNb30BaTb CPEATBA MHANBUAYANBHON 3aLLUUTHI.
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OBLUAA NH®OPMALIUA U NMPABUIA
TEXHUKN BE3OMNACHOCTHU

—He ynctntb obopynoBaHue cTpysimun Boabl BO n3bexaHne noBpexaeHnst ero
KOMMOHEHTOB, B YACTHOCTU, SNEKTPUYECKNX N SNEKTPOHHbIX.

—B cnyyae gnutenbHoro 6e3aencTanst 060pyaoBaHNS NOYNCTUTL U TLATENBHO
BbICYLLUUTb BCE €ro YacTu (BHyTPeHHME n apyxHblie). OTcoeanHutb kabernb
anekTponuTaHus n ybeamTbCs, YTO YCIOBUS OKpY>KatoLLen Cpefbl NO3BONSOT
obecneymb COXpaHHOCTbL 060PYAOBaHNSA B TEYEHUE ANMTENBLHOTO BPEMEHM.

B nepeyHe npuBefeHbl YCroBUsi, HEOGXOAMMbIE ANt KOPPEKTHOM paboThl
3NeKTPoOoGOpPYAOBaHMSA B 3aBUCMMOCTY OT XapaTepPUCTUK OKpYXatoLLei cpeab.

—Temnepatypa okpyxatLlen cpefbl He Hxe 5°C.
— OTHocuTenbHasa BnaxHocTb B npegdenax ot 50% (npu 40 °C) ao 90% (npwm 20 °C).

— B nomeLeHnm He 4OMKHO ObITb 30H C cCoAep)KaHWeM B3PbIBOOMACHbIX U/UMK
BOCMaMEHSIIOLLMXCA ra3oB UMK Mbinu.

—Pabovas gestenbHOCTb MOXET HaHeCcTH yuepb okpyxatoLlen cpege. B Buay atoro
Heo6XoAMMO KOHTPONMPOBaTb BO3MOXbIE BbIGPOCHI B aTMOCdeEpY, CrUB XUOKOCTEN
Unu 3arpAasHeHne noysbl, NoTpebneHne cbipbs 1 NPUPOAHLIX PECYPCOB, a Taxe cbop
OTXOAOB.

—Bo BpeMs TpaHCNOPTMPOBKN N XpaHeHUst TeMMepaTypa OKpyKatoLeln cpeabl oIMKHA
HaxoauTbcA B npegenax oT -25 °C go 55 °C, npy 3ToM MakcumanbHasa Temnepartypa
moxeT gocturatb 70 °C, ecnu BpeMsi BO3OeNCTBMSA He NpeBbILaeT 24 4acos.

—YnakoBOYHblEe MaTepuanbsl nognexat yTunm3auum cornacHo 3akoHoaaTtenbCcTBy,
/J,eVICTByPOLIJ,EMy B CTpaHe UCMNoJ1Ib30BaHUA.

—Ha atanax BbiBeaeHus 060pyaoBaHMSA 13 SKCnyaTaumm U crnoMa oTCcopTMpoBaTh BCe
KOMMOHEHTbI B 3aBMCMMOCTU OT UX CBONCTB M obecneuntb NpoBeaeHue pa3gernbHon
yTunusauun. B yactHocTn, 0603HavYeHHble cneLmanbHbIM CUMBOIOM 3MeKTpuYeckme 1
3NEKTPOHHbIE KOMMOHEHTb! JOIKHbI YTUIM3NPOBATLCS B CneumnanbHbIX
YMNONTHOMOYEHHbIX LieHTpax cbopa TX040B Unv caaBaTbCs NPOAABLY B MOMEHT
npruobpeTeHns HOBOro ToBapa.

AnekTpuyeckre U aNeKTPoHHbIe NPUMGOopPLI coaepKaT onacHble BelwecTBa,
BpeAHble Ansi 300POBbA NoAe 1 OKpyXKarowen cpeabl. UX yTunusauusa gomkHa
ocyLlecTBNATLCA Hagnexawmm obpasom.

3HAKU NPEQYNPEXOEHUA U BE3OMNMACHOCTHU

B 3oHax obopynoBanus, rae cywectsytoT OCTATOYHbLIE PUCKW, nomelleHbl 3Hakn
6Ge3onacHocTH, NpeaynpexaarnLme 0 COOBETCTBYHOLLMX pUCKaXx.

Ha pucyHke nokasaHbl 3HakvM 6e30MacHOCTU U MHADOPMALIMOHHbIE 3HaKW,
pasMeLleHHble Ha obopyaoBaHMU.

OnacHocTb nosfly4eHUs OXOroB: yKa3biBaeT, 4YToO Heobxoaumo
cobniogaTb OCTOPOXXHOCTb B CBA3M C HANMMYNUEM ropavmnx

NOBEPXHOCTEN.
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OBLUAA NH®OPMALIUA U NMPABUIA
TEXHUKN BE3OMNACHOCTHU

OnacHOCTb NOpaXeHUA 3NeKTPOTOKOM: yKasbiBaeT, YTo
HeobX0AMMO OTKMYUTL INEKTPONUTaHMe ceTn (MnNn OTCOeanHUTL OT
3NEeKTPUYECKON PO3ETKM) Nepes BbINONHEHWEM onepaunii ¢
3NEKTPUYECKMMUN COEQUHEHUAMN.

MHCTPYKUWUU NO PACIMNAKOBKE, NEPEMELLEHUIO U YCTAHOBKE

—O6GopyaoBaHue NocTaBnsSeTCcs ynakoBaHHbIM B CrieLnansHOM KOHTeHepe 1 no Mepe
HeoBXxoaMMOoCTH, B Liensx obecneyenst ero LenocTHOCTU, oUKcupyeTtcs
aMopTU3aLMOHHLIMU MaTepranamm.

B 3aBMCMMOCTM OT XapakTepucTUK 060pyaoBaHuUsi, MecTa HasHauYeHus u
TPaHCMNOPTHOro CpeacTsa, B Liensx obneryeHust NpoBeaeHUs NOrpy3oyHo-
pasrpy3o4HbIX paboT, oGopyaoBaHNe MOXeT ObITb YNakoBaHO Ha NoAAOHAX.

Bcsa Heobxoanmasi MHopMaLumsi Mo NPOBeAEHMI0 NOrPY304HO-Pasrpy30UHbIX paboT B
GesonacHbIX YCNoBUsAX NpuBeaeHa HENOCPeACTBEHHO Ha YNaKoBKe.

—TMorpyska 1 pa3rpyska ynakoBaHHOro obopyaoBaHus AOMKHbI OCYLLECTBASATLCSA C
Yy4YeTOM €ro xapaKkTepucTuk (Bec, pa3Mepsl 1 T.M.). B cnyyae HebonbLUNX pasmepos u
BeCa nepemMeLLlieHne MOXeT OCYLLECTBNSATLCS BPYYHYIO, B MPOTUBHOM Cryyae,
Heo6XxoAMMO BOCMONb30BaTLCA NOABLEMHbLIMY CPEACTBAMU COOTBETCTBYIOLLEN
rpy30onogbEMHOCTH.

Mpu nonyyeHun obopyaoBaHUs YAOCTOBEPUTLCH B LIENTOCTHOCTU KaXXAoro ero
KOMMoHeHTa. B cnyyae obHapyXeHus noBexXaeHUn nnm HegocTaroLWwmux Yacten
06paTnTbCst K MECTHOMY AWNepy AN NofyyYeHns AanbHEeNWnX NHCTPYKLIWA.

—YcTaHOBKa A0/MKHA OCYLLECTBASATLCS OMNbITHBIMU U YNOAHOMOYEHHbIMU
cneunanmncTtamMu, KotTopble OOIMKHbI npeaBapuTesribHO y6e}:l,VITbCF|, YTO JNTMHUA
ANeKTponuTaHna oTeevaeT Tpe6OBaHVI9|M 3aKoHoaaTeNnbCTBa, AENCTBYIOLLENO B JaHHON
obnacr, CTaHOdapTaMm U HOpMaTuBam, /J,GVICTByIOLLI,VIM B CTpaHe ncnoJjib3o0BaHuA.

—Tepen TEM, Kak NPUCTYNUTb K YCTAHOBKE, NPOBEPUTL BbIOPaHHbLIA A4S YyCTaHOBKM
y4acToK (JOCTaTO4YHOE OCBELLEHUNE, NOBETPUBAEMOCTb, YCTONYMBOCTD, HAaNu4ne
CcBOOOAHOro NPOCTpPaHCTBa, No3BonsoLLEero 6e3 Tpyaa NpoBOAUTb YUCTKY U
TexobcnyxmBaHune). Kpome Toro, npoBepuTh YCTOMYMBOCTb M FOPU3OHTANBHOCTb
OMOpPHOI NOBEPXHOCTU N YOEANTHCSA, YTO 3Ta NOBEPXHOCTb NIErko NOAAAETCSA YNCTKE BO
n3bexaHne onacHOCTM CKannmMBaHUs rpsiav U 3arpsi3HEHNs NULLIEBbLI MPOAYKTOB.

MepcoHan, B 0693aHHOCTU KOTOPOro BXOAUT BbINOJIHEHUE 3J1IeKTPUYECKOro

MOHTaxa, AomkeH yoeanTbLCcA B 6e3ynpeyHo adpdeKkTMBHOCTHU 3a3emMneHuns

3NIeKTPUYECKON NPOBOAKA U YAOCTOBEPUTLCS, YTO HanpskeHWe U YacToTa B ceTu

COOTBTCTBYHIOT AaHHbIM, NpUBeAeHHbIM Ha NacnopTHOM Tabnuyke.

[nsa o6opynoBaHusi ¢ HecTaHAapTHBIMU KOHCTPYKTUBHBIMU XapakTepucTukaMm

(dbopma, Bec, pasmepsbl U T.M.) MHpOpMaUUs, NpUBEAEHHAs B HacTosiLem naparpade,

MOXeT He ObITb McyepnbiBatoLwen. B cnyyae Heo6xoaMmMocTu, AONONHUTENbHAs

MHdopmMauusa npusegeHa B naparpadge "Metogbl nogbema" ons Kaxgoro KOHKPETHOro

Buaa obopyaoBaHus.
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MWUKPOBOJTHOBASA
NEYb MF/900

OBLEE ONMUCAHUE OBOPYOOBAHUA

—MwukpoeonHosas nevb MF/900 npeacraensieT cobon npnbop, CNpoeKTPOBaHHbIV 1
M3roTOBIEHHBIN And 6onee BbICTPOro (Mo cpaBHEHUIO C OOLIMHBIMU NeYamm)
pasorpeBaHVs, NoAKapBaHUS Y Pa3MOPaXMBaHWA NULLEBBLIX NPOAYKTOB, COAEPXaLLmMXcs
B CcreumarnbHbIX eMKOCTSAX Y MpeAHa3HavYeHHbIX Anst ynoTpebneHns B NuLLy NogbMu.

—Mpubop, B 3aBMCMMOCTU OT 06pabaTbiBaeMOro NPoAyKTa, MOXET UCMOoNb30BaThLCS B
pexume CBY-n3nyveHnsi, B pexxrme KHBEKLUW, B PEXMME rPUns UnvM B KOMGMHMPOBaHHOM
pexvme (CBY-nanyyeHve n rpunb unm CBY-usnyyeHne n KoHBEKUMS).

—Mpubop moxeT ncnonb3oBaTbCs Anst 06paboTKM PasnNUYHbIX NULLEBbLIX NPOOYKTOB,
TaKMX Kak OBOLLM (CBEXME N 3aMOPOXeEHbIe), PPYKTbI, MakapoHHbIe N3genus, puc,
pbiba, MACO, a Takke COYCbl, CyMbl, KOHCEPBbLI U T.M.

—IMpwn akcnnyaTtauum npubopa Heob6xoAMMO UCMONb30BaTb NOCYAY U3 MaTepuarnos,
NpUrogHbIX 4Ns BblbpaHHoro pexvma p6oTel (CBY-nsnyyexue, rpunb unm
KOMOUHMPOBaHHBIN pexum). XKenaTenbHo, 4Tobbl Nocyaa Gbina Kpyriow nnm oBansHON
opmbl, 4TOObI HarpeBaHne NULLEBbLIX NPOAYKTOB OCYLLECTBMANOCH PaBHOMEPHO.

—Henb3da ncnonb3oBaTb MeTannUYeckyto nocyay (crtans, antoMWHUA, Medb U T.M.) B
pexume CBY-unsnyyeHunst unm B kombrHnoBaHHoM pexume (CBY-uanyyeHve u rpunb
unu CBY-nsnyyeHne n kousekuus). na onpegeneHns CBOMNCTB, KOTOPbIMWU AOMKHa
obnapatk nocyaa, npountaTb Tabnuuy "MaTepuansl, 3 KOTOPbIX BbINONHEHa nocyaa”.

—Mpunbop npeaHasHayveH Ans NpPodeCCNoHanbHOIro MPUMEHEHNS U NMOANEXNT YCTaHOBKE
B NMOMELLEHNSX Ha NpeanpuATUAX o6LLecTBeHHOro nuTaHns (6apbl, nuuuepuu,
pectopaHbl 1 T.1.). PaboTa ¢ npubopom He TpebyeT crneyunansHOro obyyeHusl, TeM He
MeHee, Nonb3oBaTeny AOoMmKHbl 06nagaTe COOTBETCTBYOLMMN HaBblkamy paboThl B
cekTope 0obLleCcTBEHHOro NuTaus.

Akcnnyartauusa B NOO6LIX LensX, OTAMYHLIX OT NpeayCMOTPEHHbIX, cUuTaeTca
HEHAONEXALLUMUM UCNOJTIb3OBAHUEM.

Ha nnncTpaunm noka3aHbl OCHOBHblIE KOMMNOHEHTbI an6opa, a B nepeyHe
npmeegeHbl NX onncaHne U HasHa4veHue.

IDM-34602000100.if
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MWUKPOBOJTHOBASA
NEYb MF/900

A) LUuT ynpaBneHus: ocHallleH opraHamu A4ns ynpaeneHus pabotow npubopa (cm.
“OnncaHve opraHoB ynpasneHus”).

B) [OBepka neun: coeanHeHa ¢ 6rOKMPOBOYHBLIM YCTPOMCTBOM (MUKPOBbLIKIIOYATEND ).
Mpwv OTKpbIBaHWMM ABEPKU LIMKI MPUrOTOBIIEHNS NpepBaeTcs.

Mpw 3aKpbIBaHUM ABEPKU LMK NPUrOTOBNEHNS BO30OGHOBMAETCA C TOrO MOMEHTA, B
KOTOpPOM OH 6bIn NpepBaH.

C) Pabouas kamepa: ocHaweHa TOHamu (ons paboTbl B pexume rpunb) u
MarHeTPOHHbLIM YCTPOMCTBOM (AN paboTkl B pexume CBY-n3nyyeHms) ns tennoson
06paboTkn NPoAYyKTOB.

Pabo4yas kamepa ocHalleHa NOBOPOTHOW noAcTaskom (¢ nogHocom (D)), koTopas
BpaLyaeTcs npy paboTe B pexvnme CBY-n3nyyeHns unm B KOMGUHMPOBAHHOM pexnme
B Lensax obecnevyeHns paBHOMEPHOro HarpeBaHusa NpoaykTa.

/A
Mpun pa6ote B pexxume CBY-nsny4yeHus nnm B KOMGMHMpPOBaHHOM pexume (CBY-
M3nyyeHue 1 rpunb) He UCNoNb30BaTh NPUGOP 6e3 NOBOPOTHONM NOACTaBKU U NoAHOCa.

TEXHUYECKHME XAPAKTEPUCTUKU

Ta6nuua 1: TexHMyeckne gaHHble npnbopa

OnucaHue uf,ggzgﬁﬂ MF/900
MouHocTb kW 1,4
OnekTpuyeckoe nuTaHue V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
O6bem paboyelt kamepbl Lt. 23
Pa3mepbl paboyei kamepbl mm 328x300x205
Pasmepbl npubopa mm 510x425x305
Pa3mepbl ynakoBku mm 570x430x320
Bec HeTTO kg 17
Tun ycTaHOBKU YcTtaHoBKa Ha cTtone
B Tabnuue nepeyncneHbl TUMNbl MaTeprarnos, U3 KOTOPbIX MOXET ObiTb BbIMOMHEHA
nocyaa, B 3aBMCMMOCTU OT pexunma pabTel npubopa (CBY-usnyyenne, rpune un

KOMOVHMPOBaHHbIE PEXUMBI).

Ta6nuua 2: MaTtepuansl, U3 KOTOPbIX BbINOSTHEHA Nocyaa

Paboma e
Mamepuan nocydbi ng%"jﬁ;ﬁg’,%ge Pa6or72)3n;:’e»(ume KOMGLII)I;L)II[(.):SZHHOM
>Kapoctonkoe cTekno Oa Oa Ha
>KapocTtonkas kepamuka nnu gapdop Oa Oa Oa
[Mnactmacca ons MUKPOBOSHOBLIX MeYen La Het Het
KyxoHHas 6ymara Oa Het Het
AntomuHneBas onbra Het Oa Het
MeTtann Het Oa Het
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MWUKPOBOJTHOBASA
NEYb MF/900

OMNMUCAHUE OPIrAHOB YMNPABINEHUA
Mpubop ocHaweH
nepeyncreHHbIMY opraHamm
ynpaeneHus, HeobxoaumbiMu ans
BKJTIOYEHUSI €0 OCHOBHbIX
dYyHKUUA.

D) Tanmep: cnyxuT ans
BKINOYeHMsA npubopa v 3ajaHus
BPEMEHU MPUroTOBMNEHUS.

E) MepeknioyaTenb: CNyxXuT ong
3agaHus pexunma paboTbl @
npubopa n ypoBHSA MOLLHOCTU
HarpeBaHus. ®
MonoxeHune Low: paboTta B Defrog;
pexume CBY-nanyyeHus Ha
HW3KoW MoLHoCTM (18 %). ®

MonoxeHue Defrost: paboTta B

pexnme CBY-nanyyeHms Ha m@m?n

cpeaHen-HMU3KON MOLLHOCTU ®

(36 %). 8,

MonoxeHune Med: pa6oTa B IDM-34602000200.tif

pexume CBY-nsnyyeHuns Ha

cpenHen mowHocTn (58 %).

MonoxeHnne Med-High: paboTta B pexvnme CBY-n3nyyeHus Ha cpegHen-BbICOKON

MoLLHocTK (81 %).

MonoxeHue High: pabota B pexxvume CBY-usnyyeHns Ha Bbicokon mowHocTu (100 %).

MonoxeHue Grill: paboTa B pexume rpunb.

MonoxeHne Comb1: paboTta B KOMOBUHMPOBAHHOM peXxMMe Ha cpeaHen-HU3Kon

MoLHocTh ansg CBY-nany4venuns (30 %) n Ha Bbicokon mowHocTv Ans rpuns (70 %).

MonoxeHne Comb2: pabota B KOMOMHMPOBAHHOM PEXWME Ha CPEAHEN MOLLHOCTH

kak ans CBY-unsnyvenus (49 %), Tak n ansa rpuns (51 %).

MonoxeHne Comb3: pabota B KOMOGUHNPOBAHHOM PEXMME Ha CPeOHEN-BbICOKON

MoLHocTh ansg CBY-nany4venns (67 %) v Ha Hu3kon mowHocTn ansg rpuns (33 %).

® E

PEKOMEHOALIMX MO 3KCMNNYATALUN
1-B 3aBucumocTu ot pexuma padoTel (CBY-n3nyyeHune, rpynb nnm KOMOMHNPOBAHHbIN
pexum) n oT Tuna TennoBon 06paboTkn (pasMopaxuBaHue, NPUroTOBINEHNE,
pasorpeBaHue v T.n.), NOAroToBUTL AOMKHBIM 06pa3oM NPOAYKT U MOMECTUTL ero B
NOAXOAALLYIO EMKOCTb.
B cnyyae, ecnu npu npurotoBneHnM NpogyKra BO3MOXHO ero pasbpbi3rnBaHue no
CTeHKaM Kamepbl, HAKPbITb EMKOCTb KPbILLIKOM.
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MWUKPOBOJTHOBASA
NEYb MF/900

2-lMomecTnTb eMKOCTb BHYTPb paboyen kamepbl U 3aKpbiTb ABEPKY.

3-lMosepHyTb Nnepekntoyatens (E) (Tonbko no YacoBow cTpenke) Ans Boibopa pexvma
paboTbl N HY>XHOMO YPOBHSA MOLLIHOCTMU.

4 -MosepHyTb Tarimep (D) ansa BknoYeHus npubopa v 3agaHns BpemMeHu
NPUroTOBIEHNS.
Mocne Toro, Kak TaMmep mM3gacT curHan o6 ncTteyeHnn 3agaHHOro BpEMEHM,
NoAoXaaTb HECKOMNBKO CEKYHA Nepes n3BnevyeHmem eMKoCTU.
Ecnu npoaykT ele He rotoB JOMKHbIM 06pa3oM, BHOBb MOMECTUTb EMKOCTb B
Kamepy v 3agaTb BpeMs NpuUroToBreHus.

@ OcTopoxHo - NMpeaynpexaeHue

Bo usbexaHue nony4vyeHuns OXXoros yknagbiBaTb U COﬁMpaTb nuueBblie NPoAYKTbI
npu nomMmowu cneuunarnbHbIX anCﬂOCOGHEHMVI.

MNpwu nepBoM ncnonb3oBaHUM Npubopa, nepen ero BKIMOYEHUEM, CHATb 3alUTHYIO
NeHKY NOKPbITUA, NPUroTOBUTL YallKy C BOAOW U IMMOHHLIM COKOM M NOMECTUTb
ee B pabouyro kamepy. [laTb npubopy nopabotathb B TeyeHUe nopsaka 10 MUHYT Ha
MaKCUMManbHOW MOLLHOCTH, YTOObI YTOOLI YCTPAHUTL HENPUATHbLIE 3anaxu,
BbI3BaHHbIE HaNM4MeM OCTaTKOB TEXHONOMMECKMX MaTepumarnos.

MNpvBeaeHHbIe pekoMeHJauny AencTBUTENbHbI ANA BCEX NPeAyCMOTPEHHbLIX PEXNMOB
paboTbl npubopa. B cnyyae paboTbl pexume CBY-uanyyenuns nnm B
KOMOGUHMPOBAHHOM peXume PyKOBOACTBOBATLCH TaKKe OTAEMbHO NepeynUCeHHbIMM
pekoeHAaunsaMm.

—He ncnonk3oBaTb npubop 6e3 NOBOPOTHOW NOACTaBKM U NOAHOCA.

—He nomellats B neyb MeTannuyeckyo nocyay (Ctanbs, Meapb, antoMVHUA 1 T.1.), nocyay
C MeTannmM4eckMM noKpbITUEM UMK eTannINYecKkon rpaBMpoBKom (30n0To, cepebpo n
T.N.) BO n3bexaHve obpaszoBaHNs UCKP UMK SNEKTPUYECKON OYrn.

—He ncnonb3osaTb NpMbop Ans NPUroTOBNEHWS ANL, BKPYTYHO.

—He ncnonb3oBaTb NocyAy, BbINOMHEHHYIO M3 HENOAXOAALMX MaTepmanos, 1 He
BKMtoYaTb Npmbop BXonocTyto. Bo nsbexaHne crnyyaiHOro BKINOYEHWS He3arpyXeHHOro
npnbopa pekomeHOyeTCs OCTaBUTb B paboyer kKamepe cTakaH C BOAOW A NOrnoLeHms
CBY-unanyyeHus.

—lMpoTKHYTb NPOAYKTHI B KOXYpe (kapTodens, 46r0KM 1 T.M.) UMK B repMeTUYHON
obonoyke (cocuckm, konbacHole n3genu v T.n.) Bo nsbexaHne paspbisa BO Bpems
NPUroToBneHns. YaanuTb MeTannnyeckue 3axumsl (eCnv umeroTcs).

—B cnyyae HencnpaBHon paboTbl npubopa (Hanpumep, Npubop He BKMYaeTcs), He
MbITaTbCA CHATL Kakue-nnbo 13 ero yacten, a obpaTnTbCs K NPOAABLY UNv B
YNOMHOMOYEHHbIV LLIEHTP CEPBUCHOMO OBCNY>XMNBaHWS.

— XopoLUo nepemMeLLnBaTh XuUaKMe NpodyKTbl B Liensx obecnevyeHns paBHOMEPHOro
HarpeBaHusi U, eCnv OHN NMPeAHa3HaveH ANs ynotpebneHus B NuLLy AeTbMU, MPOBEPSTh
NX TeMmnepaTypy BO nsbexxaHne nonyvyeHnsi OXoros.
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MWUKPOBOJTHOBASA
NEYb MF/900

—YT106bI yCKOPUTL NPUrOTOBMNEHNE HEKOTOPbIX MULLEBBLIX MPOAYKTOB (LbIMNEHOK, rambyprepsl
1 T.N.) NepeBopaymBaTth Ux XT8 Obl oanH pas. [Npyn NpUroToBNEeHUM XapeHbIxX Unenum,
nepesopayMBaTh UX HECKOMbLKO pa3. [pu NpUrotoBneHun apyrvx n3penuin (KotTneTsbl,
KPOKETKM M T.M.) NepemMeLLaTb 1X OT LEHTPa K HapY>KHOW YacTy eMKOCTM U HAaobopOoT.
MpuroToBneHue B KOMGMHNMPOBAHHOM PEXUME NO3BONAET 06 bLEANHNTL
xapaktepuctukn CBY-nsnyyeHns v rpuns u nony4nTb pasnuyHbie YPOBHU MOLLHOCTHU
Tennosown o6paboTkn (CM. UNMCTPaTUBHYO Tabnuuy).

lMpozpamma -
npuzomoeneHus MowHocms CBY-usny4yeHus MowHocmb epurnsi lMuwesbie npodykmbl
Comb1 Cpe,D,He-HI/IaK:IIA YPOBEHb Buicokuil yposeHs (70 %) Pbi6a, kapTodens,
(30 %) 3aneyeHHble n3genus
. . MMyanHrm, omneTsbl,
0, 0,
Comb2 CpegaHnuii yposeHb (49 %) CpegHuii yposeHb (51 %) JKapeHblit KapTochers
Comb3 BRI Rl Hwu3kuin yposeHb (33 %) >KapeHbIVi LbInneHoK

(67 %)

YUCTKA NPUBOPA

Mepen Tem, Kak NPUCTYNUTb K YNCTKe nNprbopa (B koHUe paboyero AHA nnv no mepe

HeobXx0AMMOCTH), OTKMIOYNTL 3NEKTPONUTaHME ceTu (NN OTCOeaUHUTL OT

3NEKTPUYECKON pO3eTKN) 1 ybeauTbes, Y4To 30Ha, B KOTOPOM NPOBOANTCA onepauus,

NOMHOCTbIO OCTbINA.

—/13BneyYb NOOHOC 1 MOBOPOTHYO NOACTAaBKY.

—lMo4ncTnTb BCe BHYTpPEHHNE YacTu Npnbopa BNaKHOW TKaHbO UK ryGKon 1 3atem
TLWaTenbHO BbICYLUNTb.

VAN
[ns ycTpaHeHUA HEMPUATHBLIX 3anaxoB MOMECTUTL B KaMepy CTakaH ¢ BOAOW U
JIMMOHHBIM COKOM 1 BKITHOUYUTL Npubop B pxxume CBY-usnyyeHuns
NpUGNN3NTENBHO Ha 5 MUHYT.
— BbIMbITb MOAHOC 1 MOBOPOTHYIO NOACTABKY YNCTALLMMU CPEACTBAMU, Pa3peLLEHHbIMU K
NMPUMEHEHMIO B NULLEBON NPOMBILLIIEHOCTH, 3aTEM OMOMOCHYTh UX U TLUATEeNbHO
BbICYLUMTb Nepes NocneayoLen yCTaHOBKON.
MpoBepATb, YTOOLI YyNNOTHEHUA ABEPKU BCEraa bbiniv YNCTLIMU U LLeNTOCTHBLIMMU, U
4YTOGbI ABEPKA NPaBUIILHO 3aKpbiBanach.
—TwaTtenbHO NOYNCTUTL paboyyio NOBEPXHOCTL N BCE NPUMeratLme 30Hbl.
—TlMo4ncTnTb HapyXHbIe YacTy Npubopa BraXKHOW TKaHbKO UNn ryoKon.

@ OcTopoXxHo - NMpeaynpexaeHue

Mpu YUCTKE NPUMEHATL TONbLKO Te YUCTALLME CPeacTBa, KOTOpble NpeaHasHaveHbl
AN UCNIONb30BaHUA B NULLIEBON NPOMbILLNIEHHOCTU. 3anpeLaeTcs UCNofb3oBaTh
arpeccuBHble UMK BOCMaMeHsloWwmuecs YUCTsALWLmMe CpeacTBa Unmn cpeacTsa,
copepxalyuve BelecTBa, BpedHble 300POBbLI0 AN niogen.
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MWUKPOBOJTHOBASA
NEYb MF/900

Ecnu npnbop He ncnonb3yeTcs B Te4EHNE ANUTENBHOMO Nepuoaa BpemMeHn, Heobxoanmo
OTKIIOYUTL 3NEKTPONUTaHNE CTU (UM OTCOEAUHUTL NPMBOP OT ANEKTPUYECKON PO3ETKM),
NOYUCTUTL €ro 1 3aTem JOSMKHbIM 06pasoM 3aLUTUTL ro 0 NoNagaHns rPasn.

OBHAPYXXEHUE HEUCNPABHOCTEM

MpviBeaeHHas HUXe UHpopMaLMs NpefHasHavyeHa ANs OkasaHUsi MOMOLLM B
pacrnosHaBaHUM U YCTpaHeHU BO3MOXHbIX OTKITOHEHMIA U Henonaaok B paboTe
o6opyaoBaHusi, KOTOpble MOTYT MMeTb MecTO BO BpeMsi aKCrnyaTauum.

HekoTopble HeMcnpaBHOCTM MOTYT BbITb YCTPaHeHbI Nofb3oBaTtenem, agpyrue Tpebytot
HanMums y3KoW TEXHUYECKOW KBanmpukaLmm nnm ocobbiX HaBbIKOB U AOMKHbI
NPOBOAUTLCA KBANUPULMPOBaHHBIMK crieuanucTaMun, ob6nanarowmmMm Npu3HaHbIM
OMbITOM B COOTBETCTBYIOLLEM CEKTOPE.

He cHumMaTb BHYyTpeHHMe YacTu npubopa.
MpousBoauTenb He HeceT KaKon-NMbo OTBETCTBEHHOCTH 3a yLepb, HAHECEHHbIN B
pe3yrnbTaTe HECAaHKLMOHMPOBAHHOIO PEMOHTa.

Ta6nuua 3: HencnpasHocTu B pabote

HeucnpasHocmb lMpuy4uHb! Crocobbl ycmpaHeHust

3apatb BpeMs NpUroToBrneHNs
6onbLie 0 MUH.

O6paTnTbCs K NpoAaBLy Unu B
YMONMHOMOYEHHbIV LIEHTP
CEpPBUCHOr0 06CNYXMBaHUS.
O6paTnTbCs kK NpoAasLy Unu B
HeucnpasHble TOHbI. YMONHOMOYEHHbIV LIEHTP
CEPBUCHOr0 06CNYXXMBaHUS.
O6paTnTbCs kK NpoAasLy Unu B
YNONHOMOYEHHbIV LIEHTP
CEPBUCHOr0 06CNyXXMBaHUS.

He 3agaHo BpemMs NnpurotoBnexHus

OTcyTCTBME HaNps)KeHUs B ceTh
SNIeKTponnuTaHuA.
Mpubop He
HarpeBaeTcsl.

HeucnpaBHoe MarHeTpoHHOE
YCTPONCTBO.
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MUKPOBOJIHOBASA
NEYb MC/1400

OBLEE ONMUCAHUE OBOPYOOBAHUA

—MwukposonHosas neds MC/1400 npeactasnsaet cobon npubop, CNpoeKTUPOBaHHLIN 1
N3roToBMeHHbIN Anst 6onee 6bICTPOro (M CpaBHEHUIO C OObIYHBIMU NeYamMm)
pasorpeBaHusi, NOAXXapuBaHWs 1 pasmopaxmBaHUs NULLEBBLIX MPOAYKTOB, COAEPXKaLLIMXC
B CrieumanbHbIX eMKOCTSX Y NpedHasHayYeHHbIX AN ynotpebnenvs B nuLly mogbmu.

—Mpnbop, B 3aBUcMMOCTY OT 0b6pabaTtbiBaeMOro NpoayKTa, MOXeT NCMONb30BaThbCs B
pexume CBY-n3nyveHns, B pexxrMe KHBEKLUW, B PEXMME rpUns UnmM B KOMOMHUPOBaHHOM
pexvme (CBY-n3nyyeHve n rpunb unm CBY-usnyyeHne n KoHBEKUMS).

—B paHHOM npubope, MOMUMO 0BbIYHBIX PEXMMOB PaboTbl, MPEAYCMOTPEHbI TaKKe
HeKoTopble aBToMaTuyeckme OyHKLUK, ynoLaroLume ero Ncnons3oBaHmne.

—TMpnbop moxeT ncnonb3oBaTbecs AN 06paboTkM pasnNUYHbIX MULLEBLIX NPOAYKTOB,
TaKNX Kak OBOLLM (CBEXME U 3aMOPOXeHbIe), PPYKTbI, MaKapOHHbIE U3AENNs, puIC,
pbiba, MACo, a Takke COyCbl, Cynbl, KOHCEPBbI U T.M.

—Mpwu akcnnyatauum npmbopa HeobxoaMMo UCnorb30BaTh NOCYAy U3 MaTepuarnos,
NpUrogHbIx 4Ns BbibpaHHoro pexvma pboTel (CBY-nsnyyeHve, rpunb unm
KOMBVHMPOBaHHbLIN pexum). XXenaTtenbHo, 4Tobbl nocyAa Gbina Kpyriow nnu osansbHoON
cdopmbl, 4TOObI HarpeBaHne NULLEBbLIX NPOAYKTOB OCYLLIECTBMANOCH PaBHOMEPHO.

—Henb3da ncnonb3oBaTb MeTannMYeckyto nocyay (ctans, antoMWHUA, Medb U T.M.) B
pexume CBY-nsnyyeHus unm B kombrHnosaHHoM pexmme (CBY-muanyyeHve n rpunb
nnn CBY-n3nyyeHne v koHBekums). [ns onpeaeneHns CBONCTB, KOTOPbIMW AOMKHA
obnagaTb nocyaa, npounTath Tabnuuy "MaTtepuansl, U3 KOTOpPbIX BbINOSIHEHA Nocyaa”.

—Mpunbop npeaHasHayveH Ans NpoeCCNOHanbHOIo NPUMEHEHNS U NOANEXNT YCTaHOBKE
B NMOMELLEHNAX Ha NpeanpuaTuax obLlecTBeHHOro nuTaHns (6apel, nuuLepuu,
pecTtopaHbl 1 T.M.). PaboTa ¢ npubopom He TpebyeT crneunansHoro obyyeHus, Tem He
MeHee, Nonb3oBaTeny AOMKHbLI 06nagaTe COOTBETCTBYHOLLMMU HaBbikamu paboThbl B
cekTope 06LLeCcTBEHHOro NuTauns.

Jkcnnyartauus B NOObIX LiensaX, OTANYHbIX OT NPeAyCMOTPEHHbIX, CUuTaeTcs
HEHAONEXALLUM NCMNOJIb3OBAHUEM.

Ha nnnioctpaumm nokasaHbl OCHOBHbIE KOMMOHEHTLI Npubopa, a B nepeyHe
npuBedeHbl X ONUCaHUe 1N HasHavyeHve.

RN IR

IDM-34602000300.if
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MWUKPOBOJTHOBASA
NEYb MC/1400

A) LuT ynpaBneHus: ocHalleH opraHamu Ans ynpasneHus paboton npubopa (cm.
“OnucaHne opraHoB yrnpasneHus”).

B) [OBepka neun: coeagnHeHa ¢ 6rOKMPOBOYHBLIM YCTPOMCTBOM (MUKPOBLIKIIOYATEND ).
Mpu OTKpbIBAHUM ABEPKM LMKI NMPUrOTOBIIEHUS NpepBaeTCs.

Mpw 3aKkpbiBaHUM ABEPKM LMKI NPUTOTOBIEHUS BO30OHOBMSETCS C TOFO MOMEHTA, B
KOTOPOM OH ObINn NpepBaH.

C) Pabouas kamepa: ocHaleHa TOHamu (ans paboTbl B pexume rpunb) u
MarHeTPOHHLIM YCTPOMNCTBOM (AN paboTsl B pexume CBY-n3nyyeHms) nsa Tennoson
06paboTkn NPoAYKTOB.

Pabo4as kamepa ocHalleHa NOBOPOTHOW NoAcTaskom (¢ nogHocom (D)), koTopasi
BpaLLaeTcs npu pabote B pexvnme CBY-m3nyyeHms nnm 8 KOMOMHNPOBAHHOM peXUMe
B Llensix obecnevyeHns paBHOMEPHOro HarpeBaHusa NpoaykTa.

Mpwu paboTe B pexume CBY-usnyyeHus nnm B KOM6MHUpoBaHHOM pexume (CBY-
usny4veHue u rpunb unu CBY-usnyyeHve u KHBeKUUsl) He ucnonb3oBaTb NpPUGOP
6e3 NOBOPOTHOM NOACTaBKM U NogHoca.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

Tabnuua 1: TexHudeckne aaHHble npubopa

Onucanue ufgg;’gﬁfjg MC/1400
MolHocTb kW 1,4
OnekTpuyecKkoe nuTaHue V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
O6bem paboyen kamepbl Lt. 25
Pa3mepbl paboueii kamepbl mm 328x328x205
Pa3awmepbl npubopa mm 510x450x310
Pasmepbl ynakosku mm 620x490x400
Bec HeTTO kg 19

Twn yctaHoBKM YcraHoBka Ha cTone
B Tabnuue nepevmcneHsl TUMNbl MaTepManoB, U3 KOTOPbIX MOXET ObITb BbINOMHEHA
nocyaa, B 3aBMCMMOCTU OT pexuma pabTel npubopa (CBY-nsnyyvenve, rpuns un

KOMBVHUPOBaHHbIE PEXUMBI).

Tabnuua 2: Matepuansl, n3 KOTOPbIX BbIMONHEHa nocyaa

Paboma e
Mamepuan nocydb! Pg%%".’ﬁﬁfféﬂffﬁe PaEOIZ%SH/le)Kume KOMGLFI,I-él)I’[(JL?;eaHHOM
>Kapocrtonkoe cTekno La La La
YKapoctonkas kepamuka nnmn apdop Oa Oa Oa
[I;I;j:;lmacca 0151 MUKPOBOJTHOBBIX T Her Het
KyxoHHasi 6ymara Oa Het Het
AntomuHueBas conbra Het La Het
Metann Het La Het
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MWUKPOBOJTHOBASA

NEYb MC/1400

OMNMUCAHUE OPTAHOB YIMNPABJIEHUA

Mpnbop ocHalleH nepeyncrneHHbIMN
opraHamu ynpasreHus,
HeobxoaNMbIMU NS BKIOYEHUS ero
OCHOBHbIX PYHKLWNA.

A)

B)

C)

D)
E)

D

G)

H)

Awvcnnen: otobpaxaer | ¢
napameTpbl NPUrOTOBNEHUS 1 H

Tekylliee Bpemsi.

KHonka: cnyxut ans 3agaHus
BpYy4Hyto pexvma CBY-
n3ny4eHns n Belibopa
COOTBETCTBYHOLLErO YPOBHSA E
MOLLIHOCTMW.

HaxwumaTb kHonky (B) oo
oToOpaxkeHus Ha gucnnee (A)
TpebyeMoro ypoBHS MOLLHOCTM
(MoxHO 3agaBaTb Ao
OoOVHHaUaTW yCTaBoK
MOLLLHOCTW).

KHonka: cnyxvT ong 3agaHus
BPYYHYIO peXuma KOHBEKLMM U
BblIOOpa COOTBETCTBYIOLLIEN
TemnepaTtypbl HarpeBaHus. ‘*.4’
HaxwumaTb kHonky (C) oo
oTobpaxeHus Ha gucnnee (A)
Tpebyemon TemnepaTypbl
HarpeBaHus (MOXHO 3aaBaTtb 40 AECHATU YCTaBOK TemnepaTypbl).

KHonka: cnyxut Ansa 3agaHus BpyYHYHO pexuma rpunb.

KHonka: cnyxut ansa sagaHus BpyYHyto KomGuHupoBaHHoro pexuma (CBY-
U3rny4yeHne 1N KOHBeKLMs) 1 Beibopa COOTBETCTBYIOLLEN TemMnepaTypbl HarpeBaHus.
HaxwumaTb kHonky (E) oo otobpaxeHus Ha gucnnee (A) Tpebyemon Temnepartypbl
HarpeBaHusl (MOXHO 3afaBaTb A0 YeTblpeX yCTaBoOK TemnepaTypbl).

KHonka: cnyxuT ans 3agaHus Bpy4Hyto KoMGmHmpoBaHHoro pexuma (CBY-
N3ryvyeHne 1 rpunb).

KHonka: cnyxuT ans seibopa Beca npogykra obpabaTtbiBaemMoro npogykra unm ans
3aaHnsi BpEMEHU MPUrOTOBIIEHUS.

KHonka: cnyxut ansg npepbiBaHUS TEKYLLEN NporpamMmmbl MPUrOTOBIEHNS UNW ANS
O0GHYynNeHnst 3afaHHbIX HacTPOeK.

B..»

Microwave+ Microwave+
Convection Grlll

Weight
Adjust

IDM-34602000400.if

L)KHonKa: cnyvT ans 3agaHus BpeMeHW NpUroToBleHns Unu Ans 3agaHus TekyLero

BPEMEHM (Yacbl: MUHYTHI).

M) Pyuka: npegHasHaveHa ons 3agaHusi BpeMeHU NpuroToBneHus, ons

NporpaMMMpoOBaHUst OQHON 13 aBTOMATUYECKUX DYHKLMIA U ANns 3anycka yHKUUn
"BbICTPOro NpUroToBneHns".
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MWUKPOBOJTHOBASA
NEYb MC/1400

Pexumbl npurotoBneHns n cnocobbl NporpaMMUMpoBaHns pasnuyHbiX MyHKUuA npubopa
onucaHbl B Naparpade "Pexum npurotoneHms".

PEXUM NPUTOTOBNEHUA
Hwxe nepeyvncneHbl pexmmMbl NPUTOTOBIIEHUS U CNOCOGbLI NPOrpaMMmMpPOBaHUS
pas3nuyHbIX pyHKUKMA npubopa.

He3aBucuMO OT BbIGPAHHOrO pexxuma NpUroToBrieHUsA U cnocoba
nporpaMMMpoOBaHUs, MO 3aBEePLUEHUUN KAXA0ro LUKna NnproToBrieHust nogaeTcs
3ByKoBoW curHan. Ha gucnnee nosiBnsietcsi coobweHue "END".

Mepen nporpaMmmMmMpoBaHMeEM HOBOFO LiMKIa NPUroToBNeHUsA HaxaTtb KHonky (H)
ansa o6HyneHus HacTpoek npubopa. CoobuweHue "END" nponaget c agucnnes.

3a/jlaHue TeKyLlero BpemMeHu

1-Haxatb kHonky (L).

2 -MoBopaumBatb py4ky (M) go oTobGpaxeHuns Ha gucnnee (A) TekyLlero yaca.

3-HaxaTtb kHonky (L).

4 -TosopaunBaTb pydky (M) oo otobpaxeHus Ha gucnnee (A) TEKYLLUX MUHYT.

5-HaxaTb kHomKy (L) Ans noaTBepxAeHWs 3a4aHHOro BpEMEHW.
PyyHoe 3agaHuve pexvma paboThbl

6-Haxatb ogHy 13 kHonok (B-C-D-E-F) ans Bbibopa Hy>KHOro pexvmMa paboThbl.

7 -Heckonbko pas HaxkaTb 3Ty e KHOMKY Ans BbiIbopa HYXXHOr0 YPOBHS MOLLHOCTY UM
Temneparypsl.

8-lNoBepHyTb py4ky (M) (Mo Yacosow cTpernke unu NpoTUB) ANs 3a4aHNS BPEMEHN
NpUroToBreHusl, oTobpaxaemoro Ha gucnnee (A).

9-Haxatb Ha pyyky (M) ansa sanycka BbIGpPaHHOro LMKia NpMroToBneHus.

3apaHue pexuma "ABToMaTuyeckon yHKLUnN"
Pexum "ABTOoMaTnyeckasn pyHKumns" nossonsieT obpabartbiBaTh NULLEBbLIE NPOAYKThI B
aBTOMaTU4eCcKoM pexume, 6e3 Heo6XxoaMMOCTU 3a4aBaTh YPOBEHb MOLLHOCTY (UNn
Temneparypy) 1 BpeMsi NPUroTOBIEHNS.
Mepen 3anyckom dyHKUMM npounTaTh Tabnuuy "MNporpammbl aBTOMaTU4ECKOW
dyHKUMKN".
1-MoBopauusaTtb pyyky (M) oo otobpaxeHnsa Ha aucnnee (A) Hy>XHOW NporpaMmbl
npurotosnexus (Hanp., "01 CODE").
2 -Heckonbko pa3s HaxaTb kHomky (G) Ao oTobpakeHus Ha gucnnee yucna (13
Tabnuubl), COOTBETCTBYIOLLErO BECY NpOayKTa.
3-HaxaTtb Ha pyuky (M) ans 3anycka BbIOpaHHOro LMKIa NpuroToBMEHUS.
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MWUKPOBOJTHOBASA
NEYb MC/1400

Ta6bnuua 3: Mporpammel Ansa "ABToMaTUYeCcKon yHKUUN"

YHucno Haxamul

Koo npoepammbi Bpewmsi

Oplicagte npuzomosnerus O™ iﬁ%f R Bec pugomossieHust
1 140+200 gr. 5’ 40"
MeueHsiii kapTocens 01 CODE 2 oy o o
4 600+800 gr. 17
1 25+30 cl. 2’ 20”
Hanukn 02 CODE i ggjgg 2: 5,‘20,,
4 90+120 cl. 7 20"
MonkopH 03 CODE - - 2’ 30”
1 110+150 gr. 110"
Mauya 05 CODE 2 200+300 gr. 330"
1 150 gr. 12
Msico Ha LunaxKax 06 CODE i 288 g,r- ;g
4 800 gr. 30
Cnapkue 6nioga 07 CODE - - 40’
PasorpesaHne 04 CODE } _ 340

nuuieBbIX NPOAYKTOB

3apaHue pexuma "PasmopaxuBaHue”
1-MNoBopaumBatb pyuky (M) o otobpaxeHusi Ha gucnnee (A) o6o3HayeHus "08
CODE".
2-Haxatb kHonky (G).
3-lMoBopaumBaTh pyyky (M) oo otobpaxeHus Ha gucnnee (A) BpeMeHu
pa3MopaxunBaHus.
4-Haxatb Ha pydky (M) ons 3anycka LmMKna pasmopakuBaHusl.

3apaHue cdbyHKuumn "BbicTpoe npurotoBneHue"”
PyHKUMS "BbICTPOro NPUroToBNEHNs" NpegycMaTpuBaeT NPUroTOBIIEHNE MPOAYKTa B
V) Pexvme CBY-usnyyeHnst Ha MakCMMITbHOM YPOBHE MOLLIHOCTH.
1-Heckonbko pa3 HaxaTb Ha pyyKy 4O OTOOpaXeHUst Ha AUCMIee HYXXHOro BpEMEHHU

NPUroTOBMEHNS.
Mpw KaXaoM HaxaTuu Ha PyYKy BpEMS yBENMUMBAETCSl HA OQHY MUHYTY. Ha pyyky
MOXHO HaxxumaTb 4o 10 pas.
MpnbnnantenbHO Yepes 2 cekyHA Nnocne 3aBepLUeHNst HaCTPOWKM, LK
NPUroTOBMEHUSI NPOAYKTA 3aryCcKaeTcs aBTOManyecku.

MporpammupoBaHne NPUroTOBEHUS, COCTOSALLErr0 N3 HECKONbKUX 3TanoB
Mpubop MOXHO 3anporpammmupoBaTh 419 aBTOMaTU4EeCKOro BbINONHEHU Ao 3
pasnuyHbIX PYHKLMIA NPUroTOBNEHNUS.

Hwxe npuBoguTca npuMep nNporpamMmmMvpoBaHns A8 NPUrOTOBMEHNS, COCTOSLLErO U3
HEeCKOMbKMX 3Tanos.
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MWUKPOBOJTHOBASA
NEYb MC/1400

2 -MosopaunBaTb pyyky (M) oo otobpaxeHus Ha gucnnee (A) o6o3HaveHuns "08 CODE"
("®yHKUUSI pazmopaxuBaHmsa").

3-Haxartb kHonky (G).

4 -MoBopaymBatb py4ky (M) go oTobpaxeHus Ha gucnnee (A) BpeMmeHu
pa3MopaxunBaHusi.

/A
Ecnu "Pa3mopaxunBaHue" siBNsieTcsi OQHOM U3 NpeayCMOTPEeHHbIX (pyHKLUN
NPUroToBIIeHUs, OHO AOMKHO 3afaBaTbCA Kak epBasi (PyHKLMUA.

5-HaxaTb kHonky (B) ans Beibopa paboTsl B pexvme CBY-n3nyyeHus ¢ tpebyembim
YPOBHEM MOLLHOCTW.

6 -MoBopaunBath py4ky (M) no oTobpaxeHus Ha gucnnee (A) HYXXHOro BpeEMEHHN
NPUrOTOBIEHUSI.

7 -HaxaTtb kHonky (C) anst Beibopa paboTbl B pexxvMe KOHBEKLMK ¢ Tpebyemoi
TemnepaTypon.

8-lMoBopaunBatb py4ky (M) no oTobpaxeHust Ha gucnnee (A) HYXXHOro BpEMEHHU
NPUrOTOBIEHUS.

9-HaxaTb Ha py4ky (M) onsa 3anycka UMkia npuroToBeHus.

3apaHune pexuma "3awmTtHaa 6nokupoBka”
1-HaxaTtb n yaepxvBatb HaxaTou kHorky (H) B TeyeHune 3 cek Anst nogknoyeHust
dyHkumn. Mpubop n3gact 3ByKOBOW CUrHar, Ha QUCMee 3aroputcs MHauKaTop,
0603HavaoLWmMi, YTO BCE OpraHbl ynpasneHus 3abnoknpoBaHbl.
2 -[1ns oTkNoYeHMSA PYHKLUN "3alLmMTHON BNOKMPOBKN" HAXaTb U yAEpXNBaTb HaXaTomn
kHonky (H) B TeueHwue, no kpanHen mepe, 3 cek.. Npnbop nagacT 3ByKOBOW curHan, n
Ha gucnnee noracHeT COOTBETCTBYHOLUMIA MHAKATOP.

PEKOMEHOALIMW MO 3KCMNNYATALUU

1-B 3aBucrmocTn ot pexxmma pabotbl (CBY-nsnyyeHne, rpynb nnm KOMOGMHMPOBaHHbLIN
pexum) 1 OT Tvna TennoBon 06paboTkun (pasMopaxusaHue, NPUroToBreHNe,
pasorpeBaHue U1 T.M.), NOArOTOBUTb AOMKHBEIM 06pa3oM NPOAYKT Y MOMECTUTL ero B
NOAXOASALLYI0 EMKOCTb.

2-TloMecTuTb eMKOCTb BHYTPb pabouyert kamepbl 1 3aKpbiTe ABEPKY.

3-8apatb HyXHbIV LUK NPUroToBreHns (CM. “PexnM NpurotoBneHms”).
Mocne Toro, kak TaviMep U3aacT curHan ob ncTeyeHnn 3aJaHHOro BPEMEHM,
noJoXaaTh HECKONBKO CeKyHA nepes U3Bfie4eHneM eMKoCTU.
Ecnn npogykT elue He rotoB AOMKHLIM 06pa3om, BHOBb MOMECTUTb EMKOCTb B
Kamepy v 3agaTb BpEMS NPUroTOBEHNS.

@ OcTopoXxHo - NMpeaynpexageHue

Bo usbexaHue nony4yeHus OXXOroB yKnagbiBaTb U COGMpaTb nuuieBble NPOAYKTbI
npu nomMmoLwu cneuunarnbHbIX ﬂpI/ICI'IOCOG.I'IEHVIFI.
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Mpu nepBoM Mcnonb3oBaHUMN NpUbOpPa, Nnepen ero BKNYEHUEM, CHATL 3aLUTHYIO
NAeHKY NOKPbITUS, NPUrOTOBUTL YaLLKy C BOAOW U IMMOHHLIM COKOM M NOMECTUTb
ee B paGouyto kamepy. [laTb NpuGopy nopa6oTaTb B Te4eHue nopsigka 10 MUHYT Ha
MaKCUManbHOW MOLLHOCTU, YTOGbI YTOGbI YCTPAHUTL HENMPUATHBLIE 3anaxw,
Bbi3BaHHble HaNM4YMeM OCTaTKOB TEXHOJNOMMECKMX MmaTepuaros.

MNpvBeaeHHbIe pekoMeHaauny enCTBUTENbHbI AN BCEX NPeayCMOTPEHHbIX PEXUMOB
paboTbl npubopa. B cnyyae paboTbl pexume CBY-uanyyenuns nnm B
KOMBVMHUPOBAHHOM pexrMe PyKOBOACTBOBATLCH Takke OTAENbHO NepeyncrneHHbIMN
pekoeHaaumaMun.

—He ncnonb3oBaTtb Npubop 6€3 NOBOPOTHOWM NOACTaBKU 1 NOAHOCA.

—He nomeLlats B neyb MeTannuyeckyto nocyay (Ctanbs, Meapb, antoMVHUA 1 T.N.), nocyay
C MeTanIMyecknM NoKpbITUEM UNWN eTanIM4yeckon rpaBMpoBKon (3010To, cepebpo 1
T.M.) BO n3bexxaHne obpasoBaHns UCKP UMK ANIEKTPUYECKON AYTN.

—He ncnone3osaTb NpMbop Ans NPUroTOBNEHWS AWL, BKPYTYHO.

—He ncnonb3oBaTb NocyAy, BbINOMHEHHYIO M3 HENOAXOAALLMX MaTeprarnos, 1 He
BKMo4aTb Npmbop BXonocTyto. Bo nsbexaHne crnyvanHOro BKINIOYEHNS He3arpyXeHHOro
npubopa pekomMeHayeTCsa OCTaBUTb B paboyeri kamepe CTakaH ¢ BOOOW A1 NOrMoLweHNst
CBY-unany4erus.

—MpoTkHYTb NPOAYKTHI B KOXYpe (kapTodens, S6r0KkM 1 T.M.) UMK B repMeTUYHOWN
obonoyke (cocuckm, konbacHole n3genu v T.n.) Bo nsbexaHue paspbiBa BO Bpems
NPUroToBneHuUs. Y4anutb MeTansmyeckme 3axumMbl (eCrnv MmMeroTcs).

—B cnyyae HencnpasHon paboTbl npubopa (Hanpumep, Npubop He BKIoYaeTcs), He
MbITaTbCA CHATbL Kakue-nnbo 13 ero yacten, a obpatnTbCsa K NPOAABLY UNu B
YNOMHOMOYEHHbIV LLIEHTP CEPBUCHOMO OBCNY>XMNBaHWS.

— XOopoLUo nepemMeLLnBaTh XuUaKMe NpoayKTbl B Liensx obecnevyeHns paBHOMEpPHOro
HarpeBaHus 1, eCrnv OHV NpefHa3HayeH ang ynotpebneHns B nuwwy AeTbMU, NPOBEPATL
nx Temneparypy Bo nsbexxaHme nonyyeHns 0Xoros.

—YT0ObI YCKOPUTH NPUrOTOBIIEHNE HEKOTOPbIX NULLEBBLIX NPOAYKTOB (LbINIIEHOK,
rambyprepbl 1 T.N.) nepeBopavmeaTh X XT8 661 0aMH pas. [Npu NpuMroToBneHUn
KapeHbIX 13genuii, nepeBopaynBaTe UX HECKONbKO pas. [pun NpMroToBReHUN Apyrnx
n3penuin (koTneTbl, KPOKETKU 1 T.M.) NepemMeLLaTb UX OT LIeHTPa K HapyXXHON Yactu
€MKOCTU 1 HaobopoT.

YUCTKA NPUBOPA

Mepen Tem, kak NPUCTYNUTL K YnCTKe npnbopa (B KoHLEe paboyero AHA unn no mepe

HeobXoAMMOCTH), OTKIIOYNTbL ANEKTPONUTaHNE CETU (UM OTCOEANHUTL OT ANEKTPUYHECKON

po3eTku) U yoeauTbCs, YTO 30Ha, B KOTOPOW NPOBOAUTCS onepauusi, NONTHOCTLIO OCThINa.

—W3Bneyb NogHOC 1 NOBOPOTHYHO MOACTABKY.

—lMo4ncTnTb BCe BHYTpPEHHNE YacTu npnbopa BNaxXHOW TKaHbO UK ryGKomn 1 3atem
TLWaTenbHO BbICYLUNTb.

Ons ycTpaHeHUsi HeNPUATHBLIX 3anaxoB NOMEeCTUTb B KaMepy CTakaH C BOAoW U
FIMMOHHbIM COKOM U BKIOUYUTbL Npu6op B pxxume CBY-usnyyeHus
NPUGMN3UTENBLHO Ha 5 MUHYT.
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— BbIMbITb MOAHOC ¥ NOBOPOTHYHO NOACTABKY YNCTALLMMU CPEACTBAMU, Pa3peLLEHHbIMU K
NPUMEHEHMIO B MULLEBOI NPOMBILLIIEHOCTH, 3aTEM OMOMOCHYTh UX U TLLATENbHO
BbICYLUWTb Nepes NocneaytoLLen yCTaHOBKOMN.

MpoBepsATb, 4TOGLI yNNOTHEHUA ABEPKU BCeraa 6b1nM YNCTBIMU M LLENOCTHLIMU, U
YTOGbI ABEPKA NPaBUIIbLHO 3aKpbiBanach.

—TwaTenbHO NOYUCTUTL paGoyyto MOBEPXHOCTb U BCe MpUrieratoLLme 30HbI.
—MouncTUTb HapyXHble YacTu NPUGOpPa BAXKHON TKaHbIO UMK FYOKOM.

@ OcTopoxkHo - NMpeaynpexxaeHue

Mpu YncTKe NPUMEHSATb TONbLKO Te YMUCTSALUNE CPeacTBa, KOTopble NpegHa3Ha4YeHbl
AN UCNOoNb30BaHUA B NULLEBOW NPOMbILUNIEHHOCTU. 3anpeLyaeTcs UCNONb30BaTh
arpeccuBHbIe UM BOCNIIaMEeHSIIOLMECS YUCTSLLUNE CpeacTBa UMM CPeacTBa,
cogepxalyme BellecTBa, BpegHble 300POBbLI0 AN Nioaen.

—Ecnun I'Ipl/l60p He NUCNoNb3yeTCcA B Te4eHne ANNTenNbHOro nepmnoga BpeMeHu,
HEeOOX0AMMO OTKMUNTL AneKTponnuTaHmne ctn (VIJ'IVI OoTCcCOoOeaANHUTb anI60p oT
ANEKTPUYECKon pO3eTKVI), NOYNCTUTL €ro n 3aTem OOJKHbIM 06pa30M 3allUTUTb ero o
nonagaHua rpAasu.

OBHAPY>XEHWE HEUCMNPABHOCTEW

MpuBeaeHHas HUXe MHPopMaLUs NpeaHasHaveHa Ansl OkadaHUsi MOMOLLM B
pacrno3HaBaHuW 1 YCTpaHEeHUM BO3MOXHbIX OTKIOHEHWIA U Henonaaok B paboTe
ob6opynoBaHusi, KOTOPble MOTYT UMETb MECTO BO BpeMsi aKCcniyaTauum.

HekoTopble HencnpaBHOCTU MOTYT ObITb YCTpaHeHbl Nonb3oBaTeneM, apyrme TpebytoT
HanMumns y3Kon TeXHUYECKOW KBanuuKaLmm Unm ocobblx HABbIKOB U AOSKHbI
NpoBOANUTbLCS KBaNMULUMPOBaHHbLIMK crieuuanmctamu, obnagarLwmmm npusHaHbiM
OMbITOM B COOTBETCTBYHIOLLEM CEKTOPE.

He cHMUMaTb BHYTpeHHUe YacTu npubopa.
MpousBoauTenb He HeceT KAaKOWM-NTIMGO OTBETCTBEHHOCTHU 3a yluep6, HaHeCeHHbI B

pe3ynbTaTte HeCaHKLUMOHMPOBaAHHOIO PEMOHTA.

Ta6nuua 4: HencnpasHocTu B paboTte

HeucnpasHocmb lMpuy4uHb! Crocobb! ycmpaHeHusi
O6paTnTbCH K NpoAaBLy Unu B

OTCyTCTBUE HANPSXXEHNS B CETU ~
YMOJTHOMOY€EHHBIN LIEHTP CEPBUCHOTO

AnNeKTponnuTaHua.

obcnyxmBaHus.
O6paTnTbCH K NpoAaBLy Unu B
Mpubop He p p, AaBLY
HewncnpasHbie TOHbI. YMOSTHOMOYEHHbIW LIEHTP CEPBUCHOIO
HarpeBaeTcsi.
obcnyxuBaHus.

O6paTnTbCs K NpoAaBLy Unu B
YMOSTHOMOYEHHBI LIEHTP CEPBUCHOTO
obcnyxmBaHus.

HeucnpaBHoe MarHeTpoHHOE
YCTPONCTBO.
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OBLUEE ONMUCAHUE OBOPYOOBAHUA

— MukposonHoBas neub ME/1600 npencraenseT coborn npubop, CNpoeKkTUPOBaHHbIN U
N3roToBneHHbIM Ans 6onee 6eICTPOro (N cpaBHEHUO C OBbIYHLIMU NeYamm)
pasorpesaHuns, NoaxapuBaHUs 1 pa3MOPaK1BaHNSA NULLEBbIX NPOAYKTOB, COOEPKALLMXC
B CrieumanbHbIX eMKOCTSX Y NpedHasHauYeHHbIX AN ynoTpebneHvs B nuLLy nogbmu.

—lMpubop moxeT ncnonb3oBaTbCa ANst 06paboTkM PasnUYHbLIX NULLEBLIX NPOOYKTOB,
TaKMX Kak OBOLLY (CBEXNME N 3aMOPOXeHbIe), PPYKTbI, MakapoHHbIE U3[enNus, puc,
pbiba, MICO, @ TakKe CoyChl, Cyrbl, KOHCEPBbI U T.1.

—IMpwu akcnnyatauun npmbopa HeobxoaAMMO 1CNoNb30BaTh NOCYAy U3 MaTepuarnos,
NPUrofHbIX Ans BeibpaHHoro pexvma pboTel. XKenatensHo, 4Tobbl nocyaa Geina
Kpyrnow unm osanbHow chopmbl, YTOObI HarpeBaHWe NULLEBLIX NPOAYKTOB
OCYLLECBNANOCHL PAaBHOMEPHO.

—Henb3s ncnonb3oBaTh MeTannUyeckyto nocyay (cranb, antoMWHUA, Medb 1 T.0.). Ans
onpepneneHusi CBOMCTB, KOTOpbIMUY AfkHA obnagaTtbh nocyaa, npounTaTth Tabnuuy
"Matepwnansbl, 3 KOTOpbIX BbINOMHeEHa nocyaa".

—Mpubop npegHasHayeH aAns NpodeCcCMOHanNbLHOro NPUMEHEHUS Y MOANEXMUT YCTaHOBKE
B NMOMELLIEHNSIX Ha NpeanpuATMAX 06LLeCcTBEHHOro NnuTaHmus (6apsl, NuuLepuu,
pecTtopaHbl 1 T.M.). PaboTa ¢ npndopom He TpebyeT cneunansHoro oby4yeHus, Tem He
MeHee, Nonb3oBaTeny JOMKHbI 06naaaTe COOTBETCTBYHOLLMMU HaBbikamu paboThl B
cekTope 06LLeCTBEHHOrO NUTauns.

AkcnnyaTauus B NoObIX Lensix, OTNIMYHbIX OT NPeAyCMOTPEHHbIX, CYMTaeTcs

HEHAONEXALLUAM UCNOJNb30OBAHUEM.

Ha unnioctpauumn nokasaHbl OCHOBHbIE KOMMOHEHTLI Npubopa, a B nepeyvHe

npvBeAEHbI X ONUCAHME U Ha3Ha4YeHne.

C---blawn

IDM-34602000500.if
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A) LWuT ynpaBneHus: ocHalleH opraHamu Ans ynpasneHus paboton npubopa (cMm.
“OnuncaHne opraHoB ynpasneHus”).

B) [Bepka neum: coeanHeHa ¢ 61I0KMPOBOYHLIM YCTPOUCTBOM (MUKPOBBIKIHOYATED ).
Mpu OTKPbIBAHUW ABEPKM LIMKIT MPUFOTOBIEHUS MpEpBaETCs.

Mpu 3aKpbiBaHUM ABEPKW LMK NPUrOTOBIEHNS BO3OGHOBISIETCS C TOTO MOMEHTA, B
KOTOPOM OH Bbifn NpepBaH.

C) Pabouas kamepa: ocHallleHa MarHeTPOHHbLIM YCTPOWCTBOM A1 TENNOBON
06paboTkun NULLEBBLIX MPOAYKTOB.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKHU

Ta6nuua 1: TexHudeckne gaHHble npnbopa

Onucanue ufggzgﬁgﬂ ME/1600
MolHocTb kW 1,6
OnekTpuyeckoe nuTaHue V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
O6bem paboyen kamepbl Lt. 34
Pa3wmepbl paboueii kamepbl mm 396x390x221
Pasmepbl npubopa mm 560x483x344
Pasmepbl ynakosku mm 640x510x400
Bec HeTTO kg 18

Twn ycTaHOBKM YcTaHoBKa Ha cTone

B TabnuLe nepedncneHsl TUMbl MaTepuarnos, U3 KOTOPbIX MOXET BbiTb BbiNoMHeHa
nocyaa.

Ta6nuua 2: Matepuansl, U3 KOTOPbIX BbINOMHEHA Nocyaa

Mamepuan nocydb! Paboma e pexume CBY-usnyyeHus
>Kapoctonkoe cTekno Oa
>KapocrToiikas kepamvka nnm dapdgop Ha
[Mnactmacca Ans MUMKPOBOSHOBLIX MeYven Oa
KyxoHHas 6ymara Oa
AntomuHueBas conbra Het
Metann Het
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OMNMUCAHUE OPIrAHOB YIMNPABJEHUA
Mpnbop ocHalleH nepeyncrneHHbIMN
opraHamu ynpasreHus, @

®
HeobXxoaNMbIMY ANS BKIMOYEHNS €ro @ Medm
OCHOBHbIX (PYHKLMIA.

A) Tanmep: cnyxut ans
BKINOYeHUA npubopa u 3agaHus
BPEMEHU MPUrOTOBMNEHUS.

B) MepekntoyaTenb: CNyXuT ons
3aJaHUS1 YPOBHSI MOLLHOCTM
Tennosor obpaboTku.
MonoxeHune Low: paboTta B
pexume CBY-nsnyyeHuns Ha
HU3kon moLHocTH (17 %).
MonoxeHue Defrost: pabota B
pexume CBY-nsnyyenuns Ha
CcpeaHen-HMU3KON MOLLHOCTU
(33 %).

MonoxeHue Med: paboTa B
pexume CBY-usnyyeHus Ha IDM-34602000600.tf
cpegHen mowHocTh (55 %).

MonoxeHne Med-High: paboTta B pexnme CBY-n3nyyeHus Ha cpegHen-BbICOKON
MoLLHOCTM (77 %).

Monoxenne High: pabota B pexxvume CBY-n3nyyeHnst Ha Bbicokor motHocTr (100 %).

PEKOMEHOALIMU MO 3KCMNINYATALUU
1-B 3aBncmMmMoCTH OT TVNa BLIMOMHAEMON TENnoBon 06paboTkM (pasmopaxusaHue,
NpUroToBrieHne, pa3orpeBaHne 1 T.M.) NoAroTOBUTb AOMMKHBIM 0OPa3oM NPOAYKT U

NMOMeCTUTb ero B MOAXOASLLYI0 EMKOCTb.
B cnyyae, ecnv npu npuroToBneHMn Npogykra BO3MOXHO ero pa3bpbi3ruBaHne no
CTEHKaM KaMepbl, HAKPbITb EMKOCTb KPbILLKOW.

2-lMomecTnTb eMKOCTb BHYTPb paboyen kamepbl U 3aKpbiTb ABEPKY.

3-lMoBepHyTb NnepekntovaTens (A) (TONBKO NO YaCOBOW CTPENKe) A BbIOopa HY)XXHOro
YPOBHS1 MOLLIHOCTH.
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4 -MMosepHyTb Taimep (B) ansa BknoyYeHus npubopa v 3agaHns BpemeHu
NPUroTOBMEHNS.
Mocne Toro, Kak Tanmep mM3gacT curHan o6 ucteyeHnn 3agaHHOro BpeMeEH!,
NnoAoXaaTb HECKOMNBKO CEKYHA Nepes n3BnevyeHmem eMKoCTU.
Ecnn npogykT elle He rotoB JOMKHbIM 06pa3omM, BHOBb MOMECTUTb EMKOCTb B
Kamepy v 3agaTb BpeMs NpUroToBreHus.

@ OcTopoxHo - NpeaynpexaeHue

Bo nsbexxaHue nonyyYeHusi 0XXOroB yknaabiBaTb U cobupaTh NULLeBble NPOAYKTbI
npu NOMOLM cneuuanbHbIX NPUCNOCOGEHUN.

Mpu nepBom ncnonb3oBaHun Npubopa, nepea ero BKMNOYEHUEM, CHATb 3aLUTHYO
NeHKY NOKPbITUA, NPUroTOBUTL YallKy C BOAOW U IMMOHHLIM COKOM M MOMECTUTb
ee B pabouyro kamepy. [latb npubopy nopabotatb B TeyeHUe nopsaka 10 MUHYT Ha
MaKCMManbHOW MOLLHOCTU, YTOObI YTOOLI YCTPAHUTL HENPUATHbIE 3anaxu,
BbI3BaHHbIE€ HaNM4MeM OCTaTKOB TEXHONOIMECKMX MaTepurarnos.

—He nomeLlats B neyb MeTannuyeckyto nocyay (Ctanbs, Megpb, antoMyHUA 1 T.1.), nocyay
C MeTannmM4eckmMm noKpbITUEM UMK eTanNNYecKon rpaBnMpoBKor (30noTo, cepebpo n
T.N.) BO n3bexaHve obpaszoBaHNs UCKP UMW 3NEKTPUYECKON OYrn.

—He vcnonb3oBaTe NpMbop Ans NPUroTOBNEHNS ANLL BKPYTYIO.

—He ucnonbsoBaTk NOCYAY, BLIMOMHEHHYIO U3 HEMOAXOAALLMX MaTepPUarnos, U He
BKNtoYaThb Npnbop Bxonoctyto. Bo nsbexaHme crny4yanHoro BKNIOYEHNS He3arpyXeHHOro
npubopa pekomMeHayeTCcsa OCTaBUTb B paboyert kamepe cTakaH ¢ BOAOW A1 NOrnoLeHnst
CBY-unany4enus.

—MNpoTKHYTb NPOAYKTLI B KOXYype (KapTodenb, A6roku 1 T.1.) UN1 B repMeTUYHON
obornoyke (cocucku, konbacHble U3genu 1 T.M.) Bo nsbexaHne paspbiBa BO Bpemsi
NpUroToBneHns. YAanutb MeTanim4yeckme 3axunmbl (ecnv umeroTcs).

—B cnyyae HeuncnpaBHon paboTkl npubopa (Hanpumep, Npubop He BKITYaETCs), He
NbITaTbCA CHATb Kakve-nmbo 13 ero yacten, a obpaTuTbCsa K NpogasLy Unv B
YMONHOMOYEHHbIV LEHTP CEPBUCHOIO OOCMYXMBaHWS.

— XopoLUo nepemMeLLnBaTh XUaKMe NpoayKTbl B Liensx obecnevyeHns paBHOMEPHOro
HarpeBaHusi U, eCnv OHN NPeAHa3HaveH ANs ynotpebneHus B NuLLy AeTbMU, MPOBEPSTh
nx Temnepartypy Bo nsbexxaHue nonyvyeHns 0Xoros.

—Y706bI YCKOPUTH MPUrOTOBIIEHNE HEKOTOPLIX NULLEBLIX NPOAYKTOB (LbINIEHOK,
rambyprepbl 1 T.M.) NepeBopavmBaTth UX XTa 6bl 0anH pas. [Npu npurotToBneHnNn
XapeHbIX N34envn, nepesopaymBaTh X HECKOMNbKO pas. MNpy npurotoBneHnn Apyrnx
nspenuin (koTneTbl, KPOKETKU 1 T.M.) NepemMeLLaTb MX OT LIeHTPa K HapyXHON Yactu
€MKOCTW 1 HaobopoT.
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YUCTKA NPNBOPA

Mepen Tem, Kak NPUCTYNUTL K YNCTKe Npubopa (B koHLUe paboyero AHA nnu no mepe

HeobX0AMMOCTH), OTKMIOYNTL 3NEKTPONUTaHUE CeT (NN OTCOeAUHUTL OT

3NeKTPUYECKOn po3eTkn) n ybeamTbcs, YTO 30Ha, B KOTOPOW NPOBOAMTCS onepauus,

NOMHOCTBIO OCThbINA.

—MouncTnTtb BCE BHYTPEHHWE YacTn Npubopa BNaXKHOW TKaHbIO UK ryoKow 1 3aTtem
TLWaTenNbHO BbICYLUNTb.

AN
D,.I'Iﬂ yCcTpaHeHUA HeNnpUATHbLIX 3anaxoB NOMeCTUTb B KaMepy CTakaH C BO,QOVI 7]
FIMMOHHbIM COKOM U BKIOUYUTbL Npu6op B pxxume CBY-usnyyeHus

I1pM6.I1M3VITEJ1bHO Ha 5 MUHYT.

MpoBepsATb, YTOGLI yNNOTHEHUA ABEPKU BCeraa 6bisiv YMCTbIMU U LeNTOCTHbIMMU, U
YTOObI ABEpKa NpPaBUNbHO 3aKpbliBanachb.

—TwaTensbHO NOYUCTUTL paboyyto MOBEPXHOCTb M BCe MpuIieraLLme 30HbI.
—MoYncTUTb HapyHble YacTu NPUGopPa BIAXKHOW TKaHbIO UMW FYOKOM.

@ OcTopoxHo - NMpeaynpexaeHue

Mpwu YncTKe NPUMEHSATb TONbLKO Te YMCTALNE CPeacTBa, KOTopble NpeAHa3Ha4YeHbl
AN MCNoNnb30BaHUA B NULLEBOW NPOMbILLIIEHHOCTU. 3anpeLyaeTcs ICNonbL30oBaTh
arpeccuBHbIe UMM BOCNITaMeHsIIOLMeCcs YUCTSALNe cpeacTBa UNu cpeacTBa,
coaepxalyve BellecTBa, BpeaHble 300POBbLI0 AN Noaen.

— Ecnun npnbop He ncnonb3yeTcsi B Te4eHne ANIMTENbHOro nepmoga BpeMeHu,
HEOOX0AMMO OTKIMOYNUTL ANEKTPONUTaAHNE CTU (M OTCOeaUHUTL Npubop oT
3MNEKTPUYECKOW PO3ETKN), MOYNCTUTL Er0 U 3aTEM AOIMKHBIM 00pa3oM 3aLUTUTbL €ro o
nonagaHus rpsasu.

OBHAPY>XEHUE HEUCNPABHOCTEWM

MpuBeneHHasn HWxe MHdopMaLma NnpegHasHavYeHa ans okazaHusi NOMOoLM B
pacrno3HaBaHuM U yCTPaHEHUN BO3MOXHbIX OTKIOHEHWUI 1 Henonaaok B paboTe
06opynoBaHunsi, KOTOpble MOryT MMETb MECTO BO BPEMS SKCMIyaTauum.

HekoTopble HencnpaBHOCTM MOryT BbITb YCTpaHeHbI Nofnb3oBaTenem, Apyrue TpebyoT
HanMuns y3Kon TEXHUYECKOW KBanuuKkaLumm unm ocobblx HaBbIKOB U AOIKHbI
NpPoBOANTLCS KBaNMULMPOBaHHLIMY CrieluanucTamMu, obnagarwmmm npusHaHbiM
OMbITOM B COOTBETCTBYHIOLLEM CEKTOPE.

He cHMMaTb BHYTpeHHUe YacTu npubopa.
MpousBoauTens He HeceT KAaKOM-NIMGO OTBETCTBEHHOCTHU 3a ylep6, HaHeCEeHHbI B
pesynbTaTe HeCaHKLUMOHMPOBAHHOIO PEMOHTA.
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MUKPOBOJIHOBASA

Ta6nuua 3: HeucnpasHocTu B pabote

HeucnpasHocmb lMpuy4uHb!
He 3agaHo BpemMs NnpurotoBnexHus

OTcyTCTBMe Hanps>XXeHnd B ceTun

Mpubop He
3NEKTPONUTaHMS.

HarpeBaeTcs.

HeucnpaBHoe MarHeTpoHHOE
YCTPOWCTBO.
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NEYb ME/1600

Crocobb! ycmpaHeHusi

3agaTb BpeMsi NPUroToBMNEHNs!
6onbLie 0 MUH.

O6paTnTbCs K NpoAaBLy Unu B
YMOSTHOMOY€EHHbIV LIEHTP CEPBUCHOTO
obcnyXmBaHums.

O6paTnTbCs K NpoAaBLy Unu B
YMNOSTHOMOYEHHBIV LIEHTP CEPBUCHOTO
o6CnyXmMBaHus.
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WHOYKUMOHHbIE
MIATbI

OBLEE ONMUCAHUE OBOPYOOBAHUA

—WHaykumonHas nnuta PFD npegcraBnseT cobomn npnbop, CNpoeKTMPOBaHHbIV U
N3roToBneHHbIM Ans 6onee 6eICTPOro (N0 CpaBHEHMIO C O6bIYHBIMKU KOHOpKamMm)
pasorpeBaHuvs, NoKapuBaH1s 1 pa3MopaxMBaHWs NULLEBLIX MPOAYKTOB, CoAepXaLumncs
B CrieumanbHbIX eMKOCTSX Y NpedHasHayYeHHbIX AN ynoTpebneHvs B nuLly nogbmu.

—lMpubop moxeT ncnonb3oBaTbCa Anst 06paboTkM PasnUYHbIX NULLEBLIX NPOOYKTOB,
TaKMX Kak OBOLLY (CBEXME N 3aMOPOXeHbIe), PPYKTbI, MakapoHHbIE U3fenus, puc,
pbiba, MACo, a Takke COYCbl, CyMbl, KOHCEPBbLI U T.M.

—Mpwu akcnnyatauum npmbopa HeobxoAMMO 1CNoNb30BaTh NOCYAy U3 MaTepuarnos,
NPUrogHbIX 415 MHOYKUMOHHOIO HarpeBaHms NULLEBbIX NPOOYKTOB.

—pu paboTe c npubopom HEOBXOAUMO MCNOMb30BaTL METANNNYECKYIO NOCYAY
(HepxaBetoLas crasnb, aManMpoBaHHas CTab, YyryH 1 T.M) ¢ 6e3ynpeyHo poBHbLIM
AHvweM. [1ns onpegenexHns CBOMCTB, KOTOPbIMK JOMMKHa 06naaaTe nocyaa, npountaTtb
Tabnuuy "MaTepuansl, U3 KOTOPbIX BbINONHEHa nocyaa”.

—Mpnbop npegHasHayeH Ansi npogeccnoHansHOro NPUMEHEHUs U NOANEXUT YyCTaHOBKe
B MOMELLEHUSAX Ha NpeanpuATUsiX obLLeCTBEHHOro nNuTaHus (bapbl, NuuLepun,
pectopaHsbl 1 T.1n.). PaboTta ¢ npubopom He TpebyeT cneuuanbHOro oby4yeHus, Tem He
MeHee, Nonb3oBaTeny AoMmKHbI 06rnagaTe COOTBETCTBYIOLLMMW HaBblkamy paboThl B
cekTope 0obLecTBEHHOro NnuTams.

—Henb3a pasorpesaTb Ha NNUTe NyCTYIO NOCYAY UMM rePMETUYHO 3aKPbITbie EMKOCTU
(kecTaHble 6aHku 1 T.M.), KOTOPblE MOTYT B30PBATLCA.

AkcnnyaTtauus B NOObIX Lensx, OTAMYHLIX OT NpeayCMOTPEHHbIX, CYUTaeTca
HEHAONEXALLMM NCNOJIb3OBAHUEM.

—MpepnaratoTcs pasnuyHble Modenu npudopa. Mpu UX U3roToBMEHUM Gbin NMPUMEHEHI
maTtepuarbl ¥ TEXHOIOMM, rapaHTUPYHOLLIME MaKCUMarbHbIN YPOBEHb MMrMeHbl, CTOMKOCTb
K PXKaBMNEHMIO, 3HAYUTENBHYIO S3KOHOMMIO 3HEPrM 1 6e30MacHOCTb B SKCMNyaTauum.

Ha unntoctpauum nokasaHbl OCHOBHbIE KOMMOHEHTLI OAHOMN U3 MoAenew

obopynoBaHusi, a B NepeyHe NpuBeLeHbl UX onucave U HasHadyeHue.

e-d--k--.. A
|

IDM-34602000700.if
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MHOYKUNOHHBIE
MIATbI

A) LWuT ynpaBneHus: ocHalleH opraHamu Ans ynpasneHus paboton npubopa (cMm.
"OnucaHve opraHoB ynpasneHuns").
B) BapouHasa nnuTa: BbINONHEHa 13 CTEKNOKepaMyK/ 1 OCHaLLEHa MHAYKLUMOHHbLIMU

KaTyLLUKaMu , KOTopble NPOM3BOASAT TEMN0, HEOGXOANMOe AN HarpeBaHUs MULLLEBbIX
NPOAYKTOB.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

Ta6bnuua 1: TexHuyeckne aaHHble npubopa

Onucarue Unita di PFD/27 PFD/35
MowHocTb kW 2,7 3,5
OnekTpuyecKkoe nuTaHne V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz

[nameTp MHAYKLMOHHOW mm 140+220

NOBEPXHOCTMN

Pa3awmepbl npubopa mm 325x370x105 343x440x120
Pasmepbl ynakosku mm 430x370x160 510x420x190
Bec HeTTO kg 5 8

Twn ycTaHOBKM YcTaHoBKka Ha cTone

B Ta6n|/|u,e nepeqmcneHbl TUNbI MaTepmanos, n3 KOTOprX MOXeT 6bITb BbIMOTHEHaA
nocyaa.

Tabnuua 2: Matepuansl, n3 KOTOPbIX BbINONHEHa nocyaa

Mamepuan nocydb! WHOYKYUOHHBIU npuHyun pabomsi
Cranb Oa
YyryH Oa
OManvpoBaHHbIV IMCTOBOW MeTarnsi Oa
ANIOMUHUA NN NaTyHb Het
>KapocTtonkoe cTekno Het
YKapoctonkas kepamuka nnmn dapdop Het
KyxoHHas 6ymara Het
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OMNMUCAHUE OPTAHOB YIMNPABJIEHUA

Mpubop ocHaweH

nepeyncreHHbIMY opraHamm
ynpaeneHus, HeobxoaumbiMu ans N
BKJTIOYEHUSI €0 OCHOBHbIX
dYyHKUUA. y

A)
B)

C)
D)

E)
F)

G)
H)

D,

~

N)

KnaBuwa: cnyxut ans [E

BKIOYEHMWSA U BbIKMIOYEHNS
npubopa.

CBeTOBOM MHAMKATOP: ecnn
BKITHOYEH, YKa3bIBaET, YTO HOX
BpaLLaeTcs.

H L
: : B
+ '

H
all .°

'@
© A
D

ot---O

Oucnnen: cnyxut ons
oTobpaxeHnsa 3agaHHbIX

napamMeTpoB (MOLLHOCTb, @
Temneparypa v Bpems). T
KnaBuwa: cnyxut ans sagaHus G
pexwuma paboTbl npubopa

(PEXUM MOLLHOCTM UMK PEXUM
Temneparypbl).

@*.. -

>
F<EEEELL =

IDM-34602000800.tif

KnaBuwa: CIyXXUT Ana 3agaHna BpeMeHU NpurotoBrieHna.

KnaBuwa: CIyXXnT ana ysenn4eHua Bbl6paHHOFO napameTpa.
Mpn KaXXQoOM HaxaTun KnaBuLIN 3HAYEHNE Bbl6paHHOF0 napameTpa yBenndmBaeTca.

KnaBuwa: cnyxuT ana ymeHblUeHns BbIGpaHHOro napameTpa.
Mpw KaXxaoM HaxaTuu KNaBuvLLKM 3HaYeHWe BbIbBpaHHOro NapamMmeTpa yMeHbLUaeTCs.

CBeTOBOW MHAMKATOP: €CIM FOPUT, YKasbIBaeT, YTO Ha Aucniee oTobpaxaeTcs
napameTp MOLLHOCTY TennoBoi o6paboTu.

CBeTOBOWM MHAMKATOP: ECIN FOPUT, yKa3bIBaeT, YTO HA aucnnee otobpaxaeTca
napamMmeTp TeMnepaTtypbl TEMOBOM 06paoTKu.

CBeTOBOW MHAMKATOP: €CIM FOPUT, YKasbiBaeT, YTO Ha Aucniee oTobpaxaeTcs
napameTp BpeMeHU TennoBoin o6paboTk.

FnaBHbIN 3NEeKTPUYECKUI pa3MbIKaTerb: CIY>XUT AN1A BKITIOYEHWS U BbIKMIOYEHNS
anekTponuTaHus npubopa.
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MHOYKUNOHHBIE
MIATbI

PEKOMEHOALIMU MO 3KCMNNYATALUU

1-B 3aB1CMMOCTHM OT TMNa BbINOMHAEMOW Tennoson obpaboTkn (pa3mopaxmsaHue,
NpUroToBreHne, pa3orpesaHune 1 T.n.) NOAroTOBUTL JOMKHBIM 06pa3oM NPOAYKT K
NMOMECTUTb €ro B NOAXOASALLY €MKOCTb.

2-[MomecTnTb eMKOCTb B LLEHTP BapPOYHOM NMMUTHI.

3-Haxartb knaBuwy (A) ans BknoyeHus npubopa.

4 -Haxumatb knasuwy (D) Ao Tex nop, Moka He 3aropmTcs CBETOBOW MHAMKATOP
Tpebyemoro pexvma paboTbl.
Ha gucnnee (C) nossutca nocnegHee 3agaHHoOe 3HaveHMe.

5-Haxumas ogHy u3 knasuw (F-G), yBenuuntb UnNn yMeHbLUUTb 3HaYeHne 4o
nonyyeHusi Tpebyemoro.

6 -Haxatb knaeuwy (E), 4tobbl 3agatb BpeMs 06paboTku.
CsetoBon nigukatop (M) saroputcs, n Ha gucnnee (C) nossuTcsa nocnegHee
3ajaHHOe 3Ha4eHve.

7 -Haxunmas ogHy 13 knasuw (F-G), yBenuuntb nnm ymeHbLUNTL 3HaYeHne A0
nony4eHus Tpebyemoro.
Korga npoaykT AOCTUMHET HY>KHOWN CTENeHU roTOBHOCTH, YOpaTb eMKOCTb C NMUTLI.

@ OcTopoxHo - NpeaynpexaeHue

Bo usbexaHue nony4yeHus 0XKOroB 6paTb eMKOCTU NPU NOMOLLY CrneLmanbHbIX
NpPMCNOCcCoGIeHnI.

Mpu nepBOM UCNOMNbL30BaHUM NPUGOPA, CHATbL 3aLWUTHYIO NNIeHKY NOKPbLITUA U AaTb
npubopy nopa6oTaTb Npu MakcUManbHoM Temnepartype (okono 15 MUHYT) Ge3
NULEeBLIX NPOAYKTOB, YTO6GbI YCTPaHUTL HenpusiTHbIe 3anaxu. floxaaTbca
oxnaxaeus npubopa 1, ecnu 3anax He ycTpaHeH, NOBTOPUTbL onepauuio.

—He nomeLaTb Ha BapOYHOWM MOBEPXHOCTU Kakux-nmbo npegmMmeToB, B HaCTHOCTM
MeTannuyecknx (CTonosble NpUbopskI, Yackl U T.M..) UM NOABEPXKEHHBLIX
pa3MarHM4mMBaHuio (NNacTUKOBbIE KpeaUTHbIE KapThbl U T.M.).

—B cnyyae HeucnpaBHown paboTel Npubopa (Hanpumep, NpUbop He BKITHOYaETCs), He
NbITaTbCA CHATb KakMe-nmbo 13 ero yacten, a obpaTuTbCs K NpoaasLy UK B
YMONTHOMOYEHHbIV LLEHTP CEPBUCHOIO OBCMYXMBaHWS.

—B cnyyae nonomMku NAnTbI U3 CTEKINOKEPAMUKU, BbIKMIOUYNTL NPUMOOpP, OTKMIOUYUTD
aneKkTponuTaHne u obpaTUTLCA K Npogauy Unu B yNOMHOMOYEHHbIN LIEHTP CEPBUCHOMO
obcnyxunBaHums.
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YUCTKA NPNBOPA

Mepen Tem, Kak NPUCTYNUTL K YNCTKe Npubopa (B koHLUe paboyero AHA nnu no mepe
HeobX0AMMOCTH), OTKMIOYNTL 3NEKTPONUTaHUE CeT (NN OTCOeAUHUTL OT
3NeKTPUYECKOn po3eTkn) n ybeamTbcs, YTO 30Ha, B KOTOPOW NPOBOAMTCS onepauus,
NOMHOCTBIO OCThbINA.

—TwaTtenbHO NOYNCTUTL pa6oqy|o NnoBEePXHOCTb U BCe npuneraroume 30Hbl.

—lMo4ncTnTb HapyXHble YacTu Npubopa BNaKHON TKaHbLIO UMW ryGKon.

@ OcTopoXxHo - NMpeaynpexageHue

Mpu YnCcTKe NPUMEHSATb TONbLKO Te YMUCTSALINE CpeaCcTBa, KOTopble NpeAHa3Ha4YeHbl
AN UCNOSIb30BaHUS B NMULLEBOW NPOMbILLINIEHHOCTU. 3anpeLLaeTcs UCNoNb30BaTh
arpeccUBHbIe UMM BOCNIaMeHsAILMeCcs YUCTALLMEe cpeacTBa UMM cpeacTBa,
coaepxalyme BellecTBa, BpegHble 300POBbLI0 AN Noaen.

—Ecnun npnbop He ncnonb3yeTcs B TeYeHWe AnUTeNbHOro nepuoaa BpeMeHH,
HeobXxoAMMO OTKIOUMTE ANIEKTPONMUTaHWe CTu (MM OTCOeaNHNUTL Npubop oT
3NEeKTPUYECKON PO3ETKM), NOYNCTUTL €ro 1 3aTeM JOMKHbIM 06pa3oM 3almUTUTL ero o
nonagaHus rpsasu.

OBHAPY>XEHWE HEUCTNPABHOCTEW

MpuBegeHHas Hxe MHopMaUusa npeaHasHadeHa Ans okasaHusi MOMOLUM B
pacno3HaBaHWM U YCTPaHEHUN BO3MOXHbIX OTKITOHEHWUI 1 HENonagok B paboTe
o6opynoBaHusi, KOTOpble MOTYT MMETb MECTO BO BPEMS 3KCMIyaTauum.

HekoTopble HemcnpaBHOCTM MOryT OblTb YCTPaHeHbI Nonb3oBaTenem, agpyrue TpebytoT
Hanu4ynsi y3kom TeXHUYECKOM kBanudmkaumm nnm ocodbix HaBbIKOB U AOMKHbI
NPOBOANTbLCS KBanM@PULUMPOBaHHbLIMU cneynanuctamy, obnagatwLwmmmy npu3HaHbiM
OMNbITOM B COOTBETCTBYHLLEM CEKTOPE.

/a\
He cHumaTb BHyTpeHHUe YacTu npubopa.
MpousBoauTenb He HeceT KaKon-NMbo OTBETCTBEHHOCTM 3a YyLUepO, HAHECEHHbIN B

pe3ynbTate HeCaHKUMOHUPOBAHHOIO peMoHTa.

Ta6nuua 3: HencnpaeHocTtu B pabote

HeucnpasHocms TMpuduHb! Cnocobbl ycmpaHeHus

O6paTnTbCs K NpoAaBLy Unu B
YMOSTHOMOYEHHBIV LIEHTP CEPBUCHOIO
obcnyxmBaHus.

O6paTnTbCH K NpoAaBLy Unu B
YMONHOMOYEHHBIV LIEHTP CEPBUCHOIO
obcnyXmBaHums.

OTCYTCTBVIe Hanps>XeHnd B cetun

3MEKTPONUTaHUSI.
Mpn6op He P

HarpeBaeTcsl. .
He pa6oTaeT ycTpoicTeo

WHOYKLUMOHHOIO HarpeBaHus.
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	MOD??????
	Scopo del manuale
	Identificazione costruttore e apparecchiatura

	La targhetta di identificazione raffigurata è applicata direttamente sull'apparecchiatura. In essa sono riportati i riferimenti e tutte le indicazioni indispensabili alla sicurezza di esercizio.
	Modalità di richiesta assistenza

	Per ogni richiesta di assistenza tecnica, indicare la versione dell'apparecchiatura ed il tipo di difetto riscontrato.
	Disposizioni di sicurezza
	Segnali di sicurezza e informazione

	Sull'apparecchiatura, in corrispondenza della zone in cui esistono dei RISCHI RESIDUI, sono applicati dei segnali di sicurezza che informano sul rischio corrispondente.
	Le illustrazioni raffigurano i segnali di sicurezza e informazione applicati sull'apparecchiatura.
	Pericolo di scottatura: segnala che è necessario prestare attenzione alle superfici calde.
	Pericolo di shock elettrico: segnala che è necessario disinserire l'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica) prima di intervenire sui collegamenti elettrici.
	Disposizioni per disimballo, movimentazione e installazione

	Per le apparecchiature con caratteristiche morfologiche particolari (forma, peso, dimensioni, ecc.), le informazioni riportate in questo paragrafo potrebbero non essere esaustive. Eventuali informazioni supplementari sono riportate nel paragrafo "Mod...
	Descrizione generale apparecchiatura

	L'illustrazione raffigura i componenti principali dell'apparecchiatura e l'elenco riporta la loro descrizione e funzione.
	A) Quadro comandi: è equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far funzionare l'apparecchiatura (vedi "Descrizione comandi").
	B) Sportello forno: è associato ad un dispositivo di interblocco (microinterruttore). All'apertura dello sportello il ciclo di cottura si arresta. Alla chiusura dello sportello, il ciclo di cottura riprende dal punto in cui era stato interrotto.
	C) Vano di trattamento: è equipaggiato con resistenze elettriche (per il funzionamento in modalità grill) e con un dispositivo magnetron (per il funzionamento in modalità microonde) per il trattamento dei prodotti alimentari. Il vano di trattament...
	Caratteristiche tecniche
	Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura


	La tabella riporta il tipo di materiale di costruzione dei recipienti, in funzione della modalità di funzionamento dell'apparecchiatura (microonde, grill e modalità combinata).
	Tabella 2: Materiali recipienti di contenimento
	Descrizione comandi

	L'apparecchiatura è equipaggiata con i dispositivi di comando elencati, necessari per attivare le sue funzioni principali.
	D) Timer: serve per attivare il funzionamento dell'apparecchiatura e per impostare il tempo di trattamento.
	E) Selettore: serve per impostare le modalità di funzionamento dell'apparecchiatura e il livello di potenza di cottura. Posizione Low: funzionamento in modalità microonde, con un livello di potenza basso (18%). Posizione Defrost: funzionamento in m...
	Consigli per l'uso
	1 - In base alla modalità di funzionamento (a microonde, grill o modalità combinata) e al tipo di trattamento da effettuare (scongelamento, cottura, riscaldamento, ecc.), preparare opportunamente il prodotto alimentare e introdurlo in un recipiente...
	2 - Introdurre il recipiente all'interno del vano di trattamento e richiudere lo sportello.
	3 - Ruotare il selettore (E) (sempre in senso orario) per selezionare la modalità di funzionamento con il livello di potenza di interesse.
	4 - Ruotare il timer (D) per attivare il funzionamento dell'apparecchiatura e impostare il tempo di trattamento. Quando il timer segnala che il tempo impostato è terminato, attendere qualche instante prima di estrarre il recipiente. Qualora il tratt...


	I consigli riportati si riferiscono all'uso dell'apparecchiatura con tutte le modalità di funzionamento previste. Per il funzionamento a microonde o modalità combinata, seguire anche i consigli specifici elencati.
	Pulizia apparecchiatura

	Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessario), disinserire l'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica) ed assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.
	Se si prevede di non utilizzare l'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effettuato la pulizia e disinserito l'alimentazione elettrica generale (oppure scollegato la presa elettrica), proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.
	Ricerca guasti

	Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare l'identificazione e correzione di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.
	Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa competenza tecnica o particolari capacità, e devono essere eseguiti esclusivamente da personale qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore spec...
	Tabella 3: Anomalie di funzionamento
	Descrizione generale apparecchiatura

	L'illustrazione raffigura i componenti principali dell'apparecchiatura e l'elenco riporta la loro descrizione e funzione.
	A) Quadro comandi: è equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far funzionare l'apparecchiatura (vedi "Descrizione comandi").
	B) Sportello forno: è associato ad un dispositivo di interblocco (microinterruttore). All'apertura dello sportello il ciclo di cottura si arresta. Alla chiusura dello sportello, il ciclo di cottura riprende dal punto in cui era stato interrotto.
	C) Vano di trattamento: è equipaggiato con resistenze elettriche (per il funzionamento in modalità grill) e con un dispositivo magnetron (per il funzionamento in modalità microonde) per il trattamento dei prodotti alimentari. Il vano di trattament...
	Caratteristiche tecniche
	Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura


	La tabella riporta il tipo di materiale di costruzione dei recipienti, in funzione della modalità di funzionamento dell'apparecchiatura (microonde, grill e modalità combinata).
	Tabella 2: Materiali recipienti di contenimento
	Descrizione comandi

	L'apparecchiatura è equipaggiata con i dispositivi di comando elencati, necessari per attivare le sue funzioni principali.
	A) Display: visualizza i parametri di cottura e l'ora corrente.
	B) Pulsante: serve per impostare manualmente il funzionamento in modalità microonde e selezionare il relativo livello di potenza. Premere ripetutamente il pulsante (B) fino a visualizzare sul display (A) il livello di potenza di interesse (è possib...
	C) Pulsante: serve per impostare manualmente il funzionamento in modalità convezione e selezionare la relativa temperatura di cottura. Premere ripetutamente il pulsante (C) fino a visualizzare sul display (A) la temperatura di cottura di interesse (...
	D) Pulsante: serve per impostare manualmente il funzionamento in modalità grill.
	E) Pulsante: serve per impostare manualmente il funzionamento in modalità combinata (a microonde e convezione) e selezionare la relativa temperatura di cottura. Premere ripetutamente il pulsante (E) fino a visualizzare sul display (A) la temperatura...
	F) Pulsante: serve per impostare manualmente il funzionamento in modalità combinata (a microonde e grill).
	G) Pulsante: serve per selezionare il peso del prodotto alimentare da trattare o per attivare l'impostazione del tempo di cottura.
	H) Pulsante: serve per arrestare il programma di cottura in corso o resettare le impostazioni programmate.
	L) Pulsante: serve per programmare il tempo di trattamento e per impostare l'ora corrente (ore: minuti).
	M) Manopola: è predisposta per programmare il tempo di cottura, per programmare una delle funzioni automatiche e per avviare la "cottura rapida".

	Le modalità d'uso e di programmazione delle varie funzioni dell'apparecchiatura sono descritte nel paragrafo "Modalità d'uso".
	Modalità d'uso

	Vengono elencate le modalità d'uso e di programmazione delle diverse funzioni dell'apparecchiatura.
	1 - Premere il pulsante (L).
	2 - Ruotare la manopola (M) fino a quando sul display (A) compare l'ora corrente.
	3 - Premere il pulsante (L).
	4 - Ruotare la manopola (M) fino a quando sul display (A) compaiono i minuti correnti.
	5 - Premere il pulsante (L) per confermare l'orario impostato. Impostazione manuale delle modalità di funzionamento
	6 - Premere uno dei pulsanti (B-C-D-E-F) per selezionare la modalità di funzionamento di interesse.
	7 - Premere ripetutamente lo stesso pulsante per selezionare il livello di potenza o la temperatura di interesse.
	8 - Ruotare la manopola (M) (senso orario o antiorario) per impostare il tempo di trattamento, visualizzato sul display (A).
	9 - Premere la manopola (M) per avviare il ciclo di trattamento selezionato.

	La "Funzione automatica" consente di trattare i prodotti alimentari in modo automatico, senza dovere impostare il livello di potenza (o la temperatura) e la durata del trattamento.
	Prima di attivare la funzione, consultare la tabella "Programmi Funzione automatica".
	1 - Ruotare la manopola (M) fino a visualizzare sul display (A) il programma del trattamento di interesse (es. "01 CODE").
	2 - Premere più volte il pulsante (G) fino a visualizzare sul display il numero (rilevato dalla tabella), corrispondente al peso del prodotto alimentare.
	3 - Premere la manopola (M) per avviare il ciclo di trattamento selezionato.
	Tabella 3: Programmi "Funzione automatica"
	1 - Ruotare la manopola (M) fino a visualizzare sul display (A) la sigla "08 CODE".
	2 - Premere il pulsante (G).
	3 - Ruotare la manopola (M) fino a visualizzare sul display (A) il tempo di scongelamento.
	4 - Premere la manopola (M) per avviare il ciclo di scongelamento.


	La "Cottura rapida" effettua il trattamento del prodotto alimentare in modalità microonde, al massimo della potenza.
	1 - Premere più volte la manopola fino a visualizzare sul display il tempo di trattamento di interesse. Ogni volta che si preme la manopola si incrementa il tempo di un minuto. È possibile premere il comando fino a un massimo di 10 volte. Dopo circ...

	L'apparecchiatura può essere programmata per effettuare automaticamente fino a 3 diverse modalità di trattamento.
	Viene descritto un esempio di programmazione di cottura in più fasi.
	2 - Ruotare la manopola (M) fino a visualizzare sul display (A) la sigla "08 CODE" ("Funzione scongelamento").
	3 - Premere il pulsante (G).
	4 - Ruotare la manopola (M) fino a visualizzare sul display (A) il tempo di scongelamento.
	5 - Premere il pulsante (B) per selezionare la modalità di funzionamento microonde, con il livello di potenza di interesse.
	6 - Ruotare la manopola (M) fino a visualizzare sul display (A) il tempo di trattamento di interesse.
	7 - Premere il pulsante (C) per selezionare la modalità di funzionamento convezione, con la temperatura di interesse.
	8 - Ruotare la manopola (M) fino a visualizzare sul display (A) il tempo di trattamento di interesse.
	9 - Premere la manopola (M) per avviare il ciclo di trattamento.
	1 - Premere il pulsante (H) per almeno 3 sec. per attivare la funzione. L'apparecchiatura emette un segnale acustico, sul display si accende la spia corrispondente e tutti i comandi vengono disabilitati.
	2 - Per disattivare la modalità "Blocco di sicurezza", premere il pulsante (H) per almeno 3 sec.. L'apparecchiatura emette un segnale acustico e sul display si spegne la spia corrispondente.
	Consigli per l'uso
	1 - In base alla modalità di funzionamento (a microonde, grill o modalità combinata) e al tipo di trattamento da effettuare (scongelamento, cottura, riscaldamento, ecc.), preparare opportunamente il prodotto alimentare e introdurlo in un recipiente...
	2 - Introdurre il recipiente all'interno del vano di trattamento e richiudere lo sportello.
	3 - Programmare il ciclo di trattamento di interesse (vedi "Modalità d'uso"). Quando il timer segnala che il tempo impostato è terminato, attendere qualche instante prima di estrarre il recipiente. Qualora il trattamento del prodotto alimentare non...


	I consigli riportati si riferiscono all'uso dell'apparecchiatura con tutte le modalità di funzionamento previste. Per il funzionamento a microonde o modalità combinata, seguire anche i consigli specifici elencati.
	Pulizia apparecchiatura

	Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessario), disinserire l'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica) ed assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.
	Ricerca guasti

	Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare l'identificazione e correzione di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.
	Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa competenza tecnica o particolari capacità, e devono essere eseguiti esclusivamente da personale qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore spec...
	Tabella 4: Anomalie di funzionamento
	Descrizione generale apparecchiatura

	L'illustrazione raffigura i componenti principali dell'apparecchiatura e l'elenco riporta la loro descrizione e funzione.
	A) Quadro comandi: è equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far funzionare l'apparecchiatura (vedi "Descrizione comandi").
	B) Sportello forno: è associato ad un dispositivo di interblocco (microinterruttore). All'apertura dello sportello il ciclo di cottura si arresta. Alla chiusura dello sportello, il ciclo di cottura riprende dal punto in cui era stato interrotto.
	C) Vano di trattamento: è equipaggiato con un dispositivo magnetron per il trattamento dei prodotti alimentari.
	Caratteristiche tecniche
	Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura


	La tabella riporta il tipo di materiale di costruzione dei recipienti.
	Tabella 2: Materiali recipienti di contenimento
	Descrizione comandi

	L'apparecchiatura è equipaggiata con i dispositivi di comando elencati, necessari per attivare le sue funzioni principali.
	A) Timer: serve per attivare il funzionamento dell'apparecchiatura e per impostare il tempo di trattamento.
	B) Selettore: serve per impostare il livello di potenza di trattamento. Posizione Low: funzionamento in modalità microonde, con un livello di potenza basso (17%). Posizione Defrost: funzionamento in modalità microonde, con un livello di potenza med...
	Consigli per l'uso
	1 - In base al tipo di trattamento da effettuare (scongelamento, cottura, riscaldamento, ecc.), preparare opportunamente il prodotto alimentare e introdurlo in un recipiente adeguato. In caso di prodotti alimentari che, durante il trattamento, potreb...
	2 - Introdurre il recipiente all'interno del vano di trattamento e richiudere lo sportello.
	3 - Ruotare il selettore (A) (sempre in senso orario) per selezionare il livello di potenza di interesse.
	4 - Ruotare il timer (B) per attivare il funzionamento dell'apparecchiatura e impostare il tempo di trattamento. Quando il timer segnala che il tempo impostato è terminato, attendere qualche instante prima di estrarre il recipiente. Qualora il tratt...

	Pulizia apparecchiatura

	Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessario), disinserire l'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica) ed assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.
	ricerca guasti

	Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare l'identificazione e correzione di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.
	Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa competenza tecnica o particolari capacità, e devono essere eseguiti esclusivamente da personale qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore spec...
	Tabella 3: Anomalie di funzionamento
	Descrizione generale apparecchiatura

	L'illustrazione raffigura i componenti principali di un modello di apparecchiatura e l'elenco riporta la loro descrizione e funzione.
	A) Quadro comandi: è equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far funzionare l'apparecchiatura (vedi "Descrizione comandi").
	B) Piastra di cottura: è realizzata in vetroceramica ed è equipaggiata con bobine ad induzione, che generano il calore necessario per il trattamento dei prodotti alimentari.
	Caratteristiche tecniche
	Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura


	La tabella riporta il tipo di materiale di costruzione dei recipienti.
	Tabella 2: Materiali recipienti di contenimento
	Descrizione comandi

	L'apparecchiatura è equipaggiata con i dispositivi di comando elencati, necessari per attivare le sue funzioni principali.
	A) Tasto: serve per attivare e disattivare il funzionamento dell'apparecchiatura.
	B) Spia luminosa: accesa segnala che la lama di taglio è in funzione.
	C) Display: serve per visualizzare i parametri impostati (potenza, temperatura e tempo).
	D) Tasto: serve per impostare le modalità di funzionamento dell'apparecchiatura (modalità potenza o modalità temperatura)
	E) Tasto: serve per programmare il tempo di trattamento.
	F) Tasto: serve per aumentare il valore del parametro selezionato. Ogni volta che si preme il tasto aumenta il valore del parametro selezionato.
	G) Tasto: serve per diminuire il valore del parametro selezionato. Ogni volta che si preme il tasto diminuisce il valore del parametro selezionato.
	H) Spia luminosa: accesa segnala che il parametro visualizzato sul display è quello della potenza di trattamento.
	L) Spia luminosa: accesa segnala che il parametro visualizzato sul display è quello della temperatura di trattamento.
	M) Spia luminosa: accesa segnala che il parametro visualizzato sul display è quello del tempo di trattamento.
	N) Sezionatore elettrico generale: serve per attivare e disattivare l'alimentazione elettrica dell'apparecchiatura (solo per modello PFD/35).
	Consigli per l'uso
	1 - In base al tipo di trattamento da effettuare (scongelamento, cottura, riscaldamento, ecc.), preparare opportunamente il prodotto alimentare e introdurlo in un recipiente adeguato.
	2 - Appoggiare il recipiente al centro della piastra di cottura.
	3 - Premere il tasto (A) per attivare il funzionamento dell'apparecchiatura.
	4 - Premere ripetutamente il tasto (D) fino a quando la spia luminosa relativa alla modalità di trattamento di interesse si illumina. Sul display (C) compare l'ultimo valore impostato.
	5 - Premere uno dei tasti (F-G) per aumentare o diminuire il valore, fino ad ottenere quello di interesse.
	6 - Premere il tasto (E) per impostare il tempo di trattamento. La spia (M) si accende e sul display (C) compare l'ultimo valore impostato.
	7 - Premere uno dei tasti (F-G) per aumentare o diminuire il valore, fino ad ottenere quello di interesse. Quando il prodotto alimentare ha raggiunto il giusto grado di trattamento, prelevare il recipiente.

	Pulizia apparecchiatura

	Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessario), disinserire l'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica) ed assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.
	Ricerca guasti

	Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare l'identificazione e correzione di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.
	Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa competenza tecnica o particolari capacità, e devono essere eseguiti esclusivamente da personale qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore spec...
	Tabella 3: Anomalie di funzionamento




