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RACCOMANDAZIONI PER IL LETTORE

Prima di mettere in esercizio I'apparecchiatura, & necessario leggere e
comprendere tutto il contenuto del manuale di istruzioni.
Si raccomanda di leggere le disposizioni di sicurezza e di rispettarle

rigorosamente.

La prudenza & comunque insostituibile. La sicurezza & anche nelle mani
di tutti coloro che interagiscono con I'apparecchiatura nell'arco della vita

prevista.

Conservare questo manuale in un luogo noto per averlo sempre a
disposizione qualora sia necessario consultarlo.

RECOMMENDATIONS FOR THE READER

Before running the appliance, carefully read the entire
instruction manual.

Please read the safety instructions and strictly follow
them.

However, discretion is invaluable. Safety is also in the
hands of all those who use the appliance during its
expected working life.

Keep this manual in a known place so its is always
available for consultation when needed.

EMPFEHLUNGEN FUR DEN LESER

Vor der Inbetriebnahme des Geréts ist der gesamte Inhalt
der Bedienungsanleitung zu lesen und zu verstehen.

Es wird empfohlen, die Sicherheitsvorgaben zu lesen und
diese strikt zu befolgen.

Umsichtiges Arbeiten ist in jedem Fall unverzichtbar. Die
Sicherheit liegt auch in den Handen derjenigen, die mit
dem Gerat wahrend der vorgesehenen Lebensdauer
interagieren.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem
bekannten Ort auf, um sie bei Bedarf stets greifbar zu
haben.

RECOMENDAGOES PARA O LEITOR

Antes de p6r a maquina a funcionar, é necessario ler e
compreender o conteddo do manual de instrugdes.
Recomenda-se a leitura das disposicdes de seguranga
e o rigoroso respeito das mesmas.

De qualquer modo, a prudéncia é insubstituivel. A
seguranga também esta nas maos de todas as pessoas
que interagem com a maquina no arco da sua vida
prevista.

Conserve este manual num lugar conhecido para o ter
sempre a disposi¢édo quando for necessario consulta-lo.

RECOMMANDATIONS POUR LE LECTEUR

Avant de mettre I'appareil en service, il est nécessaire
de lire et comprendre I'ensemble du contenu du mode
d'emploi.

Il est recommandé de lire les dispositions de sécurité et
de les respecter rigoureusement.

La prudence est de toute fagon irremplacable. La
sécurité se trouve entre les mains de chaque personne
qui interagit avec l'appareil au cours de sa vie prévue.
Conserver ce mode d'emploi en un lieu connu pour
l'avoir toujours a portée de main s'il est nécessaire de le
consulter.

RECOMENDACIONES PARA EL LECTOR

Antes de poner en funcionamiento la maquina, es
necesario leer y comprender todo el contenido del
manual de instrucciones.

Se recomienda leer las disposiciones de seguridad y
respetarlas taxativamente.

La prudencia no puede sustituirse. La seguridad esta
también en manos de quienes utilizan la maquina
durante la vida util prevista.

Conservar este manual en un lugar conocido para
disponer del mismo en caso de ser necesaria su
consulta.

PEKOMEHOALUU YUTATENIO

Mepen BBOAOM B akcnnyaTaumio o6opyaoBaHus
Heo6X0AMMO NpoYnUTaTh U YCBOUTL BCE COAEPXXUMOe
HacTOSILLEro PYKOBOACTBA.

MpounTaTh M cTporo cobnogaTb MHCTPYKLMK NO
TexHuke 6e3onacHocTu.

OcCTOpOXHOCTbL He3aMeHUMa. besonacHocTb
HaxoAMTCst B pyKax BCEX TeX, KTO B3aMMOAENCTBYET C
obopyaoBaHMeM Ha NPOTSXKEHUN BCEro cpoka ero
aKcnnyaTaumm.

XpaHuTb JaHHOEe PYKOBOACTBO B XOPOLLO U3BECTHOM U
[OCTYNHOM MecTe, YTobbl obpaLlaTbest K HeMy no
Mepe HeobXoaMMOCTU.
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

SCOPO DEL MANUALE

— Il manuale d'uso e manutenzione, che & parte integrante dell'apparecchiatura, & stato
realizzato dal costruttore nella propria lingua originale per fornire le informazioni neces-
sarie a coloro che sono autorizzati ad interagire con |'apparecchiatura nell'arco della
sua vita prevista.

— Un po' di tempo dedicato alla lettura delle informazioni permettera di evitare rischi alla
salute e alla sicurezza delle persone e danni economici.

— Il costruttore si riserva il diritto di apportare modifiche alle informazioni riportate nel ma-
nuale senza I'obbligo di comunicarlo preventivamente, purché esse non influiscano sul-
la sicurezza.

— Alcune parti di testo sono state evidenziate in modo da sottolineare I'importanza del
messaggio.

| & Importante

Indica informazioni tecniche di particolare importanza da non trascurare.

Cautela - Avvertenza

Indica che & necessario adottare comportamenti adeguati per non mettere a rischio
la salute e la sicurezza delle persone e non provocare danni economici.

y/— :
B Pericolo - Attenzione

Indica situazioni di grave pericolo che, se trascurate, possono mettere seriamente a
rischio la salute e la sicurezza delle persone.
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

IDENTIFICAZIONE COSTRUTTORE E APPARECCHIATURA
La targhetta di identificazione raffigurata & applicata direttamente sull'apparecchiatura. In
essa sono riportati i riferimenti e tutte le indicazioni indispensabili alla sicurezza di esercizio.

Identificazion_e costruttore Marcatura CE di conformita

Modello apparecchiatura--4--« rmmmemeee --Anno di costruzione

Numero matricola-----+ *
. A i 4
Dati tecnici!
1ad--e

IDM-34601606200.if

MODALITA DI RICHIESTA ASSISTENZA
Per ogni richiesta di assistenza tecnica, indicare la versione dell'apparecchiatura ed il tipo
di difetto riscontrato.

DISPOSIZIONI DI SICUREZZA

Il costruttore, in fase di progettazione e costruzione, ha posto particolare attenzione agli
aspetti che possono provocare rischi alla sicurezza e alla salute delle persone.

Il costruttore ha adottato tutte le "regole della buona tecnica di costruzione" e ha realiz-
zato l'apparecchiatura con materiali appositamente selezionati per garantire l'igiene ali-
mentare e la funzionalita d'esercizio.

Scopo di queste informazioni &€ quello di sensibilizzare gli utilizzatori affinché prestino
attenzione per prevenire qualsiasi rischio di tipo operativo e alimentare. La prudenza &
comunque insostituibile. La sicurezza & anche nelle mani di tutti coloro che interagisco-
no con l'apparecchiatura (installatori e utilizzatori).

Leggere attentamente le istruzioni riportate nel manuale in dotazione e quelle applicate
direttamente sull'apparecchiatura, in particolare rispettare quelle riguardanti la sicurezza.

Effettuare la movimentazione dell'apparecchiatura nel rispetto delle informazioni ripor-
tate direttamente sull'imballo, sull'apparecchiatura e nelle istruzioni per l'uso.
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

Durante le fasi di trasporto, movimentazione e installazione, non urtare o far cadere I'ap-
parecchiatura per evitare di danneggiare i suoi componenti.

Il personale autorizzato ad effettuare I'allacciamento elettrico deve verificare che le ca-
ratteristiche della linea di alimentazione corrispondano a quanto riportato nella targhet-
ta, che essa sia equipaggiata con interruttore differenziale e con componenti conformi
alle leggi e alle norme vigenti.

Non manomettere, non eliminare o bypassare, in nessun caso, i dispositivi di sicurezza
installati sull'apparecchiatura.

Si raccomanda all'utilizzatore di leggere attentamente tutto il manuale e di accertarsi di
averlo compreso in ogni sua parte e in particolare di aver capito tutte le informazioni che
riguardano la sicurezza.

Al primo uso dell'apparecchiatura, se necessario, effettuare alcune simulazioni per in-
dividuare i comandi, in particolare quelli relativi all'accensione e allo spegnimento.

Utilizzare sempre dispositivi di protezione per gli arti superiori quando si introducono o
si estraggono i recipienti dal vano. Alcuni recipienti potrebbero assorbire il calore e pro-
vocare il rischio di scottatura.

Non toccare la superfici interne del vano dell'apparecchiatura per evitare scottature, an-
che se il trattamento € gia terminato.

Non introdurre nel vano dell'apparecchiatura materiali infammabili od esplosivi (ad
esempio involucri in plastica, carta comune, carta riciclata, ecc.).

Non ostruire le aperture di ventilazione dell'apparecchiatura, per evitare un surriscalda-
mento eccessivo che potrebbe danneggiarla.

Non depositare alcun tipo di oggetto all'interno dell'apparecchiatura e tenere lo sportello
chiuso, quando non viene utilizzata.

Utilizzare I'apparecchiatura solo per gli usi previsti. L'impiego dell'apparecchiatura
per usi impropri e diversi da quelli consentiti pud causare rischi per la sicurezza e la
salute delle persone e danni economici.

Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati dall'uso impro-
prio dell'apparecchiatura, dal mancato rispetto delle indicazioni contenute nel ma-
nuale d'uso e da manomissioni o modifiche apportate senza la sua formale
autorizzazione.

Tultti gli interventi che richiedono una precisa competenza tecnica o particolari capacita
(installazione, collegamento alimentazioni, ecc.) devono essere effettuati esclusiva-
mente da personale autorizzato e con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore
specifico di intervento.
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

Non utilizzare I'apparecchiatura con i cavi di alimentazione elettrica non integri ed effi-
cienti. Appena si riscontra una difettosita, arrestare immediatamente |'apparecchiatura
in condizioni di sicurezza e far sostituire i cavi da parte di personale autorizzato e qua-
lificato.

Prima di effettuare qualsiasi intervento di pulizia, manutenzione, ecc., DISINSERIRE
L'ALIMENTAZIONE ELETTRICA GENERALE (oppure scollegare la presa elettrica) e
assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

Pulire I'apparecchiatura alla fine di ogni utilizzo o quando si riscontra una ragionevole
necessita, anche in funzione del tipo di prodotto alimentare trattato.

Pulire accuratamente tutte le parti dell'apparecchiatura (comprese le zone limitrofe),
che possono venire in contatto diretto o indiretto con i prodotti alimentari, per preservarli
dal rischio di contaminazione e mantenere l'igiene.

Pulire I'apparecchiatura esclusivamente con prodotti detergenti per uso alimentare. Non
usare mai prodotti di pulizia corrosivi e inflammabili o prodotti che possono contenere
e/o rilasciare sostanze nocive.

Pulire ed igienizzare I'apparecchiatura con l'uso di dispositivi di protezione individuali,
in particolare quando si usano prodotti detergenti.

Non effettuare la pulizia dell'apparecchiatura con getti d'acqua per non danneggiare i
componenti, in particolare quelli elettrici ed elettronici.

In caso di inattivita prolungata dell'apparecchiatura, pulire ed asciugare accuratamente
tutte le sue parti (interne ed esterne).

Scollegare il cavo di alimentazione e assicurarsi che le condizioni ambientali siano ido-
nee per preservare |'apparecchiatura nel tempo.

L'elenco riporta le condizioni necessarie per il corretto funzionamento dell'equipaggia-
mento elettrico in funzione dell'ambiente circostante.

Temperatura ambiente non inferiore a 5°C.
Umidita relativa tra il 50% (rilevata a 40 °C) e il 90% (rilevata a 20 °C).

L'ambiente deve essere privo di zone con concentrazione di gas e polveri potenzial-
mente esplosivi e/o a rischio di incendio.

L'attivita pud influire sull'ambiente, e a tale scopo bisogna tener conto delle emissioni
nell'atmosfera, degli scarichi dei liquidi e della contaminazione del suolo, dell'uso di ma-
terie prime e di risorse naturali e della gestione dei rifiuti.

Durante il trasporto e l'immagazzinamento, la temperatura ambientale deve essere
compresa fra -25 °C e 55 °C con un massimo di 70 °C, purché il tempo di esposizione
non sia superiore a 24 ore
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

| componenti dell'imballo vanno smaltiti secondo le leggi in vigore nel paese di utilizzo.

Durante le fasi di dismissione e rottamazione dell'apparecchiatura, selezionare tutti i
componenti in funzione delle loro caratteristiche e provvedere allo smaltimento differen-
ziato. In particolare, i componenti elettrici ed elettronici, contrassegnati con un apposito
simbolo, vanno smaltiti negli appositi centri di raccolta autorizzati oppure riconsegnati
al venditore all'atto di un nuovo acquisto.

Le Apparecchiature Elettriche ed Elettroniche contengono sostanze pericolose con
effetti potenzialmente nocivi sulla salute delle persone e sull'ambiente. Si raccoman-
da di effettuare il loro smaltimento in modo corretto.

SEGNALI DI SICUREZZA E INFORMAZIONE
Sull'apparecchiatura, in corrispondenza della zone in cui esistono dei RISCHI RESIDUI,
sono applicati dei segnali di sicurezza che informano sul rischio corrispondente.

Le illustrazioni raffigurano i segnali di sicurezza e informazione applicati
sull'apparecchiatura.

Pericolo di scottatura: segnala che € necessario prestare attenzione
alle superfici calde.

Pericolo di shock elettrico: segnala che & necessario disinserire I'ali-
mentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica)
prima di intervenire sui collegamenti elettrici.

DISPOSIZIONI PER DISIMBALLO E MOVIMENTAZIONE

L'apparecchiatura viene consegnata imballata in un apposito contenitore e, se neces-
sario, viene opportunamente stabilizzata con materiale antiurto per assicurare la sua in-
tegrita.

In funzione delle caratteristiche dell'apparecchiatura, del luogo di destinazione e del
mezzo di trasporto da utilizzare, per facilitare la movimentazione I'imballo pud essere
pallettizzato.

Tutte le informazioni necessarie per effettuare la movimentazione (carico e scarico) in
condizioni di sicurezza sono riportate direttamente sull'imballo.

La movimentazione dell'imballo deve essere effettuata in funzione delle sue caratteristi-
che (peso, dimensioni, ecc.). Se le dimensioni e il peso sono contenuti, la movimenta-
zione puo essere effettuata manualmente, in caso contrario € necessario utilizzare un
dispositivo di sollevamento di portata adeguata.

Al ricevimento dell'apparecchiatura, verificare l'integrita di tutti i componenti. In caso di
danni o mancanza di alcune parti, contattare il rivenditore di zona per concordare le pro-
cedure da adottare.
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

INSTALLAZIONE
Il personale autorizzato ad effettuare I'allacciamento elettrico deve assicurarsi della
perfetta efficienza della messa a terra dell'impianto elettrico e deve verificare che la
tensione di linea e la frequenza corrispondano ai dati riportati nella targhetta di iden-
tificazione.

Prima di installare I'apparecchia-
tura, verificare che la zona scelta
sia idonea, sufficientemente
arieggiata ed illuminata, stabile e
che abbia uno spazio circostante
sufficiente per effettuare agevol-
mente la pulizia e la manutenzio-
ne. Verificare, inoltre, che il
piano di appoggio sia stabile, li-
vellato e che la sua superficie sia
facilmente pulibile dai residui per
evitare il rischio di accumulo di

IDM-34607400600.if

sporco e di contaminazione dei prodotti alimentari.

Il forno deve essere posizionato ad un'altezza minima di 85 cm.
Lasciare uno spazio libero di almeno 30 cm sopra il forno e di 20 cm lateralmente.

La superficie posteriore dell'apparecchiatura pud essere appoggiata al muro.

Non rimuovere i piedini dal fondo del forno.

Ostruire le aperture di ventilazione puo danneggiare il forno.

Non posizionare il forno vicino a radio e TV, perché il funzionamento del forno a
microonde puo causare interferenze con la ricezione radio o TV.

Cautela - Avvertenza

Non posizionare il forno su un piano di cottura o vicino ad altri elettrodomestici che
producono calore perché potrebbe danneggiarsi.

-8- Lingua ltaliana



IDM  346-074-1.fm

FORNO A MICROONDE MF/914

DESCRIZIONE GENERALE APPARECCHIATURA

Il forno a microonde MF/914 € un'apparecchiatura progettata e costruita per riscaldare,
rosolare o scongelare, in modo piu rapido rispetto ai forni tradizionali, prodotti alimentari
contenuti in appositi recipienti, destinati all'alimentazione delle persone.

L'apparecchiatura, in funzione del tipo di prodotto alimentare da trattare puo funzionare
a microonde, grill o in modalita combinata (a microonde e grill).

L'apparecchiatura pu0 essere usata per trattare diversi prodotti alimentari come ad
esempio verdure (fresche e surgelate), frutta, pasta, riso, pesce, carne ed anche salse,
zZuppe, conserve, ecc.

L'apparecchiatura va utilizzata con recipienti, realizzati in materiale idoneo al tipo di fun-
zionamento impostato (a microonde, grill o modalita combinata) e preferibilmente di for-
ma circolare od ovale per ottenere una cottura omogenea dei prodotti alimentari.

L'apparecchiatura non va utilizzata con recipienti in materiali metallici (acciaio, allumi-
nio, rame, ecc), in modalita microonde o combinata (a microonde e grill 0 a microonde
e convezione).

Per individuare quali caratteristiche devono avere i recipienti, consultare la tabella "Ma-
teriali recipienti di contenimento".

L'apparecchiatura ¢ di tipo professionale e va installata in ambienti di tipo commerciale
(bar, pizzerie, ristoranti, ecc.). Non richiede un particolare addestramento, ma &€ comun-
que necessario che gli utilizzatori abbiano capacita e competenze specifiche nel settore
della ristorazione.

Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dal costruttore & da considerarsi USO
IMPROPRIO.
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FORNO A MICROONDE MF/914

L'illustrazione raffigura i componenti principali dell'apparecchiatura e I'elenco riporta la loro
descrizione e funzione.

1DM-34607400700.tif

A) Quadro comandi: € equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far funzio-
nare I'apparecchiatura (vedi "Descrizione comandi").

B) Sportello forno: € associato ad un dispositivo di interblocco (microinterruttore ).
All'apertura dello sportello il ciclo di cottura si arresta.

Alla chiusura dello sportello, il ciclo di cottura riprende dal punto in cui era stato interrot-
to.

C) Vano di trattamento: € equipaggiato con resistenze elettriche (per il funzionamento in
modalita grill) e con un dispositivo magnetron (per il funzionamento in modalita microon-
de) per il trattamento dei prodotti alimentari.

Il vano di trattamento € equipaggiato con una piastra girevole (munita di piatto ), che
ruota in caso di funzionamento a microonde o modalita combinata per garantire un trat-
tamento uniforme.

) & Importante
Con funzionamento a microonde o modalita combinata (a microonde e grill), non uti-

lizzare I'apparecchiatura senza la piastra girevole e il piatto.
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FORNO A MICROONDE MF/914

CARATTERISTICHE TECNICHE
Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

Descrizione Unita di misura MF/914
Potenza kW 1,45
Alimentazione elettrica V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Capacita vano di trattamento Litri 25
Dimensioni vano di trattamento mm 330x350x200
Dimensioni apparecchiatura mm 513x430x306
Dimensioni imballo mm 580x460x370
Peso netto kg 18
Tipo di installazione Installazione a banco

La tabella riporta il tipo di materiale di costruzione dei recipienti, in funzione della modalita
di funzionamento dell'apparecchiatura (microonde, grill e modalita combinata).

Tabella 2: Materiali recipienti di contenimento
Materiale recipiente di Funzionamento a q q Funzionamento con
contenimgnto microonde Funzionamento grill modalita combinata
Vetro resistente al calore si si si
Ceramica, o porcellana, . . .
; si si si
resistente al calore
Plastica per microonde si NO NO
Carta da cucina si NO NO
Fogli di alluminio NO si NO
Metallo NO si NO
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DESCRIZIONE COMANDI

FORNO A MICROONDE MF/914

L'apparecchiatura & equipaggiata

con i dispositivi di comando elencati,

necessari per attivare le sue funzioni
principali.

A) Display: visualizza i parametri di
cottura e I'ora corrente.

B) Pulsante: serve perimpostare il
funzionamento in modalita mi-
croonde e selezionare il relativo
livello di potenza.

Premere ripetutamente il pulsan-
te (B) fino a visualizzare sul di-
splay (A) il livello di potenza di
interesse (& possibile seleziona-
re fino a cinque livelli di potenza
preimpostati).

C) Pulsante: serve per impostare il
funzionamento in modalita grill
(un solo livello di potenza).
Premere ripetutamente il pulsan-
te (C) per impostare il funziona-
mento in modalita combinata;
verra visualizzato sul display (A)
il livello di potenza di interesse.

D) Pulsante: serve per selezionare

1DM-34607400800.tif

la modalita scongelamento in
base al peso del prodotto.

E) Pulsante: serve per selezionare la modalita scongelamento in base al tempo di cottura

da impostare.

F) Pulsante: serve per impostare I'ora corrente (ore: minuti).
G) Pulsante: serve per arrestare il programma di cottura in corso o resettare le imposta-

zioni programmate.

H) Pulsante: serve per avviare o confermare la modalita di funzionamento selezionata.
Premuto, con il forno in stand-by, attiva la modalita di cottura rapida.

L) Manopola: &€ predisposta per programmare il tempo di cottura, per programmare una
delle funzioni automatiche e per selezionare il peso del prodotto da trattare.

Le modalita d'uso e di programmazione delle varie funzioni dell'apparecchiatura sono de-

scritte nel paragrafo "Modalita d'uso".
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FORNO A MICROONDE MF/914

MODALITA D'USO

Questo forno a microonde utilizza un moderno sistema di controllo elettronico per il funzio-
namento delle varie modalita di cottura.

Vengono elencate le modalita d'uso e di programmazione delle diverse funzioni dell'appa-
recchiatura.

/i\ Importante

A prescindere dalla modalita d'uso e di programmazione selezionata, il completa-
mento di ogni trattamento viene segnalato da un allarme acustico.

Prima di programmare un nuovo ciclo di trattamento, premere il pulsante (H) per re-
settare I'apparecchiatura.

impostazione ora corrente

1. Premere il pulsante (F), sul display (A) verra visualizzato I'orario da regolare "00:00".

2. Sul display (A) lampeggeranno le cifre riferite all'ora che dovranno essere regolate tra-
mite il selettore (L).

3. Premere nuovamente il pulsante (F) per confermare I'ora corrente e fare lo stesso pro-
cedimento per regolare le cifre riferite ai minuti.

4. Dopo aver impostato I'orario si notera che sul display (A) sia I'ora che i minuti non lam-
peggiano piu, cio significa che la programmazione € andata a buon fine.

Timer da cucina
1. Premere il pulsante (F) due volte consecutivamente, sul display (A) verra visualizzato il
timer da regolare "00:00".
2. Ruotare il selettore (L) per impostare il tempo di cottura, fino ad un massimo di 95 minuti
e confermare l'impostazione tramite il pulsante (H). Partira il conta alla rovescia.
3. Lo scadere del tempo di cottura sara segnalato da un segnale acustico e sul display (A)
verra visualizzato di nuovo l'orario corrente.

Impostazione della modalita "Microonde"
1. Premere il pulsante (B) per selezionare la modalita di funzionamento "Microonde".
2. Premere ripetutamente lo stesso pulsante (B), oppure ruotare il selettore (L), per sele-
zionare il livello di potenza di interesse (5 livelli di potenza).
3. Premere il pulsante (H) per confermare I'operazione.
4. Ruotare il selettore (L) per impostare il tempo di cottura, visualizzato sul display (A).
5. Premere il pulsante (H) per confermare la selezione ed avviare il ciclo di cottura.

Tabella 3: Modalita "Microonde"

Display Livello potenza
P100 100%
P80 80%
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Tabella 3: Modalita "Microonde"

Display Livello potenza
P50 50%
P30 30%
P10 10%

Impostazione della modalita "Grill"
1. Premere il pulsante (C) per selezionare la modalita di funzionamento "Grill", premendo
il pulsante una sola volta comparira sul display (A) la dicitura "G"
2. Premere il pulsante (H) per confermare I'operazione.
3. Ruotare il selettore (L) per impostare il tempo di cottura, visualizzato sul display (A).
4. Premere il pulsante (H) per confermare la selezione ed avviare il ciclo di cottura.

Impostazione della modalita "Cottura combinata”
1. Premere il pulsante (C) due o tre volte consecutivamente per selezionare la modalita di
funzionamento "combinato (grill+microonde)".
Se si preme due volte il pulsante (C) comparira sul display (A) la dicitura "C-1" e il forno
cuocera con il microonde al 55% di potenza e con il grill al 45% di potenza.
Se si preme tre volte consecutivamente il pulsante (C) comparira sul display (A) la dici-
tura "C-2" e il forno cuocera con il microonde al 36% di potenza e con il grill al 64% di

potenza.
Tabella 4: Modalita "Cottura combinata”
N° premute Display Potenza con microonde Potenza con grill
1 G 0% 100%
2 C-1 55% 45%
3 C-2 36% 64%

2. Premere il pulsante (H) per confermare la combinazione di cottura desiderata e ruotare
il selettore (L) per impostare il tempo di cottura, visualizzato sul display (A).
3. Premere il pulsante (H) per confermare la selezione ed avviare il ciclo di cottura.

Programmazione cottura in piu fasi
L'apparecchiatura pud essere programmata per effettuare automaticamente fino a 2 diver-
se modalita di trattamento.
Di seguito viene descritto un esempio di programmazione di cottura in piu fasi (scongelare
I'alimento per 5 minuti e poi cucinarlo con microonde, al 80% di potenza per 7 min.):
1. Premere il pulsante (E) per selezionare la modalita di scongelamento, sul display (A) si
visualizzera la dicitura "dEF2".
2. Ruotare il selettore (L) per regolare il tempo di scongelamento (5:00) visualizzato sul
display (A).

IDM  346-074-1.fm
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3. Premere il pulsante (B) per regolare il livello di potenza all' 80 % (P80) visualizzato sul
display (A).

4. Premere il pulsante (H) per confermare i valori impostati e ruotare il selettore (L) per im-
postare il tempo di cottura (7:00), visualizzato sul display (A).

5. Premere il pulsante (H) per confermare la selezione ed avviare il ciclo di cottura.

Impostazione della modalita "Cottura rapida”
La "Cottura rapida" effettua il trattamento del prodotto alimentare in modalita microonde, al
massimo della potenza. (100%)
1. In stato di stand-by premere il pulsante (H) per avviare automaticamente la modalita
"Cottura rapida".
Ogni volta che si preme il pulsante (H) il tempo di cottura si incrementa di 30 secondi.

Impostazione della modalita "Cottura rapida a tempo"
La "Cottura rapida a tempo" effettua il trattamento del prodotto alimentare in modalita mi-
croonde, al massimo della potenza (100%).

1. In stato di stand-by ruotare il selettore (L) in senso antiorario per regolare il tempo di
cottura e premere il pulsante (H) per avviare automaticamente la modalita "Cottura ra-
pida a tempo".

Ogni volta che si preme il pulsante (H) il tempo di cottura si incrementa di 30 secondi.

Impostazione della modalita "Automatica"
1. In stato di stand-by ruotare il selettore (L) in senso orario e selezionare il programma di
cottura desiderato.
2. Premere il pulsante (H) per confermare la selezione e ruotare nuovamente il selettore
(L) per impostare il peso dell'alimento da cuocere.
3. Premere il pulsante (H) per confermare la selezione ed avviare il ciclo di cottura.
Avwviato il ciclo di cottura, sul display (A) comparira il tempo di cottura rimasto.

Tabella 5: Modalita "Automatica”

Modalita Peso (g) Display Potenza
A-1 200 200 o
Pizza 400 400 100%
h 250 250
Came 350 350 100%
450 450
200 200
o 300 300 100%
Verdura °
400 400
50 50
A-4 (con 450 g di acqua fredda) 80%
Pasta 100 . °

(con 800 g di acqua fredda)
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Tabella 5: Modalita "Automatica"

Modalita Peso (g) Display Potenza
200 200
AS 400 400 100%
Patate °
600 600
s 250 250
Pesce 350 350 80%
450 450
. 1 bicchiere (circa 120 ml) 1
BEmh 2 bicchieri (circa 240 ml) 2 100%
3 bicchieri (circa 360 ml) 3
A-8 50 50 o
Pop Corn 100 100 100%

Impostazione della modalita "Scongelamento" (a peso)
1. Premere il pulsante (D) per selezionare la modalita di funzionamento "Scongelamento
a peso", sul display (A) comparira la dicitura "dEF1".
2. Ruotare il selettore (L) per impostare il peso del prodotto da cuocere (100+2000 g) che
verra visualizzato sul display (A).
3. Premere il pulsante (H) per avviare lo scongelamento.

Impostazione della modalita "Scongelamento™ (a tempo)
1. Premere il pulsante (E) per selezionare la modalita di funzionamento "Scongelamento
a tempo", sul display (A) comparira la dicitura "dEF2".
2. Ruotare il selettore (L) per impostare il peso del prodotto da cuocere (100+2000 g) che
verra visualizzato sul display (A).
3. Premere il pulsante (H) per avviare lo scongelamento.

| & Importante

Durante la cottura é possibile controllare I'ora corrente, tramite il pulsante (F), che
verra visualizzata sul display (A) per 2+3 secondi.

Impostazione della modalita "Blocco di sicurezza”

1. Premere il pulsante (G) per almeno 3 secondi per attivare la funzione.
L'apparecchiatura emette un segnale acustico, sul display (A) appare un simbolo di
blocco e non sara possibile avviare qualsiasi tipo di cottura.

2. Per disattivare la modalita "Blocco di sicurezza", premere nuovamente il pulsante (G)
per almeno 3 secondi.

L'apparecchiatura emette un segnale acustico e sul display (A) si spegne il simbolo cor-
rispondente.

IDM  346-074-1.fm
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CONSIGLI PER L'USO
1. In base alla modalita di funzionamento (a microonde, grill o modalita combinata) e al

tipo di trattamento da effettuare (scongelamento, cottura, riscaldamento, ecc.), prepa-
rare opportunamente il prodotto alimentare e introdurlo in un recipiente adeguato.

In caso di prodotti alimentari che, durante il trattamento, potrebbero schizzare le pareti
del vano, mettere un coperchio sul recipiente.

. Introdurre il recipiente all'interno del vano di trattamento e richiudere lo sportello.
. Programmare il ciclo di trattamento di interesse (vedi "Modalita d'uso").

Quando il timer segnala che il tempo impostato & terminato, attendere qualche instante
prima di estrarre il recipiente.

Qualora il trattamento del prodotto alimentare non sia adeguato, introdurre il recipiente
nel vano ed impostare un nuovo tempo di trattamento.

Cautela - Avvertenza

Per evitare il rischio di scottatura, introdurre o prelevare i prodotti alimentari con
I'ausilio di appositi utensili.

Se l'apparecchiatura é al primo uso, prima di attivare il funzionamento togliere
I'eventuale pellicola protettiva di rivestimento, riempire una tazza con acqua e succo
di limone, introdurla nel vano di trattamento e farla funzionare per circa 10 minuti alla
massima potenza, in modo da eliminare gli odori sgradevoli prodotti dal materiale di
costruzione.

| consigli riportati si riferiscono all'uso dell'apparecchiatura con tutte le modalita di funzio-
namento previste. Per il funzionamento a microonde o modalitd combinata, seguire anche
i consigli specifici elencati.

Non utilizzare I'apparecchiatura senza la piastra girevole e il piatto.

Non introdurre recipienti in metallo (acciaio, rame, vaschette in alluminio, ecc.) o reci-
pienti placcati o con incisioni in metallo (oro, argento, ecc.) per evitare che si generino
scintille o archi magnetici.

Non utilizzare I'apparecchiatura per rassodare le uova.

Non utilizzare recipienti costruiti con materiali non idonei e non utilizzare mai I'apparec-
chiatura a vuoto. Per evitare di attivarla a vuoto per sbaglio, si consiglia di lasciare all'in-
terno del vano un bicchiere pieno d'acqua in modo da assorbire le eventuali microonde.

Perforare i prodotti alimentari ricoperti con buccia (patate, mele, ecc.) o involucri sigillati
(salsicce, insaccati, ecc.), in modo da evitare lo scoppio durante il trattamento. Elimina-
re gli eventuali ferretti in metallo.

Se l'apparecchiatura non funziona correttamente (ad esempio non si accende), non
smontare alcuna parte e non tentare di intervenire in alcun modo ma contattare il riven-
ditore o un centro di assistenza autorizzato.
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— Mescolare bene i prodotti alimentari liquidi trattati per uniformare la temperatura e, se
destinati all'alimentazione di bambini, controllarla per evitare scottature.

— Pervelocizzare il trattamento di alcuni prodotti alimentari (pollo, hamburger, ecc.) girarli
almeno una volta. In caso di arrosti, girarli piu volte. Se invece vengono trattati altri tipi
di prodotti (polpette, crocchette, ecc.), spostarli dal centro verso I'esterno e viceversa.

PULIZIA APPARECCHIATURA

Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessario), di-
sinserire I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica) ed assicu-
rarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

— Togliere il piatto e la piastra girevole.

— Pulire tutte le superfici interne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spu-
gna ed asciugarle accuratamente.

/i\ Importante

Per eliminare eventuali odori, introdurre un bicchiere con acqua e succo di limone e
attivare I'apparecchiatura con funzionamento a microonde per circa 5 minuti.

— Lavare il piatto e la piastra girevole con detergenti per uso alimentare, risciacquarli ed
asciugarli accuratamente prima di rimontarli.

Assicurarsi sempre che le guarnizioni dello sportello siano pulite ed integre e che

esso si chiuda correttamente.

— Pulire accuratamente il piano di lavoro e tutte le zone circostanti.

— Pulire le superfici esterne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spugna.

@ Cautela - Avvertenza

Effettuare le operazioni di pulizia esclusivamente con prodotti detergenti per uso ali-
mentare. Non usare nel modo piu assoluto prodotti di pulizia corrosivi, inflammabili
o che contengono sostanze nocive alla salute delle persone.

Se si prevede di non utilizzare I'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effettuato
la pulizia e disinserito I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegato la presa elettri-
ca), proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.

-18 - Lingua ltaliana



IDM  346-074-1.fm

FORNO A MICROONDE MF/914

RICERCA GUASTI

Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare l'identificazione e correzione
di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.

Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa competen-
za tecnica o particolari capacita, e devono essere eseguiti esclusivamente da personale
qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore specifico di intervento.

/i\ Importante

Non smontare parti interne dell'apparecchiatura.
Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati da manomissio-
ni.

Tabella 6: Anomalie di funzionamento

Inconveniente Cause Rimedi
Mancanza di tensione sulla linea di  Contattare il rivenditore o un centro
alimentazione elettrica. di assistenza autorizzato.
L'apparecchiatura non riscalda. Resistenza non funzionante. gontalttare . rlvend}tore O U G
i assistenza autorizzato.
Dispositivo magnetron non Contattare il rivenditore o un centro
funzionante. di assistenza autorizzato.
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DESCRIZIONE GENERALE APPARECCHIATURA

Il forno a microonde MC/1452 & un'apparecchiatura progettata e costruita per riscalda-
re, rosolare o scongelare, in modo piu rapido rispetto ai forni tradizionali, prodotti ali-
mentari contenuti in appositi recipienti, destinati all'alimentazione delle persone.

L'apparecchiatura, in funzione del tipo di prodotto alimentare da trattare, puo¢ funzionare
a microonde, convezione, grill o in modalita combinata (a microonde e grill o a microon-
de e convezione).

L'apparecchiatura, oltre alle normali modalita di funzionamento, dispone anche di alcu-
ne funzioni automatiche che semplificano I'uso.

L'apparecchiatura pud essere usata per trattare diversi prodotti alimentari come ad
esempio verdure (fresche e surgelate), frutta, pasta, riso, pesce, carne ed anche salse,
zZuppe, conserve, ecc.

L'apparecchiatura va utilizzata con recipienti, realizzati in materiale idoneo al tipo di fun-
zionamento impostato (a microonde, grill o modalita combinata) e preferibilmente di for-
ma circolare od ovale per ottenere una cottura omogenea dei prodotti alimentari.

L'apparecchiatura non va utilizzata con recipienti in materiali metallici (acciaio, allumi-
nio, rame, ecc), in modalita microonde o combinata (a microonde e grill 0 a microonde
e convezione).

Per individuare quali caratteristiche devono avere i recipienti, consultare la tabella "Ma-
teriali recipienti di contenimento”.

L'apparecchiatura € di tipo professionale e va installata in ambienti di tipo commerciale
(bar, pizzerie, ristoranti, ecc.). Non richiede un particolare addestramento, ma & comun-
que necessario che gli utilizzatori abbiano capacita e competenze specifiche nel settore
della ristorazione.

Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dal costruttore & da considerarsi USO
IMPROPRIO.

IDM  346-074-1.fm
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L'illustrazione raffigura i componenti principali dell'apparecchiatura e I'elenco riporta la loro
descrizione e funzione.
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A) Quadro comandi: € equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far funzio-
nare I'apparecchiatura (vedi "Descrizione comandi").

B) Sportello forno: € associato ad un dispositivo di interblocco (microinterruttore ).
All'apertura dello sportello il ciclo di cottura si arresta.

Alla chiusura dello sportello, il ciclo di cottura riprende dal punto in cui era stato interrot-
to.

C) Vano di trattamento: € equipaggiato con resistenze elettriche (per il funzionamento in
modalita grill) e con un dispositivo magnetron (per il funzionamento in modalita microon-
de) per il trattamento dei prodotti alimentari.

Il vano di trattamento & equipaggiato con una piastra girevole (munita di piatto (D)), che
ruota in caso di funzionamento a microonde o modalita combinata per garantire un trat-
tamento uniforme.

/i\ Importante

Con funzionamento a microonde o modalita combinata (a microonde e grill o a mi-
croonde e convezione), non utilizzare I'apparecchiatura senza la piastra girevole e il
piatto.
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

Descrizione Unita di misura MC/1452

Potenza max kW 2,4
Alimentazione elettrica V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Capacita vano di trattamento Litri 25
Dimensioni vano di trattamento mm 328x343x230
Dimensioni apparecchiatura mm 513x466x305
Dimensioni imballo mm 580x500x360
Peso netto kg 17

Tipo di installazione Installazione a banco

La tabella riporta il tipo di materiale di costruzione dei recipienti, in funzione della modalita
di funzionamento dell'apparecchiatura (microonde, grill e modalita combinata).
(§ Tabella 2: Materiali recipienti di contenimento

Materiale recipiente di Funzionamento con modalita

Funzionamento a microonde Funzionamento grill

contenimento combinata
Vetro resistente al calore si si si
Ceramica, o porcellana, . . .
resistente al calore st st st
Plastica per microonde si NO NO
Carta da cucina si NO NO
Fogli di alluminio NO si NO
Metallo NO si NO

IDM  346-074-1.fm
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DESCRIZIONE COMANDI

L'apparecchiatura & equipaggiata

con i dispositivi di comando elencati, é )

necessari per attivare le sue funzioni
principali.

A) Display: visualizza i parametri di
cottura e I'ora corrente.

B) Pulsante: serve perimpostare il ) :
funzionamento in modalita mi- )
croonde e selezionare il relativo ESSSET T SEE SR seE e
livello di potenza. E[Q%m] [ & ]
Premere ripetutamente il pulsan- 3
te (B) fino a visualizzare sul di- :
splay (A) il livello di potenza di 3

interesse (& possibile seleziona-

=l

T

re fino a cinque livelli di potenza
preimpostati).

C) Pulsante: serve per impostare il
funzionamento in modalita grill
(un solo livello di potenza).

D) Pulsante: serve perimpostare il N- - 1- F el | _

funzionamento in modalita con- iz e Het G betet by
vezione e selezionare la relativa il il
temperatura di cottura.
Premere ripetutamente il pulsan-
te (D) fino a visualizzare sul di- \ S
splay (A) la temperatura di
cottura di interesse (€& possibile selezionare fino a dieci temperature preimpostate).

E) Pulsante: serve per impostare il funzionamento in modalita combinata (€ possibile se-
lezionare fino a quattro livelli di combinazione).

F) Pulsanti: servono per selezionare i programmi di cottura preimpostati.

G) Pulsante: serve per avviare o confermare la modalita di funzionamento selezionata.
Premuto, con il forno in stand-by, attiva la modalita di cottura rapida.

H) Pulsante: serve per arrestare il programma di cottura in corso o resettare le imposta-
zioni programmate.

L) Pulsante: serve per impostare manualmente il funzionamento in modalita riscaldamen-
to.

Premere ripetutamente il pulsante (L) fino a visualizzare sul display (A) il livello di riscal-
damento di interesse (€ possibile selezionare fino a quattro livelli di riscaldamento).

1DM-34607000200.pdf
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M) Pulsante: serve per selezionare la modalita scongelamento (in base al peso del pro-
dotto o in base al tempo).

N) Pulsante: serve per impostare I'ora corrente (ore: minuti).

P) Pulsante: serve per memorizzare i programmi di cottura.

Le modalita d'uso e di programmazione delle varie funzioni dell'apparecchiatura sono de-

scritte nel paragrafo "Modalita d'uso".

MODALITA D'USO
Vengono elencate le modalita d'uso e di programmazione delle diverse funzioni dell'appa-
recchiatura.

) B Importante

A prescindere dalla modalita d'uso e di programmazione selezionata, il completa-
mento di ogni trattamento viene segnalato da un allarme acustico.

Prima di programmare un nuovo ciclo di trattamento, premere il pulsante (H) per re-
settare I'apparecchiatura.

impostazione ora corrente
1. Premere il pulsante (N) e selezionare il formato ora desiderato: 12h o 24h.
2. Premere i pulsanti (F) per impostare l'ora visualizzata sul display (A).
3. Premere il pulsante (M) per confermare I'orario impostato.

Impostazione della modalita "Microonde"
1. Premere il pulsante (B) per selezionare la modalita di funzionamento "Microonde".
2. Premere ripetutamente lo stesso pulsante (B) per selezionare il livello di potenza di in-
teresse.
3. Premere i pulsanti (F) per impostare il tempo di cottura , visualizzato sul display (A).
4. Premere il pulsante (G) per avviare il ciclo di trattamento selezionato.

Tabella 3: Modalita "Microonde"

Display Livello potenza
P100 100%
P80 80%
P50 50%
P30 30%
P10 10%
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Impostazione della modalita "Grill"
1. Premere il pulsante (C) per selezionare la modalita di funzionamento "Grill", premendo
il pulsante una sola volta comparira sul display (A) la dicitura "G-1"
2. Premere i pulsanti (F) per impostare il tempo di cottura , visualizzato sul display (A).
3. Premere il pulsante (G) per avviare il ciclo di trattamento selezionato.

Impostazione della modalita "Convezione" (con pre-riscaldamento)

1. Premere il pulsante (D) per selezionare la modalita di funzionamento "Convezione".

2. Premere ripetutamente lo stesso pulsante (D) per selezionare il livello di temperatura di
interesse (da 150 °C a 240 °C).

3. Premere il pulsante (G) per avviare il pre-riscaldamento.

4. Al raggiungimento della temperatura impostata il valore sul display (A) lampeggia e si
attiva I'avvisatore acustico.
A questo punto aprire lo sportello ed introdurre il prodotto da trattare.

5. Premere i pulsanti (F) per impostare il tempo di cottura , visualizzato sul display (A).

6. Premere il pulsante (G) per avviare il ciclo di trattamento selezionato.

Impostazione della modalita "Convezione" (senza pre-riscaldamento)
1. Premere il pulsante (D) per selezionare la modalita di funzionamento "Convezione".
2. Premere ripetutamente lo stesso pulsante (D) per selezionare il livello di temperatura di
interesse (da 150 °C a 240 °C).
3. Premere i pulsanti (F) per impostare il tempo di cottura , visualizzato sul display (A).
4. Premere il pulsante (G) per avviare il ciclo di trattamento selezionato.

Impostazione della modalita "Cottura combinata”
1. Premere il pulsante (E) per selezionare la modalita di funzionamento "Cottura combina-
ta".
2. Premere ripetutamente lo stesso pulsante (E) per selezionare il livello di temperatura di
interesse (da 150 °C a 240 °C).
3. Premere i pulsanti (F) per impostare il tempo di cottura , visualizzato sul display (A).
4. Premere il pulsante (G) per avviare il ciclo di trattamento selezionato.

Tabella 4: Modalita "Cottura combinata"

Display Microonde Grill Convezione
C-1 X X
C-2 X
C-3
C-4 X
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Impostazione della modalita "Automatica"
1. Premere uno dei pulsanti (F) per selezionare il programma di cottura di interesse.
2. Premere ripetutamente il pulsante per impostare il peso dell'alimento da cuocere.
3. Premere il pulsante (G) per confermare il ciclo di trattamento selezionato.

I ciclo di cottura si avvia e sul display (A) compare il tempo di cottura rimasto.

Tabella 5: Modalita "Automatica"

Modalita

Verdura

Pesce

Carne

Pasta

Patate

Zuppa

Pollo arrosto

Pane

Torta

Pizza

Peso (g)
150
350
500
150
250
350
450
650
150
300
450
600

50

(con acqua calda 450ml)

50

(con acqua calda 800ml)

50

(con acqua calda 1200ml)

1 (circa 230g)
2 (circa 460g)
3 (circa 690g)
200ml
400ml
600ml
500
750
1000
1200
50
100
150
475
200
300
400
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Display
150
350
500
150
250
350
450
650
150
300
450
600

50
100

150

200
400
600
500
750
1000
1200
50
100
150
475
200
300
400

Lingua ltaliana



IDM  346-074-1.fm

Impostazione della modalita "Cottura rapida"

FORNO A MICROONDE MC/1452

La "Cottura rapida" effettua il trattamento del prodotto alimentare in modalita microonde, al

massimo della potenza.

1. Premere Il pulsante (G) per avviare automaticamente la modalita "Cottura rapida". Ogni
volta che si preme il pulsante (G) si incrementa il tempo di 30 secondi.

Impostazione della modalita "Riscaldamento”

1. Premere il pulsante (L) per selezionare la modalita di funzionamento "Riscaldamento”,
premendo il pulsante piu volte compariranno sul display (A) le diciture "h-1", "h-2", "h-

3" "h-4".

2. Premere il pulsante (G) per confermare il ciclo di trattamento selezionato.
3. Premere ripetutamente il pulsante (L) per impostare il peso dell'alimento da cuocere.

4. Premere il pulsante (G) per avviare il ciclo di trattamento selezionato.
Tabella 6: Modalita "Riscaldamento”

Modalita Display

150
- 250
auto-riscaldamento £
450
600
e 250
cibi precotti SR
450

1

h-3 2
bevande-caffé -

1

h-4 2
brioches-crossaint 3

Impostazione della modalita "Scongelamento™ (a tempo)

Peso
1509
250g
350g
4509
600g
250g
3509
450g
240g
4809
7209
709
1409
210g

1. Premere il pulsante (M) per selezionare la modalita di funzionamento "Scongelamento”,

sul display (A) comparira la dicitura "d-1"

2. Premere i pulsanti (F) per impostare il tempo di cottura , visualizzato sul display (A).

3. Premere il pulsante (G) per avviare il ciclo di trattamento selezionato.

Impostazione della modalita "Scongelamento" (a peso)

1. Premere due volte il pulsante (M) per selezionare la modalita di funzionamento "Scon-

gelamento”, sul display (A) comparira la dicitura "d-2"

2. Premere i pulsanti (F) per impostare il peso del prodotto (100+2000g), visualizzato sul

display (A)
3. Premere il pulsante (G) per avviare il ciclo di trattamento selezionato.
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Impostazione della modalita "Scongelamento carne/pesce”

1. Premere tre volte il pulsante (M) per selezionare la modalita di funzionamento "Sconge-
lamento carne", sul display (A) comparira la dicitura "d-3"Premere quattro volte il pul-
sante (M) per selezionare la modalita di funzionamento "Scongelamento pesce", sul
display (A) comparira la dicitura "d-4"

2. Premere i pulsanti (F) per impostare il peso del prodotto (100+2000g), visualizzato sul
display (A)

3. Premere il pulsante (G) per avviare il ciclo di trattamento selezionato.

Programmazione cottura in piu fasi
L'apparecchiatura pud essere programmata per effettuare automaticamente fino a 3 diver-
se modalita di trattamento.
Di seguito viene descritto un esempio di programmazione di cottura in piu fasi (cucinare con
microonde, a 100% di potenza per 10 min. e a 80% per 15 min.)
1. Premere il pulsante (B) per selezionare il livello di potenza 100%.
2. Premere i pulsanti (F) per impostare il tempo di cottura (1,0,0,0), visualizzato sul display
(A).
3. Premere il pulsante (B) per selezionare il livello di potenza 80%.
4. Premere i pulsanti (F) per impostare il tempo di cottura (1,5,0,0), visualizzato sul display
(A).
5. Premere il pulsante (G) per avviare il ciclo di trattamento selezionato.

Programmazione orario cottura
Regolare I'ora corrente e scegliere la modalita di cottura desiderata tra i 3 programmi dispo-
nibili (microonde, grill, convenzione).
Il programma di scongelamento non & valido per questa procedura.
Di seguito viene descritto un esempio di programmazione dell'orario di cottura (cuocere alle
ore 12:15 e utilizzare solo I'80% della potenza del microonde per cuocere per 15 minuti):
1. Premere ripetutamente il pulsante (B) fino a visualizzare sul display il livello di potenza
di interesse (80%).
2. Premere i pulsanti (F) per impostare il tempo di cottura (1,5,0,0), visualizzato sul display
(A).
3. Premere ripetutamente il pulsante (N) fino a visualizzare sul display (A) la scritta 0:00.
. Premere i pulsanti (F) per impostare l'orario di inizio cottura (1,2,1,5).
5. Premere il pulsante (G) per confermare la programmazione impostata.
Il ciclo di cottura si avvia automaticamente al raggiungimento dell'orario programmato
e il display si illumina.
Per fare in modo che la procedura funzioni correttamente, controllare che I'ora cor-
rente sia esatta prima di effettuare la programmazione.

N
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Memorizzazione di un programma di cottura

1. Premere ripetutamente il pulsante (P) fino a visualizzare sul display (A) il programma di
interesse (& possibile selezionare fino a tre programmi da memorizzare).

2. Premere uno dei pulsanti (B-C-D) per selezionare la modalita di funzionamento di inte-
resse.

3. Premere ripetutamente lo stesso pulsante per selezionare il livello di potenza di interes-
se.

4. Premere i pulsanti (F) per impostare il tempo di cottura , visualizzato sul display (A).

5. Premere il pulsante (P) per memorizzare il programma impostato.
Il programma memorizzato & disponibile per essere utilizzato in qualsiasi momento.

Informazioni sullo stato di funzionamento
Mentre I'apparecchiatura & in funzione, & possibile visualizzare sul display (A), per alcuni
secondi, le informazioni indicate.

— Livello di potenza attuale: premere il pulsante (B-C-D) corrispondente alla modalita di
funzionamento in corso.

— Tempo di cottura residuo: premere il pulsante (N).

— Tempo rimasto all'avvio di un ciclo di cottura programmato: premere il pulsante

(N).

Impostazione della modalita "Blocco di sicurezza”

1. Premere il pulsante (H) per almeno 3 sec. per attivare la funzione. L'apparecchiatura
emette un segnale acustico, sul display (A) si accende la spia corrispondente e tutti i
comandi vengono disabilitati.

2. Per disattivare la modalita "Blocco di sicurezza", premere il pulsante (H) per almeno 3
sec.. L'apparecchiatura emette un segnale acustico e sul display (A) si spegne la spia
corrispondente.
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CONSIGLI PER L'USO

1. In base alla modalita di funzionamento (a microonde, grill o modalita combinata) e al
tipo di trattamento da effettuare (scongelamento, cottura, riscaldamento, ecc.), prepa-
rare opportunamente il prodotto alimentare e introdurlo in un recipiente adeguato.
In caso di prodotti alimentari che, durante il trattamento, potrebbero schizzare le pareti
del vano, mettere un coperchio sul recipiente.

2. Introdurre il recipiente all'interno del vano di trattamento e richiudere lo sportello.

3. Programmare il ciclo di trattamento di interesse (vedi "Modalita d'uso").
Quando il timer segnala che il tempo impostato & terminato, attendere qualche instante
prima di estrarre il recipiente.
Qualora il trattamento del prodotto alimentare non sia adeguato, introdurre il recipiente
nel vano ed impostare un nuovo tempo di trattamento.

Cautela - Avvertenza

Per evitare il rischio di scottatura, introdurre o prelevare i prodotti alimentari con
I'ausilio di appositi utensili.

Se l'apparecchiatura & al primo uso, prima di attivare il funzionamento togliere
I'eventuale pellicola protettiva di rivestimento, riempire una tazza con acqua e succo
di limone, introdurla nel vano di trattamento e farla funzionare per circa 10 minuti alla
massima potenza, in modo da eliminare gli odori sgradevoli prodotti dal materiale di
costruzione.

| consigli riportati si riferiscono all'uso dell'apparecchiatura con tutte le modalita di funzio-
namento previste. Per il funzionamento a microonde o modalita combinata, seguire anche
i consigli specifici elencati.

— Non utilizzare I'apparecchiatura senza la piastra girevole e il piatto.

— Non introdurre recipienti in metallo (acciaio, rame, vaschette in alluminio, ecc.) o reci-
pienti placcati o con incisioni in metallo (oro, argento, ecc.) per evitare che si generino
scintille o archi magnetici.

— Non utilizzare I'apparecchiatura per rassodare le uova.

— Non utilizzare recipienti costruiti con materiali non idonei e non utilizzare mai I'apparec-
chiatura a vuoto. Per evitare di attivarla a vuoto per sbaglio, si consiglia di lasciare all'in-
terno del vano un bicchiere pieno d'acqua in modo da assorbire le eventuali microonde.

— Perforare i prodotti alimentari ricoperti con buccia (patate, mele, ecc.) o involucri sigillati
(salsicce, insaccati, ecc.), in modo da evitare lo scoppio durante il trattamento. Elimina-
re gli eventuali ferretti in metallo.
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— Se l'apparecchiatura non funziona correttamente (ad esempio non si accende), non
smontare alcuna parte e non tentare di intervenire in alcun modo ma contattare il riven-
ditore o un centro di assistenza autorizzato.

— Mescolare bene i prodotti alimentari liquidi trattati per uniformare la temperatura e, se
destinati all'alimentazione di bambini, controllarla per evitare scottature.

— Pervelocizzare il trattamento di alcuni prodotti alimentari (pollo, hamburger, ecc.) girarli
almeno una volta. In caso di arrosti, girarli piu volte. Se invece vengono trattati altri tipi
di prodotti (polpette, crocchette, ecc.), spostarli dal centro verso I'esterno e viceversa.

PULIZIA APPARECCHIATURA

Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessario), di-
sinserire I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica) ed assicu-
rarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

— Togliere il piatto e la piastra girevole.

— Pulire tutte le superfici interne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spu-
gna ed asciugarle accuratamente.

/A

) & Importante

Per eliminare eventuali odori, introdurre un bicchiere con acqua e succo di limone e
attivare I'apparecchiatura con funzionamento a microonde per circa 5 minuti.

— Lavare il piatto e la piastra girevole con detergenti per uso alimentare, risciacquarli ed
asciugarli accuratamente prima di rimontarli.

Assicurarsi sempre che le guarnizioni dello sportello siano pulite ed integre e che
esso si chiuda correttamente.

— Pulire accuratamente il piano di lavoro e tutte le zone circostanti.

— Pulire le superfici esterne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spugna.

Cautela - Avvertenza

Effettuare le operazioni di pulizia esclusivamente con prodotti detergenti per uso ali-
mentare. Non usare nel modo piu assoluto prodotti di pulizia corrosivi, inflammabili
o che contengono sostanze nocive alla salute delle persone.

— Se si prevede di non utilizzare I'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effet-
tuato la pulizia e disinserito I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegato la pre-
sa elettrica), proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.
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RICERCA GUASTI

Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare l'identificazione e correzione
di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.

Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa competen-
za tecnica o particolari capacita, e devono essere eseguiti esclusivamente da personale
qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore specifico di intervento.

/i\ Importante

Non smontare parti interne dell'apparecchiatura.
Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati da manomissio-
ni.

Tabella 7: Anomalie di funzionamento

Inconveniente Cause Rimedi
Mancanza di tensione sulla linea di  Contattare il rivenditore o un centro
alimentazione elettrica. di assistenza autorizzato.
L'apparecchiatura non riscalda. Resistenza non funzionante. gontalttare . rlvend}tore O U G
i assistenza autorizzato.
Dispositivo magnetron non Contattare il rivenditore o un centro
funzionante. di assistenza autorizzato.
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DESCRIZIONE GENERALE APPARECCHIATURA

Il forno a microonde ME/1630 & un'apparecchiatura progettata e costruita per riscalda-
re, rosolare o scongelare, in modo piu rapido rispetto ai forni tradizionali, prodotti ali-
mentari contenuti in appositi recipienti, destinati all'alimentazione delle persone.

L'apparecchiatura pu0 essere usata per trattare diversi prodotti alimentari come ad
esempio verdure (fresche e surgelate), frutta, pasta, riso, pesce, carne ed anche salse,
zuppe, conserve, ecc.

L'apparecchiatura va utilizzata con recipienti, realizzati in materiale idoneo al tipo di fun-
zionamento impostato e preferibilmente di forma circolare od ovale per ottenere una
cottura omogenea dei prodotti alimentari.

L'apparecchiatura non va utilizzata con recipienti in materiali metallici (acciaio, allumi-
nio, rame, ecc), Per individuare quali caratteristiche devono avere i recipienti, consulta-
re la tabella "Materiali recipienti di contenimento”.

L'apparecchiatura ¢ di tipo professionale e va installata in ambienti di tipo commerciale
(bar, pizzerie, ristoranti, ecc.). Non richiede un particolare addestramento, ma &€ comun-
que necessario che gli utilizzatori abbiano capacita e competenze specifiche nel settore
della ristorazione.

Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dal costruttore & da considerarsi USO
IMPROPRIO.
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L'illustrazione raffigura i componenti principali dell'apparecchiatura e I'elenco riporta la loro
descrizione e funzione.

IDM-34602000500.pdf

A) Quadro comandi: € equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far funzio-
nare I'apparecchiatura (vedi "Descrizione comandi").

B) Sportello forno: € associato ad un dispositivo di interblocco (microinterruttore ).
All'apertura dello sportello il ciclo di cottura si arresta.
Alla chiusura dello sportello, il ciclo di cottura riprende dal punto in cui era stato interrot-
to.

C) Vano di trattamento: € equipaggiato con un dispositivo magnetron per il trattamento
dei prodotti alimentari.
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

Descrizione Unita di misura ME/1630

Potenza kW 1,6
Alimentazione elettrica V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Capacita vano di trattamento Litri 30
Dimensioni vano di trattamento mm 350x357x230
Dimensioni apparecchiatura mm 542x461x329
Dimensioni imballo mm 610x500x400
Peso netto kg 15

Tipo di installazione Installazione a banco

La tabella riporta il tipo di materiale di costruzione dei recipienti.
Tabella 2: Materiali recipienti di contenimento
Materiale recip i

ipit di Funzionamento a microonde
Vetro resistente al calore si

Ceramica, o porcellana, resistente al calore si
Plastica per microonde si
Carta da cucina si
Fogli di alluminio NO
Metallo NO
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DESCRIZIONE COMANDI

L'apparecchiatura & equipaggiata

con i dispositivi di comando elencati, ‘

necessari per attivare le sue funzioni
principali.

A) Timer: serve per attivare il fun-
zionamento dell'apparecchiatura
e per impostare il tempo di tratta-
mento.

B) Selettore: serve perimpostare il
livello di potenza di trattamento.
Posizione Low: funzionamento
in modalita microonde, con un li-
vello di potenza basso (17 %).
Posizione Defrost: funziona-
mento in modalita microonde,
con un livello di potenza medio-
basso (33 %).

Posizione Med: funzionamento
in modalita microonde, con un li-
vello di potenza medio (55 %).
Posizione Med-High: funzionamento in modalita microonde, con un livello di potenza
medio-alto (77 %).

Posizione High: funzionamento in modalita microonde, con un livello di potenza alto
(100 %).

Medium

IDM-34602000600.if

CONSIGLI PER L'USO

1. In base al tipo di trattamento da effettuare (scongelamento, cottura, riscaldamento,
ecc.), preparare opportunamente il prodotto alimentare e introdurlo in un recipiente ade-
guato.
In caso di prodotti alimentari che, durante il trattamento, potrebbero schizzare le pareti
del vano, mettere un coperchio sul recipiente.

2. Introdurre il recipiente all'interno del vano di trattamento e richiudere lo sportello.

3. Ruotare il selettore (A) (sempre in senso orario) per selezionare il livello di potenza di
interesse.

4. Ruotare il timer (B) per attivare il funzionamento dell'apparecchiatura e impostare il tem-
po di trattamento.
Quando il timer segnala che il tempo impostato & terminato, attendere qualche instante
prima di estrarre il recipiente.
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Qualora il trattamento del prodotto alimentare non sia adeguato, introdurre il recipiente
nel vano ed impostare un nuovo tempo di trattamento.

Cautela - Avvertenza

Per evitare il rischio di scottatura, introdurre o prelevare i prodotti alimentari con
l'ausilio di appositi utensili.

Se l'apparecchiatura & al primo uso, prima di attivare il funzionamento togliere
I'eventuale pellicola protettiva di rivestimento, riempire una tazza con acqua e succo
di limone, introdurla nel vano di trattamento e farla funzionare per circa 10 minuti alla
massima potenza, in modo da eliminare gli odori sgradevoli prodotti dal materiale di
costruzione.

— Non introdurre recipienti in metallo (acciaio, rame, vaschette in alluminio, ecc.) o reci-
pienti placcati o con incisioni in metallo (oro, argento, ecc.) per evitare che si generino
scintille o archi magnetici.

— Non utilizzare I'apparecchiatura per rassodare le uova.

— Non utilizzare recipienti costruiti con materiali non idonei e non utilizzare mai l'apparec-
chiatura a vuoto. Per evitare di attivarla a vuoto per sbaglio, si consiglia di lasciare all'in-
terno del vano un bicchiere pieno d'acqua in modo da assorbire le eventuali microonde.

— Perforare i prodotti alimentari ricoperti con buccia (patate, mele, ecc.) o involucri sigillati
(salsicce, insaccati, ecc.), in modo da evitare lo scoppio durante il trattamento. Elimina-
re gli eventuali ferretti in metallo.

— Se l'apparecchiatura non funziona correttamente (ad esempio non si accende), non
smontare alcuna parte e non tentare di intervenire in alcun modo ma contattare il riven-
ditore o un centro di assistenza autorizzato.

— Mescolare bene i prodotti alimentari liquidi trattati per uniformare la temperatura e, se
destinati all'alimentazione di bambini, controllarla per evitare scottature.

— Pervelocizzare il trattamento di alcuni prodotti alimentari (pollo, hamburger, ecc.) girarli
almeno una volta. In caso di arrosti, girarli piu volte. Se invece vengono trattati altri tipi
di prodotti (polpette, crocchette, ecc.), spostarli dal centro verso I'esterno e viceversa.

PULIZIA APPARECCHIATURA

Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessario), di-
sinserire I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica) ed assicu-
rarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

— Pulire tutte le superfici interne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spu-
gna ed asciugarle accuratamente.
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) B Importante

Per eliminare eventuali odori, introdurre un bicchiere con acqua e succo di limone e
attivare I'apparecchiatura con funzionamento a microonde per circa 5 minuti.

Assicurarsi sempre che le guarnizioni dello sportello siano pulite ed integre e che
esso si chiuda correttamente.

— Pulire accuratamente il piano di lavoro e tutte le zone circostanti.

— Pulire le superfici esterne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spugna.

@ Cautela - Avvertenza

Effettuare le operazioni di pulizia esclusivamente con prodotti detergenti per uso ali-
mentare. Non usare nel modo piu assoluto prodotti di pulizia corrosivi, infiammabili
o che contengono sostanze nocive alla salute delle persone.

— Se si prevede di non utilizzare I'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effet-
tuato la pulizia e disinserito I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegato la pre-
sa elettrica), proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.

RICERCA GUASTI

Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare I'identificazione e correzione
di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.

Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa competen-
za tecnica o particolari capacita, e devono essere eseguiti esclusivamente da personale
qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore specifico di intervento.

) B Importante

Non smontare parti interne dell'apparecchiatura.
Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati da manomissio-
ni.

Tabella 3: Anomalie di funzionamento

Inconveniente Cause Rimedi

Non é stato impostato il tempo di Impostare un tempo di cottura
cottura diverso da 0 min

0 " ; Mancanza di tensione sulla linea di  Contattare il rivenditore o un centro

L'apparecchiatura non riscalda. ) - . A ) .

alimentazione elettrica. di assistenza autorizzato.
Dispositivo magnetron non Contattare il rivenditore o un centro
funzionante. di assistenza autorizzato.

-38- Lingua ltaliana



IDM  346-074-1.fm

FORNO A MICROONDE MC/1800

DESCRIZIONE GENERALE APPARECCHIATURA

Il forno a microonde ME/1800 & un'apparecchiatura progettata e costruita per riscalda-
re, rosolare o scongelare, in modo piu rapido rispetto ai forni tradizionali, prodotti ali-
mentari contenuti in appositi recipienti, destinati all'alimentazione delle persone.

L'apparecchiatura pu0 essere usata per trattare diversi prodotti alimentari come ad
esempio verdure (fresche e surgelate), frutta, pasta, riso, pesce, carne ed anche salse,
zuppe, conserve, ecc.

L'apparecchiatura va utilizzata con recipienti, realizzati in materiale idoneo al tipo di fun-
zionamento impostato e preferibilmente di forma circolare od ovale per ottenere una
cottura omogenea dei prodotti alimentari.

L'apparecchiatura non va utilizzata con recipienti in materiali metallici (acciaio, allumi-
nio, rame, ecc), Per individuare quali caratteristiche devono avere i recipienti, consulta-
re la tabella "Materiali recipienti di contenimento”.

L'apparecchiatura ¢ di tipo professionale e va installata in ambienti di tipo commerciale
(bar, pizzerie, ristoranti, ecc.). Non richiede un particolare addestramento, ma &€ comun-
que necessario che gli utilizzatori abbiano capacita e competenze specifiche nel settore
della ristorazione.

Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dal costruttore & da considerarsi USO
IMPROPRIO.
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L'illustrazione raffigura i componenti principali dell'apparecchiatura e I'elenco riporta la loro
descrizione e funzione.
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A) Quadro comandi: € equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far funzio-
nare I'apparecchiatura (vedi "Descrizione comandi").

B) Sportello forno: € associato ad un dispositivo di interblocco (microinterruttore ).
All'apertura dello sportello il ciclo di cottura si arresta.
Alla chiusura dello sportello, il ciclo di cottura riprende dal punto in cui era stato interrot-
to.

C) Vano di trattamento: € equipaggiato con un dispositivo magnetron per il trattamento
dei prodotti alimentari.
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

Descrizione Unita di misura ME/1630
Potenza kW 3
Alimentazione elettrica V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Capacita vano di trattamento Litri 34
Dimensioni vano di trattamento mm 400x360x228
Dimensioni apparecchiatura mm 570x520x370
Dimensioni imballo mm 640x560x450
Peso netto kg 30,5
Tipo di installazione Installazione a banco

La tabella riporta il tipo di materiale di costruzione dei recipienti.
Tabella 2: Materiali recipienti di contenimento

Materiale recipi di Funzionamento a microonde
Vetro resistente al calore si
Ceramica, o porcellana, resistente al calore si
Plastica per microonde si
Carta da cucina si
Fogli di alluminio NO
Metallo NO
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DESCRIZIONE COMANDI

L'apparecchiatura & equipaggiata

con i dispositivi di comando elencati,

necessari per attivare le sue funzioni
principali.

A) Display: visualizza i parametri di
cottura e I'ora corrente.

B) Pulsanti: servono per selezio-
nare il relativo livello di potenza.

C) Pulsante: serve per impostare
manualmente il tempo di tratta-
mento.

Se si inserisce manualmente il
tempo non si influisce sui pul-
santi programmati.

D) Pulsante: aumenta un tempo di
cottura prestabilito di una per-
centuale rispetto al tempo di cot-
tura originale (50% standard).
La percentuale viene stabilita
dall'utente e puo essere modifi-
cata per sequenze di cottura
specifiche.

Questa caratteristica risulta mol-
to utile per la cottura di alimenti
che possono essere cotti in por-
zioni multiple, come ad esempio
patate o fette di pizza.

0%

Defrost
20%

Medium
50%

Med-Hi

70%

Time
® Entry
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E) Pulsante: serve per cancellare il tempo residuo, per terminare un ciclo di programma-
zione o per le opzione utente. Se il pulsante viene utilizzato per terminare una modifica
alla programmazione o ad una opzione, le modifiche non vengono accettate.

F) Pulsante: serve per avviare un ciclo di cottura con immissione manuale del tempo e per
salvare le modifiche apportate alle sequenze di programmazione o alle opzioni utente.

G) Pulsanti: servono per impostare il tempo di cottura preimpostato.

Le modalita d'uso e di programmazione delle varie funzioni dell'apparecchiatura sono de-

scritte nel paragrafo "Modalita d'uso".
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MODALITA D'USO
Vengono elencate le modalita d'uso e di programmazione delle diverse funzioni dell'appa-
recchiatura.

Power up (Accensione)

— Allacciare la macchina alla corrente elettrica, tramite il cavo di alimentazione , sul di-
splay apparira la dicitura "Power up".
L'apparecchiatura & accesa.

Modalita "Standby" (Stop)

— Tenere premuto per qualche secondo il pulsante (E).
L'apparecchiatura passa in modalita "Standby"; nessun pulsante sara attivo e il display
(A) si spegne.
Una volta accesa l'apparecchiatura, se per alcuni secondi non viene premuto nessun
pulsante e non viene né aperto né chiuso lo sportello , si attiva la modalita "Standby" in
automatico (il display (A) si spegne).

— Aprire e richiudere lo sportello per uscire dalla modalita "Standby".

— E possibile regolare il tempo di attivazione della modalita "Standby" (Vedi "Opzioni (Op-
tion)").

Modalita "Ready" (Pronto)

— La modalita "Ready" I'apparecchiatura & pronta per iniziare un ciclo di cottura, sia ma-
nuale o pre-impostato.
Per passare dalla modalita "Standby" alla modalita "Ready" basta aprire e richiudere lo
sportello. In questo modo I'apparecchiatura sara pronto per cuocere e sul display (A)
verra visualizzata la dicitura "Ready".
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Modalita "Open Door" (Pausa)

La modalita "Open Door" consente
agli utenti di arrestare temporanea-
mente il ciclo di cottura in caso si do-
vesse ispezionare il prodotto
all'interno dell'apparecchiatura.

— Aprire lo sportello durante il ciclo 0%
di cottura per attivare la modalita Derront
"Open Door". 20%
Se non viene dato nessun co- _
mando dopo 60 secondi (de- Miglim
fault), I'apparecchiatura passera
in modalita "Standby". M
— Se, una volta chiuso lo sportel-

lo , si preme uno dei pulsanti S pie

(G) inizia la cottura e sul di-
splay (A) viene visualizzato il
tempo residuo, in base al co-
mando dato.

— All'apertura dello sportello du-
rante la cottura si attiva la moda-
lita "Open Door" ed il timer
visualizzato sul display (A) si fer-
ma fino a quando non viene ri-
chiuso lo sportello e si preme |l
pulsante (F).

L'apparecchiatura riprende la cottura e il timer il suo conto alla rovescia dal punto dove
era stato interrotto precedentemente.

IDM-34607400200.if

— Per attivare la modalita "Open Door" durante la cottura senza aprire lo sportello , pre-
mere il pulsante (E). Il timer visualizzato sul display (A) si ferma e riparte soltanto se si
preme il pulsante (F).

| & Importante
In modalita "Open Door" dopo 60 secondi (default) si attiva la modalita "Standby".
In tutti gli altri casi I'apparecchiatura & in modalita "Ready".

Se si modificano i settaggi e si imposta "OP:61" (default), I'apparecchiatura non andra piu
in pausa all'apertura dello sportello , ma cancella i comandi pre-impostati dall'utente e rima-
ne in attesa di nuovi comandi o attiva la modalita "Standby" dopo 60 secondi di inattivita.
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Cottura manuale (Cook Mode)
Questa modalita permette all'utente di inserire manualmente il tempo di cottura ed il livello
di potenza.

— Premere il pulsante (C), con l'apparecchiatura in modalita "Ready", per attivare la mo-
dalita "cottura manuale".
Il display visualizza la dicitura "00:00".

— Premere i pulsanti (G) per impostare il tempo di cottura (es.:premere i pulsanti in se-
quenza 1,0,3,0 per avere 10 min. e 30 sec. di cottura).

— Premere uno dei pulsanti (B) per selezionare livello di potenza (es.:premere il pulsante
"Medium/50%"come livello di potenza).
Il display visualizza la dicitura “10:30 50”.

— Premere il pulsante (E) per avviare il ciclo di cottura manuale.
Allo scadere del tempo di cottura impostato, verra visualizzata la dicitura "DONE" sul
display (A) seguita da un segnale acustico.

— L'apparecchiatura ritorna in modalita "Ready" pronta per un altro ciclo di cottura.
Durante il processo di cottura, si potra premere una volta il pulsante (E) per passare
in modalita "Pausa” e ripremere nuovamente il pulsante (E) per ritornare in modalita
"Ready".

Cottura pre-impostata
Questa modalita consente la cottura di prodotti alimentari attraverso dei comandi pre-impo-
stati.

— Premere uno dei pulsanti (G), in modalita "READY", a seconda della durata di cottura
desiderata.
L'apparecchiatura inizia automaticamente il ciclo di cottura per il tempo selezionato (es.:
premere il pulsante "2" per effettuare una cottura della durata di 20 secondi) e sul di-
splay viene visualizzato il tempo rimanente alla cottura.
Se la cottura viene eseguita in piu fasi ed il tempo totale di cottura supera il tempo massimo
consentito (60 minuti di default), I'apparecchiatura emette rapidamente un segnale acustico
per tre volte, e sul display (A) viene visualizzata la dicitura “00:00” per indicare che il pro-
gramma é inaccettabile.

— Per attivare la modalita "Pausa", durante il ciclo di cottura, premere il pulsante (E) op-
pure aprire lo sportello.

— Per riattivare il ciclo di cottura premere il pulsante (F).

Per fare in modo che il ciclo di cottura inizi solo dopo aver premuto il pulsante (F) (e non
dopo aver premuto uno dei pulsanti (G)) & sufficiente modificare i settaggi (Vedi "Opzioni
(Option)").
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Modalita di programmazione
E possibile creare diversi programmi
di cottura.

— Aprire lo sportello e tenere pre-
muto il pulsante numerico "1" per
5 secondi. Seguira un segnale

nuovo programma di cottura che ® Enuy
si sta creando.

Sul display (A) verra visualizzato
il tempo di cottura modificabile
con i tasti numerici.

— Una volta impostato il tempo di
cottura premere uno dei pulsanti
(B) per inserire il livello di poten-
za desiderato.

Il display (A) visualizza sia il tem-
po di cottura che il livello di po-
tenza impostato.

IDM-34607400200.tif

— Premere il pulsante (F) per salvare il programma.

— Per iniziare il programma di cottura salvata, premere il pulsante numerico che & stato
inizialmente selezionato dove salvare il programma.

Se si volesse avere diverse fasi di cottura durante un programma, prima di premere il pul-
sante (F), premere il pulsante (C) che consente di inserire altri tempi e livelli di potenza nello
stesso programma di cottura.

Se il tempo totale di cottura supera il tempo massimo consentito (60 minuti di default), I'ap-
parecchiatura emette rapidamente un segnale acustico per tre volte, e sul display (A) viene
visualizzata la dicitura "00:00" per indicare che il programma €& inaccettabile.

— Chiudere lo sportello per attivare la modalita "Ready".
Se si preme il pulsante (E), durante il processo di programmazione, I'apparecchiatura entra
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in modalita "Open Door" ed il programma che si sta creando va perso.

Se la corrente viene interrotta, il programma registrato non verra perso.

esempio: Se si volesse salvare un programma di cottura da 1 minuto e 25 secondi al 70%
eseguire le seguenti operazioni:

— In modalita "Ready", premere il pulsante numerico "1" per 5 secondi.
Il display (A) visualizza la dicitura "PROGRAM".

— Premere il pulsante numerico "3". Il programma verra quindi salvato su questo numero.

— Premere il pulsante (C).
Il display (A) visualizza la dicitura "00:00".

— Inserire il tempo di cottura tramite i pulsanti numerici "1", "2", "5" (1 minuti e 25 secondi)
e selezionare la potenza di cottura tramite il pulsante "Med-Hi/70%".
Il display visualizza “1:25 70” (1:25 indica il tempo di cottura, 70 indica il livello di poten-
za).

— Premere il pulsante (F) per salvare i comandi.

— Premere il pulsante numerico “3” e chiudere lo sportello per avviare il programma ap-
pena salvato.

Ogni volta che si vuole utilizzare questo programma basta premere il pulsante nume-

rico “3” finché non é necessario modificare nuovamente il programma.

Doppia quantita di cottura
Tramite il pulsante (D) I'utente pud facilmente modificare il tempo preimpostato per una
quantita di prodotto.

— Se si preme il pulsante (D), in modalita "Ready", seguita dalla partenza di un program-
ma preimpostato o viceversa, I'apparecchiatura inizia la cottura con la quantita di tempo
di cottura preimpostata.
Il display (A) visualizza la dicitura "Double" e viene raddoppiato il tempo di cottura se-
lezionato.

esempio

Il pulsante numerico "5" e il suo tempo predefinito & di 1 minuto. Quindi premere (D), allora

il tempo cambiera a 01:00 * (1 + 1) = 2:00 (2 minuti).

— Durante la cottura finale del programma I'apparecchiatura entra in modalita "Fine del ci-
clo di cottura".

) B Importante

Questa funzione non puo essere utilizzata in modalita memoria.
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Fase di cottura Programmazione
Questa modalita consente all'utente
di cuocere alimenti con combinazio-
ne di vari livelli di potenza. Puo es-
sere impostato al massimo da
quattro fasi in modalita di cottura o
modalita di programmazione.

— Dopo aver impostato la potenza
e il tempo per la prima fase, pre-
mere il pulsante (C) per imposta-
re la seconda fase.

— Effettuare le stesse operazioni

perimpostare la terza e la quarta
fase.
Prima di impostare la seconda,
terza o quarta fase, premere
sempre il pulsante (C). Sul di-
splay (A) viene visualizzata la di-
citura ‘"stage2", "stage3" o
"Stage4".

— Premere il pulsante (F) per ini-
zZiare la cottura.

Esempio per impostare due fasi di

cottura.

La prima fase & una cottura al 70%

0%

Defrost
20%

Medium
50%

Med-Hi

70%

Time
® Entry
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di potenza con un tempo di 1 minuto

25 secondi. La seconda fase al 50% in 5 minuti e 40 secondi. | passi sono i seguenti:

— Premere il pulsante (C), poi premere il pulsante "Med-Hi/70%", di conseguenza preme-
re i pulsanti "1", "2", "5" per inserire il tempo di cottura.

Il display (A) visualizza la dicitura "01:25".
La prima fase & terminata.

— Premere di nuovo il pulsante (C).
Il display (A) visualizza la dicitura "stage2".

— Premere i pulsanti numerici "5", "4", "0".
Il display (A) visualizza la dicitura "05:40".

— Premere il pulsante "Medium/50%".
Il display (A) visualizza la dicitura "PL5".
La seconda fase & terminata.

— Premere il pulsante (F) per iniziare la cottura.

-48 -

Lingua ltaliana



IDM  346-074-1.fm

FORNO A MICROONDE MC/1800

Opzioni (Option)

Per soddisfare le esigenze individuali &€ possibile modificare alcune opzioni come la pro-
grammazione con tasto singolo o doppio, il volume del beep e il tempo di cottura massimo.
Per modificare le opzioni procedere come descritto di seguito.

— Perregolare il tempo che I'apparecchiatura impiega a passare in modalita "Standby", &
sufficiente aprire lo sportello e tener premuto il pulsante numerico "2" per 5 secondi, al
termine dei quali verra emesso un segnale acustico che indica di esser passati in mo-
dalita "Opzioni".

Il display (A) visualizza la dicitura "OP: -".

Option Setting Discription
1 OoP:10 3 seconds beep
EOC Tone QP11 Cantinuous beep
oP:12 5 quick beeps,Repeating
OP:20 Beeper Off
2 ‘ 0P:21 Low
Beeper oP:22 Medium
Volume 0Op23 High
" eg’p o OP:30 Keybeep Off
On/Off oP:31 Keybeep On
4 OP:40 15 seconds
: 30 seconds
o i 2;:; 60 seconds
Window
OP:43 120 seconds
5 OP:50 On-the-Fly Disable
On the Fly OP:51 On-the-Fly Enable
6 Door Reset OP:80 Door reset Disable
OP:61 Docr Reset Enable
) oP:70 60 Minute Maximum Cook Time
7 Max time OP:71 10 Minute Maximum Cook Time
8 Manual OP:80 Manual Programming Disable
Programming oP:81 Manual Programming Enable
g OP:90 Single Digit Mode-10 programs
Double Digit oP:91 Doule Digit Mode-100 programs
OP:00 Off-Never Display Clean Filter .
0 OP:01 Weekly-Display every 7 days é
Clean Filter oP:02 Monthly-Display every 30 days %
OP:03 Quarterly-Display every 80 days. ]
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— Premere una volta uno dei pulsanti numerici (1,2,3...,0) (vedere tabella, colonna "op-
zioni") a seconda dell'opzione che si vuole modificare (nel nostro caso premere il pul-
sante numerico "4", "Keyboard window" che di default & 60 secondi).

Il display (A) visualizza la dicitura “OP:42”.

— Premere ripetutamente il pulsante "4" per visualizzare le diciture "OP:43, OP: 40", "OP:
41”7, “OP:42” in ciclo.

— Scegliere il settaggio desiderato e premere il pulsante (F) per salvare i settaggi modifi-
cati.

— Conclusa l'operazione di settaggio, premere il pulsante (E) per entrare in modalita
"Open Door".

— Chiudere lo sportello per passare in modalita "Ready".

Per modificare un'altra opzione aprire nuovamente lo sportello e ripetere le operazio-
ni.

Le impostazioni di fabbrica sono visualizzate in grassetto. Per riportare I'apparecchiatura
ad una impostazione di fabbrica & sufficiente selezionare |'opzione contrassegnata in gras-
setto.

) B Importante

Non chiudere lo sportello prima di aver salvato il settaggi modificati altrimenti an-
dranno persi.

CONSIGLI PER L'USO

1. In base alla modalita di funzionamento (a microonde, grill o modalita combinata) e al
tipo di trattamento da effettuare (scongelamento, cottura, riscaldamento, ecc.), prepa-
rare opportunamente il prodotto alimentare e introdurlo in un recipiente adeguato.
In caso di prodotti alimentari che, durante il trattamento, potrebbero schizzare le pareti
del vano, mettere un coperchio sul recipiente.

2. Introdurre il recipiente all'interno del vano di trattamento e richiudere lo sportello.

3. Programmare il ciclo di trattamento di interesse (vedi "Modalita d'uso").
Quando il timer segnala che il tempo impostato & terminato, attendere qualche instante
prima di estrarre il recipiente.
Qualora il trattamento del prodotto alimentare non sia adeguato, introdurre il recipiente
nel vano ed impostare un nuovo tempo di trattamento.

@ Cautela - Avvertenza

Per evitare il rischio di scottatura, introdurre o prelevare i prodotti alimentari con
I'ausilio di appositi utensili.

Se l'apparecchiatura é al primo uso, prima di attivare il funzionamento togliere
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I'eventuale pellicola protettiva di rivestimento, riempire una tazza con acqua e succo
di limone, introdurla nel vano di trattamento e farla funzionare per circa 10 minuti alla
massima potenza, in modo da eliminare gli odori sgradevoli prodotti dal materiale di
costruzione.

— Non introdurre recipienti in metallo (acciaio, rame, vaschette in alluminio, ecc.) o reci-
pienti placcati o con incisioni in metallo (oro, argento, ecc.) per evitare che si generino
scintille o archi magnetici.

— Non utilizzare I'apparecchiatura per rassodare le uova.

— Non utilizzare recipienti costruiti con materiali non idonei e non utilizzare mai I'apparec-
chiatura a vuoto. Per evitare di attivarla a vuoto per sbaglio, si consiglia di lasciare all'in-
terno del vano un bicchiere pieno d'acqua in modo da assorbire le eventuali microonde.

— Perforare i prodotti alimentari ricoperti con buccia (patate, mele, ecc.) o involucri sigillati
(salsicce, insaccati, ecc.), in modo da evitare lo scoppio durante il trattamento. Elimina-
re gli eventuali ferretti in metallo.

— Se l'apparecchiatura non funziona correttamente (ad esempio non si accende), non
smontare alcuna parte e non tentare di intervenire in alcun modo ma contattare il riven-
ditore o un centro di assistenza autorizzato.

— Mescolare bene i prodotti alimentari liquidi trattati per uniformare la temperatura e, se
destinati all'alimentazione di bambini, controllarla per evitare scottature.

— Pervelocizzare il trattamento di alcuni prodotti alimentari (pollo, hamburger, ecc.) girarli
almeno una volta. In caso di arrosti, girarli piu volte. Se invece vengono trattati altri tipi
di prodotti (polpette, crocchette, ecc.), spostarli dal centro verso I'esterno e viceversa.

PULIZIA APPARECCHIATURA

Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessario), di-
sinserire |'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica) ed assicu-
rarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

— Pulire tutte le superfici interne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spu-
gna ed asciugarle accuratamente.

) B Importante

Per eliminare eventuali odori, introdurre un bicchiere con acqua e succo di limone e
attivare I'apparecchiatura con funzionamento a microonde per circa 5 minuti.

Assicurarsi sempre che le guarnizioni dello sportello siano pulite ed integre e che
esso si chiuda correttamente.

— Pulire accuratamente il piano di lavoro e tutte le zone circostanti.
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FORNO A MICROONDE MC/1800

— Pulire le superfici esterne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spugna.

Cautela - Avvertenza

Effettuare le operazioni di pulizia esclusivamente con prodotti detergenti per uso ali-
mentare. Non usare nel modo piu assoluto prodotti di pulizia corrosivi, inflammabili
o che contengono sostanze nocive alla salute delle persone.

— Se si prevede di non utilizzare I'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effet-
tuato la pulizia e disinserito I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegato la pre-
sa elettrica), proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.

RICERCA GUASTI

Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare Il'identificazione e correzione
di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.

Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa competen-
za tecnica o particolari capacita, e devono essere eseguiti esclusivamente da personale
qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore specifico di intervento.

/i\ Importante

Non smontare parti interne dell'apparecchiatura.
Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati da manomissio-
ni.

Tabella 3: Anomalie di funzionamento

Inconveniente Cause Rimedi

Non é stato impostato il tempo di Impostare un tempo di cottura
cottura diverso da 0 min
Mancanza di tensione sulla linea di  Contattare il rivenditore o un centro

, . . alimentazione elettrica. di assistenza autorizzato.

L'apparecchiatura non riscalda. . s o .

Dispositivo magnetron non Contattare il rivenditore o un centro
funzionante. di assistenza autorizzato.
Controllare che il filtro e le aree di Rimuovere e pulire le impurita dagli
scarico non siano ostruite. scarichi.
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

PURPOSE OF THE MANUAL

— The use and maintenance manual, which is an integral part of the appliance, was written
by the manufacturer in his mother tongue to provide the information needed by those
authorised to use the appliance during its expected working life.

— Time dedicated to reading this information will prevent personal health and safety risks
and economic damages.

— The manufacturer reserves the right to modify the information in the manual without pri-
or notice provided these changes do not affect safety.

— Some parts of the text are highlighted to emphasise their importance.

| & Important

This indicates particularly important technical information that should not be ig-
nored.

Caution - Precaution m

This indicates that adequate actions must be taken to avoid harm to personal safety
and health and economic damages.

A\ :
This indicates potentially hazardous situations which, if ignored, could cause seri-
ous harm to personal health and safety.
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

MACHINE AND MANUFACTURER IDENTIFICATION
The illustrated identification plate is applied directly on the equipment. It includes references
and all indications required for working safety.

Manufacturer identification CE markings

Equipment model--4--+ remmeeemae- - - Manufacturing year

Serial number---|--+

Technical specifications :

O
1l
* |o
*
IDM-34601606200.if

CONTACTING CUSTOMER SERVICE
Indicate the appliance version and type of defect found when contacting customer service.

SAFETY DEVICES

During design and construction the Manufacturer has carefully considered all aspects
that could cause possible hazards and personal risks.

The manufacturer has adopted all the "rules of good construction practice" and con-
structed the machine with specifically selected materials to guarantee food hygiene and
working operability.

The purpose of this information is to inform the user to pay attention to prevent any type
of operating and food risk. However, discretion is invaluable. Safety is also in the hands
of all those who use the appliance (installation technicians and users).

Carefully read the instructions in this manual and those applied directly on the equipment;
in particular, observe those that pertain to safety.

Handle the appliance following the information on the packaging, on the appliance and
in the instructions for use.
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

During transport, handling and installation, do not hit or drop the appliance to avoid dam-
aging its parts.

Personnel authorised to perform power connections must make sure the mains specifi-
cations match those on the plate, that the mains has a circuit breaker and components
in accordance with current laws and regulations.

Do not tamper with, remove or bypass the safety devices installed on the appliance for
any reason.

The user should carefully read the entire manual and make sure all parts are under-
stood, especially all the information concerning safety.

Upon first appliance use, if necessary, simulate use to identify controls especially power
on and off controls.

Always wear protection devices on upper limbs when placing or removing containers
from the chamber. Some containers may absorb heat and cause burns.

Do not touch the surface inside the appliance chamber to avoid burns, even after m

processing.

Never place flammable or explosive materials (such as plastic cases, paper, recycled
paper, etc.) inside the appliance chamber.

Do not obstruct appliance ventilation slots to avoid excessive overheating which could
damage the appliance.

Do not store any object inside the appliance and keep the door closed when not in use.

Only use the appliance as intended. Improper appliance use or use other than that
admitted may cause personally safety risks and injuries and economical damages.
The manufacturer is not liable for any damages due to improper appliance use, fail-
ure to follow the instructions in the user manual and appliance tampering or changes
without official authorisation.

All work that requires specific technical skills or abilities (installation, power connections,
etc.) must only be performed by authorised personnel with recognised experience in the
specific field.
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

Do not use the appliance with broken or inefficient power wires. When a defect is found,
immediately stop the appliance in safety conditions and have authorised and qualified
personnel replace wires.

Before cleaning, maintenance, etc., TURN OFF THE POWER (or unplug the power
cord) and make sure the processing area is fully cooled.

Clean the appliance after every use or when reasonably needed, also according to the
type of food product processed.

Accurately clean all appliance parts (including surrounding areas) that can come into di-
rect or indirect contact with food products to avoid the risk of contamination and maintain
hygiene.

Only clean the appliance with food safe detergents. Never use corrosive and flammable
cleaning products or products that may contain and/or emit harmful substances.

Clean and disinfect the appliance wearing personal safety devices especially when de-
tergents are used.

Do not clean the appliance under running water to avoid damaging parts, especially
electric and electronic parts.

In the event of prolonged appliance disuse, clean and thoroughly dry all its parts (inter-
nal and external). Unplug the power cord and make sure the room conditions are suited
to preserve the appliance in time.

Conditions necessary for correct electrical equipment operations are listed according to
the surrounding environment.

Room temperature not under 5°C.
Relative humidity between 50% (at 40°C) and 90% (at 20°C).

The room must be free of areas with gas concentrations and potentially explosive pow-
ders and/or fire hazards.

The activity may affect the environment and, for this reason, take air emissions, liquid
discharges and ground contamination, the use of raw materials, natural resources and
waste disposal into account.

During transport and storage, environmental temperature must be between -25°C and
55°C with a maximum of 70°C as long as exposure is no longer than 24 hours.

Packaging components must be disposed according to current laws in the country of
use.

When decommissioning and scrapping the appliance, divide all parts according to their
features and dispose accordingly. Specifically, electrical and electronic components
marked by a specific symbol must be taken to authorised recycling centres or returned
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

to the dealer when purchasing a new appliance.
Electrical and Electronic equipment contain hazardous substances, potentially
harmful to health and the environment. Please dispose of them correctly.

SAFETY AND INFORMATION SIGNS
Safety signals are affixed to the appliance areas with RESIDUAL RISKS to inform the user
of their existence.

The illustrations depict the safety and information signs affixed on the
equipment.

— Burn hazard: warns to be careful of hot surfaces.

— Electrical shock hazard: this indicates the need to turn power off (or
unplug the power cord) before working on electrical connections.

DISPOSITIONS FOR UNPACKING AND HANDLING

— The appliance is delivered packaged in a specific container and, if necessary, suitably
stabilised with shockproof material to ensure its integrity.
Packaging may be on a pallet according to appliance features, destination and transport
means to facilitate handling.
All information required for handling (loading and unloading) in safe conditions is indi-
cated directly on the packaging.

— The package must be handled according to its specifications (weight, dimensions, etc.).
For limited dimensions and weights, the package may be handled manually. Otherwise,
use a lifting device with suitable capacity.

Upon receiving the appliance, make sure all components are integral. In the event of
damages or missing parts, contact your local dealer to arrange for future procedures.
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

INSTALLATION

Personnel authorised to perform electrical connections must make sure the mains
grounding system is efficient and that the mains voltage and frequency match the
data listed on the appliance identification plate.

— Before installing the appliance,
make sure the selected site is
suitable, sufficiently ventilated
and lit, stable and with surround-
ing areas sufficient for easy
cleaning and maintenance. Also
make sure the support surface is
stable, level and easy to clean to
avoid the risk of dirt accumula-
tions and food product contami-
nation.

IDM-34607400600.if

— The oven must be positioned at a minimum height of 85 cm.
Leave a space of at least 30 cm above the oven and 20 cm to the side.

— The rear surface of the appliance can be rest on the wall.
— Do not remove the feet from the bottom of the oven.
— Obstructing the ventilation openings can damage the oven.

— Do not position the oven near radios and TVs, because the microwave oven op-
eration can cause interference with the radio or TV reception.

Caution - Precaution

Do not position the oven on a cooking surface or near other heat-producing appli-
ances, because it could be damaged.
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MF/914 MICROWAVE OVEN

GENERAL APPLIANCE DESCRIPTION

— The microwave oven MF/914 is an appliance designed and constructed to heat, brown
or defrost food products for human consumption contained in suitable containers faster
than traditional ovens.

— Based on the kind of food product to be treated, the appliance can work in microwave,
grill or combined (microwave and grill) mode.

— The appliance can also be used to process various food products such as, for example,
vegetables (fresh and frozen), fruit, pasta, rice, fish, meat and even sauce, soup, pre-
serves, etc.

— The appliance is used with containers made of suitable material according to the type
of set operating mode (microwave, grill or combo mode) and preferably circular or oval
to homogeneously cook food products.

— The appliance may not be used with metallic containers (steel, aluminium, copper, etc.)
in microwave or combo mode (microwave and grill or microwave and convection). To
identify which features are suitable for containers, see table "Container materials".

— The professional appliance is designed to be installed in catering environments (bars,
pizzerias, restaurants, etc.). Special training is not required. However, users should
have skills and abilities specific to the catering sector.

Any use other than that indicated by the manufacturer is considered IMPROPER.
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MF/914 MICROWAVE OVEN

The illustration depicts main appliance parts and the list includes their descriptions and
functions.

1DM-34607400700.tif

A) Control panel it is equipped with the control devices needed to operate the appliance
(see "Control descriptions").

B) Oven door: it is associated with an interlock device (micro switch ). The cook cycle
stops when the door is opened.

The cook cycle resumes operations from where it left off when the door is closed.

C) Processing chamber: it is equipped with electrical resistances (for grill operating
mode) and a magnetron device (for microwave operating mode) to process food prod-
ucts.

The processing chamber is equipped with a rotating grill (and removable plate ) which
rotates during microwave or combo operating modes to guarantee even processing.

) & Important
In microwave or combo mode (microwave and grill) do not use the appliance without

the rotating grill and removable plate.
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MF/914 MICROWAVE OVEN

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Table 1: Technical appliance specifications

Description Unit of measure MF/914
Power kW 1,45
Power supply V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Processing chamber capacity Litres 25
Processing chamber dimensions mm 330x350x200
Appliance dimensions mm 513x430x306
Packaging dimensions mm 580x460x370
Net weight kg 18
Installation type Counter installation

The table lists the type of container materials required according to the appliance operating
mode (microwave, grill and combo modes).

Table 2: Container materials

Container material Microwave operations Grill operations Combo operating mode

Heat resistant glass yes yes yes

Heat resistant ceramic or

porcelain yes yes yes m
Microwavable plastic yes no no

Wax paper yes no no

Tin foil no yes no

Metal no yes no
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MF/914 MICROWAVE OVEN

CONTROL DESCRIPTIONS

The appliance is equipped with the

listed control devices, required to

run its main functions.

A) Display: displays cook settings
and the current time.

B) Button: sets the operation in mi-
crowave mode and selects its
power level.

Press button (B) repeatedly until
display (A) shows the desired
power level (max. five pre-set
power levels can be selected).

C) Button: sets the operation in grill
mode (only one power level is
available).

Press (C) repeatedly to set oper-
ation in combined mode; the dis-
play (A) will show the power
level.

D) Button: to select defrost mode
based on the product weight.

E) Button: to select defrost mode
based on the cooking time to set.

F) Button: to set the current time
(hours: minutes).

G) Button: to stop the current cook-
ing programme or to reset the
programmed setting.

H C]

1DM-34607400800.tif

H) Button: to start or confirm the selected operation mode. If this button is pressed and the
oven is in stand-by mode, it activates the quick cooking mode.

L) Knob: it is preset to programme the cooking time, to programme one of the automatic
functions and to select the weight of the product to be processed.

Operating and programming modes for the various appliance functions are described in

paragraph "Operating modes".
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MF/914 MICROWAVE OVEN

OPERATING MODES

This microwave oven uses a modern electronic control system for operation of the various
cooking modes.

Operating and programming modes for the various appliance functions are listed.

) & Important

Notwithstanding the selected use and programming mode, the end of each process-
ing is shown by an acoustic alarm.

Before programming the new processing cycle, press button (H) to reset the equip-
ment.

Current time settings

1. Press button (F); the display (A) will show the hour "00:00" to set.

2. The display (A) will show the flashing hour digits that will have to be adjusted with se-
lector (L).

3. Press button (F) again to confirm the current hour, and carry out the same procedure to
adjust the minute digits.

4. After setting the time, both the hour and the minutes will stop flashing on display (A);
this means that programming was successful.

Kitchen timer
1. Press button (F) twice consecutively; display (A) will show the timer "00:00" to set.
2. Turn selector (L) to set the cooking time, up to a maximum of 95 minutes, and confirm
the setting with button (H). The countdown will start.
3. When the cooking time runs out, the acoustic signal will sound, and display (A) will show
the current time again.

Setting of the "Microwave oven" mode
1. Press button (B) to select the "Microwave oven" mode.
2. Repeatedly press the same button (B), or turn selector (L) to select the desired power
level (5 power levels).
3. Press button (H) to confirm the operation.
4. Turn selector (L) to set the cooking time, shown on display (A).
5. Press button (H) to confirm selection and start the cooking cycle.

Table 3: "Microwave oven" mode

Display Power level
P100 100%
P80 80%
P50 50%
P30 30%
P10 10%
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Setting of "Grill" mode
1. Press button (C) to select the "Grill" mode; by pressing the button once, display (A) will
show message "G"
2. Press button (H) to confirm the operation.
3. Turn selector (L) to set the cooking time, shown on display (A).
4. Press button (H) to confirm selection and start the cooking cycle.

Setting of "Combined cooking"” mode
1. Press button (C) two or three times consecutively to select "combined (grill+micro-
wave)" operation mode.
By pressing button (C) twice, the display (A) will show text "C-1" and the oven will cook
with the microwaves 55% power and with the grill at 45% power.
By pressing button (C) three times consecutively, the display (A) will show text "C-2"
and the oven will cook with the microwaves at 36% power and with the grill at 64% pow-

er.
m Table 4: "Combined cooking" mode

N. of times the button is

pressed Display Power with microwave Power with grill
1 G 0% 100%
2 C-1 55% 45%
3 C-2 36% 64%

2. Press button (H) to confirm the desired cooking combination and turn selector (L) to set
the cooking time shown on the display (A).
3. Press button (H) to confirm selection and start the cooking cycle.

Cook programming in several phases
The appliance can be set to automatically run up to 2 different operating modes.
The following is a description of an example of cooking programming in different phases
(defrost the food product for 80 minutes, then cook with microwave at 80% power for 7
min.):

1. Press button (E) to select defrost mode, the display (A) will show text "dEF2".

2. Turn selector (L) to set the defrost time (5:00) shown on the display (A).

3. Press button (B) to set the power level to 80 % (P80) shown on the display (A).

4. Press button (H) to confirm the values set and turn selector (L) to set the cooking time

(7:00), shown on the display (A).
5. Press button (H) to confirm selection and start the cooking cycle.

IDM  346-074-1.fm
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MF/914 MICROWAVE OVEN

"Fast cook™ mode settings
"Fast cook" processes food product in microwave mode at maximum power. (100%)
1. In standby, press button (H) to automatically start "Quick cooking" mode.
Each time button (H) is pressed, the cooking time increases by 30 seconds.

Setting the "Timed quick cooking"” mode
"Timed quick cooking" treats the food product in microwave mode, at maximum power
(100%).
1. In standby, turn selector (L) counter-clockwise to set the cooking time, and press button
(H) to automatically start "Timed quick cooking" mode.
Each time button (H) is pressed, the cooking time increases by 30 seconds.

Setting of "Automatic" mode
1. In standby, turn selector (L) clockwise and select the desired cooking program.
2. Press button (H) to confirm the selection and turn selector (L) again to set the weight of
the food to cook.
3. Press button (H) to confirm selection and start the cooking cycle.
When the cooking cycle has started, the display (A) will show the remaining cooking
time.

Table 5: "Automatic" mode

Mode Weight (g) Display Power
A-1 200 200 o
Pizza 400 400 100%
o 250 250
Meat 350 350 100%
450 450
200 200
A3 300 300 100%
Vegetables °
400 400
50 50
A-4 (with 450 g of cold water)
80%
Pasta 100 100
(with 800 g of cold water)
200 200
AS 400 400 100%
Potatoes °
600 600
s 250 250
Fish 350 350 80%
450 450
A 1 glass (about 120 ml) 1
Beverages 2 glasses (about 240 ml) 2 100%
3 glasses (about 360 ml) &)
A-8 50 50 o
Pop Corn 100 100 100%
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Setting of "Thawing" mode (according to weight)
1. Press button (D) to select "Defrost by weight" mode; the display (A) will show text
"dEF1".
2. Turn selector (L) to set the weight of the product to cook (100+2000 g) which will be
shown on display (A).
3. Press button (H) to start defrosting.

Setting of "Thawing" mode (according to time)
1. Press button (E) to select "Timed defrost" mode; the display (A) will show text "dEF2".
2. Turn selector (L) to set the weight of the product to cook (100+2000 g) which will be
shown on display (A).
3. Press button (H) to start defrosting.

) & Important
The current time can be checked during cooking with button (F); it will be shown on

m the display (A) for 2+3 seconds.

"Safety lock" mode settings
1. Press button (G) for at least 3 seconds to activate the function.
The appliance emits an acoustic signal, display (A) will show a lock symbol, and it will
not be possible to start any type of cooking.
2. To deactivate the "Safety lock" mode, press button (G) again for at least 3 seconds.
The appliance emits an acoustic signal and the corresponding symbol on the display (A)
switches off.

IDM  346-074-1.fm
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MF/914 MICROWAVE OVEN

RECOMMENDATIONS FOR USE

1. Based on the operating mode (microwave, grill or combo mode) and processing mode
(defrost, cook, heat, etc.) suitable prepare food product and place it in an appropriate
container.
Cover food product that may spray chamber walls during processing.

2. Place the container in the processing chamber and close the door.

3. Programming the required processing cycle (see "Operating modes").
When the timer indicates that set time has elapsed, wait several seconds before remov-
ing the container.
If food product is not adequately processed, place the container in the chamber and set
a new processing time.

Caution - Precaution

To avoid burn hazards, place and remove food products with specific utensils.

For first appliance use, before operating, remove any protective film lining, fill a cup
with water and lemon juice, place it in the processing chamber and run the appliance
for about 10 minutes at maximum power to eliminate any unpleasant odours pro-
duced by construction materials.

The listed recommendations refer to appliance use in all foreseen operating modes. Also
follow the listed specific recommendations for microwave and combo operating modes.

— Do not use the appliance without the rotating grill and removable plate.

— Do not place metal containers (steel, copper, aluminium, etc.) or metal-plated or metal
engraved containers (gold, silver, etc.) in the chamber to prevent sparks or magnetic
arcs from generating.

— Do not use the appliance to hard boil eggs.

— Do not use containers made with unsuitable materials and never use the appliance
empty. To avoid starting the appliance when empty, we recommend you leave a full
glass of water in the chamber to absorb any microwaves.

— Punch holes in any food products with peels (potatoes, apples, etc.) or sealed cases
(sausages, hotdogs, etc.) to prevent them from exploding. Remove any metal clips.

— If the appliance is not working correctly 8for example, does not turn on), do not remove
any part and do not attempt to repair it in any way. Contact your dealer or authorised
service centre.

— Mix processed liquid food products well to evenly distribute the temperature and, when
heating baby food, check temperature to avoid burns.
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MF/914 MICROWAVE OVEN

— To quicken some food product processing (chicken, hamburger, etc.) turn food at least
once. For roasts, turn several times. For other types of products (meatballs, croquettes,
etc.) move them from the centre outward and vice versa.

APPLIANCE CLEANING
Before cleaning the appliance (at the end of the day or when necessary) turn power off (or
disconnect the power cord) and make sure the cook surface is fully cooled.

— Remove the plate and rotating grill.

— Clean all internal appliance surfaces with a damp cloth or sponge and dry thoroughly.

/i\ Important

To eliminate any odours, place a glass of water and lemon juice in the chamber and
run the appliance in microwave mode for about 5 minutes.

— Clean the plate and rotating grill with food safe detergents, rinse and dry thoroughly be-
fore placing them in the chamber.

Always make sure the door gaskets are clean and integral and that the door correctly

closes.

— Accurately clean the work surface and all surrounding areas.

— Clean external appliance surfaces with a damp cloth or sponge.

@ Caution - Precaution
Only clean with food safe detergents. Never use corrosive or flammable cleaning

products or products that contain substances harmful to human health.

For long periods of disuse, after cleaning and turning off appliance power (or unplugging
the power cord), adequately cover it to keep it clean.
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MF/914 MICROWAVE OVEN

TROUBLESHOOTING

The purpose of the following information is to help the operator to identify and correct any
anomalies or malfunctions that may occur during use.

Some faults may be resolved by the user, others require specific technical skills or abilities
and must only be performed by qualified personnel with recognised experience in the spe-
cific sector.

/i\
Do not remove internal appliance parts.
The manufacturer is not liable for any machine tampering!

Table 6: Operating malfunctions

Problem Causes Solutions

Contact your dealer or authorised
service centre.

Contact your dealer or authorised

No mains power.

The appliance does not heat. Resistance does not work. ;
service centre.
The magnetron device does not Contact your dealer or authorised
work. service centre.
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MC/1452 MICROWAVE OVEN

GENERAL APPLIANCE DESCRIPTION

The microwave oven MC/1452 is an appliance designed and constructed to heat, brown
or defrost food products for human consumption contained in suitable containers faster
than traditional ovens.

According to the type of food product to be processed, the appliance can operate as a
microwave, convection oven, grill or in combo mode (microwave and grill or microwave
and convection).

In addition to normal operating modes, the appliance also includes several automatic
functions for simpler use.

The appliance can also be used to process various food products such as, for example,
vegetables (fresh and frozen), fruit, pasta, rice, fish, meat and even sauce, soup, pre-
serves, etc.

The appliance is used with containers made of suitable material according to the type
of set operating mode (microwave, grill or combo mode) and preferably circular or oval
to homogeneously cook food products.

The appliance may not be used with metallic containers (steel, aluminium, copper, etc.)
in microwave or combo mode (microwave and grill or microwave and convection). To
identify which features are suitable for containers, see table "Container materials".

The professional appliance is designed to be installed in catering environments (bars,
pizzerias, restaurants, etc.). Special training is not required. However, users should
have skills and abilities specific to the catering sector.

Any use other than that indicated by the manufacturer is considered IMPROPER.
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MC/1452 MICROWAVE OVEN

The illustration depicts main appliance parts and the list includes their descriptions and
functions.

—_——

L.. A

A) Control panel it is equipped with the control devices needed to operate the appliance
(see "Control descriptions").:

B) Oven door: it is associated with an interlock device (micro switch ). The cook cycle
stops when the door is opened.

The cook cycle resumes operations from where it left off when the door is closed.

C) Processing chamber: it is equipped with electrical resistances (for grill operating
mode) and a magnetron device (for microwave operating mode) to process food prod-
ucts.

The processing chamber is equipped with a rotating grill (and removable plate (D))
which rotates during microwave or combo operating modes to guarantee even process-
ing.

) & Important

In microwave or combo mode (microwave and grill of microwave and convection) do
not use the appliance without the rotating grill and removable plate.
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MC/1452 MICROWAVE OVEN

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Table 1: Technical appliance specifications

Description Unit of measure MC/1452

Max power kW 2,4
Power supply V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Processing chamber capacity Litres 25
Processing chamber dimensions mm 328x343x230
Appliance dimensions mm 513x466x305
Packaging dimensions mm 580x500x360
Net weight kg 17
Installation type Counter installation

The table lists the type of container materials required according to the appliance operating
mode (microwave, grill and combo modes).

Table 2: Container materials

Container material Microwave operations Grill operations Combo operating mode
Heat resistant glass yes yes yes
Heat resistant ceramic or
m porcelain yes yes yes
Microwavable plastic yes no no
Wax paper yes no no
Tin foil no yes no
Metal no yes no

IDM  346-074-1.fm
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MC/1452 MICROWAVE OVEN

CONTROL DESCRIPTIONS

The appliance is equipped with the

listed control devices, required to [ )

run its main functions.

A) Display: displays cook settings
and the current time.

B) Button: sets the operation in mi-
crowave mode and selects its ) .
power level. SN Iy = [ M]IE
Press button (B) repeatedly until (Sccoccoecoccoscocoosoes
display (A) shows the desired E[Q%m] [ g:" ]
power level (max. five pre-set
power levels can be selected).

C) Button: sets the operation in grill F--
mode (only one power level is
available).

D) Button: sets the operation in
convection mode and selects its
baking temperature.

Press the button (D) repeatedly
until the required cook tempera- N- - 1- F el | _
ture appears on the display (A) fedffinns Hlte ety Hoht
(up to ten preset temperatures fitdfl bl
can be selected).

E) Button: sets the operation in
combined mode (up to four lev- \. J
els of combination).

F) Buttons: select the pre-set baking programmes.

G) Button: to start or confirm the selected operation mode. If this button is pressed and the
oven is in stand-by mode, it activates the quick cooking mode.

H) Button: to stop the current cooking programme or to reset the programmed setting.

L) Button: to manually set the operation in heating mode.

Press button (L) repeatedly until display (A) shows the desired heating level (max. four
heating levels can be selected).

M) Button: to select the thawing mode (according to product weight or time).

N) Button: to set the current time (hours: minutes).

P) Button: saves baking programmes.

Operating and programming modes for the various appliance functions are described in
paragraph "Operating modes".

=l

1DM-34607000200.pdf
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MC/1452 MICROWAVE OVEN

OPERATING MODES
Operating and programming modes for the various appliance functions are listed.

) & Important
Notwithstanding the selected use and programming mode, the end of each process-
ing is shown by an acoustic alarm.
Before programming the new processing cycle, press button (H) to reset the equip-
ment.

Current time settings
1. Press button (N) and select the desired size: 12h or 24h.
2. Press buttons (F) sets the time that appears on display (A).
3. Press the button (M) to confirm the set time.

Setting of the "Microwave oven" mode
m 1. Press button (B) to select the "Microwave oven" mode.
2. Press the same button (B) repeatedly to select the desired power level.
3. Press buttons (F) sets baking time that appears on display (A).
4. Press button (G) to start the selected processing cycle.

Table 3: "Microwave oven" mode

Display Power level
P100 100%
P80 80%
P50 50%
P30 30%
P10 10%

IDM  346-074-1.fm
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MC/1452 MICROWAVE OVEN

Setting of "Grill" mode
1. Press button (C) to select the "Grill" mode; by pressing the button once, display (A) will
show message "G-1"
2. Press buttons (F) sets baking time that appears on display (A).
3. Press button (G) to start the selected processing cycle.

Setting of "Convection" mode (with pre-heating)

1. Press button (D) to select the "Convection" mode.

2. Press the same button (D) repeatedly to select the desired temperature level (from 150
°C to 240 °C).

3. Press button (G) to start pre-heating.

4. When the set temperature is achieved, the value on display (A) flashes and the warning
signal is activated.
Open the door and insert the product.

5. Press buttons (F) sets baking time that appears on display (A).

6. Press button (G) to start the selected processing cycle.

Setting of "Convection" mode (without pre-heating)
1. Press button (D) to select the "Convection" mode.
2. Press the same button (D) repeatedly to select the desired temperature level (from 150
°C to 240 °C).
3. Press buttons (F) sets baking time that appears on display (A).
4. Press button (G) to start the selected processing cycle.

Setting of "Combined cooking" mode
1. Press button (E) to select the "combined baking" operation mode.
2. Press the same button (E) repeatedly to select the desired temperature level (from 150
°C to 240 °C).
3. Press buttons (F) sets baking time that appears on display (A).
4. Press button (G) to start the selected processing cycle.

Table 4: "Combined cooking" mode

Display Microwave oven Grill Convection
C-1 X X
C-2 X X
C-3 X X
C-4 X
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MC/1452 MICROWAVE OVEN

Setting of "Automatic" mode
1. Press one of buttons (F) to select the desired baking programme.
2. Press button repeatedly in order to set the weight of the food to be baked.
3. Press button (G) to confirm the selected processing cycle.
The baking cycle starts and the remaining baking time appears on display (A).

Table 5: "Automatic" mode

Mode Weight (g) N. of """;fe;’;‘; button is Display
150 1 150
Vegetables 350 2 350
500 3 500
150 1 150
250 2 250
Fish 350 3 350
450 4 450
650 5 650
150 1 150
300 2 300
Meat 450 3 450
600 4 600
50
(with hot water 450ml) { 50
FESE (with hot water 800m) % ey
50
(with hot water 1200ml) : e
1 (about 2309) 1 1
Potatoes 2 (about 460g) 2 2
3 (about 690g) 3 3
200ml 1 200
Soup 400ml 2 400
600ml 3 600
500 1 500
. 750 2 750
Roasted chicken 1000 3 1000
1200 4 1200
50 1 50
Bread 100 2 100
150 3 150
Cake 475 1 475
200 1 200
Pizza 300 2 300
400 &) 400
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"Fast cook" mode settings

MC/1452 MICROWAVE OVEN

"Fast cook" processes food product in microwave mode at maximum power.
1. Press button (G) to start the "Quick cooking" mode automatically. Always when you

press button (G) time is increased by 30 seconds.

Setting of "Heating™ mode

1. Press button (L) to select the "Heating" mode; by pressing the button repeatedly, display

(A) will show messages "h-1", "h-2", "h-3", "h-4".
2. Press button (G) to confirm the selected processing cycle.

3. Press button (L) repeatedly in order to set the weight of the food to be baked.

4. Press button (G) to start the selected processing cycle.
Table 6: "Heating" mode

Mode Display
150
- 250
Self-heating 220
450
600
e 250
Pre-cooked food SR
450
1
h-3 2
drinks-coffee
3
1
h-4 2
buns-croissant =

Setting of "Thawing" mode (according to time)

Weight
150g
250g
3509
450g
600g
2509
3509
4509
2409
4809
720g
70g
1409
210g

1. Press button (M) to select the "Defrosting” mode of operation; message "d-1" will ap-

pear on display (A).
2. Press buttons (F) sets baking time that appears on display (A).
3. Press button (G) to start the selected processing cycle.

Setting of "Thawing" mode (according to weight)

1. Press button (M) twice to select the "Defrosting" mode of operation; message "d-2" will

appear on display (A).

2. Press buttons (F) to set the weight of product (100+2000g) that appears on display (A)

3. Press button (G) to start the selected processing cycle.
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MC/1452 MICROWAVE OVEN

Setting the "Meat/fish defrosting” mode.
1. Press button (M) three times to select the "Meat defrosting" mode of operation; mes-
sage "d-3" will appear on display (A).
Press button (M) four times to select the "Fish defrosting" mode of operation; message
"d-4" will appear on display (A).
2. Press buttons (F) to set the weight of product (100+2000g) that appears on display (A)
3. Press button (G) to start the selected processing cycle.

Cook programming in several phases
The appliance can be set to automatically run up to 3 different operating modes.
An example of food baking in three steps is described below (microwave, with 100% power
for 10 minutes and at 80% for 15 minutes.)
1. Press button (B) to select power level 100%.
2. Press buttons (F) sets baking time (1,0,0,0) that appears on display (A).
3. Press button (B) to select power level 80%.
4. Press buttons (F) sets baking time (1,5,0,0) that appears on display (A).
5. Press button (G) to start the selected processing cycle.

Baking time programming
Adjust the current time and select the desired baking mode from the 3 available pro-
grammes (microwave, grill and convection).
The defrosting programmes is not valid for this procedure.
An example of baking time programming is described below (bake at 12:15 and use only
80% of the microwave power to bake for 15 minutes):
1. Press button repeatedly (B) until the desired level of power (80%) appears on display.
. Press buttons (F) sets baking time (1,5,0,0) that appears on display (A).
. Press button (N) repeatedly until message 0:00 appears on display (A).
. Press buttons (F) to set the start baking time (1,2,1,5).
. Press button (G) to confirm the set programme.
The baking cycle will start automatically at the programmed time and display will light
up.
For the procedure to be performed correctly, the time must be adjusted before pro-
gramming it.

a b~ ON
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MC/1452 MICROWAVE OVEN

Saves a baking programme
1. Press button (P) repeatedly until the desired programme appears on display (A) (up to
three programmes to be saved can be selected).

. Press one of the buttons (B-C-D) to select the required operating mode.

. Press the same button repeatedly to select the desired power level.

. Press buttons (F) sets baking time that appears on display (A).

. Press button (P) to save the set programme.
The saved programme is available and can be used at any time.

a b~ ON

Information on the status of operation
When equipment is operating, the indicated information can be shown on display (A) for a
few seconds.

— Current power level: press button (B-C-D) corresponding to the current operating
mode.

— Remaining baking time: press button (N).

— Time left when starting a programmed baking cycle: press button (N).

"Safety lock" mode settings
1. Press the button (H) and hold down for at least 3 seconds to start the function. The ap-
pliance emits an acoustic signal and a light appears on the display (A) to indicate that
all controls are disabled.
2. To turn off the "Safety lock" mode, press the button (H) and hold down for at least 3 sec-
onds. The appliance emits an acoustic signal and the light turns off on the display (A).
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MC/1452 MICROWAVE OVEN

RECOMMENDATIONS FOR USE

1. Based on the operating mode (microwave, grill or combo mode) and processing mode
(defrost, cook, heat, etc.) suitable prepare food product and place it in an appropriate
container.
Cover food product that may spray chamber walls during processing.

2. Place the container in the processing chamber and close the door.

3. Programming the required processing cycle (see "Operating modes").
When the timer indicates that set time has elapsed, wait several seconds before remov-
ing the container.
If food product is not adequately processed, place the container in the chamber and set
a new processing time.

Caution - Precaution

To avoid burn hazards, place and remove food products with specific utensils.

For first appliance use, before operating, remove any protective film lining, fill a cup
with water and lemon juice, place it in the processing chamber and run the appliance
for about 10 minutes at maximum power to eliminate any unpleasant odours pro-
duced by construction materials.

The listed recommendations refer to appliance use in all foreseen operating modes. Also
follow the listed specific recommendations for microwave and combo operating modes.

— Do not use the appliance without the rotating grill and removable plate.

— Do not place metal containers (steel, copper, aluminium, etc.) or metal-plated or metal
engraved containers (gold, silver, etc.) in the chamber to prevent sparks or magnetic
arcs from generating.

— Do not use the appliance to hard boil eggs.

— Do not use containers made with unsuitable materials and never use the appliance
empty. To avoid starting the appliance when empty, we recommend you leave a full
glass of water in the chamber to absorb any microwaves.

— Punch holes in any food products with peels (potatoes, apples, etc.) or sealed cases
(sausages, hotdogs, etc.) to prevent them from exploding. Remove any metal clips.

— If the appliance is not working correctly 8for example, does not turn on), do not remove
any part and do not attempt to repair it in any way. Contact your dealer or authorised
service centre.

— Mix processed liquid food products well to evenly distribute the temperature and, when
heating baby food, check temperature to avoid burns.
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MC/1452 MICROWAVE OVEN

— To quicken some food product processing (chicken, hamburger, etc.) turn food at least
once. For roasts, turn several times. For other types of products (meatballs, croquettes,
etc.) move them from the centre outward and vice versa.

APPLIANCE CLEANING
Before cleaning the appliance (at the end of the day or when necessary) turn power off (or
disconnect the power cord) and make sure the cook surface is fully cooled.

— Remove the plate and rotating grill.

— Clean all internal appliance surfaces with a damp cloth or sponge and dry thoroughly.

/i\ Important
To eliminate any odours, place a glass of water and lemon juice in the chamber and

run the appliance in microwave mode for about 5 minutes.

— Clean the plate and rotating grill with food safe detergents, rinse and dry thoroughly be-
fore placing them in the chamber.

Always make sure the door gaskets are clean and integral and that the door correctly
closes.

— Accurately clean the work surface and all surrounding areas.

— Clean external appliance surfaces with a damp cloth or sponge.

@ Caution - Precaution
Only clean with food safe detergents. Never use corrosive or flammable cleaning

products or products that contain substances harmful to human health.

— Forlong periods of disuse, after cleaning and turning off appliance power (or unplugging
the power cord), adequately cover it to keep it clean.
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MC/1452 MICROWAVE OVEN

TROUBLESHOOTING

The purpose of the following information is to help the operator to identify and correct any
anomalies or malfunctions that may occur during use.

Some faults may be resolved by the user, others require specific technical skills or abilities
and must only be performed by qualified personnel with recognised experience in the spe-
cific sector.

/i\
Do not remove internal appliance parts.
The manufacturer is not liable for any machine tampering!

Table 7: Operating malfunctions

Problem Causes Solutions

Contact your dealer or authorised
service centre.

Contact your dealer or authorised

No mains power.

The appliance does not heat. Resistance does not work. ;
service centre.
The magnetron device does not Contact your dealer or authorised
work. service centre.
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ME/1630 MICROWAVE OVEN

GENERAL APPLIANCE DESCRIPTION

— The microwave oven ME/1630 is an appliance designed and constructed to heat, brown
or defrost food products for human consumption contained in suitable containers faster
than traditional ovens.

— The appliance can also be used to process various food products such as, for example,
vegetables (fresh and frozen), fruit, pasta, rice, fish, meat and even sauce, soup, pre-
serves, etc.

— The appliance is used with containers made of suitable material according to the type
of set operating mode and preferably circular or oval to homogeneously cook food prod-
ucts.

— The appliance may not be used with metallic containers (steel, aluminium, copper, etc.).
To identify which features are suitable for containers, see table "Container materials".

— The professional appliance is designed to be installed in catering environments (bars,
pizzerias, restaurants, etc.). Special training is not required. However, users should
have skills and abilities specific to the catering sector.

Any use other than that indicated by the manufacturer is considered IMPROPER.
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ME/1630 MICROWAVE OVEN

The illustration depicts main appliance parts and the list includes their descriptions and
functions.

IDM-34602000500.pdf

A) Control panel it is equipped with the control devices needed to operate the appliance
(see "Control descriptions").:

B) Oven door: it is associated with an interlock device (micro switch ). The cook cycle
stops when the door is opened.
The cook cycle resumes operations from where it left off when the door is closed.

C) Processing chamber: it is equipped with a magnetron device to process food products.
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ME/1630 MICROWAVE OVEN

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Table 1: Technical appliance specifications

Description Unit of measure ME/1630

Power kW 1,6
Power supply V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Processing chamber capacity Litres 30
Processing chamber dimensions mm 350x357x230
Appliance dimensions mm 542x461x329
Packaging dimensions mm 610x500x400
Net weight kg 15
Installation type Counter installation

The table lists container material types.
Table 2: Container materials

Container material Microwave operations
Heat resistant glass yes
Heat resistant ceramic or porcelain yes
Microwavable plastic yes
Wax paper yes
Tin foil no
Metal no
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ME/1630 MICROWAVE OVEN

CONTROL DESCRIPTIONS
The appliance is equipped with the
listed control devices, required to ‘
run its main functions.
A) Timer: used to start the appli-
ance and set processing time.
B) Selector: used to set the
processing power level.
Low position: microwave oper-
ating mode with low power level
(17%).
Defrost position: microwave
operating mode with medium-
low power level (33%).
Med position: microwave oper-
ating mode with medium power
level (55%).
Med-High position: microwave
operating mode with medium-
low power level (77%). (77 %).
High position: microwave oper-
ating mode with high power level (100%).

Medium

IDM-34602000600.if

RECOMMENDATIONS FOR USE
1. Based on the type of process (defrost, cook, heat, etc.) suitably prepare food product
and place it in an appropriate container.
Cover food product that may spray chamber walls during processing.
2. Place the container in the processing chamber and close the door.
. Rotate the selector (A) (always clockwise) to select the required power level.
4. Rotate the timer (B) to start the appliance and set processing time.
When the timer indicates that set time has elapsed, wait several seconds before remov-
ing the container.
If food product is not adequately processed, place the container in the chamber and set
a new processing time.

Caution - Precaution

To avoid burn hazards, place and remove food products with specific utensils.

w
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ME/1630 MICROWAVE OVEN

For first appliance use, before operating, remove any protective film lining, fill a cup
with water and lemon juice, place it in the processing chamber and run the appliance
for about 10 minutes at maximum power to eliminate any unpleasant odours pro-
duced by construction materials.

— Do not place metal containers (steel, copper, aluminium, etc.) or metal-plated or metal
engraved containers (gold, silver, etc.) in the chamber to prevent sparks or magnetic
arcs from generating.

— Do not use the appliance to hard boil eggs.

— Do not use containers made with unsuitable materials and never use the appliance
empty. To avoid starting the appliance when empty, we recommend you leave a full
glass of water in the chamber to absorb any microwaves.

— Punch holes in any food products with peels (potatoes, apples, etc.) or sealed cases
(sausages, hotdogs, etc.) to prevent them from exploding. Remove any metal clips.

— If the appliance is not working correctly 8for example, does not turn on), do not remove
any part and do not attempt to repair it in any way. Contact your dealer or authorised
service centre.

— Mix processed liquid food products well to evenly distribute the temperature and, when
heating baby food, check temperature to avoid burns.

— To quicken some food product processing (chicken, hamburger, etc.) turn food at least
once. For roasts, turn several times. For other types of products (meatballs, croquettes,
etc.) move them from the centre outward and vice versa.

APPLIANCE CLEANING
Before cleaning the appliance (at the end of the day or when necessary) turn power off (or
disconnect the power cord) and make sure the cook surface is fully cooled.

— Clean all internal appliance surfaces with a damp cloth or sponge and dry thoroughly.

AN
| & Important

To eliminate any odours, place a glass of water and lemon juice in the chamber and
run the appliance in microwave mode for about 5 minutes.

Always make sure the door gaskets are clean and integral and that the door correctly
closes.

— Accurately clean the work surface and all surrounding areas.
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ME/1630 MICROWAVE OVEN

— Clean external appliance surfaces with a damp cloth or sponge.

Caution - Precaution

Only clean with food safe detergents. Never use corrosive or flammable cleaning
products or products that contain substances harmful to human health.

— Forlong periods of disuse, after cleaning and turning off appliance power (or unplugging
the power cord), adequately cover it to keep it clean.

TROUBLESHOOTING

The purpose of the following information is to help the operator to identify and correct any
anomalies or malfunctions that may occur during use.

Some faults may be resolved by the user, others require specific technical skills or abilities
and must only be performed by qualified personnel with recognised experience in the spe-
cific sector.
!_
Do not remove internal appliance parts.

The manufacturer is not liable for any machine tampering!

Table 3: Operating malfunctions

Problem Causes Solutions
Cook time was not set. Set cook time other than 0 min

Contact your dealer or authorised
service centre.
The magnetron device does not Contact your dealer or authorised
work. service centre.

The appliance does not heat. e i (Foe
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MC/1800 MICROWAVE OVEN

GENERAL APPLIANCE DESCRIPTION

— The microwave oven ME/1800 is an appliance designed and constructed to heat, brown
or defrost food products for human consumption contained in suitable containers faster
than traditional ovens.

— The appliance can also be used to process various food products such as, for example,
vegetables (fresh and frozen), fruit, pasta, rice, fish, meat and even sauce, soup, pre-
serves, etc.

— The appliance is used with containers made of suitable material according to the type
of set operating mode and preferably circular or oval to homogeneously cook food prod-
ucts.

— The appliance may not be used with metallic containers (steel, aluminium, copper, etc.).
To identify which features are suitable for containers, see table "Container materials".

— The professional appliance is designed to be installed in catering environments (bars,
pizzerias, restaurants, etc.). Special training is not required. However, users should
have skills and abilities specific to the catering sector.

Any use other than that indicated by the manufacturer is considered IMPROPER.
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MC/1800 MICROWAVE OVEN

The illustration depicts main appliance parts and the list includes their descriptions and
functions.
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A) Control panel it is equipped with the control devices needed to operate the appli-
ance (see "Control descriptions").:

B) Oven door: it is associated with an interlock device (micro switch ). The cook cycle
stops when the door is opened.
The cook cycle resumes operations from where it left off when the door is closed.

C) Processing chamber: it is equipped with a magnetron device to process food products.
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MC/1800 MICROWAVE OVEN

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Table 1: Technical appliance specifications

Description Unit of measure MC/1800
Power kW 3
Power supply V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Processing chamber capacity Litres 34
Processing chamber dimensions mm 400x360x228
Appliance dimensions mm 570x520x370
Packaging dimensions mm 640x560x450
Net weight kg 30,5
Installation type Counter installation

The table lists container material types.
Table 2: Container materials

Container material Microwave operations
Heat resistant glass yes
Heat resistant ceramic or porcelain yes
Microwavable plastic yes
Wax paper yes
Tin foil no
Metal no
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MC/1800 MICROWAVE OVEN

CONTROL DESCRIPTIONS

The appliance is equipped with the

listed control devices, required to

run its main functions.

A) Display: displays cook settings
and the current time.

B) Buttons: used to select the rela-
tive power level.

C) Button: used to manually set the
treatment time.

Manually entering the time does
not affect the programmed but-
tons.

D) Button: increases the pre-es-
tablished cooking time by one
percentage respect to the origi-
nal cooking time (50% standard).
The percentage is decided by
the user and can be changed for
specific cooking sequences.
This feature is extremely useful
in cooking food that can be
cooked in multiple portions, such
as potatoes or pizza slices.

E) Button: used to delete the re-
maining time, to end a program-
ming cycle or for the user

0%

Defrost
20%

Medium
50%

Med-Hi

70%

Time
® Entry

IDM-34607400200.if

options. The changes are not accepted if button is used to end a programming or an

option change.

F) Button: used to start a cooking cycle by manually entering the time and saving the
changes made to the programming sequences or to the user options.

G) Button: used to set the pre-set cooking time.

Operating and programming modes for the various appliance functions are described in

paragraph "Operating modes".
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MC/1800 MICROWAVE OVEN

OPERATING MODES
Operating and programming modes for the various appliance functions are listed.

Power up (Switch-on)

— Connect the machine to the electric power supply by means of the power cable; the dis-
play will show the wording "Power up".
The appliance is on.

"Standby" mode (Stop)

— Keep button (E) pressed for a few seconds.
The appliance switches to "Standby" mode; no button will be active and display (A)
switches off.
The "Standby" mode automatically activates (display (A) switches off) if, once the appli-
ance is switched on, no button is pressed for a few seconds and the door is neither
opened or closed.

— Open and close the door to exit the "Standby" mode.

— The activation time of the "Standby" mode can be adjusted (See "Options").

"Ready" mode

— In "Ready" mode the appliance is ready to start a manual or pre-set cooking cycle.
Open and close the door to switch from "Standby" mode to "Ready" mode. The appli-
ance will, in this way, be ready for cooking and display (A) will show the wording
"Ready".
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MC/1800 MICROWAVE OVEN

"Open Door" mode (Pause)

The "Open Door" mode allows users
to temporarily stop the cooking cy-
cle, should it be necessary to check
the product inside the appliance.

— Open the door during the cook-

ing cycle to activate the "Open 0%
Door" mode. Dot
The appliance switches to 20%
"Standby" mode if no command _
is given after 60 seconds (de- Tk
fault).
— If one of the buttons (G) is !
pressed once the door is
closed, cooking starts and dis- S pie

play (A) shows the remaining
time, based on the given com-
mand.

— The "Open Door" mode activates
upon opening of the door during
cooking and the timer on display
(A) stops until the door is closed
again and button (F) is pressed.
The appliance restarts cooking
and the timer its countdown from
where it was previously interrupt-
ed.

IDM-34607400200.if

— Press button (E) to activate the "Open Door" mode during cooking, without opening the
door. The timer on display (A) stops and only restarts after button (F) is pressed.

A

The "Standby" mode activates after 60 seconds (default) in "Open Door" mode.
In all other cases the appliance is in "Ready” mode.

If the settings are changed and "OP:61" is set (default), the appliance will not enter pause
mode when the door is opened but it deletes the commands pre-set by the user and awaits
new commands or activates the "Standby" mode after 60 seconds of inactivity.

-44 - English language



IDM  346-074-1.fm

MC/1800 MICROWAVE OVEN

Manual cooking (Cook Mode)
This mode allows the user to manually enter the cooking time and the power level.

— With the appliance in "Ready" mode, press button (C) to activate the "manual cooking”
mode.
The display shows the wording "00:00".

— Press buttons (G) to set the cooking time (e.g.: progressively press the buttons 1,0,3,0
to have 10 min and 30 sec of cooking).

— Press one of the (B) buttons to select the power level (e.g.: press the button "Medium/
50%" as power level).
The display shows the wording “10:30 50”.

— Press button (E) to start the manual cooking cycle.
Display (A) shows the wording "DONE" and an acoustic signal will sound when the set
cooking time expires.

— The appliance goes back to "Ready" mode, ready for another cooking cycle.
Button (E) can be pressed once during the cooking process to switch to "Pause" mode and
pressed again to go back to "Ready" mode.

Pre-set cooking
This mode allows cooking food products using the pre-set controls.

— Press one of the (G) buttons in "READY" mode, based on the wanted cooking duration.
The appliance automatically starts the cooking cycle for a selected time (e.g. press but-
ton "2" to run cooking for 20 seconds) and display will show the remaining cooking time.

The appliance quickly emits an acoustic signal for three times and display (A) shows the

wording “00:00” to indicate the program is unacceptable, should cooking be carried out in

more steps and the total cooking time exceed the maximum admitted time.

— Press button (E) or open the door to activate the "Pause" mode during the cooking cy-
cle.

— Press button (F) to reactivate the cooking cycle.
Change the settings for the cooking cycle to start only after having pressed button (F) (and
not after having pressed one of the (G) buttons) (See "Options").
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Programming mode
Different cooking programs can be
created.

— Open the door and keep button
number "1" pressed for 5 sec-
onds. An acoustic signal will fol-

low to warn access to the 0%
"Programming mode". oo
efrost
The display (A) shows the word- 20%
ing "PROGRAM".
Medium
— Press one of the numbered but- 0%
tons ("1,2,3,..0") depending on Giecii
which button the new cooking 79%
program being created is to be Fimi
saved. ® Entry

Display (A) shows the cooking
time modifiable using the num-
bered keys.

— Press one of the (B) buttons to
enter the wanted power level,
once the cooking time has been
set.

Display (A) shows both the set
cooking time and the power lev-
el.

IDM-34607400200.if

— Press button (F) to save the program.

— Press the numbered button initially selected for saving the program, to start the saved
cooking program.

Press button (C) before pressing button (F) to allow entering other times and power levels

in the same cooking program, if different cooking phases during that program are needed.

The appliance quickly emits an acoustic signal for three times and display (A) shows the

wording "00:00" to indicate the program is unacceptable, should the total cooking time ex-

ceed the maximum admitted time (60 minutes by default).

— Close door to activate the "Ready" mode.

The appliance enters "Open Door" mode and the program being created is lost, if button (E)
is pressed during the programming process.

The recorded program will not be lost in case of blackout.
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example:: Carry out the following operations if you want to save a 1 minute and 25 seconds
cooking program at 70%:

— Press button number "1" for 5 seconds in "Ready" mode.
The display (A) shows the wording "PROGRAM".

— Press button number "3". The program will be saved on this number.

— Press button (C).
The display (A) shows the wording "00:00".

— Enter the cooking time using numbered buttons "1", "2", "5" (1 minutes and 25 seconds)
and select the cooking power using button "Med-Hi/70%".
The display shows “1:25 70” (1:25 indicates the cooking time, 70 indicates the power
level).

— Press button (F) to save the commands.

Just press button number “3” every time this program is to be used, until it is neces-
sary to modify the program again.

— Press button number “3” and close the door to start the just saved program. m

Double cooking time
Use button (D) to easily modify the time pre-set for a quantity of product.

— The appliance starts cooking with the pre-set amount of cooking time if button (D) is
pressed in "Ready" mode, followed by the start-up of a pre-set program or vice-versa.
Display (A) shows the wording "Double" and the selected cooking time is doubled.

example:

Button number "5" and its predefined time is of 1 minute. Therefore, press (D), and the time

will change to 01:00 * (1 + 1) = 2:00 (2 minutes).

— The appliance enters "End of cooking cycle" mode during the program's final cooking.

/i\ Important

This function cannot be used in memory mode.
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Programming cooking phase
This mode allows the user to cook
foods with combination of different
power levels. It can be set at a max-
imum of four phases in cooking
mode or programming mode.

— Press button (C) to set the sec- 0%
ond phase, after having set the
power and the time for the first
phase.

Defrost
20%

Medium

— Carry out the same operations to 50%
set the third and fourth phases.
Again press button (C) before Meg Hi
setting the second, third or fourth
phase. Display (A) shows the Time

® Entry
wording "stage2", "stage3" or

"Stage4".

— Press button (F) to start cooking.
Example for setting two cooking
phases.

The first phase is cooking at 70% of
power with a time of 1 minute 25
seconds. The second phase at 50%
in 5 minutes and 40 seconds. The
steps are the following:

IDM-34607400200.if

— Enter the cooking time by press-
ing button (C), then button "Med-Hi/70%" and consequently buttons "1", "2", "5".
The display (A) shows the wording "01:25".
The first phase is completed.

— Press button (C) again.
The display (A) shows the wording "stage2".

— Press numbered buttons "5", "4", "0".
The display (A) shows the wording "05:40".

— Press button "Medium/50%".
The display (A) shows the wording "PL5".
The second phase is completed.

— Press button (F) to start cooking.
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MC/1800 MICROWAVE OVEN

Some options, such as programming with single or double key, beep volume and maximum
cooking time, can be modified to meet individual requirements.
Proceed as described below to modify the options.

— Open the door and keep numbered button "2" pressed for 5 seconds, at the end of which
an acoustic signal indicating switching to "Options" mode is emitted, to adjust the time
the appliance takes to switch to "Standby" mode.

The display (A) shows the wording "OP: -".

Option Setting Discription
1 oP:10 3 seconds beep
EOC Tone oP:11 Cantinuous beep
QP12 5 quick beeps, Repeating
OP:20 Beeper Off
2 oP:21 Low
Beeper oP:22 Medium
Volume oP:23 High
B egper OP:30 Keybeep Off
On/Off oP:31 Keybeep On
4 CP:40 15 seconds
: 30 seconds
Reyhasre 2;:; 60 seconds
Window — -
OP:43 120 seconds
5 OP:50 On-the-Fly Disable
On e iy oP:51 On-the-Fly Enable
& Door Reset OP:80 Door reset Disable
OP:61 Docr Reset Enable
: oP:70 60 Minute Maximum Cook Time
et oP:71 10 Minute Maximum Cook Time
8 Manual OP:80 Manual Programming Disable
Programming | oP:81 Manual Programming Enable
g OP:90 Single Digit Mode-10 programs
Double Digit oP:91 Doule Digit Mode-100 programs
OP:00 Off-Never Display Clean Filter
0 OoP:01 Weekly-Display every 7 days
Clean Filter oP.02 Monthly-Display every 30 days
OP:03 Quarterly-Display every 80 days.

IDM-34607400500.tif

English language



IDM  346-074-1.fm

MC/1800 MICROWAVE OVEN

— Press one of the numbered buttons (1,2,3...,0) once (see table, column "options") de-
pending on the option to be modified (in our case press button number "4", "Keyboard
window" which, by default, is 60 seconds).

The display (A) shows the wording “OP:42”".

— Repeatedly press button "4" to display the wording "OP:43, OP: 40", "OP: 417, “OP:42”
in cycle.

— Choose the setting and press button (F) to save the modified settings.
— Press button (E) to access the "Open Door" mode at the end of the setting operation.

— Close door to switch to "Ready" mode.

Open the door again and repeat the operations to modify another option.

The default settings are displayed in bold. Select the option in bold to bring the appliance
back to default setting.

/i\ Important

Only close the door after having saved the modified settings or they will be lost.

RECOMMENDATIONS FOR USE

1. Based on the operating mode (microwave, grill or combo mode) and processing mode
(defrost, cook, heat, etc.) suitable prepare food product and place it in an appropriate
container.
Cover food product that may spray chamber walls during processing.

2. Place the container in the processing chamber and close the door.

3. Programming the required processing cycle (see "Operating modes").
When the timer indicates that set time has elapsed, wait several seconds before remov-
ing the container.
If food product is not adequately processed, place the container in the chamber and set
a new processing time.

To avoid burn hazards, place and remove food products with specific utensils.

For first appliance use, before operating, remove any protective film lining, fill a cup
with water and lemon juice, place it in the processing chamber and run the appliance
for about 10 minutes at maximum power to eliminate any unpleasant odours pro-
duced by construction materials.

— Do not place metal containers (steel, copper, aluminium, etc.) or metal-plated or metal
engraved containers (gold, silver, etc.) in the chamber to prevent sparks or magnetic
arcs from generating.
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— Do not use the appliance to hard boil eggs.

— Do not use containers made with unsuitable materials and never use the appliance
empty. To avoid starting the appliance when empty, we recommend you leave a full
glass of water in the chamber to absorb any microwaves.

— Punch holes in any food products with peels (potatoes, apples, etc.) or sealed cases
(sausages, hotdogs, etc.) to prevent them from exploding. Remove any metal clips.

— If the appliance is not working correctly 8for example, does not turn on), do not remove
any part and do not attempt to repair it in any way. Contact your dealer or authorised
service centre.

— Mix processed liquid food products well to evenly distribute the temperature and, when
heating baby food, check temperature to avoid burns.

— To quicken some food product processing (chicken, hamburger, etc.) turn food at least
once. For roasts, turn several times. For other types of products (meatballs, croquettes,
etc.) move them from the centre outward and vice versa.

APPLIANCE CLEANING
Before cleaning the appliance (at the end of the day or when necessary) turn power off (or
disconnect the power cord) and make sure the cook surface is fully cooled.

— Clean all internal appliance surfaces with a damp cloth or sponge and dry thoroughly.

| & Important

To eliminate any odours, place a glass of water and lemon juice in the chamber and
run the appliance in microwave mode for about 5 minutes.

Always make sure the door gaskets are clean and integral and that the door correctly
closes.

— Accurately clean the work surface and all surrounding areas.
— Clean external appliance surfaces with a damp cloth or sponge.

@ Caution - Precaution

Only clean with food safe detergents. Never use corrosive or flammable cleaning
products or products that contain substances harmful to human health.

— Forlong periods of disuse, after cleaning and turning off appliance power (or unplugging
the power cord), adequately cover it to keep it clean.
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TROUBLESHOOTING

The purpose of the following information is to help the operator to identify and correct any
anomalies or malfunctions that may occur during use.

Some faults may be resolved by the user, others require specific technical skills or abilities
and must only be performed by qualified personnel with recognised experience in the spe-

cific sector.
/A

&8 Important ______________

Do not remove internal appliance parts.
The manufacturer is not liable for any machine tampering!

Table 3: Operating malfunctions

Problem

m The appliance does not heat.

IDM  346-074-1.fm

Causes
Cook time was not set.

No mains power.

The magnetron device does not
work.

Check the filter and the drain areas
are not obstructed.

-52-

Solutions
Set cook time other than 0 min
Contact your dealer or authorised
service centre.
Contact your dealer or authorised
service centre.
Remove and clean the impurities
from the drains.
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

BUT DU MODE D'EMPLOI

— Ce mode d'emploi, qui est partie intégrante de la machine, a été réalisé par le fabricant
dans sa langue pour fournir les informations nécessaires a tous ceux qui sont autorisés
a interagir avec l'appareil pendant la durée de sa vie.

— Le peu de temps consacré a la lecture de ces informations permettra d'éviter des ris-
ques pour la santé et la sécurité du personnel ainsi que des dommages économiques.

— Le fabricant se réserve le droit d'apporter des modifications aux informations du mode
d'emploi sans obligation de le communiquer préalablement, pour autant qu'elles n'in-
fluencent pas la sécurité.

— Certaines parties du texte ont été mises en évidence afin de souligner l'importance du
message.

| & Important

Signale des informations techniques particulierement importantes a ne pas négliger.

@ Précaution - Avertissement

Signale qu'il est nécessaire d'adopter un comportement approprié afin d'éviter tout
risque pour la sécurité et la santé du personnel et ne pas causer de dommages éco-
nomiques.
A\ i
B Danger — attention
Signale des situations de grave danger qui risqueraient de mettre sérieusement a ris-
que la santé et la sécurité du personnel.
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

IDENTIFICATION DU FABRICANT ET DE LA MACHINE
La plaque signalétique représentée est appliquée directement sur I'appareil. Elle contient
les références et toutes les indications indispensables a la sécurité d'exploitation.

Identification du fabricant Marquage CE de conformité

Modele d'appareil --4--¢ remmeeemae- --Année de
v construction

Numéro de série ---|-=+

Données techniques!

O
1l
* |o
*
IDM-34601606200.if

PROCEDURE DE DEMANDE D'ASSISTANCE
Pour toute demande d'assistance technique, communiquer la version de la machine et le
type de probléme constaté.

MESURES DE SECURITE

Lors de la conception et de la fabrication, le fabricant a porté une attention particuliére
aux aspects comportant des risques pour la sécurité et la santé du personnel.

Le fabricant a suivi toutes les « régles de bonne technique de construction » et a fabri-
qué l'appareil avec des matériaux spécialement sélectionnés pour garantir I'hygiéne ali-
mentaire et le fonctionnement.

Ces informations visent a sensibiliser les utilisateurs afin qu'ils veillent a prévenir tout
risque de type opérationnel et alimentaire. La prudence est quoi qu'il en soit irrempla-
¢able. La sécurité se trouve entre les mains de chaque personne qui interagit avec I'ap-
pareil (installateurs et utilisateurs).

Lire attentivement les instructions du mode d'emploi en dotation et celles qui sont appli-
quées directement sur I'appareil ; respecter tout spécialement les instructions concernant
la sécurité.
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

— Effectuer la manutention de I'appareil dans le respect des informations spécifiées direc-
tement sur I'emballage, sur l'appareil et dans le mode d'emploi.

— Durant les phases de transport, manutention et installation, ne pas heurter ou faire tom-
ber I'appareil pour éviter d'endommager ses piéces.

— Le personnel agréé au branchement électrique doit vérifier que les caractéristiques de
la ligne d'alimentation correspondent a ce qui figure sur la plaquette, qu'elle soit équipée
d'interrupteur différentiel et avec des piéces conformes aux lois et régles en vigueur.

— Ne pas manipuler frauduleusement ou fausser en aucun cas les dispositifs de sécurité
installés sur l'appareil.

— Il estrecommandé a l'utilisateur de lire attentivement tout le mode d'emploi et de vérifier
de I'avoir compris entierement, notamment les informations portant sur la sécurité.

— Au premier emploi de l'appareil, si cela s'avere nécessaire, effectuer des simulations
pour repérer les commandes, notamment celles de la mise en marche et de l'arrét.

— Utiliser toujours I'équipement de protection pour les membres supérieurs quand on in-
troduit ou enléve les récipients du four. Certains récipients pourraient absorber de la
chaleur, ce qui risquerait de provoquer des brdlures. @

— Ne pas toucher les surfaces intérieures du four de I'appareil pour éviter les brilures, mé-
me si la préparation est déja terminée.

— Ne pas introduire de matiéres inflammables ou explosives dans le four (par exemple
des emballages en plastique, en papier, en papier recyclé, etc.).

— Ne pas boucher les ouvertures de ventilation de I'appareil afin d'éviter une surchauffe
qui risquerait de I'endommager.

— Ne déposer aucun type d'objet dans I'appareil et garder la porte fermée quand on ne
I'emploie pas.

Utiliser I'appareillage uniquement pour les emplois prévus par le fabricant. L'utilisa-
tion impropre de I'appareil peut entrainer des risques pour la sécurité et la santé des
personnes ainsi que des dommages économiques.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages dus a l'usage impro-
pre de I'appareil, au non respect des indications de ce mode d'emploi et a des mani-
pulations frauduleuses ou des modifications sans autorisation formelle.

— Toutes les opérations exigeant une compétence technique précise ou des aptitudes
spéciales (installation, branchement aux alimentations, etc.) doivent étre effectuées ex-
clusivement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans le
secteur d'intervention spécifique.
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Ne pas utiliser I'appareil avec des cébles d'alimentation électrique qui ne sont pas en
parfait état et efficaces. Dés que I'on constate un probléme, arréter immédiatement I'ap-
pareil en condition de sécurité et faire remplacer les cables par du personnel agréé et
qualifié.

Avant tout nettoyage, entretien, etc., DEBRANCHER L'ALIMENTATION ELECTRIQUE
GENERALE (ou débrancher la prise électrique) et vérifier que la zone de traitement
soit totalement refroidie.

Nettoyer I'appareil a la fin de chaque utilisation ou quand on constate une nécessité rai-
sonnable, en fonction du type de denrée alimentaire traitée.

Nettoyer minutieusement toutes les parties de I'appareil (y compris les zones limitro-
phes) qui peuvent entrer en contact direct ou indirect avec les aliments, pour les préser-
ver du risque de contamination et maintenir le niveau d'hygiéne approprié.

Nettoyer I'appareil uniquement avec des produits détergents a usage alimentaire. Ne
jamais utiliser de produits de nettoyage corrosifs et inflammables ou de produits sus-
ceptibles de contenir et/ou libérer des substances toxiques.

Nettoyer et désinfecter I'appareil a I'aide d'équipements de protection individuelle, no-
tamment quand on emploie des produits détergents.

Ne pas nettoyer I'appareil avec des jets d'eau pour ne pas abimer ses piéces, notam-
ment les piéces électriques et électroniques.

En cas d'inactivité prolongée de I'appareil, nettoyer et sécher soigneusement toutes ses
piéces (intérieures et extérieures). Débrancher le cable d'alimentation et s'assurer que
les conditions ambiantes soient adaptées a la conservation de I'appareil a travers le
temps.

La liste indique les conditions nécessaires pour le fonctionnement correct de I'équipe-
ment électrique en fonction du milieu environnant.

Température ambiante non inférieure a 5°C.

L'humidité relative doit étre comprise entre 50% (relevée a 40°C) et 90% (relevée a
20°C).

Le milieu ne doit pas présenter de zones a concentration de gaz et poussiéres poten-
tiellement explosives et/ou a risque d'incendie.

L'activité peut influencer le milieu. Il faut donc tenir compte des émissions dans I'atmos-
phére, des effluents liquides et de la pollution du sol, de I'emploi de matiéres premiéres
et de ressources naturelles et de la gestion des déchets.

Durant le transport et le stockage, la température ambiante doit se situer entre -25°C et
55°C avec un maximum de 70°C, pour autant que le temps d'exposition ne dépasse pas
24 heures.
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Les déchets d'emballage doivent étre éliminés conformément aux lois en vigueur dans
le pays d'utilisation.

Durant les phases de mise a la ferraille de I'appareil, sélectionner toutes les piéces en
fonction de leurs caractéristiques et procéder a une élimination différenciée. Les com-
posants électriques et électroniques, marqués du symbole spécial, doivent notamment
étre éliminés dans les centres de collecte agréés ou remis au vendeur lors d'un nouvel
achat.

Les appareils électriques et électroniques peuvent contenir des substances dange-
reuses aux effets potentiellement nocifs pour I'environnement et la santé. Il est re-
commandé de les éliminer de fagon adaptée.

SIGNAUX DE SECURITE ET D'INFORMATION
Sur I'appareil, a hauteur des zones ou existent des RISQUES RESIDUELS, on a appliqué
des signaux de sécurité qui informent sur le risque correspondant.

Les illustrations représentent les signaux de sécurité et d'information ap-
pliqués sur 'appareil.

Danger de bralure: Signale qu'il est nécessaire de prendre garde aux
surfaces chaudes.

Danger de choc électrique: Signale qu'il faut couper I'alimentation
électrique générale (ou débrancher la prise électrique) avant de tou-
cher aux branchements électriques.

DISPOSITIONS POUR DEBALLAGE ET MANUTENTION

L'appareil est livré emballé dans une boite spéciale et, le cas échéant, est stabilisé avec
du matériel anti-choc pour garantir son parfait état.

En fonction des caractéristiques de I'appareil, du lieu de destination et du moyen de
transport a utiliser, I'emballage peut étre palettisé pour faciliter sa manutention.
Toutes les informations nécessaires pour effectuer la manutention (chargement et dé-
chargement) en conditions de sécurité figurent directement sur I'emballage.

La manutention de I'emballage doit se faire en fonction de ses caractéristiques (poids,
dimensions, etc.). Si les dimensions et le poids sont limités, la manutention peut se faire
manuellement. Dans le cas contraire, il faut utiliser un dispositif de levage de portée
adaptée.

A la réception de l'appareil, vérifier le parfait état de toutes ses piéces. En cas de dom-
mages ou d'absence de piéces, contacter le fabricant de votre région pour décider des
procédures a suivre.
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INSTALLATION

Le personnel agréé au branchement électrique doit s'assurer de la parfaite efficacité
de la mise a la terre de l'installation électrique et doit vérifier que la tension de ligne
et la fréquence correspondent aux données spécifiées sur la plaquette signalétique.

— Avant d'installer I'appareil, véri-
fier que la zone choisie soit
adaptée, bien aérée et éclairée,
stable et qu'elle ait un espace
environnant suffisant pour per-
mettre un nettoyage et un entre-
tien aisés. Vérifier également
que le plan d'appui soit stable,
nivelé et que sa superficie soit
facile a débarrasser des résidus
pour éviter le risque d'accumula-
tion de saleté et de contamina-
tion des denrées alimentaires.

IDM-34607400600.if

— Le four doit étre positionné a une hauteur minimale de 85 cm.
Laisser un espace libre d'au moins 30 cm au-dessus du four et de 20 cm latéralement.

— La surface arriére de I'appareil peut étre posée contre le mur.
— Ne pas retirer les pieds présents au fond du four.
— Obstruer les ouvertures d'aération peut endommager le four.

— Ne pas positionner le four prés de la radio et de la télévision, car le fonctionne-
ment du four a micro-ondes peut causer des interférences avec la réception de la
radio ou de la télévision.

Précaution - Avertissement

Ne pas positionner le four sur un plan de cuisson ou prés d'autres appareils électro-
ménagers qui produisent de la chaleur car il pourrait s'endommager.
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DESCRIPTION GENERALE DE L'APPAREIL

Le four a microondes MF/914 est un appareil congu et fabriqué pour chauffer, rétir ou
décongeler des denrées alimentaires contenues dans des récipients spéciaux destinés
a l'alimentation humaine, et ce plus rapidement par rapport aux fours traditionnels.

L'appareil, en fonction du type de produit alimentaire a traiter, peut fonctionner en mode
micro-ondes, grill ou en mode combiné (au micro-ondes et grill).

L'appareil peut étre utilisé pour préparer plusieurs aliments comme par exemple les lé-
gumes (frais et surgelés), les fruits, les pates, le riz, le poisson, la viande et également
les sauces, les potages, les conserves, etc.

L'appareil doit étre utilisé avec des récipients en matiére adaptée au type de fonction-
nement programmé (a microondes, grill ou mode combiné) et de préférence de forme
circulaire ou ovale pour obtenir une cuisson homogéne des aliments.

L'appareil ne doit pas étre utilisé avec des récipients en métal (acier, aluminium, cuivre,
etc.) en mode microondes ou combiné (microondes et grill ou microondes et convec-
tion). Pour déterminer les caractéristiques que doivent avoir les récipients, consulter le
tableau «Matiéres des récipients".

L'appareil est de type professionnel et doit étre installé dans des milieux commerciaux
(bars, pizzeria, restaurants, etc.). Il ne demande aucune formation particuliere mais les
utilisateurs doivent avoir les capacités et compétences spécifiques dans le secteur de
la restauration.

Tout autre emploi que celui indiqué par le constructeur est réputé INADAPTE.
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L'image illustre les piéces principales de l'appareil et la liste contient leur description et leur
fonction.

1DM-34607400700.tif

A) Tableau de commandes : Il est équipé des dispositifs de commande nécessaires
pour faire fonctionner I'appareil (voir "Description des commandes").

B) Porte du four: est associée a un dispositif d'asservissement (micro-interrupteur ). Lors
de l'ouverture de la porte, le cycle de cuisson s'arréte
Lors de la fermeture de la porte, le cycle de cuisson reprend depuis le point ou il a été
interrompu.

C) Four: Il est équipé de résistances électriques (pour le fonctionnement en mode grill) et
d'un dispositif magnétron (pour le fonctionnement en mode microondes) servant a la
préparation des aliments.

Le four est équipé d'une plaque tournante (munie de plateau ), qui tourne lors du fonc-
tionnement microondes ou mode combiné pour garantir une préparation uniforme.

) & Important
En fonctionnement a microondes ou mode combiné (microondes et grill), ne pas uti-

liser I'appareil sans la plaque tournante et le plateau.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Tableau 1: Données techniques de I'appareil

Description Unité de mesure MF/914
Puissance kW 1,45
Alimentation électrique VIPh/Hz 230V/1N/50Hz
Contenance du four Litres 25
Dimensions du four mm 330x350x200
Dimensions de I'appareil mm 513x430x306
Dimensions emballage mm 580x460x370
Poids net kg 18
Type d'installation Installation au comptoir

Le tableau indique le type de matiére utilisée dans la fabrication des récipients, en fonction
du mode de fonctionnement de I'appareil (microondes, grille et mode combiné).

Tableau 2: Matiéres des récipients

Matiére du récipient Fo’;:;i‘;gggg:sm d Fonctionnement grill Fonctiang:,:)n;ztéen moce
Vitre résistante a la chaleur Oui Oui Oui
résitants 3 2 ohaleur ou ou ou
Plastique pour microondes Oui Non Non
Papier de cuisine Oui Non Non @
Feuilles d'aluminium Non Oui Non
Métal Non Oui Non
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DESCRIPTION DES COMMANDES

L'appareil est équipé des dispositifs

de commandes cités, nécessaires

pour activer ses fonctions principa-
les.

A) Afficheur: Affiche les parame-
tres de cuisson et I'heure.

B) Bouton: pour configurer le fonc-
tionnement en mode Micro-on-
des et pour sélectionner le
niveau de puissance relatif.
Appuyer maintes fois sur le bou-
ton-poussoir (B) jusqu'a ce que
I'afficheur (A) ne visualise le ni-
veau de puissance souhaité (il
est possible de sélectionner jus-
qu'a cing niveaux de puissance
préétablis).

C) Bouton: pour configurer le fonc-
tionnement en mode Girill (un
seul niveau de puissance).
Appuyer a plusieurs reprises sur
le bouton (C) pour configurer le
fonctionnement en mode combi-
né; le niveau de puissance sou-
haité s'affiche sur I'écran (A).

D) Bouton: sert a sélectionner le
mode de décongélation en fonc-
tion du poids du produit.

FOUR A MICRO-ONDES MF/914

1DM-34607400800.tif

E) Bouton: sert a sélectionner le mode de décongélation en fonction du temps de cuis-

sons a configurer.

F) Bouton-poussoir: pour configurer I'heure courante (heures: minutes).
G) Bouton-poussoir: pour arréter le programme de cuisson en cours ou pour remettre a

zéro les configurations programmeées.

H) Bouton-poussoir: pour démarrer ou confirmer le mode de fonctionnement sélection-
né. Appuyer sur ce bouton-poussoir lorsque le four est en mode d'attente (en stand-by)

pour valider le mode Cuisson Rapide.

L) Poignée: pour programmer le temps de cuisson, pour configurer une des fonctions
automatiques et pour sélectionner le poids du produit a traiter.

Langue francaise
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Les modes d'emploi et de programmation des fonctions de I'appareil sont décrites au para-
graphe "Mode d'emploi".

MODE D'EMPLOI

Ce four a micro-ondes utilise un systeme de contrdle électronique moderne pour le fonc-
tionnement des différents modes de cuisson.

On cite les modes d'emploi et de programmation des différentes fonctions de I'appareil.

| & Important
Indépendamment du mode d'emploi et de programmation sélectionné, I'achévement
de chaque traitement est signalé par une alarme acoustique.
Avant de programmer un nouveau cycle de traitement, appuyer sur le bouton-pous-
soir (H) pour remettre a zéro I'appareil.

Programmation de I'heure

1. Appuyer sur le bouton (F), I'heure a régler "00:00" s'affiche sur I'écran (A).

2. Les chiffres se référant a I'heure qui doivent étre réglés a I'aide du sélecteur (L) cligno-
tent sur I'écran (A).

3. Appuyer a nouveau sur le bouton (F) pour confirmer I'neure courante et de la méme fa-
con, régler les chiffres se référant aux minutes.

4. Apres avoir réglé I'heure, on remarque que sur I'écran (A), aussi bien I'heure que les
minutes ne clignotent plus, cela signifie que la programmation a été menée a bien.

Minuteur de cuisson

1. Appuyer deux fois de suite sur le bouton (F), le minuteur a régler "00:00" s'affiche sur
I'écran (A).

2. Tourner le sélecteur (L) pour configurer le temps de cuisson, jusqu'a un maximum de
95 minutes et confirmer la configuration a I'aide du bouton (H). Un compte a rebours est
lanceé.

3. L'écoulement du temps de cuisson est signalé par un signal sonore et I'heure courante
s'affiche a nouveau sur I'écran (A).

Configuration du mode "Micro-ondes"
1. Appuyer sur le bouton-poussoir (B) pour sélectionner le mode "Micro-ondes".
2. Appuyer a plusieurs reprises sur le méme bouton (B), ou bien tourner le sélecteur (L),
pour sélectionner le niveau de puissance souhaité (5 niveaux de puissance).
3. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer l'opération.
4. Tourner le sélecteur (L) pour configurer le temps de cuisson, affiché sur I'écran (A).
5. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer la sélection et lancer le cycle de cuisson.
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Tableau 3: Mode "Micro-ondes"

Afficheur Niveau de puissance
P100 100%
P80 80%
P50 50%
P30 30%
P10 10%

Configuration du mode "Gril"
1. Appuyer sur le bouton-poussoir (C) pour sélectionner le mode "Gril"; enfoncer le bou-
ton-poussoir une seule fois afin que I'afficheur (A) visualise le message "G".
2. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer l'opération.
3. Tourner le sélecteur (L) pour configurer le temps de cuisson, affiché sur I'écran (A).
4. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer la sélection et lancer le cycle de cuisson.

Configuration du mode "Cuisson combiné"
1. Appuyer sur le bouton (C) deux ou trois fois de suite pour sélectionner le mode de fonction-
nement « combiné (grill+micro-ondes) ».
Si I'on appuie deux fois sur le bouton (C), le message "C-1" s'affiche sur I'écran (A) et le
four cuit avec le micro-ondes a 55 % de puissance et avec le grill a 45 % de puissance.
Sil'on appuie trois fois sur le bouton (C), le message "C-2" s'affiche sur I'écran (A) et le four
cuit avec le micro-ondes a 36 % de puissance et avec le grill a 64 % de puissance.

Tableau 4: Mode "Cuisson combiné"

N° enfoncements Afficheur Puissance avec micro-ondes Puissance avec grill
1 G 0% 100%
2 C-1 55% 45%
3 C-2 36% 64%

2. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer la combinaison de cuisson souhaitée et tour-
ner le sélecteur (L) pour configurer le temps de cuisson, affiché sur I'écran (A).
3. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer la sélection et lancer le cycle de cuisson.

Programmation de cuisson en plusieurs phases
L'appareil peut étre programmé pour effectuer automatiquement 2 différents modes de pré-
paration.
Un exemple de programmation de cuisson en plusieurs étapes est décrit ci-dessous (dé-
congeler I'aliment pendant 5 minutes et ensuite le cuisiner au micro-ondes, a 80% de puis-
sance pendant 7 min.):
1. Appuyer sur le bouton (E) pour sélectionner le mode de décongélation, le message
"dEF2" s'affiche sur I'écran (A).
2. Tourner le sélecteur (L) pour régler le temps de décongélation (5:00), affiché sur I'écran
(A).
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3. Appuyer sur le bouton (B) pour régler le niveau de puissance a 80 % (P80) affiché sur
I'écran (A).

4. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer les valeurs configurées et tourner le sélecteur
(L) pour configurer le temps de cuisson (7:00), affiché sur I'écran (A).

5. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer la sélection et lancer le cycle de cuisson.

Programmation du mode « Cuisson rapide »
La « Cuisson rapide » prépare I'aliment en mode microondes a la puissance maximale.
(100%)
1. En mode veille, appuyer sur le bouton (H) pour démarrer automatiquement le mode «
Cuisson rapide ».
Chaque que I'on appuie sur le bouton (H), le temps de cuisson augmente de 30 secon-
des.

Configuration du mode « Cuisson rapide chronométrée »
La « Cuisson rapide chronométrée » effectue le traitement du produit alimentaire en mode
micro-ondes, a la puissance (100%) maximum.
1. En mode veille, tourner le sélecteur (L) dans le sens antihoraire pour régler le temps de @
cuisson et appuyer sur le bouton (H) pour démarrer automatiquement le mode « Cuis-
son rapide chronométrée ».
Chaque que I'on appuie sur le bouton (H), le temps de cuisson augmente de 30 secon-
des.

Configuration du mode "Automatique”
1. En mode veille, tourner le sélecteur (L) dans le sens horaire et sélectionner le program-
me de cuisson souhaité.
2. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer la sélection et tourner a nouveau le sélecteur
(L) pour configurer le poids de I'aliment a cuire.
3. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer la sélection et lancer le cycle de cuisson.
Une fois le cycle de cuisson lancé, le temps de cuisson restant s'affiche sur I'écran (A).

Tableau 5: Mode "Automatique"

Mode Poids (g) Afficheur Puissance
A-1 200 200 o
Pizza 400 400 100%
250 250
2 350 350 100%
Viande °
450 450
200 200
e 300 300 100%
Légumes °
400 400
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Tableau 5: Mode "Automatique”

Mode Poids (g) Afficheur Puissance
50 50
A-4 (avec 450 g d'eau froide)
A 80%
Pates 100 100
(avec 800 g d'eau froide)
200 200
AS 400 400 100%
Pommes de terre °
600 600
s 250 250
Poisson 350 350 80%
450 450
. 1 verre (120 ml env.) 1
B 2 verres (240 ml env.) 2 100%
3 verres (360 ml env.) 3
A-8 50 50 o
Pop Corn 100 100 100%

Configuration du mode "Décongélation” (selon le poids)
1. Appuyer sur le bouton (D) pour sélectionner le mode de fonctionnement « Décongéla-
tion au poids », I'écran (A) affiche le message "dEF1".
2. Tourner le sélecteur (L) pour configurer le poids du produit a cuire (100+2000 g) qui s'af-
fiche sur I'écran (A).
3. Appuyer sur le bouton (H) pour démarrer la décongélation.

Configuration du mode "Décongélation” (selon le temps)
1. Appuyer sur le bouton (E) pour sélectionner le mode de fonctionnement « Décongéla-
tion chronométrée », I'écran (A) affiche le message "dEF2".
2. Tourner le sélecteur (L) pour configurer le poids du produit a cuire (100+2000 g) qui s'af-
fiche sur I'écran (A).
3. Appuyer sur le bouton (H) pour démarrer la décongélation.

/i\

Pendant la cuisson, il est possible de contréler I'heure courante, a I'aide du bouton
(F), qui s'affiche sur I'écran (A) pendant 2+3 secondes.

Programmation du mode « Blocage de sécurité »
1. Appuyer sur le bouton (G) pendant au moins (G) s. pour activer la fonction.
L'appareil émet un signal sonore, un symbole de blocage s'affiche sur I'écran (A) et il
n'est plus possible de démarrer tout type de cuisson quelconque.
2. Pour désactiver le mode « Verrou de sécurité », appuyer sur le bouton (G) pendant au
moins 3 s.
L'appareil émet un signal sonore et le symbole correspondant s'éteint sur I'écran (A).
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CONSEILS D'UTILISATION
1. En fonction du mode de fonctionnement (a microondes, grill ou mode combiné) et du

type de préparation a effectuer (décongélation, cuisson, réchauffement, etc.), préparer
convenablement I'aliment et l'introduire dans un récipient approprié.

En cas d'aliments qui, durant la préparation, pourraient éclabousser les parois du four,
mettre un couvercle sur le récipient.

. Introduire le récipient dans le four et refermer la porte.
. Programmer le cycle de préparation voulu (voir "Mode d'emploi").

Quand la minuterie signale que le temps programmeé est écoulé, patienter quelques ins-
tants avant de retirer le récipient.

Si la préparation de I'aliment n'est pas adéquat, remettre le récipient dans le four et pro-
grammer un nouveau temps de préparation.

Précaution - Avertissement

Pour éviter le risque de brilure, ajouter ou retirer les aliments a I'aide des ustensiles
prévus a cet effet.

Si I'appareil est utilisé pour la premiére fois, avant d'enclencher la mise en marche,
retirer la pellicule protectrice éventuelle, remplir une tasse d'eau et de jus de citron,
I'introduire dans le four et le faire fonctionner durant 10 min environ a la puissance
maximale, afin d'éliminer les odeurs désagréables provoquées par la matiére ayant
servi a la fabrication.

Ces conseils se rapportent a I'emploi de I'appareil selon toutes les modalités de fonction-
nement prévues. Pour le fonctionnement a microondes ou mode combiné, suivre égale-
ment les conseils spécifiques cités.

Ne pas utiliser I'appareil sans la plaque tournante et le plateau.

Ne pas introduire de récipients en métal (acier, cuivre, barquettes en aluminium, etc.)
ou de récipients plaqués ou avec des gravures en métal (or, argent, etc.) pour éviter de
provoquer des étincelles ou des arcs magnétiques.

Ne pas utiliser I'appareil pour cuire les ceufs.

Ne pas utiliser les récipients fabriqués en matiéres inadaptées et ne jamais utiliser I'ap-
pareil a vide. Pour éviter de I'enclencher a vide par erreur, il est conseillé de laisser un
verre d'eau rempli dans le four afin d'absorber les microondes éventuelles.

Perforer les aliments recouverts d'une peau (pommes de terre, pommes, etc.) ou d'em-
ballages scellés (saucisses, charcuterie, etc.) afin d'éviter qu'ils n'éclatent durant la pré-
paration. Eliminer les éventuels bouts de métal.

Si I'appareil ne fonctionne pas convenablement (par exemple s'il ne s'allume pas), ne
pas le démonter et ne pas tenter d'y toucher mais contacter le revendeur ou un centre
aprés-vente agréé.
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— Bien mélanger les aliments liquides préparés pour uniformiser la température et, s'ils
sont destinés a l'alimentation des enfants, les contréler pour éviter les bralures.

— Pour accélérer la préparation de certains aliments (poulet, viande hachée, etc.), les re-
tourner au moins une fois. En cas de rétis, les tourner plusieurs fois. Si on prépare
d'autres produits (boulettes, croquettes, etc.), les déplacer du centre vers I'extérieur et
vice-versa.

NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Avant de nettoyer I'appareil (en fin de journée ou lorsque cela s'avére nécessaire), couper
I'électricité générale (ou débrancher la prise électrique) et s'assurer que la zone de prépa-
ration soit complétement refroidie.

— Retirer le plateau et la plaque tournante.

— Nettoyer toutes les surfaces intérieures de l'appareil avec un chiffon humide ou une
éponge et les sécher soigneusement.

/i\

Pour éliminer les odeurs, introduire un verre d'eau et de jus de citron et enclencher
I'appareil en fonctionnement microondes durant environ 5 minute.

— Laver le plateau et la plaque tournante avec des détergents a usage alimentaire, les rin-
cer et les sécher soigneusement avant de les remonter.

Vérifier toujours que les joints de la porte soient propres et en bon état et qu'elle se

ferme convenablement.

— Nettoyer soigneusement le plan de travail et toutes les zones environnantes.

— Nettoyer les surfaces extérieures de I'appareil avec un chiffon humide ou une éponge.

Précaution - Avertissement

A ne nettoyer qu'avec des détergents a usage alimentaire. N'utiliser en aucun cas
des produits de nettoyage corrosifs, inflammables ou qui contiennent des substan-
ces nocives pour la santé.

Si on prévoit de ne pas utiliser I'appareil durant une longue période, apres l'avoir nettoyé et
débranché de I'électricité générale (ou de la prise électrique), le protéger convenablement
pour le garder propre.
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RECHERCHE DES PANNES

Les informations qui suivent aident a identifier et a corriger les anomalies et dysfonctionne-
ments éventuels pouvant se présenter pendant I'utilisation.

Certaines pannes peuvent étre résolues par I'utilisateur. D'autres opérations exigent une
compétence technique précise ou des aptitudes spéciales doivent étre effectuées exclusi-
vement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans le secteur
d'intervention spécifique.

/i\
Ne pas démonter les parties internes de I'appareil.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages éventuels causés par

des manipulations frauduleuses.

Tableau 6: Anomalies de fonctionnement

Inconvénient Causes Solutions
Absence de tension sur la ligne Contacter le revendeur ou un centre
d'alimentation électrique. d'assistance aprés-vente agréé.
. - . Contacter le revendeur ou un centre
L'appareil ne chauffe pas. Les résistances ne fonctionnent pas.

d'assistance aprés-vente agréé.
Le dispositif magnétron ne Contacter le revendeur ou un centre
fonctionne pas. d'assistance aprés-vente agréé.
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DESCRIPTION GENERALE DE L'APPAREIL

Le four a microondes MC/1452 est un appareil congu et fabriqué pour chauffer, rétir ou
décongeler des denrées alimentaires contenues dans des récipients spéciaux destinés
a l'alimentation humaine, et ce plus rapidement par rapport aux fours traditionnels.

En fonction du type d'aliment a préparer, I'appareil peut fonctionner a microondes,
convection, grill ou en mode combiné (microondes et grill ou microondes et convection).

Outre son mode de fonctionnement normal, I'appareil dispose également de certaines
fonctions automatiques qui simplifient son emploi.

L'appareil peut étre utilisé pour préparer plusieurs aliments comme par exemple les Ié-
gumes (frais et surgelés), les fruits, les pates, le riz, le poisson, la viande et également
les sauces, les potages, les conserves, etc.

L'appareil doit étre utilisé avec des récipients en matiére adaptée au type de fonction-
nement programmé (a microondes, grill ou mode combiné) et de préférence de forme
circulaire ou ovale pour obtenir une cuisson homogéne des aliments.

L'appareil ne doit pas étre utilisé avec des récipients en métal (acier, aluminium, cuivre,
etc.) en mode microondes ou combiné (microondes et grill ou microondes et convec-
tion). Pour déterminer les caractéristiques que doivent avoir les récipients, consulter le
tableau «Matiéres des récipients".

L'appareil est de type professionnel et doit étre installé dans des milieux commerciaux
(bars, pizzeria, restaurants, etc.). Il ne demande aucune formation particuliére mais les
utilisateurs doivent avoir les capacités et compétences spécifiques dans le secteur de
la restauration.

Tout autre emploi que celui indiqué par le constructeur est réputé INADAPTE.
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L'image illustre les piéces principales de l'appareil et la liste contient leur description et leur
fonction.

—_——

L.. A

A) Tableau de commandes : Il est équipé des dispositifs de commande nécessaires
pour faire fonctionner I'appareil (voir "Description des commandes").

B) Porte du four: est associée a un dispositif d'asservissement (micro-interrupteur ). Lors
de l'ouverture de la porte, le cycle de cuisson s'arréte
Lors de la fermeture de la porte, le cycle de cuisson reprend depuis le point ou il a été
interrompu.

C) Four: Il est équipé de résistances électriques (pour le fonctionnement en mode grill) et
d'un dispositif magnétron (pour le fonctionnement en mode microondes) servant a la
préparation des aliments.

Le four est équipé d'une plaque tournante (munie de plateau (D)), qui tourne lors du
fonctionnement microondes ou mode combiné pour garantir une préparation uniforme.

) & Important

En fonctionnement a microondes ou mode combiné (microondes et grill ou microon-
des et convection), ne pas utiliser I'appareil sans la plaque tournante et le plateau.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Tableau 1: Données techniques de I'appareil

Description Unité de mesure MC/1452

Puissance max. kW 2,4
Alimentation électrique V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Contenance du four Litres 25
Dimensions du four mm 328x343x230
Dimensions de I'appareil mm 513x466x305
Dimensions emballage mm 580x500x360
Poids net kg 17

Type d'installation Installation au comptoir

Le tableau indique le type de matiére utilisée dans la fabrication des récipients, en fonction
du mode de fonctionnement de I'appareil (microondes, grille et mode combiné).

Tableau 2: Matiéres des récipients

- AT Fonctionnement a q . Fonctionnement en mode
Matiére du récipient ieroondos Fonctionnement grill oriBIng
Vitre résistante a la .
Oui Oui Oui

chaleur

éramique ou porcelaine .
C, ramique ou p ’ Oui Oui Oui
résistante a la chaleur
Plastique pour microondes Oui Non Non
Papier de cuisine Oui Non Non
Feuilles d'aluminium Non Oui Non
Métal Non Oui Non

IDM  346-074-1.fm
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DESCRIPTION DES COMMANDES
L'appareil est équipé des dispositifs

de commandes cités, nécessaires [ )
pour activer ses fonctions principa-
les.
A) Afficheur: Affiche les parame-
tres de cuisson et I'heure. ol D
B) Bouton: pour configurer le fonc- B - - . =l
tionnement en mode Micro-on- ) o Gy G ]I

des et pour sélectionner le [Socccccccocoocoeccoceees
niveau de puissance relatif. E[Q%m] [ g:" ] [ 9%“
Appuyer maintes fois sur le bou-
ton-poussoir (B) jusqu'a ce que
I'afficheur (A) ne visualise le ni-
veau de puissance souhaité (il
est possible de sélectionner jus-
qu'a cing niveaux de puissance
préétablis).

C) Bouton: pour configurer le fonc-
tionnement en mode Girill (un L--
seul niveau de puissance). N- - 1- F el | _

D) Bouton: pour configurer le fonc- iz e Het G betet by
tionnement en mode Convection il il
et pour sélectionner la tempéra-
ture de cuisson relative.
Appuyer a plusieurs reprises sur \. S
le bouton (D) pour afficher la
température de cuisson voulue sur I'afficheur (A) (il est possible de sélectionner dix tem-
pératures préprogrammees).

E) Bouton: pour configurer le fonctionnement en mode combiné (il est possible de sélec-
tionner jusqu'a quatre niveaux de combinaison).

F) Boutons: pour sélectionner les programmes de cuisson préétablis.

G) Bouton-poussoir: pour démarrer ou confirmer le mode de fonctionnement sélection-
né. Appuyer sur ce bouton-poussoir lorsque le four est en mode d'attente (en stand-by)
pour valider le mode Cuisson Rapide.

H) Bouton-poussoir: pour arréter le programme de cuisson en cours ou pour remettre a
zéro les configurations programmées.

L) Bouton-poussoir: pour configurer manuellement le fonctionnement en mode Chauffa-

ge.

T

1DM-34607000200.pdf
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Appuyer maintes fois sur le bouton-poussoir (L) jusqu'a ce que l'afficheur (A) ne visua-
lise le niveau de chauffage souhaité (il est possible de sélectionner jusqu'a quatre ni-
veaux de chauffage).

M) Bouton-poussoir: pour sélectionner le mode Décongélation (selon le poids du produit
ou le temps).

N) Bouton-poussoir: pour configurer I'heure courante (heures: minutes).

P) Bouton: pour enregistrer les programmes de cuisson.

Les modes d'emploi et de programmation des fonctions de I'appareil sont décrites au para-

graphe "Mode d'emploi".

MODE D'EMPLOI
On cite les modes d'emploi et de programmation des différentes fonctions de I'appareil.

) & Important
Indépendamment du mode d'emploi et de programmation sélectionné, I'achévement

de chaque traitement est signalé par une alarme acoustique.
Avant de programmer un nouveau cycle de traitement, appuyer sur le bouton-pous-
soir (H) pour remettre a zéro I'appareil.

Programmation de I'heure
1. Appuyer sur le bouton-poussoir (N) et sélectionner le format d'heure souhaité: 12h ou
24h.
2. Appuyer sur les boutons (F) pour régler I'heure visualisée sur I'afficheur (A).
3. Appuyer sur le bouton (M) pour confirmer I'horaire programmé.

Configuration du mode "Micro-ondes"
1. Appuyer sur le bouton-poussoir (B) pour sélectionner le mode "Micro-ondes".
2. Appuyer maintes fois sur le méme bouton-poussoir (B) pour sélectionner le niveau de
puissance souhaité.
3. Appuyer sur les boutons (F) pour régler le temps de cuisson visualisé sur I'afficheur (A).
4. Appuyer sur le bouton-poussoir (G) pour démarrer le cycle de traitement sélectionné.

Tableau 3: Mode "Micro-ondes"

Afficheur Niveau de puissance
P100 100%
P80 80%
P50 50%
P30 30%
P10 10%
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Configuration du mode "Gril"
1. Appuyer sur le bouton-poussoir (C) pour sélectionner le mode "Gril"; enfoncer le bou-
ton-poussoir une seule fois afin que I'afficheur (A) visualise le message "G-1".
2. Appuyer sur les boutons (F) pour régler le temps de cuisson visualisé sur l'afficheur (A).
3. Appuyer sur le bouton-poussoir (G) pour démarrer le cycle de traitement sélectionné.

Configuration du mode "Convection” (avec préchauffage)

1. Appuyer sur le bouton-poussoir (D) pour sélectionner le mode "Convection".

2. Appuyer maintes fois sur le méme bouton-poussoir (D) pour sélectionner le niveau de
température souhaité (150°C a 240°C).

3. Appuyer sur le bouton-poussoir (G) pour démarrer le préchauffage.

4. Dés que la température établie est atteinte, la valeur sur I'afficheur (A) commence a cli-
gnoter et le signal acoustique s'active.
Il est maintenant possible d'ouvrir la porte et d'introduire le produit a traiter.

5. Appuyer sur les boutons (F) pour régler le temps de cuisson visualisé sur I'afficheur (A).

6. Appuyer sur le bouton-poussoir (G) pour démarrer le cycle de traitement sélectionné.

Configuration du mode "Convection" (sans préchauffage) @
1. Appuyer sur le bouton-poussoir (D) pour sélectionner le mode "Convection".
2. Appuyer maintes fois sur le méme bouton-poussoir (D) pour sélectionner le niveau de
température souhaité (150°C a 240°C).
3. Appuyer sur les boutons (F) pour régler le temps de cuisson visualisé sur I'afficheur (A).
4. Appuyer sur le bouton-poussoir (G) pour démarrer le cycle de traitement sélectionné.

Configuration du mode "Cuisson combiné"
1. Appuyer sur le bouton (E) pour sélectionner le mode "Cuisson combiné".
2. Appuyer maintes fois sur le méme bouton-poussoir (E) pour sélectionner le niveau de
température souhaité (150°C a 240°C).
3. Appuyer sur les boutons (F) pour régler le temps de cuisson visualisé sur I'afficheur (A).
4. Appuyer sur le bouton-poussoir (G) pour démarrer le cycle de traitement sélectionné.
Tableau 4: Mode "Cuisson combiné"

Afficheur Micro-ondes Gril Convection
C-1 X X
C-2 X X
C-3 X X
C-4 X
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Configuration du mode "Automatique"
1. Appuyer sur un des boutons (F) pour sélectionner le programme de cuisson souhaité.
2. Appuyer maintes fois sur le bouton pour configurer le poids de I'aliment a cuire.
3. Appuyer sur le bouton-poussoir (G) pour confirmer le cycle de traitement sélectionné.
Le cycle de cuisson démarre et I'afficheur (A) visualise le temps de cuisson qui reste.

Tableau 5: Mode "Automatique"

Mode Poids (g) N° enfoncements Afficheur
150 1 150
Légumes 350 2 350
500 3 500
150 1 150
250 2 250
Poisson 350 3 350
450 4 450
650 5 650
150 1 150
) 300 2 300
Viande 450 3 450
600 4 600
50
(avec eau chaude 450ml) { 20
Pates (avec eau cigude 800ml) % e
50
(avec eau chaude 1200ml) : e
1(230g env.) 1 1
Pommes de terre 2 (460g env.) 2 2
3 (690g env.) 3 3
200ml 1 200
Soupe 400ml 2 400
600ml 3 600
500 1 500
s 750 2 750
Poulet r6ti 1000 3 1000
1200 4 1200
50 1 50
Pain 100 2 100
150 3 150
Gateau 475 1 475
200 1 200
Pizza 300 2 300
400 3 400
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La « Cuisson rapide » prépare I'aliment en mode microondes a la puissance maximale.
1. Appuyer sur le bouton-poussoir (G) pour démarrer automatiquement le mode "Cuisson
rapide". Chaque fois qu'on enfonce le bouton-poussoir (G), le temps augmente de 30

secondes.

Configuration du mode "Chauffage"

1. Appuyer sur le bouton-poussoir (L) pour sélectionner le mode "Chauffage"; enfoncer le
bouton-poussoir maintes fois afin que I'afficheur (A) visualise les messages "h-1", "h-

2", "h-3", "h-4"..

2. Appuyer sur le bouton-poussoir (G) pour confirmer le cycle de traitement sélectionné.
3. Appuyer maintes fois sur le bouton (L) pour configurer le poids de I'aliment a cuire.
4. Appuyer sur le bouton-poussoir (G) pour démarrer le cycle de traitement sélectionné.

Tableau 6: Mode "Chauffage"

Mode Afficheur
150
. 250
auto-chauffage £o0
450
600
250
oo e 350
aliments précuits
450
1
h-3 2
boissons / café 3
1
h-4 2
brioches / croissants 3

Configuration du mode "Décongélation” (selon le temps)

Poids
1509
250g
350g
4509
600g
250g
3509
450g
240g
4809
7209
709
1409
210g

1. Appuyer sur le bouton (M) pour sélectionner le mode "Décongélation”, aprés quoi I'affi-

cheur (A) visualise le message "d-1".

2. Appuyer sur les boutons (F) pour régler le temps de cuisson visualisé sur I'afficheur (A).
3. Appuyer sur le bouton-poussoir (G) pour démarrer le cycle de traitement sélectionné.

Configuration du mode "Décongélation” (selon le poids)

1. Enfoncer deux fois le bouton (M) pour sélectionner le mode "Décongélation”, aprés quoi

I'afficheur (A) visualise le message "d-2".

2. Appuyer sur les boutons (F) pour configurer le poids du produit (100+2000g) visualisé

sur l'afficheur (A).

3. Appuyer sur le bouton-poussoir (G) pour démarrer le cycle de traitement sélectionné.
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Configuration du mode "Décongélation viande/poisson”

1. Enfoncer trois fois le bouton (M) pour sélectionner le mode "Décongélation viande"; I'af-
ficheur (A) va alors visualiser le message "d-3".
Enfoncer quatre fois le bouton (M) pour sélectionner le mode "Décongélation poisson”;
I'afficheur (A) va alors visualiser le message "d-4".

2. Appuyer sur les boutons (F) pour configurer le poids du produit (100+2000g) visualisé
sur l'afficheur (A).

3. Appuyer sur le bouton-poussoir (G) pour démarrer le cycle de traitement sélectionné.

Programmation de cuisson en plusieurs phases
L'appareil peut étre programmé pour effectuer automatiquement 3 différents modes de pré-
paration.
Ci-dessous, on montre un exemple de configuration de cuisson en plusieurs phases (cuisi-
ner au micro-ondes a 100% de puissance pendant 10 min. et & 80% pendant 15 min.).
1. Appuyer sur le bouton (B) pour sélectionner le niveau de puissance 100%.
2. Appuyer sur les boutons (F) pour régler le temps de cuisson (1,0,0,0) visualisé sur I'af-
ficheur (A).
3. Appuyer sur le bouton (B) pour sélectionner le niveau de puissance 80%.
4. Appuyer sur les boutons (F) pour régler le temps de cuisson (1,5,0,0) visualisé sur I'af-
ficheur (A).
5. Appuyer sur le bouton-poussoir (G) pour démarrer le cycle de traitement sélectionné.

Réglage de I'heure de cuisson
Régler I'heure courante et sélectionner le mode de cuisson souhaité parmi les 3 program-
mes disponibles (micro-ondes, gril, convection).
Le programme de décongélation n'est pas valable pour cette procédure.
Ci-dessous, on montre un exemple de configuration de I'heure de cuisson (cuisiner a 12:15
heures et utiliser exclusivement 80% de la puissance du micro-ondes pour cuire pendant
15 min.).
1. Appuyer maintes fois sur le bouton (B), jusqu'a ce que l'afficheur ne visualise le niveau
de puissance souhaité (80%).
2. Appuyer sur les boutons (F) pour régler le temps de cuisson (1,5,0,0) visualisé sur I'af-
ficheur (A).
3. Appuyer maintes fois sur le bouton (N), jusqu'a ce que l'afficheur (A) ne visualise le
message 0:00.
4. Appuyer sur les boutons (F) pour régler I'heure de début de cuisson (1,2,1,5).
5. Appuyer sur le bouton (G) pour confirmer la configuration établie.
Le cycle de cuisson démarre automatiquement dés que I'heure réglée est atteinte,
aprés quoi l'afficheur s'allume.
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Pour une procédure optimale, s'assurer que I'heure courante est exacte avant d'ef-
fectuer la programmation.

Enregistrement d'un programme de cuisson

1. Appuyer maintes fois sur le bouton (P) jusqu'a ce que I'afficheur (A) ne visualise le pro-
gramme souhaité (il est possible de sélectionner jusqu'a trois programmes a enregis-
trer).

2. Appuyer sur 'un des boutons (B-C-D) pour sélectionner le mode de fonctionnement
voulu.

3. Appuyer maintes fois sur le méme bouton-poussoir pour sélectionner le niveau de puis-
sance souhaité.

4. Appuyer sur les boutons (F) pour régler le temps de cuisson visualisé sur I'afficheur (A).

5. Appuyer sur le bouton (P) pour enregistrer le programme configuré.
Le programme enregistré peut étre maintenant utilisé a tout moment.

Informations sur I'état de fonctionnement
Lorsque I'appareil est en service, il est possible de visualiser sur I'afficheur (A), pendant
quelques secondes, les informations suivantes. @

— Niveau de puissance courant: appuyer sur le bouton (B-C-D) relatif au mode de fonc-
tionnement en cours.

— Temps de cuisson qui reste: appuyer sur le bouton (N).

— Temps qui reste pour démarrer un cycle de cuisson programmé: appuyer sur le
bouton (N).

Programmation du mode « Blocage de sécurité »

1. Appuyer sur le bouton (H) durant 3 sec au moins pour enclencher la fonction. L'appareil
émet un signal acoustique, le voyant correspondant s'allume sur I'afficheur (A) et toutes
les commandes sont coupées.

2. Pour couper le mode "Blocage de sécurité", appuyer sur le bouton (H) durant 3 sec. au
moins. L'appareil émet un signal acoustique et le voyant correspondant s'éteint sur I'af-
ficheur (A).
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CONSEILS D'UTILISATION

1. En fonction du mode de fonctionnement (a microondes, grill ou mode combiné) et du
type de préparation a effectuer (décongélation, cuisson, réchauffement, etc.), préparer
convenablement I'aliment et l'introduire dans un récipient approprié.
En cas d'aliments qui, durant la préparation, pourraient éclabousser les parois du four,
mettre un couvercle sur le récipient.

2. Introduire le récipient dans le four et refermer la porte.

3. Programmer le cycle de préparation voulu (voir "Mode d'emploi").
Quand la minuterie signale que le temps programmé est écoulé, patienter quelques ins-
tants avant de retirer le récipient.
Si la préparation de I'aliment n'est pas adéquat, remettre le récipient dans le four et pro-
grammer un nouveau temps de préparation.

Précaution - Avertissement

Pour éviter le risque de brilure, ajouter ou retirer les aliments a I'aide des ustensiles
prévus a cet effet.

Si I'appareil est utilisé pour la premiére fois, avant d'enclencher la mise en marche,
retirer la pellicule protectrice éventuelle, remplir une tasse d'eau et de jus de citron,
I'introduire dans le four et le faire fonctionner durant 10 min environ a la puissance
maximale, afin d'éliminer les odeurs désagréables provoquées par la matiére ayant
servi a la fabrication.

Ces conseils se rapportent a I'emploi de I'appareil selon toutes les modalités de fonction-
nement prévues. Pour le fonctionnement a microondes ou mode combiné, suivre égale-
ment les conseils spécifiques cités.

— Ne pas utiliser I'appareil sans la plaque tournante et le plateau.

— Ne pas introduire de récipients en métal (acier, cuivre, barquettes en aluminium, etc.)
ou de récipients plaqués ou avec des gravures en métal (or, argent, etc.) pour éviter de
provoquer des étincelles ou des arcs magnétiques.

— Ne pas utiliser I'appareil pour cuire les ceufs.

— Ne pas utiliser les récipients fabriqués en matiéres inadaptées et ne jamais utiliser I'ap-
pareil a vide. Pour éviter de I'enclencher a vide par erreur, il est conseillé de laisser un
verre d'eau rempli dans le four afin d'absorber les microondes éventuelles.

— Perforer les aliments recouverts d'une peau (pommes de terre, pommes, etc.) ou d'em-
ballages scellés (saucisses, charcuterie, etc.) afin d'éviter qu'ils n'éclatent durant la pré-
paration. Eliminer les éventuels bouts de métal.
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— Si l'appareil ne fonctionne pas convenablement (par exemple s'il ne s'allume pas), ne
pas le démonter et ne pas tenter d'y toucher mais contacter le revendeur ou un centre
aprés-vente agréé.

— Bien mélanger les aliments liquides préparés pour uniformiser la température et, s'ils
sont destinés a l'alimentation des enfants, les contréler pour éviter les bralures.

— Pour accélérer la préparation de certains aliments (poulet, viande hachée, etc.), les re-
tourner au moins une fois. En cas de rétis, les tourner plusieurs fois. Si on prépare
d'autres produits (boulettes, croquettes, etc.), les déplacer du centre vers I'extérieur et
vice-versa.

NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Avant de nettoyer I'appareil (en fin de journée ou lorsque cela s'avére nécessaire), couper
I'électricité générale (ou débrancher la prise électrique) et s'assurer que la zone de prépa-
ration soit complétement refroidie.

— Retirer le plateau et la plaque tournante.

— Nettoyer toutes les surfaces intérieures de l'appareil avec un chiffon humide ou une
éponge et les sécher soigneusement.

/i\ Important

Pour éliminer les odeurs, introduire un verre d'eau et de jus de citron et enclencher
I'appareil en fonctionnement microondes durant environ 5 minute.

— Laver le plateau et la plaque tournante avec des détergents a usage alimentaire, les rin-
cer et les sécher soigneusement avant de les remonter.

Vérifier toujours que les joints de la porte soient propres et en bon état et qu'elle se
ferme convenablement.

— Nettoyer soigneusement le plan de travail et toutes les zones environnantes.

— Nettoyer les surfaces extérieures de I'appareil avec un chiffon humide ou une éponge.

@ Précaution - Avertissement

A ne nettoyer qu'avec des détergents a usage alimentaire. N'utiliser en aucun cas
des produits de nettoyage corrosifs, inflammables ou qui contiennent des substan-
ces nocives pour la santé.

— Sion prévoit de ne pas utiliser I'appareil durant une longue période, apres I'avoir nettoyé
et débranché de I'électricité générale (ou de la prise électrique), le protéger convena-
blement pour le garder propre.
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RECHERCHE DES PANNES

Les informations qui suivent aident a identifier et a corriger les anomalies et dysfonctionne-
ments éventuels pouvant se présenter pendant I'utilisation.

Certaines pannes peuvent étre résolues par I'utilisateur. D'autres opérations exigent une
compétence technique précise ou des aptitudes spéciales doivent étre effectuées exclusi-
vement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans le secteur
d'intervention spécifique.

/i\

Ne pas démonter les parties internes de I'appareil.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages éventuels causés par
des manipulations frauduleuses.

Tableau 7: Anomalies de fonctionnement

Inconvénient Causes Solutions
Absence de tension sur la ligne Contacter le revendeur ou un centre
d'alimentation électrique. d'assistance aprés-vente agréé.
. - q Contacter le revendeur ou un centre
L'appareil ne chauffe pas. Les résistances ne fonctionnent pas. .- A o
d'assistance aprés-vente agréé.
Le dispositif magnétron ne Contacter le revendeur ou un centre
fonctionne pas. d'assistance aprés-vente agréé.
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DESCRIPTION GENERALE DE L'APPAREIL

Le four a microondes ME/1630 est un appareil congu et fabriqué pour chauffer, rétir ou
décongeler des denrées alimentaires contenues dans des récipients spéciaux destinés
a l'alimentation humaine, et ce plus rapidement par rapport aux fours traditionnels.

L'appareil peut étre utilisé pour préparer plusieurs aliments comme par exemple les lé-
gumes (frais et surgelés), les fruits, les pates, le riz, le poisson, la viande et également
les sauces, les potages, les conserves, etc.

L'appareil doit étre utilisé avec des récipients en matiére adaptée au type de fonction-
nement programmé et de préférence de forme circulaire ou ovale pour obtenir une cuis-
son homogéne des aliments.

L'appareil ne doit pas étre employé dans des récipients en métal (acier, aluminium, cui-
vre, etc.). Pour repérer les caractéristiques que doivent avoir les récipients, consulter le
tableau « Matiéres des récipients » .

L'appareil est de type professionnel et doit étre installé dans des milieux commerciaux
(bars, pizzeria, restaurants, etc.). Il ne demande aucune formation particuliere mais les
utilisateurs doivent avoir les capacités et compétences spécifiques dans le secteur de
la restauration.

Tout autre emploi que celui indiqué par le constructeur est réputé INADAPTE.
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L'image illustre les piéces principales de l'appareil et la liste contient leur description et leur
fonction.

IDM-34602000500.pdf

A) Tableau de commandes : Il est équipé des dispositifs de commande nécessaires
pour faire fonctionner I'appareil (voir "Description des commandes").

B) Porte du four: est associée a un dispositif d'asservissement (micro-interrupteur ). Lors
de l'ouverture de la porte, le cycle de cuisson s'arréte
Lors de la fermeture de la porte, le cycle de cuisson reprend depuis le point ou il a été
interrompu.

C) Four de préparation: Il est équipé d'un dispositif magnétron pour la préparation des
aliments.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Tableau 1: Données techniques de I'appareil

Description Unité de mesure ME/1630

Puissance kW 1,6
Alimentation électrique V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Contenance du four Litres 30
Dimensions du four mm 350x357x230
Dimensions de l'appareil mm 542x461x329
Dimensions emballage mm 610x500x400
Poids net kg 15

Type d'installation Installation au comptoir

Le tableau indique le type de matiére dans laquelle sont fabriqués les récipients.
Tableau 2: Matiéres des récipients

Matiére du récipient Foncti a microond
Vitre résistante a la chaleur Oui
Céramique ou porcelaine, résistante a la chaleur Oui
Plastique pour microondes Oui
Papier de cuisine Oui
Feuilles d'aluminium Non
Métal Non
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DESCRIPTION DES COMMANDES
L'appareil est équipé des dispositifs
de commandes cités, nécessaires
pour activer ses fonctions principa-
les.

A) Minuterie: Sert a enclencher le

FOUR A MICRO-ONDES ME/1630

Medium

B) Sélecteur: Sert a programmerle

fonctionnement de I'appareil
pour programmer le temps de
préparation.

niveau de puissance de prépara-
tion.

Position Low: Fonctionnement
en mode microondes, avec un
niveau de puissance bas ( 17%).
Position Defrost: Fonctionne-
ment en mode microondes, avec
un niveau de puissance moyen-
bas ( 33%).

Position Med: Fonctionnement
en mode microondes, avec un
niveau de puissance moyen ( 55%).

Position Med-High: Fonctionnement en mode microondes, avec un niveau de puis-
sance moyen-élevé (77 %).

Position High: Fonctionnement en mode microondes, avec un niveau de puissance
élevé ( 100%).

IDM-34602000600.if

CONSEILS D'UTILISATION
1. En fonction du type de préparation (décongélation, cuisson, réchauffement, etc.), pré-

parer convenablement |'aliment et I'introduire dans un récipient adapté.
En cas d'aliments qui, durant la préparation, pourraient éclabousser les parois du four,
mettre un couvercle sur le récipient.

. Introduire le récipient dans le four et refermer la porte.
. Tourner le sélecteur (A) (toujours dans le sens des aiguilles d'une montre) pour sélec-

tionner le niveau de puissance voulu.

. Tourner la minuterie (B) pour enclencher le fonctionnement de I'appareil et programmer

le temps de préparation.
Quand la minuterie signale que le temps programmé est écoulé, patienter quelques ins-
tants avant de retirer le récipient.
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Si la préparation de I'aliment n'est pas adéquat, remettre le récipient dans le four et pro-
grammer un nouveau temps de préparation.

Précaution - Avertissement

Pour éviter le risque de brilure, ajouter ou retirer les aliments a I'aide des ustensiles
prévus a cet effet.

Si I'appareil est utilisé pour la premiére fois, avant d'enclencher la mise en marche,
retirer la pellicule protectrice éventuelle, remplir une tasse d'eau et de jus de citron,
I'introduire dans le four et le faire fonctionner durant 10 min environ a la puissance
maximale, afin d'éliminer les odeurs désagréables provoquées par la matiére ayant
servi a la fabrication.

— Ne pas introduire de récipients en métal (acier, cuivre, barquettes en aluminium, etc.)
ou de récipients plaqués ou avec des gravures en métal (or, argent, etc.) pour éviter de
provoquer des étincelles ou des arcs magnétiques.

— Ne pas utiliser I'appareil pour cuire les ceufs.

— Ne pas utiliser les récipients fabriqués en matiéres inadaptées et ne jamais utiliser I'ap-
pareil a vide. Pour éviter de I'enclencher a vide par erreur, il est conseillé de laisser un
verre d'eau rempli dans le four afin d'absorber les microondes éventuelles.

— Perforer les aliments recouverts d'une peau (pommes de terre, pommes, etc.) ou d'em-
ballages scellés (saucisses, charcuterie, etc.) afin d'éviter qu'ils n'éclatent durant la pré-
paration. Eliminer les éventuels bouts de métal.

— Si l'appareil ne fonctionne pas convenablement (par exemple s'il ne s'allume pas), ne
pas le démonter et ne pas tenter d'y toucher mais contacter le revendeur ou un centre
aprés-vente agréé.

— Bien mélanger les aliments liquides préparés pour uniformiser la température et, s'ils
sont destinés a l'alimentation des enfants, les contréler pour éviter les bralures.

— Pour accélérer la préparation de certains aliments (poulet, viande hachée, etc.), les re-
tourner au moins une fois. En cas de rétis, les tourner plusieurs fois. Si on prépare
d'autres produits (boulettes, croquettes, etc.), les déplacer du centre vers I'extérieur et
vice-versa.

NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Avant de nettoyer I'appareil (en fin de journée ou lorsque cela s'avére nécessaire), couper
I'électricité générale (ou débrancher la prise électrique) et s'assurer que la zone de prépa-
ration soit complétement refroidie.

— Nettoyer toutes les surfaces intérieures de I'appareil avec un chiffon humide ou une
éponge et les sécher soigneusement.
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) & Important

Pour éliminer les odeurs, introduire un verre d'eau et de jus de citron et enclencher
I'appareil en fonctionnement microondes durant environ 5 minute.

Vérifier toujours que les joints de la porte soient propres et en bon état et qu'elle se
ferme convenablement.

— Nettoyer soigneusement le plan de travail et toutes les zones environnantes.

— Nettoyer les surfaces extérieures de I'appareil avec un chiffon humide ou une éponge.

@ Précaution - Avertissement

A ne nettoyer qu'avec des détergents a usage alimentaire. N'utiliser en aucun cas
des produits de nettoyage corrosifs, inflammables ou qui contiennent des substan-
ces nocives pour la santé.

— Sion prévoit de ne pas utiliser I'appareil durant une longue période, apres l'avoir nettoyé
et débranché de I'électricité générale (ou de la prise électrique), le protéger convena-
blement pour le garder propre.

RECHERCHE DES PANNES

Les informations qui suivent aident a identifier et a corriger les anomalies et dysfonctionne-
ments éventuels pouvant se présenter pendant I'utilisation.

Certaines pannes peuvent étre résolues par I'utilisateur. D'autres opérations exigent une
compétence technique précise ou des aptitudes spéciales doivent étre effectuées exclusi-
vement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans le secteur
d'intervention spécifique.

/A
) & Important

Ne pas démonter les parties internes de I'appareil.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages éventuels causés par
des manipulations frauduleuses.

Tableau 3: Anomalies de fonctionnement

Inconvénient Causes Solutions
Le temps de cuisson n'a pas été Programmer un autre temps de
programmeé. préparation que 0 min
L'appareil ne chauffe pas. A'bs_ence d«_e ter)sion‘sur la ligne C'ontgcter le revgndeur ou un’c'entre
d'alimentation électrique. d'assistance aprés-vente agréé.
Le dispositif magnétron ne Contacter le revendeur ou un centre
fonctionne pas. d'assistance aprés-vente agréé.
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DESCRIPTION GENERALE DE L'APPAREIL

Le four a microondes ME/1800 est un appareil congu et fabriqué pour chauffer, rétir ou
décongeler des denrées alimentaires contenues dans des récipients spéciaux destinés
a l'alimentation humaine, et ce plus rapidement par rapport aux fours traditionnels.

L'appareil peut étre utilisé pour préparer plusieurs aliments comme par exemple les lé-
gumes (frais et surgelés), les fruits, les pates, le riz, le poisson, la viande et également
les sauces, les potages, les conserves, etc.

L'appareil doit étre utilisé avec des récipients en matiére adaptée au type de fonction-
nement programmé et de préférence de forme circulaire ou ovale pour obtenir une cuis-
son homogéne des aliments.

L'appareil ne doit pas étre employé dans des récipients en métal (acier, aluminium, cui-
vre, etc.). Pour repérer les caractéristiques que doivent avoir les récipients, consulter le
tableau « Matiéres des récipients » .

L'appareil est de type professionnel et doit étre installé dans des milieux commerciaux
(bars, pizzeria, restaurants, etc.). Il ne demande aucune formation particuliere mais les
utilisateurs doivent avoir les capacités et compétences spécifiques dans le secteur de
la restauration.

Tout autre emploi que celui indiqué par le constructeur est réputé INADAPTE.
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L'image illustre les piéces principales de I'appareil et la liste contient leur description et leur
fonction.
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A) Tableau de commandes : Il est équipé des dispositifs de commande nécessaires
pour faire fonctionner I'appareil (voir "Description des commandes").

B) Porte du four: est associée a un dispositif d'asservissement (micro-interrupteur ). Lors
de l'ouverture de la porte, le cycle de cuisson s'arréte
Lors de la fermeture de la porte, le cycle de cuisson reprend depuis le point ou il a été
interrompu.

C) Four de préparation: Il est équipé d'un dispositif magnétron pour la préparation des
aliments.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Tableau 1: Données techniques de I'appareil

Description Unité de mesure MC/1800
Puissance kW 3
Alimentation électrique V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Contenance du four Litres 34
Dimensions du four mm 400x360x228
Dimensions de I'appareil mm 570x520x370
Dimensions emballage mm 640x560x450
Poids net kg 30,5
Type d'installation Installation au comptoir

Le tableau indique le type de matiére dans laquelle sont fabriqués les récipients.
Tableau 2: Matiéres des récipients

Matiére du récipient Foncti a microond
Vitre résistante a la chaleur Oui
Céramique ou porcelaine, résistante a la chaleur Oui
Plastique pour microondes Oui
Papier de cuisine Oui
Feuilles d'aluminium Non
Métal Non
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DESCRIPTION DES COMMANDES

L'appareil est équipé des dispositifs

de commandes cités, nécessaires

pour activer ses fonctions principa-
les.

A) Afficheur: Affiche les parame-
tres de cuisson et I'heure.

B) Boutons : ils servent a sélec-
tionner le niveau de puissance
correspondant.

C) Bouton : il sert a configurer ma-
nuellement le temps de traite-
ment.

Si I'on saisit manuellement le
temps, on n'influe pas sur les
boutons programmeés.

D) Bouton :ilaugmente une durée
de cuisson préconfigurée d'un
certain pourcentage par rapport
au temps de cuisson originale
(50% standard).

Le pourcentage est établi par
I'utilisateur et peut étre modifié
par séquences de cuisson spéci-
fiques.

Cette caractéristique est trés uti-
le pour la cuisson des aliments

0%

Defrost
20%

Medium
50%

Med-Hi

70%

Time
® Entry

IDM-34607400200.if

pouvant étre cuits en plusieurs portions, tels que les pommes de terre ou les tranches

de pizza.

E) Bouton : il sert a supprimer le temps restant, pour mettre fin a un cycle de program-
mation ou pour les options de I'utilisateur. Si le bouton est utilisé pour mettre fin a une
modification de la programmation ou une option, les modifications ne seront pas accep-

tées.

F) Bouton : il sert a démarrer un cycle de cuisson avec saisie manuelle du temps et a
enregistrer les modifications apportées aux séquences de programmation ou aux op-

tions de I'utilisateur.

G) Bouton: il sert a configurer le temps de cuisson préconfigurée.
Les modes d'emploi et de programmation des fonctions de I'appareil sont décrites au para-

graphe "Mode d'emploi".
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MODE D'EMPLOI
On cite les modes d'emploi et de programmation des différentes fonctions de I'appareil.

Power up (Allumage)

Brancher la machine a I'aide du céble d'alimentation , le message « Power up » s'affi-
che alors a I'écran.
L'appareil est allumé.

Mode « Standby » (Arrét)

Maintenir appuyé pendant quelques secondes le bouton (E).

L'appareil passe en mode « Standby » ; aucun bouton ne sera actif et I'écran (A)
s'éteint.

Aprés la mise en marche de I'appareil, si pendant quelques secondes aucun bouton
n'est pressé et la porte n'est ni ouverte ni fermée, le mode « Standby » s'active automa-
tiquement (I'écran (A) s'éteint).

Ouvrir et refermer la porte pour quitter le mode « Standby ».

Il est possible de régler le temps d'activation du mode « Standby » (Voir "Options (Op-
tion)").

Mode « Ready » (Prét)

En mode « Ready », I'appareil est prét a commencer un cycle de cuisson manuelle ou
préconfigurée.

Pour passer du mode « Standby » au mode « Ready », il suffit d'ouvrir et de refermer
la porte. De cette maniére, I'appareil sera prét a effectuer la cuisson et I'écran (A) affi-
chera le message « Ready ».

-43- Langue francaise



IDM  346-074-1.fm

FOUR A MICRO-ONDES MC/1800

Mode « Open Door » (Pause)

Le mode « Open Door » permet aux
utilisateurs d'arréter temporairement
le cycle de cuisson afin de controler
le produit qui se trouve a l'intérieur
de l'appareil.

— Ouvrir la porte durant le cycle de 0%
cuisson pour activer le mode Dot
« Open Door ». 20%
Si aucune commande n'est lan- _
cée aprées 60 secondes (par dé- Miglim
faut), I'appareil passera en mode
« Standby ». Mf&f i
— Si aprés avoir fermé la porte ,
I'on appuie sur l'un des bou- S pie

tons (A), le temps restant s'af-
fichera en fonction de la
commande lancée.

— L'ouverture de la porte durant la
cuisson active le mode « Open
Door » et le minuteur affiché sur
I'écran (A) s'arréte jusqu'a ce
que l'on referme la porte et que
I'on appuie sur le bouton (F).
L'appareil reprend la cuisson et
le minuteur son compte a re-
bours du point ou il a été précédemment interrompu.

IDM-34607400200.if

— Pour activer le mode « Open Door » durant la cuisson sans ouvrir la porte , appuyer sur
le bouton (E). Le minuteur affiché sur I'écran (A) s'arréte et ne redémarre que si l'on ap-
puie sur le bouton (F).

/i\

En mode « Open Door », aprés 60 secondes (par défaut), le mode « Standby » s'acti-
ve.
Dans tous les autres cas, I'appareil est en mode « Ready ».

Si I'on modifie les paramétrages et I'on configure "OP:61" (par défaut), I'appareil ne se met-
tra plus en pause lors de I'ouverture de la porte , mais supprimera les commandes précon-
figurées par l'utilisateur et restera en attente de nouvelles commandes ou activera le mode
« Standby » aprés 60 secondes d'inactivité.
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Cuisson manuelle (Cook Mode)
Ce mode permet a l'utilisateur d'enregistrer manuellement le temps de cuisson et le niveau
de puissance.

— Appuyer sur le bouton (C), avec I'appareil en mode « Ready », pour activer le mode
« cuisson manuelle ».
L'écran affiche "00:00".

— Appuyer sur les boutons (G) pour configurer le temps de cuisson (ex. : appuyer sur les
boutons 1,0,3,0 pour obtenir 10 min et 30 s de cuisson).

— Appuyer sur I'un des boutons (B) pour sélectionner le niveau de puissance (ex. : ap-
puyer sur le bouton « Medium/50% » comme niveau de puissance).
L'écran affiche “10:30 50”.

— Appuyer sur le bouton (E) pour démarrer le cycle de cuisson manuelle.
Au terme du temps de cuisson configuré, I'écran (A) affiche « DONE » suivi d'un signal
sonore.

— L'appareil revient en mode « Ready » et est prét pour un nouveau cycle de cuisson.
Pendant le processus de cuisson, on peut appuyer une fois sur le bouton (E) pour
passer en mode « Pause » et appuyer a nouveau sur le bouton (E) pour revenir au mode
« Ready ».

Cuisson préconfigurée
Ce mode permet la cuisson des produits alimentaires a travers des commandes préconfi-
gurées.

— Appuyer sur 'un des boutons (G), en mode « READY », selon la durée de cuisson dé-
sirée.
L'appareil commence automatiquement le cycle de cuisson pendant le temps sélection-
né (exemple : appuyer sur le bouton "2" pour effectuer une cuisson d'une durée de 20
secondes) et I'écran affiche le temps restant pour cuire.
Si la cuisson est effectuée en plusieurs phases et que le temps total de cuisson dépasse le
temps maximum consenti (60 minutes par défaut), I'appareil émet rapidement et trois fois
un signal sonore, puis I'écran (A) affiche “00:00” pour indiquer que le programme n'est pas
acceptable.

— Pour activer le mode « Pause », pendant le cycle de cuisson, appuyer sur le bouton (E)
ou bien ouvrir la porte.

— Pour réactiver le cycle de cuisson, appuyer sur le bouton (F).

Pour que le cycle de cuisson ne commence qu'aprés avoir appuyé sur le bouton (F) (et non
apres avoir appuyé sur un des boutons (G)), il suffit de modifier les paramétres (Voir "Op-
tions (Option)").
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Mode de programmation
Il est possible de créer différents
programmes de cuisson.

— Ouvrir la porte et appuyer sur le
bouton numérique "1" pendant 5
secondes. Un signal sonore in-

formera alors qu'on est entré en 0%
« Mode de programmation ». oo
. efrost
L'écran (A) affiche "PRO- 20%
GRAM".
Medium
— Appuyer sur une les boutons nu- 0%
A ot " Al
mériques ("1,2,3,..0") selon le e
bouton sur lequel on veut sauve- 7008
garder le nouveau programme T

de cuisson en cours de création. & Entry
L'écran (A) affichera le temps de
cuisson modifiable et les bou-
tons numériques.

— Une fois le temps de cuisson
configuré, appuyer sur I'un des
boutons (B) pour enregistrer le
niveau de puissance désiré.
L'écran (A) affiche le temps de
cuisson ainsi que le niveau de
puissance configure.

IDM-34607400200.if

— Appuyer sur le bouton (F) pour enregistrer le programme.

— Pour commencer le programme de cuisson sauvegardé, appuyer sur le bouton numé-
rique qui a été initialement choisi pour sauvegarder le programme.

Si on souhaite avoir plusieurs phases de cuisson au cours du programme, avant d'appuyer
sur le bouton (F), appuyer sur le bouton (C) qui permet de saisir d'autres temps et niveaux
de puissance au sein du méme programme de cuisson.

Si le temps total de cuisson dépasse le temps maximum consenti (60 minutes par défaut),
I'appareil émet rapidement et trois fois un signal sonore, puis I'écran (A) affiche "00:00"
pour indiquer que le programme n'est pas acceptable.

— Fermer la porte pour activer le mode « Ready ».
En appuyant sur le bouton (E) durant le processus de programmation, I'appareil entre en
mode « Open Door » et le programme en cours de création est perdu.
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En cas de coupure de courant, le programme enregistré ne se perd pas.
exemple: Pour enregistrer un programme de cuisson d'1 minute et 25 secondes a 70%, ef-
fectuer les opérations suivantes :

— En mode « Ready », appuyer sur le bouton numérique "1" pendant 5 secondes.
L'écran (A) affiche "PROGRAM".

— Appuyer sur le bouton numérique "3". Le programme sera donc enregistré sur ce nu-
méro.

— Appuyer sur le bouton (C).
L'écran (A) affiche "00:00".

— Saisir le temps de cuisson a l'aide des boutons numériques "1", "2", "5" (1 minutes et
25 secondes), puis sélectionner la puissance de cuisson a l'aide du bouton "Med-Hi/
70%".

L'écran affiche “1:25 70” (1:25 indique le temps de cuisson, 70 indique le niveau de
puissance).

— Appuyer sur le bouton (F) pour enregistrer les commandes.

— Appuyer sur le bouton numérique “3” et fermer la porte pour démarrer le programme a
peine enregistré.

A chaque fois que I'on souhaite utiliser ce programme, il suffit d'appuyer sur le bou-

ton numérique “3” jusqu'a ce qu'il soit nécessaire de modifier encore le programme.

Double quantité de cuisson
A I'aide du bouton (D), I'utilisateur peut facilement modifier le temps préconfiguré pour une
quantité de produit.

— Sil'on appuie sur le bouton (D), en mode « Ready », suivi du démarrage d'un program-
me préconfiguré ou vice-versa, I'appareil commence la cuisson en suivant le temps de
cuisson préconfiguré.

L'écran (A) affiche le message "Double" et le temps de cuisson sélectionné est doublé.
exemple

Le bouton numérique "5" et son temps prédéfini est de 1 minute. Appuyer ensuite sur le

bouton (D), et le temps passera a 01:00 * (1 + 1) = 2:00 (2 minutes).

— Durant la cuisson finale du programme, I'appareil entre en mode « fin du cycle de cuis-

son ».

) & Important

Cette fonction ne peut pas étre utilisée en mode mémoire.
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Phase de cuisson - Programma-
tion

Ce mode permet a l'utilisateur de
cuire les aliments avec une combi-
naison de plusieurs niveaux de puis-
sance. |l est possible de configurer
au maximum quatre phases en
mode de cuisson ou en mode de
programmation.

— Aprés avoir configuré la puissan-
ce et le temps de la premiere
phase, appuyer sur le bouton (C)
pour configurer la deuxiéme
phase.

— Effectuer les mémes opérations

pour configurer la troisiéme et la
quatriéme phase.
Avant de configurer la deuxieme,
troisieme ou quatriéeme phase,
appuyer toujours sur le bouton
(C). Le message "stage2",
"stage3" ou "Stage4" s'affiche
sur I'écran (A).

— Appuyer sur le bouton (F) pour
commencer la cuisson.

Exemple pour configurer deux pha-

ses de cuisson.

La premiére phase est une cuisson

0%

Defrost
20%

Medium
50%

Med-Hi

70%

Time
® Entry
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a 70% de la puissance avec un temps d'1 minute et 25 secondes. La deuxiéme phase a
50% en 5 minutes et 40 secondes. Les étapes sont les suivantes :

— Appuyer sur le bouton (C), puis sur le bouton "Med-Hi/70%" et enfin sur les boutons "1",

"2", "5" pour saisir le temps de cuisson.
L'écran (A) affiche "01:25".
La premiére phase est terminée.

Appuyer a nouveau sur le bouton (C).
L'écran (A) affiche "stage2".

Appuyé sur les boutons numeériques "5", "4", "0".
L'écran (A) affiche "05:40".

Appuyer sur le bouton "Medium/50%".
L'écran (A) affiche "PL5".
La deuxiéme phase est terminée.

Appuyer sur le bouton (F) pour commencer la cuisson.
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Options (Option)

Pour satisfaire les besoins de chacun, il est possible de modifier certaines options comme
la programmation avec touche simple ou double, le volume du bip et le temps de cuisson
maximum.

Pour modifier les options, procéder de la maniére suivante.

— Pour régler le temps que l'appareil emploie a passer en mode « Standby », il suffit d'ouvrir
la porte et de tenir le doigt appuyé sur le bouton numérique "2" pendant 5 secondes, au bout
desquelles un signal sonore confirmera le passage en mode « Options ».

L'écran (A) affiche "OP: -".

Option Setting Discription
1 OoP:10 3 seconds beep
ECC Tone OP:11 Cantinuous beep
OP:12 5 quick beeps, Repeating
OP:20 Beeper Off
2 | oP:21 Low
Beeper oP:22 Medium
Volume oP23 High
" eg’p o OP:30 Keybeep Off
On/Off oP:31 Keybeep On
4 CP:40 15 seconds
: 30 seconds
o i 2;:; 60 seconds
Window
OP:43 120 seconds
5 OP:50 On-the-Fly Disable
On the Fly OP:51 On-the-Fly Enable
6 Door Reset OP:60 Door reset Disable
OP:61 Docr Reset Enable
) oP:70 60 Minute Maximum Cook Time
7 Max time OP:71 10 Minute Maximum Cook Time
8 Manual OP:80 Manual Programming Disable
Programming oP:81 Manual Programming Enable
9 OP:90 Single Digit Mode-10 programs
Double Digit oP:91 Doule Digit Mode-100 programs
OP:00 Off-Never Display Clean Filter .
0 OP:01 Weekly-Display every 7 days é
Clean Filter oP:02 Monthly-Display every 30 days %
OP:03 Quarterly-Display every 80 days. ]
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— Appuyer une fois sur I'un des boutons numériques (1,2,3...,0) (voir le tableau, a la co-
lonne « options ») selon l'option a modifier (dans notre cas, appuyer sur le bouton "4",
« Keyboard window » qui est de 60 secondes par défaut).

L'écran (A) affiche “OP:42”.

— Appuyer a nouveau sur le bouton "4" pour afficher le message "OP:43, OP: 40", "OP:
417, “OP:42” en cycle.

— Choisir le paramétre désiré et appuyer sur le bouton (F) pour enregistrer les paramétres
modifiés.

— Alafin de I'opération de configuration, appuyer sur le bouton (E) pour entrer en mode
« Open Door ».

— Fermer la porte pour passer en mode « Ready ».

Pour modifier une autre option, ouvrir a nouveau la porte et répéter les opérations.
Les réglages d'usine sont indiqués en gras. Afin de revenir au réglage d'usine, il suffit de
sélectionner I'option indiquée en gras.

VAN
| & Important

Ne pas fermer la porte avant d'avoir enregistré les paramétres modifiés, pour ne pas
les perdre.

CONSEILS D'UTILISATION

1. En fonction du mode de fonctionnement (a microondes, grill ou mode combiné) et du
type de préparation a effectuer (décongélation, cuisson, réchauffement, etc.), préparer
convenablement 'aliment et I'introduire dans un récipient approprié.
En cas d'aliments qui, durant la préparation, pourraient éclabousser les parois du four,
mettre un couvercle sur le récipient.

2. Introduire le récipient dans le four et refermer la porte.

3. Programmer le cycle de préparation voulu (voir "Mode d'emploi").
Quand la minuterie signale que le temps programmeé est écoulé, patienter quelques ins-
tants avant de retirer le récipient.
Si la préparation de I'aliment n'est pas adéquat, remettre le récipient dans le four et pro-
grammer un nouveau temps de préparation.

@ Précaution - Avertissement

Pour éviter le risque de brilure, ajouter ou retirer les aliments a I'aide des ustensiles
prévus a cet effet.

Si I'appareil est utilisé pour la premiére fois, avant d'enclencher la mise en marche,
retirer la pellicule protectrice éventuelle, remplir une tasse d'eau et de jus de citron,
I'introduire dans le four et le faire fonctionner durant 10 min environ a la puissance
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maximale, afin d'éliminer les odeurs désagréables provoquées par la matiére ayant
servi a la fabrication.

— Ne pas introduire de récipients en métal (acier, cuivre, barquettes en aluminium, etc.)
ou de récipients plaqués ou avec des gravures en métal (or, argent, etc.) pour éviter de
provoquer des étincelles ou des arcs magnétiques.

— Ne pas utiliser I'appareil pour cuire les ceufs.

— Ne pas utiliser les récipients fabriqués en matiéres inadaptées et ne jamais utiliser I'ap-
pareil a vide. Pour éviter de I'enclencher a vide par erreur, il est conseillé de laisser un
verre d'eau rempli dans le four afin d'absorber les microondes éventuelles.

— Perforer les aliments recouverts d'une peau (pommes de terre, pommes, etc.) ou d'em-
ballages scellés (saucisses, charcuterie, etc.) afin d'éviter qu'ils n'éclatent durant la pré-
paration. Eliminer les éventuels bouts de métal.

— Si l'appareil ne fonctionne pas convenablement (par exemple s'il ne s'allume pas), ne
pas le démonter et ne pas tenter d'y toucher mais contacter le revendeur ou un centre
aprés-vente agrée.

— Bien mélanger les aliments liquides préparés pour uniformiser la température et, s'ils
sont destinés a l'alimentation des enfants, les contréler pour éviter les bralures.

— Pour accélérer la préparation de certains aliments (poulet, viande hachée, etc.), les re-
tourner au moins une fois. En cas de rétis, les tourner plusieurs fois. Si on prépare
d'autres produits (boulettes, croquettes, etc.), les déplacer du centre vers I'extérieur et
vice-versa.

NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Avant de nettoyer I'appareil (en fin de journée ou lorsque cela s'avére nécessaire), couper
I'électricité générale (ou débrancher la prise électrique) et s'assurer que la zone de prépa-
ration soit complétement refroidie.

— Nettoyer toutes les surfaces intérieures de I'appareil avec un chiffon humide ou une
éponge et les sécher soigneusement.

) & Important

Pour éliminer les odeurs, introduire un verre d'eau et de jus de citron et enclencher
I'appareil en fonctionnement microondes durant environ 5 minute.

Vérifier toujours que les joints de la porte soient propres et en bon état et qu'elle se
ferme convenablement.

— Nettoyer soigneusement le plan de travail et toutes les zones environnantes.
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— Nettoyer les surfaces extérieures de I'appareil avec un chiffon humide ou une éponge.

Précaution - Avertissement

A ne nettoyer qu'avec des détergents a usage alimentaire. N'utiliser en aucun cas
des produits de nettoyage corrosifs, inflammables ou qui contiennent des substan-
ces nocives pour la santé.

— Sion prévoit de ne pas utiliser I'appareil durant une longue période, apres I'avoir nettoyé
et débranché de I'électricité générale (ou de la prise électrique), le protéger convena-
blement pour le garder propre.

RECHERCHE DES PANNES

Les informations qui suivent aident a identifier et a corriger les anomalies et dysfonctionne-
ments éventuels pouvant se présenter pendant l'utilisation.

Certaines pannes peuvent étre résolues par I'utilisateur. D'autres opérations exigent une
compétence technique précise ou des aptitudes spéciales doivent étre effectuées exclusi-
vement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans le secteur
d'intervention spécifique.

| & Important

Ne pas démonter les parties internes de I'appareil.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages éventuels causés par
des manipulations frauduleuses.

Tableau 3: Anomalies de fonctionnement

Inconvénient

L'appareil ne chauffe pas.

Causes

Le temps de cuisson n'a pas été
programmeé.

Absence de tension sur la ligne
d'alimentation électrique.

Le dispositif magnétron ne
fonctionne pas.

Veérifier que le filtre et les zones

d'évacuation ne sont pas obstrués.
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Solutions

Programmer un autre temps de
préparation que 0 min

Contacter le revendeur ou un centre
d'assistance aprés-vente agréé.
Contacter le revendeur ou un centre
d'assistance aprés-vente agréé.

Enlever et nettoyer les impuretés des
sorties d'évacuation.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN UND SICHERHEIT

ZWECK DER BEDIENUNGSANLEITUNG

— Die Bedienungs- und Wartungsanleitung ist ein Bestandteil des Gerats und wurde vom
Hersteller in seiner Originalsprache verfasst, um denjenigen alle notwendigen Informa-
tionen zu liefern, die befugt sind, mit dem Gerat im Laufe ihrer vorgesehenen Lebens-
dauer zu interagieren.

— Etwas Zeitinvestition in die Lektiire der Informationen trat zur Vermeidung von Gesund-
heits- und Sicherheitsrisiken fir Personen und von wirtschaftlichen Schaden bei.

— Der Hersteller behélt sich das Recht vor, an den in der Bedienungsleitung gelieferten
Informationen Anderungen vorzunehmen, ohne zuvor irgendeine Mitteilung dazu zu
machen, wenn diese nicht die Sicherheit betreffen.

— Einige Textteile sind gekennzeichnet worden, um die Wichtigkeit der Mitteilung zu un-
terstreichen.

) & Informationen
Weist auf technische Informationen von besonderer Wichtigkeit hin, die nicht ver-

nachldssigt werden diirfen.

Achtung - Vorsicht
Zeigt an, dass geeignete Vorkehrungen zu treffen sind, um die Gesundheit und die

Sicherheit von Personen keinem Risiko auszusetzen und wirtschaftliche Schaden zu
vermeiden.

! Gefahr - Achtung

Weist auf schwere Gefahrdungssituationen hin, die bei Nichtbeachtung ein ernsthaf-
tes Risiko fiir die Gesundheit und Sicherheit von Personen darstellen kénnen.
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IDENTIFIKATION DES HERSTELLERS UND DES GERATS
Das abgebildete Typenschild wird direkt auf dem Gerat angebracht. Auf dem Schild finden
sich alle Verweise und Angaben, die fiir die Betriebssicherheit unverzichtbar sind.

Identifikation des Herstellers EG Konformitatszeichen

Geratemodell--{--¢ remmeeemae- --Baujahr

Seriennummer---|--+

* |o
*
IDM-34601606200.if

Technische Daten =

KUNDENDIENSTANFORDERUNG
Geben Sie bei jeder Anforderung des Technischen Kundendiensts die Gerateversion und
die Art der aufgetretenen Stérung an.

SICHERHEITSVORRICHTUNGEN

Der Hersteller hat in der Entwicklungs- und Konstruktionsphase ein besonderes Augen-
merk auf die Aspekte gerichtet, die Risiken hinsichtlich der Sicherheit und Gesundheit
Personen verursachen konnten.

Der Hersteller hat alle ,Regeln der guten Konstruktionstechnik" befolgt und das Geréat
mit speziell ausgewahlten Materialien ausgefihrt, um Lebensmittelhygiene und Be-
triebsfunktionstlichtigkeit zu garantieren.

Diese Informationen haben zum Zweck, die Bediener fir die Vorbeugung jedes Be-
triebs- oder Lebensmittelrisikos zu sensibilisieren. Umsichtiges Arbeiten ist in jedem
Fall unverzichtbar. Die Sicherheit liegt auch in den Handen derjenigen, die mit dem Ge-
rat interagieren (Installateure und Bediener).

Lesen Sie sorgfaltig die in der mitgelieferten Bedienungsanleitung stehenden und die
unmittelbar am Gerat angebrachten Anweisungen und befolgen Sie insbesondere die
Sicherheitshinweise.

Fihren Sie die innerbetriebliche Beférderung des Geréats unter Beriicksichtigung der di-
rekt auf der Verpackung, auf dem Gerat und in der Bedienungsanleitung angegebenen
Informationen durch.
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Wahren der Transport-, Beférderungs- und Installationsphasen stolRen Sie nicht mit
dem Gerat an oder lassen Sie dieses nicht fallen, um die Beschadigung seiner Kompo-
nenten zu vermeiden.

Das mit dem elektrischen Anschluss beauftragte Personal muss die Ubereinstimmung
der Eigenschaften der Versorgungsleitung mit den Angaben auf dem Schild tUberprifen
und sicherstellen, dass die Leitung mit einem Differenzialschalter und mit zu den gel-
tenden Gesetzen und Vorschriften konformen Komponenten ausgestattet ist.

Manipulieren, entfernen oder umgehen Sie auf keinen Fall die auf dem Geréat installier-
ten Sicherheitsvorrichtungen.

Dem Bediener wird empfohlen, die gesamte Bedienungsanleitung aufmerksam zu le-
sen und sicherzustellen, diese in allen ihren Teilen, insbesondere alle Informationen be-
zuglich der Sicherheit, verstanden zu haben.

Bei der Erstbenutzung des Geréts filhren Sie, falls notwendig, einige Simulationen
durch, um sich mit den Bedienelementen, insbesondere mit denjenigen zur Ein- und
Ausschaltung, vertraut zu machen.

Verwenden Sie stets Schutzvorrichtungen flr die oberen Gliedmalfien, wenn Sie die
Gefale in den Verarbeitungsraum hineinstellen oder aus diesem herausnehmen. Eini-
ge Gefale kdnnten dien Hitze absorbieren und eine Verbrennungsgefahr herbeifiihren.

Berlhren Sie nicht die Innenflachen des Verarbeitungsraums des Gerates, um Verbren-
nungen zu vermeiden, auch wenn die Verarbeitung schon beendet ist.

Fihren Sie keine entflammbaren oder explosiven Materialien (zum Beispiel Verpak-
kungsmaterial aus Kunststoff, Papier, recyceltes Papier in den Verarbeitungsraum ein.

VerschlieBen Sie die Bellftungsoffnungen des Gerates nicht, um eine Beschadigung
durch Uberhitzung zu vermeiden.

Legen Sie keine Gegenstande im Innern des Gerates ab und halten die Tur geschlos-
sen, wenn es nicht benutzt wird.

Benutzen Sie das Gerat nur fiir die vorgesehenen Einsatzbereiche. Der unsachgema-
Re Gebrauch und der Einsatz des Gerits fiir nicht vorgesehene Zwecke kann Risiken
fiir die Sicherheit und Gesundheit von Personen sowie wirtschaftliche Schaden her-
beifiihren.

Der Hersteller lehnt jede Haftung fiir Schidden ab, die durch unsachgeméfen Ge-
brauch des Geréts, durch Nichteinhaltung der Angaben in dieser Bedienungsanlei-
tung und durch Manipulierung oder Anderungen am Gerit ohne seine formale
Genehmigung verursacht worden sind.

Alle Eingriffe, die eine prazise technische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten (In-
stallation, Anschluss der Versorgungsleitungen, usw.) erfordern, sind ausschlieRlich
von autorisiertem Fachpersonal durchzuflihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich
erworbene und anerkannte Erfahrung vorweisen kann.
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Benutzen Sie das Gerat nicht mit beschadigten oder unwirksamen Stromversorgungs-
kabeln. Sobald Sie einen Stérung feststellen, stoppen Sie unmittelbar das Geréat unter
Sicherheitsbedingungen und lassen Sie die Kabel durch autorisiertes und qualifiziertes
Fachpersonal auswechseln.

Vor der Durchfiihrung jedweder Art von Reinigungs-, Wartungsarbeiten, usw.,
SCHALTEN SIE DIE HAUPTSTROMVERSORGUNG AB (oder ziehen Sie den Netzstek-
ker heraus) und stellen Sie sicher, dass der zu behandelnde Bereich komplett abge-
kiihlt ist.

Reinigen Sie das Gerat am Ende jedes Gebrauchs oder wenn Sie es fir notwendig hal-
ten, je nach verarbeitetem Lebensmitteltyp.

Reinigen Sie sorgfaltig alle Gerateteile (angrenzende Bereiche inbegriffen), die in direk-
ten oder indirekten Kontakt mit Lebensmitteln kommen konnen, um diese vor Kontami-
nationsrisiko zu schitzen und die Hygiene zu erhalten.

Reinigen Sie das Gerat ausschlieRlich mit fir Lebensmittel geeigneten Reinigungspro-
dukten. Verwenden Sie niemals korrosive oder entflammbare Reinigungsprodukte oder
Produkte, die schadliche Substanzen enthalten und/oder abgeben.

Reinigen und ,hygienisieren" Sie das Gerat unter Verwendung von individuellen
Schutzvorrichtungen, insbesondere bei der Verwendung von Reinigungsprodukten.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit Wasserstrahl, um seine Komponenten, insbesondere
die elektrischen und elektronischen, nicht zu beschadigen.

In Fall von langerer Nichtbenutzung des Gerats, reinigen Sie alle Gerateteile (Innen-
und AuRenteile) und trocknen Sie diese sorgfaltig ab. Ziehen Sie das Stromkabel her-
aus und stellen Sie sicher, dass die Umgebungsbedingungen fiir die Iangere Aufbewah-
rung des Gerats geeignet sind.

Die Liste enthalt die notwendigen Bedingungen fiir die korrekte Funktionsweise der
Elektroausstattung, je nach Umgebungsbedingungen.

Umgebungstemperatur nicht unter 5°C.

Relative Luftfeuchtigkeit zwischen 50% (bei 40°C gemessen) und 90% (bei 20°C ge-
messen).

Die Umgebung darf keine Bereiche mit potentiell explosionsgefahrdeten und / oder
brandgefahrdeten Gas- oder Pulverkonzentrationen aufweisen.

Die Aktivitat kann Auswirkungen auf die Umgebung haben, daher miissen die Emissio-
nen in die Atmosphare, die Abwasserabfliisse und die Kontamination des Bodens, der
Einsatz von Rohstoffen und natiirlichen Hilfsquellen und die Abfallbeseitigung berlick-
sichtigt werden.

Wahrend des Transports und der Einlagerung muss die Umgebungstemperatur zwi-
schen -25°C und 55°C mit einem Maximalwert von 70°C (vorausgesetzt, dass die Aus-
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setzungszeit 24 Stunden nicht uberschreitet) liegen.

Die Verpackungskomponenten sind gemaR der im Anwenderland geltenden Gesetze
zu entsorgen.

Wahrend der Phasen der Gerateabriistung- und -verschrottung sind alle Komponenten
je nach ihren Eigenschaften einzuordnen und getrennt zu entsorgen. Insbesondere die
mit einem speziellen Symbol gekennzeichneten elektrischen und elektronischen Kom-
ponenten sind in speziellen autorisierten Sammelstellen zu entsorgen oder dem Ver-
kaufer bei einem Neukauf zurtickzubringen.

Die Elektrischen und Elektronischen Apparaturen enthalten geféhrliche Substanzen
mit potentiell schadlichen Auswirkungen auf die Gesundheit von Personen und die
Umgebung. Es wird empfohlen, ihre Entsorgung auf korrekte Weise auszufiihren.

SICHERHEITS- UND INFORMATIONSZEICHEN
Auf dem Gerat befinden sich Sicherheitszeichen in Ubereinstimmung mit den Bereichen, in
denen RESTRISIKEN bestehen, die uber das entsprechende Risiko informieren.

Die Abbildungen zeigen die auf dem Gerat angebrachten Sicherheitszei-
chen und Informationen.

Verbrennungsgefahr: zeigt an, dass auf die heiRen Oberflachen ge-
achtet werden muss.

Elektroschockgefahr: zeigt an, dass die Hauptstromversorgung ab-
geschaltet werden muss (oder der Netzstecker herausgezogen wer-
den muss), bevor Arbeiten an den Elektroanschliissen verrichtet
werden.

ANWEISUNGEN ZUM AUSPACKEN, AUFSTELLEN UND

Das Gerat wird in einem speziellen Behalter geliefert und, falls notwendig, sachgeman
mit stoRsicherem Material stabilisiert, um seine Unversehrtheit zu gewabhrleisten.

Je nach den Gerateeigenschaften, dem Bestimmungsort und dem zu verwendenden
Transportmittel kann die Verpackung pallettisiert sein, um die Beférderung zu erleich-
tern.

Alle Informationen fir die Beférderung (Be- und Entladen) unter Sicherheitsbedingun-
gen sind direkt auf der Verpackung angegeben.

Die Beforderung der Verpackung muss je nach ihren Eigenschaften (Gewicht, Abmes-
sungen, usw.) erfolgen. Falls Gewicht und Inhalt gering sind, kann die Beférderung ma-
nuell erfolgen, andernfalls ist ein Hebemittel von angemessener Nutzlast zu verwenden.
Beim Erhalt des Geréts ist die Unversehrtheit aller Komponenten zu tberprifen. Im Fall
von Beschadigung oder Fehlen einiger Teile, nehmen Sie Kontakt mit dem Bereichsver-
kaufer auf, um die Vorgangsweise zu vereinbaren.
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INSTALLATION

Das fiir die Elektroanschlussarbeiten autorisierte Personal muss die perfekte Wirk-
samkeit der Erdung der Elektroanlage tiberpriifen und sicherstellen, dass die Linien-
spannung und die Frequenz den auf dem Typenschild angegebenen Daten
entsprechen.

— Vor der Installation des Gerats
ist sicherzustellen, dass der Auf-
stellbereich geeignet, ausrei-
chend beliiftet und beleuchtet,
stabil ist und dass dieser Uber ei-
nen ausreichenden Umge-
bungsraum verfigt, um die
Reinigungs- und Wartungsarbei-
ten mihelos ausfiihren zu kon-
nen. Stellen Sie darliber hinaus
sicher, dass die Aufstellflache
stabil, nivelliert ist und dass sei-
ne Oberflache leicht von Riickstanden zu reinigen ist, um das Risiko von Schmutzan-
sammlung und Kontamination der Lebensmittel zu vermeiden.

IDM-34607400600.if

— Der Ofen muss mindestens auf einer Héhe von 85 cm aufgestellt werden.
Mindestens 30 cm tiber dem Ofen und 30 cm seitlich Platz lassen.

— Die hintere Flache des Gerats kann an der Wand angelehnt werden.
— Die FiiBe am Boden des Ofens nicht entfernen.
— Eine Abdeckung der Ventilations6ffnungen kann zu Schaden am Ofen fiihren.

— Den Ofen nicht in die Nahe von Radio und TV stellen, da der Mikrowellenbetrieb
des Ofens Stérungen des Radio- und TV-Empfangs verursachen kann.

Den Ofen nicht auf einem Kochfeld oder in die Nahe von anderen Warme abstrahlen-
den Elektrogeraten stellen, da er dadurch beschadigt werden konnte.
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ALLGEMEINE BESCHREIBUNG DES GERATS

Die Mikrowelle MF/914 ist ein Gerat zum im Vergleich zu traditionellen Ofen schnelleren
Erhitzen, Schmoren oder Auftauen von flir den Verzehr durch Personen bestimmten Le-
bensmitteln in speziellen Gefalden.

Das Gerat kann abhangig vom Nahrungsmitteltyp, der zubereitet werden soll, als Mikro-
welle, Grill oder eine Kombination von beiden (Mikrowelle und Grill) verwendet werden.

Das Gerat kann verwendet werden zur Verarbeitung verschiedener Lebensmittel wie
zum Beispiel (frische und tiefgefrorene) Gemuse, Obst, Nudeln, Reis, Fisch, Fleisch so-
wie Saucen, Suppen, Konserven usw.

Das Gerat ist mit Gefalten aus fiir die eingestellte Betriebsart (Mikrowelle, Grill oder
Kombi-Modus) geeignetem Material zu verwenden, die vorzugsweise eine runde oder
ovale Form aufweisen, um ein gleichmaRige Garen der Lebensmittel zu erhalten.

Das Gerat darf in den Betriebsarten Mikrowelle oder Kombiniert (Mikrowelle und Girill
oder Mikrowelle und Konvektion) nicht mit GefaRen aus Metall (Stahl, Aluminium, Kup-
fer usw.) verwendet werden. Entnehmen Sie die Eigenschaften, welche die Behalter ha-
ben mussen, der Tabelle " Materialien der AufnahmegefaRe".

Es handelt sich um ein Gerat professionellen Typs, das in kommerziellen Raumen (Bar,
Pizza-Restaurants, Restaurants, usw.) zu installieren ist. Das Gerat bedarf keiner be-
sonderen Einweisung, aber die Bediener missen notwendigerweise Uber spezielle
Kenntnisse und Kompetenzen im Ristorationsbereich verfiigen.

Jeder nicht vom Hersteller vorgesehene Gebrauch ist als ,,UNSACHGEMAR" zu be-
trachten.
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Die Abbildung zeigt die Hauptkomponenten des Geréats und die Liste enthalt Angaben zu
ihrer Beschreibung und Funktionsweise.

1DM-34607400700.tif

A) Schalttafel: mit den fir das Funktionieren des Gerats notwendigen Bedienelementen
ausgestattet (siehe "Beschreibung der Bedienelemente").

B) Ofentiir: ist mit einer Verblockungsvorrichtung gekoppelt (Mikroschalter ). Beim Offnen
der Tur stoppt der Garzyklus.

Beim SchlieRen der Tur wird der Garzyklus wieder an dem Punkt aufgenommen, an
dem er unterbrochen worden war.

C) Verarbeitungsraum: ausgestattet mit elektrischen Widerstanden (fiir den Betrieb im
Grill-Modus) und mit Magnetron-Vorrichtung (fir den Betrieb im Mikrowellen-Modus) fiir
die Behandlung der Lebensmittel.

Der Verarbeitungsraum ist ausgestattet mit einer Drehplatte (mit Teller ), die sich im Mi-
krowellen-Betrieb oder Kombi-Betrieb dreht, um eine einheitliche Behandlung zu ge-
wahrleisten.

| & Informationen

Verwenden Sie das Gerat m Mikrowellen-Betrieb oder im Kombi-Betrieb nicht ohne
Drehplatte und Teller.
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TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Tabelle 1: Technische Daten des Geréats

Beschreibung
Leistung
Stromversorgung
Fassungsvermdgen des Verarbeitungsraums
Abmessungen des Verarbeitungsraums
Geratabmessungen
Verpackungsabmessungen
Nettogewicht
Installationstyp

Messeinheit

kW

VIPh/Hz

Liter

MIKROWELLENOFEN MF/914

MF/914
1,45
230V/1N/50Hz

25
330x350x200
513x430x306
580x460x370

18

Treseninstallation

Die Tabelle gibt den Werkstofftyp der Gefalde je nach Betriebsart des Gerates (Mikrowelle,

Grill und Kombi-Modus) wieder.

Tabelle 2: Materialien der Aufnahmegefalle

Material des AufnahmegefiaBes Mikrowellen-Betrieb

Hitzebestandiges Glas ja

Keramik oder Porzellan, .
hitzebestandig Ja

Kunststoff fir Mikrowelle ja
Klchenpapier ja
Aluminiumbdgen nein

Metall nein

-11-

Grill-Betrieb Betrieb mit Kombi-Modus
ja ja
ja ja
nein nein
nein nein
ja nein
ja nein

Deutsche Sprache
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BESCHREIBUNG DER BEDIENELEMENTE
Das Gerat ist mit den aufgelisteten
Bedienelementen, die zur Aktivie-
rung der Hauptfunktionen notwendig
sind, ausgestattet.

A) Display: zeigt die Garparameter

und die aktuelle Uhrzeit an.

B) Taste: zur Einstellung der Mikro-

wellenofen-Betriebsart und zur
Auswahl des betreffenden Lei-
stungsniveaus.

Die Taste (B) wiederholt driic-
ken, bis das Display (A) das ge-
wilinschte Leistungsniveau
anzeigt (es kdnnen bis zu funf
voreingestellten Leistungsni-
veaus ausgewahlt werden).

C) Taste: zur Einstellung der Girill-

Betriebsart (nur ein Leistungsni-
veau).

Die Taste (C) mehrmals driic-
ken, um den Kombinationsbe-
trieb einzustellen. Auf dem
Display (A) wird die gewlinschte
Leistungsstufe angezeigt.

D) Taste: Auswahl der Auftaufunk-

tion in Abhangigkeit vom Ge-
wicht des Produktes.

grammierten Einstellungen.

1DM-34607400800.tif

E) Taste: Auswahl der Auftaufunktion in Abhangigkeit von der einzustellenden Garzeit.
F) Taste: zur Einstellung der laufenden Uhrzeit (Stunden: Minuten).
G) Taste: zum Stoppen des laufenden Kochprogramms oder zum Zuriicksetzen der pro-

H) Taste: zum Starten oder Bestatigen der ausgewahlten Betriebsart. Wenn gedriickt und

wenn der Ofen in Standby ist, aktiviert diese Taste die schnelle Kochart.

L) Kugelknopf: zur Programmierung der Kochzeit, zur Programmierung einer der auto-

matischen Funktionen und zur Auswahl des Gewichts des zu bearbeitenden Produkts.

Die Bedienungs- und Programmiermodi der verschiedenen Funktionen des Gerates sind
beschrieben im Abschnitt "Bedienungsmodus".

Deutsche Sprache
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BEDIENUNGSMODUS

Diese Mikrowelle verfuigt Uiber ein modernes elektronisches System zur Steuerung der ver-
schiedenen Garfunktionen.

Die Bedienungs- und Programmiermodi der verschiedenen Funktionen des Gerates wer-
den aufgelistet.

A :
) & Informationen

Unabhéangig von der ausgewahlten Gebrauchs- und Programmierart wird die Been-
digung jeder Bearbeitung durch einen Tonalarm gezeigt.

Vor Programmierung eines neuen Bearbeitungszyklus muss die Taste (H) gedriickt
werden, um das Geréat zuriickzusetzen.

Einstellung der laufenden Uhrzeit.

1. Nach Driicken der Taste (F) wird auf dem Display (A) die einzustellende Uhrzeit ange-
zeigt.

2. Auf dem Display (A) blinken die Ziffern der Stunden, die mit dem Wahlschalter (L) ein-
gestellt werden kdnnen.

3. Um die aktuelle Stunde zu bestatigen, die Taste (F) nochmals driicken und mit dem Ein-
stellen der Minuten in gleicher Weise fortfahren.

4. Nachdem die Uhrzeit eingestellt wurde, blinken die Stunde und die Minuten nicht mehr,
was bedeutet, dass die Programmierung erfolgreich abgeschlossen wurde.

Timer

1. Die Taste (F) zweimal hintereinander driicken. Auf dem Display (A) wird der einzustel-
lende Timer "00:00" angezeigt.

2. Den Wahlschalter (L) drehen, um die Garzeit einzustellen. Es kénnen maximal 95 Mi-
nuten eingestellt werden. Die Einstellung mit der Taste (H) bestatigen. Die Zeit beginnt
ruckwarts zu laufen.

3. Die Beendigung der Garzeit wird durch ein akustisches Signal angezeigt und auf dem
Display (A) erscheint wieder die aktuelle Uhrzeit.

Einstellung der Betriebsart "Mikrowellenofen"

1. Die Taste (B) driicken, um die Betriebsart "Mikrowellenofen" auszuwahlen.

2. Dieselbe Taste (B) mehrmals driicken oder den Wahlschalter (L) drehen, um die ge-
wiinschte Leistungsstufe (5 Leistungsstufen) einzustellen.

3. Um diese zu bestatigen, die Taste (H) driicken.

4. Den Wahlschalter (L) drehen, um die Garzeit, die auf dem Display (A) angezeigt wird,
einzustellen.

5. Die Taste (H) driicken, um die Wahl zu bestatigen und den Garzyklus zu starten.

Tabelle 3: Betriebsart "Mikrowellenofen"

Display Leistungsniveau
P100 100%
P80 80%
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Tabelle 3: Betriebsart "Mikrowellenofen"

Display Leistungsniveau
P50 50%
P30 30%
P10 10%

Einstellung der Betriebsart "Grill"
1. Die Taste (C) driicken, um die Betriebsart "Grill" auszuwahlen, durch einmaliges Drik-
ken der Taste wird die Meldung "G" auf dem Display (A) einmal erscheinen.
2. Um diese zu bestatigen, die Taste (H) dricken.
3. Den Wahlschalter (L) drehen, um die Garzeit, die auf dem Display (A) angezeigt wird,
einzustellen.
4. Die Taste (H) driicken, um die Wahl zu bestatigen und den Garzyklus zu starten.

Einstellung der Betriebsart "kombiniertes Kochen"
1. Die Taste (C) zwei- oder dreimal hintereinander driicken, um die Betriebsfunktion "kom-
biniert (Grill+Mikrowelle)" zu wahlen.
Wenn die Taste (C) zweimal gedriickt wird, erscheint auf dem Display(A) "C-1" und die
Mikrowelle kocht mit einer Leistung von 55% , der Grill mit 45%.
Wird die Taste (C) dreimal hintereinander gedriickt, zeigt das Display(A) "C-2" an und
die Mikrowelle gart mit einer Leistung von 36&% , der Grill mit 64%.

Tabelle 4: Betriebsart "kombiniertes Kochen"

Nr. Pressvorgédnge Display Leistung mit Mikrowelle Leistung mit Grill
1 G 0% 100%
2 C-1 55% 45%
3 C-2 36% 64%

2. Die Taste (H)driicken, um die gewiinschte Garkombination zu bestatigen und durch
Drehen des Wahlschalters (L) die Garzeit, die auf dem Display (A) angezeigt wird, ein-
stellen.

3. Die Taste (H) driicken, um die Wahl zu bestatigen und den Garzyklus zu starten.

Programmierung des Garvorgangs in mehreren Phasen.
Das Gerat kann fur die automatische Durchflihrung von bis zu 2 verschiedenen Verarbei-
tungsmodi programmiert werden.
Nachfolgend wird ein Programmierbeispiel fur das Garen in mehreren Phasen beschrieben
(Lebensmittel in 5 Minuten auftauen, dann mit der Mikrowelle bei einer Leistung von 80%
fur 7 min garen):

1. Die Taste (E) driicken und die Auftaufunktion wahlen, auf dem Display (A) wird "dEF2"

angezeigt.
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2. Den Wahlschalter (L) zum Einstellen der Auftauzeit (5:00), die auf dem Display (A) an-
gegeben wird, drehen.

3. Die Taste (B) driicken, um die Leistungsstufe auf 80 % (P80), die auf dem Display (A)
angezeigt wird, einzustellen.

4. Zum Bestatigen der eingegebenen Werte die Taste (H) driicken und den Wahlschalter
(L) zum Einstellen der Garzeit (7:00), die auf dem Display (A) angezeigt wird, einzustel-
len.

5. Die Taste (H) driicken, um die Wahl zu bestatigen und den Garzyklus zu starten.

Einstellen des Modus "Schnellgaren”
Die Funktion "Schnellgaren" fihrt die Verarbeitung des Lebensmittelprodukts im Modus Mi-
krowelle bei maximaler Leistung durch. (100%)
1. Im Standby die Taste (H) driicken, um automatisch die Funktion "Schnellgaren” zu star-
ten.
Mit jedem Driicken der Taste (H) wird die Garzeit um 30 Sekunden verlangert.

Einstellen der Funktion "Schnellgaren nach Zeit"
Beim "Schnellgaren nach Zeit" werden die Lebensmittel mit der Mikrowellenfunktion bei
maximaler Leistung (100%) gegart.

1. Im Standby den Wahlschalter (L) gegen den Uhrzeigersinn drehen, um die Garzeit ein-
zustellen, und die Taste (H) driicken , um automatisch die "Schnellgaren nach Zeit"- @
Funktion zu starten.

Mit jedem Driicken der Taste (H) wird die Garzeit um 30 Sekunden verlangert.

Einstellung der Betriebsart "Automatisch”

1. Im Standby den Wahlischalter (L) im Uhrzeigersinn drehen und das gewiinschte Gar-
programm auswahlen.

2. Die Taste (H) driicken, um die Wahl zu bestatigen und nochmals den Wahlschalter (L)
drehen, um das Gewicht des zu garenden Lebensmittels einzustellen.

3. Die Taste (H) driicken, um die Wahl zu bestatigen und den Garzyklus zu starten.
Sobald der Garzyklus gestartet wurde, wird auf dem Display (A) die verbleibende Gar-
zeit angegeben.

Tabelle 5: Betriebsart "Automatisch"

Betriebsart Gewicht (g) Display Leistung
A-1 200 200 o
Pizza 400 400 1802
250 250
2 350 350 100%
450 450
A3 200 200 .
Gemiise 300 300 100%
400 400
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Tabelle 5: Betriebsart "Automatisch"

Betriebsart Gewicht (g) Display Leistung
50 50
A-4 (' mit 450 g frischem Wasser) 80%
Nudeln 100 100 ?
(' mit 800 g frischem Wasser)
200 200
Ko 400 400 100%
600 600
250 250
FiAs-Sh 350 350 80%
450 450
A7 1 Glas (ungefahr 120 ml) 1
Getrénke 2 Glas (ungeféhr 240 ml) 2 100%
3 Glas (ungeféhr 360 ml) 3
A-8 50 50 o
Popcorn 100 100 e

Einstellung der Betriebsart "Auftauen" (nach Gewicht)
1. Die Taste (D) driicken, um die Funktion "Auftauen nach Gewicht" zu wahlen. Auf dem
Display (A) wird "dEF1" angezeigt.
2. Den Wahischalter (L) drehen, um das Gewicht des zu garenden Produkts (100+2000
g), das auf dem Display (A) angezeigt wird, einzustellen.
3. Die Taste (H) driicken, um mit dem Auftauen zu beginnen.

E Einstellung der Betriebsart "Auftauen" (nach Zeit)
1. Die Taste (E) driicken, um die Funktion "Auftauen nach Zeit" auszuwahlen. Auf dem
Display (A) wird "dEF2" angezeigt.
2. Den Wahischalter (L) drehen, um das Gewicht des zu garenden Produkts (100+2000
g), das auf dem Display (A) angezeigt wird, einzustellen.
3. Die Taste (H) driicken, um mit dem Auftauen zu beginnen.

) & Informationen
Waéhrend des Garens kann die aktuelle Uhrzeit mittels der Taste (F) kontrolliert wer-

den. Sie wird auf dem Display (A) fiir 2+3 Sekunden angezeigt.

Einstellen des Modus "Sicherheitssperre"

1. Die Taste (G) fur mindestens 3 Sekunden gedriickt halten, um die Funktion zu aktivie-
ren.
Das Gerat produziert ein akustisches Signal, auf dem Display (A) erscheint ein Sperr-
Symbol und es kann kein anderes Garprogramm gestartet werden.

2. Um die Funktion "Sicherheitssperre" auszuschalten, nochmals die Taste (G) fir minde-
stens 3 Sekunden gedruckt halten.
Das Gerat produziert ein akustisches Signal und auf dem Display (A) schaltet sich das
entsprechende Symbol aus.

IDM  346-074-1.fm
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BEDIENUNGSHINWEISE

1. Je nach der Betriebsart (Mikrowelle, Grill oder Kombi-Modus) und der durchzufihren-
den Verarbeitungsart (Auftauen, Garen, Erhitzen usw.) bereiten Sie das Produkt ent-
sprechend vor und geben es in ein geeignetes Gefald.
Setzen Sie bei Lebensmitteln, die wahrend der Verarbeitung an die Wande des Verar-
beitungsraums spritzen kénnten, einen Deckel auf das GefaR.

2. Geben Sie das Gefal ins Innere des Verarbeitungsraums und schlie3en Sie den Dek-
kel.

3. Programmieren Sie den gewlinschten Verarbeitungszyklus (siehe "Bedienungsmo-
dus").
Wenn der Timer meldet, dass die eingestellte Zeit abgelaufen ist, warten Sie etwas, be-
vor Sie das Gefall herausnehmen.
Sollte die Verarbeitung des Lebensmittels nicht angemessen sein, geben Sie das Ge-
fal in den Raum und stellen eine neue Verarbeitungszeit ein.

Achtung - Vorsicht

Benutzen Sie spezielle Hilfswerkzeuge zum Einlegen und Entnehmen der Lebensmit-
tel, um das Risiko von Verbrennungen zu vermeiden.

Entfernen Sie bei Erstbenutzung des Gerétes vor der Aktivierung des Betriebs gege-
benenfalls die Schutzfolie, fiillen Sie eine Tasse mit Wasser und Zitronensaft, geben
diese in den Verarbeitungsraum und lassen Sie das Gerit fiir zirka 10 Minuten bei
maximaler Leistung laufen, um die durch das Konstruktionsmaterial verursachten
unangenehmen Geriiche zu beseitigen.

Die angegebenen Ratschlage beziehen sich auf den Gebrauch des Gerates mit allen vor-
gesehenen Betriebsarten. Fir den Betrieb als Mikrowelle oder im Kombi-Modus sind auch
die aufgelisteten Spezialratschlage zu befolgen.

— Verwenden Sie das Gerat nicht ohne die Drehplatte und den Teller.

— Geben Sie keine Gefalie aus Metall (Stahl, Kupfer, Aluminiumschalen usw.), plattierten
Gefalle oder Gefalte mit Metallgravuren (Gold, Silber usw.) in das Gerat, um die Bil-
dung von Funken oder Magnetbdgen zu vermeiden.

— Verwenden Sie das Gerat nicht zum Kochen von Eiern.

— Verwenden Sie keine Gefalde aus ungeeigneten Materialien und benutzen Sie das Ge-
rat niemals leer. Zur Vermeidung einer unbeabsichtigten Leerlaufaktivierung empfiehit
es sich, einen mit Wasser gefillten Becher im Innern des Raums zu lassen, damit even-
tuelle Mikrowellen absorbiert werden kénnen.

— Stechen Sie mit Schale (iberzogene Lebensmittel (Kartoffeln, Apfel usw.) oder Siege-
lumhiillungen (Bratwurste, Wurstwaren usw.) ein, um das Platzen wahrend der Verar-
beitung zu vermeiden. Vermeiden Sie eventuelle Eisendrahte.

— Wenn das Gerat nicht korrekt funktioniert (zum Beispiel nicht angeht), montieren Sie
kein Teil ab und versuchen Sie nicht, in irgendeiner Weise einzugreifen, sondern neh-
men Sie Kontakt mit dem Verkaufer oder einem autorisierten Kundendienstzentrum auf.
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— Mischen Sie die behandelten flissigen Lebensmittelprodukte gut, um eine einheitliche
Temperatur zu erreichen, und kontrollieren diese insbesondere bei Kindernahrung, um
Verbrennungen zu vermeiden.

— Zum schnelleren Garen einiger Lebensmittelprodukte (Huhn, Hamburger usw.) wenden
Sie diese mindestens einmal. Bei Braten wenden Sie mehrmals. Bei Verarbeitung an-
derer Produktarten (Frikadellen, Kroketten usw.) verschieben Sie diese hingegen von
der Mitte zum Rand und umgekehrt.

GERATEREINIGUNG

Vor der Reinigung des Geréts (am Ende des Arbeitstags oder falls notwendig), schalten Sie
die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und stellen Sie si-
cher, dass der zu behandelnde Bereich vollkommen abgekihlt ist.

— Entfernen Sie den Teller und die Drehplatte.

— Reinigen Sie alle Innenoberflachen des Gerates mit einem feuchten Tuch oder einem
Schwam und trocknen sie sorgfaltig.

) & Informationen

Zur Beseitigung eventueller Geriiche geben Sie einen Becher mit Wasser und Zitro-
nensaft in das Gerat und aktivieren es fiir einige 5 Minuten im Mikrowellenbetrieb.

— Waschen Sie den Teller und die Drehplatte mit Reinigungsmitteln fir Lebensmittel, spu-
len Sie klar und trocknen Sie sorgféltig vor dem Wiedereinsetzen.

Stellen Sie stets sicher, dass die Dichtungen der Tiir sauber und unversehrt sind und

dass diese korrekt schlieft.

— Reinigen Sie sorgfaltig die Arbeitsflache und alle Umgebungsbereiche.

— Reinigen Sie die Aufienoberflichen des Gerats mit einem feuchten Tuch oder mit ei-
nem Schwamm.

Fiihren Sie die Reinigungsarbeitsschritte ausschlieBlich mit fiir Lebensmittel geeig-
neten Reinigungsprodukten aus. Verwenden Sie auf keinen Fall korrosive, entflamm-
bare Reinigungsprodukte oder solche, die gesundheitsschadliche Substanzen
enthalten.

Falls vorgesehen ist, das Gerat fiir langere Zeit nicht zu benutzen, reinigen Sie dieses,
schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und
schiitzen Sie das Gerat auf geeignete Weise, um es sauber zu halten.

-18 - Deutsche Sprache



IDM  346-074-1.fm

MIKROWELLENOFEN MF/914

STORUNGSSUCHE

Die nachstehenden Informationen dienen als Hilfe beim Erkennen und bei der Behebung
eventueller Stérungen und Fehlfunktionen, die im Betrieb auftreten kénnten.

Einige Stérungen kdnnen vom Bediener behoben werden, andere erfordern prazise tech-
nische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten und sind ausschliellich von Fachpersonal
durchzufiihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich erworbene und anerkannte Erfah-
rung vorweisen kann.

Bauen Sie keine Innenteile des Gerits aus.
Der Hersteller libernimmt keinerlei Haftung fiir durch Manipulationen verursachte
Schéaden.

Tabelle 6: Betriebsstérungen

Stérung Ursachen Behelfe
Nehmen Sie Kontakt mit dem
Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Nehmen Sie Kontakt mit dem
Das Gerat heizt nicht. Widerstand funktioniert nicht. Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Nehmen Sie Kontakt mit dem
Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Keine Spannung auf der
Stromversorgungsleitung.

Magnetron-Vorrichtung funktioniert
nicht.
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ALLGEMEINE BESCHREIBUNG DES GERATS

Die Mikrowelle MC/1452 ist ein Gerat zum im Vergleich zu traditionellen Ofen schnelle-
ren Erhitzen, Schmoren oder Auftauen von fiir den Verzehr durch Personen bestimm-
ten Lebensmitteln in speziellen Gefalien.

Je nach der Art des zu behandelnden Lebensmittelprodukts kann das Gerat mit Mikro-
wellen, Konvektion, im Grillmodus oder im Kombi-Modus (Mikrowelle und Grill oder Mi-
krowelle und Konvektion) arbeiten.

Das Gerat verfugt neben den normalen Betriebsarten auch Uber einige die Bedienung
unterstitzende automatische Funktionen.

Das Gerat kann verwendet werden zur Verarbeitung verschiedener Lebensmittel wie
zum Beispiel (frische und tiefgefrorene) Gemise, Obst, Nudeln, Reis, Fisch, Fleisch so-
wie Saucen, Suppen, Konserven usw.

Das Gerat ist mit GefalBen aus fur die eingestellte Betriebsart (Mikrowelle, Grill oder
Kombi-Modus) geeignetem Material zu verwenden, die vorzugsweise eine runde oder
ovale Form aufweisen, um ein gleichmaRige Garen der Lebensmittel zu erhalten.

Das Gerat darf in den Betriebsarten Mikrowelle oder Kombiniert (Mikrowelle und Grill
oder Mikrowelle und Konvektion) nicht mit Gefalen aus Metall (Stahl, Aluminium, Kup-
fer usw.) verwendet werden. Entnehmen Sie die Eigenschaften, welche die Behalter
haben missen, der Tabelle " Materialien der Aufnahmegefale".

Es handelt sich um ein Gerat professionellen Typs, das in kommerziellen Raumen (Bar,
Pizza-Restaurants, Restaurants, usw.) zu installieren ist. Das Gerat bedarf keiner be-
sonderen Einweisung, aber die Bediener missen notwendigerweise Uber spezielle
Kenntnisse und Kompetenzen im Ristorationsbereich verfiigen.

Jeder nicht vom Hersteller vorgesehene Gebrauch ist als ,,UNSACHGEMAR" zu be-
trachten.
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Die Abbildung zeigt die Hauptkomponenten des Geréats und die Liste enthalt Angaben zu
ihrer Beschreibung und Funktionsweise.
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A) Schalttafel: mit den fir das Funktionieren des Gerats notwendigen Bedienelementen
ausgestattet (siehe "Beschreibung der Bedienelemente").

B) Ofentiir: ist mit einer Verblockungsvorrichtung gekoppelt (Mikroschalter ). Beim Offnen
der Tur stoppt der Garzyklus.

Beim SchlieRen der Tur wird der Garzyklus wieder an dem Punkt aufgenommen, an
dem er unterbrochen worden war.

C) Verarbeitungsraum: ausgestattet mit elektrischen Widerstanden (fiir den Betrieb im
Grill-Modus) und mit Magnetron-Vorrichtung (fir den Betrieb im Mikrowellen-Modus) fiir
die Behandlung der Lebensmittel.

Der Verarbeitungsraum ist ausgestattet mit einer Drehplatte (mit Teller (D)), die sich im
Mikrowellen-Betrieb oder Kombi-Betrieb dreht, um eine einheitliche Behandlung zu ge-
wahrleisten.

Verwenden Sie das Gerdat m Mikrowellen-Betrieb oder im Kombi-Betrieb (Mikrowelle

und Grill oder Mikrowelle und Konvektion) nicht ohne Drehplatte und Teller.
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TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Tabelle 1: Technische Daten des Geréats

Beschreibung Messeinheit MC/1452

Max. Leistung kW 2,4
Stromversorgung V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
= 2
e o
Geratabmessungen mm 513x466x305
Verpackungsabmessungen mm 580x500x360
Nettogewicht kg 17
Installationstyp Treseninstallation

Die Tabelle gibt den Werkstofftyp der Gefalde je nach Betriebsart des Gerates (Mikrowelle,
Grill und Kombi-Modus) wieder.

Tabelle 2: Materialien der Aufnahmegefafie

Material des

AufnahmegefiRes Mikrowellen-Betrieb Grill-Betrieb Betrieb mit Kombi-Modus
Hitzebestandiges Glas ja ja ja
Keramik oder Porzellan, . . .
hitzebestandig Ja Ja Ja
Kunststoff fir Mikrowelle ja nein nein
Kiichenpapier ja nein nein

Aluminiumbdgen nein ja nein
E Metall nein ja nein

IDM  346-074-1.fm
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BESCHREIBUNG DER BEDIENELEMENTE
Das Gerat ist mit den aufgelisteten
Bedienelementen, die zur Aktivie- ( )
rung der Hauptfunktionen notwendig
sind, ausgestattet.

A) Display: zeigt die Garparameter

und die aktuelle Uhrzeit an. 2 1 U D
B) Taste: zur Einstellung der Mikro- B z . v 9.
wellenofen-Betriebsart und zur e ] ] G ]I

Auswahl des betreffenden Lei- Frmseoistoiiiiiiiioe
stungsniveaus. - [oﬁfém] [ & ]
Die Taste (B) wiederholt driic- 3
ken, bis das Display (A) das ge-
wiinschte Leistungsniveau F--1-
anzeigt (es kdnnen bis zu flunf

=l

voreingestellten Leistungsni-
veaus ausgewahlt werden).

C) Taste: zur Einstellung der Girill-
Betriebsart (nur ein Leistungsni-
veau). L-- M

D) Taste: zur Einstellung der Be- N- - 1- F P | @
triebsart "Konvektion" und zur (238 OIS 628 DU

h-3: Coffee d-3: Ground Meat
h-4: Roll d-4: Sea Food

Auswahl der betreffenden
Kochtemperatur.
Driicken Sie wiederholt den Ta-
ster (D), bis auf dem Display (A) \. S
die gewiinschte Gartemperatur
erscheint (es kdnnen bis zu zehn voreingestellte Temperaturen gewahlt werden)..

E) Taste: dient zur Einstellung der kombinierten Betriebsart (max. vier Kombinationsni-
veaus dirfen ausgewahlt werden).

F) Tasten: zur Auswahl der voreingestellten Kochprogramme.

G) Taste: zum Starten oder Bestatigen der ausgewahlten Betriebsart. Wenn gedriickt und
wenn der Ofen in Standby ist, aktiviert diese Taste die schnelle Kochart.

H) Taste: zum Stoppen des laufenden Kochprogramms oder zum Zuriicksetzen der pro-
grammierten Einstellungen.

L) Taste: zur manuellen Einstellung der Erwarmungs-Betriebsart.
Die Taste (L) wiederholt driicken, bis das Display (A) das gewiinschte Erwarmungsni-
veau anzeigt (es kdnnen bis zu vier Erwarmungsniveaus ausgewahlt werden).

M) Taste: zur Auswahl der Auftauart (je nach dem Produktgewicht oder der Zeit).

1DM-34607000200.pdf
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N) Taste: zur Einstellung der laufenden Uhrzeit (Stunden: Minuten).

P) Taste: zur Speicherung der Kochprogramme.

Die Bedienungs- und Programmiermodi der verschiedenen Funktionen des Gerates sind
beschrieben im Abschnitt "Bedienungsmodus".

BEDIENUNGSMODUS
Die Bedienungs- und Programmiermodi der verschiedenen Funktionen des Gerates wer-
den aufgelistet.

A .
) & Informationen

Unabhéangig von der ausgewahlten Gebrauchs- und Programmierart wird die Been-
digung jeder Bearbeitung durch einen Tonalarm gezeigt.

Vor Programmierung eines neuen Bearbeitungszyklus muss die Taste (H) gedriickt
werden, um das Geréat zuriickzusetzen.

Einstellung der laufenden Uhrzeit.
1. Die Taste (N) driicken und das gewlinschte Format auswahlen: 12h oder 24h.
2. Die Tasten (F) driicken, um die auf dem Display (A) angezeigten Tasten einzustellen.
3. Driicken Sie den Taster (M) zur Bestatigung der eingestellten Uhrzeit.

Einstellung der Betriebsart "Mikrowellenofen”
1. Die Taste (B) driicken, um die Betriebsart "Mikrowellenofen" auszuwahlen.
2. Dieselbe Taste (B) wiederholt driicken, um das gewlinschte Leistungsniveau auszu-
wahlen.
3. Die Tasten (F) driicken, um die auf dem Display (A) angezeigte Kochzeit einzustellen.
4. Die Taste (G) driicken, um den ausgewahlten Bearbeitungszyklus zu starten.

Tabelle 3: Betriebsart "Mikrowellenofen"

Display Leistungsniveau
P100 100%
P80 80%
P50 50%
P30 30%
P10 10%
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Einstellung der Betriebsart "Grill"
1. Die Taste (C) driicken, um die Betriebsart "Grill" auszuwahlen, durch einmaliges Drik-
ken der Taste wird die Meldung "G-1" auf dem Display (A) einmal erscheinen.
2. Die Tasten (F) driicken, um die auf dem Display (A) angezeigte Kochzeit einzustellen.
3. Die Taste (G) driicken, um den ausgewahlten Bearbeitungszyklus zu starten.

Einstellung der Betriebsart "Konvektion™ (mit Vorwdarmung)

1. Die Taste (D) driicken, um die Betriebsart "Konvektion" auszuwahlen.

2. Dieselbe Taste (D) wiederholt driicken, um das gewiinschte Temperaturniveau auszu-
wahlen (von 150 °C bis 240 °C).

3. Die Taste (G) driicken, um die Vorwarmung zu starten.

4. Bei Erreichung der eingestellten Temperatur blinkt der Wert auf dem Display (A) und
das akustische Signal wird aktiviert.
Die Tur 6ffnen und das zu bearbeitende Produkt einfiihren.

5. Die Tasten (F) driicken, um die auf dem Display (A) angezeigte Kochzeit einzustellen.

6. Die Taste (G) driicken, um den ausgewahlten Bearbeitungszyklus zu starten.

Einstellung der Betriebsart "Konvektion" (ohne Vorwarmung)
1. Die Taste (D) driicken, um die Betriebsart "Konvektion" auszuwahlen.
2. Dieselbe Taste (D) wiederholt driicken, um das gewlinschte Temperaturniveau auszu-

wahlen (von 150 °C bis 240 °C). @
3. Die Tasten (F) driicken, um die auf dem Display (A) angezeigte Kochzeit einzustellen.
4. Die Taste (G) driicken, um den ausgewahlten Bearbeitungszyklus zu starten.

Einstellung der Betriebsart "kombiniertes Kochen"
1. Die Taste (E) driicken, um die Betriebsart "kombiniertes Kochen" auszuwahlen.
2. Dieselbe Taste (E) wiederholt driicken, um das gewiinschte Temperaturniveau auszu-
wahlen (von 150 °C bis 240 °C).
3. Die Tasten (F) driicken, um die auf dem Display (A) angezeigte Kochzeit einzustellen.
4. Die Taste (G) driicken, um den ausgewahlten Bearbeitungszyklus zu starten.

Tabelle 4: Betriebsart "kombiniertes Kochen"

Display Mikrowellenofen Grill Konvektion
C-1 X X
C-2 X X
C-3 X X
C-4 X
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Einstellung der Betriebsart "Automatisch”
1. Eine der Tasten (F) driicken, um das betreffende Kochprogramm auszuwahlen.
2. Die Taste wiederholt driicken, um das Gewicht des zu kochenden Nahrungsmittels ein-
zustellen.
3. Die Taste (G) driicken, um den ausgewahlten Bearbeitungszyklus zu bestatigen.
Der Kochzyklus wird gestartet und auf dem Display (A) erscheint die Restkochzeit.

Tabelle 5: Betriebsart "Automatisch"

Betriebsart Gewicht (g) Nr. Pressvorginge Display
150 1 150
Gemise 350 2 350
500 3 500
150 1 150
250 2 250
Fisch 350 3 350
450 4 450
650 5 650
150 1 150
. 300 2 300
Fleisch 450 3 450
600 4 600
50

(mit Heisswasser 450ml) { 2

E M (mit Heisswsaosser 800ml) % ey
50

(mit Heisswasser 1200ml) : 50

1 (ungefahr 230g) 1 1

Kartoffeln 2 (ungefahr 460g) 2 2

3 (ungeféahr 690g) 3 3
200ml 1 200
Suppe 400ml 2 400
600ml 3 600
500 1 500
x 750 2 750
Brathdhnchen 1000 3 1000
1200 4 1200

50 1 50
Brot 100 2 100
150 3 150
Kuchen 475 1 475
200 1 200
Pizza 300 2 300
400 3 400

IDM  346-074-1.fm
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Einstellen des Modus "Schnellgaren”
Die Funktion "Schnellgaren" fiihrt die Verarbeitung des Lebensmittelprodukts im Modus Mi-
krowelle bei maximaler Leistung durch.
1. Die Taste (G) drucken, um die Betriebsart "schnelles Kochen" automatisch zu starten.
Immer wenn die Taste (G) gedrickt wird, wird die Zeit um 30 Sekunden erhdht.

Einstellung der Betriebsart "Erwarmung"

1. Die Taste (L) driicken, um die Betriebsart "Erwarmung" auszuwahlen, durch mehrmali-
ges Driicken der Taste werden die Meldungen "h-1", "h-2", "h-3", "h-4". auf dem Dis-
play (A) erscheinen.

2. Die Taste (G) driicken, um den ausgewahlten Bearbeitungszyklus zu bestatigen.

3. Die Taste (L) wiederholt driicken, um das Gewicht des zu kochenden Nahrungsmittels
einzustellen.

4. Die Taste (G) driicken, um den ausgewahlten Bearbeitungszyklus zu starten.

Tabelle 6: Betriebsart "Erwarmung"”

Betriebsart Display Gewicht

150 150g
hi 250 250g
Selbsterwarmung 350 350g
450 450g
600 600g
h-2 250 2509
Vorgekochte Gerichte 350 3509
450 450g
h-3 1 240g
Getranke-Kaffee 2 480g
3 7209
1 70g

h-4
Brioches-Crossaint 2 140g
3 210g

Einstellung der Betriebsart "Auftauen” (nach Zeit)
1. Die Taste (M) zur Auswahl der Betriebsart "Auftauen" driicken; auf dem Display (A) er-
scheint die Meldung "d-1"
2. Die Tasten (F) driicken, um die auf dem Display (A) angezeigte Kochzeit einzustellen.
3. Die Taste (G) driicken, um den ausgewahlten Bearbeitungszyklus zu starten.

Einstellung der Betriebsart "Auftauen” (nach Gewicht)
1. Die Taste (M) zweimal driicken, um die Betriebsart "Auftauen" auszuwahlen, auf dem
Display (A) erscheint die Meldung "d-2"
2. Die Tasten (F) driicken, um das Gewicht des Produkts (100+2000g), das auf dem Dis-
play (A) angezeigt ist, einzustellen.
3. Die Taste (G) driicken, um den ausgewahlten Bearbeitungszyklus zu starten.
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Einstellung der Betriebsart "Auftauen Fleisch/Fisch"

1. Die Taste (M) dreimal driicken, um die Betriebsart "Auftauen Fleisch" auszuwéahlen, auf
dem Display (A) erscheint die Meldung "d-3"
Die Taste (M) viermal driicken, um die Betriebsart "Auftauen Fisch" auszuwahlen, auf
dem Display (A) erscheint die Meldung "d-4"

2. Die Tasten (F) driicken, um das Gewicht des Produkts (100+2000g), das auf dem Dis-
play (A) angezeigt ist, einzustellen.

3. Die Taste (G) driicken, um den ausgewahlten Bearbeitungszyklus zu starten.

Programmierung des Garvorgangs in mehreren Phasen.
Das Gerat kann fur die automatische Durchflihrung von bis zu 3 verschiedenen Verarbei-
tungsmodi programmiert werden.
Im Nachfolgenden wird ein Kochprogrammierungsbeispiel in mehreren Phasen beschrie-
ben (Kochen mit Mikrowellenofen, bei 100% Leistung fir 10 Min. und bei 80% fiir 15 Min.).
1. Die Taste (B) driicken, um das Leistungsniveau 100% auszuwahlen.
2. Die Tasten (F) driicken, um die auf dem Display (A) angezeigte Kochzeit (1,0,0,0) ein-
zustellen.
3. Die Taste (B) driicken, um das Leistungsniveau 80% auszuwahlen.
4. Die Tasten (F) driicken, um die auf dem Display (A) angezeigte Kochzeit (1,5,0,0) ein-
zustellen.

E 5. Die Taste (G) driicken, um den ausgewahlten Bearbeitungszyklus zu starten.

IDM  346-074-1.fm

Programmierung der Kochzeit
Die laufende Uhrzeit einstellen und die gewlinschte Kochbetriebsart unter drei verfuigbaren
Programmen (Mikrowellenofen, Grill, Konvektion) auswahlen.
Das Auftauprogramm gilt nicht fir dieses Verfahren
Im Nachfolgenden wird ein Programmierungsbeispiel der Kochzeit beschrieben (um 12:15
Uhr kochen und nur 80% der Leistung des Mikrowellenofens zum Kochen fiir 15 Minuten
anwenden):
1. Die Taste (B) wiederholt driicken, bis das gewlinschte Leistungsniveau (80%) auf dem
Display angezeigt wird.
2. Die Tasten (F) driicken, um die auf dem Display (A) angezeigte Kochzeit (1,5,0,0) ein-
zustellen.
3. Die Taste (N) wiederholt driicken, bis die Meldung 0:00 auf dem Display (A) angezeigt
wird.
4. Die Tasten (F) driicken, um die Kochstartzeit (1,2,1,5) einzustellen.
5. Die Taste (G) druicken, um die eingestellte Programmierung zu bestatigen.
Der Kochzyklus startet automatisch bei Erreichung der programmierten Zeit und das
Display leuchtet auf.
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Damit das Verfahren ordnungsgemaR funktioniert, muss man vor der Programmie-
rung kontrollieren, ob die laufende Uhrzeit genau ist.

Speicherung eines Kochprogramms
1. Die Taste (P) wiederholt driicken, bis das gewlinschte Programm auf dem Display (A)
angezeigt wird (max. drei zu speichernde Programme kénnen ausgewahlt werden).
. Driicken Sie einen der Taster (B-C-D) zur Wahl der gewlinschten Betriebsart.
. Dieselbe Taste wiederholt driicken, um das gewunschte Leistungsniveau auszuwahlen.
. Die Tasten (F) driicken, um die auf dem Display (A) angezeigte Kochzeit einzustellen.
. Die Taste (P) driicken, um das eingestellte Programm zu speichern.
Das gespeicherte Programm kann in jeglicher Zeit verwendet werden.

a b~ ON

Informationen tiber den Betriebszustand
Wahrend das Geréat in Betrieb ist, kdnnen die angegebenen Informationen fur einige Se-
kunden auf dem Display (A) angezeigt werden.

— Laufendes Leistungsniveau: die Taste (B-C-D), die der laufenden Betriebsart ent-
spricht, driicken.

— Restkochzeit: die Taste (N) driicken.

— Restzeit beim Starten eines programmierten Kochzyklus: die Taste (N) driicken.

Einstellen des Modus "Sicherheitssperre" @
1. Drucken Sie den Taster (H) fir mindestens 3 Sekunden zum Start der Funktion. Das
Gerat gibt ein Akustiksignal aus, auf dem Display (A) leuchtet die entsprechende Kon-
trollanzeige auf, und alle Bedienelemente werden deaktiviert.
2. Zur Aktivierung des Modus "Sicherheitssperre" driicken Sie den Taster (H) fiir minde-
stens 3 Sekunden. Das Geréat gibt ein Akustiksignal aus, auf dem Display (A) geht die
entsprechende Kontrollanzeige aus.
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BEDIENUNGSHINWEISE

1. Je nach der Betriebsart (Mikrowelle, Grill oder Kombi-Modus) und der durchzufihren-

den Verarbeitungsart (Auftauen, Garen, Erhitzen usw.) bereiten Sie das Produkt ent-
sprechend vor und geben es in ein geeignetes Gefald.

Setzen Sie bei Lebensmitteln, die wahrend der Verarbeitung an die Wande des Verar-
beitungsraums spritzen kdnnten, einen Deckel auf das Gefal3.

. Geben Sie das Gefal} ins Innere des Verarbeitungsraums und schlieRen Sie den Dek-

kel.

. Programmieren Sie den gewiinschten Verarbeitungszyklus (siehe "Bedienungsmo-

dus").

Wenn der Timer meldet, dass die eingestellte Zeit abgelaufen ist, warten Sie etwas, be-
vor Sie das Gefall herausnehmen.

Sollte die Verarbeitung des Lebensmittels nicht angemessen sein, geben Sie das Ge-
faf in den Raum und stellen eine neue Verarbeitungszeit ein.

Benutzen Sie spezielle Hilfswerkzeuge zum Einlegen und Entnehmen der Lebensmit-
tel, um das Risiko von Verbrennungen zu vermeiden.

Entfernen Sie bei Erstbenutzung des Gerétes vor der Aktivierung des Betriebs gege-
benenfalls die Schutzfolie, fiillen Sie eine Tasse mit Wasser und Zitronensaft, geben
diese in den Verarbeitungsraum und lassen Sie das Gerit fiir zirka 10 Minuten bei
maximaler Leistung laufen, um die durch das Konstruktionsmaterial verursachten
unangenehmen Geriiche zu beseitigen.

Die angegebenen Ratschlage beziehen sich auf den Gebrauch des Gerates mit allen vor-
gesehenen Betriebsarten. Fir den Betrieb als Mikrowelle oder im Kombi-Modus sind auch
die aufgelisteten Spezialratschlage zu befolgen.

Verwenden Sie das Gerat nicht ohne die Drehplatte und den Teller.

Geben Sie keine Gefalle aus Metall (Stahl, Kupfer, Aluminiumschalen usw.), plattierten
Gefalle oder Gefalte mit Metallgravuren (Gold, Silber usw.) in das Gerat, um die Bil-
dung von Funken oder Magnetbdgen zu vermeiden.

Verwenden Sie das Geréat nicht zum Kochen von Eiern.

Verwenden Sie keine Gefalle aus ungeeigneten Materialien und benutzen Sie das Ge-
rat niemals leer. Zur Vermeidung einer unbeabsichtigten Leerlaufaktivierung empfiehit
es sich, einen mit Wasser gefllten Becher im Innern des Raums zu lassen, damit even-
tuelle Mikrowellen absorbiert werden kénnen.

Stechen Sie mit Schale liberzogene Lebensmittel (Kartoffeln, Apfel usw.) oder Siege-
lumhillungen (Bratwurste, Wurstwaren usw.) ein, um das Platzen wéhrend der Verar-
beitung zu vermeiden. Vermeiden Sie eventuelle Eisendrahte.
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— Wenn das Gerat nicht korrekt funktioniert (zum Beispiel nicht angeht), montieren Sie
kein Teil ab und versuchen Sie nicht, in irgendeiner Weise einzugreifen, sondern neh-
men Sie Kontakt mit dem Verkaufer oder einem autorisierten Kundendienstzentrum auf.

— Mischen Sie die behandelten flissigen Lebensmittelprodukte gut, um eine einheitliche
Temperatur zu erreichen, und kontrollieren diese insbesondere bei Kindernahrung, um
Verbrennungen zu vermeiden.

— Zum schnelleren Garen einiger Lebensmittelprodukte (Huhn, Hamburger usw.) wenden
Sie diese mindestens einmal. Bei Braten wenden Sie mehrmals. Bei Verarbeitung an-
derer Produktarten (Frikadellen, Kroketten usw.) verschieben Sie diese hingegen von
der Mitte zum Rand und umgekehrt.

GERATEREINIGUNG

Vor der Reinigung des Gerats (am Ende des Arbeitstags oder falls notwendig), schalten Sie
die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und stellen Sie si-
cher, dass der zu behandelnde Bereich vollkommen abgekihlt ist.

— Entfernen Sie den Teller und die Drehplatte.

— Reinigen Sie alle Innenoberflachen des Gerates mit einem feuchten Tuch oder einem
Schwam und trocknen sie sorgfaltig.

A
) & Informationen

Zur Beseitigung eventueller Geriiche geben Sie einen Becher mit Wasser und Zitro-
nensaft in das Gerat und aktivieren es fiir einige 5 Minuten im Mikrowellenbetrieb.

— Waschen Sie den Teller und die Drehplatte mit Reinigungsmitteln fir Lebensmittel, spu-
len Sie klar und trocknen Sie sorgféltig vor dem Wiedereinsetzen.

Stellen Sie stets sicher, dass die Dichtungen der Tiir sauber und unversehrt sind und
dass diese korrekt schlieft.

— Reinigen Sie sorgfaltig die Arbeitsflache und alle Umgebungsbereiche.

— Reinigen Sie die AuRenoberflachen des Gerats mit einem feuchten Tuch oder mit ei-
nem Schwamm.

Fiihren Sie die Reinigungsarbeitsschritte ausschlieBlich mit fiir Lebensmittel geeig-
neten Reinigungsprodukten aus. Verwenden Sie auf keinen Fall korrosive, entflamm-
bare Reinigungsprodukte oder solche, die gesundheitsschadliche Substanzen
enthalten.

— Falls vorgesehen ist, das Gerat fir langere Zeit nicht zu benutzen, reinigen Sie dieses,
schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus)
und schiitzen Sie das Gerat auf geeignete Weise, um es sauber zu halten.
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STORUNGSSUCHE

Die nachstehenden Informationen dienen als Hilfe beim Erkennen und bei der Behebung
eventueller Stérungen und Fehlfunktionen, die im Betrieb auftreten kénnten.

Einige Stérungen kdnnen vom Bediener behoben werden, andere erfordern prazise tech-
nische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten und sind ausschliellich von Fachpersonal
durchzufiihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich erworbene und anerkannte Erfah-
rung vorweisen kann.

Bauen Sie keine Innenteile des Gerits aus.
Der Hersteller libernimmt keinerlei Haftung fiir durch Manipulationen verursachte
Schéaden.

Tabelle 7: Betriebsstorungen

Stérung Ursachen Behelfe
Nehmen Sie Kontakt mit dem
Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Nehmen Sie Kontakt mit dem
Das Gerat heizt nicht. Widerstand funktioniert nicht. Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Nehmen Sie Kontakt mit dem
Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Keine Spannung auf der
Stromversorgungsleitung.

Magnetron-Vorrichtung funktioniert
nicht.
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ALLGEMEINE BESCHREIBUNG DES GERATS

Die Mikrowelle ME/1630 ist ein Gerat zum im Vergleich zu traditionellen Ofen schnelle-
ren Erhitzen, Schmoren oder Auftauen von fiir den Verzehr durch Personen bestimmten
Lebensmitteln in speziellen Gefalen.

Das Gerat kann verwendet werden zur Verarbeitung verschiedener Lebensmittel wie
zum Beispiel (frische und tiefgefrorene) Gemuse, Obst, Nudeln, Reis, Fisch, Fleisch so-
wie Saucen, Suppen, Konserven usw.

Das Gerat ist mit GefalRen aus fir die eingestellte Betriebsart (Mikrowelle, Grill oder
Kombi-Modus) geeignetem Material zu verwenden, die vorzugsweise eine runde oder
ovale Form aufweisen, um ein gleichmaRige Garen der Lebensmittel zu erhalten.

Das Gerat darf nicht mit Geraten aus Metall (Stahl, Aluminium, Kupfer usw.) benutzt
werden. Entnehmen Sie die Eigenschaften, welche die Behalter haben missen, der
Tabelle " Materialien der Aufnahmegefalie".

Es handelt sich um ein Gerat professionellen Typs, das in kommerziellen Raumen (Bar,
Pizza-Restaurants, Restaurants, usw.) zu installieren ist. Das Gerat bedarf keiner be-
sonderen Einweisung, aber die Bediener missen notwendigerweise Uber spezielle
Kenntnisse und Kompetenzen im Ristorationsbereich verfigen.

Jeder nicht vom Hersteller vorgesehene Gebrauch ist als ,,UNSACHGEMAR" zu be-
trachten.
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Die Abbildung zeigt die Hauptkomponenten des Geréats und die Liste enthalt Angaben zu
ihrer Beschreibung und Funktionsweise.

IDM-34602000500.pdf

A) Schalttafel: mit den fir das Funktionieren des Gerats notwendigen Bedienelementen
ausgestattet (siehe "Beschreibung der Bedienelemente").

B) Ofentiir: ist mit einer Verblockungsvorrichtung gekoppelt (Mikroschalter ). Beim Offnen
der Tur stoppt der Garzyklus.
Beim SchlieRen der Tur wird der Garzyklus wieder an dem Punkt aufgenommen, an
dem er unterbrochen worden war.

C) Behandlungsraum: ausgestattet mit einer Magnetron-Vorrichtung zur Verarbeitung
der Lebensmittelprodukte.
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TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Tabelle 1: Technische Daten des Geréats

Beschreibung Messeinheit

Leistung kW
Stromversorgung V/Ph/Hz
Fassungsvermégen des )

4 Liter
Verarbeitungsraums
Abmessungen des

) mm
Verarbeitungsraums
Geratabmessungen mm
Verpackungsabmessungen mm
Nettogewicht kg

Installationstyp

MIKROWELLENOFEN ME/1630

ME/1630
1,6
230V/1N/50Hz

30

350x357x230

542x461x329
610x500x400
15
Treseninstallation

Die Tabelle gibt den Werkstofftypen der Gefalie wieder.

Tabelle 2: Materialien der Aufnahmegefafie
Material des AufnahmegefaBes
Hitzebestandiges Glas
Keramik oder Porzellan, hitzebestandig
Kunststoff fiir Mikrowelle
Kuichenpapier
Aluminiumbdgen
Metall
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BESCHREIBUNG DER BEDIENELEMENTE

Das Gerat ist mit den aufgelisteten

Bedienelementen, die zur Aktivie- @

rung der Hauptfunktionen notwendig

sind, ausgestattet.

A) Timer: dient der Aktivierung des
Geratebetriebs und der Einstel-
lung der Verarbeitungszeit.

B) Wahlschalter: dient der Einstel-
lung der Leistungsstufe fir die
Behandlung.

Position Low: Betrieb im Mikro-
wellen-Modus, auf einer niedri-
gen Leistungsstufe (17 %).
Position Defrost: Betrieb im Mi-
krowellen-Modus, auf einer nied-
rigen bis mittleren
Leistungsstufe (33 %).

Position Med: Betrieb im Mikro-
wellen-Modus, auf einer mittle-
ren Leistungsstufe (55 %).
Position Med-High: Betrieb im Mikrowellen-Modus, auf einer mittleren bis hohen Lei-
stungsstufe (77 %). (77 %).

Position High: Betrieb im Mikrowellen-Modus, auf einer hohen Leistungsstufe (100 %).

Medium

IDM-34602000600.if

BEDIENUNGSHINWEISE

1. Je nach der durchzufiihrenden Verarbeitungsart (Auftauen, Garen, Erhitzen usw.) be-
reiten Sie das Produkt entsprechend vor und geben es in ein geeignetes Gefald.
Setzen Sie bei Lebensmitteln, die wahrend der Verarbeitung an die Wande des Verar-
beitungsraums spritzen kénnten, einen Deckel auf das GefaR.

2. Geben Sie das Gefal ins Innere des Verarbeitungsraums und schlie3en Sie den Dek-
kel.

3. Drehen Sie den Wahlschalter (A) (stets im Uhrzeigersinn) zur Wahl der Betriebsart auf
der gewiinschten Leistungsstufe.

4. Drehen Sie den Timer (B) zur Aktivierung des Geratebetriebs und der Einstellung der
Garzeit.
Wenn der Timer meldet, dass die eingestellte Zeit abgelaufen ist, warten Sie etwas, be-
vor Sie das Gefal herausnehmen.
Sollte die Verarbeitung des Lebensmittels nicht angemessen sein, geben Sie das Ge-
fak in den Raum und stellen eine neue Verarbeitungszeit ein.
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Benutzen Sie spezielle Hilfswerkzeuge zum Einlegen und Entnehmen der Lebensmit-
tel, um das Risiko von Verbrennungen zu vermeiden.

Entfernen Sie bei Erstbenutzung des Gerétes vor der Aktivierung des Betriebs gege-
benenfalls die Schutzfolie, fiillen Sie eine Tasse mit Wasser und Zitronensaft, geben
diese in den Verarbeitungsraum und lassen Sie das Gerit fiir zirka 10 Minuten bei
maximaler Leistung laufen, um die durch das Konstruktionsmaterial verursachten
unangenehmen Geriiche zu beseitigen.

— Geben Sie keine Gefalle aus Metall (Stahl, Kupfer, Aluminiumschalen usw.), plattierten
Gefalle oder GefalRe mit Metallgravuren (Gold, Silber usw.) in das Gerat, um die Bil-
dung von Funken oder Magnetbdgen zu vermeiden.

— Verwenden Sie das Geréat nicht zum Kochen von Eiern.

— Verwenden Sie keine Gefalle aus ungeeigneten Materialien und benutzen Sie das Ge-
rat niemals leer. Zur Vermeidung einer unbeabsichtigten Leerlaufaktivierung empfiehit
es sich, einen mit Wasser gefiiliten Becher im Innern des Raums zu lassen, damit even-
tuelle Mikrowellen absorbiert werden kdénnen.

— Stechen Sie mit Schale liberzogene Lebensmittel (Kartoffeln, Apfel usw.) oder Siege-
lumhillungen (Bratwirste, Wurstwaren usw.) ein, um das Platzen wahrend der Verar-
beitung zu vermeiden. Vermeiden Sie eventuelle Eisendrahte.

— Wenn das Geréat nicht korrekt funktioniert (zum Beispiel nicht angeht), montieren Sie
kein Teil ab und versuchen Sie nicht, in irgendeiner Weise einzugreifen, sondern neh-
men Sie Kontakt mit dem Verkaufer oder einem autorisierten Kundendienstzentrum auf.

— Mischen Sie die behandelten fliissigen Lebensmittelprodukte gut, um eine einheitliche
Temperatur zu erreichen, und kontrollieren diese insbesondere bei Kindernahrung, um
Verbrennungen zu vermeiden.

— Zum schnelleren Garen einiger Lebensmittelprodukte (Huhn, Hamburger usw.) wenden
Sie diese mindestens einmal. Bei Braten wenden Sie mehrmals. Bei Verarbeitung an-
derer Produktarten (Frikadellen, Kroketten usw.) verschieben Sie diese hingegen von
der Mitte zum Rand und umgekehrt.

GERATEREINIGUNG

Vor der Reinigung des Gerats (am Ende des Arbeitstags oder falls notwendig), schalten Sie
die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und stellen Sie si-
cher, dass der zu behandelnde Bereich vollkommen abgekihlt ist.

— Reinigen Sie alle Innenoberflachen des Gerates mit einem feuchten Tuch oder einem
Schwam und trocknen sie sorgfaltig.
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) & Informationen
Zur Beseitigung eventueller Geriiche geben Sie einen Becher mit Wasser und Zitro-
nensaft in das Gerat und aktivieren es fiir einige 5 Minuten im Mikrowellenbetrieb.

Stellen Sie stets sicher, dass die Dichtungen der Tiir sauber und unversehrt sind und
dass diese korrekt schlieft.

— Reinigen Sie sorgfaltig die Arbeitsflache und alle Umgebungsbereiche.

— Reinigen Sie die Aulienoberflichen des Gerats mit einem feuchten Tuch oder mit ei-
nem Schwamm.

@ Achtung - Vorsicht

Fiihren Sie die Reinigungsarbeitsschritte ausschlieBlich mit fiir Lebensmittel geeig-
neten Reinigungsprodukten aus. Verwenden Sie auf keinen Fall korrosive, entflamm-
bare Reinigungsprodukte oder solche, die gesundheitsschadliche Substanzen
enthalten.

— Falls vorgesehen ist, das Gerat fiir langere Zeit nicht zu benutzen, reinigen Sie dieses,
schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus)
und schiitzen Sie das Gerat auf geeignete Weise, um es sauber zu halten.

STORUNGSSUCHE

Die nachstehenden Informationen dienen als Hilfe beim Erkennen und bei der Behebung
eventueller Stérungen und Fehlfunktionen, die im Betrieb auftreten konnten.

Einige Stérungen kdnnen vom Bediener behoben werden, andere erfordern prazise tech-
nische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten und sind ausschliellich von Fachpersonal
durchzufihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich erworbene und anerkannte Erfah-
rung vorweisen kann.

/i\ Informationen

Bauen Sie keine Innenteile des Gerits aus.
Der Hersteller libernimmt keinerlei Haftung fiir durch Manipulationen verursachte
Schaden.

Tabelle 3: Betriebsstérungen

Storung Ursachen Behelfe

Stellen Sie eine von 0 min
verschiedene Garzeit ein.
Nehmen Sie Kontakt mit dem
Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Nehmen Sie Kontakt mit dem
Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Die Garzeit wurde nicht eingestellt.

Keine Spannung auf der
Das Gerat heizt nicht. Stromversorgungsleitung.

Magnetron-Vorrichtung funktioniert
nicht.
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ALLGEMEINE BESCHREIBUNG DES GERATS

Die Mikrowelle ME/1800 ist ein Gerat zum im Vergleich zu traditionellen Ofen schnelle-
ren Erhitzen, Schmoren oder Auftauen von fiir den Verzehr durch Personen bestimmten
Lebensmitteln in speziellen Gefalen.

Das Gerat kann verwendet werden zur Verarbeitung verschiedener Lebensmittel wie
zum Beispiel (frische und tiefgefrorene) Gemuse, Obst, Nudeln, Reis, Fisch, Fleisch so-
wie Saucen, Suppen, Konserven usw.

Das Gerat ist mit GefalRen aus fir die eingestellte Betriebsart (Mikrowelle, Grill oder
Kombi-Modus) geeignetem Material zu verwenden, die vorzugsweise eine runde oder
ovale Form aufweisen, um ein gleichmaRige Garen der Lebensmittel zu erhalten.

Das Gerat darf nicht mit Geraten aus Metall (Stahl, Aluminium, Kupfer usw.) benutzt
werden. Entnehmen Sie die Eigenschaften, welche die Behalter haben missen, der
Tabelle " Materialien der Aufnahmegefalie".

Es handelt sich um ein Gerat professionellen Typs, das in kommerziellen Raumen (Bar,
Pizza-Restaurants, Restaurants, usw.) zu installieren ist. Das Gerat bedarf keiner be-
sonderen Einweisung, aber die Bediener missen notwendigerweise Uber spezielle
Kenntnisse und Kompetenzen im Ristorationsbereich verfigen.

Jeder nicht vom Hersteller vorgesehene Gebrauch ist als ,,UNSACHGEMAR" zu be-
trachten.
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Die Abbildung zeigt die Hauptkomponenten des Gerats und die Liste enthalt Angaben zu
ihrer Beschreibung und Funktionsweise.
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A) Schalttafel: mit den fiir das Funktionieren des Gerats notwendigen Bedienelementen
ausgestattet (siehe "Beschreibung der Bedienelemente").

B) Ofentiir: ist mit einer Verblockungsvorrichtung gekoppelt (Mikroschalter ). Beim Offnen
der Tur stoppt der Garzyklus.
Beim SchlieRen der Tur wird der Garzyklus wieder an dem Punkt aufgenommen, an
dem er unterbrochen worden war.

C) Behandlungsraum: ausgestattet mit einer Magnetron-Vorrichtung zur Verarbeitung
der Lebensmittelprodukte.
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TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Tabelle 1: Technische Daten des Geréats

Beschreibung Messeinheit

Leistung kW
Stromversorgung V/Ph/Hz
Fassungsvermégen des )

4 Liter
Verarbeitungsraums
Abmessungen des

) mm
Verarbeitungsraums
Geratabmessungen mm
Verpackungsabmessungen mm
Nettogewicht kg

Installationstyp

MIKROWELLENOFEN MC/1800

MC/1800
3
230V/1N/50Hz

34

400x360x228

570x520x370
640x560x450
30,5
Treseninstallation

Die Tabelle gibt den Werkstofftypen der Gefalie wieder.

Tabelle 2: Materialien der Aufnahmegefafie
Material des AufnahmegefaBes
Hitzebestandiges Glas
Keramik oder Porzellan, hitzebestandig
Kunststoff fiir Mikrowelle
Kuichenpapier
Aluminiumbdgen
Metall
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BESCHREIBUNG DER BEDIENELEMENTE

Das Gerat ist mit den aufgelisteten
Bedienelementen, die zur Aktivie-
rung der Hauptfunktionen notwendig
sind, ausgestattet.

A) Display: zeigt die Garparameter
und die aktuelle Uhrzeit an.

B) Tasten: Dienen zum Anwahlen
der entsprechenden Leistungs-
stufe.

C) Taste: Dient zum manuellen
Einstellen der Behandlungszeit.
Wenn die Zeit manuell eingege-
ben wird, hat dies keine Auswir-
kung auf die programmierten
Tasten.

D) Taste: Erhoht eine voreinge-
stellte Garzeit um einen Prozent-
wert bezogen auf die
urspriingliche Garzeit (50% als
Standardwert).

Der Prozentwert wird vom Be-
nutzer festgelegt und kann flr
spezifische Garfolgen geéndert
werden.

Dieses Merkmal hat Vorteile
beim Garen von Speisen, die in

0%

Defrost
20%

Medium
50%

Med-Hi

70%

Time
® Entry

IDM-34607400200.if

Mehrfach-Portionen gegart werden kénnen, wie zum Beispiel Kartoffeln oder Pizzastiik-

ke.

E) Taste: Dient zum Ldschen der Restzeit, zum Beenden eines Programmierzyklus oder
fiir die Benutzeroptionen. Wenn die Taste zum Beenden einer Anderung an der Pro-
grammierung oder an einer Option benutzt wird, werden die Anderungen nicht (iber-

nommen.

F) Taste: Dient zum Starten eines Garzyklus mit manueller Eingabe der Zeit und zum
Speichern der an den Programmierfolgen oder an den Benutzeroptionen vorgenomme-

nen Anderungen.

G) Tasten: Dienen zum Einstellen der voreingestellten Garzeit.
Die Bedienungs- und Programmiermodi der verschiedenen Funktionen des Gerates sind

beschrieben im Abschnitt "Bedienungsmodus".
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BEDIENUNGSMODUS
Die Bedienungs- und Programmiermodi der verschiedenen Funktionen des Gerates wer-
den aufgelistet.

Power up (Einschalten)

— Gerat mit dem Netzkabel an die Stromversorgung anschlief3en, auf dem Display er-
scheint die Meldung "Power up".
Das Gerat ist eingeschaltet.

"Standby"-Modus (Stop)

— Taste (E) einige Sekunden lang gedriickt halten.
Das Geréat schaltet in den "Standby"-Modus; danach ist keine Taste mehr aktiv und das
Display (A) erlischt.
Nach dem Einschalten des Gerats wird, wenn einige Sekunden lang keine Taste ge-
driickt und die Tir weder gedffnet noch geschlossen wird, automatisch der "Standby"-
Modus aktiviert (das Display (A) erlischt).

— Zum Beenden des "Standby"-Modus die Tir 6ffnen und wieder schlief3en.

— Die Aktivierungszeit des "Standby"-Modus kann eingestellt werden (Siehe "Optionen
(Option)").

"Ready"-Modus (Betriebsbereit)

— Im "Ready"-Modus ist das Gerat bereit zum Starten eines Garzyklus, egal ob manuell
oder voreingestellt.
Um aus dem "Standby"-Modus in den "Ready"-Modus zu wechseln, genligt es, die Tir
zu Offnen und wieder zu schlieRen. In diesem Modus ist das Gerat bereit zum Garen
und auf dem Display (A) erscheint die Meldung "Ready".
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Modus "Open Door" (Pause)

Der Modus "Open Door" ermdglicht
es, den Garzyklus voriibergehend
zu unterbrechen, um das Produkt im
Innern des Geréats zu kontrollieren.

— Zum Aktivieren des Modus

"Open Door" einfach die Tur 0%
wahrend des Garzyklus 6ffnen.

Wenn kein Befehl gegeben wird, Defrost
schaltet das Gerat nach 60 Se-

Medium

kunden (Standardwert) in den o

"Standby"-Modus.

— Wenn nach dem SchlieRen
der Tir eine der Tasten (G)
gedruckt wird, beginnt der
Garvorgang und auf dem Dis-
play (A) wird die Restzeit an-
gezeigt, je nach gegebenem
Befehl.

Med-Hi

70%

Time
® Entry

dus "Open Door" aktiviert und
der auf dem Display (A) ange-
zeigte Timer wird solange ange-
halten, bis die Tur wieder
geschlossen und die Taste (F)
gedruckt wird.

Das Gerat nimmt den Garvorgang wieder auf, der Timer setzt den Countdown ab dem
Punkt fort, an dem er vorher unterbrochen wurde.

IDM-34607400200.if

— Um den Modus "Open Door" wahrend des Garvorgangs zu aktivieren, ohne die Tir zu
6ffnen, die Taste (E) dricken. Der auf dem Display (A) angezeigte Timer wird angehal-
ten und lauft erst weiter, wenn die Taste (F) gedrickt wird.

1 Informationen
Im Modus "Open Door" wird nach 60 Sekunden (Standardwert) der "Standby"-Modus
aktiviert.
In allen anderen Fallen ist das Gerat im "Ready"-Modus.

Werden die Einstellungen geandert und "OP:61" eingestellt (Standardwert), schaltet das
Gerat beim Offnen der Tiir nicht mehr auf Pause, sondern I8scht die vom Benutzer vorein-
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gestellten Befehle und wartet auf neue Befehle bzw. schaltet nach 60 Sekunden Inaktivitat
in den "Standby"-Modus.

Manuelles Garen (Cook Mode)
In diesem Modus kann der Benutzer Garzeit und Leistungsstufe manuell eingeben.

— Zum Aktivieren des Modus "Manuelles Garen" die Taste (C) driicken, wahrend das Ge-
rat im "Ready"-Modus ist.
Auf dem Display wird die Meldung "00:00" angezeigt.

— Zum Einstellen der Garzeit die Tasten (G) driicken (z. B.: nacheinander die Tasten
1,0,3,0 driicken, um eine Garzeit von 10 min und 30 sec einzustellen).

— Zum Wahlen der Leistungsstufe eine der Tasten (B) driicken (z. B.: die Taste "Medium/
50%" als Leistungsstufe driicken).
Auf dem Display wird die Meldung “10:30 50" angezeigt.

— Zum Starten des manuellen Garzyklus die Taste (E) driicken.
Bei Ablauf der eingestellten Garzeit wird auf dem Display (A) die Meldung "DONE" an-
gezeigt, gefolgt von einem Tonsignal.

— Das Gerat schaltet in den "Ready"-Modus zuriick und ist bereit fur den nachsten Gar-
zyklus.

Waihrend des Garprozesses kann die Taste (E) einmal gedriickt werden, um in den "Pau-

se"-Modus zu schalten. Wird die Taste (E) danach erneut gedrickt, erfolgt die Rickkehr in

den "Ready"-Modus.

Voreingestelltes Garen
Dieser Modus ermdglicht das Garen von Lebensmitteln Uber voreingestellte Befehle.

— Im "Ready"-Modus eine der Tasten (G) drlicken, je nach gewlinschter Garzeit.
Das Geréat startet den Garzyklus automatisch fiir die eingestellte Zeit (z. B.: soll der Gar-
vorgang 20 Sekunden dauern, die Taste "2" driicken) und auf dem Display wird die ver-
bleibende Garzeit angezeigt.
Wenn das Garen in mehreren Phasen erfolgt und die Gesamtgarzeit die maximal zuldssige
Zeit Uberschreitet (60 Minuten als Standardwert), gibt das Gerat dreimal ein kurzes Tonsi-
gnal aus, und auf dem Display (A) wird die Meldung “00:00” angezeigt. Dies bedeutet, dass
das Programm nicht angenommen werden kann.

— Um wahrend des Garvorgangs den "Pause"-Modus zu aktivieren, die Taste (E) driicken
oder die Tur 6ffnen.

— Um den Garzyklus wieder zu aktivieren, die Taste (F) driicken.
Soll der Garzyklus erst nach Driicken der Taste (F) beginnen (und nicht nach Driicken einer
der Tasten (G)), geniigt es, die Einstellungen zu &ndern (Siehe "Optionen (Option)").
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Programmiermodus
Es koénnen verschiedene Garpro-
gramme erstellt werden.

— Tdur 6ffnen und Zahlentaste "1" 5
Sekunden lang gedriickt halten.
Es folgt ein Tonsignal als Hin-

weis darauf, dass der "Program- 0%

miermodus" aufgerufen wurde.

Auf dem Display (A) wird die Defiost

Meldung "PROGRAM" ange-

zeigt. Mar
— Eine der Zahlentasten _

(",2,3,..0") driicken, je nach- Mo

dem, unter welcher Taste das

neue Garprogramm gespeichert S pie

werden soll, das gerade erstellt
wird.
Auf dem Display (A) wird die
Garzeit angezeigt, die mit den
Zahlentasten geéandert werden
kann.

— Nachdem die Garzeit eingestellt
wurde, eine der Taste (B) driic-
ken, um die gewinschte Lei-
stungsstufe einzugeben.

Auf dem Display (A) werden so-
wohl die Garzeit als auch die eingestellte Leistungsstufe angezeigt.

IDM-34607400200.if

— Zum Speichern des Programms die Taste (F) driicken.

— Um das gespeicherte Garprogramm zu starten, ist die Zahlentaste zu driicken, die am
Anfang als Speicherplatz fir das Programm gewahlt wurde.

Soll ein Programm mehrere Garphasen enthalten, vor dem Driicken der Taste (F) die Taste
(C) dricken, um weitere Zeiten und Leistungsstufen in dasselbe Garprogramm einzuge-
ben.

Wenn die Gesamtgarzeit die maximal zulassige Zeit Uberschreitet (60 Minuten als Stan-
dardwert), gibt das Gerat dreimal ein kurzes Tonsignal aus, und auf dem Display (A) wird
die Meldung "00:00" angezeigt. Dies bedeutet, dass das Programm nicht angenommen
werden kann.

— Zum Aktivieren des "Ready"-Modus die Tir schlieRen.
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Wird wahrend des Programmierprozesses die Taste (E) gedriickt, schaltet das Gerat in den
Modus "Open Door" und das Programm, das gerade erstellt wurde, geht verloren.

Wenn der Strom unterbrochen wird, geht das gespeicherte Programm nicht verloren.
Beispiel: Soll ein Garprogramm gespeichert werden, das 1 Minute und 25 Sekunden bei
70% dauert, sind folgende Schritte durchzufiihren:

— Im "Ready"-Modus die Zahlentaste "1" 5 Sekunden lang driicken.
Auf dem Display (A) wird die Meldung "PROGRAM" angezeigt.

— Zahlentaste "3" driicken. Das Programm wird dann unter dieser Nummer gespeichert.

— Taste (C) dricken.
Auf dem Display (A) wird die Meldung "00:00" angezeigt.

— Garzeit mit den Zahlentaste "1", "2", "5" (1 Minuten und 25 Sekunden) eingeben und die
Garleistung mit der Taste "Med-Hi/70%" wahlen.
Auf dem Display wird “1:25 70” angezeigt (1:25 gibt die Garzeit, 70 die Leistungsstufe
an).

— Zum Speichern der Befehle die Taste (F) driicken.

— Zum Starten des soeben gespeicherten Programms die Zahlentaste “3” driicken und

die Tur schlief3en.
Immer wenn dieses Programm verwendet werden soll, kann es durch einfaches
Driicken der Zahlentaste “3” aufgerufen werden, solange es nicht erneut geandert
werden muss. @

Doppelte Garmenge
Uber die Taste (D) kann auf einfache Weise die filr eine bestimmte Produktmenge vorein-
gestellte Zeit gedndert werden.

— Wird im "Ready"-Modus die Taste (D) gedriickt, gefolgt vom Start eines voreingestellten
Programms, oder umgekehrt, startet das Gerat den Garvorgang mit dem voreingestell-
ten Garzeitwert.

Auf dem Display (A) wird die Meldung "Double" angezeigt und die gewahlte Garzeit wird
verdoppelt.

Beispiel

Die Zahlentaste "5" driicken, ihre voreingestellte Zeit betragt 1 Minute. Danach (D) driicken,

dann andert sich die Zeit in 01:00 * (1 + 1) = 2:00 (2 Minuten).

— Wahrend der Endphase des Garprogramms schaltet das Gerat in den Modus "Ende des
Garzyklus".

Diese Funktion kann nicht im Speichermodus verwendet werden.
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Programmierung der Garphasen
Dieser Modus ermdglicht es, zum
Garen der Speisen verschiedene
Leistungsstufen zu kombinieren. Es
kénnen maximal vier Phasen im
Garmodus oder im Programmiermo-
dus eingestellt werden.

— Nachdem Leistung und Zeit flr
die erste Phase eingestellt wur-
den, die Taste (C) driicken, um
die zweite Phase einzustellen.

— Zur Einstellung der dritten und

vierten Phase dieselben Schritte
durchfiihren.
Vor dem Einstellen der zweiten,
dritten bzw. vierten Phase stets
die Taste (C) driicken. Auf dem
Display (A) wird die Meldung
"stage2", "stage3" oder "Stage4"
angezeigt.

— Zum Starten des Garvorgangs
die Taste (F) driicken.

Beispiel zum Einstellen von zwei

Garphasen.

In der ersten Phase soll mit 70% Lei-

stung fir eine Zeit von 1 Minute und

25 Sekunden gegart werden. In der

0%

Defrost
20%

Medium
50%

Med-Hi

70%

Time
® Entry
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zweiten Phase mit 50% in 5 Minuten und 40 Sekunden. Die Schritte im Einzelnen:
— Zuerst die Taste (C), dann die Taste "Med-Hi/70%" und danach die Tasten "1", "2", "5"

driicken, um die Garzeit einzugeben.

Auf dem Display (A) wird die Meldung "01:25" angezeigt.

Die erste Phase ist beendet.

— Erneut die Taste (C) driicken.

Auf dem Display (A) wird die Meldung "stage2" angezeigt.

— Die Zahlentasten "5", "4", "0" driicken.

Auf dem Display (A) wird die Meldung "05:40" angezeigt.

— Taste "Medium/50%" driicken.

Auf dem Display (A) wird die Meldung "PL5" angezeigt.

Die zweite Phase ist beendet.

— Zum Starten des Garvorgangs die Taste (F) drlicken.
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Optionen (Option)

Um individuellen Anforderungen gerecht zu werden, kdnnen einige Optionen eingestellt
werden, wie z. B. die Programmierung mit Einzel- oder Doppeltaste, die Lautstarke des
Tonsignals und die maximale Garzeit.

Zum Einstellen der Optionen den folgenden Anweisungen folgen.

— Zum Einstellen der Zeit, nach der das Gerat in den "Standby"-Modus schalten soll, gentigt es,
die Tur zu 6ffnen und die Zahlentaste "2" 5 Sekunden lang gedriickt zu halten, danach wird
ein Tonsignal ausgegeben, das den Wechsel in den Modus "Optionen" anzeigt.

Auf dem Display (A) wird die Meldung "OP: -" angezeigt.

Option Setting Discription
1 OoP:10 3 seconds beep
EOC Tone QP11 Cantinuous beep
OP:12 5 quick beeps, Repeating
OP:20 Beeper Off
2 ‘ 0P:21 Low
Beeper oP:22 Medium
Vaolume oP23 High
" eg’p o OP:30 Keybeep Off
On/Off oP:31 Keybeep On
4 CP:40 15 seconds
: 30 seconds
Keyboard 2;:; 60 seconds
Window
OP:43 120 seconds
5 OP:50 On-the-Fly Disable
On the Fly OP:51 On-the-Fly Enable
6 Door Reset OP:60 Door reset Disable
OP:61 Docr Reset Enable
) oP:70 60 Minute Maximum Cook Time
7 Max time OP:71 10 Minute Maximum Cook Time
8 Manual OP:80 Manual Programming Disable
Programming oP:81 Manual Programming Enable
g OP:90 Single Digit Mode-10 programs
Double Digit oP:91 Doule Digit Mode-100 programs
OP:00 Off-Never Display Clean Filter N
0 OP:01 Weekly-Display every 7 days §
Clean Filter oP:02 Monthly-Display every 30 days %
OP:03 Quarterly-Display every 80 days. g
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— Einmal eine der Zahlentasten (1,2,3...,0) driicken (siehe Tabelle, Spalte "Optionen"), je
nachdem, welche Option eingestellt werden soll (in unserem Fall ist die Zahlentaste "4",
"Keyboard window", zu driicken, die standardméaRig auf 60 Sekunden eingestellt ist).

Auf dem Display (A) wird die Meldung “OP:42” angezeigt.

— Mehrmals nacheinander die Taste "4" driicken, um die Meldungen "OP:43, OP: 40",
"OP: 417, “OP:42” im Durchlauf anzuzeigen.

— Gewinschte Einstellung wahlen und die Taste (F) driicken, um die gednderten Einstel-
lungen zu speichern.

— Nach Abschluss des Einstellungsvorgangs die Taste (E) driicken, um in den Modus
"Open Door" zu schalten.

— Zum Wechseln in den "Ready"-Modus die Tur schlielRen.

Zum Andern einer weiteren Option erneut die Tiir 6ffnen und die Schritte wiederho-
len.

Die Werkseinstellungen werden in Fettschrift angezeigt. Um das Gerat auf eine Werksein-
stellung zurtickzusetzen, genlgt es, die in Fettschrift angezeigte Option anzuwahlen.

) & Informationen
Die Tiir nicht schlieBen, bevor die geanderten Einstellungen gespeichert wurden,

sonst gehen sie verloren.

E BEDIENUNGSHINWEISE

IDM  346-074-1.fm

1. Je nach der Betriebsart (Mikrowelle, Grill oder Kombi-Modus) und der durchzufiihren-
den Verarbeitungsart (Auftauen, Garen, Erhitzen usw.) bereiten Sie das Produkt ent-
sprechend vor und geben es in ein geeignetes Gefald.

Setzen Sie bei Lebensmitteln, die wahrend der Verarbeitung an die Wande des Verar-
beitungsraums spritzen kénnten, einen Deckel auf das GefaR.

2. Geben Sie das Gefal ins Innere des Verarbeitungsraums und schlie3en Sie den Dek-
kel.

3. Programmieren Sie den gewiinschten Verarbeitungszyklus (siehe "Bedienungsmo-
dus").

Wenn der Timer meldet, dass die eingestellte Zeit abgelaufen ist, warten Sie etwas, be-
vor Sie das Gefall herausnehmen.

Sollte die Verarbeitung des Lebensmittels nicht angemessen sein, geben Sie das Ge-
fak in den Raum und stellen eine neue Verarbeitungszeit ein.

Benutzen Sie spezielle Hilfswerkzeuge zum Einlegen und Entnehmen der Lebensmit-
tel, um das Risiko von Verbrennungen zu vermeiden.
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Entfernen Sie bei Erstbenutzung des Gerétes vor der Aktivierung des Betriebs gege-
benenfalls die Schutzfolie, fiillen Sie eine Tasse mit Wasser und Zitronensaft, geben
diese in den Verarbeitungsraum und lassen Sie das Gerit fiir zirka 10 Minuten bei
maximaler Leistung laufen, um die durch das Konstruktionsmaterial verursachten
unangenehmen Geriiche zu beseitigen.

— Geben Sie keine Gefalie aus Metall (Stahl, Kupfer, Aluminiumschalen usw.), plattierten
Gefalle oder Gefalte mit Metallgravuren (Gold, Silber usw.) in das Gerat, um die Bil-
dung von Funken oder Magnetbdgen zu vermeiden.

— Verwenden Sie das Gerat nicht zum Kochen von Eiern.

— Verwenden Sie keine Gefalde aus ungeeigneten Materialien und benutzen Sie das Ge-
rat niemals leer. Zur Vermeidung einer unbeabsichtigten Leerlaufaktivierung empfiehit
es sich, einen mit Wasser gefillten Becher im Innern des Raums zu lassen, damit even-
tuelle Mikrowellen absorbiert werden kénnen.

— Stechen Sie mit Schale (iberzogene Lebensmittel (Kartoffeln, Apfel usw.) oder Siege-
lumhillungen (Bratwurste, Wurstwaren usw.) ein, um das Platzen wéhrend der Verar-
beitung zu vermeiden. Vermeiden Sie eventuelle Eisendrahte.

— Wenn das Gerat nicht korrekt funktioniert (zum Beispiel nicht angeht), montieren Sie
kein Teil ab und versuchen Sie nicht, in irgendeiner Weise einzugreifen, sondern neh-
men Sie Kontakt mit dem Verkaufer oder einem autorisierten Kundendienstzentrum auf.

— Mischen Sie die behandelten fliissigen Lebensmittelprodukte gut, um eine einheitliche
Temperatur zu erreichen, und kontrollieren diese insbesondere bei Kindernahrung, um
Verbrennungen zu vermeiden.

— Zum schnelleren Garen einiger Lebensmittelprodukte (Huhn, Hamburger usw.) wenden
Sie diese mindestens einmal. Bei Braten wenden Sie mehrmals. Bei Verarbeitung an-
derer Produktarten (Frikadellen, Kroketten usw.) verschieben Sie diese hingegen von
der Mitte zum Rand und umgekehrt.

GERATEREINIGUNG

Vor der Reinigung des Gerats (am Ende des Arbeitstags oder falls notwendig), schalten Sie
die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und stellen Sie si-
cher, dass der zu behandelnde Bereich vollkommen abgekuhlt ist.

— Reinigen Sie alle Innenoberflachen des Gerates mit einem feuchten Tuch oder einem
Schwam und trocknen sie sorgfaltig.

N
) & Informationen

Zur Beseitigung eventueller Geriiche geben Sie einen Becher mit Wasser und Zitro-
nensaft in das Gerat und aktivieren es fiir einige 5 Minuten im Mikrowellenbetrieb.
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Stellen Sie stets sicher, dass die Dichtungen der Tiir sauber und unversehrt sind und
dass diese korrekt schlieft.

— Reinigen Sie sorgfaltig die Arbeitsflache und alle Umgebungsbereiche.

— Reinigen Sie die AuRenoberflachen des Gerats mit einem feuchten Tuch oder mit ei-
nem Schwamm.

Fiihren Sie die Reinigungsarbeitsschritte ausschlieBlich mit fiir Lebensmittel geeig-
neten Reinigungsprodukten aus. Verwenden Sie auf keinen Fall korrosive, entflamm-
bare Reinigungsprodukte oder solche, die gesundheitsschadliche Substanzen
enthalten.

— Falls vorgesehen ist, das Gerat fir langere Zeit nicht zu benutzen, reinigen Sie dieses,
schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus)
und schiitzen Sie das Gerat auf geeignete Weise, um es sauber zu halten.

STORUNGSSUCHE

Die nachstehenden Informationen dienen als Hilfe beim Erkennen und bei der Behebung
eventueller Stdérungen und Fehlfunktionen, die im Betrieb auftreten kénnten.

Einige Stérungen kdnnen vom Bediener behoben werden, andere erfordern prazise tech-
nische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten und sind ausschliellich von Fachpersonal
durchzufuhren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich erworbene und anerkannte Erfah-
rung vorweisen kann.

) & Informationen

Bauen Sie keine Innenteile des Gerits aus.
Der Hersteller iibernimmt keinerlei Haftung fiir durch Manipulationen verursachte
Schaden.

Tabelle 3: Betriebsstérungen

Stérung Ursachen Behelfe
Stellen Sie eine von 0 min
verschiedene Garzeit ein.
Nehmen Sie Kontakt mit dem
Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Nehmen Sie Kontakt mit dem
Verkaufer oder mit dem

Die Garzeit wurde nicht eingestellt.

Keine Spannung auf der
Stromversorgungsleitung.

Das Gerat heizt nicht.
Magnetron-Vorrichtung funktioniert

L us Kundendienst auf.
Filter und Auslassbereiche auf Auslasse von Verunreinigungen
Verstopfungen kontrollieren. reinigen.

-52- Deutsche Sprache



IDM  346-074-1TOC.fm

INDEX

INFORMACION GENERAL Y SOBRE
SEGURIDAD

Objetivo del manual ..........c..ccccieeeennnee. 3
Identificacion del fabricante y del

APArato......cooei i 4
Modalidad de pedido de asistencia......... 4
Dispositivos de seguridad........................ 4
Sefiales de seguridad e informacion....... 7
Disposiciones para el desembalaje y el
desplazamiento..........cccoeeciiiiiiiiieeees 7
instalacion ... 8

HORNO DE MICROONDAS MF/914

Descripcion general equipo ...........c........ 9
Caracteristicas técnicas...........cccccce...... 11
Descripcion mandos ...........ccccceeeeeneeen. 12
Modalidad de uSO .........cccceveeiiiiiienenes 13
Consejos para el USO .......cccceeeeuueeeeennes 17
Limpieza de la maquina...........cc.cc........ 18
Busqueda de averias..........c.coccceeeennes 19

HORNO DE MICROONDAS MC/1452

Descripcion general equipo .................. 20
Caracteristicas técnicas...........ccccuenee. 22
Descripcion mandos ........cccceeeeveeennee. 23
Modalidad de USO ........cccceeveeiiiiiiieeens 24
Consejos para el Uso........ccceeeevveveeenns 30
Limpieza de la maquina...........cccc.c...... 31
Busqueda de averias............cccccuvveeenns 32

HORNO DE MICROONDAS ME/1630

Descripcion general equipo .................. 33
Caracteristicas técnicas...........cccccoveee. 35
Descripcion mandos ..........ccccoeeecveeeennn. 36
Consejos para el USO ..........cceeeeeennnneen. 36
Limpieza de la maquina............ccccoe.eee 37
Busqueda de averias.........ccccooeeenenn. 38

HORNO DE MICROONDAS MC/1800

Descripcion general equipo .................. 39
Caracteristicas técnicas............ccccoueee.. 41
Descripcion mandos .........cccovveeenveenne 42
Modalidad de USO..........cceeveeinieeenieene 43
Consejos para el USO ..........cceeveeennnen.. 50
Limpieza de la maquina............cccccue... 51
Busqueda de averias.........c..cccccveeeenn. 52

Idioma espariol




wyd0LL-v20-9v€

wai

Idioma espariol



IDM  346-074-1.fm

INFORMACION GENERAL Y SOBRE SEGURIDAD

OBJETIVO DEL MANUAL

— El'manual de uso y mantenimiento, que forma parte integrante del aparato, ha sido rea-
lizado por el fabricante en su idioma original para suministrar informaciéon necesaria
para quienes estén autorizados para el uso de la maquina durante su vida util prevista.

— Algo de tiempo dedicado a la lectura de la informacién permitira evitar riesgos para la
salud y la seguridad de las personas ademas de dafios econémicos.

— Elfabricante se reserva el derecho de aportar modificaciones a la informacién indicada
en el manual sin la obligacion de comunicarla previamente siempre que no afecte las
condiciones de seguridad.

— Algunas partes del texto se han subrayo dada la importancia de su contenido.

| & Importante
Indica informacion técnica de particular importancia que no se debe descuidar.

Cuidado - Advertencia

Indica que es necesario adoptar comportamientos adecuados para no poner en ries-
go la salud y la seguridad de las personas y no provocar dafios econémicos.
7/ \— .
B Peligro — Atencion
Indica situaciones de grave peligro, que si no se tienen en cuenta, pueden significar
un grave riesgo para la salud y la seguridad de las personas.
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IDENTIFICACION DEL FABRICANTE Y DEL APARATO.
La placa de identificacion reproducida se aplica directamente a la maquina. En ella se men-
cionan las referencias y todas las indicaciones indispensables para la seguridad de uso.

Identificacion del fabricante Marca _CE de conformidad
. v
Modelo de méaquina--4--« remmeeemae- -- Afio de fabricacion
Numero de matricula---}--+

datos técnicos !

O
1l
* |o
*
IDM-34601606200.if

MODALIDAD DE PEDIDO DE ASISTENCIA
Ante cualquier solicitud de asistencia técnica, indicar la versiéon de la maquina y el tipo de
defecto encontrado.

E DISPOSITIVOS DE SEGURIDAD

IDM  346-074-1.fm

Durante la fase de proyecto y de fabricacion, el fabricante ha dado especial importancia
a los aspectos que pudiesen ocasionar riesgos para la seguridad y la salud de las per-
sonas.

El fabricante ha adoptado todas las "reglas de buena técnica de fabricacion" y ha fabri-
cado la maquina con materiales especialmente seleccionados para garantizar la higie-
ne alimenticia y el funcionamiento.

La finalidad de esta informacion es la de sensibilizar a los usuarios para que tengan
sumo cuidado a fin de evitar cualquier riesgo de tipo operativo y alimentario. La pruden-
cia no puede sustituirse. La seguridad esta también en manos de quienes utilizan la ma-
quina (instaladores y usuarios).

Leer atentamente las instrucciones que se encuentran en el manual de la maquina, las
aplicadas directamente en el aparato y en particular las referidas a la seguridad.

Mover la maquina respetando la informacién indicada directamente en el embalaje, en
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la maquina y en las instrucciones para el uso.

Durante las fases de transporte, desplazamiento e instalacion, no golpear o dejar caer
la maquina para evitar averiar sus componentes.

El personal autorizado para realizar las conexiones eléctricas debe comprobar que las
caracteristicas de la linea de alimentacion estén en correspondencia con las indicadas
en la placa, que esté equipada con interruptor diferencial y con componentes en con-
formidad con las leyes y las normas vigentes.

En ningun caso forzar, eliminar o ignorar los dispositivos de seguridad instalados en la
maquina.

Se recomienda al usuario leer con atencién todo el manual y asegurarse que se ha
comprendido en su totalidad y en especial toda la informacion referida a la seguridad.

Cuando se utiliza por primera vez, es necesario realizar algunas simulaciones para fa-
miliarizarse los mandos, en especial aquellos relativos al encendido y al apagado.

Utilizar siempre dispositivos de proteccion para las manos cuando se introducen o se
extraen los recipientes del horno. Algunos recipientes podrian absorber el calor y ge-
nerar el riesgo de quemaduras.

No tocar las superficies internas del compartimiento del aparato para evitar quemadu-
ras, incluso si el tratamiento ya ha terminado.

No introducir en el compartimiento del aparato materiales inflamables o explosivos (por
ejemplo envolturas de plastico, papel comun, papel reciclable, etc.).

No obstruir las aberturas de ventilacion del aparato para evitar un sobrecalentamiento
excesivo que pudiese dafarlo.

No depositar ningun tipo de objeto dentro del aparato y tener la puerta cerrada cuando
no se utiliza.

Utilizar la maquina solamente para aquellos usos previstos. El empleo de la maquina
para usos impropios y diferentes de aquellos permitidos puede ocasionar riesgos
para la seguridad y para la salud de las personas, ademas de provocar daios eco-
noémicos.

El fabricante declina cualquier responsabilidad por dafos eventuales causados por
el uso impropio de la maquina, por el no respeto de las indicaciones contenidas en
el manual de uso y por forzamientos o modificaciones aportadas sin la autorizacion
formal.

Todas las intervenciones de mantenimiento que requieran una competencia técnica
precisa o una especial capacidad (instalacion, conexién a las alimentaciones, etc.), de-
ben ser realizadas exclusivamente por personal cualificado y con experiencia recono-
cida y adquirida en el sector especifico de la intervencion.
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No utilizar el aparato con los cables de alimentacion eléctrica en mal estado o no efi-
cientes. Una vez detectado el defecto, detener inmediatamente la maquina en condi-
ciones de seguridad y hacer que personal autorizado y especializado cambie los
cables.

Antes de realizar cualquier intervencion de limpieza, mantenimiento, etc., DESCO-
NECTAR LA ALIMENTACION ELECTRICA GENERAL (o bien desconectar la toma
eléctrica) y asegurarse que la zona de tratamiento esté totalmente fria.

Limpiar la maquina cuando se deja de utilizar o cuando se advierte una razonable ne-
cesidad, incluso debido al tipo de producto alimentario tratado.

Limpiar cuidadosamente todas las partes de la maquina (comprendidas las zonas de
alrededor), que pueden estar en contacto directo o indirecto con los productos alimen-
tarios, para preservarlos del riesgo de contaminacién y mantener asi la higiene.

Limpiar la maquina exclusivamente con productos detergentes para uso alimentario.
No utilizar productos de limpieza corrosivos e inflamables o productos que puedan con-
tener y/o liberar sustancias nocivas.

Limpiar y desinfectar la maquina utilizando dispositivos de protecciéon individuales, en
especial cuando se utilizan productos detergentes.

No realizar la limpieza de la maquina con chorros de agua para no dafar los compo-
nentes, en especial aquellos eléctricos y electrénicos.

En caso de inactividad prolongada de la maquina limpiar y secar con cuidado todas sus
partes (internas y externas). Desconectar el cable de alimentacién y asegurarse que las
condiciones ambientales sean idoneas para conseguir una prolongada vida util de la
maquina.

El listado indica las condiciones necesarias para el funcionamiento correcto la instala-
cion eléctrica en relacion con el ambiente circundante.

Temperatura ambiente no inferior a 5°C.

Humedad relativa entre el 50% (medida a 40 °C) y el 90% (medida a 20 °C).

El ambiente no debe poseer zonas con concentraciéon de gases y polvos potencialmen-
te explosivos y/o riesgos de incendio.

La actividad puede influenciar el ambiente y con dicho objetivo es necesario tener en
cuenta las emisiones a la atmésfera de las descargas de liquidos y de la contaminacion
del terreno, del uso de materias primas y de recursos naturales y de la gestion de los
desechos.

Durante el transporte y el almacenamiento, la temperatura ambiental debe estar com-
prendida entre -25 °C y 55 °C con un maximo de 70 °C, siempre que el tiempo de ex-
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posicion no supere las 24 horas.

Los elementos del embalaje deben eliminarse cumpliendo con las leyes en vigor en el
pais de uso.

Durante las fases de eliminacion y desguace del aparato, seleccionar todos los compo-
nentes en funcion de sus caracteristicas y realizar su eliminacion diferenciada. En es-
pecial, los componentes eléctricos y electrénicos marcados con un simbolo especifico,
deben llevarse a los centros de recoleccién autorizados o bien se deben entregar al
vendedor en el momento de una nueva compra.

Los Aparatos Eléctricos y Electronicos contienen sustancias peligrosas con efectos
potencialmente nocivos sobre la salud de las personas y del ambiente. Se recomien-
da efectuar su eliminacién de modo correcto.

SENALES DE SEGURIDAD E INFORMACION
En el aparato, en correspondencia de las zonas en las cuales existen RIESGOS RESIDUA-
LES, se aplican sefales de seguridad que informan sobre el riesgo correspondiente.

Las ilustraciones representan las sefiales de seguridad e informacion apli-
cadas al aparato.

Peligro de quemaduras: indica que es necesario tener cuidado con
las superficies calientes.

Peligro de shock eléctrico: indica que es necesario desconectar la
alimentacion eléctrica general (o bien desconectar la toma eléctrica)
antes de intervenir en las conexiones eléctricas.

DISPOSICIONES PARA EL DESEMBALAJE Y EL DESPLAZAMIENTO

El aparato se entrega embalado en un contenedor especial y, de ser necesario, se debe es-
tabilizar con material antigolpes para asegurar que no sea dafado.

En funcion de las caracteristicas del aparato, del lugar de colocacion y del medio de transpor-
te a utilizar, para facilitar el desplazamiento el embalaje puede colocarse sobre pallet.

Toda la informacion necesaria para realizar el desplazamiento (carga y descarga) en condi-
ciones de seguridad se indica directamente en el embalaje.

El desplazamiento del embalaje debe realizarse en funcién de sus caracteristicas (pe-
so, dimensiones, etc.). Si las dimensiones y el peso son escasos, el desplazamiento
puede realizarse manualmente, en caso contrario, es necesario utilizar un dispositivo
de elevacion con la capacidad adecuada.

Al recibir el aparato, comprobar el buen estado de los componentes. En caso de dafios
o falta de algunas partes, contactar con el revendedor de zona para acordar el proce-
dimiento a seguir.
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INSTALACION

El personal autorizado para realizar la conexién eléctrica debe asegurarse la eficien-
cia perfecta de la conexion a tierra de la instalacion eléctrica y debe comprobar que
la tension de la linea y la frecuencia se corresponden con los datos indicados en la
placa de identificacion.

— Antes de instalar el aparato,
comprobar que la zona elegida
sea idonea, debidamente airea-
da e iluminada, estable y que
tenga el suficiente espacio alre-
dedor para realizar con facilidad
la limpieza y el mantenimiento.
Comprobar también que el plano
de apoyo sea estable, que esté
nivelado y que la superficie sea
facil de limpiar para evitar el ries-
go de acumulacion de suciedad
y de contaminacion de los productos alimentarios.

IDM-34607400600.if

— El horno deben posicionarse a una altura minima de 85 cm.
Deje un espacio libre de al menos 30 cm encima del horno y de 20 cm en los lados.

— La superficie trasera del equipo se puede apoyar a la pared.
— No quite los pies del fondo del horno.
— Obstruir las aberturas de ventilacion puede danar el horno.

— No coloque el horno al lado de radios y teles, ya que el funcionamiento del horno
de microondas puede causar interferencias con la recepcién de las mismas.

Cuidado - Advertencia

No coloque el horno encima de un plano de coccion o al lado de otros electrodomés-
ticos que producen calor, porque podrian danarlo.
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HORNO DE MICROONDAS MF/914

DESCRIPCION GENERAL EQUIPO

— El'horno microondas MF/914 es un aparato proyectado y fabricado para calentar, dorar
o descongelar, de forma rapida en comparacion con los hornos tradicionales, productos
alimenticios contenidos en recipientes especiales, destinados a la alimentacion de las
personas.

— Elaparato, en funcién del tipo de producto alimentario a tratar, puede funcionar con mi-
croondas, grill o en modalidad combinada (con microondas y grill).

— El aparato puede ser utilizado para tratar diferentes productos alimenticios como por
ejemplo verduras (frescas o congeladas), fruta, pasta, arroz, pescado, carne y también
salsas, sopas, conservas, etc.

— Elaparato se emplea con recipientes realizados con material idéneo para el tipo de fun-
cionamiento programado (a microondas, grill o en la modalidad combinada) y preferen-
temente de forma circular u ovalada para alcanzar una coccién homogénea de los
productos alimenticios.

— El aparato no se emplea con recipientes de material metalico (acero, aluminio, cobre,
etc.) en la modalidad microondas o combinada (a microondas y grill o a microondas y
conveccion). Para conocer cuales son las caracteristicas que deben tener los recipien-
tes, consultar la tabla "Materiales de los recipientes".

— Es una maquina profesional que se instala en ambientes de tipo comercial (bares, piz-

zerias, restaurantes, etc.) No se requiere una formacién especial para su uso, pero es

igualmente necesario que los usuarios tengan capacidades y competencias idéneas re-

feridas al sector de la restauracion. a
Cualquier uso diferente del indicado por el fabricante debe considerarse como USO
IMPROPIO.
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La ilustracion representa los componentes principales de la maquina y el listado reproduce
su descripcion y funciones.

1DM-34607400700.tif

A) cuadro mandos: esta equipado con los dispositivos de mando necesarios para permi-
E tir el funcionamiento de la maquina (ver "Descripcion mandos").

B) Puerta del horno: esta asociada a un dispositivo de interbloqueo (microinterruptor ).
Cuando se abre la puerta el ciclo de coccion se interrumpe.

Cuando se cierra la puerta, el ciclo de coccién recomienza a partir del punto en el que
fue interrumpido.

C) Compartimiento de tratamiento: esta equipado con resistencias eléctricas (para el
funcionamiento en la modalidad grill) y con un dispositivo magnetrén (para el funciona-
miento en la modalidad microondas) para el tratamiento de los productos alimenticios.
El compartimiento de tratamiento esta equipado con una placa giratoria (que incluye el
plato ), que gira en caso de funcionamiento a microondas o modalidad combinada para
garantizar un tratamiento uniforme.

) & Importante
Con funcionamiento a microondas o modalidad combinadas (a microondas y grill),

no emplear el aparato sin la placa giratoria y el plato.

IDM  346-074-1.fm

-10 - Idioma espanol



IDM  346-074-1.fm

CARACTERISTICAS TECNICAS

Tabla 1: Datos técnicos de la maquina
Descripcion

Potencia

Alimentacion eléctrica

Capacidad compartimiento de tratamiento
Dimensiones compartimiento de tratamiento
Dimensiones de la maquina

Dimensiones embalaje

Peso neto

Tipo de instalacion

HORNO DE MICROONDAS MF/914

Unidad de medida MF/914
kW 1,45
V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Litros 25
mm 330x350x200
mm 513x430x306
mm 580x460x370
kg 18

Instalacién sobre mostrador

La tabla indica el tipo de material de fabricacion de los recipientes, en funcion de la moda-
lidad de funcionamiento del aparato (microondas, grill o modalidad combinada).

Tabla 2: Materiales de los recipientes

Material del recipiente

microondas

Vidrio resistente al calor si
Cerémica o porcelana, -
resistente al calor

Plastico para microondas si
Papel de cocina si
Hojas de aluminio no
Metal no

Funcionamiento a

-11-

. . q Funcionamiento con
Funcionamiento grill el adlconBinada

si si

si si

no no

no no

Si no

si no

Idioma espanol
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HORNO DE MICROONDAS MF/914

DESCRIPCION MANDOS

La maquina esta equipada con los

dispositivos de mando destallados,

necesarios para activar las funcio-

nes principales.

A) Display: visualiza los parame-
tros de coccion y la hora actual.

B) Pulsador: se utiliza para habili-
tar el funcionamiento en modali-
dad microondas y seleccionar el
nivel de potencia correspondien-
te.

Presionar varias veces el pulsa- B--- ---C

dor (B) hasta visualizar el nivel

de potencia deseado en la pan- D--- —E

talla (A) (se pueden seleccionar Qocomoiemum _srorraza
hasta cinco niveles de potencia F--- ---G
pre-programados). ST 430scrcONFIR

C) Pulsador: se utiliza para progra- H--- D

mar el funcionamiento en fun-

cion grill (un unico nivel de =y

potencia). / \

Pulse repetidamente el botén L--- .. . st
(C) para configurar el funciona-
miento en modo combinado; se
visualizara en la pantalla (A) el
nivel de potencia deseado.

D) Botén: sirve para seleccionar el
modo de descongelacion en base al peso del producto.

E) Boton: sirve para seleccionar el modo de descongelacion en base al tiempo de coccién
que se desea configurar.

F) Pulsador: se utiliza para programar la hora corriente (horas: minutos).

G) Pulsador: se utiliza para interrumpir el programa de coccién en curso o resetear las
programaciones.

H) Pulsador: se utiliza para arrancar o confirmar el modo de funcionamiento selecciona-
do. Si se presiona con el horno en stand-by, activa el modo de coccién rapida.

L) Pomo: esta instalado para programar el tiempo de coccion, para programar una de las
funciones automaticas y para seleccionar el peso del producto que hay que tratar.

Las modalidades de uso y de programacion de las diferentes funciones del aparato se des-

criben en el parrafo "Modalidad de uso".

1DM-34607400800.tif
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HORNO DE MICROONDAS MF/914

MODALIDAD DE USO

Este horno de microondas usa un sistema moderno de control electronico para el funcio-
namiento de las diferentes modalidades de coccion.

Se detallan las modalidades de uso y de programacion de las diferentes funciones del apa-
rato.

| B Importante
Prescindiendo del modo de uso y de programacioén seleccionado, el cumplimiento

de cada tratamiento se sefializa mediante una alarma acustica.
Antes de programar un nuevo ciclo de tratamiento, presionar el pulsador (H) para re-
setear el equipo.

programacion hora corriente

1. Pulse el botén (F), en la pantalla (A), y se visualizara el horario "00:00" para la regula-
cion.

2. En la pantalla (A) parpadearan los digitos de la hora, que deben regularse usando el
selector (L).

3. Pulse nuevamente el botdn (F) para confirmar la hora actual y siga el mismo procedi-
miento para regular los digitos de los minutos.

4. Tras haber configurado el horario, notara que en la pantalla (A) tanto la hora como los
minutos ya no parpadean, esto significa que la programacion se ha realizado con éxito.

Temporizador de cocina
1. Pulse el botén (F) dos veces seguidas, en la pantalla (A) se visualizara el temporizador
"00:00" para la regulacion.
2. Gire el selector (L) para configurar el tiempo de coccion, hasta un maximo de 95 minu-
tos, y confirme la configuracion con el botén (H). Empezara la cuenta atras.
3. Cuando termine el tiempo de coccidn se emitira una sefial acustica y en la pantalla (A)
se visualizara nuevamente la hora actual.

Programacion del modo "Microondas"
1. Presionar el pulsador (B) para seleccionar el modo de funcionamiento "Microondas".
2. Pulse repetidamente el botén (B), o gire el selector (L), para seleccionar el nivel de po-
tencia deseado (5 niveles de potencia).
3. Pulse el botdn (H) para confirmar la operacion.
4. Gire el selector (L) para configurar el tiempo de coccion, visualizado en la pantalla (A).
5. Pulse el botén (H) para confirmar la seleccion y active el ciclo de coccién.

Tabla 3: Modo "Microondas"

Pantalla Nivel de potencia
P100 100%
P80 80%

-13- Idioma espanol



IDM  346-074-1.fm

HORNO DE MICROONDAS MF/914

Tabla 3: Modo "Microondas"

Pantalla Nivel de potencia
P50 50%
P30 30%
P10 10%

Programacion del modo "Grill"
1. Presionar el pulsador (C) para seleccionar el modo de funcionamiento "Grill"; al presio-
nar el pulsador una Unica vez, la pantalla (A) visualizara la indicacién "G"
2. Pulse el botén (H) para confirmar la operacion.
3. Gire el selector (L) para configurar el tiempo de coccidn, visualizado en la pantalla (A).
4. Pulse el boton (H) para confirmar la seleccion y active el ciclo de coccion.

Programacion del modo "Coccion combinada”

1. Pulse el botdén (C) dos o tres veces seguidas para seleccionar el modo de funciona-
miento "combinado (grill+microondas)".
Si se pulsa dos veces el botén (C) aparecera en la pantalla (A) el mensaje "C-1"y el
horno funcionara con el microondas al 55% de potencia y con el grill al 45% de poten-
cia.
Si se pulsa tres veces seguidas el boton (C) aparecera en la pantalla (A) el mensaje
"C-2" y el horno funcionara con el microondas al 36% de potencia y con el grill al 64%
de potencia.

Tabla 4: Modo "Coccién combinada”

N° de presiones Pantalla P ia con micr d. P ia con grill
1 G 0% 100%
2 C-1 55% 45%
3 C-2 36% 64%

2. Pulse el botén (H) para confirmar la combinacion de coccién deseada y gire el selector
(L) para configurar el tiempo de coccion, visualizado en la pantalla (A).
3. Pulse el botdn (H) para confirmar la seleccion y active el ciclo de coccion.

Programacion coccion en varias fases
El aparato puede programarse para realizar automaticamente hasta 2 diferentes modalida-
des de tratamiento.
A continuacion se describe un ejemplo de programacién de coccién en varias fases (des-
congelacién del alimento por 5 minuto y luego coccidn con microondas al 80% de potencia
durante 7 min.):

1. Pulse el botén (E) para seleccionar la modalidad de descongelacion, en la pantalla (A)

se visualizara el mensaje "dEF2".
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HORNO DE MICROONDAS MF/914

2. Gire el selector (L) para regular el tiempo de descongelacion (5:00) visualizado en la
pantalla (A).

3. Pulse el botdn (B) para regular el nivel de potencia al 80% (P80) visualizado en la pan-
talla (A).

4. Pulse el boton (H) para confirmar los valores configurados y gire el selector (L) para
configurar el tiempo de coccién (7:00), visualizado en la pantalla (A).

5. Pulse el botén (H) para confirmar la seleccion y active el ciclo de coccion.

Programacion de la modalidad "Coccion rapida".
La "Coccion rapida realiza el tratamiento del alimento en la modalidad microondas, al maxi-
mo de la potencia. (100%)
1. En estado de stand-by pulse el boton (H) para activar automaticamente la modalidad
"Coccion rapida”.
Cada vez que se pulsa el botén (H) el tiempo de coccién se incrementa de 30 segun-
dos.

Configuracion de la modalidad "Coccidn rapida por tiempo™
La "Coccion rapida por tiempo" efectua el tratamiento del producto alimentario en modali-
dad microondas, a la potencia maxima (100%).

1. En estado de stand-by gire el selector (L) hacia la izquierda para regular el tiempo de
cocciodn y pulse el botdn (H) para activar automaticamente la modalidad 'Coccion rapida
por tiempo".

Cada vez que se pulsa el botén (H) el tiempo de coccién se incrementa de 30 segun-
dos.

Programacion del modo "Automatico”

1. En estado de stand-by gire el selector (L) hacia la derecha y seleccione el programa de
coccién deseado.

2. Pulse el botén (H) para confirmar la seleccién y gire nuevamente el selector (L) para
configurar el peso del alimento.

3. Pulse el botén (H) para confirmar la seleccion y active el ciclo de coccion.
Una vez activado el ciclo de coccion, en la pantalla (A) aparecera el tiempo de coccion
restante.

Tabla 5: Modo "Automatico"

Modo Peso (g) Pantalla Potencia
A-1 200 200 o
Pizza 400 400 100%
250 250
A2 350 350 100%
Carne
450 450
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HORNO DE MICROONDAS MF/914

Tabla 5: Modo "Automatico"

Modo Peso (g) Pantalla Potencia
200 200
(58 300 300 100%
Hortaliza °
400 400
50 50
A-4 (con 450 g de agua fria)
P 80%
asta 100 100
(con 800 g de agua fria)
200 200
AS 400 400 100%
Patatas °
600 600
s 250 250
Pescado 350 350 80%
450 450
A 1 vaso (aprox. 120 ml) 1
Bebidas 2 vasos (aprox. 240 ml) 2 100%
3 vasos (aprox. 360 ml) 3
A-8 50 50 o
Pop Corn 100 100 100%

Programacion del modo "Descongelacion” (segun el peso)
1. Pulse el boton (D) para seleccionar la modalidad de funcionamiento "Descongelacion
por peso"; en la pantalla (A) aparecera el mensaje "dEF1".
2. Gire el selector (L) para configurar el peso del producto destinado a la coccion
(100+2000 g) que se visualizara en la pantalla (A).
3. Pulse el botdn (H) para activar la descongelacion.

Programacion del modo "Descongelacion” (seguin el tiempo)
1. Pulse el botdn (E) para seleccionar la modalidad de funcionamiento "Descongelacion
por tiempo"; en la pantalla (A) aparecera el mensaje "dEF2".
2. Gire el selector (L) para configurar el peso del producto destinado a la coccion
(100+2000 g) que se visualizara en la pantalla (A).
3. Pulse el botén (H) para activar la descongelacion.

/i\ Importante

Durante la coccion e posible controlar la hora actual, mediante el botén (F), que se
visualizara en la pantalla (A) durante 2+3 segundos.

Programacion de la modalidad "Bloqueo de seguridad”
1. Pulse el botén (G) durante al menos 3 segundos para activar la funcion.
El equipo emite una sefial acustica, en la pantalla (A) aparece un simbolo de bloqueo
y no sera posible activar ningun ciclo de coccion.
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HORNO DE MICROONDAS MF/914

2. Para desactivar la modalidad "Bloqueo de seguridad”, pulse nuevamente el boton (G)

durante al menos 3 segundos.
El aparato emitira una sefal acustica y en la pantalla (A) se apagara el simbolo corres-
pondiente.

CONSEJOS PARA EL USO
1. Segun la modalidad de funcionamiento (a microondas, grill o modalidad combinada) y

el tipo de tratamiento a efectuar (descongelacion, coccion, calentamiento, etc.), prepa-
rar debidamente el alimento e introducirlo en un recipiente adecuado.

Si se trata de alimentos que durante el tratamiento pudiesen salpicar las paredes del
compartimiento, colocar una tapa al recipiente.

. Introducir el recipiente dentro del compartimiento de tratamiento y cerrar la puerta.
. Programar el ciclo de tratamiento deseado (ver "Modalidad de uso").

Cuando el temporizador indica que el tiempo programado ha finalizado, esperar unos
instantes antes de extraer el recipiente.

Si el tratamiento del alimento no es adecuado, introducir el recipiente en el comparti-
miento y programar nuevamente el tiempo de tratamiento.

Cuidado - Advertencia

Para evitar el riesgo de quemaduras, introducir y recoger los alimentos con la ayuda
de los utensilios especiales.

Si el aparato se utiliza por primera vez, antes de activar el funcionamiento quitar, si
esta presente, la pelicula protectiva de revestimiento, llenar una taza con agua y
zumo de limén, introducirla en el compartimiento de tratamiento y hacerlo funcionar
aprox. 10 minutos a la potencia maxima, de este modo se eliminan los olores des-
agradables producidos por los materiales de fabricacion.

Los consejos indicados se refieren al uso del aparato con todas las modalidades de funcio-
namiento previstas. Para el funcionamiento a microondas o en la modalidad combinada,
consultar los consejos especificos.

No utilizar el aparato sin la placa giratoria y sin el plato.

No introducir recipientes de metal (acero, cobre, recipientes de aluminio, etc.) o reci-
pientes recubierto o con inserciones de metal (oro, plata, etc.) para evitar que se formen
centellas o arcos magnéticos.

No utilizar el aparato para hervir huevos.

No utilizar recipientes fabricados con materiales no idéneos y nunca emplear el aparato
en vacio. Para evitar activarlo en vacio por error, se aconseja dejar dentro del compar-
timiento un vaso de agua lleno para que absorba las posibles microondas.

Perforar los productos alimenticios recubiertos con cascara (manzanas, patatas, etc.)
o envolturas selladas (salchichas, embutidos, etc.) de este modo se evita que estalle
durante el tratamiento. Eliminar los posibles trozos de metal.
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HORNO DE MICROONDAS MF/914

— Si el aparato no funciona de forma correcta (por ejemplo no se enciende) no desmontar
ninguna parte y no intentar realizar ningun tipo de intervencion sino que contactar con
el revendedor o con un centro de asistencia autorizado.

— Mezclar bien los productos alimenticios liquidos tratados para uniformar la temperatura
y, si se destinan a la alimentacion de bebés, controlarla para evitar quemaduras.

— Para acelerar el tratamiento de algunos productos alimenticios (pollo, hamburguesas,
etc.) girarlos por lo menos un vez. Para los alimentos asados, girarlos varias veces. Si
por el contrario se tratan otros tipos de productos (croquetas, albéndigas, etc.) despla-
zarlos desde el centro hacia afuera y viceversa.

LIMPIEZA DE LA MAQUINA

Antes de realizar la limpieza de la maquina (a final de la jornada de trabajo o cuando sea
necesario) desconectar la alimentacion eléctrica general ( o desconectar la toma eléctrica)
y asegurarse que la zona de tratamiento esté completamente fria.

— Quitar el plato y la placa giratoria.

— Limpiar todas las superficies internas del aparato con un pafio humedo o con una es-
ponja y secarlos con cuidado.

/i\ Importante

Para eliminar posibles olores, introducir un vaso con agua y zumo de limén y activar
el aparato con funcionamiento a microondas durante aprox. 5 minutos.

— Lavar el plato y la placa giratoria con detergentes para uso alimenticio, aclararlos y se-
carlos con cuidado antes de volver a montarlos.

Asegurarse siempre que las guarniciones de la puerta estén limpias y en buen esta-

do y que se cierre correctamente.

— Limpiar con cuidado la superficie de trabajo y todas las zonas cercanas.
— Limpiar las superficies externas de la maquina con un pafio humedo o con una esponja.

@ Cuidado - Advertencia

Realizar las operaciones de limpieza exclusivamente con productos detergentes es-
peciales para el sector alimentario. Nunca emplear productos de limpieza corrosi-
vos, inflamables o que contengan sustancias nocivas para la salud de las personas.

Si se prevé no utilizar la maquina por un periodo prolongado, después de realizar la limpie-
zay de desconectarla de la alimentacion eléctrica general ( o bien desconectarla de la toma
eléctrica), protegerla de modo adecuado para mantenerla limpia.
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HORNO DE MICROONDAS MF/914

BUSQUEDA DE AVERIAS

La informacion siguiente tiene la finalidad de ayudar a identificar y corregir eventuales ano-
malias o mal funcionamiento que pudieran presentarse durante la fase de uso.

Algunas averias pueden ser resueltas por el usuario; otras requieren una precisa compe-
tencia técnica o especial capacidad y por lo tanto deben ser realizadas exclusivamente por
personal cualificado con experiencia reconocida y adquirida en el sector especifico.

/i\ Importante

No desmontar partes internas de la maquina.
El fabricante declina cualquier responsabilidad por eventuales dafos causados por
forzamientos.

Tabla 6: Anomalias de funcionamiento

Inconveniente Causa Soluciones
Falta de tension en la linea de Contactar el revendedor o un centro
alimentacion eléctrica. de asistencia autorizado.
. . . . Contactar el revendedor o un centro
El aparato no calienta. La resistencia no funciona.

de asistencia autorizado.

Contactar el revendedor o un centro

Dispositivo magnetrén no funciona. : ; ;
de asistencia autorizado.
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HORNO DE MICROONDAS MC/1452

DESCRIPCION GENERAL EQUIPO

— El'horno microondas MC/1452 es un aparato proyectado y fabricado para calentar, do-
rar o descongelar, de forma rapida en comparacién con los hornos tradicionales, pro-
ductos alimenticios contenidos en recipientes especiales, destinados a la alimentacién
de las personas.

— En funcioén del tipo de producto alimenticio a tratar , el aparato puede funcionar a mi-
croondas, conveccion, grill o a microondas y conveccion)

— Ademas de las modalidades de funcionamiento normal, el aparato dispone también de
algunas funciones automaticas que simplifican el uso.

— El aparato puede ser utilizado para tratar diferentes productos alimenticios como por
ejemplo verduras (frescas o congeladas), fruta, pasta, arroz, pescado, carne y también
salsas, sopas, conservas, etc.

— Elaparato se emplea con recipientes realizados con material idéneo para el tipo de fun-
cionamiento programado (a microondas, grill o en la modalidad combinada) y preferen-
temente de forma circular u ovalada para alcanzar una coccion homogénea de los
productos alimenticios.

— El aparato no se emplea con recipientes de material metalico (acero, aluminio, cobre,
etc.) en la modalidad microondas o combinada (a microondas y grill 0 a microondas y
conveccion). Para conocer cuales son las caracteristicas que deben tener los recipien-
tes, consultar la tabla "Materiales de los recipientes".

— Es una maquina profesional que se instala en ambientes de tipo comercial (bares, piz-
zerias, restaurantes, etc.) No se requiere una formacion especial para su uso, pero es
igualmente necesario que los usuarios tengan capacidades y competencias idoneas re-
feridas al sector de la restauracion.

Cualquier uso diferente del indicado por el fabricante debe considerarse como USO

IMPROPIO.
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HORNO DE MICROONDAS MC/1452

La ilustracion representa los componentes principales de la maquina y el listado reproduce
su descripcion y funciones.
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A) cuadro mandos: esta equipado con los dispositivos de mando necesarios para permi-
tir el funcionamiento de la maquina (ver "Descripcion mandos").

B) Puerta del horno: esta asociada a un dispositivo de interbloqueo (microinterruptor ).
Cuando se abre la puerta el ciclo de coccion se interrumpe.

Cuando se cierra la puerta, el ciclo de coccién recomienza a partir del punto en el que
fue interrumpido.

C) Compartimiento de tratamiento: esta equipado con resistencias eléctricas (para el
funcionamiento en la modalidad grill) y con un dispositivo magnetrén (para el funciona-
miento en la modalidad microondas) para el tratamiento de los productos alimenticios.
El compartimiento de tratamiento esta equipado con una placa giratoria (que incluye el
plato (D)), que gira en caso de funcionamiento a microondas o modalidad combinada
para garantizar un tratamiento uniforme.

/i\ Importante

Con funcionamiento a microondas o modalidad combinada (a microondas y grill o a
microondas y conveccion), no emplear el aparato sin la placa giratoria y el plato.

-21- Idioma espanol



IDM  346-074-1.fm

CARACTERISTICAS TECNICAS

Tabla 1: Datos técnicos de la maquina

Descripcién
Potencia max.
Alimentacion eléctrica

Capacidad compartimiento de
tratamiento

Dimensiones compartimiento de
tratamiento

Dimensiones de la maquina
Dimensiones embalaje
Peso neto

Tipo de instalacion

kW

Litros

mm

mm
mm

kg

Unidad de medida

VIPh/Hz

HORNO DE MICROONDAS MC/1452

MC/1452
2,4
230V/1N/50Hz

25

328x343x230

513x466x305
580x500x360
17

Instalacién sobre mostrador

La tabla indica el tipo de material de fabricacién de los recipientes, en funcion de la moda-
lidad de funcionamiento del aparato (microondas, grill o modalidad combinada).

Tabla 2: Materiales de los recipientes

Material del recipiente

Vidrio resistente al calor

Ceramica o porcelana,
resistente al calor

Plastico para microondas
Papel de cocina

Hojas de aluminio

Metal

Funcionamiento a
microondas

si
si
si
si
no
no
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Funcionamiento grill

si
si
no
no
si
Si

Funcionamiento con
modalidad combinada

si
si
no
no
no
no
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DESCRIPCION MANDOS

La maquina esta equipada con los
dispositivos de mando destallados, [ )
necesarios para activar las funcio-
nes principales.

A) Display: visualiza los parame-

tros de coccion y la hora actual. At
B) Pulsador: se utiliza para habili- ==
tar el funcionamiento en modali- BT
dad microondas y seleccionar el
nivel de potencia correspondien-
te.
Presionar varias veces el pulsa-
dor (B) hasta visualizar el nivel F--4-

de potencia deseado en la pan-

talla (A) (se pueden seleccionar

hasta cinco niveles de potencia - - @
o -

pre_prOgramados)' 0.t O ! | STOP/CLEAR

C) Pulsador: se utiliza para progra- e ——
mar el funcionamiento en fun- [_.f,"&ﬂ hini]
cion grill (un unico nivel de N- - 1- F
potencia). e

D) Pulsador: se utiliza para progra-
mar el funcionamiento en moda-
lidad conveccion y seleccionar la
temperatura de coccion corres- \. S
pondiente.
Presionar repetidamente el pulsador(D) hasta que se vea en el display (A) la tempera-
tura de coccidn deseada (se pueden seleccionar hasta diez temperaturas prefijadas).

E) Pulsador: se utiliza para programar el funcionamiento en modalidad combinada (es po-
sible seleccionar hasta cuatro niveles de combinacion).

F) Pulsadores: se utilizan para seleccionar los programas de coccion preestablecidos.

G) Pulsador: se utiliza para arrancar o confirmar el modo de funcionamiento selecciona-
do. Si se presiona con el horno en stand-by, activa el modo de coccién rapida.

H) Pulsador: se utiliza para interrumpir el programa de coccién en curso o resetear las
programaciones.

L) Pulsador: se utiliza para programar manualmente el funcionamiento en modo calenta-
miento.

Presionar varias veces el pulsador (L) hasta visualizar el nivel de calentamiento desea-
do en la pantalla (A) (se pueden seleccionar hasta cuatro niveles de calentamiento).

¢ :=DefroseBy Trne = ol gk -P
d-2: Defrost By Weight
d-3: Ground Meat

h-4: Roll d-4: Sea Food

1DM-34607000200.pdf
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M) Pulsador: se utiliza para seleccionar el modo de descongelacion (segun el peso del
producto o el tiempo).

N) Pulsador: se utiliza para programar la hora corriente (horas: minutos).

P) Pulsador: memoriza los programas de coccion.

Las modalidades de uso y de programacion de las diferentes funciones del aparato se des-

criben en el parrafo "Modalidad de uso".

MODALIDAD DE USO
Se detallan las modalidades de uso y de programacion de las diferentes funciones del apa-
rato.

) B Importante

Prescindiendo del modo de uso y de programacioén seleccionado, el cumplimiento
de cada tratamiento se sefaliza mediante una alarma acustica.

Antes de programar un nuevo ciclo de tratamiento, presionar el pulsador (H) para re-
setear el equipo.

programacion hora corriente
1. Presionar el pulsador (N) y seleccionar el formato hora deseado: 12h o 24h.
2. Oprimir los pulsadores (F) para programar la hora visualizada en la pantalla (A).
3. Presionar el pulsador (M) para confirmar la hora programada.

Programacion del modo "Microondas"
1. Presionar el pulsador (B) para seleccionar el modo de funcionamiento "Microondas".
2. Presionar varias veces el mismo pulsador (B) para seleccionar el nivel de potencia de-
seado.
3. Oprimir los pulsadores (F) para programar el tiempo de coccién visualizado en la pan-
talla (A).
4. Presionar el pulsador (G) para arrancar el ciclo de tratamiento seleccionado.

Tabla 3: Modo "Microondas"

Pantalla Nivel de potencia
P100 100%
P80 80%
P50 50%
P30 30%
P10 10%
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Programacion del modo "Grill"

1.

2.

3.

Presionar el pulsador (C) para seleccionar el modo de funcionamiento "Grill"; al presio-
nar el pulsador una Unica vez, la pantalla (A) visualizara la indicacién "G-1"

Oprimir los pulsadores (F) para programar el tiempo de coccion visualizado en la pan-
talla (A).

Presionar el pulsador (G) para arrancar el ciclo de tratamiento seleccionado.

Programacion del modo "Conveccidon" (con pre-calentamiento)

1

w

. Presionar el pulsador (D) para seleccionar el modo de funcionamiento "Conveccion".
2.

Presionar varias veces el mismo pulsador (D) para seleccionar el nivel de temperatura
deseado (de 150 °C a 240 °C).

. Presionar el pulsador (G) para arrancar el pre-calentamiento.
. Tras alcanzar la temperatura programada el valor en la pantalla (A) se hace intermiten-

te y se habilita el avisador acustico.
A tal punto se debe abirir el portillo e introducir el producto que se debe tratar.

. Oprimir los pulsadores (F) para programar el tiempo de coccion visualizado en la pan-

talla (A).

. Presionar el pulsador (G) para arrancar el ciclo de tratamiento seleccionado.

Programacion del modo "Conveccidon" (sin pre-calentamiento)

1.
2.

3.

4.

Presionar el pulsador (D) para seleccionar el modo de funcionamiento "Conveccién".
Presionar varias veces el mismo pulsador (D) para seleccionar el nivel de temperatura
deseado (de 150 °C a 240 °C).

Oprimir los pulsadores (F) para programar el tiempo de coccion visualizado en la pan-
talla (A).

Presionar el pulsador (G) para arrancar el ciclo de tratamiento seleccionado.

Programacién del modo "Coccién combinada”

1.

2.

3.

4.

Oprimir el pulsador (E) para seleccionar la modalidad de funcionamiento "Coccion com-
binada".

Presionar varias veces el mismo pulsador (E) para seleccionar el nivel de temperatura
deseado (de 150 °C a 240 °C).

Oprimir los pulsadores (F) para programar el tiempo de coccion visualizado en la pan-
talla (A).

Presionar el pulsador (G) para arrancar el ciclo de tratamiento seleccionado.

Tabla 4: Modo "Coccién combinada”

Pantalla Microondas Grill Conveccion
C-1 X X
C-2 X
C-3
C-4 X
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HORNO DE MICROONDAS MC/1452

1. Oprimir uno de los pulsadores (F) para seleccionar el programa de coccion deseado.
2. Oprimir mas veces el pulsador para programar el peso del producto que se debe cocer.
3. Presionar el pulsador (G) para confirmar el ciclo de tratamiento seleccionado.

Se habilita el ciclo de coccion y la pantalla (A) muestra el tiempo de coccion sobrante.

Tabla 5: Modo "Automatico"

Modo

Hortaliza

Pescado

Carne

Pasta

Patatas

Sopa

Pollo asado

Pan

Tarta

Pizza

Peso (g)
150
350
500
150
250
350
450
650
150
300
450
600

50

(con agua caliente 450ml)

50

(con agua caliente 800ml)

50
(con agua caliente
1200ml)

1 (aprox. 2309)
2 (aprox. 460g)
3 (aprox. 690g)
200ml
400ml
600ml
500
750
1000
1200
50
100
150
475
200
300
400
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N° de presiones
1

B ON-=2 PR WON-=2ODN

-

N

w

WN = =2 WN = BDON=2WN =2 WON =

Pantalla
150
350
500
150
250
350
450
650
150
300
450
600

50

100

150

200
400
600
500
750
1000
1200
50
100
150
475
200
300
400
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Programacion de la modalidad "Coccion rapida".

HORNO DE MICROONDAS MC/1452

La "Coccion rapida realiza el tratamiento del alimento en la modalidad microondas, al maxi-

mo de la potencia.

1. Presionar el pulsador (G) para arrancar automaticamente el modo "Coccion rapida".
Cada vez que se presiona el pulsador (G) se incrementa el tiempo de 30 segundos.

Programacion del modo "Calentamiento”

1. Presionar el pulsador (L) para seleccionar el modo de funcionamiento "Calentamiento”;
al presionar el pulsador varias veces, la pantalla (A) visualizara las indicaciones "h-1",

llh_2ll, llh_3ll, Ilh_4ll.

2. Presionar el pulsador (G) para confirmar el ciclo de tratamiento seleccionado.
3. Oprimir mas veces el pulsador (L) para programar el peso del producto que se debe

cocer.

4. Presionar el pulsador (G) para arrancar el ciclo de tratamiento seleccionado.

Tabla 6: Modo "Calentamiento”

Modo Pantalla
150
h1 250
auto-calentamiento B
450
600
ho 250
alimentos p;ecocinados B
450
1
h-3 2
bebidas-café 3
1
h-4 2
bollos-cruasanes 3

Programacion del modo "Descongelacion” (segun el tiempo)

Peso
150g
2509
3509
4509
600g
2509
3509
4509
240g
480g
7209
70g
1409
210g

1. Oprimir el pulsador (M) para seleccionar la modalidad de funcionamiento "Descongela-

cion": la pantalla (A) muestra el mensaje "d-1"

2. Oprimir los pulsadores (F) para programar el tiempo de coccion visualizado en la pan-

talla (A).

3. Presionar el pulsador (G) para arrancar el ciclo de tratamiento seleccionado.

Programacion del modo "Descongelacion” (segun el peso)

1. Oprimir dos veces el pulsador (M) para seleccionar la modalidad de funcionamiento

"Descongelacion”: la pantalla (A) muestra el mensaje "d-2"

2. Oprimir los pulsadores (F) para programar el peso del producto (100+2000g) mostrado

en la pantalla (A)

3. Presionar el pulsador (G) para arrancar el ciclo de tratamiento seleccionado.
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Programacion de la modalidad "Descongelacion carne/pescado”

1. Oprimir tres veces el pulsador (M) para seleccionar la modalidad de funcionamiento
"Descongelacion carne": la pantalla (A) muestra el mensaje "d-3"
Oprimir cuatro veces el pulsador (M) para seleccionar la modalidad de funcionamiento
"Descongelacién pescado”: la pantalla (A) muestra el mensaje "d-4"

2. Oprimir los pulsadores (F) para programar el peso del producto (100+2000g) mostrado
en la pantalla (A)

3. Presionar el pulsador (G) para arrancar el ciclo de tratamiento seleccionado.

Programacion coccion en varias fases
El aparato puede programarse para realizar automaticamente hasta 3 diferentes modalida-
des de tratamiento.
A continuacion se describe un ejemplo de programacion de coccién en varias fases (coci-
nar con el microondas a 100% de potencia por 10 min. y 80% por 15 min.)
1. Oprimir el pulsador (B) para seleccionar el nivel de potencia 100%.
2. Oprimir los pulsadores (F) para programar el tiempo de coccion (1,0,0,0) visualizado en
la pantalla (A).
3. Oprimir el pulsador (B) para seleccionar el nivel de potencia 80%.
4. Oprimir los pulsadores (F) para programar el tiempo de coccion (1,5,0,0) visualizado en
la pantalla (A).
5. Presionar el pulsador (G) para arrancar el ciclo de tratamiento seleccionado.

Programacion de la hora de coccion
Regular la hora corriente y seleccionar la modalidad de coccién deseada entre los 3 pro-
gramas disponibles (microondas, grill, conveccion).
En este procedimiento no se considera el programa de descongelacion.
A continuacion se describe un ejemplo de programacién de la hora de coccion (cocinar a
las 12:15 y utilizar sélo el 80% de potencia del microondas para cocinar por 15 minutos):
1. Oprimir mas veces el pulsador (B) hasta visualizar en la pantalla el nivel de potencia
deseado (80%).
2. Oprimir los pulsadores (F) para programar el tiempo de coccion (1,5,0,0) visualizado en
la pantalla (A).
3. Oprimir mas veces el pulsador (N) hasta visualizar en la pantalla (A) el mensaje 0:00.
. Oprimir los pulsadores (F) para programar el horario de inicio coccion (1,2,1,5).
5. Oprimir el pulsador (G) para confirmar la seleccién elegida.
El ciclo de coccidon empieza automaticamente tas alcanzar la hora programada y la pan-
talla se ilumina.
Para que el procedimiento sea correcto es necesario regular la hora exacta antes de
efectuar la programacion.

N
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Memorizacién de un programa de coccion

1

. Oprimir mas veces el pulsador (P) hasta visualizar en la pantalla (A) el programa de-

seado (es posible seleccionar hasta tres programas de memorizacion).

. Presionar uno de los pulsadores (B-C-D) para seleccionar la modalidad de funciona-

miento deseada.

. Presionar varias veces el mismo pulsador para seleccionar el nivel de potencia desea-

do.

. Oprimir los pulsadores (F) para programar el tiempo de coccion visualizado en la pan-

talla (A).

. Oprimir el pulsador (P) para memorizar el programa establecido.

El programa memorizado se puede utilizar en cualquier momento.

Informaciones acerca de las condiciones de funcionamiento
Durante el funcionamiento del aparato es posible visualizar en la pantalla (A) las informa-
ciones indicadas durante algunos segundos.

Nivel de potencia actual: oprimir el pulsador (B-C-D) correspondiente a la modalidad
de funcionamiento en curso.

Tiempo de coccion sobrante: oprimir el pulsador (N).

Tiempo restante tras habilitar un ciclo de coccion programado: oprimir el pulsador

(N).

Programacion de la modalidad "Bloqueo de seguridad”

1.

Presionar el pulsador (H) durante por lo menos 3 seg para activar la funcién. El aparato
emite una sefial acustica, en la pantalla (A) se enciende el indicador correspondiente y
todos los mandos son deshabilitados.

2. Para desactivar la modalidad "Bloqueo de seguridad” presionar el pulsador (H) durante

por lo menos 3 seg. El aparato emite una sefial acustica y en el display (A) se apaga el
indicador correspondiente.
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CONSEJOS PARA EL USO

1. Segun la modalidad de funcionamiento (a microondas, grill o modalidad combinada) y
el tipo de tratamiento a efectuar (descongelacion, coccion, calentamiento, etc.), prepa-
rar debidamente el alimento e introducirlo en un recipiente adecuado.
Si se trata de alimentos que durante el tratamiento pudiesen salpicar las paredes del
compartimiento, colocar una tapa al recipiente.

2. Introducir el recipiente dentro del compartimiento de tratamiento y cerrar la puerta.

3. Programar el ciclo de tratamiento deseado (ver "Modalidad de uso").
Cuando el temporizador indica que el tiempo programado ha finalizado, esperar unos
instantes antes de extraer el recipiente.
Si el tratamiento del alimento no es adecuado, introducir el recipiente en el comparti-
miento y programar nuevamente el tiempo de tratamiento.

Cuidado - Advertencia

Para evitar el riesgo de quemaduras, introducir y recoger los alimentos con la ayuda
de los utensilios especiales.

Si el aparato se utiliza por primera vez, antes de activar el funcionamiento quitar, si
esta presente, la pelicula protectiva de revestimiento, llenar una taza con agua y
zumo de limoén, introducirla en el compartimiento de tratamiento y hacerlo funcionar
aprox. 10 minutos a la potencia maxima, de este modo se eliminan los olores des-
agradables producidos por los materiales de fabricacion.

Los consejos indicados se refieren al uso del aparato con todas las modalidades de funcio-
namiento previstas. Para el funcionamiento a microondas o en la modalidad combinada,
consultar los consejos especificos.

— No utilizar el aparato sin la placa giratoria y sin el plato.

— No introducir recipientes de metal (acero, cobre, recipientes de aluminio, etc.) o reci-
pientes recubierto o con inserciones de metal (oro, plata, etc.) para evitar que se formen
centellas o arcos magnéticos.

— No utilizar el aparato para hervir huevos.

— No utilizar recipientes fabricados con materiales no idéneos y nunca emplear el aparato
en vacio. Para evitar activarlo en vacio por error, se aconseja dejar dentro del compar-
timiento un vaso de agua lleno para que absorba las posibles microondas.

— Perforar los productos alimenticios recubiertos con cascara (manzanas, patatas, etc.)
o envolturas selladas (salchichas, embutidos, etc.) de este modo se evita que estalle
durante el tratamiento. Eliminar los posibles trozos de metal.

— Si el aparato no funciona de forma correcta (por ejemplo no se enciende) no desmontar
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ninguna parte y no intentar realizar ningun tipo de intervencion sino que contactar con
el revendedor o con un centro de asistencia autorizado.

— Mezclar bien los productos alimenticios liquidos tratados para uniformar la temperatura
y, si se destinan a la alimentacién de bebés, controlarla para evitar quemaduras.

— Para acelerar el tratamiento de algunos productos alimenticios (pollo, hamburguesas,
etc.) girarlos por lo menos un vez. Para los alimentos asados, girarlos varias veces. Si
por el contrario se tratan otros tipos de productos (croquetas, albéndigas, etc.) despla-
zarlos desde el centro hacia afuera y viceversa.

LIMPIEZA DE LA MAQUINA

Antes de realizar la limpieza de la maquina (a final de la jornada de trabajo o cuando sea
necesario) desconectar la alimentacion eléctrica general ( o desconectar la toma eléctrica)
y asegurarse que la zona de tratamiento esté completamente fria.

— Quitar el plato y la placa giratoria.

— Limpiar todas las superficies internas del aparato con un pafio humedo o con una es-
ponja y secarlos con cuidado.

/A

) & Importante

Para eliminar posibles olores, introducir un vaso con agua y zumo de limén y activar
el aparato con funcionamiento a microondas durante aprox. 5 minutos.

— Lavar el plato y la placa giratoria con detergentes para uso alimenticio, aclararlos y se-
carlos con cuidado antes de volver a montarlos.

Asegurarse siempre que las guarniciones de la puerta estén limpias y en buen esta-
do y que se cierre correctamente.

— Limpiar con cuidado la superficie de trabajo y todas las zonas cercanas.

— Limpiar las superficies externas de la maquina con un pafio humedo o con una esponja.

Cuidado - Advertencia

Realizar las operaciones de limpieza exclusivamente con productos detergentes es-
peciales para el sector alimentario. Nunca emplear productos de limpieza corrosi-
vos, inflamables o que contengan sustancias nocivas para la salud de las personas.

— Sise prevé no utilizar la maquina por un periodo prolongado, después de realizar la lim-
pieza y de desconectarla de la alimentacion eléctrica general ( o bien desconectarla de
la toma eléctrica), protegerla de modo adecuado para mantenerla limpia.
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BUSQUEDA DE AVERIAS

La informacion siguiente tiene la finalidad de ayudar a identificar y corregir eventuales ano-
malias o mal funcionamiento que pudieran presentarse durante la fase de uso.

Algunas averias pueden ser resueltas por el usuario; otras requieren una precisa compe-
tencia técnica o especial capacidad y por lo tanto deben ser realizadas exclusivamente por
personal cualificado con experiencia reconocida y adquirida en el sector especifico.

/i\ Importante

No desmontar partes internas de la maquina.
El fabricante declina cualquier responsabilidad por eventuales dafos causados por
forzamientos.

Tabla 7: Anomalias de funcionamiento

Inconveniente Causa Soluciones
Falta de tension en la linea de Contactar el revendedor o un centro
alimentacion eléctrica. de asistencia autorizado.
. . . . Contactar el revendedor o un centro
El aparato no calienta. La resistencia no funciona.

de asistencia autorizado.

Contactar el revendedor o un centro

Dispositivo magnetrén no funciona. : ; ;
de asistencia autorizado.
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DESCRIPCION GENERAL EQUIPO

— El'horno microondas ME/1630 es un aparato proyectado y fabricado para calentar, do-
rar o descongelar, de forma rapida en comparacion con los hornos tradicionales, pro-
ductos alimenticios contenidos en recipientes especiales, destinados a la alimentacion
de las personas.

— El aparato puede ser utilizado para tratar diferentes productos alimenticios como por
ejemplo verduras (frescas o congeladas), fruta, pasta, arroz, pescado, carne y también
salsas, sopas, conservas, etc.

— Elaparato se emplea con recipientes realizados con material idéneo para el tipo de fun-
cionamiento programado y preferentemente de forma circular u ovalada para alcanzar
una coccidon homogénea de los productos alimenticios.

— El aparato no se emplea con recipientes de materiales metalicos (acero, aluminio, co-
bre, etc.). Para conocer cuales son las caracteristicas que deben tener los recipiente,
consultar la tabla "materiales recipientes".

— Es una maquina profesional que se instala en ambientes de tipo comercial (bares, piz-
zerias, restaurantes, etc.) No se requiere una formacioén especial para su uso, pero es
igualmente necesario que los usuarios tengan capacidades y competencias idéneas re-
feridas al sector de la restauracion.

Cualquier uso diferente del indicado por el fabricante debe considerarse como USO

IMPROPIO.
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La ilustracion representa los componentes principales de la maquina y el listado reproduce
su descripcion y funciones.

IDM-34602000500.pdf

A) cuadro mandos: esta equipado con los dispositivos de mando necesarios para permi-
E tir el funcionamiento de la maquina (ver "Descripcion mandos").
B) Puerta del horno: esta asociada a un dispositivo de interbloqueo (microinterruptor ).
Cuando se abre la puerta el ciclo de coccion se interrumpe.
Cuando se cierra la puerta, el ciclo de coccién recomienza a partir del punto en el que
fue interrumpido.
C) Compartimiento de tratamiento: esta equipado con un dispositivo magnetrén para el
tratamiento de los alimentos.

IDM  346-074-1.fm
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CARACTERISTICAS TECNICAS
Tabla 1: Datos técnicos de la maquina

Descripcién Unidad de medida ME/1630

Potencia kW 1,6
Alimentacion eléctrica V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
t(;:t;;erlr(]:ilgitdocompartlmmnto de Litros 30
:?lar:;eg;elgyoes compartimiento de TG 350x357x230
Dimensiones de la maquina mm 542x461x329
Dimensiones embalaje mm 610x500x400
Peso neto kg 15

Tipo de instalacion Instalacién sobre mostrador

La tabla indica el tipo de material de fabricacion de los recipientes.
Tabla 2: Materiales de los recipientes

Material del recipiente Fi i i a micr d.
Vidrio resistente al calor si
Ceramica o porcelana, resistente al calor si
Plastico para microondas si
Papel de cocina si
Hojas de aluminio no
Metal no
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DESCRIPCION MANDOS

La maquina esta equipada con los

dispositivos de mando destallados, ‘

necesarios para activar las funcio-
nes principales.

A) Temporizador: permite activar
el funcionamiento del aparato y
programar el tiempo de trata-
miento.

B) Selector: permite programar el
nivel de potencia de tratamiento.
Posicién Low: funcionamiento
en modalidad microondas, con
nivel de potencia bajo (17 %).
Posicién Defrost: funciona-
miento en modalidad microon-
das, con nivel de potencia
mediano-bajo (33 %).

Posicion Med: funcionamiento
en modalidad microondas, con
nivel de potencia mediano (55
%).

Posiciéon Med-High: funcionamiento en modalidad microondas, con nivel de potencia
mediano-alto (77 %). (77 %).

Posicién High: funcionamiento en modalidad microondas, con nivel de potencia alto
(100 %).

Medium

IDM-34602000600.if

CONSEJOS PARA EL USO

1. En funcion del tipo de tratamiento a realizar (descongelacion, coccion, calentamiento,
etc.) preparar debidamente el alimento e introducirlo en un recipiente adecuado.
Si se trata de alimentos que durante el tratamiento pudiesen salpicar las paredes del
compartimiento, colocar una tapa al recipiente.

2. Introducir el recipiente dentro del compartimiento de tratamiento y cerrar la puerta.

3. Girar el selector (A) (siempre en sentido horario) para seleccionar el nivel de potencia
deseado.

4. Girar el temporizador (B) permite activar el funcionamiento del aparato y programar el
tiempo de tratamiento.
Cuando el temporizador indica que el tiempo programado ha finalizado, esperar unos
instantes antes de extraer el recipiente.
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Si el tratamiento del alimento no es adecuado, introducir el recipiente en el comparti-
miento y programar nuevamente el tiempo de tratamiento.

Cuidado - Advertencia

Para evitar el riesgo de quemaduras, introducir y recoger los alimentos con la ayuda
de los utensilios especiales.

Si el aparato se utiliza por primera vez, antes de activar el funcionamiento quitar, si
esta presente, la pelicula protectiva de revestimiento, llenar una taza con agua y
zumo de limén, introducirla en el compartimiento de tratamiento y hacerlo funcionar
aprox. 10 minutos a la potencia maxima, de este modo se eliminan los olores des-
agradables producidos por los materiales de fabricacion.

— No introducir recipientes de metal (acero, cobre, recipientes de aluminio, etc.) o reci-
pientes recubierto o con inserciones de metal (oro, plata, etc.) para evitar que se formen
centellas o arcos magnéticos.

— No utilizar el aparato para hervir huevos.

— No utilizar recipientes fabricados con materiales no iddneos y nunca emplear el aparato
en vacio. Para evitar activarlo en vacio por error, se aconseja dejar dentro del compar-
timiento un vaso de agua lleno para que absorba las posibles microondas.

— Perforar los productos alimenticios recubiertos con cascara (manzanas, patatas, etc.)
o envolturas selladas (salchichas, embutidos, etc.) de este modo se evita que estalle
durante el tratamiento. Eliminar los posibles trozos de metal.

— Si el aparato no funciona de forma correcta (por ejemplo no se enciende) no desmontar
ninguna parte y no intentar realizar ningun tipo de intervencion sino que contactar con
el revendedor o con un centro de asistencia autorizado.

— Mezclar bien los productos alimenticios liquidos tratados para uniformar la temperatura
y, si se destinan a la alimentacion de bebés, controlarla para evitar quemaduras.

— Para acelerar el tratamiento de algunos productos alimenticios (pollo, hamburguesas,
etc.) girarlos por lo menos un vez. Para los alimentos asados, girarlos varias veces. Si
por el contrario se tratan otros tipos de productos (croquetas, albéndigas, etc.) despla-
zarlos desde el centro hacia afuera y viceversa.

LIMPIEZA DE LA MAQUINA

Antes de realizar la limpieza de la maquina (a final de la jornada de trabajo o cuando sea
necesario) desconectar la alimentacion eléctrica general ( o desconectar la toma eléctrica)
y asegurarse que la zona de tratamiento esté completamente fria.

— Limpiar todas las superficies internas del aparato con un pafio himedo o con una es-
ponja y secarlos con cuidado.

-37- Idioma espanol



IDM  346-074-1.fm

HORNO DE MICROONDAS ME/1630

) B Importante

Para eliminar posibles olores, introducir un vaso con agua y zumo de limén y activar
el aparato con funcionamiento a microondas durante aprox. 5 minutos.

Asegurarse siempre que las guarniciones de la puerta estén limpias y en buen esta-
do y que se cierre correctamente.

— Limpiar con cuidado la superficie de trabajo y todas las zonas cercanas.

— Limpiar las superficies externas de la maquina con un pafio himedo o con una esponja.

@ Cuidado - Advertencia

Realizar las operaciones de limpieza exclusivamente con productos detergentes es-
peciales para el sector alimentario. Nunca emplear productos de limpieza corrosi-
vos, inflamables o que contengan sustancias nocivas para la salud de las personas.

— Sise prevé no utilizar la maquina por un periodo prolongado, después de realizar la lim-
pieza y de desconectarla de la alimentacion eléctrica general ( o bien desconectarla de
la toma eléctrica), protegerla de modo adecuado para mantenerla limpia.

BUSQUEDA DE AVERIAS

La informacion siguiente tiene la finalidad de ayudar a identificar y corregir eventuales ano-
malias o mal funcionamiento que pudieran presentarse durante la fase de uso.

Algunas averias pueden ser resueltas por el usuario; otras requieren una precisa compe-
tencia técnica o especial capacidad y por lo tanto deben ser realizadas exclusivamente por
personal cualificado con experiencia reconocida y adquirida en el sector especifico.

) B Importante

No desmontar partes internas de la maquina.
El fabricante declina cualquier responsabilidad por eventuales danos causados por
forzamientos.

Tabla 3: Anomalias de funcionamiento

Inconveniente Causa Soluciones
No ha sido programado el tiempo de Programar un tiempo de coccion
coccion. diferente de 0 min
Falta de tension en la linea de Contactar el revendedor o un centro

El aparato no calienta. : . P . h .
alimentacion eléctrica. de asistencia autorizado.

Contactar el revendedor o un centro

Dispositivo magnetrén no funciona. . h ’
de asistencia autorizado.
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DESCRIPCION GENERAL EQUIPO

— El'horno microondas ME/1800 es un aparato proyectado y fabricado para calentar, do-
rar o descongelar, de forma rapida en comparacion con los hornos tradicionales, pro-
ductos alimenticios contenidos en recipientes especiales, destinados a la alimentacion
de las personas.

— El aparato puede ser utilizado para tratar diferentes productos alimenticios como por
ejemplo verduras (frescas o congeladas), fruta, pasta, arroz, pescado, carne y también
salsas, sopas, conservas, etc.

— El aparato se emplea con recipientes realizados con material idéneo para el tipo de fun-
cionamiento programado y preferentemente de forma circular u ovalada para alcanzar
una coccidon homogénea de los productos alimenticios.

— El aparato no se emplea con recipientes de materiales metalicos (acero, aluminio, co-
bre, etc.). Para conocer cuales son las caracteristicas que deben tener los recipiente,
consultar la tabla "materiales recipientes".

— Es una maquina profesional que se instala en ambientes de tipo comercial (bares, piz-
zerias, restaurantes, etc.) No se requiere una formacién especial para su uso, pero es
igualmente necesario que los usuarios tengan capacidades y competencias idéneas re-
feridas al sector de la restauracion.

Cualquier uso diferente del indicado por el fabricante debe considerarse como USO

IMPROPIO.
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La ilustracion representa los componentes principales de la maquina y el listado reproduce
su descripcion y funciones.
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A) cuadro mandos: esta equipado con los dispositivos de mando necesarios para permi
E tir el funcionamiento de la maquina (ver "Descripcion mandos").
B) Puerta del horno: esta asociada a un dispositivo de interbloqueo (microinterruptor ).
Cuando se abre la puerta el ciclo de coccion se interrumpe.
Cuando se cierra la puerta, el ciclo de coccién recomienza a partir del punto en el que
fue interrumpido.
C) Compartimiento de tratamiento: esta equipado con un dispositivo magnetrén para el
tratamiento de los alimentos.

IDM  346-074-1.fm
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CARACTERISTICAS TECNICAS
Tabla 1: Datos técnicos de la maquina

Descripcién Unidad de medida MC/1800
Potencia kW 3
Alimentacion eléctrica V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
t(;:t;;erlr(]:ilgitdocompartlmmnto de Litros 34
:?lar:;eg;elgyoes compartimiento de TG 400x360x228
Dimensiones de la maquina mm 570x520x370
Dimensiones embalaje mm 640x560x450
Peso neto kg 30,5
Tipo de instalacion Instalacién sobre mostrador

La tabla indica el tipo de material de fabricacion de los recipientes.
Tabla 2: Materiales de los recipientes

Material del recipiente Fi i i a micr d.
Vidrio resistente al calor si
Ceramica o porcelana, resistente al calor si
Plastico para microondas si
Papel de cocina si
Hojas de aluminio no
Metal no
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DESCRIPCION MANDOS

La maquina esta equipada con los

dispositivos de mando destallados,

necesarios para activar las funcio-

nes principales.

A) Display: visualiza los parame-
tros de coccion y la hora actual.

B) Pulsadores: sirven para selec-
cionar el nivel de potencia.

C) Pulsador: sirve para configurar nggfft
manualmente el tiempo de trata- B---M
miento. Mediitm

50%

Al introducir manualmente el
tiempo, no se influye en los pul- M;;fi
sadores programados.

D) Pulsador: aumenta un tiempo c. . ime e
de coccidn preestablecido un
porcentaje respecto del tiempo D---
de coccion original (50% estan-
dar). . .

El porcentaje lo establece el
usuario y puede modificarse
para secuencias de coccioén es-
pecificas.

Esta caracteristica es muy util
para la coccion de alimentos que
pueden cocinarse en porciones
multiples, como, por ejemplo, patatas o trozos de pizza.

E) Pulsador: sirve para anular el tiempo restante, para terminar un ciclo de programacion
o para las opciones de usuario. Si el pulsador se utiliza para completar una modificacién
en la programacioén o en una opcion, las modificaciones no se aceptan.

F) Pulsador: sirve para poner en marcha un ciclo de coccién con la introducciéon manual
del tiempo y para guardar las modificaciones aportadas a las secuencias de programa-
cién o a las opciones de usuario.

G) Pulsadores: sirven para configurar el tiempo de coccién preconfigurado.

Las modalidades de uso y de programacion de las diferentes funciones del aparato se des-
criben en el parrafo "Modalidad de uso".

o
'
'
"
1
1
"
IDM-34607400200.if
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MODALIDAD DE USO
Se detallan las modalidades de uso y de programacion de las diferentes funciones del apa-
rato.

Power up (Encendido)

Conecte la maquina a la corriente eléctrica, mediante el cable de alimentacion; en el
visualizador aparecera el mensaje "Power up".
El aparato esta encendido.

Modalidad "Standby" (Parada)

Mantenga presionado durante unos segundos el pulsador (E).

El aparato pasa a la modalidad "Standby"; no habra ningun pulsador activo y el visua-
lizador (A) se apaga.

Una vez encendido el aparato, si durante unos segundos no se presiona ningun pulsa-
dor ni se abre o cierra la puerta, se activa la modalidad "Standby" automaticamente (el
visualizador (A) se apaga).

Abra o cierre la puerta para salir de la modalidad "Standby".

Existe la posibilidad de regular el tiempo de activacion de la modalidad "Standby" (Véa-
se "Opciones (Option)").

Modalidad "Ready" (Listo)

En la modalidad "Ready", el aparato esté listo para iniciar un ciclo de coccion, ya sea
manual ya sea preconfigurado.

Para pasar de la modalidad "Standby" a la modalidad "Ready", es suficiente abrir y vol-
ver a cerrar la puerta. En este modo, el aparato estara listo para cocer y en el visuali-
zador (A) aparecera el mensaje "Ready".
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Modalidad "Open Door" (Pausa)
La modalidad "Open Door" permite
a los usuarios parar temporalmente
el ciclo de coccion para controlar el
estado del producto que se encuen-
tra en el interior del aparato.

— Abrala puerta durante el ciclo de 0%
coccién para activar la modali- Dot
dad "Open Door". 20%
Si tras 60 segundos (tiempo por _
defecto) no se da ninguna orden, Tk
el aparato pasara a la modalidad
"Standby". o
— Si, una vez abierta la puerta

se presiona uno de los pulsa- S pie

dores (G), empieza la coccion
y en el visualizador (A) apare-
ce el tiempo restante, segun la
orden dada.

— Cuando se abre la puerta duran-
te la coccion, se activa la moda-
lidad "Open Door" vy el
temporizador que aparece en el
visualizador (A) se detiene hasta
que vuelve a cerrarse la puerta y
se presiona el pulsador (F).

El aparato reanuda la coccion y el temporizador su cuenta atras desde el punto donde
se habia interrumpido previamente.

IDM-34607400200.if

— Para activar la modalidad "Open Door" durante la coccion sin abrir la puerta , hay que
presionar el pulsador (E). El temporizador presente en el visualizador (A) se detiene y
solo se reactiva al presionar el pulsador (F).

| & Importante
En la modalidad "Open Door" tras 60 segundos (tiempo por defecto) se activa la mo-
dalidad "Standby".
En los restantes casos, el aparato esta en modalidad "Ready".

Si se modifican las regulaciones y se configura "OP:61" (defecto), el aparato no se pone
en pausa al abrir la puerta , sino que anula las 6rdenes preconfiguradas por el usuario y
espera nuevas ordenes o activa la modalidad "Standby" tras 60 segundos de inactividad.
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Cocciéon manual (Cook Mode)
Esta modalidad permite al usuario introducir manualmente el tiempo de coccion y el nivel
de potencia.

— Presione el pulsador (C), con el aparato en modalidad "Ready", para activar la modali-
dad "coccion manual”.
En el visualizador aparece el mensaje "00:00".

— Presione los pulsadores (G) para configurar el tiempo de coccién (por ejemplo, presio-
ne los pulsadores en secuencia 1,0,3,0 para tener 10 minutos y 30 segundos de coc-
cion).

— Presione uno de los pulsadores (B) para seleccionar el nivel de potencia (por ejemplo,
presione el pulsador "Medium/50%"como nivel de potencia).

En el visualizador aparece el mensaje “10:30 50”.

— Presione el pulsador (E) para poner en marcha el ciclo de coccidon manual.
Una vez transcurrido el tiempo de coccién programado, aparece el mensaje "DONE" en
el visualizador (A), seguido de una sefial acustica.

— El aparato vuelve a la modalidad "Ready", listo para otro ciclo de coccién.

Durante el proceso de coccidn, se puede presionar una vez el pulsador (E) para pasar
a la modalidad "Pausa" y presionar de nuevo el pulsador (E) para regresar a la modalidad
"Ready".

Coccidn preconfigurada
Esta modalidad permite la coccidn de productos alimentarios a través de 6rdenes precon-
figuradas.

— Presione uno de los pulsadores (G), en modalidad "Ready", segun la duracién de coc-
cion deseada.
El aparato empieza automaticamente el ciclo de coccidn durante el tiempo selecciona-
do (por ejemplo: presione el pulsador "2" para realizar una coccién de 20 segundos) y
en el visualizador aparece el tiempo que queda de coccion.
Si la coccion se realiza en varias fases y el tiempo total de coccion supera el tiempo maxi-
mo permitido (60 minutos por defecto), el aparato emite inmediatamente una sefal acustica
tres veces, y en el visualizador (A) aparece el mensaje “00:00” para indicar que el progra-
ma no se acepta.

— Para activar la modalidad "Pausa", durante el ciclo de coccion, presione el pulsador (E)
o bien abra la puerta.

— Para reactivar el ciclo de coccién, presione el pulsador (F).

Para conseguir que el ciclo de coccién empiece solo después de haber presionado el pul-

sador (F) (y no tras haber presionado uno de los pulsadores (G)), basta con modificar los

ajustes (Véase "Opciones (Option)").
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Modalidad de programacion
Es posible crear diferentes progra-
mas de coccion.

— Abra la puerta y mantenga pre-
sionado el pulsador numérico "1"
durante 5 segundos. Se activara
una sefial acustica para avisar
que se ha pasado a la "Modali- Do
dad de programacioén”. 20%
En el visualizador (A) aparece el B---§ _
mensaje "PROGRAM". Tk

— Presione uno de los pulsadores e
numéricos ("1,2,3,..0") segun el 70%
pulsador con el que quiera guar-

Time

dar el nuevo programa de coc- C--- Entry

cién que se esta creando.
En el visualizador (A) aparecera D
el tiempo de coccidn, que puede
modificarse con las teclas numé- E-- -
ricas.

— Cuando haya programado el
tiempo de coccién, presione uno
de los pulsadores (B) para intro-
ducir el nivel de potencia desea-
do.

En el visualizador (A) aparece tanto el tiempo de coccion como el nivel de potencia con-
figurado.

o
'
'
"
1
1
"
IDM-34607400200.tif

— Presione el pulsador (F) para guardar el programa.

— Parainiciar el programa de coccién guardado, presione el pulsador numérico seleccio-
nado inicialmente para guardar el programa.

Si quiere varias fases de coccion durante un programa, antes de presionar el pulsador (F),
presione el pulsador (C) que permite introducir otros tiempos y niveles de potencia en el
programa de coccion.

Si el tiempo total de coccion supera el tiempo maximo permitido (60 minutos por defecto),
el aparato emite inmediatamente una sefal acustica tres veces, y en el visualizador (A)
aparece el mensaje "00:00" para indicar que el programa no se acepta.

— Cierre la puerta para activar la modalidad "Ready".
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Si presiona el pulsador (E), durante el proceso de programacion, el aparato pasa a la mo-
dalidad "Open Door" y el programa que se esta creando se pierde.

Si se produce un corte de corriente eléctrica, el programa grabado no se pierde.
ejemplo: Si desea guardar un programa de coccién de 1 minuto y 25 segundos al 70%, rea-
lice estas operaciones:

— En modalidad "Ready", presione el pulsador numérico "1" durante 5 segundos.
En el visualizador (A) aparece el mensaje "PROGRAM".

— Presione el pulsador numérico "3". El programa se guardara con este numero.

— Presione el pulsador (C).
En el visualizador (A) aparece el mensaje "00:00".

— Introduzca el tiempo de coccidon mediante los pulsadores numéricos "1", "2", "5" (1 mi-
nutos y 25 segundos) y seleccione la potencia de coccién con el pulsador "Med-Hi/
70%".

En el visualizador aparece “1:25 70” (1:25 indica el tiempo de coccién, 70 indica el nivel
de potencia).

— Presione el pulsador (F) para guardar las 6rdenes.

— Presione el pulsador numérico “3” y cierre la puerta para activar el programa recién
guardado.

Cada vez que quiera utilizar este programa, solo debera presionar el pulsador numé-

rico “3”, mientras no sea necesario modificar nuevamente el programa.

Duplicacion del tiempo de coccidén a
Con el pulsador (D), el usuario puede facilmente modificar el tiempo preconfigurado para

una cantidad de producto..

— Si presiona el pulsador (D), en modalidad "Ready", tras la activacion de un programa
preconfigurado o viceversa, el aparato empieza la coccion durante el tiempo de coccion
preconfigurado.

En el visualizador (A) aparece el mensaje "Double" y se duplica el tiempo de coccidn
seleccionado.

ejemplo

El pulsador numérico "5" y su tiempo predefinido es de 1 minuto. Después, presione (D):

el tiempo cambiara a 01:00 * (1 + 1) = 2:00 (2 minutos).

— Durante la coccion final del programa, el aparato pasa a la modalidad "Final del ciclo
de coccion".

) B Importante

Esta funcién no puede utilizarse en la modalidad memoria.
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Fase de cocciéon Programacion
Esta modalidad permite al usuario
cocer alimentos combinando varios
niveles de potencia. Como maximo,
puede configurarse con cuatro fases
en modalidad de coccién o modali-
dad de programacion.

— Cuando haya programado la po-
tencia y el tiempo para la prime-
ra fase, presione el pulsador (C)
para configurar la segunda fase.

— Realice estas mismas operacio-

nes para configurar la tercera y
la cuarta fase.
Antes de programar la segunda,
tercera o cuarta fase, presione
siempre el pulsador (C). En el vi-
sualizador (A) aparece el men-
saje "stage2", ‘"stage3" o
"Stage4".

— Presione el pulsador (F) para ini-
ciar la coccion.

Ejemplo para programar dos fases

de coccion.

La primera fase es una coccion al

70% de potencia con un tiempo de 1

minuto 25 segundos. La segunda

fase al 50% en 5 minutos y 40 segundos. Los pasos son los siguientes:

HORNO DE MICROONDAS MC/1800

0%

Defrost
20%

Medium
50%

Med-Hi

70%

Time
® Entry

IDM-34607400200.tif

— Presione el pulsador (C) y después el pulsador "Med-Hi/70%"; por ultimo, presione los

pulsadores "1", "2", "5" para introducir el tiempo de coccion.

En el visualizador (A) aparece el mensaje "01:25".

La primera fase ha terminado.

— Presione de nuevo el pulsador (C).

En el visualizador (A) aparece el mensaje "stage2".

— Presione los pulsadores numéricos "5", "4", "0".

En el visualizador (A) aparece el mensaje "05:40".

— Presione el pulsador "Medium/50%".

En el visualizador (A) aparece el mensaje "PL5".

La segunda fase ha terminado.

Presione el pulsador (F) para iniciar la coccion.
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Opciones (Option)

Para satisfacer las exigencias individuales, es posible modificar algunas opciones como la
programacion con una sola tecla o con tecla doble, el volumen de la sefal acustica y el
tiempo de coccion maximo.

Para modificar las opciones, sigas los pasos descritos a continuacion.

— Para regular el tiempo que el aparato necesita para pasar a la modalidad "Standby",
basta con abrir la puerta y mantener presionado el pulsador numérico "2" durante 5 se-
gundos, tras los cuales el aparato emitira una sefal acustica para avisar al usuario de
que ha pasado a la modalidad "Opciones".

En el visualizador (A) aparece el mensaje "OP: -".

Option Setting Discription
1 oP:10 3 seconds beep
EOC Tone QP11 Cantinuous beep
oP:12 5 quick beeps,Repeating
OP:20 Beeper Off
2 | oP:21 Low
Beeper oP:22 Medium
Volume oP:23 High
Begper OP:30 Keybeep Off
On/Off oP:31 Keybeep On
4 CP:40 15 seconds
: 30 seconds
reyboard 2;:; 60 seconds
Window
OP:43 120 seconds
5 OP:50 On-the-Fly Disable
O The Fly oP:51 On-the-Fly Enable
& Door Reset OP:60 Door reset Disable
OP:61 Docr Reset Enable
) oP:70 60 Minute Maximum Cook Time
et OP:71 10 Minute Maximum Cook Time
8 Manual OP:80 Manual Programming Disable
Programming oP:81 Manual Programming Enable
g OP:90 Single Digit Mode-10 programs
Double Digit OP:91 Doule Digit Mode-100 programs
OP:00 Off-Never Display Clean Filter .
0 OoP:01 Weekly-Display every 7 days g
Clean Filter OoP:02 Monthly-Display every 30 days %
OP:03 Quarterly-Display every 20 days. ]
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— Presione una vez uno de los pulsadores numéricos (1,2,3...,0) (consulte la tabla, co-
lumna "opciones") segun sea la opcion que desea modificar (en este caso particular,
presione el pulsador numérico "4", "Keyboard window" que, por defecto, es de 60 se-
gundos).

En el visualizador (A) aparece el mensaje “OP:42".

Presione repetidamente el pulsador "4" para visualizar los mensajes "OP:43, OP: 40",
"OP: 417, “OP:42” en ciclo.

Elija la regulacién deseada y presione el pulsador (F) para guardar las regulaciones
modificadas.

— Una vez concluida la operacion de regulacion, presione el pulsador (E) para entrar en
la modalidad "Open Door".

Cierre la puerta para pasar a la modalidad "Ready".

Para modificar otra opcion, abra de nuevo la puerta y repita las operaciones.

Las configuraciones de fabrica se muestran en negrita. Para restablecer una configuracion
de fabrica, basta con seleccionar la opcion destacada en negrita.

) & Importante

No cierre la puerta antes de haber guardado las regulaciones modificadas; de lo con-
trario, se perderian.

CONSEJOS PARA EL USO

1. Segun la modalidad de funcionamiento (a microondas, grill o modalidad combinada) y
el tipo de tratamiento a efectuar (descongelacion, coccién, calentamiento, etc.), prepa-
rar debidamente el alimento e introducirlo en un recipiente adecuado.
Si se trata de alimentos que durante el tratamiento pudiesen salpicar las paredes del
compartimiento, colocar una tapa al recipiente.

2. Introducir el recipiente dentro del compartimiento de tratamiento y cerrar la puerta.

3. Programar el ciclo de tratamiento deseado (ver "Modalidad de uso").
Cuando el temporizador indica que el tiempo programado ha finalizado, esperar unos
instantes antes de extraer el recipiente.
Si el tratamiento del alimento no es adecuado, introducir el recipiente en el comparti-
miento y programar nuevamente el tiempo de tratamiento.

Cuidado - Advertencia

Para evitar el riesgo de quemadauras, introducir y recoger los alimentos con la ayuda
de los utensilios especiales.

Si el aparato se utiliza por primera vez, antes de activar el funcionamiento quitar, si
esta presente, la pelicula protectiva de revestimiento, llenar una taza con agua y
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zumo de limoén, introducirla en el compartimiento de tratamiento y hacerlo funcionar
aprox. 10 minutos a la potencia maxima, de este modo se eliminan los olores des-
agradables producidos por los materiales de fabricacién.

— No introducir recipientes de metal (acero, cobre, recipientes de aluminio, etc.) o reci-
pientes recubierto o con inserciones de metal (oro, plata, etc.) para evitar que se formen
centellas o arcos magnéticos.

— No utilizar el aparato para hervir huevos.

— No utilizar recipientes fabricados con materiales no idéneos y nunca emplear el aparato
en vacio. Para evitar activarlo en vacio por error, se aconseja dejar dentro del compar-
timiento un vaso de agua lleno para que absorba las posibles microondas.

— Perforar los productos alimenticios recubiertos con cascara (manzanas, patatas, etc.)
o envolturas selladas (salchichas, embutidos, etc.) de este modo se evita que estalle
durante el tratamiento. Eliminar los posibles trozos de metal.

— Si el aparato no funciona de forma correcta (por ejemplo no se enciende) no desmontar
ninguna parte y no intentar realizar ningun tipo de intervencién sino que contactar con
el revendedor o con un centro de asistencia autorizado.

— Mezclar bien los productos alimenticios liquidos tratados para uniformar la temperatura
y, si se destinan a la alimentacion de bebés, controlarla para evitar quemaduras.

— Para acelerar el tratamiento de algunos productos alimenticios (pollo, hamburguesas,
etc.) girarlos por lo menos un vez. Para los alimentos asados, girarlos varias veces. Si
por el contrario se tratan otros tipos de productos (croquetas, albéndigas, etc.) despla-
zarlos desde el centro hacia afuera y viceversa.

LIMPIEZA DE LA MAQUINA

Antes de realizar la limpieza de la maquina (a final de la jornada de trabajo o cuando sea
necesario) desconectar la alimentacion eléctrica general ( o desconectar la toma eléctrica)
y asegurarse que la zona de tratamiento esté completamente fria.

— Limpiar todas las superficies internas del aparato con un pafio humedo o con una es-
ponja y secarlos con cuidado.

) B Importante

Para eliminar posibles olores, introducir un vaso con agua y zumo de limén y activar
el aparato con funcionamiento a microondas durante aprox. 5 minutos.

Asegurarse siempre que las guarniciones de la puerta estén limpias y en buen esta-
do y que se cierre correctamente.

— Limpiar con cuidado la superficie de trabajo y todas las zonas cercanas.
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— Limpiar las superficies externas de la maquina con un pafio humedo o con una esponja.

Cuidado - Advertencia

Realizar las operaciones de limpieza exclusivamente con productos detergentes es-
peciales para el sector alimentario. Nunca emplear productos de limpieza corrosi-
vos, inflamables o que contengan sustancias nocivas para la salud de las personas.

— Sise prevé no utilizar la maquina por un periodo prolongado, después de realizar la lim-
pieza y de desconectarla de la alimentacion eléctrica general ( o bien desconectarla de
la toma eléctrica), protegerla de modo adecuado para mantenerla limpia.

BUSQUEDA DE AVERIAS

La informacion siguiente tiene la finalidad de ayudar a identificar y corregir eventuales ano-
malias o mal funcionamiento que pudieran presentarse durante la fase de uso.

Algunas averias pueden ser resueltas por el usuario; otras requieren una precisa compe-
tencia técnica o especial capacidad y por lo tanto deben ser realizadas exclusivamente por
personal cualificado con experiencia reconocida y adquirida en el sector especifico.

/i\ Importante

No desmontar partes internas de la maquina.
El fabricante declina cualquier responsabilidad por eventuales dafos causados por
forzamientos.

Tabla 3: Anomalias de funcionamiento

Inconveniente Causa Soluciones

El aparato no calienta.

No ha sido programado el tiempo de
coccion.

Falta de tension en la linea de
alimentacion eléctrica.

Dispositivo magnetrén no funciona.

Controle que ni el filtro ni las areas
de descarga estén obstruidas.
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Programar un tiempo de coccion
diferente de 0 min

Contactar el revendedor o un centro
de asistencia autorizado.

Contactar el revendedor o un centro
de asistencia autorizado.

Elimine y limpie las impurezas
presentes en las descargas.
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INFORMAGOES GERAIS E SOBRE A SEGURANGA

FINALIDADE DO MANUAL

O manual de uso e de manutengéo que é parte integrante da maquina foi realizado pelo
construtor na prépria lingua original para fornecer as informagdes necessarias a todas
as pessoas autorizadas a interagir com a maquina no arco da sua vida prevista.

Um pouco de tempo dedicado a leitura destas informagdes permitira evitar riscos a sau-
de e a seguranca das pessoas e danos econémicos.

O construtor reserva-se o direito de modificar as informagdes contidas no manual sem
obrigagéo de as comunicar preventivamente, desde que n&o prejudiquem a seguranga.

Algumas partes do texto foram evidenciadas de modo a realgar a importancia da men-
sagem.

/l\ Importante

Indica informagdes técnicas de particular importancia que nao devem ser ignoradas.

Cautela — Adverténcia

Indica a necessidade de adoptar um comportamento adequado para nao pér em ris-
co a saude e a seguranca das pessoas e para ndao provocar danos econémicos.

7 \— -

Indica situagdes de perigo grave que, se ignoradas, podem por seriamente em risco
a saude e a segurancga das pessoas.
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IDENTIFICAGAO DO CONSTRUTOR E DA MAQUINA
A placa de identificagdo indicada é aplicada directamente na maquina. Contém todas as
referéncias e as indica¢des indispensaveis para a seguranga durante o uso.

Identificag&o do construtor Marca _CE de conformidade

Modelo da méaquina--4-- remmeeemae- -- Ano de construgdo

Numero de matricula---}-=+ *
. . ref-e
Dados técnicos !
1ad--e

IDM-34601606200.if

MODALIDADE DE PEDIDO DE ASSISTENCIA
Para qualquer pedido de assisténcia técnica, indique a versdo da maquina e o tipo de de-
feito encontrado.

DISPOSIGOES DE SEGURANGA

— O construtor, em fase de projecto e construgdo, focalizou a prépria atengao nas situa-
¢bes que possam ser fonte de risco para a seguranga e para a saude das pessoas.

— O construtor adoptou todas as "regras de boa técnica de construgao” e realizou a ma-
quina com materiais adequadamente seleccionados para assegurar a higiene alimen-
tar e a funcionalidade da maquina.

— Objectivo destas informacdes € o de sensibilizar os utilizadores para que prestem a ma-
xima atengéo para prevenirem qualquer risco de tipo operativo e alimentar. De qualquer
modo, a prudéncia é insubstituivel. A seguranca também esta nas méos de todas as
pessoas que interagem com a maquina (instaladores e utilizadores).

— Leia com atencao as instru¢des indicadas no manual que acompanha a maquina e as
que se encontram na propria maquina e, sobretudo, respeite as que se referem a segu-
ranca.

— Movimente a maquina respeitando as informagdes indicadas directamente na embala-
gem, na maquina e nas instrugbes de uso.
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Durante as fases de transporte, movimentagéo e instalagéo, ndo bata ou deixe cair a
magquina para evitar danos aos seus componentes.

As pessoas autorizadas a efectuarem a ligacéo eléctrica devem verificar que as carac-
teristicas da linha de alimentagao correspondem a quanto indicado na placa, que a
mesma possua o interruptor diferencial e com componentes em conformidade com as
leis e as normas em vigor.

N&o altere, ndo elimine nem bypass em nenhum caso, os dispositivos de seguranca
instalados na maquina.

Recomendamos a leitura atenta de todo o manual e que se certifique de o ter compre-
endido, em particular, de ter entendido todas as informacgdes relativas a seguranca.

Ao utilizar pela primeira vez a maquina, se necessario, efectue algumas simulagdes
para identificar os comandos, em particular os que permitem ligar e desligar a maquina.

Utilize sempre dispositivos de protecgao dos membros superiores quando introduzir ou
retirar os recipientes do forno. Alguns recipientes podem absorver o calor e provocar o
risco de queimaduras.

Nao toque as superficies internas do forno do equipamento para evitar queimaduras,
mesmo se 0 processo de cozedura ja tiver terminado.

Nunca introduza no forno do equipamento, materiais inflamaveis ou explosivos (por
exemplo, embalagens de plastico, papel comum, papel reciclado, etc.).

N&o tape as aberturas de ventilagdo do equipamento de modo a evitar um excessivo
sobreaquecimento que o podera danificar.

Nunca coloque nenhum tipo de objecto dentro do equipamento e mantenha a porta fe-
chada, quando n&o é utilizado.

Utilize a maquina sé para os usos previstos. O emprego da maquina para usos im-
proprios e diferentes dos permitidos pode comportar riscos para a seguranca e a
saude das pessoas e provocar danos econémicos.

O construtor declina qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados
pelo uso impréprio da maquina, pelo desrespeito das indicagdes contidas no manu-
al de utilizagao e por alteragées ou modificagées efectuadas sem a sua formal auto-
rizagao.

Todas as intervengdes que requeiram uma especifica competéncia técnica ou particu-
lares capacidades (instalagdo, ligagéo alimentagao, etc.) devem ser efectuadas exclu-
sivamente por pessoal qualificado e com experiéncia reconhecida e adquirida no sector
especifico de intervengao.
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Nunca utilize a maquina com os cabos de alimentacgao eléctrica danificados e ineficien-
tes. Mal note algum defeito, pare imediatamente a maquina em condi¢bes de seguran-
¢a e mande substituir os cabos por pessoal autorizado e qualificado.

Antes de efectuar qualquer intervencao de limpeza, manutengao, etc., DESLIGUE A
ALIMENTAGAO ELECTRICA GERAL (ou desligue a tomada) e certifique-se que a
zona de tratamento esteja totalmente arrefecida.

Limpe a maquina no fim de cada utilizagdo ou quando achar oportuno, também em fun-
¢ao do tipo de produto alimentar tratado.

Limpe cuidadosamente todas as partes da maquina (incluidas as zonas limitrofes) que
possam entrar em contacto directo ou indirecto com os produtos alimentares, para os
preservar do risco de contaminacdo e mantenha a higiene.

Limpe a maquina exclusivamente com produtos detergentes para uso alimentar. Nunca
utilize produtos de limpeza corrosivos e inflamaveis ou produtos que possam conter e/
ou libertar substancias nocivas.

Limpe e higienize a maquina utilizando produtos de proteccéo individuais, em particu-
lar, quando se utilizam produtos detergentes.

N&o limpe a maquina com jactos de agua para ndo danificar os componentes, em par-
ticular, os eléctricos e electrénicos.

No caso de prolongada inactividade da maquina, limpe e enxugue cuidadosamente to-
das as suas partes (internas e externas). Desligue o cabo de alimentagéo e certifique-
se que as condicbes ambientais sejam adequadas para conservar a maquina no tem-

po.

A lista indica as condigdes necessarias para o correcto funcionamento do equipamento
eléctrico em fungdo do ambiente circunstante.

Temperatura ambiente néo inferior a 5°C.
Humidade relativa entre 50% (relevada a 40 °C) e 90% (relevada a 20 °C).

O ambiente ndo deve apresentar zonas com concentragdo de gas e de poeiras poten-
cialmente explosivos e/ou a risco de incéndio.

A actividade pode influenciar o ambiente e, por isso, &€ necessario prestar atengéo as
emissdes atmosféricas, as descargas de liquidos e a contaminacgéo do solo, ao uso de
matérias primas e de recursos naturais e a gestéo dos lixos.

Durante o transporte e a armazenagem, a temperatura ambiental deve estar compre-
endida entre os -25 °C e os 55 °C com um maximo de 70 °C, desde que o tempo de
exposicao ndo seja superior as 24 horas.

Os componentes da embalagem devem ser eliminados conforme as leis em vigor no
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pais de utilizagao.

Durante as fases de desactivagao e destruicdo da maquina, seleccione todos os com-
ponentes em fungao das suas caracteristicas e providencie a sua eliminagao diferen-
ciada. Em particular, os componentes eléctricos e electrénicos, marcados com um
especifico simbolo, devem ser eliminados nos apropriados centros de recolha autoriza-
dos ou entregues ao vendedor no momento de uma nova compra.

Os Aparelhos Eléctricos e Electronicos contém substancias perigosas com efeitos
potencialmente nocivos para a saude das pessoas e sobre o ambiente. Recomenda-
mos a sua correcta eliminagao.

SINAIS DE SEGURANGA E INFORMAGAO
Na maquina, em correspondéncia das zonas onde existem OUTROS RISCOS, s&o aplica-
dos sinais de seguranga que informam sobre o respectivo risco.

As figuras mostram os sinais de seguranca e informac&o que sao aplica-
dos na maquina.

Perigo de queimadura: assinala que é necessario prestar atengao as
superficies quentes.

Perigo de choque eléctrico: assinala que é necessario desligar a ali-
mentagao eléctrica geral (ou a tomada) antes de intervir nas ligagdes
eléctricas.

DISPOSIGOES PARA O DESEMBALAMENTO E MOVIMENTAGAO

A maquina é entregue embalada numa caixa apropriada e, se necessario, &€ oportuna-
mente estabilizada com material anti-choque para assegurar a sua integridade.
Conforme as caracteristicas da maquina, do local de destino e do meio de transporte a
utilizar, para facilitar a movimentagao, a embalagem pode ser paletizada.

Todas as informagdes necessarias para efectuar a movimentagao (carga e descarga)
em condi¢des de seguranca estdo indicadas directamente na embalagem.

A movimentagdo da embalagem deve ser efectuada em fung¢éo das suas caracteristi-
cas (peso, dimensoes, etc.). Se as dimensdes e o peso forem contidos, a movimenta-
¢do pode ser efectuada manualmente, caso contrario, € necessario utilizar um
dispositivo de levantamento de capacidade apropriada.

Ao receber a maquina, verifique a integridade de todos os componentes. No caso de
danos ou de falta de algumas partes, contacte o revendedor de zona para concordar
0S passos a seguir.
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INSTALAGAO

O pessoal autorizado a efectuar a ligagao eléctrica deve verificar a perfeita eficiéncia
da ligagao de terra da instalagao eléctrica e que a tensao de linha e a frequéncia cor-
respondam aos dados indicados na placa de identificagao.

— Antes de instalar a maquina, ve-
rifique que o local escolhido seja
apropriado, suficientemente are-
jado e iluminado, estavel e que
tenha um espago a volta sufi-
ciente para efectuar facilmente a
limpeza e a manutencéo. Além
disso, verifique que o plano de
apoio seja estavel, nivelado e
que a sua superficie possa ser
limpa com facilidade de modo a
evitar o risco de acumulagéo de
sujidade e de contaminacao dos produtos alimentares.

IDM-34607400600.if

— O forno deve ser posicionado a uma altura minima de 85 cm.
Deixar um espago livre de pelo menos 30 cm acima do forno e 20 cm lateralmente.

— A superficie traseira do aparelho pode ser encostada a parede.
— Nao remover os pés do forno.
— Obstruir as aberturas de ventilagao pode danificar o forno.

— Nao posicionar o forno junto a radio e TV porque o funcionamento do forno a mi-
cro-ondas pode causar interferéncias com recegao radio ou TV.

Cautela — Adverténcia

Nao posicionar o forno sobre um plano de cozimento ou junto a outros eletrodomés-
ticos que produzam calor ja que podera danificar-se.
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DESCRIGCAO GERAL APARELHAGEM

O forno microondas MF/914 & um equipamento projectado e construido para aquecer,
corar ou descongelar de maneira mais ou menos rapida em relagcéo aos fornos tradicio-
nais, alimentos contidos em recipientes apropriados, destinados a alimentagao huma-
na.

O aparelho, em fungao do tipo de produto alimentar a tratar pode funcionar a micro-on-
das, grill ou na modalidade combinada (como micro-ondas e grill).

O equipamento pode ser utilizado para tratar varios alimentos como por exemplo, ver-
duras (frescas e congeladas), fruta, massa, arroz, peixe, carne, além de molhos, sopas,
conservas, etc.

O equipamento deve ser utilizado com recipientes realizados com material apropriado
para o tipo de funcionamento programado (microondas, grill ou modalidade combinada)
e preferivelmente de forma circular ou oval para se poder obter uma cozedura homo-
génea dos alimentos.

O equipamento nao deve ser utilizado com recipientes com materiais metalicos (ago,
aluminio, cobre, etc.), na modalidade microondas ou combinada (microondas e grill ou
microondas e convencional). Para saber as caracteristicas que os recipientes devem
ter, consulte a tabela "Materiais recipientes ".

A maquina é de tipo profissional e deve ser instalada em ambientes de tipo comercial
(bar, pizzarias, restaurantes, etc.). Nao requer uma preparagao particular, mas de qual-
quer modo, € necessario que os utilizadores possuam capacidade e competéncia es-
pecificas no sector da restauragao.

Qualquer utilizagao diferente da indicada pelo construtor deve ser considerada
como USO IMPROPRIO.
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A figura apresenta os principais componentes da maquina e a lista contém a respectiva
descricéo e fungéo.

1DM-34607400700.tif

A) Quadro de comandos é equipado com os dispositivos de comando necessarios
para fazer funcionar a maquina (ver "Descri¢do dos comandos").:

B) Porta forno: esta associada a um dispositivo de interbloqueio (micro-interruptor ).
Quando se abre a porta, o ciclo de cozedura para.

Quando se fecha a porta, o ciclo de cozedura recomega a partir do ponto onde tinha
sido interrompido.

C) Cavidade do forno: é equipada com resisténcias eléctricas (para o funcionamento na
modalidade grill) e com um dispositivo magnetrao (para o funcionamento em modalida-
de microondas) para cozer os alimentos.

A cavidade do forno é equipada com um suporte rotativo (com prato), que roda no caso
de funcionamento com microondas ou modalidade combinada para assegurar uma co-
zedura uniforme.

) & Importante

Com funcionamento com microondas ou modalidade combinada (microondas e
grill), nunca utilize o aparelho sem o suporte rotativo e o prato.

IDM  346-074-1.fm
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CARACTERISTICAS TECNICAS

Tabela 1: Dados técnicos da maquina
Descricao
Poténcia
Alimentagéo eléctrica
Capacidade do forno
Dimensdes do forno
Dimensdes da maquina
Dimensdes da embalagem
Peso liquido
Tipo de instalagéo

Unidade de medida
kW
V/Ph/Hz
Litros

FORNO MICROONDAS MF/914

MF/914
1,45
230V/1N/50Hz
25
330x350x200
513x430x306
580x460x370
18

Instalagéo na banca

A tabela mostra o tipo de material de construgao dos recipientes, consoante a modalidade
de funcionamento do equipamento (microondas, grill e modalidade combinada).

Tabela 2: Materiais dos recipientes

Material do recipiente

microondas

Vidro resistente ao calor sim
Cerémica, ou porcelana, o
resistente ao calor

Plastico para microondas sim
Papel de cozinha sim
Folha de aluminio néao
Metal néo

Funcionamento com

-11-

Funcionamento grill

sim
sim
nao
néao
sim
sim

Funcionamento com

modalidade combinada

sim

sim
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DESCRIGAO DOS COMANDOS

A maquina esta equipada com os

dispositivos de comando listados,

necessarios para activar as suas
fungdes principais.

A) Visor: visualiza os parametros
de cozedura e a hora corrente.

B) Botao: serve para definir o fun-
cionamento no modo microon-
das e selecionar o respectivo
nivel de poténcia.

Prima varias vezes o bot&o (B)
até visualizar no visor (A) o nivel
de poténcia desejado (é possivel
seleccionar até cinco niveis de
poténcia predefinidos).

C) Botao: serve para definir o fun-
cionamento no modo grelhador
(apenas um nivel de poténcia).
Pressionar repetidamente o bo-
tao (C) para configurar o funcio-
namento em modalidade
combinada; sera exibido no ecra
(A) o nivel de poténcia de pre-
tendido.

D) Botao: serve para selecionar a
modalidade de descongelamen-
to em base ao peso do produto.

FORNO MICROONDAS MF/914

1DM-34607400800.tif

E) Botao: serve para selecionar a modalidade de descongelamento em base ao tempo de

cozimento a definir.

F) Botao: serve para definir a hora actual (horas: minutos).
G) Botéao: serve para parar o programa de cozedura em curso ou anular as defini¢cdes pro-

gramadas.

H) Botao: serve para activar ou confirmar o modo de funcionamento seleccionado. Premi-
do, com o forno em stand-by, activa o modo de cozedura rapida.
L) Manipulo: serve para programar o tempo de cozedura, para programar uma das fun-
¢bes automaticas e para seleccionar o peso do produto a preparar.
As modalidades de uso e de programacao das varias fungdes do equipamento estao des-

critas no paragrafo "Modalidades de uso".

Lingua portuguesa



IDM  346-074-1.fm

FORNO MICROONDAS MF/914

MODALIDADES DE USO

Este forno a micro-ondas utiliza um moderno sistema de controlo eletrénico para o funcio-
namento das varias modalidade de cozimento.

Indicamos as modalidades de uso e de programacéo das varias fungdes do equipamento.

) & Importante

Independentemente do modo de utilizagao e de programacgao seleccionado, o fim de
cada preparacgao é sinalizado por um sinal sonoro.

Antes de programar um novo ciclo de preparagao, prima o botao (H) para reiniciar o
aparelho.

Programacao hora corrente

1. Pressionar o botao (F), no ecra (A) sera exibido o horario a regular "00:00".

2. No ecra (A) irdo piscar as cifras que se referem a hora que deverdo ser reguladas atra-
vés do seletor (L).

3. Pressionar novamente o botéo (F) para confirmar a hora atual e fazer o mesmo para
regular as cifras referentes aos minutos.

4. Depois de configurado o horario podera notar-se que no ecréa (A) tanto a hora como os
minutos deixaram de piscar, isto significa que a programagcéo foi feita com sucesso.

Temporizador de cozinha
1. Pressionar o botao (F) duas vezes seguidas, no ecra (A) sera exibido o temporizador a
regular "00:00".
2. Rodar o seletor (L) para definir o tempo de cozimento até um maximo de 95 minutos e
confirmar através do botéo (H). Ira iniciar a contagem decrescente.
3. O terminar do tempo de cozimento sera sinalizado por um sinal acustico e no ecra (A)
sera exibido novamente o horario atual.

Definicdo do modo "Microondas™
1. Prima o bot&o (B) para seleccionar o modo de funcionamento "Microondas".
2. Pressionar repetidamente o mesmo botao (B), ou entao rodar o seletor (L) para sele-
cionar o nivel de poténcia pretendido (5 niveis de poténcia).
3. Pressionar o botéo (H) para confirmar a operagéo.
4. Rodar o seletor (L) para definir o tempo de cozimento, exibido no ecra (A).
5. Pressionar o bot&o (H) para confirmar a selegéo e inicializar o ciclo de cozimento.

Tabela 3: Modo "Microondas"

Visor Nivel de poténcia
P100 100%
P80 80%
P50 50%
P30 30%
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Tabela 3: Modo "Microondas"

Visor Nivel de poténcia
P10 10%

Definigao do modo "Grelhador"
1. Prima o bot&o (C) para seleccionar o modo de funcionamento "Grelhador", premindo o
botdo uma sé vez aparece no visor (A) a mensagem "G"
2. Pressionar o botao (H) para confirmar a operagao.
3. Rodar o seletor (L) para definir o tempo de cozimento, exibido no ecra (A).
4. Pressionar o botdo (H) para confirmar a selegéo e inicializar o ciclo de cozimento.

Definicdo do modo "Cozedura combinada"
1. Pressionar o botéo (C) duas ou trés vezes seguidas para selecionar a modalidade de

funcionamento "combinado (grill + micro-ondas)".
Se se pressionar duas vezes o botéo (C) aparecera no ecra (A) a indicagao "C-1" e o
forno ird cozer com o micro-ondas a 55% de poténcia e com o grill a 45% de poténcia.
Se se pressionar trés vezes seguidas o botéo (C) aparecera no ecra (A) a indicagéo
"C-2" e o forno ird cozer com o micro-ondas a 36% de poténcia e com o grill a 64% de
poténcia.

Tabela 4: Modo "Cozedura combinada"

N° de pressées Visor Poténcia com micro-ondas Poténcia com grill
1 G 0% 100%
2 C-1 55% 45%
3 C-2 36% 64%

2. Pressionar o botao (H) para confirmar a combinagdo de cozimento pretendida e rodar
o seletor (L) para definir o tempo de cozedura exibido no ecra (A).

3. Pressionar o botéo (H) para confirmar a selegéo e inicializar o ciclo de cozimento.

IDM  346-074-1.fm

Programacéao cozedura em varias fases.
O equipamento pode ser programado para efectuar automaticamente até 2 diferentes mo-
dalidades de cozedura.
Em seguida é descrito um exemplo de programacéo de cozimento em varias fases (des-
congelar o alimento durante 5 minutos e depois cozinha-lo com micro-ondas a 80% de po-
téncia por 7 min.):
1. Pressionar o botéo (E) para selecionar a modalidade de descongelamento, no ecra (A)
ira aparecer a indicagao "dEF2".
2. Rodar o seletor (L) para regular o tempo de descongelamento (5:00) exibido no ecra
(A).
3. Pressionar o botéo (B) para regular o nivel de poténcia a 80 % (P80) exibido no ecra
(A).

-14 - Lingua portuguesa



IDM  346-074-1.fm

FORNO MICROONDAS MF/914

4. Pressionar o botao (H) para confirmar os valores definidos e rodar o seletor (L) para
definir o tempo de cozimento (7:00), exibido no ecra (A).
5. Pressionar o botéo (H) para confirmar a selecéo e inicializar o ciclo de cozimento.

Programacgao da modalidade "Cozedura rapida”
A "Cozedura rapida" cozinha o alimento em modalidade microondas, no maximo da potén-
cia. (100%)
1. Em estado de stand-by pressionar o botéo (H) para inicializar automaticamente a mo-
dalidade "Cozimento rapido".
Sempre que se pressionar o botdo (H) o tempo de cozimento aumenta em 30 segun-
dos.

Programacao da modalidade "Cozimento rapido por tempo”
O "Cozimento rapido por tempo" faz o processamento do produto alimentar na modalidade
micro-ondas com a poténcia maxima (100%).

1. Em estado de stand-by rodar o seletor (L) em sentido anti-horario para regular o tempo
de cozimento e pressionar o botdo (H) para inicializar automaticamente a modalidade
"Cozimento rapido por tempo".

Sempre que se pressionar o botdo (H) o tempo de cozimento aumenta em 30 segun-
dos.

Definigao do modo "Automatico”

1. Em estado de stand-by rodar o seletor (L) em sentido horario e selecionar o programa
de cozimento desejado.

2. Pressionar o botéo (H) para confirmar a selecéo e rodar novamente o seletor (L) para
definir o peso do alimento a cozer.

3. Pressionar o botéo (H) para confirmar a selecéo e inicializar o ciclo de cozimento. PT
Inicializado do ciclo de cozimento, no ecra (A) aparecera o tempo de cozimento restan-
te.

Tabela 5: Modo "Automatico”

Modo Peso (g) Visor Poténcia
A-1 200 200 o
Pizza 400 400 100%

A2 250 250
Care 350 350 100%
450 450
200 200
a 300 300 100%
Vegetais °
400 400
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Tabela 5: Modo "Automatico"

Modo Peso (g) Visor Poténcia
50 50
A-4 (com 450 g de agua fria)
M 80%
assa 100 100
(com 800 g de agua fria)
200 200
AS 400 400 100%
Batatas °
600 600
s 250 250
Peixe 350 350 80%
450 450
n 1 copo (aprox. 120 ml) 1
Bebidas 2 copos (aprox. 240 ml) 2 100%
3 copos (aprox. 360 ml) 3
A-8 50 50 o
Pipocas 100 100 100%

Definicao do modo "Descongelamento” (a peso)
1. Pressionar o botéo (D) para selecionar a modalidade de funcionamento "Descongela-
mento por peso”, no ecra (A) aparecera a indicagédo "dEF1".
2. Rodar o seletor (L) para definir o peso do produto a cozinhar ("2 g) que sera exibido no
ecra (A).
3. Pressionar o botéo (H) para inicializar o descongelamento.

Definicado do modo "Descongelamento” (a tempo)
1. Pressionar o botéo (E) para selecionar a modalidade de funcionamento "Descongela-
mento por tempo", no ecra (A) aparecera a indicagao "dEF2".
2. Rodar o seletor (L) para definir o peso do produto a cozinhar ("2 g) que sera exibido no
PT ecra (A).
3. Pressionar o botéo (H) para inicializar o descongelamento.

| & Importante

Durante o cozimento é possivel controlar a hora atual através do botao (F), que sera
exibida no ecra (A) durante 2+3 segundos.

Programacgao da modalidade "Bloqueio de seguran¢a”
1. Pressionar o botao (G) durante pelo menos 3 segundos para ativar a fungao.
O aparelho emite um sinal acustico, no ecra (A) aparece um simbolo de bloqueio e ndo
sera possivel inicializar nenhum tipo de cozimento.
2. Para desativar a modalidade "Bloqueio de seguranga" pressionar novamente o botao
(G) durante pelo menos 3 segundos.
O aparelho emite um sinal acustico e no ecréa (A) desliga-se o simbolo correspondente.

IDM  346-074-1.fm
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CONSELHOS PARA O USO
1. Conforme a modalidade de funcionamento (microondas, grill ou modalidade combina-
da) e o tipo de cozedura desejado (descongelagédo, cozedura, aquecimento, etc.), pre-
pare adequadamente o alimento e coloque-o num recipiente apropriado.
No caso de alimentos que durante a cozedura podem salpicar as paredes do forno,
aconselha-se tapar o recipiente com uma tampa.
. Ponha o recipiente no forno e volte a fechar a porta.
3. Programe o ciclo de cozedura desejado (ver "Modalidades de uso").
Quando o temporizador assinala que o tempo programado terminou, aguarde alguns
instantes antes de retirar o recipiente.
Se a cozedura do alimento n&o for a adequada, volte a colocar o recipiente no forno e
programe de novo o tempo de cozedura.

Cautela — Adverténcia

Para evitar o risco de queimaduras, coloque ou retire os alimentos com a ajuda de
utensilios adequados.

N

Se estiver a utilizar o equipamento pela primeira vez, antes de o p6r a funcionar, re-
tire a eventual pelicula de proteccao de revestimento, encha uma chavena de agua
com sumo de limao, coloque-a no forno e ponha-o a funcionar durante uns 10 minu-
tos na poténcia maxima de modo a eliminar os cheiros desagradaveis emitidos pelo
material de construgao.

Os conselhos indicados, referem-se a utilizagdo do equipamento com todas as modalida-
des previstas de funcionamento. Para o funcionamento com microondas ou modalidade
combinada, siga também os conselhos especificos listados.

— Nao utilize o equipamento sem o suporte rotativo e o prato.

— Nao introduza recipientes de metal (ago, cobre, bandejas de aluminio, etc.) ou recipien-
tes banhados ou com incis6es de metal (ouro, prata, etc.) de modo a evitar a produgéo
de faiscas ou de arcos magnéticos.

— Nunca utilize o equipamento para cozer 0s ovos.
— Nunca utilize recipientes construidos com materiais nao apropriados e nunca ponha o
microondas a funcionar sem nada dentro. Para evitar de por o microondas a funcionar

por engano sem nada dentro, aconselhamos a deixar dentro do forno um copo de agua
de modo a absorver as eventuais microondas.

— Perfure os produtos alimentares que tém casca (batatas, macgas, etc.) ou embalagens
seladas (salsichas, enchidos, etc.), de modo a evitar que expludam durante a cozedura.
Elimine eventuais pegas de metal presentes.

— Se o equipamento néo funciona correctamente (por exemplo, se ndo se acende), nao
desmonte nenhuma das suas partes e nem tente intervir; contacte o revendedor ou um
centro de assisténcia autorizado.

— Misture bem os alimentos liquidos tratados para uniformizar a temperatura e, se desti-
nados a alimentacao de criangas, controle-a de modo a evitar queimaduras.
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— Paratornar mais rapida a cozedura de alguns produtos (frango, hamburguer, etc.) vire-
os pelo menos, uma vez. No caso de assados, vire-0s varias vezes. Se, pelo contrario,
estiver a cozer outros tipos de produtos (alméndegas, croquetes, etc.), desloque-os do
centro para o exterior e vice versa.

LIMPEZA DA MAQUINA

Antes de limpar o equipamento (no fim do dia ou quando necessario), desligue a alimenta-
¢ao eléctrica geral (ou desligue a ficha da tomada) e certifique-se que a zona de cozedura
esteja completamente fria.

— Retire o prato e o suporte rotativo.

— Limpe todas as superficies internas do equipamento com um pano humido ou com uma
esponja e enxugue-as cuidadosamente.

| & Importante

Para eliminar eventuais cheiros, coloque um copo com agua e sumo de limao e ligue
o equipamento com funcionamento microondas durante cerca de 5 minutos.

— Lave o prato e o suporte rotativo com detergentes para uso alimentar, enxague-os e
enxugue-os cuidadosamente antes de os voltar a montar.

Certifique-se sempre que as vedagdes da porta estejam limpas e integras e que a

porta se feche correctamente.

— Limpe cuidadosamente o plano de trabalho e todas as zonas a volta.
— Limpe as superficies externas da maquina com um pano humido ou com uma esponja.

Cautela — Adverténcia

Faca as operagdes de limpeza utilizando exclusivamente produtos detergentes para
uso alimentar. E taxativamente proibido utilizar produtos de limpeza corrosivos, in-
flamaveis ou que contém substancias nocivas para a saude das pessoas.

Se prevé nao utilizar a maquina por um longo periodo de tempo, depois de a ter limpo e
desligado da alimentagao eléctrica geral (ou desligado da tomada) protege-a adequada-
mente para a manter limpa.
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PROCURA DE AVARIAS

As informagdes a seguir indicadas tém o objectivo de ajudar a identificar e corrigir eventu-
ais anomalias e maus funcionamentos que se podem verificar durante a fase de utilizagao.
Alguns tipos de avarias podem ser resolvidas pelo préprio utilizador; outras requerem com-
peténcias técnicas especificas ou particulares capacidades, devendo estas serem resolvi-
das exclusivamente por pessoal qualificado possuidor de experiéncia reconhecida e
adquirida na area especifica de intervengéo.

/i\ Importante

Nao desmonte as partes interiores da maquina.
O construtor declina qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados
por intervengoes nao autorizadas.

Tabela 6: Anomalias de funcionamento

Inconveniente Causas Solugées
Falta de tensdo na linha de Contacte o revendedor ou um centro
alimentagéo eléctrica. de assisténcia autorizado.
. = A . Contacte o revendedor ou um centro
O equipamento ndo aquece. A resisténcia ndo funciona.

de assisténcia autorizado.

Contacte o revendedor ou um centro

Dispositivo magnetrdo ndo funciona. PN )
de assisténcia autorizado.
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DESCRIGAO GERAL APARELHAGEM

O forno microondas MC/1452 é um equipamento projectado e construido para aquecer,
corar ou descongelar de maneira mais ou menos rapida em relagéo aos fornos tradi-
cionais, alimentos contidos em recipientes apropriados, destinados a alimentagao hu-
mana.

Conforme o tipo de alimento que se pretende cozer, o equipamento pode funcionar com
microondas, de modo convencional, grill ou ainda em modalidade combinada (micro-
ondas e grill ou microondas e convencional).

Além das normais modalidades de funcionamento, o equipamento dispde também de
algumas fungbes automaticas que simplificam o seu uso.

O equipamento pode ser utilizado para tratar varios alimentos como por exemplo, ver-
duras (frescas e congeladas), fruta, massa, arroz, peixe, carne, além de molhos, sopas,
conservas, etc.

O equipamento deve ser utilizado com recipientes realizados com material apropriado
para o tipo de funcionamento programado (microondas, grill ou modalidade combina-
da) e preferivelmente de forma circular ou oval para se poder obter uma cozedura ho-
mogénea dos alimentos.

O equipamento n&o deve ser utilizado com recipientes com materiais metalicos (ago,
aluminio, cobre, etc.), na modalidade microondas ou combinada (microondas e grill ou
microondas e convencional). Para saber as caracteristicas que os recipientes devem
ter, consulte a tabela "Materiais recipientes ".

A maquina é de tipo profissional e deve ser instalada em ambientes de tipo comercial
(bar, pizzarias, restaurantes, etc.). Ndo requer uma preparacéao particular, mas de qual-
quer modo, € necessario que os utilizadores possuam capacidade e competéncia es-
pecificas no sector da restauragao.

Qualquer utilizagdo diferente da indicada pelo construtor deve ser considerada
como USO IMPROPRIO.
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A figura apresenta os principais componentes da maquina e a lista contém a respectiva
descricéo e fungéo.
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A) Quadro de comandos é equipado com os dispositivos de comando necessarios
para fazer funcionar a maquina (ver "Descri¢do dos comandos").:

B) Porta forno: esta associada a um dispositivo de interbloqueio (micro-interruptor ).
Quando se abre a porta, o ciclo de cozedura para.

Quando se fecha a porta, o ciclo de cozedura recomega a partir do ponto onde tinha
sido interrompido.

C) Cavidade do forno: é equipada com resisténcias eléctricas (para o funcionamento na
modalidade grill) e com um dispositivo magnetrao (para o funcionamento em modalida-
de microondas) para cozer os alimentos.

A cavidade do forno é equipada com um suporte rotativo (com prato(D)), que roda no
caso de funcionamento com microondas ou modalidade combinada para assegurar
uma cozedura uniforme.

/i\ Importante

Com funcionamento com microondas ou modalidade combinada (microondas e grill
ou microondas e convencional) nunca utilize o aparelho sem o suporte rotativo e o

prato.
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CARACTERISTICAS TECNICAS
Tabela 1: Dados técnicos da maquina

Descrigao Unidade de medida

Poténcia max. kW
Alimentagéo eléctrica V/Ph/Hz
Capacidade do forno Litros
Dimensdes do forno mm
Dimensdes da maquina mm
Dimensdes da embalagem mm

Peso liquido kg

Tipo de instalagéo

Instalagéo na banca

FORNO MICROONDAS MC/1452

MC/1452
2,4
230V/1N/50Hz
25
328x343x230
513x466x305
580x500x360
17

A tabela mostra o tipo de material de construgao dos recipientes, consoante a modalidade
de funcionamento do equipamento (microondas, grill e modalidade combinada).

Tabela 2: Materiais dos recipientes

Material do recipiente Funcionamento com

microondas

Vidro resistente ao calor sim
Ceramica, ou porcelana, .

resistente ao calor sim
Plastico para microondas sim
Papel de cozinha sim
Folha de aluminio nao
Metal néo

-22-

Funcionamento grill

sim
sim
néo
néo
sim
sim

Funcionamento com
modalidade combinada
sim

sim
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DESCRIGAO DOS COMANDOS

A maquina esta equipada com os

dispositivos de comando listados, [ )

necessarios para activar as suas
fungdes principais.

A) Visor: visualiza os parametros
de cozedura e a hora corrente.

B) Botao: serve para definir o fun-
cionamento no modo microon-
das e selecionar o respectivo
nivel de poténcia.

Prima varias vezes o bot&o (B)
até visualizar no visor (A) o nivel
de poténcia desejado (é possivel
seleccionar até cinco niveis de

poténcia predefinidos).

C) Botao: serve para definir o fun- @
cionamento no modo grelhador .'
(apenas um nivel de poténcia). e ——

D) Botao: serve para definir o fun- [_.f,"&ﬂ hini]
cionamento no modo convecgéo N- - 1- F
e selecionar a respectiva tempe- iz e Het
ratura de cozedura.

Prema varias vezes o botao (D)
até aparecer no visor (A) a tem-
peratura de cozedura desejada \ S
(é possivel seleccionar até dez

temperaturas pré-programadas).

E) Botao: serve para definir o funcionamento no modo combinado (é possivel selecionar
até quatro niveis de combinagéo).

F) Botbées: servem para selecionar os programas de cozedura predefinidos.

G) Botao: serve para activar ou confirmar o modo de funcionamento seleccionado. Premi-
do, com o forno em stand-by, activa o modo de cozedura rapida.

H) Botao: serve para parar o programa de cozedura em curso ou anular as definigdes pro-
gramadas.

L) Botéao: serve para definir manualmente o funcionamento no modo aquecimento.
Prima varias vezes o botao (L) até visualizar no visor (A) o nivel de aquecimento dese-
jado (& possivel seleccionar até quatro niveis de aquecimento).

M) Botao: serve para seleccionar o modo descongelamento (com base no peso do produ-
to ou com base no tempo).

T

¢ :=DefroseBy Trne = ol gk -P
d-2: Defrost By Weight
d-3: Ground Meat

h-4: Roll d-4: Sea Food

1DM-34607000200.pdf

-23- Lingua portuguesa



IDM  346-074-1.fm

FORNO MICROONDAS MC/1452

N) Botao: serve para definir a hora actual (horas: minutos).

P) Botao: serve para guardar os programas de cozedura.

As modalidades de uso e de programacao das varias fungdes do equipamento estao des-
critas no paragrafo "Modalidades de uso".

MODALIDADES DE USO
Indicamos as modalidades de uso e de programacao das varias fungbes do equipamento.

| B Importante
Independentemente do modo de utilizagdo e de programacéao seleccionado, o fim de

cada preparacao é sinalizado por um sinal sonoro.
Antes de programar um novo ciclo de preparagao, prima o botao (H) para reiniciar o
aparelho.

Programacao hora corrente
1. Prima o botéo (N) e seleccione o formato da hora desejado: 12h ou 24h.
2. Prima os botdes (F) para definir a hora indicada no visor (A).
3. Prema o botéo (M) para confirmar a hora programada.

Definicao do modo "Microondas™
1. Prima o botéo (B) para seleccionar o modo de funcionamento "Microondas".
2. Prima varias vezes o mesmo bot&o (B) para seleccionar o nivel de poténcia desejado.
3. Prima os botdes (F) para definir o tempo de cozedura , indicado no visor (A).
4. Prima o bot&o (G) para activar o ciclo de preparagao seleccionado.

Tabela 3: Modo "Microondas"

Visor Nivel de poténcia
P100 100%
P80 80%
P50 50%
P30 30%
P10 10%
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Definigao do modo "Grelhador"
1. Prima o bot&o (C) para seleccionar o modo de funcionamento "Grelhador", premindo o
botdo uma so6 vez aparece no visor (A) a mensagem "G-1"
2. Prima os botbes (F) para definir o tempo de cozedura , indicado no visor (A).
3. Prima o botao (G) para activar o ciclo de preparagéo seleccionado.

Definigao do modo "Convecgao" (com pré-aquecimento)

1. Prima o botéo (D) para seleccionar o modo de funcionamento "Convecgao".

2. Prima varias vezes o mesmo botéo (D) para seleccionar o nivel de temperatura dese-
jado (de 150 °C a 240 °C).

3. Prima o bot&o (G) para activar o pré-aquecimento.

4. Quando é atingida a temperatura definida, o valor no visor (A) pisca e ativa-se o avisa-
dor sonoro.
Neste momento, abra a porta e introduza o produto a preparar.

5. Prima os botdes (F) para definir o tempo de cozedura , indicado no visor (A).

6. Prima o botao (G) para activar o ciclo de preparagao seleccionado.

Definigao do modo "Convecgao" (sem pré-aquecimento)
1. Prima o botao (D) para seleccionar o modo de funcionamento "Convecgao".
2. Prima varias vezes o mesmo botéo (D) para seleccionar o nivel de temperatura dese-
jado (de 150 °C a 240 °C).
3. Prima os botdes (F) para definir o tempo de cozedura , indicado no visor (A).
4. Prima o bot&o (G) para activar o ciclo de preparagao seleccionado.

Definigao do modo "Cozedura combinada”
1. Prima o bot&o (E) para selecionar o modo de funcionamento "Cozedura combinada".
2. Prima vérias vezes o mesmo botéo (E) para seleccionar o nivel de temperatura dese-
jado (de 150 °C a 240 °C).
3. Prima os botdes (F) para definir o tempo de cozedura , indicado no visor (A).
4. Prima o botao (G) para activar o ciclo de preparagéo seleccionado.

Tabela 4: Modo "Cozedura combinada"

Visor Microondas Grelhador Convecg¢ao
C-1 X X

C-2 X X

C-3 X X

C-4 X
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Definigao do modo "Automatico”
1. Prima um dos botdes (F) para selecionar o programa de cozedura desejado.
2. Prima varias vezes o botéo para definir o peso do alimento a cozinhar.
3. Prima o bot&o (G) para confirmar o ciclo de preparacgao seleccionado.
O ciclo de cozedura inicia e no visor (A) aparece o tempo de cozedura restante.

Tabela 5: Modo "Automatico”

Modo Peso (g) N° de pressoes Visor
150 1 150
Vegetais 350 2 350
500 3 500
150 1 150
250 2 250
Peixe 350 3 350
450 4 450
650 5 650
150 1 150
Came 300 2 300
450 3 450
600 4 600
50
(com agua quente 450ml) { 2
.90 2 100
Massa (com agua quente 800ml)
50
(com agua quente 3 150
1200ml)
1 (aprox. 2309) 1 1
Batatas 2 (aprox. 460g) 2 2
3 (aprox. 690g) &) &)
200ml 1 200
Sopa 400ml 2 400
600ml 3 600
500 1 500
Frango assado 750 2 750
1000 3 1000
1200 4 1200
50 1 50
Pao 100 2 100
150 3 150
Bolo 475 1 475
200 1 200
Pizza 300 2 300
400 3 400

IDM  346-074-1.fm
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Programacéao da modalidade "Cozedura rapida”

FORNO MICROONDAS MC/1452

A "Cozedura rapida" cozinha o alimento em modalidade microondas, no maximo da potén-

cia.

1. Prima o botéo (G) para activar automaticamente o modo "Cozedura rapida". Cada vez

que prime o botdo (G) aumenta o tempo de 30 segundos.

Definicdo do modo "Aquecimento"

1. Prima o boté&o (L) para seleccionar o modo de funcionamento "Aquecimento”, premindo
o botao varias vezes aparece no visor (A) a mensagem "h-1", "h-2", "h-3", "h-4".

2. Prima o boté&o (G) para confirmar o ciclo de preparagéo seleccionado.

3. Prima varias vezes o botao (L) para definir o peso do alimento a cozinhar.

4. Prima o bot&o (G) para activar o ciclo de preparagao seleccionado.
Tabela 6: Modo "Aquecimento”

Modo Visor
150
250
il 350
auto-aquecimento
450
600
250
. h2 350
alimentos pré-cozidos
450
1
h-3 2
bebidas-café
3
1
h-4 2
brioches-croissants 3

Definicdo do modo "Descongelamento™ (a tempo)

Peso
150g
250g
3509
4509
600g
2509
3509
450g
240g
480g
7209
70g
140g
210g

1. Prima o botéo (M) para selecionar o modo de funcionamento "Descongelar", no visor

(A) aparece a mensagem "d-1"

2. Prima os botées (F) para definir o tempo de cozedura , indicado no visor (A).

3. Prima o botao (G) para activar o ciclo de preparagao seleccionado.

Definigao do modo "Descongelamento™ (a peso)

1. Prima duas vezes o botdo (M) para selecionar o modo de funcionamento "Desconge-

lar", no visor (A) aparece a mensagem "d-2"

2. Prima os botdes (F) para definir o peso do produto (100+2000g), indicado no visor (A).

3. Prima o bot&o (G) para activar o ciclo de preparagéo seleccionado.
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Programar o modo "Descongelar carne/peixe™
1. Prima trés vezes o botdo (M) para selecionar o modo de funcionamento "Descongelar
carne", no visor (A) aparece a mensagem "d-3"
Prima quatro vezes o botao (M) para selecionar o modo de funcionamento "Desconge-
lar peixe", no visor (A) aparece a mensagem "d-4"
2. Prima os botdes (F) para definir o peso do produto (100+2000g), indicado no visor (A).
3. Prima o bot&o (G) para activar o ciclo de preparagéo seleccionado.

Programacgao cozedura em varias fases.
O equipamento pode ser programado para efectuar automaticamente até 3 diferentes mo-
dalidades de cozedura.
Abaixo é descrito um exemplo de programagao de cozedura em varias fases (cozinhar com
microondas, a 100% de poténcia durante 10 min. e a 80% durante 15 min.)
1. Prima o botéo (B) para selecionar o nivel de poténcia 100%.
2. Prima os botées (F) para definir o tempo de cozedura (1,0,0,0), indicado no visor (A).
3. Prima o bot&o (B) para selecionar o nivel de poténcia 80%.
4. Prima os botdes (F) para definir o tempo de cozedura (1,5,0,0), indicado no visor (A).
5. Prima o botao (G) para activar o ciclo de preparagéo seleccionado.

Programar a hora de cozedura
Acerte a hora atual e escolha o modo de cozedura desejado entre os 3 programas dispo-
niveis (microondas, grelhador, convecgéao).
O programa de descongelamento n&o é valido para esta preparagéo.
A seguir é descrito um exemplo de programagéao da hora de cozedura (cozinhar as 12:15
horas e utilizar apenas 80% da poténcia do microondas para cozinhar, durante 15 minu-
tos):
1. Prima varias vezes o botdo (B) até visualizar no visor o nivel de poténcia desejado
(80%).
. Prima os botdes (F) para definir o tempo de cozedura (1,5,0,0), indicado no visor (A).
. Prima varias vezes o botéo (N) até visualizar no visor (A) a mensagem 0:00.
. Prima os botdes (F) para definir a hora de inicio da cozedura (1,2,1,5).
. Prima o bot&o (G) para confirmar a programacéo definida.
O ciclo de cozedura inicia automaticamente ao ser atingida a hora programada e o visor
ilumina-se.
Para que a preparacgao decorra corretamente, antes de realizar a programacgao veri-
fique se a hora atual esta correta.

a b~ ON
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Guardar um programa de cozedura

1. Prima varias vezes o botao (P) até visualizar no visor (A) o programa desejado (é pos-
sivel selecionar até trés programas a serem guardados).

2. Prema um dos botdes (B-C-D) para seleccionar a modalidade de funcionamento dese-
jada.

3. Prima varias vezes o mesmo botao para seleccionar o nivel de poténcia desejado.

4. Prima os botdes (F) para definir o tempo de cozedura , indicado no visor (A).

5. Prima o bot&o (P) para guardar o programa definido.
O programa guardado esta disponivel para ser utilizado a qualquer momento.

Informagoes sobre o estado de funcionamento
Enquanto o equipamento esta a funcionar, € possivel ver no visor (A), durante alguns se-
gundos, as informagdes indicadas.

— Nivel de poténcia atual: prima o bot&o (B-C-D) correspondente ao modo de funciona-
mento em curso.

— Tempo de cozedura restante: prima o botéo (N).

— Tempo restante para o inicio de um ciclo de cozedura programado: prima o botdo

(N).

Programacgao da modalidade "Bloqueio de seguranga”

1. Prema o bot&o (H) durante pelo menos 3 seg. para activar a fungéo. O equipamento
emite um sinal acustico, no visor (A) acende-se o correspondente indicador luminoso e
todos os comandos sao desactivados.

2. Para desactivar a modalidade "Bloqueio de seguranca", prema o botdo (H) durante pelo
menos 3 seg. O equipamento emite um sinal acustico e no visor (A) o correspondente
indicador luminoso desliga-se.
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CONSELHOS PARA O USO

1. Conforme a modalidade de funcionamento (microondas, grill ou modalidade combina-
da) e o tipo de cozedura desejado (descongelagado, cozedura, aquecimento, etc.), pre-
pare adequadamente o alimento e coloque-o num recipiente apropriado.
No caso de alimentos que durante a cozedura podem salpicar as paredes do forno,
aconselha-se tapar o recipiente com uma tampa.

2. Ponha o recipiente no forno e volte a fechar a porta.

3. Programe o ciclo de cozedura desejado (ver "Modalidades de uso").
Quando o temporizador assinala que o tempo programado terminou, aguarde alguns
instantes antes de retirar o recipiente.
Se a cozedura do alimento ndo for a adequada, volte a colocar o recipiente no forno e
programe de novo o tempo de cozedura.

Cautela — Adverténcia

Para evitar o risco de queimaduras, coloque ou retire os alimentos com a ajuda de
utensilios adequados.

Se estiver a utilizar o equipamento pela primeira vez, antes de o p6r a funcionar, re-
tire a eventual pelicula de protecgao de revestimento, encha uma chavena de agua
com sumo de limao, coloque-a no forno e ponha-o a funcionar durante uns 10 minu-
tos na poténcia maxima de modo a eliminar os cheiros desagradaveis emitidos pelo
material de construgao.

Os conselhos indicados, referem-se a utilizagdo do equipamento com todas as modalida-
des previstas de funcionamento. Para o funcionamento com microondas ou modalidade
combinada, siga também os conselhos especificos listados.

— Nao utilize o equipamento sem o suporte rotativo e o prato.

— Nao introduza recipientes de metal (aco, cobre, bandejas de aluminio, etc.) ou recipien-
tes banhados ou com incis6es de metal (ouro, prata, etc.) de modo a evitar a produgéo
de faiscas ou de arcos magnéticos.

— Nunca utilize o equipamento para cozer os ovos.

— Nunca utilize recipientes construidos com materiais nao apropriados e nunca ponha o
microondas a funcionar sem nada dentro. Para evitar de poér o microondas a funcionar
por engano sem nada dentro, aconselhamos a deixar dentro do forno um copo de agua
de modo a absorver as eventuais microondas.

— Perfure os produtos alimentares que tém casca (batatas, macas, etc.) ou embalagens
seladas (salsichas, enchidos, etc.), de modo a evitar que expludam durante a cozedura.
Elimine eventuais pegas de metal presentes.
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— Se o equipamento n&o funciona correctamente (por exemplo, se ndo se acende), ndo
desmonte nenhuma das suas partes e nem tente intervir; contacte o revendedor ou um
centro de assisténcia autorizado.

— Misture bem os alimentos liquidos tratados para uniformizar a temperatura e, se desti-
nados a alimentacao de criangas, controle-a de modo a evitar queimaduras.

— Paratornar mais rapida a cozedura de alguns produtos (frango, hamburguer, etc.) vire-
os pelo menos, uma vez. No caso de assados, vire-os varias vezes. Se, pelo contrario,
estiver a cozer outros tipos de produtos (almdndegas, croquetes, etc.), desloque-os do
centro para o exterior e vice versa.

LIMPEZA DA MAQUINA

Antes de limpar o equipamento (no fim do dia ou quando necessario), desligue a alimenta-
¢ao eléctrica geral (ou desligue a ficha da tomada) e certifique-se que a zona de cozedura
esteja completamente fria.

— Retire o prato e o suporte rotativo.

— Limpe todas as superficies internas do equipamento com um pano humido ou com uma
esponja e enxugue-as cuidadosamente.

/i\ Importante

Para eliminar eventuais cheiros, coloque um copo com agua e sumo de limao e ligue
o equipamento com funcionamento microondas durante cerca de 5 minutos.

— Lave o prato e o suporte rotativo com detergentes para uso alimentar, enxague-os e
enxugue-os cuidadosamente antes de os voltar a montar.

Certifique-se sempre que as vedacoes da porta estejam limpas e integras e que a
porta se feche correctamente.

— Limpe cuidadosamente o plano de trabalho e todas as zonas a volta.
— Limpe as superficies externas da maquina com um pano humido ou com uma esponja.

@ Cautela — Adverténcia

Faca as operagdes de limpeza utilizando exclusivamente produtos detergentes para
uso alimentar. E taxativamente proibido utilizar produtos de limpeza corrosivos, in-
flamaveis ou que contém substancias nocivas para a saude das pessoas.

— Se prevé néo utilizar a maquina por um longo periodo de tempo, depois de a ter limpo
e desligado da alimentagé&o eléctrica geral (ou desligado da tomada) protege-a adequa-
damente para a manter limpa.
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PROCURA DE AVARIAS

As informagdes a seguir indicadas tém o objectivo de ajudar a identificar e corrigir eventu-
ais anomalias e maus funcionamentos que se podem verificar durante a fase de utilizagao.
Alguns tipos de avarias podem ser resolvidas pelo préprio utilizador; outras requerem com-
peténcias técnicas especificas ou particulares capacidades, devendo estas serem resolvi-
das exclusivamente por pessoal qualificado possuidor de experiéncia reconhecida e
adquirida na area especifica de intervengéo.

/i\ Importante

Nao desmonte as partes interiores da maquina.
O construtor declina qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados
por intervengoes nao autorizadas.

Tabela 7: Anomalias de funcionamento

Inconveniente Causas Solugées
Falta de tensdo na linha de Contacte o revendedor ou um centro
alimentagéo eléctrica. de assisténcia autorizado.
. = A . Contacte o revendedor ou um centro
O equipamento ndo aquece. A resisténcia ndo funciona.

de assisténcia autorizado.

Contacte o revendedor ou um centro

Dispositivo magnetrdo ndo funciona. PN )
de assisténcia autorizado.
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DESCRIGCAO GERAL APARELHAGEM

O forno microondas ME/1630 é um equipamento projectado e construido para aquecer,
corar ou descongelar de maneira mais ou menos rapida em relacéo aos fornos tradicio-
nais, alimentos contidos em recipientes apropriados, destinados a alimentagao huma-
na.

O equipamento pode ser utilizado para tratar varios alimentos como por exemplo, ver-
duras (frescas e congeladas), fruta, massa, arroz, peixe, carne, além de molhos, sopas,
conservas, etc.

O equipamento deve ser utilizado com recipientes realizados com material apropriado
para o tipo de funcionamento programado e preferivelmente de forma circular ou oval
para se poder obter uma cozedura homogénea dos alimentos.

O equipamento nunca deve ser utilizado com recipientes metalicos (ago, aluminio, co-
bre, etc.), Para identificar as caracteristicas que os recipientes devem ter, consulte a
tabela "Materiais recipientes".

A maquina é de tipo profissional e deve ser instalada em ambientes de tipo comercial
(bar, pizzarias, restaurantes, etc.). Nao requer uma preparagao particular, mas de qual-
quer modo, € necessario que os utilizadores possuam capacidade e competéncia es-
pecificas no sector da restauragao.

Qualquer utilizagao diferente da indicada pelo construtor deve ser considerada
como USO IMPROPRIO.
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A figura apresenta os principais componentes da maquina e a lista contém a respectiva
descricéo e fungéo.

IDM-34602000500.pdf

A) Quadro de comandos é equipado com os dispositivos de comando necessarios
para fazer funcionar a maquina (ver "Descri¢do dos comandos").:

B) Porta forno: esta associada a um dispositivo de interbloqueio (micro-interruptor ).
Quando se abre a porta, o ciclo de cozedura para.

Quando se fecha a porta, o ciclo de cozedura recomega a partir do ponto onde tinha

sido interrompido.

C) Cavidade do forno: é equipada com um dispositivo magnetrdo para cozinhar os ali-
mentos.

IDM  346-074-1.fm
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CARACTERISTICAS TECNICAS
Tabela 1: Dados técnicos da maquina

Descrigao Unidade de medida ME/1630

Poténcia kW 1,6
Alimentagéo eléctrica V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Capacidade do forno Litros 30
Dimensdes do forno mm 350x357x230
Dimensdes da maquina mm 542x461x329
Dimensdes da embalagem mm 610x500x400
Peso liquido kg 15

Tipo de instalagéo Instalagéo na banca

A tabela indica o tipo de material de construgao dos recipientes.
Tabela 2: Materiais dos recipientes

Material do recipiente Fi i com microond.
Vidro resistente ao calor sim
Ceramica, ou porcelana, resistente ao calor sim
Plastico para microondas sim
Papel de cozinha sim
Folha de aluminio néo
Metal néao
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DESCRIGAO DOS COMANDOS

A maquina esta equipada com os
dispositivos de comando listados,
necessarios para activar as suas
fungdes principais.

A) Temporizador: serve para acti-

FORNO MICROONDAS ME/1630

Medium

B) Selector: serve para programar

var o funcionamento do equipa-
mento e para programar o tempo
de cozedura.

o nivel de poténcia de cozedura.
Posigao Low: funcionamento
em modalidade microondas,
com um nivel de poténcia baixo
(17 %).

Posigao Descongelagao: fun-
cionamento em modalidade mi-
croondas, com um nivel de
poténcia médio-baixo (33 %).
Posigao Med: funcionamento
em modalidade microondas,
com um nivel de poténcia médio (55 %).

Posig¢ao Med-High: funcionamento em modalidade microondas, com um nivel de po-
téncia médio-alto (77 %).

Posigao High: funcionamento em modalidade microondas, com um nivel de poténcia
alto (100 %).

IDM-34602000600.if

CONSELHOS PARA O USO
1. Conforme o tipo de cozedura que se deseja efectuar, (descongelagéo, cozedura, aque-

cimento, etc.), prepare convenientemente o alimento e coloque-o num recipiente ade-
quado.

No caso de alimentos que durante a cozedura podem salpicar as paredes do forno,
aconselha-se tapar o recipiente com uma tampa.

. Ponha o recipiente no forno e volte a fechar a porta.
. Rode o selector (A) (sempre no sentido horario) para seleccionar o nivel de poténcia

desejado.

. Rode o temporizador (B) para activar o funcionamento do equipamento e programar o

tempo de cozedura.
Quando o temporizador assinala que o tempo programado terminou, aguarde alguns
instantes antes de retirar o recipiente.
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Se a cozedura do alimento n&o for a adequada, volte a colocar o recipiente no forno e
programe de novo o tempo de cozedura.

Cautela — Adverténcia

Para evitar o risco de queimaduras, coloque ou retire os alimentos com a ajuda de
utensilios adequados.

Se estiver a utilizar o equipamento pela primeira vez, antes de o por a funcionar, re-
tire a eventual pelicula de proteccao de revestimento, encha uma chavena de agua
com sumo de limao, coloque-a no forno e ponha-o a funcionar durante uns 10 minu-
tos na poténcia maxima de modo a eliminar os cheiros desagradaveis emitidos pelo
material de construgao.

— Nao introduza recipientes de metal (ago, cobre, bandejas de aluminio, etc.) ou recipien-
tes banhados ou com incis6es de metal (ouro, prata, etc.) de modo a evitar a produgéo
de faiscas ou de arcos magnéticos.

— Nunca utilize o equipamento para cozer os ovos.

— Nunca utilize recipientes construidos com materiais ndo apropriados e nunca ponha o
microondas a funcionar sem nada dentro. Para evitar de pér o microondas a funcionar
por engano sem nada dentro, aconselhamos a deixar dentro do forno um copo de agua
de modo a absorver as eventuais microondas.

— Perfure os produtos alimentares que tém casca (batatas, magas, etc.) ou embalagens
seladas (salsichas, enchidos, etc.), de modo a evitar que expludam durante a cozedura.
Elimine eventuais pecas de metal presentes.

— Se o0 equipamento néo funciona correctamente (por exemplo, se ndo se acende), nao
desmonte nenhuma das suas partes e nem tente intervir; contacte o revendedor ou um
centro de assisténcia autorizado.

— Misture bem os alimentos liquidos tratados para uniformizar a temperatura e, se desti-
nados a alimentagao de criangas, controle-a de modo a evitar queimaduras.

— Paratornar mais rapida a cozedura de alguns produtos (frango, hamburguer, etc.) vire-
os pelo menos, uma vez. No caso de assados, vire-os varias vezes. Se, pelo contrario,
estiver a cozer outros tipos de produtos (almdndegas, croquetes, etc.), desloque-os do
centro para o exterior e vice versa.

LIMPEZA DA MAQUINA

Antes de limpar o equipamento (no fim do dia ou quando necessario), desligue a alimenta-
¢ao eléctrica geral (ou desligue a ficha da tomada) e certifique-se que a zona de cozedura
esteja completamente fria.

— Limpe todas as superficies internas do equipamento com um pano humido ou com uma
esponja e enxugue-as cuidadosamente.
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) B Importante

Para eliminar eventuais cheiros, coloque um copo com agua e sumo de limao e ligue
o equipamento com funcionamento microondas durante cerca de 5 minutos.

Certifique-se sempre que as vedagdes da porta estejam limpas e integras e que a
porta se feche correctamente.

— Limpe cuidadosamente o plano de trabalho e todas as zonas a volta.

— Limpe as superficies externas da maquina com um pano humido ou com uma esponja.

@ Cautela — Adverténcia

Faca as operacgoes de limpeza utilizando exclusivamente produtos detergentes para
uso alimentar. E taxativamente proibido utilizar produtos de limpeza corrosivos, in-
flamaveis ou que contém substancias nocivas para a saude das pessoas.

— Se prevé ndo utilizar a maquina por um longo periodo de tempo, depois de a ter limpo
e desligado da alimentagao eléctrica geral (ou desligado da tomada) protege-a adequa-
damente para a manter limpa.

PROCURA DE AVARIAS

As informagdes a seguir indicadas tém o objectivo de ajudar a identificar e corrigir eventu-
ais anomalias e maus funcionamentos que se podem verificar durante a fase de utilizagao.
Alguns tipos de avarias podem ser resolvidas pelo préprio utilizador; outras requerem com-
peténcias técnicas especificas ou particulares capacidades, devendo estas serem resolvi-
das exclusivamente por pessoal qualificado possuidor de experiéncia reconhecida e
adquirida na area especifica de intervengéo.

/A
) B Importante

Nao desmonte as partes interiores da maquina.
O construtor declina qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados
por intervengdes nao autorizadas.

Tabela 3: Anomalias de funcionamento

Inconveniente Causas Solugées
Nao foi programado o tempo de Programe um tempo de cozedura
cozedura diferente de 0 min
Falta de tenséo na linha de Contacte o revendedor ou um centro

O equipamento ndo aquece. : Z s o .
quip q alimentagao eléctrica. de assisténcia autorizado.

Contacte o revendedor ou um centro

Dispositivo magnetrao nédo funciona. A .
de assisténcia autorizado.
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DESCRICAO GERAL APARELHAGEM

O forno microondas ME/1800 é um equipamento projectado e construido para aquecer,
corar ou descongelar de maneira mais ou menos rapida em relacéo aos fornos tradicio-
nais, alimentos contidos em recipientes apropriados, destinados a alimentagao huma-
na.

O equipamento pode ser utilizado para tratar varios alimentos como por exemplo, ver-
duras (frescas e congeladas), fruta, massa, arroz, peixe, carne, além de molhos, sopas,
conservas, etc.

O equipamento deve ser utilizado com recipientes realizados com material apropriado
para o tipo de funcionamento programado e preferivelmente de forma circular ou oval
para se poder obter uma cozedura homogénea dos alimentos.

O equipamento nunca deve ser utilizado com recipientes metalicos (ago, aluminio, co-
bre, etc.), Para identificar as caracteristicas que os recipientes devem ter, consulte a
tabela "Materiais recipientes".

A maquina é de tipo profissional e deve ser instalada em ambientes de tipo comercial
(bar, pizzarias, restaurantes, etc.). Nao requer uma preparagao particular, mas de qual-
quer modo, € necessario que os utilizadores possuam capacidade e competéncia es-
pecificas no sector da restauragao.

Qualquer utilizagao diferente da indicada pelo construtor deve ser considerada
como USO IMPROPRIO.
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A figura apresenta os principais componentes da maquina e a lista contém a respectiva
descrigao e fungéo.
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A) Quadro de comandos é equipado com os dispositivos de comando necessarios
para fazer funcionar a maquina (ver "Descri¢do dos comandos").:

B) Porta forno: esta associada a um dispositivo de interbloqueio (micro-interruptor ).
Quando se abre a porta, o ciclo de cozedura para.

Quando se fecha a porta, o ciclo de cozedura recomega a partir do ponto onde tinha

sido interrompido.

C) Cavidade do forno: é equipada com um dispositivo magnetrdo para cozinhar os ali-
mentos.

IDM  346-074-1.fm
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CARACTERISTICAS TECNICAS
Tabela 1: Dados técnicos da maquina

Descrigao Unidade de medida McC/1800
Poténcia kW 3
Alimentagéo eléctrica V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
Capacidade do forno Litros 34
Dimensdes do forno mm 400x360x228
Dimensdes da maquina mm 570x520x370
Dimensdes da embalagem mm 640x560x450
Peso liquido kg 30,5
Tipo de instalagéo Instalagéo na banca

A tabela indica o tipo de material de construgao dos recipientes.
Tabela 2: Materiais dos recipientes

Material do recipiente Fi i com microond.
Vidro resistente ao calor sim
Ceramica, ou porcelana, resistente ao calor sim
Plastico para microondas sim
Papel de cozinha sim
Folha de aluminio néo
Metal néao
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DESCRIGAO DOS COMANDOS

A maquina esta equipada com os

dispositivos de comando listados,

necessarios para activar as suas
fungdes principais.

A) Visor: visualiza os parametros
de cozedura e a hora corrente.

B) Botdes: sao utilizados para se-
lecionar o respetivo nivel de po-
téncia.

C) Botao:é utilizado para progra-
mar manualmente o tempo de
processamento.

Ao inserir manualmente o tem-
po, ndo sao afetados os botdes
programados.

D) Botao: aumenta um tempo de
cozedura predefinido com uma
percentagem relativo ao tempo
de cozedura original (50% pa-
dréo).

A percentagem é estabelecida
pelo utilizador e pode ser modifi-
cada para sequéncias de coze-
dura especificas.

Esta caracteristica € muito util
para cozinhar alimentos que po-

0%

Defrost
20%

Medium
50%

Med-Hi

70%

Time
® Entry

IDM-34607400200.if

dem ser cozidos em porgdes multiplas, como, por exemplo, batatas ou pedagos de pi-

ZZa.

E) Botao: tem a fungdo de cancelar o tempo residual, para terminar um ciclo de progra-
magcao ou para as opgoes do utilizador. Quando o botéo € utilizado para terminar uma
modificagao relativa a programagéo ou a uma opg¢éo, as modificagdes ndo séo aceita-

das.

F) Botao: tem a fung&o de iniciar um ciclo de cozedura com inser¢do manual do tempo e
de memorizar as modificagcdes realizadas nas sequéncias de programagao ou nas op-

¢des do utilizador.

G) Botodes: tém a funcédo de programar o tempo de cozedura predefinido.
As modalidades de uso e de programacgao das varias fungdes do equipamento estao des-

critas no paragrafo "Modalidades de uso".
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MODALIDADES DE USO
Indicamos as modalidades de uso e de programacéao das varias fungbes do equipamento.

Power up (Ligagao)

— Ligar a maquina a corrente elétrica, através do cabo de alimentacéo; no ecra sera exi-
bida a indicagao "Power up".
O aparelho esta ligado.

Modalidade "Standby" (Stop)

— Manter pressionado durante alguns segundos o botéo (E).
O aparelho passa para a modalidade "Standby"; nenhum bot&o estara ativo e o ecra
(A) desliga-se.
Depois de ligar o aparelho, ao permanecer alguns segundos sem pressionar nenhum
botdo ou sem abrir ou fechar nenhuma porta , é ativada a modalidade "Standby" de
modo automatico (o ecra (A) se desliga).

— Abrir e fechar a porta para sair da modalidade "Standby".

— E possivel regular o tempo de ativagdo da modalidade "Standby" (Ver "Opgdes (Op-
tion)").

Modalidade "Ready" (Pronto)

— Na modalidade "Ready" o aparelho esta pronto para iniciar um ciclo de cozedura, seja
manual ou pré-programada.
Para passar da modalidade "Standby" para a modalidade "Ready" basta abrir e fechar
a porta. Deste modo o aparelho estara pronto para cozinhar e no ecra (A) sera exibida

a indicagédo "Ready".
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Modalidade "Open Door" (Pausa)
A modalidade "Open Door" permite
que os utilizadores parem tempora-
riamente o ciclo de cozedura para
inspecionarem o produto dentro do
aparelho.

— Abrir a porta durante o ciclo de
cozedura para ativar a modalida-
de "Open Door". Defrost
Se no for fornecido nenhum co- 0%
mando no prazo de 60 segundos

0%

Medium

(valor-padrdo), o aparelho pas- 50%
sara para a modalidade "Stan- _
dby". M
— Quando, apés fechar a porta ,

é pressionado um dos botdes S pie
(G) inicia-se o cozedura e no

ecra (A) exibe-se o tempo re-
sidual, de acordo com o co-
mando dado.

— Quando a porta ¢ aberta durante
0 cozedura é ativada a modali-
dade "Open Door" e o tempori-
zador exibido no ecra (A)
permanece parado até a porta
ser fechada e ser pressionado o
botéo (F).

O aparelho retoma o cozedura e
o temporizador retoma a sua contagem regressiva a partir do ponto em que tinha sido
interrompido anteriormente.

IDM-34607400200.if

— Para ativar a modalidade "Open Door" durante o cozedura sem abrir a porta , pressio-
nar o botéo (E). O temporizador exibido no ecra (A) para e s6 volta a funcionar quando
€ pressionado o botéo (F).

/i\ Importante

Na modalidade "Open Door" apds 60 segundos (valor-padrao) ativa-se a modalidade
"Standby".
Em todos os outros casos o aparelho permanece na modalidade "Ready".

Quando sdo modificadas as configuragdes e programa "OP:61" (valor-padréo), o aparelho
nao entra em pausa com a abertura da porta , mas anula os comandos pré-programados
pelo utilizador e permanece a espera de novos comandos ou ativa a modalidade "Standby”
apos 60 segundos de inatividade.
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Cozedura manual (Cook Mode)
Esta modalidade permite que o utilizador insira manualmente o tempo de cozedura e o ni-
vel de poténcia.

— Pressionar o botéo (C), com o aparelho na modalidade "Ready", para ativar a modali-
dade "cozedura manual".
O ecra exibe a indicagao "00:00".

— Pressionar os botbes (G) para definir o tempo de cozedura (por ex.: pressionar os bo-
tées na sequéncia 1,0,3,0 para obter 10 min. e 30 seg. de cozedura).

— Pressionar um dos botbes (B) para selecionar o nivel de poténcia (por ex.: pressionar
o bot&o "Medium/50%" como nivel de poténcia).
O ecra exibe a indicagdo “10:30 50”.

— Pressionar o botéo (E) para iniciar o ciclo de cozedura manual.
Quando se esgota o tempo de cozedura programado, exibe-se a indicagcdo "DONE" no
ecra (A) acompanhada por um sinal acustico.

— O aparelho volta a modalidade "Ready", pronto para outro ciclo de cozedura.

Durante o processo de cozedura, sera possivel pressionar uma vez o botao (E) para
passar para a modalidade "Pausa" e pressionar novamente o botéo (E) para voltar para a
modalidade "Ready".

Cozedura pré-programada
Esta modalidade permite realizar a cozedura dos produtos alimentares através dos coman-
dos pré-programados.

— Pressionar um dos botdes (G), na modalidade "READY", de acordo com a duragéo de
cozedura pretendida.
O aparelho inicia automaticamente o ciclo de cozedura durante o tempo selecionado
(ex.: pressionar o botao "2" para fazer uma cozedura com uma duragéo de 20 segun-
dos) e no ecré é exibido o tempo restante da cozedura.
Quando a cozedura é realizada em varias fases e o tempo total de cozedura ultrapassa o
tempo maximo permitido (60 minutos como valor-padrao), o aparelho emite rapidamente
um sinal acustico que se repete trés vezes, e no ecra (A) é exibida a indicagao “00:00” para
indicar que o programa é inaceitavel.

— Para ativar a modalidade "Pausa", durante o ciclo de cozedura, pressionar o botéo (E)
ou entéo abrir a porta.

— Para reativar o ciclo de cozedura, pressionar o botéo (F).

Para determinar o inicio do ciclo de cozedura somente apés a pressao do botéo (F) (e ndo
apos ter pressionado um dos botdes (G)) basta modificar as configuragdes (Ver "Opg¢des
(Option)").
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Modalidade de programagao
E possivel criar varios programas de
cozedura.

— Abrir a porta e manter pressiona-
do o botdo numérico "1" durante
5 segundos. Sera acompanhado
por um sinal acustico avisando a
entrada na "Modalidade de pro- Dot
gramacao". 20%
O ecrd (A) exibe a indicagao _
"PROGRAM". e

— Pressionar um dos botdes nu-
méricos ("1,2,3,..0") de acordo 70%
com o botédo escolhido para me-
morizar o programa de cozedura
criado.

No ecra (A) sera exibido o tempo
de cozedura, modificavel com as
teclas numéricas.

Med-Hi

— Apds programar o tempo de co-
zedura, pressionar um dos bo-
tdes (B) para inserir o nivel de
poténcia pretendido.

O ecra (A) exibe o tempo de co-
zedura e também o nivel de po-
téncia programado.

IDM-34607400200.tif

— — Pressionar o botao (F) para memorizar o programa.

— Para iniciar programa de cozedura memorizado, pressionar o botdo numérico que foi
selecionado inicialmente para memorizar o programa.

Para obter diferentes fases de cozedura durante um programa, antes de pressionar o botéo
(F), pressionar o botéo (C) que permite inserir outros tempos e niveis de poténcia no mes-
mo programa de cozedura.

Quando o tempo total de cozedura ultrapassa o tempo maximo permitido (60 minutos como
valor-padréo), o aparelho emite rapidamente um sinal acustico que se repete trés vezes, e
no ecra (A) é exibida a indicagao "00:00" para indicar que o programa € inaceitavel.

— Fechar a porta para ativar a modalidade "Ready".
Se se pressiona o botéo (E) durante o processo de programagéo, o aparelho entra em mo-
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dalidade "Open Door" e o programa que se esta a criar perde-se.

Quando a corrente é interrompida, o programa registado nao se perde.

exemplo: Para memorizar um programa de cozedura de 1 minuto e 25 segundos com 70%
fazer as seguintes operagoes:

— Na modalidade "Ready", pressionar o botdo numérico "1" durante 5 segundos.
O ecra (A) exibe a indicagcdo "PROGRAM".

— Pressionar o botdo numérico "3". O programa serd memorizado neste nimero.

— pressionar o botao (C).
O ecra (A) exibe a indicagao "00:00".

— Inserir o tempo de cozedura através dos botdes numeéricos "1", "2", "5" (1 minutos e 25
segundos) e selecionar a poténcia de cozedura através do botao "Med-Hi/70%".
O ecré exibe “1:25 70” (1:25 indica o tempo de cozedura, 70 indica o nivel de poténcia).

— Pressionar o botéo (F) para memorizar os comandos.

— Pressionar o botdo numérico “3” e fechar a porta para iniciar o programa que acabou
de ser memorizado.

Para utilizar este programa basta pressionar o botdo numérico “3” enquanto nao for

necessario modificar novamente o programa.

Quantidade dupla de cozedura
Através do botéo (D) o utilizador pode modificar facilmente o tempo predefinido para uma
quantidade de produto.

— Quando é pressionado o botao (D), na modalidade "Ready", acompanhada pela inicia-
lizagdo de um programa pré-programado ou vice-versa, o aparelho inicia o cozedura
com a quantidade de tempo predefinida de cozedura.

O ecra (A) exibe a indicagéo "Double" e é duplicado o tempo de cozedura selecionado.
exemplo

O bot&o numérico "5" e o seu tempo predefinido é de 1 minuto. Em seguida pressionar (D),

entdo o tempo se modificara para 01:00 * (1 + 1) = 2:00 (2 minutos).

— Durante a cozedura final do programa o aparelho entra na modalidade "Fim do ciclo de
cozedura".

| B Importante

Esta fung¢ao nao pode ser utilizada na modalidade memoria.
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Fase de cozedura Programacgao
Esta modalidade permite que o utili-
zador cozinhe alimentos com a
combinagao de varios niveis de po-
téncia. Pode ser programado o nu-
mero maximo de quatro fases na
modalidade de cozedura ou na mo-
dalidade de programacéo.

Exemplo para programar duas fases
de cozedura.

A primeira fase é uma cozedura
com 70% de poténcia durante o

0%

Apos ter programado a poténcia Defrost
e o tempo para a primeira fase, 0%
pressionar o botéo (C) para pro-

Medium

gramar a segunda fase. 50%
Fazer as mesmas operagoes Med-Hi
para programar a terceira e a 70%
quarta fase. i
Antes de definir a segunda, ter- ® Enuy

ceira ou quarta fase, pressionar
sempre o botéo (C). No ecra (A)
serd exibida a mensagem
"stage2", "stage3" ou "Stage4".

Pressionar o botéo (F) para ini-
ciar a cozedura.

IDM-34607400200.if

tempo de 1 minuto e 25 segundos. A
segunda fase com 50% durante 5 minutos e 40 segundos. Os passos sdo os seguintes:

Pressionar o botdo (C), em seguida pressionar o botdo "Med-Hi/70%", na sequéncia
pressionar os botdes "1", "2", "3" para inserir o tempo de cozedura.

O ecra (A) exibe a indicagado "01:25".

A primeira fase é terminada.

Pressionar novamente o botéo (C).
O ecra (A) exibe a indicagao "stage2".

Pressionar os botées numéricos "5", "4", "0".
O ecra (A) exibe a indicagao "05:40".

pressionar o botao "Medium/50%".
O ecra (A) exibe a indicagdo "PL5".
A segunda fase é terminada.

Pressionar o botao (F) para iniciar a cozedura.
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Opgodes (Option)

Para satisfazer as exigéncias é possivel modificar algumas op¢bes tais como a programa-
¢éo com tecla individual ou dupla, o volume do sinal acustico e o tempo de maximo de co-
zedura.

Para modificar as opg¢des, proceder como descrito a seguir.

— Pararegular o tempo que o aparelho demora para passar para a modalidade "Standby",
basta abrir a porta e manter pressionado o botdo numérico "2"" durante 5 segundos, no
final dos quais sera emitido um sinal acustico indicando a passagem efetuada para a
modalidade "Opg¢des".

O ecra (A) exibe a indicagédo "OP: -".

Option Setting Discription
1 OoP:10 3 seconds beep
ECC Tone OP:11 Cantinuous beep
OP:12 5 quick beeps, Repeating
OP:20 Beeper Off
2 ‘ oP:21 Low
Beeper oP:22 Medium
Volume 0Op23 High
" eg’p o OP:30 Keybeep Off
On/Off oP:31 Keybeep On
4 CP:40 15 seconds
: 30 seconds
o i 2;:; 60 seconds
Window
OP:43 120 seconds
5 OP:50 On-the-Fly Disable
On the Fly OP:51 On-the-Fly Enable
6 Door Reset OP:60 Door reset Disable
OP:61 Docr Reset Enable
) oP:70 60 Minute Maximum Cook Time
7 Max time OP:71 10 Minute Maximum Cook Time
8 Manual OP:80 Manual Programming Disable
Programming oP:81 Manual Programming Enable
g OP:90 Single Digit Mode-10 programs
Double Digit oP:91 Doule Digit Mode-100 programs
OP:00 Off-Never Display Clean Filter .
0 OP:01 Weekly-Display every 7 days é
Clean Filter oP:02 Monthly-Display every 30 days %
OP:03 Quarterly-Display every 80 days. ]
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Pressionar uma vez um dos botdes numéricos (1,2,3...,0) (ver a tabela, coluna "op-
¢bes") de acordo com a opgéo que se deseja modificar (no nosso caso, pressionar o
botdo numérico "4", "Keyboard window" que tem 60 segundos como valor-padrao).

O ecra (A) exibe a indicagdo “OP:42".

— Pressionar repetidamente o botdo "4" para exibir as indicagdes "OP:43, OP: 40", "OP:
417, “OP:42” em ciclo.

— Escolher a configuragéo desejada e pressionar o botdo (F) para memorizar as configu-
ragdes modificadas.

— —Apés concluir a operagao de configuragao, pressionar o botéo (E) para entrar na mo-
dalidade "Open Door".

— Fechar a porta para passar a modalidade "Ready".

Para modificar outra opgao, abrir novamente a porta e repetir as operagoes.

As programagcdes de fabrica sao exibidas em negrito. Para colocar o aparelho em uma pro-
gramacao de fabrica, basta selecionar a op¢ado marcada em negrito.

VAN
| B Importante

Nao fechar a porta antes de ter memorizado as configuragcées modificadas, caso
contrario serao perdidas.

CONSELHOS PARA O USO

1. Conforme a modalidade de funcionamento (microondas, grill ou modalidade combina-
da) e o tipo de cozedura desejado (descongelagéo, cozedura, aquecimento, etc.), pre-
pare adequadamente o alimento e coloque-o num recipiente apropriado.
No caso de alimentos que durante a cozedura podem salpicar as paredes do forno,
aconselha-se tapar o recipiente com uma tampa.

2. Ponha o recipiente no forno e volte a fechar a porta.

3. Programe o ciclo de cozedura desejado (ver "Modalidades de uso").
Quando o temporizador assinala que o tempo programado terminou, aguarde alguns
instantes antes de retirar o recipiente.
Se a cozedura do alimento n&o for a adequada, volte a colocar o recipiente no forno e
programe de novo o tempo de cozedura.

@ Cautela — Adverténcia

Para evitar o risco de queimaduras, coloque ou retire os alimentos com a ajuda de
utensilios adequados.

Se estiver a utilizar o equipamento pela primeira vez, antes de o p6r a funcionar, re-
tire a eventual pelicula de proteccao de revestimento, encha uma chavena de agua
com sumo de limao, coloque-a no forno e ponha-o a funcionar durante uns 10 minu-
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tos na poténcia maxima de modo a eliminar os cheiros desagradaveis emitidos pelo
material de construgéo.

— Nao introduza recipientes de metal (ago, cobre, bandejas de aluminio, etc.) ou recipien-
tes banhados ou com incis6es de metal (ouro, prata, etc.) de modo a evitar a produgéo
de faiscas ou de arcos magnéticos.

— Nunca utilize o equipamento para cozer os ovos.

— Nunca utilize recipientes construidos com materiais nao apropriados e nunca ponha o
microondas a funcionar sem nada dentro. Para evitar de poér o microondas a funcionar
por engano sem nada dentro, aconselhamos a deixar dentro do forno um copo de agua
de modo a absorver as eventuais microondas.

— Perfure os produtos alimentares que tém casca (batatas, magas, etc.) ou embalagens
seladas (salsichas, enchidos, etc.), de modo a evitar que expludam durante a cozedura.
Elimine eventuais pecas de metal presentes.

— Se o equipamento ndo funciona correctamente (por exemplo, se ndo se acende), ndo
desmonte nenhuma das suas partes e nem tente intervir; contacte o revendedor ou um
centro de assisténcia autorizado.

— Misture bem os alimentos liquidos tratados para uniformizar a temperatura e, se desti-
nados a alimentagao de criangas, controle-a de modo a evitar queimaduras.

— Paratornar mais rapida a cozedura de alguns produtos (frango, hamburguer, etc.) vire-
os pelo menos, uma vez. No caso de assados, vire-os varias vezes. Se, pelo contrario,
estiver a cozer outros tipos de produtos (alméndegas, croquetes, etc.), desloque-os do
centro para o exterior e vice versa.

LIMPEZA DA MAQUINA

Antes de limpar o equipamento (no fim do dia ou quando necessario), desligue a alimenta-
¢ao eléctrica geral (ou desligue a ficha da tomada) e certifique-se que a zona de cozedura
esteja completamente fria.

— Limpe todas as superficies internas do equipamento com um pano humido ou com uma
esponja e enxugue-as cuidadosamente.

) B Importante

Para eliminar eventuais cheiros, coloque um copo com agua e sumo de limao e ligue
o equipamento com funcionamento microondas durante cerca de 5 minutos.

Certifique-se sempre que as vedagdes da porta estejam limpas e integras e que a
porta se feche correctamente.

— Limpe cuidadosamente o plano de trabalho e todas as zonas a volta.
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— Limpe as superficies externas da maquina com um pano humido ou com uma esponja.

Cautela — Adverténcia

Faca as operagdes de limpeza utilizando exclusivamente produtos detergentes para
uso alimentar. E taxativamente proibido utilizar produtos de limpeza corrosivos, in-
flamaveis ou que contém substancias nocivas para a saude das pessoas.

— Se prevé néo utilizar a maquina por um longo periodo de tempo, depois de a ter limpo
e desligado da alimentagéo eléctrica geral (ou desligado da tomada) protege-a adequa-
damente para a manter limpa.

PROCURA DE AVARIAS

As informagdes a seguir indicadas tém o objectivo de ajudar a identificar e corrigir eventu-
ais anomalias e maus funcionamentos que se podem verificar durante a fase de utilizagao.
Alguns tipos de avarias podem ser resolvidas pelo préprio utilizador; outras requerem com-
peténcias técnicas especificas ou particulares capacidades, devendo estas serem resolvi-
das exclusivamente por pessoal qualificado possuidor de experiéncia reconhecida e
adquirida na area especifica de intervengéo.

| & Importante

Nao desmonte as partes interiores da maquina.
O construtor declina qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados
por intervengées nao autorizadas.

Tabela 3: Anomalias de funcionamento

Inconveniente Causas Solugées

O equipamento ndo aquece.

Néo foi programado o tempo de
cozedura

Falta de tens&o na linha de
alimentacgéo eléctrica.

Dispositivo magnetrao ndo funciona.

Verificar se o filtro e as areas de
descarga nao estao obstruidos.
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Programe um tempo de cozedura
diferente de 0 min

Contacte o revendedor ou um centro
de assisténcia autorizado.

Contacte o revendedor ou um centro
de assisténcia autorizado.

Remover e limpar as impurezas das
descargas.
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OBLUAA UHOPOPMALIUA N NPABUITA TEXHUKU BE3OMNMACHOCTHU

LENb PYKOBOACTBA

— [laHHOe pyKOBOACTBO MO IKCMyaTaumm u TexobenyxmBaHuio, SBnsoLLeecs
HeoTbeMINeMON YacTbio 060pyAOBaHMS, BbINO COCTABMNEHO NPOM3BOAMTENIEM Ha ero
pOOHOM $A3bIKE B LieNsix NpedocTaBneHns Bcel Heobxoammon nHgopmaumm
nepcoHarny, fonyckaemomy k paboTte ¢ o6opyaoBaHMEM Ha NPOTSHKEHUN BCErO CpoKa
€ro cnyxobl.

— HemHoro BpemMeHu, yaeneHHoro YTeHnio AaHHon nHdopMauum, No3sBonuTt n3bexarb
onacHbIX Ans 300poBbsi U 6e30nacHOCTM NoAen cutyaunii, a Takke HaHeceHNst
MaTepuanbHoro yulepba.

— lMpownsBogutens octaBnsieT 3a coOOM NPaBO BHOCUTbL N3MEHEHNS B COOEPXUMOE
HacTosLwero pykosoacTea 6e3 npeBapuTENbLHOIO YBEAOMIIEHUS, ECNN TaKne
M3MEHEHMUS He BNUSIIOT Ha obecneveHne GesonacHoCTU.

- HeKOTOpre 4YacTu TeKCTa BblaeneHbl B LUendax npmenevyeHna BHUMaHNA K BaXXHOCTU
cooOLLeHus.

Yka3biBaeT Ha TEXHUYECKY10 UH(popmaL o 0COGEHHON BaXXHOCTU, KOTOPOM Henb3A
npeHebperaTb.

OcTopoXxHo - NMpeaynpexageHue

Yka3biBaeT, YTO Heob6xoaumo NMPUHATbL COOTBETCTBYHOLLMEe Mepbl
npeaoCcTOpoOXXHOCTHU, YTOObI HE noBeprHyTb yrpose 3gopoBbe u 6e3onacHoCTb
nepcoHana, a Takxke He NPpUYUNHNTb MaTepuanbHOro yu.|.ep6a.

]
I OnacHocTb - BHuUmaHue

Yka3biBaeT Ha 0co00 onacHble CcuTtyauuu, KotTophblie, B crniy4yae npeHere)KMTeanoro
OTHOLWIEeHUA, MOryT noaBeprHyTb CeprSHOVI yrpose 3gopoBbe " 6e3onacHOCTb
nepcoHana.
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OBLWAA UH®OPMALINA N NPABUINA TEXHUKUA BE3OIMNMACHOCTHU

OAHHbIE NPOU3BOOUTENA U OBOPYOAOBAHUA
MN3o6paxeHHas 3geck nacnopTHas Tabnuyka nomelleHa Ha obopyaoBaHun. Ha Hein
npvBeaeHbl BCE OCHOBHbIE AaHHbIE M YKa3aHus, Heobxoaumble Ana 6e3onacHon paboThbl.

[aHHble nponsBoauTens MapkupoBka CE cooTBeTCcTBUSA
| c E
Mopenb obopynoBaHus --{--+ remmeemae- --T'og BbINycKa
3aBopckor HoMep:---|--¢ *

refee
TEXHNYECKNE OaHHbIE |

IDM-34601606200.if

NOPAQOK O®OPMITIEHNA 3AABKN HA TEXOBCNY>XMBAHUE
B kaxxgoii 3asiBke Ha TexobcnyxusaHne HeobxoanMo ykasaTb MoAenb 06opyaoBaHNA 1
TUN HENCNPaBHOCTU.

WHCTPYKUMU NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

Mpun NPOeKTUPOBaHUM 1 U3rOTOBIEHWMN 06OPYAOBaHUA NPOU3BOANUTENb YaeNuI
ocoBeHHoe BHMMaHWe TeM acrnekTaM, KoTopble MoryT NpeAcTaBnATb PUCK ANs
6e30MacHOCTU 1 30pOBbA Moaei.

Mpu n3rotoBneHun o6opyaoBaHUS NPOM3BOAMTENb MPUMEHUN BCE COOTBETCTBYIOLLME
NPOM3BOACTBEHHbIE CTaHAAPTLI, @ TaKkke MaTepuarnbl, BbiGpaHHbIe Takum obpasom,
YTOGbI rapaHTMPOBaTh MULLIEBYIO TUTMEHY 1 3PMEKTUBHOCTL PaboTh.

Llenb gaHHoM nHdopmauum — npusBaTth Nonb3oBaTenen yaenuTe BHUIMaHme
npeaoTBpaLLeHnto NMoObIX PUCKOB, CBA3aHHbLIX C paboTon 1 NuLLEeBON 6€30NacHOCTbIO.
OCTOpPOXHOCTb He3ameHUMa. be3onacHOCTb HaXoAUTCA B pykax BCeX TeX, KTO
B3aMMOAENCTBYeT C 060pya0BaHMEM (MOHTAXHUKU N MONb30BaTENN).

BHuMaTenbHo npounTaTtb 1 cobnoaaTte MHCTPYKUUK, NPUBEAEHHBIE B NpUiaraeMomM
PYKOBOZCTBE Y HaHECEHHbIe HEMOCPEACTBEHHO Ha 060pyAOBaHNM, B YaCTHOCTY Te,
KOTOpble kacarTcsa obecneveHns 6e3onacHoCTy.

Mpu nepemelLeHnn 0GopyaoBaHKs cobniogaTte MHCTPYKUUM, NPUBEAEHHbIE HA
ynakoBke, Ha 060PYA0BaHNUN 1 B MHCTPYKLMSIX MO SKCMyaTaumu.
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OBLWAA UH®OPMALINA N NPABUINA TEXHUKUA BE3OIMNMACHOCTHU

— HaaTanax TpaHcnopTUPOBKM, NOrPy304HO-Pa3rpy304HbIX paboT 1 YyCTaHOBKM 3aLUNTUTb
oGopyoBaHMe OT y4apoB U NageHusi Bo n3bexaHne NoBpexaeHusl ero yacTte.

— PaboTHuku, B 06513aHHOCTN KOTOPbIX BXOAMWT BbINOMHEHWE 3NEKTPUYECKOro MOHTaxa,
OOMKHbI YOeanTbCS, YTO XapaKTePUCTUKMA CETU SMEKTPONUTaHNS COOTBETCTBYIOT
OaHHbIM, NpUBEAEHHbIM Ha NacnopTHON Tabnuyke; NMHUS ANEeKTPONUTaHNA AOMKHA
ObITb OCHaLleHa anddepeHumanbHbIM BblKloYaTeNnemM 1 KOMMOHEHTaMu,
oTBevalWwumm TpeboBaHUAM AENCTBYIOLLMX 3aKOHOB U HOPMAaTUBOB.

— 3anpelaeTtcs MoaudULMPOBaTh, CHAMATL UMM OTKIOYaTh 3alUTHbIE YCTPOUCTBA,
YCTaHOBIEHHbIE Ha 0GOPYLOBAHUU.

— [lonb3oBartenb 4OMKEH BHAMATENBHO NPOYMTaTb PYKOBOACTBO U y6e,D,I/ITbC$|, YTO OH
NpaBuNbHO MOHAN COAEPXKMMOE KaXOon ero yacteun u, B 0COBEHHOCTH, WMHopmauuo
no TexHuKe 6e3onacHoOCTU.

— Ecnwn notpebyeTtcs, npm nepsom ncrnonb3oBaHMn 060pyaoBaHNS UMUTUPOBaTL
BbIMOSIHEHNE HEKOTOPbIX ONepaLuii ANs pacrno3HaBaHUsi OCHOBHbLIX OPraHoB U DYHKLINIA
ynpasrneHusi, B 0COBEHHOCTMN TeX, KOTopble YNPaBfsAoT NyCKOM U OCTAHOBOM.

— [lpwn ycTaHoBKke nocyabl B KAMepPy Unun ee n3BneyeHMm Heobxoammo Bcerga
MCcnonb30BaTb NPUCNOCOONEHNS AN 3alUMTbl BEPXHUX KOHEYHOCTEN. HekoTopble
€MKOCTU CNOCcOoBHbI MOrMNoLLaTh TENMO, B pe3ynbTaTe Yero CyLLeCcTByeT PUCK NONy4YeHns
0O>KOrOB.

— Bo usbexaHne nonyyeHns 0XXoroe He NpyMKacaTbCs K BHYTPEHHMM NMOBEPXHOCTAM
pabouen kamepbl Npubopa gaxke Nocne 3aBepLUeHNs TeNNOBON 00paboTku.

— He nomeluaTtb BHYTpb paboyelt kaMepbl BOCNaMeHsieMble U B3pbIBOONACHbBIE
mMaTepuanb! (HanpyMmep, NNacTUKOBYIO NMEHKY, 0ObIYHY0 Bymary, GymaxHble
candeTku u T.M.).

— He 3akpbIBaTb BEHTUISILMOHHbIE OTBEPCTUSI NpuBopa Bo n3bexaHne ero Ype3MepHoOro
neperpesa, CrocOGHOro NPUBECTM K MOBPEXAEHMI0 Nprbopa.

— He nomewats kaknx-nnbo npegmMeToB BHYTPb Npmubopa v AepxaTb KPbILLKY 3aKpbITON,

koraga npnbop He ncnonb3yeTcs.
Mcnonb3oBaTb 060pyAoBaHMe TONbLKO B NPeAYCMOTPEHHbIX LiensX.
Mcnonb3oBaHue o6opyaoBaHUA B HeHaanexawmx u HepaspeLlueHHbIX LiensaX MoXeT @
nocTaBuUTb NopA yrpo3y 6esonacHoCTb U 34,0pOBLE NoAeN U NPUBECTU K
3KOHOMUYECKUM NOTEPAM.
MpousBoauTensb He HeceT OTBETCTBEHHOCTY 3a yLep6, NpUYMHEHHbIN B pe3ynbTaTe
ucnonb3oBaHMs 060pyaoBaHMA B HEHagnexawmx uensx, HecoénoaeHus
MHCTPYKUUW, NPUBEAEHHbIX B HACTOsILLEM PYKOBOACTBE, HECAaHKLIMOHUPOBaHHOIO
peMOHTa UNn BHECEHUS U3MEHEHUI, He COrnacoBaHHbIX C HUM odMLManbHO.

— Bce paboThbl, TpebyoLime Hanuumsa TOYHOM TEXHNYECKON KOMMNETEHLUN Unu
cneumanbHbIX HaBbIKOB (YCTAHOBKA, SNIEKTPOMOHTAaX U T.M.), JOMKHbI BbINONHATLCS
MCKMYUTENBHO YNOMHOMOYEHHBIM NepcoHanoM, obnagatwLmym onbIToM 1
KBanudukauunen B gaHHoOW obnactu.
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— He ncnonb3oBatb 060pyA0BaHNS NMPU HANUYUM NOBPEXAEHHbBIX U HENCTPABHBLIX
anekTpuyeckux kabenei. MNMpu BbiIABNEHUN 0eEKTOB HEMEANEHHO BbIKIHOUYNTb
o6opynoBaHue B 6e3onacHbIxX YCroBusix 1 obecrneuntb 3aMmeHy kabenei
YNOMTHOMOYEHHBLIMU U KBaNUULMPOBaHHBIMU CrieLmanmcTamu.

MepeAa BbiNnonHeHMeM NOGLIX onepaLuii Mo YUCTKE, TEXOOCNYKUBAHUIO U T.M.

OTKNKOYNTb ANEKTPONMUATAHUE CETU (Mnn oTCOoeANHUTb OT 3NEeKTPUYECKON

po3eTku) u y6eauTbCsl, YTO 30HA, B KOTOPOW NPOBOAUTCA onepaLusi, NONHOCTbIO

ocTbina.

— Yuctutb O60py/:l,OBaHVIe KaXKabl pa3 No 3aBepLUEHNIO UCMOMb30BaHWS UK No Mepe
HeobxoaMmMocT, a Takke B 3aBUCMMOCTM OT TMNa O6pa6aTbIBaEMbIX NULieBbIX
NPOAOYKTOB.

— TwaTenbHO YMCTUTL BCe YacTu obopyaoBaHus (BKMYasa npunerarLime yqacTku),
KOTOpblE MOTYT NPSIMbIM UIN KOCBEHHbLIM 06Pa30M KOHTaKTUPOBaTb C MULLIEBLIMA
npogykTamu, B Lensx cobnogeHns 6e3onacHOCTV U TMrMeHsl.

— [Ins 4yncTu ncnosb3oBaTh TONMbKO paspelUeHHbIe AN NPUMEHEHUs B NULLEBOW
NPOMbILLIIEHHOCTU YNCTSALLME cpeacTBa. 3anpeLlaeTcs UCMonb3oBaTh arpeccuBHbIE
UINW BOCMITaMeHsIEMble YNCTSILLME CPEACTBa UM CpeacTBa, CoAepKalLme Unm
crnocobHble BbiAeNATbL BpeaHble BellecTsa.

- anI YNCTKE U ,D,e3VIH¢)eKLI,VIVI 060py}J,OBaHVI$|, B YaCTHOCTU, Npu NCnonb3oBaHNA
YUCTALLMX CpeacTB, UCNONb30BaTb CpeacTea I/IH,EI,VIBVI,ELyaJ'IbHOIZ 3alnThI.

— Heuunctutb oGopynosaHme CTpydaMu BOObl BO nsbexaHue nospexgeHna ero
KOMMOHEHTOB, B YaCTHOCTU, 3NMEKTPUYHECKUX N SNEKTPOHHbIX.

— B cnyyae anutenbHoro 6e3aencTensg 060pyaoBaHNSa NOYMCTUTL U TLLATENBHO
BbICYLLUWTb BCE €ro 4YacTu (BHyTpeHHUe 1 HapyxHble). OTcoeanHnTb kabernb
3neKTponuMTaHus u ybeamTbes, YTO YCNOBUS OKpY>XKatoLLen cpefbl N03BONaoT
obecneynTb COXPaHHOCTbL 060PyAOBaHMSA B TeYEHWe ANUTENbHOrO BPEMEHM.

— B nepeyHe npuBeaeHbl ycrnous, Heobxoanmble Ans KOPPEKTHOM paboThbl
3anekTpoobopyAoBaHUS B 3aBMCUMOCTM OT XapaKTepUCTUK OKpY>KatoLLeln cpefbl.

— Temnepatypa oKpyxatoLlen cpeabl He Hmke 5°C.
— OrTHocuTenbHasi BnaxHocTb B npeaenax ot 50% (npwu 40 °C) go 90% (npm 20 °C).

— B nomeLLeHnn He OMKHO ObITb 30H C cogepXxaHunem B3pbiBOOMaCHbIX n/vnn
BOCMJ1aMEeHAKLWNXCA rasoB U nbinu.

— Pabouas gesTensHOCTb MOXET HaHECTU yLepb okpyxatowlen cpene. B Buay atoro
HeoGX0ANMO KOHTPOSIMPOBAaThL BO3MOXHbIE BbIGPOCHI B aTMOCHEPY, CINB XUAKOCTEN
UK 3arps3HeHne NoyBbl, NOTpebneHne coipbs 1 NPUPOOHLIX PECYPCOB, a Takke cbop
OTXO0B.

— Bo BpeMsa TpaHCNOpTMPOBKU N XpaHEHWUs1 TemnepaTypa OKpy>KatoLLen cpeabl 4OMMKHa
HaxoauTbcsa B npegenax ot -25 °C po 55 °C, npu 3ToM MakcMManbHas TemnepaTypa
MoxeT gocturatb 70 °C, ecnv Bpems BO34ENCTBUS HE NpeBbIlaeT 24 4acos.
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OBLWAA UH®OPMALINA N NPABUINA TEXHUKUA BE3OIMNMACHOCTHU

— YnakoBO4Hble MaTepuanbl noanexart yTunmusaunn cornacHo 3akoHoaaTesnbCTBy,
,D,el;ICTBy}OLIJ,eMy B CTpaHe UCMNOoJ1Ib30BaHUA.

— Ha aTanax BbiBegeHNs 060pyq0BaHMS 13 SKCMyaTaummn 1 CrioMma OTCOpTMPOBaTh BCe
KOMMOHEHTbI B 3aBUCUMOCTU OT UX CBOMCTB U 06ecneunTb npoBeneHne pasaenbHom
yTunusauumn. B yacTHocTH, 0603HaYeHHbIE crieunarnbHbIM CUMBOIOM 3MIeKTPUYECKUE 1
SMEKTPOHHbBIE KOMMOHEHTbI JAOSHKHbI YTUNU3UPOBATLCS B CrieLmanbHbIX
YNOMHOMOYEHHbIX LIeHTpax cbopa 0TXOA0B UMK cAaBaTbCsA NPOAAaBLY B MOMEHT
npuoBpeTeHns HOBOro ToeBapa.

AnekTpuyeckue 1 aNeKTPOoHHbIe NPUGOopLI cogepXaT onacHble BelecTBa, BpegHble

ONA 300pOBbs NoAen U okpyXxatowen cpeabl. UX yTunusaums gormkHa

OCYLLECTBNATLCS Hagnexalwmm oGpasom.

3HAKHM NPEQYNPEXAEHUA U BE3OMACHOCTU
B 3oHax o6opynoBaHus, rge cywecteytoT OCTATOYHBLIE PUCKN, nomelleHbl 3Haku
6e3onacHoCTu, NpegynpexaatoLme 0 COOTBETCTBYHOLLMNX PUCKaX.

Ha PUCYHKE NOKa3aHbl 3HaKN ©6e3onacHocT n MHOPMaLMOHHbIE 3HAKW,
pa3MeLlleHHble Ha o6opy,q08aH|/||/|.

— OnacHOCTb NMOJy4eHUs1 OXKOroB: yKa3bIBaeT, YTo Heobxoanmo
cobnoaaTtb OCTOPOXHOCTL B CBA3M C HANUYMEM ropsiumnx
NOBEPXHOCTEN.

— OnacHocTb nopaxeHusa 3NTIeKTPOTOKOM: yKa3biBaeT, 4YToO
HeobxoanMo OTKMUNTL AneKkTponnTaHne cetu (VIJ'IM OTCOeaANHUTb OT
ANEKTPUYECKOMN pO3eTKVI) nepeg BbINOSTHEHMEM Onepalun ¢
ANEeKTpU4eCckKnuMmun coegnHeHnAMNn.

NPEAMUCAHUA NO CHATUIO YITAKOBKU U NMOIrPY304YHO-PA3INPY304HbIM
PABOTAM

— O6opyaoBaHMe NOCTaBNAETCS YNakOBaHHbIM B CNeLnanbHOM KOHTENHEPE 1 N0 Mepe
Heob6xoaMmMocTy, B Liensix obecneyvyeHnst ero LenocTHOCTU, UKCUpyeTcs
aMopTU3aUMOHHBIMKM MaTepuanamu.

B 3aBucumMocTu OT xapakTepucTuk o6opyaoBaHus, MecTa HasHaYeHus u
TPaHCNOPTHOrO CpeAcTBa, B Liensx obrneryeHns NpoBeAeHNs MOrpy304HO-
pasrpy3o4Hbix paboT, o6opyaoBaHNe MOXeT ObiTb ynakoBaHO Ha Noga0HaXx.

Bcs Heobxoanmas nHgopmaums no NpOBEAEHNIO NOrPY304HO-Pa3rpy304HbIX paboT B
6e30nacHbIX YCNoBUAX NpuBeAeHa HENOCPEACTBEHHO Ha YMaKOBKe.

— [Morpyska u pasrpy3ka ynakoBaHHOro o6opyaoBaHust 4OMKHbI OCYLLECTBASATLCSA C
y4eTOM ero xapakTepucTuk (Bec, pasmepsbl 1 T.M.). B cnyyae HebonbLunx pasmepos n
Beca nepemMeLlLeHne MOXeT OCYLLEeCTBMATLCA BPYYHYIO, B MPOTMBHOM Cryyae,
Heobx0AMMO BOCMOMb30BaTbCA NOABEMHBIMY CPeACTBAMU COOTBETCTBYHOLLIEV
rpy3onogbLeMHOCTW.

Mpwv nonyyeHnn obopyaoBaHUS yAOCTOBEPUTHECH B LIENOCTHOCTU KaXA0ro ero
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KOMMOHeHTa. B crnyyae obHapyXeHus NoBpeXxaeHUn nnm HegocTaLwmxX YacTemn
06paTuTbCs K MECTHOMY AMNEPY AN MNONyYeHUs AanbHenwnX MHCTPYKLUNIA.

YCTAHOBKA

MepcoHan, B 0613aHHOCTU KOTOPOro BXOAUT BbINOJSTHEHNE 3NIEKTPUYECKOro
MOHTaXa, A0JKeH yoeauTbCcA B 6e3ynpeyHon 3hPeKTUBHOCTU 3a3eMIieHus
3NEeKTPUYECKOM NPOBOAKN U YAOCTOBEPUTLCA, YTO HaNpsiXKeHne U YyactoTta B ceTu
COOTBETCTBYIOT AaHHbIM, MPUBEAEHHbIM Ha NacnopTHOW Tabnunyke.

Mepen TeM, kak NPUCTYNUTBL K
yCTaHOBKe, NPOBEPUTb
BbIGpaHHbIiA A1 YyCTaHOBKM
y4acTok (JocTaToyHoe
ocBelLLeHue,
NpoBEeTPUBAEMOCTb,
YCTONYMBOCTb, Hanu4ue
cBOBOHOIO NPOCTPAHCTBA,
nossonsiollero 6e3 Tpyaa
NpOBOAUTb YUCTKY U
TexobcnyxueaHue). Kpome
TOro, NPOBEPUTH YCTONYMBOCTb
1 rOPM30HTanNbHOCTb OMOPHON NOBEPXHOCTY U YBeanTbCS, YTO 3Ta MOBEPXHOCTb Nerko
noadaeTcs YACTKe BO M3bexxaHWe onacHOCTM CckannuBaHus rpsiau U 3arpsisHeHus
MULLEBBLIX NPOAYKTOB.

IDM-34607400600.tif

Meyb gomkHa ObITb YCTaHOBNEHA HAa MMHUMAaIbHON BbicoTe 85 cm.
OctaButb cBOGOAHOE NPOCTPaHCTBO He MeHee 30 cm BBepXy Hag neybto u 20 cm cOOoKy.

3aaHasa noBepXHOCTb Npubopa MoXeT OblTb NPUCIIOHEHA K CTEHE.
He cHUMaNTe HOXKU C HMXKHEeN YacTu neyum.

3aKkpbiBaHWEe BEHTUNSALMOHHbIX OTBepCTMVI MOXeT NpuBeCcTU K noBpexaeHur
ne4yn.

He nomelyanTe neyb psiAoM ¢ pagmMonpuEéMHUKOM UINN TENEBU3OPOM, MOTOMY UYTO

paboTa neuyn B MUKPOBOJTHOBOM PeXMUMe MOXET Bbi3BaTb NOMeXU B NpUéme
paguo unu TB curHanos.

OcTopoXxXHo - NMpeaynpexageHue

He nomewiaiTe neyb Ha BapoOYHYIO NaHesb UMW PAAOM C APYTUMU
3NeKTPo6bLITOBLIMU NPpUGOpamMK, KOTOPbIe MPOU3BOAAT TENS0, MOTOMY YTO MOXET
NPOV30NTU NOBPEXAEHUNE NeUn.
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OBLLEE ONMUCAHUE OBOPYJOBAHUA

MwukpoBonHoBas nedb MF/914 npeacraensieT cobor Nnpubop, CNpoeKTUPOBaHHLIN U
M3roTOBNEHHBIN Ans 6onee ObICTPOro (Mo CpaBHEHMIO C OObIYHBIMK NeYamm)
pasorpeBaHusi, MogXXapuBaHUsa 1 Pa3MOPaXKUBaHMSA MULLIEBBLIX MPOAYKTOB,
cofepKalUmxcs B cnewlmanbHbIX eMKOCTAX W NpefHasHa4vYeHHbIX Ans ynotpebneHns B
nuLLy NIOAbLMU.

Mpunbop, B 3@aBUCMMOCTM OT NpUroTaBnMBaembiX NPOAYKTOB, MOXeT paboTaTb B
MWKPOBOITHOBOM PEXUME, B pexmme "rpunb” unn B KOMGUHUPOBAHHOM pexume
(MVKPOBOJTHOBbIN PEXUM U TPUTb).

anI60p MOXET NUCNofib30BaTbCA ONA 06p860TKVI Pa3nnYHbIX NULLEBbIX NPOAYKTOB,
TakKnX Kak oBoLLn (CBe)KVIe n SaMODO)KeHHbIe), C*)pyKTbI, MaKapoOHHble n3genuna, puc,
pb|6a, MACO, a TakXe COyChbl, Cynbl, KOHCEPBbI U T.M.

Mpw akcnnyatauum npubopa HeobxoAMMO UCnonb30BaTh NOCyAy U3 MaTepuanos,
NpUrogHbIX Ans BbibpaHHoro pexuma pabotel (CBY-nsnyyenune, rpuns unm
KOMOUWHMPOBaHHbLIN pexunm). XKenaTenbHo, 4Tobbl nocyaa 6bina Kpyrion nnm osansHOMN
opMbI, 4TOOLI HarpeBaHWe NULLEBLIX NPOAYKTOB OCYLLECTBASANOCL PABHOMEPHO.

Henb3s ncnonb3oBaTb MeTannMyeckyto nocyay (crasnb, antoMUHUA, Medb U T.N.) B
pexvme CBY-nsnyyeHuss unm B KOMGUHMpoOBaHHOM pexume (CBY-usnyyeHve u rpunb
unu CBY-nanyyeHune 1 koHeekuust). [nsa onpeneneHnst CBOWCTB, KOTOPbIMU AOIKHa
obnagatb nocyaa, NpounTaTh Tabnuuy "MaTepuanbl, M3 KOTOpbIX BbINOSIHEHa Nocyaa”.

MpunbGop npegHasHaveH ansi npoeccnoHanbHOro NPUMEHeEHUs 1 NOANEXMNT YCTaHOBKe
B MOMELLEHMAX Ha NpeanpuaTusX obLecTBeHHOro nuTaHusa (6apbl, nuuuepum,
pecTopaHbl 1 T.n.). Pabota ¢ npubopom He TpebyeT cneunanbHoro obyyeHus, Tem He
MeHee, Nnonb3oBaTenu AoMkHbI 0bnagaTb COOTBETCTBYHOLLMMY HaBblkaMy paboThl B
CcekTope 06LLECTBEHHOro NUTaHWUS.

Akcnnyarauua B NOOLIX Lensx, OTIIMYHLIX OT NpeAyCMOTPEHHbIX, CUUTaeTca
HEHAONEXALLUMM NCNOJIb3OBAHUEM.
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Ha nnncTpaumnm noka3aHbl OCHOBHbIE KOMMNOHEHTbI npm6opa, a B nepeyHe npusegeHbl Nx
onucaHne u HasHaveHue.

1DM-34607400700.tif

A) WuT ynpaBneHus: ocHalleH opraHamu Anis ynpaenexHus paboTton npubopa (cm.
"OnuncaHne opraHoB ynpasneHus").

B) [iBepka neuu: coegnHeHa ¢ 6N10KMPOBOYHBIM YCTPOWCTBOM (MUKPOBbLIKITHOYATENb ).
Mpu OTKpbIBaHUM ABEPKM LMKIT MPUTOTOBIIEHUSA NPEPLIBAETCS.
Mpw 3aKpbIBaHUN ABEPKM LUKIT MPUTOTOBIEHMS BO30OHOBNAETCSA C TOrO MOMEHTA, B
KOTOPOM OH Obin NpepBaH.

m C) Pa6ouas kamepa: ocHawleHa TOHamu (ons paboTel B pexume rpunbs) 1
MarHeTPOHHbIM YCTPOUCTBOM (451 paboThl B pexxume CBY-u3ny4veHus) ons Tennosom
06paboTkn NPOAYKTOB.

Paboyas kamepa ocHalleHa NOBOPOTHOM NOACTABKON (C MOAHOCOM ), KoTopas
BpawaeTtcs npu pabote B pexvume CBY-usnyyeHns unm B KOMOMHUPOBAHHOM pexume
B Liensax ob6ecnevyeHns paBHOMEPHOro HarpeBaHns NpoayKra.

Mpwu paboTe B pexume CBY-usnyyeHus nnm B KOMOMHUpoBaHHOM pexunme (CBY-
WU3rTy4YeHune U rpunb) He UCNosib30BaTh NPUGOP 6e3 NOBOPOTHOW NOACTABKU U
nopgHoca.

IDM  346-074-1.fm

-10- Pycckuli si3bik



IDM  346-074-1.fm

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

Tabnuua 1: TexHnyeckne gaHHble npubopa

OnucaHue

MoLuHocTb

ArneKTpuyeckoe nuTaHue
O6bem pabouelt kamepbl
Paamepbl paboyei kamepbl

Pa3mepbl npubopa
Pa3smepbl ynakoBku
Bec HeTTO

Twn yctaHoBKM

EduHuya usmepeHusi

MWUKPOBOJIHOBASA MNEYb MF/914

kW

V/Ph/Hz
Jntpel

MF/914
1,45
230V/1N/50Hz
25
330x350x200
513x430x306
580x460x370
18

YcTaHoBKa Ha cTone

B Tabnuue nepeymcrieHbl TUMNbI MaTepunarnos, U3 KOTOPLIX MOXET OblTb BbINOMHEHA Nocyaa,
B 3aBMCUMOCTM OT pexmma paboTbl npnbopa (CBY-nanyyeHune, rpynb n KOMOMHUPOBaHHbIE

peXnmbl).

Tabnuua 2: Matepwuansl, U3 KOTOPbIX BbINOMHEHa nocyaa

Mamepuan nocydbl

YKapocTovikoe cTekno

YKapocrToikaa kepamuka unm

¢apdop
Mnactmacca ana
MUWKPOBOJSHOBBIX Neyen

KyxoHHasi 6ymara
AntoMuHneBas conbra
Metann

na

aa

aa

fa
HeT
HeT

Paboma e pexume CBY-
usnyyeHusi

-11-

Pa6oma e pexume zpusnb

na

aa

HeT

HeT
aa
na

Pa6oma e
KOM6UHUPOBaHHOM
pexume

Aa

aa

HeT

HeT
HeT
HeT
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OMNMUCAHUE OPIrAHOB YNPABIJIEHUA
Mpunbop ocHaleH
nepeyYncneHHbIMN opraHamm
ynpasneHusi, HeobxoanMbIMK Anist
BKITHOYEHUS €70 OCHOBHbIX (DYHKLNNA.
A) Oucnnen: otobpaxaeT
napameTpbl NPUrOTOBIIEHNS U
TekylLlee BpeMsi. CIOOECr ---pA
B) KHonka: cnyxut onsa sagaHus
paboTbl B MMKPOBOJTHOBOM
pexume 1 Bbibopa
COOTBETCTBYHOLLIErO YPOBHS
MOLLHOCTM.

Haxxmunte HeCcKornbKo pas KHOMKY B--- —C

(B) no nosBneHus Ha gucnnee

(A) xenaemoro ypoBHsi D--- —-E

MOLLHOCTM (BO3MOXHO 0TOBpaTh

[0 NATU NpeaBapuTenbHO F--- ---G

3a/laHHbIX YPOBHEN MOLLHOCTH).
C) KHonka: cnyxuT ans 3agaHus H--- D

paboTbl B pexume rpurnb

(TonbKo 0QUH YpPOBEHb

MOLLIHOCTMW).

HaxaTb Heckonbko pas Ha / \

KHOMKY (C), 4ToBbl yCTaHOBUTL L--- NS N E

KOMOWHMPOBAHHbLIN PEXUM

paboThl; Ha gucnnee NOSABUTCS

TpebyeMblIli ypOBEHb MOLLHOCTM.
D) KHonka: cnyxuTt ans Beibopa

pexnmMma pasmMmopakmBaHua B

1DM-34607400800.tif

3aBMCMMOCTM OT Beca NpoAyKTa

m E) Knonka: cnyxuT ans Beibopa pexviMa pa3aMopaxvBaHus B 3aBUCMMOCTY OT BPEMEHM
NPUrOTOBMEHUS, KOTOPOE HYXHO YCTAHOBUTD.

F) KHonka: cnyxuTt ans 3agaHuns BpeMeHn NpUroToBneHus (4acbl: MUHYTHI).

G) KHonka: cnyuT Ans OCTaHOBKW AEMCTBYIOLLEN NPOrpaMMbl NPUroTOBMEHWS NPOAYKTa
unu cbpoca 3anporpamMmmpoOBaHHbIX AaHHbIX.

H) KHonka: cnyxut gns sanycka unv nogrBepxaeH1s otobpaHHoro pexuma paboTb.
HaxaTtuem, npu HaxoxaeHun ne4dn B stand-by, 3anyckaeTtcst pexum 6bicTporo
NPUroTOBMNEHNS.

L) Pyuka: npegHasHayeHa Ans nporpammmpoBaHns BpEMEHW NPUroToBneHus, 3agaHus
O[HOW 13 aBTOMaTnYecknx pyHkUMn 1 ana otbopa Beca obpabaTbiBaemMoro npogykra.

PexvMbl npurotoBreHnst n cnocobbl NPorpamMmMMpoBaHns pasnnyHbIX yHKUMIA npubopa

onucaHbl B naparpade "Pexum npurotoBneHums".

IDM  346-074-1.fm
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PEXXUM NPUITOTOBIEHUA

OTa MUKPOBOSHOBAs NeYb UCMONb3YeT COBPEMEHHYIO CUCTEMY 3NEKTPOHHOIO KOHTPOIS
Anst paboThbl B pasnunyHbIX pexxumax NpUroToBNeHNs MULLK.

Hwxe nepeyncreHbl pexmmbl NPUroTOBIEHMS! U CNOCO6bl TPOrpaMM1POBaHNSA Pa3NNYHbIX
yHKUMIA Nnpubopa.

B He3aBMCUMOCTU OT peXxuma 3KcnyaTtauum U 3afaHHOro NPorpaMMmUpoOBaHUA,
3aBepLueHue NFGOoro pexxmma cUrHanusupyeTcsi nogayeint 3ByKOBOro curHana.
Mepea nporpammMuMpoBaHMeM HOBOFO LMKIA paboThbl, HaxxMuTe kHonky (H) ans
cbpoca gaHHbIX npuGopa.

3apaHue TeKyLlero BpeMeHu

1. Haxartb Ha kHonky (F), Ha gucnnee (A) nosiBUTCA BpeMs, noanexatiee HacTpoke
"00:00".

2. Ha gucnnee (A) 6ygyT muratb LUMdpbl, OTHOCALLMECS K BPEMEHM, KOTOPbLIE HYXHO
OyneT oTperynupoBaTb nocpeacTsoM perynatopa (L).

3. CHoBa HaxaTb kHonky (F) Ana noaTBepxaeHWs TEKyLLero Yyaca u npogenatb 3Ty Xe
npouenypy ANs HACTPOWKM LMdpP, OTHOCALLMXCS K MUHYTaM.

4. Mocne coBepLUeHNs yCTaHOBKMN BpeMeHu Bbl 3ameTuTe, 4TO Ha gncnnee (A) HW vachbl
HY MUHYTbI BOnbLUE HEe MUraloT, YTO O3HaYaeT, YTO NPOrpaMMMpPOBaHME YCMELLHO
3aBepLLEHO.

KyxoHHbIN Taimep

1. Haxartb Ha kHonky (F) oBa pasa nocnegoBaTensHo, Ha aucrnee (A) nosiBUTCA Tanmep,
nognexawun Hactpowke "00:00".

2. Bpawante perynatop (L), 4ToObl yCTaHOBUTL BpEMS MPUIrOTOBIIEHUS MUK, A0
mMakcumyma 95 MUHYT, 1 NOATBEPANTE HACTPONMKy npu nomMoLum kHornku (H). HaunéTtcs
oOpaTHbIN OTCYET.

3. O6 ncreyeHmn 3agaHHOro BpeMeHM NpuroTosneHnst byaet coobLieHo nocpeacTsoM
3BYKOBOrO CMrHana v Ha gucnnee (A) NosBUTCA HOBOE Tekyllee Bpems.

3apaHue pexuma "MukpoBonHbI"
1. Haxxmute kHonky (B) ans ot6opa pexuma paboTbl "MUKpoBOHbI".
2. HaxaTb Heckonbko pa3 Ha Ty e kHorky (B) nnu Bpawatb perynstop (L), 4ToObl
BblOpaTh TpebyeMmbil ypoBEHb MOLLHOCTMU.

. HaxaTb Ha kHonky (H), 4Tobbl noaTBEPANTE AaHHYIO Onepaumio.

4. Bpawawte perynsatop (L), 4Tobbl yCTaHOBWTL BPeMsi MPUrOTOBIEHUS], MOKa3aHHOe Ha

aucnnee (A).
5. HaxaTtb Ha kHorky (H), 4ToGbl noagTBepAnTh BIGOP U 3aNyCTUTh LMK NPUrOTOBINEHUS

w

NI,
Ta6bnuua 3: Pexxum "MukpoBoOsHbI"
Aucnneid YpoeeHb MmowHocmu
P100 100%
P80 80%

-13- Pycckuli si3bik



IDM  346-074-1.fm

MWUKPOBOJIHOBASA MNEYb MF/914

Ta6nuua 3: Pexxum "MukpoBonHbl"

Aucnneid YpoeeHb MmowHOCMU
P50 50%
P30 30%
P10 10%

3apaHue pexuma "Ipunb"

1. HaxxmuTe kHonky (C) anst otbopa pexvma paboTsl "pynb", NpyM 04HOPa30BOM HaXaTuu
Ha KHOMKy Ha gucnnee (A) nosesnseTcs Hagnuce "G"

2. Haxatb Ha kHonky (H), 4yTobbl NoATBEPANTL AaHHYIO Onepaumio.

3. Bpawawite perynsTop (L), 4To6bl ycTaHOBMTL BpeMsi MPUrOTOBIEHUS], MOKa3aHHOe Ha
aucnnee (A).

4. Haxatb Ha kHonky (H), 4Tobbl noaTBepauTb BEIOOP M 3anyCTUTb LUKIT MPUTOTOBIIEHWS
nuLm.

3apaHue pexunma "KomOGMHMpoBaHHOe npuroTtoBreHue™

1. Haxatb Ha kHonky (C) aBa unu Tpu pasa nocrnegosaTenbHO, YTo6bI BbiGpaTb pabouni
pexmm "KOMOBMHUPOBaHHBIW (FPUNb+MUKPOBOSHOBBIN)".
Mpu HaxxaTum aBa pasa Ha kHonky (C) Ha aucnnee (A) noseuTca Hagnuck "C-1", n nevb
6ynet paboTaTe B MUKPOBOMHOBOM PeXunMe C MOLHOCTbI0 55%, 1 B pexumMe rpunb ¢
MOLHOCTbO 45%.
Mpu HaxxaTum Tpy pasa nogpsig Ha kHonky (C) Ha aucnnee (A) nosiBuTcs Hagnuck "C-
2", n neyb BygeT paboTtaTtb B MUKPOBOSTHOBOM PEXMME C MOLHOCTbLIO 4%, 1 B pexume
rpUnb C MOLHOCTbLIO 64%.

Tabnuua 4: Pexxum "KomGUHMpoBaHHOE NpuroToerneHme"

N° Haxxamul Aucnnei M OW"OCT“’ g MowHocmb e pexxume 2puns
1 G 0% 100%
2 C-1 55% 45%
3 C-2 36% 64%

2. Haxartb Ha kHonky (H) ana noarsepxaeHns Tpebyemoin KomorHaumm NnpurotosneHns,
1 Bpawarb perynsTtop (L), 4Tobbl yCTaHOBWUTL BpeMS NPUroTOBMEHNS, MOKa3aHHOe Ha
avcnnee (A).

3. HaxaTtb Ha kHorky (H), 4To6bl nogTBepaAnTh BIGOP U 3aNyCTUTh LMK MPUrOTOBINEHUS
nuLm.

MporpammupoBaHMe NPUroToBEHUs, COCTOSILLErO U3 HECKOSIbKMX 3TanoB
MprBop MOXHO 3anporpamMmMmnpoBaTh AN aBTOMAaTUYECKOrO BbIMOMHEHNS A0 2 Pa3nUYHbIX
YHKUNIA NPUTOTOBIEHWS.
[anee onvcbiBaeTca npMmep NporpaMmmMmnpoBaHns MPUroTOBIIEHNS B HECKOSBKO 3TanoB
(pa3aMopo3nTb NPOAYKT B TeYEHNe 5 MUH. 1 MOTOM FOTOBUTb €ro MukposonHamu npu 80%
MOLLIHOCTM B Te4eHne 7 MUH. ):
1. Haxatb Ha kHonky (E), 4ToGbl BeibpaTh pexum pasmopaxusaHus, Ha gucnnee (A)
nosBuTca Hagnucs "dEF2".
2. Bpawatb perynartop (L), 4tobbl 3agatb Bpems pa3amopaxusanus (5:00), nokazaHHoe
Ha gucnnee (A).
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3. Haxatb Ha kHonky (B), 4tobbl 3apath ypoBeHb MoLwHocTh 80 % (P80), nokasaHHbIN Ha
aucnnee (A).

4. Haxatb Ha kHonky (H) ans noaTBepxaeHVs 3agaHHbIX 3HaYeHWI, 1 BpalaTtb
perynatop (L), 4To6bl ycTaHoBUTL Bpemsi npurotoBneHus (7:00), nokazaHHoe Ha
aucnnee (A).

5. HaxaTb Ha kHonky (H), 4To6bl noaTBEpAMTL BhIGOP M 3anyCTUTL LMK NPUTOTOBMNEHNS
nuLm.

3apaHue cdyHKuumM "BbicTpoe npurotoBneHue”
PyHKUMA "ObICTPOro NPUroToBNeHNs" NpeaycmMaTpmBaeT NpUroToBreHNe NPoAyKTa B
pexume CBY-usnyyeHus Ha makcmansHoMm ypoBHe MoLlHocTh. (100%)
1. B pexxume stand-by (oxumaaHne) Haxatb Ha kHonky (H) Ans asTomaTnyeckoro 3anycka
pexunma "BbICTpoe NpuroTosrneHne".
Kaxabivi pas npu Haxxatum Ha kHonky (H) Bpems npurotoBneHus ysenmumeaetcs Ha di
30 cek.

YctaHoBKa pexxuma "BbicTpoe npurotoBneHne no BpeMmeHun"
"BbICcTpoe NpMroToBrneHne" aTo NPUroToBrieHe NPOAYKTa B MUKPOBOSTHOBOM peXume npu
MakcumansHon moHocTh (100%).

1. B pexwume stand-by (oxugaHue) Bpawats perynatop (L) npoTMB 4acoBOW CTperku,
4yTObbI 334aTb BpeMsi MPUrOTOBIEHNS, U HaXaTb Ha kHonky (H) ans asTomaTtuyeckoro
3anycka pexuma "bBbIcTpoe npurotToBneHme no BpeMeHun".

Kaxxabivi pas npu Haxxatum Ha kHorky (H) Bpems npurotoBneHus ysenuumeaetcs Ha di
30 cek.

3apaHue pexuma "ABTOMaTU4eckum"

1. B pexwvme stand-by (oxugaHune) spawiats perynatop (L) no yacosow cTpernke un
BblOpaThb HYXXHYIO NporpaMmy NpUroToBIEHNUS.

2. Haxatb Ha kHonky (H) ans nogTBepxaeHus Bbibopa u cHoBa Bpawatb perynsTop (L),
4YTOObI YCTAHOBUTL BEC MPOAYKTA ANA NPUrOTOBMEHMS.

3. HaxaTb Ha kHonky (H), 4ToObl noaTBepAnTL BbIGOP M 3anyCTUTL LMK NPUTOTOBMNEHNS
nuLm.
Mocne 3anycka uvkna NnpuroToBneHns Ha aucnnee (A) NOSBMTCS OCTaBLUeecs BpeMs
NPUrOTOBMNEHMS.

Tabnuua 5: Pexxum "ABTomMaTuyeckmn”

Pexxum Bec (g) Aucnnei MowHocmb
A-1 200 200 o
Muuua 400 400 100%
I 250 250
Msico 350 350 100%
450 450
200 200
A3 300 300 100%
OBolLm °
400 400
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Ta6nuua 5: Pexxum "ABTomMaTnyeckmn”

Pexum Bec (g) HAucnnei MowHocmb
50 50
A-4 (c 450 r xonoaHon BoAbl) 80%
MakapoHHble usgenus 100 100 °
(c 800 r xonoaHon BoAbI)
200 200
AS 400 400 100%
KapTodbens °
600 600
s 250 250
Pui6a 350 350 80%
450 450
1 crakaH (okono 120 ml) 1
H s 2 cTaKanbl (0kono 240 ml) 2 100%
anuTku
3 crakaHbl (okoro 360 ml) 3
A-8 50 50 o
MonkopH 100 100 100%

3apaHue pexuma "Pasmoposka” (no Becy)
1. HaxaTtb Ha kHonky (D) ans Beibopa paboyero pexunma "Pa3mopaxvBaHue no secy", Ha
avcnnee (A) nosasutcs coobweHne "dEF1".
2. Bpawatb perynartop (L), 4To6bl ycTaHOBUTL BEC NPOAYKTA, NOAMEXaLlero
npurotosneHuto (100+2000 r) , koTopbI ByaeT nokasaH Ha avcnnee (A).
3. HaxaTb Ha kHonky (H), 4Tobbl 3anycTtuts pasmopaxuBaHue.

3apaHue pexuma "Pazmoposka” (no BpemeHu)
1. Haxatb Ha kHonky (E) ons Beibopa paboyero pexvma "Pa3mopa)vBaHune no BpeMeHu",
Ha gucnnee (A) nossButcs coobieHne "dEF2".
2. Bpawatb perynartop (L), 4Tobbl ycTaHOBUTL BEC MPOAYKTa, NOAMEXaLLero
npurotoBneHuto (100+2000 r) , koTopbIi OyaeT nokasaH Ha gucnnee (A).
3. HaxaTtb Ha kHomky (H), 4ToGbl 3anycTntb pasmopaxuBaHue.

Bo Bpemsi NpUroToBreHusi MOXXHO KOHTPONUPOBaThb TeKyllee BpeMs NpU NOMOLUU
kHonku (F), koTopoe 6yaeT otobpaxeHo Ha gucnnee (A) B TeueHue 2+3 cek.

3apaHune pexuma "3awmTtHaa 6nokupoBka”

1. ODepxatb kHONKy (G) HaxxaTon He MeHee 3 ceK. Ans NOAKIMYEHUs JaHHOW OYHKLMK.
Mpunbop nsgaét 3sykoBomr curHan, Ha gucnnee (A) nosenseTcs 3Hak 6roKMpoBKuY, 1
O6yneT HEBO3MOXHO 3anyCTUTb Kakon-nnbo Tun NpuroToBnEHUS.

2. insi oTkntoyeHust pexuma "3awwmTHasn 6rnokMpoBka”, CHoBa yaepXuBaTb HaXxaTow
kHomky (G) He meHee 3 cek.

Mpunbop n3naéT 3ByKOBOW curHar, 1 Ha gucrnnee (A) BbIKIOYaETCA COOTBETCTBYHOLLMNA
3HaKk.

IDM  346-074-1.fm
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PEKOMEHOALIMU MO 3KCMNYATALUUU
1. B 3aBucumocTtm ot pexuma pabotsl (CBY-usnyyenune, rpuns nnum KOMGMHMPOBaHHbIV
pexuMm) 1 oT Tuna Tennoson obpaboTkn (pasmopaxmBaHve, MPUroToBneHne,
pasorpeBaHue U T.M.), NOArOTOBUTE AOMKHLIM 0O6pa3oM NPoayKT U MOMECTUTb ero B
NOAXOAALLYIO EMKOCTb.
B cnyyae, ecnv npy NnpuroToBreHUy Npoaykra BO3MOXHO ero pas3bpbl3rnBaHue no
CTeHKaM Kamepbl, HAKPbITb EMKOCTb KPbILLIKOW.
. MomecTnTb emMKoCTb BHYTPb paboyen kaMmepbl 1 3aKpbITb ABEPKY.
3. 3agaTb HyXHbIN UMK NpUroToBneHus (cm. "Pexum npurotoBneHns").
Mocne Toro, kak Tanmep M3gacT curHan 06 CTeYeHnn 3agaHHOTO BPEMEHW,
noaoXaaTb HECKONBbKO CEKYHA Nepes M3BreYyeHnemM eMKoCTH.
Ecnu npogykT eLe He rotoB JOMKHbIM 06pa3oM, BHOBb MOMECTUTb EMKOCTb B KaMepy
1 3apaTb BPEMS MPUrOTOBIEHUS.

OcTopoXxHo - NMpeaynpexageHue

Bo usbexaHue nosly4eHus OXXOroB yKnagbiBaTb U COﬁMpaTb nuuieBble NPoAYKTbI
npu nomMmoLwu cneynanbHbIX anCﬂOCOﬁJ’IEHMVI.

N

Mpu nepBomM Ucnonb3oBaHUU NpUbopa, Nepes ero BKMNIOYEHUEM, CHATb 3aLUUTHYIO
NNeHKY NOKPbITUSA, NPUIFOTOBUTL YaLlKy C BOAOW U JIMMOHHbLIM COKOM U MOMeCTUTb
ee B pabouyto kamepy. [latb npubopy nopabotatb B TeueHue nopsigka 10 MUHYT Ha
MaKCUManbHOM MOLLHOCTHU, YTOGbI YTOObI YCTPAHUTb HeNpUATHbIE 3anaxu,
Bbl3BaHHble HaNlM4YMeM OCTaTKOB TEXHONOIMMYECKMX MaTepunarnos.

MpvBeaeHHbIE pekoMeHaauun ENCTBUTENbHbI 151 BCEX NPeayCMOTPEHHbIX PEXUMOB
paboTbl npubopa. B cnyyae pabotbl B pexxume CBY-usnyyeHus unm B KOMGUHMPOBaAHHOM
pexunmMme pyKoBOACTBOBaTLCS Takke OTAENbHO NepevncrieHHbIMU PEKOMEHAALMSIMM.

— He ncnonb3oBatb npnubop 6€3 NOBOPOTHOWM NOACTABKM U MOAHOCA.

— He nomewats B neyb MeTannmyeckyto nocyay (cranb, Meapb, artoMUHUIA 1 T.M.), NOCyay
C MeTannM4yecknM NoKpbITUEM UMM METarNNMYECKON rpaBUPOBKOW (30510TO, cepebpo n
T.MN.) BO n3bexaHve obpa3oBaHNs UCKP MW NEKTPUYECKON OYr.

— He ncnonesoBatb I'IpVI60p OnAa NPUroToBIiEeHNA AL, BKPYTYIHO.

— He ncnonb3oBatk nocyay, BbINOMHEHHYIO U3 HENOAXOAALLMX MaTepranos, U He
BKItoYaTb Npnbop Bxonoctyto. Bo nsbexaHne crnyyanHoro BkNoYeHNs
He3arpyeHHoro npubopa pekomeHOyeTCs 0OCTaBUTb B paboyel kamepe cTakaH ¢
BoAov Ans nornowexus CBY-nsnyyenums.

— [MpoTkHYTb NPOAYKTHI B KOXYype (kapTodenb, A6r0oKkM 1 T.M.) UM B repMeTUYHOWN
obonouyke (cocuncku, konbacHele n3genns 1 T.n.) Bo n3bexaHue paspbiBa BO BPeMS
NPUroToBREHWs. YaanuTb MeTannuyeckme 3axnmMbl (€Cnu UMetoTcs).

— B cnyuae HeuncnpasHon paboTsl npubopa (Hanpumep, Npubop He BKINOYaeTcs), He
NbITaTbCs CHATb Kakne-nmbo 13 ero yacren, a obpaTuTbCs K NpoaasLy Wnv B
YMONMHOMOYEHHbIV LEHTP CEPBMCHOTO OOCMYXMBaHWS.
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— XopoLulo nepemeLLnBaTh X1aK1e NpoaykTbl B Lensx obecneyeHnss paBHOMEPHOrO
HarpeBaHus 1, eCnv OHW NpegHasHayeHbl Ans ynotpebneHns B ULy AeTbMU,
npoBepsATb UX TeMNepaTypy Bo u3bexaHue nonyvyeHnst 0XXoros.

— YT06bl YCKOPWTH NPUrOTOBIIEHWE HEKOTOPLIX NMULLEBLIX NMPOAYKTOB (LibINNEHOK,
rambyprepbl 1 T.N.) NepeBopayMBaTh WX XoTst Obl oauH pas. Mpu NPUroTOBMNEHNUM
)KapeHbIX U3Lenuii, NnepeBopaynBaTb UX HECKOSbKO pas. Mpu NPUroToBNEHUU Opyrux
nspenui (KoTneTbl, KPOKEeTKM 1 T.M.) NepemeLLaTtb UX OT LEHTPa K Hapy>KHON YacTu
€MKOCTU 1 HaoGOopOT.

YUCTKA NPUBOPA

Mepen TeM, Kak NPUCTYNUTb K YUCTKe Npubopa (B KOHLLE paboyvero gHs unm no mepe
HeobXoaANMOCTH), OTKMIOUYNTL ANEKTPONUTAHME CETU (MU OTCOEAUHUTBL OT SMEKTPUYECKOMN
po3eTkn) 1 ybeanTbCs, YTO 30Ha, B KOTOPOM NPOBOAUTCA Onepaumsi, MOSTHOCTbIO OCTbINa.

— WsBne4yb nogHoc 1 NOBOPOTHYO NOACTaBKY.

— [MoumncTnTb BCE BHYTPEHHME YacTu Npubopa BNaKHON TKaHbIO U ryGKon 1 3atem
TLWaTenbHO BbICYLUNTb.

[Ana ycTpaHeHUA HENPUATHbLIX 3anaxoB NOMECTUTL B KaMepy CTakaH C BOAOW U
JIMMOHHBIM COKOM U BKIHOYUTb Npubop B pexnme CBY-nsnyyeHusa npmbnumsntensHo
Ha 5 MUHYT.

— BbIMbITb NOAQHOC M MOBOPOTHYIO NMOACTaBKY YACTALUMMU CPEACTBAMM, pa3peLleHHbIMN
K MPUMEHEHUIO B MULLEBON NMPOMbILLMEHHOCTU, 3aTEM OMOMOCHYTb UX U TLLaTeNbHO
BbICYLUWNTb Nepes nocneayoLlen yCTaHOBKOW.

MpoBepsaTb, YTOOLI YNNOTHEHUS ABEPKU BCeraa 6b1nM YUCTLIMU U LIENOCTHLIMU, U

4YTOGbI ABEPKA NPaBUILHO 3aKpbiBanach.

— TuwaTenbHo NOYNCTUTL pa6oqy+o NoBEepPXHOCTb U BCe npunerarolme 30Hbl.

— [Mo4yncTnTb HapyxHble YacTy Npubopa BriaXHOWM TKaHbIO Nnu rybkomn.

OcTopoXxXHo - NMpeaynpexageHue

Mpu YNCTKe NPUMEHSATb TONbLKO Te YMCTSALLME CPeaCcTBa, KOTopble NpegHasHa4YeHbl
ONS UCNONb30BaHUs B NMULLEBOW NPOMbILLNEHHOCTU. 3anpeLyaeTcs UCNoNb30BaTh
arpeccUBHbIe UMM BOCNNaMeHsAILWMnecs YUCTsALNe cpeacTBa Unm cpeacTea,
coaepxalyMe BellecTBa, BpeaHble 300POBbLI0 AN Nioaen.

Ecnun npmnbop He ncnone3yeTcsi B Te4eHne ANUTeNbHOro nepnoga BpeMeHu, Heo6xoaumo
OTKIMIOYUTb SMNEKTPONUTaHNE CeTn (MM OTCOEANHUTL NPUBOP OT INEKTPUYECKOWN PO3ETKN),
NOYUCTUTL ero 1 3aTem AOMMKHbIM 06pa3oM 3awmUTUTL ero OT NonagaHus rpsasu.
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OBHAPY>XEHUE HEUCMPABHOCTEN

MpuBeaeHHas HUXe nHopMaUmsa NnpegHa3HadeHa a5is oka3aHus NOMOLLM B
pacno3HaBaHUM U YCTPaHEHUM BO3MOXHbIX OTKITOHEHUN 1 Henonaaok B pabote
obopynoBaHusl, KOTOpble MOTYT UMETb MECTO BO BPEMSI SKCMyaTaumm.

HekoTopble HencnpaBHOCTM MOTYT ObITb YCTpaHeHbl Nonb3oBaTenem, apyrue TpebyoT
HanNnuns y3kon TEXHMYECKON KBannukaumm nnm ocodbiX HABbIKOB U AOMKHbI
NpPOBOANTLCSA KBANMMOUUMPOBAHHLIMU cnieumanMcTamu, obnagawmmm NpusHaHHbIM
OMNbITOM B COOTBETCTBYIOLLEM CEKTOPE.

He cHMMaTb BHYTpeHHUe YacTu npubopa.
MpousBoauTensb He HeceT KaKOM-NMG0 OTBETCTBEHHOCTU 3a Yylep6, HAHECEeHHbIN B
pe3ynbTaTe HeCaHKUMOHMPOBAHHOIO PEMOHTA.

Ta6nuua 6: HencnpasHocTu B pabote

HeucnpasHocmb lMpu4uHbl Cnocob6bl ycmpaHeHusi
O6paTtnTbCs k NpofasLy Unn B
YMNONTHOMOY€EHHBI LIEHTP
CEpPBUCHOrO 0GCMYXMBaHUS.
O6paTtnTbCs K NpofasLy Unu B
Mpubop He HarpeBaeTcs. HewncnpasHble TOHbI. YMONHOMOYEHHBI LEHTP
CEpBUCHOro 06CMYXMBaHUS.
OB6patnTbCs K NPoAaBLYy Unv B
YNOMTHOMOYEHHBIA LIEHTP
CEpBUCHOTo 06CyXMBaHUS.

OTCyTCTBUE HANPSKEHUS B CETU
3NeKTPONUTaHWS.

HeuncnpaBHoe MarHeTpoHHOe
YCTPOWCTBO.
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OBLLEE ONMUCAHUE OBOPYAOBAHUA

MwukpoBonHoBas neds MC/1452 npeacraensieT cobon npubop, CNPOeKTUPOBAHHGIN U
M3roTOBNEHHBIN Ans 6onee ObICTPOro (Mo cpaBHEHMIO C OObIYHBIMK NeYamm)
pasorpeBaHusi, MogXXapuBaH1sa 1 Pa3MOPaXXMBaHWSA MULLIEBbLIX NMPOAYKTOB,
cofepKalumxcs B cnewumarnbHbIX eMKOCTAX W NpefHasHaYeHHbIX Ans ynotpebnexns B
nuLy NIOAbMU.

Mpunbop, B 3aBUCMMOCTM OT 06pabaTbiBaeMOro NPoAyKTa, MOXeT UCNOoMNb30BaThCS B
pexmme CBY-usnyyeHus, B pexxmme KOHBEKLUW, B PEXMUME PUNS Unu B
KOMBUnHMpoBaHHOM pexume (CBY-nsnyyenune n rpuns unn CBY-nanyverHne un
KOHBEKUMS).

B naHHOM nprGope, NOMUMO 0BbIYHBIX PEXMMOB PaboThl, NPeayCMOTPEHbI Takke
HeKoTopble aBTOMaTUYeckMe PyHKLMK, YNPOoLLaKoLLME ero UCMoNb3oBaHue.

Mpnbop moxeT ncnonb3oBaTbCa Ans 06paboTkv pasnUYHbLIX NULLEBLIX NPOAYKTOB,
TaKMX Kak OBOLLY (CBEXNME N 3aMOPOXEHHbIE), (PPYKTbl, MakapOHHbIE U3genus, puc,
pbiba, MACo, a Takke CoyCbl, Cynbl, KOHCEPBbI U T.M.

Mpwu akcnnyaTauum npuéopa Heo6XxoAMMO UCMOob30BaTL NOCYAY M3 MaTepPUarnos,
NpUrofHbIX Ans BblGpaHHoro pexuma pabotsl (CBY-uanyyeHune, rpuns unm
KOMGWHMPOBaHHbIN pexum). KenatenbHo, 4Tobbl nocyaa Gbina Kpyriov Unv oBanbHoW
hopMbl, YTOGbI HarpeBaHWe NULLEBLIX NMPOAYKTOB OCYLLECTBIISNIOCh PABHOMEPHO.

Henb3sa ncnonb3oBaTe METaNNMYECKyto Nocyay (Ctanb, antoM1UHUN, Meab 1 T.M.) B
pexmme CBY-nsnyyeHns nnm B kombuHmposaHHoM pexume (CBY-usnyyeHune u rpuns
unn CBY-nsnyyeHne n koHsekuus). na onpeaeneHns CBOMCTB, KOTOPbIMU JOMKHA
obnapatb nocyaa, npounTath Tabnuuy "MaTtepuansl, ©3 KOTOPbIX BbINOMHEHa nocyaa".

MpnGop npeaHasHaveH Ans npodeccnoHanbHOro MPUMEHEHNS U MOANEXUT YCTaHOBKE
B NMOMELLEHNAX Ha NPeanpuaTUsaX obLLecTBEHHOrO NuTaHua (6apsbl, nuuLepuu,
pectopaHbl 1 T.1.). PaboTta c npubopom He TpebyeT cneunansHoro obyyeHus, Tem He
MeHee, Nonb3oBaTeny AoMmkHbl 06nafaTe COOTBETCTBYIOLUMMU HaBblkamy paboThbl B
ceKTope 0bLLEeCTBEHHOIO NUTaHUS.

AkcnnyaTtaums B NOG6bLIX LensaX, OTINYHbLIX OT NPeAyCMOTPEHHbIX, cYUTaeTcs
HEHAONEXALLUAM UCMNOJIb3OBAHUEM.
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Ha nnncTpaumnm noka3aHbl OCHOBHbIE KOMMNOHEHTbI npm6opa, a B nepeyHe npusegeHbl Nx
onucaHne u HasHaveHue.

A) WuT ynpaBneHus: ocHalleH opraHamu Anis ynpaenexHus paboTton npubopa (cm.
"OnuncaHne opraHoB ynpasneHus").

B) [iBepka neuu: coegnHeHa ¢ 6N10KMPOBOYHBIM YCTPOWCTBOM (MUKPOBbLIKITHOYATENb ).
Mpu OTKpbIBaHUM ABEPKM LMKIT MPUTOTOBIIEHUSA NPEPLIBAETCS.

Mpw 3aKpbIBaHUN ABEPKM LUKIT MPUTOTOBIEHMS BO30OHOBNAETCSA C TOrO MOMEHTA, B
KOTOPOM OH Obin NpepBaH.

C) Pa6ouas kamepa: ocHawleHa TOHamu (ons paboTel B pexume rpunbs) 1
MarHeTPOHHbIM YCTPOUCTBOM (451 paboThl B pexxume CBY-u3ny4veHus) ons Tennosom
06paboTkn NPOAYKTOB.

Paboyas kamepa ocHalleHa NoBOPOTHOM NOACTaBkon (¢ nogHocom (D)), koTopas
BpawaeTtcs npu pabote B pexvume CBY-nsnyyeHns unm B KOMOMHUPOBAHHOM pexume
B Llensax obecnevyeHns paBHOMEPHOro HarpeBaHuns nNpoayKra.

Mpwu paboTe B pexume CBY-usnyyeHus nnm B KOMOMHUpoBaHHOM pexunme (CBY-
n3nyyeHue u rpunb unu CBY-nsnyyeHune n KOHBEKLUs) He UCMONb30OBaTb NPUGOpP
6e3 NoBOpPOTHOM NoACTaBKM M NogHoca.
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TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

Tabnuua 1: TexHnyeckne gaHHble npubopa

OnucaHue
MoLLHOCTb MakKc.
ArneKTpuyeckoe nuTaHue
O6bem pabouelt kamepbl
Paamepbl paboyei kamepbl
Pa3amepbl npubopa
Pa3mepbl ynakoBku
Bec HeTTO
Twn yctaHoBKM

kW

V/Ph/Hz
NuTpsl

mm

MUKPOBOJTHOBAA MNMEYb MC/1452

EduHuya uamepeHusi

YcTaHoBKa Ha cTone

MC/1452
2,4
230V/1N/50Hz
25
328x343x230
513x466x305
580x500x360
17

B Tabnuue nepeymcrieHbl TUMNbI MaTepunarnos, U3 KOTOPLIX MOXET OblTb BbINOMHEHA Nocyaa,
B 3aBMCUMOCTM OT pexmma paboTbl npnbopa (CBY-nanyyeHune, rpynb n KOMOMHUPOBaHHbIE

peXnmbl).

Tabnuua 2: Matepwuansl, U3 KOTOPbIX BbINOMHEHa nocyaa

Mamepuan nocydbl

usJsny4eHus

>KapocTonkoe cTekno aa
YKapocrToiikas kepamuka

vnu chapcop Aa
Mnactmacca ana i
MWKPOBOITHOBBIX Neyen

KyxoHHast 6ymara na
AntoMuHneBas conbra HeT
Metann HeT

Pa6oma e pexxume CBY-

Pa6oma e pexume 2punb
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OMNMUCAHUE OPTAHOB YMNPABIEHUA
Mpunbop ocHaleH
nepeyvncreHHbIMM opraHamm
ynpaeneHusi, HeobxoaMMbIMU A
BKITFOYEHMWS €ro OCHOBHbIX (PYHKLIMIA.
A) Oucnnen: otobpaxaet

napamMeTpbl NPUroToBneHna n
TeKyLliee BpemM4.

B) KHonka: cnyxuTt ansa sagaHus

paboTbl B MUKPOBOSTHOBOM
pexume v Bbibopa
COOTBETCTBYIOLLENO YPOBHS
MOLLHOCTW.

Haxxmunte HeCckonbKo pas KHOMKY
(B) no nosBneHus Ha gucnnee
(A) »xenaemoro ypoBHS
MOLLHOCTHY (BO3MOXHO 0TObpaTh
0o NaTn npeaBapuUTenibHO
3aJaHHbIX YPOBHEN MOLLHOCTH).

C) KHonka: cryxuT ans 3agaHus

paboTbl B pexume rpusb
(Tonbko 0AMH YPOBEHL
MOLLIHOCTM).

D) KHonka: cnyxuTt Ans 3agaHus

pa6OTbI B KOHBEKLIMOHHOM
pexume 1 Bbibopa
COOTBETCTBYHOLLEN
TemMnepartypbl NPUroTOBIEHNS.

MUKPOBOJTHOBAA MNMEYb MC/1452
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HaxunmaTtb kHonky (D) o otobpaxeHus Ha aucnnee (A) Tpebyemon TemnepaTypbl
HarpeBaHus (MOXXHO 3aJaBaTthb [0 OECSATU YCTaBOK Temneparypsbl).

YCTaHOBUTb [10 YETHIPEX KOMOMHUPOBAHHBIX YPOBHEN).

F) KHonku: cnyxat ansa Bbl60pa MMeLKnxca nporpamMmm npuroToBreHus.
G) KHonka: CINyXXUT Ana 3anycka nnu noareepXxneHna 0T06paHHOFO pexunma pa60T|=|.

E) KHonka: CINyXXUT ana 3agaHua pa60Tbl B KOM6VIHVIPOBaHHOM pexunme (BO3M0)KHO

Haxatnem, npyn HaxoxgeHun neum B stand-by, 3anycCkaeTca pexnm 6bICTp0FO

NPpUroToBNEHUA.

unu copoca 3anporpaMMMpPOBaHHbIX AaHHbIX.

L) KHonka: cnyxvT ans 3agaHvs BPyYHYH pexunma pasorpesa.
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Haxxmunte Heckonbko pas kHonky (L) Ao nosBneHus Ha aucnnee (A) xxenaemoro ypoBHS
pasorpesa (BO3MOXHO 3a4aTb A0 YeTbIPEX YPOBHEN pasorpesa).

M) KHonka: cnyxut ansa otéopa pexvMa pasmoposku (B 3aBUCMOCTU OT Beca NpoayKTa
UINN B 3aBMCMMOCTM OT BPEMEHM).

N) KHonka: cnyxut onsa sagaHust BpeMeHU NpuroToBneHus (Y4acbl: MUHYTHI).

P) KHonka: cnyuT ans 3anoMyMHaHus NporpaMM npuroToBIEHWS.

PexvMbl NpuroToBrneHnst n cnocobbl NPorpamMmMmMpoBaHns pasnnyHbIX yHKLMIA npubopa

onucaHbl B naparpadge "Pexum npurotosneHums".

PEXXUM NPUITOTOBIEHUA
Hwxe nepeuncneHbl pexmnmbl NPUroToBNEHNsS U CNOCobbl NPOrpaMMmMpoBaHUS PasnnNYHbIX
dyHKUMIA Nnpubopa.

B He3aBMCUMMOCTU OT pexuma IKcnryaTauum 1 3agaHHoOro NnporpaMmM1MpoBaHus,
3aBepLieHne Nboro pexnma CUrHanu3mpyeTcs nopgayen 3ByKOBOro curHana.
MNepepn nporpammupoBaHMeM HOBOTO LiMKna paboTbl, HaxxmuTe kHonKy (H) ans
cbpoca AaHHbIX npubopa.

3apaHue TeKyLlero BpeMeHu
1. Haxxmute kHonky (N) n otbepute xenaembii popmat BpemeHu: 12 4 unu 24 .
2. HaxmuTe kHonku (F) onst ycTaHOBKM BpeEMEHMW nokasbiBaeMoro Ha aucnnee (A).
3. HaxaTb kHonky (M) onst nogTBepXaeHns 3afaHHOro BpEMEHU.

3apaHue pexuma "MukpoBosiHbI"
1. Haxxmute kHonky (B) ans ot6opa pexuma paboTbl "MUKpoBOnHbI".
2. HaxmuTe Heckonbko pas Ty e kKHorky (B) ana otbopa xxenaeMoro ypoBHsi MOLLHOCTW.
3. HaxmuTte kHonku (F) Ana 3agaHmsa BpeMeHu NpuroToBreHWs , NoKasbiBaeMOoro Ha
avcnnee (A).
4. Haxmvute kHonky (G) anst 3anycka uukna xenaemon o6paboTku.

Ta6bnuua 3: Pexxum "MukpoBosHbI"

Hucnned YpoeeHb MmowjHocmu
P100 100%
P80 80%
P50 50%
P30 30%
P10 10%
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3apaHue pexuma "lpunb"
1. HaxxmuTe kHonky (C) anst otbopa pexvmMa paboTsl "pynb", NpyM 04HOPa30BOM HaXaTuu
Ha KHOMKy Ha gucnnee (A) nosenseTcs Hagnuck "G-1"
2. Haxxvmute kHonkm (F) Ans 3apaHnsi BpeMeHU NpUroToBreHWs , MOKa3biBaeMoro Ha
aucnnee (A).
3. HaxxmuTte kHonky (G) ans 3anycka uukna xenaemon o6paboTku.

3apaHue pexuma "KoHBekuus" (c npepasorpeBom)
1. Haxxmute kHonky (D) ana ot6opa pexuma pabotbl "KoHBekums".
2. HaxxmuTe Heckonbko pas3 Ty e kHonky (D) ansa otbopa xenaemoro ypoBHsi
Temnepatypsl (o1 150 °C go 240 °C).
. Haxxmute kHonky (G) onsa 3anycka npepasorpeBa.
4. MNpw pocTxXeHnn 3agaHHoON TeMnepaTypbl 3HadeHue Ha gucnnee (A) HauMHaeT muraTb
1 NoaaéTcs 3BYKOBOW CUrHarn.
Mocne yero oTkponTe ABEPLY M pa3MecTUTe NPUroTaBnNnBaembln NPOOYKT.
5. HaxxmuTe kHonku (F) onst 3agaHns BpeMeHn NpuMroToBrneHus , Moka3biBaemoro Ha
aucnnee (A).
6. HaxxmuTe kHonky (G) Ans 3anycka uukna xenaemon o6paboTku.

w

3apaHue pexuma "KoHBekuus" (6e3 npepasorpesa)
1. Haxxmunte kHonky (D) ansa ot6opa pexuma pabotbl "KoHBekums".
2. HaxxmuTe Heckonbko pas3 Ty e kHonky (D) ansa otbopa xenaemoro ypoBHsi
Temnepatypsl (o1 150 °C go 240 °C).
3. HaxmuTte kHonku (F) Ana 3agaHnsa BpeMeHu NpuroToBreHWs , NoKa3biBaeMOoro Ha
avcnnee (A).
4. Haxmvute kHonky (G) ans 3anycka uukna xenaemon o6paboTku.

3apaHune pexuma "KomouHupoBaHHoe npurotosneHue”

1. Haxxwmute kHonky (E) anst Beibopa pexuma paboTtsl "KombGuHmpoBaHHoe
npuroToBreHue".

2. HaxxmunTe HeckonbKo pa3s Ty e kHorky (E) ana otbopa xenaemoro ypoBHs
Temnepatypsl (o1 150 °C go 240 °C).

3. HaxmuTe kHonku (F) ans 3agaHna BpeMeHn NpMroToBrneHus , MoKa3biBaemoro Ha
aucnnee (A).

4. Haxmute kHonky (G) onst 3anycka uukna xkenaemon o6paboTku.

Ta6bnuua 4: Pexxum "KomGUHMpoBaHHOE NpUroToBneHme"

Hucnned MukpogonHb! lpunb KoHeekyus
C-1 X X
C-2 X
C-3
C-4 X
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1. Haxxmute ogHy n3 kHonok (F) ans Beibopa xenaemor nporpaMmmbl NPUroTOBAEHUS.
2. HeckonbKko pas HaxMuTe KHOMKY AN 3ag4aHus Beca npurotaBnnBaemMoro Npoaykra.
3. HaxxmuTe kHonky (G) ons noaTBepXaeHusa oTobpaHHoro Lmkna paboTsl.

Livkn npurotoBneHuns 3anyckaetcs u Ha gucnnee (A) nosBnsieTcs BpeMs A0 KoHua

npouecca.

Tabnuua 5: Pexxum "ABTomMaTuyeckmn"

Pexum

OBowum

Pri6a

Msco

MakapoHHble n3genus

KapTodenb

Cynbl

3aneyéHHas kypuua

Xne6
TopTt

Muuua

Bec (g)
150
350
500
150
250
350
450
650
150
300
450
600

50

(c ropsivent Bogoin 450ml)

50

(c ropsivert Bogon 800ml)

50

(c ropsiven Bogoi 1200ml)

1 (okono 230g)
2 (okono 460g)
3 (okono 690g)
200ml
400ml
600ml
500
750
1000
1200
50
100
150
475
200
300
400
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N° Haxxamui

1

B ON-=2 OB ON-= WN

N -

w

WN =22 WN =B WN = WN = WRN

Hucnned
150
350
500
150
250
350
450
650
150
300
450
600

50
100

150

200
400
600
500
750
1000
1200
50
100
150
475
200
300
400
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®yHKUMA "BbICTPOro NPUroTOBNEHUS" NpeaycMaTpBaeT NPUroToBIIeHWe NpoaykTa B

pexunme CBq-MSHyHeHVIﬂ Ha MakCuMasribHOM ypoBHE MOLLHOCTU.

1. HaxxmuTe kHonky (G) ons aBTomMaTuyeckoro 3anycka pexvma "bbictpoe
npurotosnexune ". Kaxxabln pas npu Haxatum kHomnku (G) nponcxoauT yBenuyeHne

BpemMeHun Ha 30 cekyHA.

3apaHue pexuma "PasorpeB”

1. Haxxmute kHonKy (L) ansa otbopa pexuma padotbl "Pasorpes”, npy HEOAHOKPATHOM
HaXxaTum KHOMKM Ha ancnnee (A) noasatcsa Hagnuen "h-1", "h-2", "h-3", "h-4".

2. Haxmute kHonky (G) anst nogTBepXaeHns oTobpaHHOro Luuknia paboThbl.

3. Heckonbko pa3 HaxmMmuTe kHonky (L) Ans 3agaHusa Beca npurotaBnvMeaemoro Npoaykra.

4. Haxxmute kHonky (G) ans 3anycka uukna xenaemon o6paboTku.
Tabnuua 6: Pexum "Pasorpes”

Pexum Hucnned
150
250
aBTopglorpeB 22D
450
600
250
nonyromB:;s npoAyKTbI SR
450
1
h-3 2
HanuTKn-Kope 3
1
h-4
2
6puoLLb-KpyaccaH =

3apaHue pexuma "Pasmoposka” (no BpemeHu)

1509
250g
350g
4509
600g
250g
350g
450g
240g
480g
7209
709
1409
210g

1. Haxxwvute kHonky (M) ans Beibopa pexuvma paboTsl "Pasmopo3ska”, Ha aucnnee (A)

nosiBuTcA Haanueb "d-1"

2. Haxmute kHonkm (F) ons 3agaHvs BpeMeHn NpUrotoBneHns , MoKa3blBaeMOro Ha

avcnnee (A).
3. Haxxmute kHonky (G) onsa 3anycka uukna >kenaemov o6paboTtku.

3apaHue pexuma "Pasmoposka” (no Becy)

1. OBaxabl HaxmuTe kHonky (M) ans Beibopa pexuma paboTsl "Pasmoposka”, Ha gucnnee

(A) nossuTca Hagnucs "d-2"

2. Haxmute kHonku (F) anst 3agaHusa Beca npogykta (100+2000g), noka3aHHOro Ha

avcnnee (A)
3. HaxxmuTte kHonky (G) ans 3anycka uukna xxenaemon o6paboTku.
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3apaHue pexuma "Pa3mopo3ska msca/pbiobl”

1. Tpyxabl HaxxmvuTe kHonky (M) ans Beibopa pexuma paboTsl "Pasmoposka msca”, Ha
avcnnee (A) nossuTca Hagnucs "d-3"
YeTbipexabl HaxMuTe kHonky (M) ong Beibopa pexuma paboTsl "Pa3moposka pbiobl”,
Ha gucnnee (A) nossutcs Hagnucb "d-4"

2. Haxxmute kHonkm (F) ona 3agaHusa Beca npogykTa (100+2000g), nokasaHHOro Ha
avcnnee (A)

3. HaxxmuTte kHonky (G) ans 3anycka uukna xenaemon o6paboTku.

MporpammmnpoBaHne NPUroToBIEHUs, COCTOSAILLEro U3 HECKONIbKMX 3TanoB
MpnBop MOXHO 3aNporpamMmMmnpoBaTh AN aBTOMaTUYECKOrO BbIMOMHEHNS A0 3 pa3nNyHbIX
YHKLMIA NPUrOTOBMNEHUS.
Hwxe onucbiBaeTcs npyMep NporpaMMMpoBaHWS NP Nocrie[oBaTeNnbHOM NPUIroTOBAEHUN
(mukpoBonHoBsoe npurotosrnenHne npn 100% molwHocTy B TeveHne 10 muH. 1 npy 80% B
TeveHve 15 MuH.)
1. Haxxmute kHonky (B) ans Bbibopa yposHs MowHocTH 100%.
2. Haxxmute kHonku (F) ansa sagaHusa Bpemenu npurotoenexus (1,0,0,0), nokasbiBaemoro
Ha gucnnee (A).
3. HaxmuTe kHonky (B) ons Beibopa ypoBHs mowHocTv 80%.
4. Haxwurte kHonkv (F) onsa 3agaHusa Bpemenmn npurotoenenus (1,5,0,0), nokaseiBaemoro
Ha gucnnee (A).
5. HaxxmuTe kHonky (G) ans 3anycka uukna xxenaemon o6paboTku.

MporpaMmmupoBaHue BpeMeHU Hayana npuroToBreHus
YcTaHOBUTE TEKyLLee BPEMSs U BbIGEPUTE XeNaeMbli PEXMM NPUrOTOBIEHMS U3 3-X
BO3MOXHbIX NPOrpaMmM (MWKPOBOSHbI, FPUIb, KOHBEKLIMS).
Mporpamma pa3mMopo3ku He Ucnonb3yeTcsa ANa AaHHOW npoueaypbl.
Hwxe onucbliBaeTca npMmMep NporpamMmMnpoBaHns BpeMeHU Hadana NnpurotToBneHns
(rHavano npurotosnenus B 12:15 npu ncnonb3osaHny Tonbko 80% MOLLHOCTY MUKPOBOIH
Aanst obpaboTkm B TeyeHne 15 MuHyT):
1. Heckonbko pa3 Haxxmute KHorky (B) 4o nosiBneHus Ha gucnnee XXenaemoro ypoBHs
moLuHocTh (80%).
2. Haxwute kHonkv (F) ons 3agaHusa Bpemenmn npurotoenenus (1,5,0,0), nokaseiBaemoro
Ha gucnnee (A).
3. Heckonebko pa3 HaxxmuTte kHorky (N) oo nosisnexus Ha gucnnee (A) Hagnucy 0:00.
. Haxxmute kHonku (F) ana 3agaHus BpeMeHu Havana npurotoenexus (1,2,1,5).
5. HaxxmuTe kHonky (G) Ans noaTBEpXAEHMS 3a4aHHOM NPorpamMmbl.
Linkn npyrotoBneHus 3anyckaeTcs aBToMaTuyecky No AOCTUXKEHUN
3anporpammMmMpoBaHHOro BpEMEHN 1 AUCMNen 3aropaeTcs.

N
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Onsa npaBUnNbLHOro BbINOMHEHUs Npoueaypbl yoeautecb B NPaBUIIbHOCTU
yCTaHOBKM TeKyLero BpeMeH1 A0 Havyana nporpaMMupoBaHus.

3anoMuHaHue nporpamMmmMbl NPUroTOBREHUSA
1. MHorokpaTHO HaxxmuTe kHomky (P) oo nosieneHuns Ha gucnnee (A) xxenaemon
nporpaMMbl (BO3MOXHO BbIGpaTh TpM NporpamMmbl A 3anOMUHaHNS).
2. HaxaTb ogHy 13 kHonok (B-C-D) ans Beibopa Hy»HOro pexvma paboThbl.
. HaxxmnTe Heckonbko pas Ty e KHOMKy Ans oTbopa xenaemoro ypoBHs MOLLHOCTY.
4. Haxxmute kHonkm (F) Anst 3agaHns BpeMeHu NpUroToBreHus , MOKa3biBaemoro Ha
avcnnee (A).
5. HaxxmuTe kHonky (P) Ans 3anoMuMHaHusi 3ajaHHON NporpaMmbi.
CoxpaHéHHasi nporpamma rotosa A UCMOMNb30BaHUS B NI0OOM MOMEHT.

w

MHdopmaums o cocToAsHUM paboThbl
B npouecce paboTbl npubopa BO3IMOXHO NnokasaTtb Ha aucnnee (A), B Te4eH1e HECKOIbKNX
CEKyHA, HxenpuBeaéHHble AaHHble.

— [encTBUTENbHbIN YPOBEHb MOLHOCTU: HaXXMuTe KHOMKy (B-C-D)
COOTBETCTBYHOLLYIO TEKYLLEMY PEXUMY paboTbl.

— Bpemsa oo koHua 06paboTku: Haxmute KHomky (N).

— Bpewms ocTaBlueecs A0 3anycka NPOrpaMMUPOBaHHOIO LIUKa NPUroTOBNEHUA:
HaxxmuTe KHoMKy (N).

3apaHue pexuma "3awmTHaA 6NokupoBka"

1. Haxatb 1 yaepxusaTtb HaxaTtoi kHonky (H) B TeueHue 3 cek Ans nogknioveHus
dyHKumn. Mprnbop nsgacT 3BykoBOKM curHan, Ha gucnnee (A) 3aroputca MHamMKaTop,
0603HavaloLLmMii, YTO BCe OpraHbl ynpaBneHns 3a6nokupoBaHbl.

2. ins oTknoYeHns yHKuMmM "3almTHOM BNOKNMPOBKN" HaXaTb 1 YAEePXKMBaTb HAXaToN
kHonky (H) B TeyeHune, no kpanHen mepe, 3 cek.. [Mpnbop n3gacT 3ByKOBOW CUrHan, 1 Ha
aucnnee (A) noracHeT COOTBETCTBYIOLLMIN UHAMKATOP.
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PEKOMEHOALIMU MO 3KCMNYATALUUU
1. B 3aBucumocTtm ot pexuma pabotsl (CBY-usnyyenune, rpuns nnum KOMGMHMPOBaHHbIV
pexuMm) 1 oT Tuna Tennoson obpaboTkn (pasmopaxmBaHve, MPUroToBneHne,
pasorpeBaHue U T.M.), NOArOTOBUTE AOMKHLIM 0O6pa3oM NPoayKT U MOMECTUTb ero B
NOAXOAALLYIO EMKOCTb.
B cnyyae, ecnv npy NnpuroToBreHUy Npoaykra BO3MOXHO ero pas3bpbl3rnBaHue no
CTeHKaM Kamepbl, HAKPbITb EMKOCTb KPbILLIKOW.
. MomecTnTb emMKoCTb BHYTPb paboyen kaMmepbl 1 3aKpbITb ABEPKY.
3. 3agaTb HyXHbIN UMK NpUroToBneHus (cm. "Pexum npurotoBneHns").
Mocne Toro, kak Tanmep M3gacT curHan 06 CTeYeHnn 3agaHHOTO BPEMEHW,
noaoXaaTb HECKONBbKO CEKYHA Nepes M3BreYyeHnemM eMKoCTH.
Ecnu npogykT eLe He rotoB JOMKHbIM 06pa3oM, BHOBb MOMECTUTb EMKOCTb B KaMepy
1 3apaTb BPEMS MPUrOTOBIEHUS.

OcTopoXxHo - NMpeaynpexageHue

Bo usbexaHue nosly4eHus OXXOroB yKnagbiBaTb U COﬁMpaTb nuuieBble NPoAYKTbI
npu nomMmoLwu cneynanbHbIX anCﬂOCOﬁJ’IEHMVI.

N

Mpw nepBom ncnonb3oBaHUU Npubopa, Nnepen ero BKMNOYEHUEM, CHATb 3aLUUTHYIO
NNEeHKY NOKPbLITUSA, NPUFOTOBUTL YaLlKy C BOAOW U FIMMOHHBLIM COKOM 1 MOMECTUTb
ee B pabouyto kamepy. [latb npubopy nopaboratb B Te4yeHue nopsigka 10 MUHYT Ha
MaKkCUMManbHOW MOLLHOCTH, YTOObI YTOOLI yCTPaHUTL HENMPUATHbIE 3anaxu,
BbI3BaHHbIE€ HaNM4YMeM OoCTaTKOB TEXHONOrMYECKUX MaTepumanos.

MpuBeaeHHble pekoMeHhaunm 4eNCTBUTENBHBI AN BCEX NPeAYCMOTPEHHbIX PEXNMOB
paboTbl npubopa. B cnyyae pabotsbl B pexxume CBY-u3nyyeHns nnm B KOMGUHMPOBAHHOM
pexumme pyKoBOACTBOBATLCS TaKKe OTAENbHO NEePEYNCNEHHbIMU PEKOMEHOALNSAMMN.

— He ncnonb3oBaTtb npnbop 6€3 NOBOPOTHOWM NOACTABKM U MOAHOCA.

— He nomeLlaTb B Neyb MeTanImMyeckyo nocyay (cranb, Medb, antoMUHWIA 1 T.10.), nocyay
C MeTanIM4yeckMm NoKpbITUEM UMK METaNIMYECKON rPaBUPOBKO (30110TO, Cepebpo U
T.N.) BO n3bexaHne oGpas3oBaHns UCKP UMU SNEKTPUYECKON OYTH.

— He ucnonb3oBatb Npubop AN NPUrOTOBNEHUS SIULL BKPYTYHO.

— He ncnonb3oBaTtb Nocyay, BbIMOMHEHHYO U3 HEMOOXOASALLMX MaTepuarnos, u He
BKMOYaTb Npubop BXONocTyto. Bo nsbexaHne cnyvyanHoro BKIYEHUS
He3arpy>xeHHoro npmubopa pekomeHayeTCst OCTaBUTb B pabo4yel kamepe CTakaH ¢
BoAow Ans nornowexus CBY-nsnyyeHums.

— [poTkHYTb NpoayKThI B KOXype (kapTodens, A6rokM 1 T.M.) UK B repMeTUYHON
obonoyke (cocucku, konbacHele N3genus n T.n.) Bo n3bexaHve pa3pbiBa BO BPEMS
NPUroToBMEHWs. YoanuTb MeTannuyeckme 3aXKvmMbl (€Cnn MMeTCs).

— B cnyyae HeuncnpasHon paboTbl npubopa (Hanpumep, Npubop He BKNoYaeTcs), He
NbITaTbCs CHATb kakue-nnbo 13 ero Yacteil, a 0bpaTUTbCs K NpoAaBLy Unu B
YNOMTHOMOYEHHBI LLEHTP CEPBMCHOMO 0BCNY>XUBaHUS.
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— XopoLulo nepemeLLnBaTh X1aK1e NpoaykTbl B Lensx obecneyeHnss paBHOMEPHOrO
HarpeBaHusi U, ECN OHW NpeaHa3HaYeHbl Ans ynoTpebneHns B NuLLy AeTbMU,
npoBepsTb UX TemMnepaTypy Bo nsbexaHne nony4eHust 0Xoros.

— YT06bI YCKOPUTH MPUrOTOBIIEHNE HEKOTOPbIX NULLEBBIX NPOAYKTOB (LbINMEHOK,
rambyprepbl 1 T.M.) NnepeBopaynBath nx xoTs 6bl 0auH pas. [Npu NnpuroToBneHun
XapeHbIX U3genvn, nepeesopadnBaTb X HECKONBLKO pas. Mpu NpuroToBneHnn Apyrmux
n3aenuin (KoTneTbl, KPOKEeTKU 1 T.M.) NnepemeLlatb UX OT LieHTPa K Hapy>XHOW YacTu
€MKOCTM 1 HaobopoT.

YUCTKA NPUBOPA

Mepen Tem, Kak NPUCTYNNUTL K YnCTKe Npnbopa (B KOHLE paboyvero AHS unm no mepe
HeobXoaANMOCTH), OTKMIOUYNTL ANEKTPONUTAHME CETU (MU OTCOEAUHUTBL OT SMEKTPUYECKON
po3eTkn) 1 ybeanTbcs, YTO 30Ha, B KOTOPOV NPOBOAUTCA Onepaumsl, MOSTHOCTbIO OCTbINa.

— WsBne4yb nogHoc 1 NOBOPOTHYO NOACTaBKY.

— [Mouunctutb BCE BHYTPEeHHWe 4acTtun np|/|6opa BAXXHOW TKaHbLIO UIn Fy6KOIZ N 3aTem
TWaTesibHO BbICYLUNTb.

Ons ycTpaHeHUs HENPUATHbIX 3anaxoB NOMECTUTL B KaMepy CTakaH C BOAOW U
JIMMOHHBbIM COKOM U BKIKOYUTb NpUbop B pexxume CBY-usnyyeHus npubnumsntensHo
Ha 5 MUHYT.

— BbIMbITb NOAQHOC M MOBOPOTHYIO NMOACTaBKY YACTALUMMW CPEACTBAMM, pa3peLleHHbIMN
K MPUMEHEHUIO B MULLEBOM NMPOMbILLMIEHHOCTU, 3aTEM OMOMOCHYTb UX U TLLaTeNbHO
BbICYLUWNTb Nepes nocneayoLlen yCTaHOBKOW.

MpoBepATh, 4TOObI ynnoTHeHUA OBEPKU Bcerga ObININ YUCTBIMU U LIENOCTHLIMU, U
YTOObI ABepKa nNnpaBUITIbHO 3aKpbiBanachb.

— TuwaTtenbHo NOYUCTUTL Paboyyto MOBEPXHOCTL U BCE MpUMEratoLLme 30HbI.
— ToYnCTUTb HapyxHble YacTu Npubopa BraXHOM TKaHbO UMK ryGKoi.

OcTopoxxHo - NpeaynpexaeHue

Mpu YNCTKE NPUMEHATL TONbLKO Te YMCTALLNE CPeacTBa, KoTopblie NpeaHasHaveHbl
OS5l NCMOMNb30BaHUA B NMULLEBON NPOMLILNIEHHOCTU. 3anpeLlaeTcs UCMOoNb30BaTh
arpeccuBHbIe UMK BOCMMaMeHsIoLWMecs YNCTALLMe CpeacTBa Unmn cpeacTsa,
copepXalyve BelecTBa, BpedHble 300p0OBbLI0 AN fnioaen.

— Ecnu npnbop He ncnonb3yeTcs B Te4eHMe ANUTENBLHOrO NEpUoAa BPEMEH!,
Heob6X0ANMO OTKIIOYUTE ANEKTPONUTaHNe ceTn (U 0TCoeaNHNUTL Npnbop oT
3NEeKTPUYECKON PO3ETKUN), MOYUCTUTL €ro U 3aTem AOIMKHbIM 06pa3om 3awnTUTb ero ot
nonagaHusi rpasw.

-31- Pycckuli si3bik



IDM  346-074-1.fm

MUKPOBOJTHOBAA MNMEYb MC/1452

OBHAPY>XEHUE HEUCMPABHOCTEN

MpuBeaeHHas HUXe nHopMaUmsa NnpegHa3HadeHa a5is oka3aHus NOMOLLM B
pacno3HaBaHUM U YCTPaHEHUM BO3MOXHbIX OTKITOHEHUN 1 Henonaaok B pabote
obopynoBaHusl, KOTOpble MOTYT UMETb MECTO BO BPEMSI SKCMyaTaumm.

HekoTopble HencnpaBHOCTM MOTYT ObITb YCTpaHeHbl Nonb3oBaTenem, apyrue TpebyoT
HanNnuns y3kon TEXHMYECKON KBannukaumm nnm ocodbiX HABbIKOB U AOMKHbI
NpPOBOANTLCSA KBANMMOUUMPOBAHHLIMU cnieumanMcTamu, obnagawmmm NpusHaHHbIM
OMNbITOM B COOTBETCTBYIOLLEM CEKTOPE.

He cHMMaTb BHYTpeHHUe YacTu npubopa.
MpousBoauTensb He HeceT KaKOM-NMG0 OTBETCTBEHHOCTU 3a Yylep6, HAHECEeHHbIN B
pe3ynbTaTe HeCaHKUMOHMPOBAHHOIO PEMOHTA.

Ta6nuua 7: HeucnpaBHocTH B pabote

HeucnpasHocmb lMpu4uHbl Cnocob6bl ycmpaHeHusi
O6paTtnTbCs k NpofasLy Unn B
YMNONTHOMOY€EHHBI LIEHTP
CepBUCHOro 06CcnyXnBaHus.
O6paTtnTbCs K NpofasLy Unu B
Mpubop He HarpeBaeTcs. HewncnpasHble TOHbI. YMONHOMOYEHHBI LEHTP
CEpBUCHOro 06CMYXMBaHUS.
O6paTnTbCA K NpogasLy Unv B
YNONHOMOYEHHBIV LIeHTP
CepBUCHOro 06CnyXMBaHUS.

OTCyTCTBUE HANPSKEHUS B CETU
3MEKTPONUTAHMS.

HeuncnpaBHoe MarHeTpoHHoe
YCTPOWCTBO.
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OBLLEE ONMUCAHUE OBOPYJOBAHUA

MwukpoBonHoBas neds ME/1630 npeactaBnsieT cobow npnbop, cnpoekTUPOBaHHbIN 1
M3roTOBNEHHBIN Ans 6onee ObICTPOro (Mo cpaBHEHMIO C OObIYHBIMK NeYamm)
pasorpeBaHusi, MogXKapuBaHUsa Y pa3MOPaKUBaHMSA MULLIEBBLIX MPOAYKTOB,
cofepKalUmxcs B cnewlmanbHbIX eMKOCTAX W NpefHasHaYeHHbIX Ans ynotpebnenns B
nuLLy NIOAbLMU.

Mpnbop moxeT ncnonb3oBaTbCa Ans 06paboTkv pasnUYHbIX NULLEBLIX NPOAYKTOB,
TaKMX Kak OBOLUM (CBEXNME N 3aMOPOXEHHbIE), (PPYKTbI, MakapoOHHbIE U3genus, puc,
pbiba, MACo, a Takke CoyCbl, Cynbl, KOHCEPBbI U T.M.

Mpu akcnnyaTaumm NnpuGopa HeoGXoAMMO UCMONb30BaThL NMOCYAY U3 MaTepuarnos,
NPUroAHbIX A5 BbIOpaHHOro pexvma paboTbl. XKenaTtenbHo, 4ToGbl Nocyaa obina
KpYrrol unu oBanbHoW hopMbl, YTOObI HarpeBaHue NULLEBbLIX NPOAYKTOB
OCYLLIECTBNANOCH PABHOMEPHO.

Henb3sa ncnonb3oBaTb MeTannnyeckyto nocyay (crans, antoMuMHWU, Meab v T.0.). Ang
onpefeneHnst CBOMCTB, KOTOPbIMK AoMkHa obnagaTte nocyaa, npounTaTth Tabnuuy
"MaTepuansl, U3 KOTOPbIX BbINONHEHa nocyaa".

MpnGop NpeaHasHaveH Ans NPogeccnoHanbHOro NPUMEHEHNUS U NOANEXMUT YyCTAHOBKE
B NOMELLEHNAX HA NPeanpuaTusiX obLlecTBEHHOro NuTaHnsa (6apbl, NULLepun,
pectopaHbl 1 T.n.). Pabota c npubopom He TpebyeT cneuuansHOro oby4yeHus, Tem He
MeHee, Nofib3oBaTeNy AOMKHbI 06MaaaTh COOTBETCTBYOLMMMN HaBblkaMun paboTbl B
ceKTope 0bLLECTBEHHOIO NUTaHUS.

AkcnnyaTtaums B No6bIX LensaX, OTAIMYHbLIX OT NPeAyCMOTPEHHbIX, cYMTaeTcs
HEHAONEXALLMM NCNOJIb3OBAHUEM.
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MWUKPOBOJTHOBASA NMEYb ME/1630

Ha nnncTpaumnm noka3aHbl OCHOBHbIE KOMMNOHEHTbI npm6opa, a B nepeyHe npusegeHbl Nx
onucaHne u HasHaveHue.

IDM-34602000500.pdf

A) WuT ynpaBneHus: ocHalleH opraHamu Anis ynpaenexHus paboTton npubopa (cm.
"OnuncaHne opraHoB ynpasneHus").

B) OBepka neuun: coeamHeHa ¢ 6NOKMPOBOYHBLIM YCTPONCTBOM (MUKPOBbIKIOYATESb ).
Mpwy OTKpPbIBaHUM ABEPKM LMK NPUrOTOBIEHUS NPEpPbLIBAETCS.
Mpw 3aKpbIBaHWM ABEPKU LMK MPUrOTOBEHNA BO30OHOBMAETCS C TOrO MOMEHTa, B
KOTOPOM OH OblIf NpepBaH.

m C) Pabouas kamepa: ocHalleHa MarHeTPOHHbLIM YCTPOMCTBOM ANs TeNMoBo 06paboTku

NULLEBbIX NPOAYKTOB.

IDM  346-074-1.fm
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MWUKPOBOJTHOBASA NMEYb ME/1630

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
Ta6nuua 1: TexHnyeckne gaHHble npubopa

OnucaHue EduHuya usmepeHus ME/1630

MoLuHocTb kW 1,6
ArneKTpuyeckoe nuTaHue V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
O6bem pabouelt kamepbl NuTpsl 30
Paamepbl paboyei kamepbl mm 350x357x230
Pa3mepbl npubopa mm 542x461x329
Pa3mepbl ynakoBku mm 610x500x400
Bec HeTTO kg 15

Twn ycTaHoBKM YcraHoBka Ha cTone

B tabnuue nepevncrieHbl TUMbl MaTepuarnos, M3 KOTOPLIX MOXET GbITb BbIMOMHEHA nocyaa.
Ta6nuua 2: Matepuarnsbl, U3 KOTOPbIX BbINOSIHEHA Nocyaa

Mamepuan nocydbi Pa6oma e pexxume CBY-uznyyeHusi
YKapocrToiikoe cTekno na
YKapocrtovikas kepamuka unu capdop na
MnacTmacca ANst MUKPOBOMHOBBIX Neven na
KyxoHHasi 6ymara na
AntomuHueBas ponbra HeT
Metann HeT
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OMNMUCAHUE OPTAHOB YIMNPABJIEHUA

MWUKPOBOJTHOBASA NMEYb ME/1630

Mpunbop ocHaleH
nepeyYncreHHsIMu opraHamm ‘
ynpasneHus, HeobxoaMMbIMy A4S ® m.ﬁ....
BKITFOYEHMWS €ro OCHOBHbIX (PYHKLIMIA.
A) Tanmep: cnyxuT ans
BKIOYeHMA npubopa v 3agaHns
BPEMEHW NPUroTOBIEHUS.

B) MepekntoyaTtenb: CNyxvT ong
3aJaHuns YpOBHS MOLLHOCTHU
Tennosoi obpaboTKu.
MonoxeHune Low: pabota B
pexume CBY-usnyyeHuns Ha
HU3kon mowHocTU (17 %).
MonoxeHue Defrost: paboTa B
pexume CBY-usnyyeHuns Ha
cpenHen-HU3Kom MoLLHOCTK (33
%).

MonoxeHune Med: pabota B
pexume CBY-usnyyeHus Ha

IDM-34602000600.if

cpenHen mowHocTtu (55 %).
NonoxeHne Med-High: pa6ota B pexvume CBY-n3nyyeHuss Ha cpegHen-BbICOKOW
mowHocTu (77 %). (77 %).

NonoxeHune High: pabota B pexume CBY-usny4eHus Ha BbICOKOW MoLuHocTH (100 %).

PEKOMEHOALIMN MO 3KCMNNYATALUU

1. B 3aBMCUMOCTM OT TMNa BbINOMHAEMON TENNOBON 06paboTkM (pa3aMopaxumBaHue,
NpUroToBrneHne, pasorpeBaHne 1 T.M.) NOArOTOBUTL OOMKHbIM 06pa3oM NpoayKT u
NOMECTUTb €r0 B MOAXOASILLYI0 EMKOCTb.
B cnyyae, ecnv npy NpuroToBrneHun Npoaykra BO3MOXHO ero pas3bpbi3rnBaHune no
CTEHKaM Kamepbl, HAKPbITb EMKOCTb KPbILLKOW.

2. NomecTnTb eMKOCTb BHYTPb paboyen kamepbl U 3aKpbITb ABEPKY.

3. MNoBepHyTb NepekntovaTens (A) (TONbKO NO YacOBOW CTPESKe) AN Bbloopa HY>XKHOro
YPOBHS1 MOLLIHOCTW.

4. MoeepHyTb Taiimep (B) Ans BkNoYeHUs Npubopa v 3afaHns BpeMEHW NPUTroTOBIEHNS.

Mocne Toro, Kak Tanmep M3gacTt curHan 00 ncTeveHun 3agaHHoOro BpeMeHH,
noaoXaaTb HECKOJNbKO CEKyHA nepen n3snevyeHnem eMKoCTu.

Ecnn NPOAYKT elle He rotoB OOJTKHbIM 06pa30M, BHOBb MOMECTUTb EMKOCTb B KamMepy

1 3a4aTb BpeMA NpUrotToBreHuns.

-36 - Pycckuli si3bik



IDM  346-074-1.fm

MWUKPOBOJTHOBASA NMEYb ME/1630

OcTopoXxHo - NMpeaynpexageHue

Bo usbexaHue nosly4eHus OXXOroB yKnagbiBaTb U COﬁMpaTb nuuieBble NPoAYKTbI
npu nomMmoLwu cneynanbHbIX ﬂpVICI'IOCOﬁIIEHVIVI.

Mpn nepsom ncnonb3oBaHUun NpuGopa, nepen ero BKINKOYEHUEM, CHATb 3aLLUTHYIO
NJeHKY NOKPbITUSI, MPUrOTOBUTL YalLKy C BOAOW M JIMMOHHbLIM COKOM U MOMECTUTb
ee B pabouyto kamepy. [laTb Nnpu6Gopy nopa6otaTb B Te4yeHUe nopsigka 10 MMHYT Ha
MaKCUManbHOW MOLLHOCTU, YTOObI YTOGbI YCTPaHUTL HENPUATHbIE 3anaxw,
Bbi3BaHHble HaNMM4YMeM OCTaTKOB TEXHOSNOrMYeCKMX MaTepuanoB.

— He nomewats B neyb MeTannmyeckyto nocyay (cranb, Meab, artoMUHUIA 1 T.M.), NOCYAY
C MeTannM4yecknM NoKpbITUEM UMM METarNNMYECKON rpaBUPOBKOW (30510TO, cepebpo n
T.MN.) BO n3bexaHve obpa3oBaHNs UCKP MW NEKTPUYECKON OYr.

— He ncnonb3oBatb |'|p|/|60p Ona NPpUroToBrieHNA AL, BKPYTYHO.

— He ncnonb3oBaTtb Nocyay, BbINOMHEHHYO U3 HEMOOXOAALLMX MaTepuarnos, n He
BKMOYaTb Npubop BXONocTyto. Bo nsbexaHne cny4yanHoro BKIYEHUS
He3arpy>xeHHoro npubopa pekomeHayeTCsi OCTaBUTb B pabo4yel kKamepe CTakaH ¢
BoZow Ans nornowexus CBY-nsnyyenus.

— TpoTKHYTb NPOAYKTLI B KOXYpe (KapTodenb, S6110KM U T.M.) UK B repMeTUYHON
obonouke (cocucku, konbacHele N3genus n T.n.) Bo n3bexaHve pa3pbiBa BO BPEMS
NPUroTOBREHUS. YaanuTb MeTansindeckme 3axumMbl (ECrv UMELOTCS).

— B cny4yae HeucnpaBHow paboTbl npubopa (HanpumMep, Npubop He BKIYaeTCs), He
NbITaTbCH CHATb Kakne-nmbo 13 ero yacten, a obpaTuTbCs K NpogasLy Wnv B
YMONMHOMOYEHHbIV LEHTP CEPBMCHOrO OOCMYXMBaHWS.

— XOopoLUo nepemeLunBaTh Xngkme NpoAyKTbl B Lenax obecneyeHns paBHOMEpPHOIro
HarpeBaHuA U, eCrnn OHU nNpeaHa3HavYeHbl Ana yn0Tpe6neHM$| B NULy AeTbMMU,
npoBepATb UX TeMnepaTtypy BO nsbexaHue nony4YeHnsa OXoros.

— YT06bI YCKOPUTH MPUrOTOBIIEHNE HEKOTOPbIX NMULLEBLIX NPOAYKTOB (LbINMEHOK,
rambyprepbl 1 T.M.) NnepeBopaynBaTh nx xoTs 6bl 0amH pas. [Npu NnpuroToBneHun
XapeHbIX 3genvin, nepesopaynBaTb X HECKONbKO pas. Mpu NpuroToBneHnn Apyrmux @
n3genuin (KOTneTbl, KPOKETKU 1 T.M.) NnepemeLlatb UX OT LieHTPa K Hapy>XHOW YacTtu
€MKOCTU 1 HaobopoT.

YUCTKA NPUBOPA

Mepen TeM, Kak NPUCTYNUTL K YNCTKe NpuGopa (B KoHLEe paboyero AHA UM No mepe

HeoBGX0ANMOCTH), OTKITOYUTL SMEKTPOMNMTaHNE CETU (UM OTCOEANHUTL OT 3N1IeKTPUYECKoi

po3eTkn) U y6eanuTbCsl, YTO 30Ha, B KOTOPOI MPOBOAMTCS onepauus, NONHOCTbIO OCTbINa.

— ToyncTuTb BCe BHYTPEHHUE YacTu Npubopa BnaXkHOM TKaHbo UKW ryBKon 1 3aTem
TLATENbHO BLICYLUUTD.
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MWUKPOBOJTHOBASA NMEYb ME/1630

/a\
Ansa ycTpaHeHUs HENPUATHbLIX 3anaxoB NOMeCTUTb B KaMepy CTakaH C BOAOW U
FIMMOHHbIM COKOM U BKINOYUTL Npubop B pexxume CBY-nsnyyeHnsa npudnmsntensHo
Ha 5 MUHYT.

MpoBepsTb, 4TOOLI YNIIOTHEHUS ABEPKU BCceraga 6b1M YACTbIMU U LLEeNIOCTHLIMU, U
YTOObI ABEpKa NpPaBUNbHO 3aKpbiBanachb.

— TwaTenbHo NOYNCTUTL pa6oqy+o NoBEepPXHOCTb U BCe npuneratolme 30Hbl.

— [Mo4yncTnTb HapyxHble YacTu Npubopa BriaXHOWM TKaHbIO UK rybkoun.

OcTopoXxHo - NMpeaynpexageHue

Mpn YncTKe NPUMEHATb TONbLKO Te YUCTALWME CPeAcTBa, KOTOpble npeaHasHavyeHbl
ANs UCNoJib30BaHUA B NULLEBOMN NMPOMBbILWIIeHHOCTH. 3anpeu4aeTc;| ncnonb3oBaTb
arpeccuBHble U BocCcnaMmeHsawOLWwmecs Yncrtswme cpeacrea unu cpencrTea,
cogepXxawue BewecTBa, BpeaHble 340p0OBbIO AnA noaen.

— Ecnmn I'Ipl/l60p He NUCMNosNb3yeTcA B Te4eHne ANnTenbHOro nepnoaa BpemMeHu,
HeobxoanMo OTKIIUYNTb AneKkTponnTaHmne cetun (VIJ'IM OTCOeaANHUTb |'|p|/|6op oT
ANEKTPUYECKOMN pOSeTKM), NMOYNCTUTb ero n 3atTemM AO0JIKHbIM o6pa30M 3alUTUTb ero oT
nonagaHua rpasn.

OBHAPYXXEHUE HEMCNPABHOCTEN

MpuBeneHHas HUxe MHopMauums NpegHa3HaveHa Afisi oka3aHUsi MOMOLLM B
pacno3HaBaHWM 1 YCTPaHEHUM BO3MOXHbIX OTKIIOHEHUI U HeMonazok B paboTe
ob6opynoBaHusi, KOTOpble MOryT MMETb MECTO BO BPEMS SKCNyaTaLuu.

HekoTopble HeMcrnpaBHOCTM MOFYT GbITb YCTpaHeHbI NMosib3oBaTeneM, Apyrue Tpebyot
Hanuuus y3kon TeXHUYECKOW KBanmukaumm nnm ocobbix HaBbIKOB U AOMKHbI
NMpPOBOAMTLCA KBANUMMLMPOBAHHLIMU CrieLmanucTamm, o6nagaroLmmm NpUsHaHHbIM
OMbITOM B COOTBETCTBYIOLLLEM CEKTOpE.

He cHMMaTb BHYTpeHHUe YacTu npubopa.
MpousBoauTernb He HeceT KaKOM-NMG0O OTBETCTBEHHOCTU 3a Yylep6, HAHECEeHHbIN B
pe3ynbTaTe HeCaHKLUMOHMPOBAHHOIO PEMOHTA.

Ta6bnuua 3: HencnpasHocTu B paboTte

HeucnpasHocmb Mpuyunb! Cnocobbl ycmpaHeHusi

3apaTb BPEMSI NPUrOTOBNEHNS
6onblue 0 MuH.

O6patuTbCs K NPOAABLY Unv B
YNOJTHOMOYEHHBI LIEHTP
CEpBUCHOTO 06CIyXMBaHUS.
O6paTnTbCs K NpoaaBLy Unv B
YNOSTHOMOYEHHBbI LIEHTP
CEpPBUCHOrO OGCMYXMBaHUS.

He 3apaHo Bpemst NnpurotoBneHns

OTCyTCTBUE HANPSHXKEHUS B CETH
Mpubop He HarpeBaeTcs. 3MEKTPONUTaHNS.

HewucnpaBHoe MarHeTpoHHoe
YCTPOWCTBO.
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OBLLEE ONMUCAHUE OBOPYJOBAHUA

MwukpoBornHoBas neds ME/1800 npeactaBnsieT cobow npnbop, cnpoekTUPOBaHHbIN U
M3roTOBNEHHBIN Ans 6onee ObICTPOro (Mo cpaBHEHMIO C OObIYHBIMK NeYamm)
pasorpeBaHusi, MogXKapuBaHUsa 1 pa3MOPaKUBaAHMSA MULLIEBBLIX MPOAYKTOB,
cofepKalUmxcs B cnewlmanbHbIX eMKOCTAX W NpefHasHayvYeHHbIX Ans ynotpebnenns B
nuLLy NIOAbLMU.

Mpnbop moxeT ncnonb3oBaTbca Ans 06paboTkv pasnUYHbIX NULLEBLIX NPOAYKTOB,
TaKMX Kak OBOLUM (CBEXNME N 3aMOPOXEHHbIE), (PPYKTbI, MakapoOHHbIE U3genus, puc,
pbiba, MACo, a Takke CoyCbl, Cynbl, KOHCEPBbI U T.M.

Mpu akcnnyaTaumm NnpuGopa HeoGXoAMMO UCMONb30BaThL NMOCYAY U3 MaTepuarnos,
NPUroAHbIX A5 BbIOpaHHOro pexvma paboTbl. XKenaTtenbHo, 4ToGbl Nocyaa obina
KpYrrol unu oBanbHoW hopMbl, YTOObI HarpeBaHue NULLEBbLIX NPOAYKTOB
OCYLLIECTBNANOCH PABHOMEPHO.

Henb3sa ncnonb3oBaTb MeTannnyeckyto nocyay (crans, antoMuMHWU, Meab v T.0.). Ang
onpefeneHnst CBOMCTB, KOTOPbIMK AoMkHa obnagaTte nocyaa, npounTaTth Tabnuuy
"MaTepuansl, U3 KOTOPbIX BbINONHEHa nocyaa".

MpnGop NpeaHasHaveH Ans NPogeccnoHanbHOro NPUMEHEHNUS U NOANEXMUT YyCTAHOBKE
B NOMELLEHNAX HA NPeanpuaTusiX obLlecTBEHHOro NuTaHnsa (6apbl, NULLepun,
pectopaHbl 1 T.n.). Pabota c npubopom He TpebyeT cneuuansHOro oby4yeHus, Tem He
MeHee, Nofib3oBaTeNy AOMKHbI 06MaaaTh COOTBETCTBYOLMMMN HaBblkaMun paboTbl B
ceKTope 0bLLECTBEHHOIO NUTaHUS.

AkcnnyaTtaums B No6bIX LensaX, OTAIMYHbLIX OT NPeAyCMOTPEHHbIX, cYMTaeTcs
HEHAONEXALLMM NCNOJIb3OBAHUEM.
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MWUKPOBOJIHOBAA MNMEYb MC/1800

Ha nnncTpaumnm noka3aHbl OCHOBHbIE KOMMNOHEHTbI an60pa, a B nepeyHe npmeeaeHbl nx
onucaHne u HasHaveHue.
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A) WuT ynpaBneHus: ocHalleH opraHamu Anis ynpaenexHus paboTton npubopa (cm.
"OnncaHne opraHoB ynpaeneHuns").

B) OBepka neuun: coeamHeHa ¢ 6NOKMPOBOYHBLIM YCTPONCTBOM (MUKPOBbIKIOYATESb ).
Mpwy OTKpPbIBaHUM ABEPKM LMK NPUrOTOBIEHUS NPEpPbLIBAETCS.
Mpw 3aKpbIBaHUM ABEPKM LMK NPUrOTOBNEHUS BO30BHOBMSETCS C TOrO MOMEHTa, B
KOTOPOM OH OblIf NpepBaH.

C) Pa6ouas kamepa: ocHalleHa MarHeTPOHHbLIM YCTPOWCTBOM Af1si TENSOBON 06paboTku
NULLEBbIX NPOAYKTOB.
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TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
Ta6nuua 1: TexHnyeckne gaHHble npubopa

OnucaHue EduHuya usmepeHus MC/1800
MoLuHocTb kW S
ArneKTpuyeckoe nuTaHue V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz
O6bem pabouelt kamepbl NuTpsl 34
Paamepbl paboyei kamepbl mm 400x360x228
Pa3amepbl npubopa mm 570x520x370
Pa3mepbl ynakoBku mm 640x560x450
Bec HeTTO kg 30,5
Twn ycTaHoBKM YcraHoBka Ha cTone

B tabnuue nepevncrieHbl TUMbl MaTepuarnos, M3 KOTOPLIX MOXET GbITb BbIMOMHEHA nocyaa.
Ta6nuua 2: Matepuarnsbl, U3 KOTOPbIX BbINOSIHEHA Nocyaa

Mamepuan nocydbi Pa6oma e pexxume CBY-uznyyeHusi
YKapocrToiikoe cTekno na
YKapocrtovikas kepamuka unu capdop na
MnacTmacca ANst MUKPOBOMHOBBIX Neven na
KyxoHHasi 6ymara na
AntomuHueBas ponbra HeT
Metann HeT
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OMNMUCAHUE OPTAHOB YMNPABIEHUA
Mpunbop ocHaleH
nepeyYncreHHsIMu opraHamm
ynpaBsrneHusi, HeobxoaMmbiMn ANs
BKITHOYEHUS €70 OCHOBHbIX (DYHKLNNA.

A) Oucnnen: otobpaxaeT
napameTpbl MPUrOTOBNEHNS U
Tekyllee Bpemsi.

B) KHonku: cnyxaT ans Bbibopa
COOTBETCTBYIOLLEro YPOBHSA Derront
MOLLIHOCTMW. 20%

C) KHonka: criyxuTt ans py4yHomn B---I&
HaCTPONKK BpeMeH1 06paGoTKy. M
BBoa BpeMeHu BpyyHyto He
0OKa3blBaeT HUKaKoro BNSHUS Med-Hi
Ha 3anporpaMMMpoBaHHble o
KHOMKM. Time d -G

D) KHonka: yBenuumBaet C-- Entry
npegycTaHOBIIEHHOE BpeMs
NPUroTOBMEHUS Ha D-- -
onpeaeneHHyto NPOLEHTHYHO
OO0 OTHOCUTENBHO E-- -t
M3Ha4anbHOro BpeMeHun
NpUroToBneHns (CTaHaapTHbIE
50%).

MpoueHTHyo aonto onpeaensieT
nonb3oBaTernb, €€ MOXHO
N3MEHUTb AN KOHKPETHbIX
nocnegosaTefnbHOCTEN
NPUroTOBMNEHMS.

OTa xapaKTepucTMka O4eHb NonesHa B Cryvasix NPUroToBrEHNs Cpasy HeCKONMbKMNX

m nopumn npoAdykTa, HanpuMmep, kKapTodens unv NuuLUbI.

E) KHonka: cnyxuT Ansa yganeHus ocTaBLUerocs BpeMeHuW, Ans 3aBepLueHns umkna
nporpaMMnpoBaHuns Unu Ansa dakybTaTMBHBIX MapameTpoB none3osatens. Ecrnm
KHOMKa MCNonb3yeTcsa ANns 3aBepLUeHNs BHECEHNS N3MEHEHNI B NPOrpaMMmpoBaHmne
unun B hakynbTaTVBHbIE NApamMeTpbl, TO BHECEHHbIE N3MEHEHWNSI HE MPUHMMAOTCS.

F) KHonka: cry>xut Ans 3anycka Lukna npuroToBreHWs MULLM C PyYHbIM BBOOOM BPEMEHN
1 ONsi COXpPaHeHUs M3MEHEHWIN, BHECEHHbIX B MOCNeAoBaTenbHOCTb
nporpaMMupoBaHusl Unu akynbTaTUBHbIE NapamMeTpbl Nonb3oBaTens.

G) KHonku: cnyxaT Ans HacTPONKW NpedyCTaHOBEHHOrO BPEMEHU MPUrOTOBNEHUS
nuLm.

PexvMbl NpurotoBreHnst n cnocobbl NPorpamMmMMpoBaHns pasnmnyHbIX yHKUMIA npnbopa

onucaHbl B naparpade "Pexum npurotoBneHms".

o
'
'
"
1
1
"
IDM-34607400200.if
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PEXXUM NPUITOTOBIEHUA
Hwxe nepeuncneHbl pexunmbl NPUroTOBNEHNS U CNOCO6bI NPOrpaMMMpoBaHUS PasfNYHbIX
dyHKUMIA Nnpubopa.

Power up (BkntoyeHue)

— TNogKnynTb MaLLNHY K UCTOYHUKY SNIEKTPOSHEPTN NOCPEACTBOM Kaberns nuTaHus , Ha
aucnnee nossutca Hagnuck "Power up”.
Mpnbop BKMOYEH.

Pexxum "Standby" (Cton)

— YpgepXaTb HaXaTon B TEYEHUE HECKOIBbKMX CeKyH, KHOMKy (E).
MpunGop nepexoaut B pexknm "Standby"; Bce KHOMKM Ae3akTuBupyoTcs, a aucnnen (A)
BbIKMOYaeTCs.
Korga npnbop BKMOYEH, eCMNW B TEYEHNE HECKONbKUX CEKYHA HE MPOUCXOAUT HaxaTne
Kakon-nnbo KHOMKM 1 He OTKpbIBAETCA UMK 3akpbiBaeTcsa Asepua , To npnbop
aBTomaTtmyecku nepexoauT B pexum "Standby" (aucnnei (A) BbiknovaeTcs).

— Yro06bI BbIVITK 13 pexuma "Standby", OTKpbITb 1 3aKpbITb ABEPLLY.

— CyuecTByeT BO3MOXHOCTb OTPErynMpoBaTh BpeMsi akTuaaLmm pexuma "Standby” (Cwm.
"®akynbTatuBHble NapameTpbl (Option)").

Pexum "Ready"” (FToToBHOCTB)

— B pexume "Ready" npnbop rotoB HayaTb Kak py4HOW, TaK 1 NpeayCTaHOBNEHHbLIN LK
NPUroTOBMNEHUS MULLIN.
YUT06LI Nnepentn ot pexuma "Standby" k pexumy "Ready", focTaTOMHO OTKPLITL U
3aKpbITb ABepLy. Tenepb NpnbOpP roToB Ha4YaTe MPUrOTOBIEHNE MULLK, @ Ha Aucnnee
oTobpaxaeTcs Hagnuck "Ready".
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Pexxum "Open Door" (May3a)
Pexum "Open Door" nossonset
nonb3oBaTensm BpeMeHHO
NPUOCTaHOBUTb LIMKI
NPUroTOBMEHMS NULLKX MpK
HeobXxoaMMOCTH NPOBEPUTL
NPOAYKT, HAXOAALWMIACS BHYTPU
npubopa.

— OTkpbITb ABEPLY BO Bpemsi Defrost
LIMKNa NpUroToBREHNS NULLY, 20%
4YTOObI aKTUBMPOBATL PEXUM B Viedium
"Open Door". 50%
Ecnun no ncreveHun 60 cekyHa
(mo ymonyaHuto) He nopaeTcs Mo
HUKakas komaHaa, npubop
nepexoaut B pexxum "Standby". c--- . gﬁ‘é
— Ecnu nocne 3akpbiTus

[ABepLbl MPONCXOAMNT HaxaTue
OAHON U3 kHoMok (G),
HaynHaeTcs NPUroTOBIEHNE
nuwm, a Ha gucnnee (A) E
oToGpaxaeTcs ocTaTouHoe
BpeMsi, B 3aBUCMMOCTU OT
3afaHHOM KomMaHakbl. F-- -

IDM-34607400200.if

— [pu oTKpPBLITUN ABEPLbI BO
BpeMs NPUroTOBAEHNS NULLA
akTmBupyeTcsa pexum "Open
Door", npy aTom oToGpaxkaembli
Ha gucnnee TaiMep ocTaHaBNMBaeTCsa A0 TeX Mop, Moka He ByAeT 3akpbiTa ABepua U
HaxaTa kHorka (F).

MprGop Bo306HOBMSET NPOLIECC NPUTOTOBMAEHWS MULLK, @ TaMep NPOAOIHKaeT oTCcHeT
BPEMEHW C MOMEHTa, Ha KOTOPOM OH Gbln OCTAHOBIIEH.

— Yro6bl akTnBUpOBaTh pexum "Open Door" BO Bpemsi NPpUroTOBREHUS MULLK, HE
OTKpbIBas Asepuy , HaxaTtb kHonky (E). Otobpaxaembivi Ha gucnnee (A) Tanmep
OCTaHOBMWTCS1, OH NPOJOIMKUT OTCHET BPEMEHM TONbKO nocne HaxaTus kHonku (F).

/a\
B pexume "Open Door" no ncredyeHum 60 cekyHa (N0 ymonyaHuio) akTuBupyeTcsi
pexum "Standby".

Bo Bcex gpyrux cnyvyasax npubéop HaxoauTtcs B pexume "Ready"”.

Mpw n3ameHeHn HacTpoek n yctaHosku "OP:61" (Mo ymonyaHuio), Npy OTKPbITUM ABEPLIbI
npubop He ByaeT nepexoauTb B peXuM naysbl, a byaet oTMEeHSATb NpeayCTaHOBMEHHbIE
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nonb3oBaTenem KOMaH4bl U1 OCTaBaTbCs B OXMAAHUN HOBbIX KOMaHA unm xe byaet
akTmBmpoBatb pexuM "Standby" nocne 60 cekyHn 6e3nencTBusS.

Py4Hou pexxum npurotoBneHus nuwm (Cook Mode)
OTOT pexuM NO3BOMSET NOSb30BaTEN0 BPYUHYIO 3a4aTb BPEMSI PUTOTOBNEHUS MULLK U
YPOBEHb MOLLHOCTM.

— Haxartb kHonky (C), koraa npubop HaxoauTcs B pexume "Ready”, 4Tobbl akTMBMpoBaTh
"PYYHON PEXUM NPUrOTOBEHNS NULLA".
Ha gucnnee oto6pasutcs Hagnuck "00:00".

— Haxartb kHonku (G) AN yCTaHOBKM BPEMEHW NPUroTOBMEHNS (Hanp.: HaxaTb
nocnegosaTenbHo kHonku 1,0,3,0 anga 10 MuH. 1 30 cek. NPUrOTOBNEHUSA NMULLIK).

— Haxatb ogHy 13 kHonok (B), 4ToObl BbIGpaTh YpoBEHb MOLLHOCTU (Hanp.: HaxaTtb
kHomKy "Medium/50%" B kayecTBe YPOBHS MOLLHOCTH).
Ha gucnnee otobpasntcs Hagnmeb “10:30 507,

— Haxartb kHonky (E), 4TobObl 3anycTuTb py4HOW LK NPUIOTOBEHMS MULLK.
Mo ncreveHnn 3agaHHoro BpemeHu Ha gucnnee (A) otobpasutcs Hagnuce "DONE" n
nocnenyeT 3ByKOBOW CUrHar.

— Mpwnbop cHoBa nepenaeT B pexum "Ready", OH roToB Ha4aTb HOBbLIN LIMKN
NPUroTOBMNEHNS MULLIN.

Bo BpeMms npoLecca NpMrotToBReHUs NULLM MOXHO HaXaTb oAuH pa3 kHonky (E),

4YTOObI NepeTn B pexum "Pausa” n NoBTOpHO HaxaTb KHoMKy (E), 4Tobbl BepHyTbCA B

pexum "Ready".

npeAyCTaHOB.ﬂeHHOG npuroToeBneHve nuUin
10T pexnm Nno3BoNdeT OCYyLLEeCTBIIATbL NPUroToBneHne nuumy nocpeactsomMm
npenycrtaHoBJ1€HHbIX KOMaHA.

— Haxatb ogHy 13 kHonok (G) B pexxume "Ready"”, B 3aBUCUMOCTHY OT enaemomn
NPOAOMKUTENBHOCTU NpoLiecca NPUroTOBIEHUS.
Mpubop aBTOMATUYECKN HAYHET LMK NMPUrOTOBIEHUS NULLM C BbIGPaHHON
NPOAOIMKNTENBHOCTLIO (Hanp.: HaxaTtb KHOMKy "2", 4To6bl NpuroToBnexHve anvnocs 20 @
CeKkyH1) 1 Ha aucnnee otobpasnTcs ocTaTouHOE BpeMS.

Ecnu npurotoBneHne ocyLLecTBNAETCA B HECKOIbKO 3TanoB 1 obuiee Bpems

NPUroTOBIEHMS NPEBbLILLAET MaKCUManbHO JOMYyCTUMOE BpeMs (60 MUHYT MO yMOnyaHuio),

TO npubop BbICTPO NoAaeT Tpu pa3a 3BYKOBOW curHar, a Ha gucnnee (A) otobpaxaeTcs

Hagnmeb “00:00”, 4To O03HavaeT, YTO Takasi Nporpamma HeaonycTMMa.

— Yt06bl akTMBMpPOBATL pexum "Pausa” Bo BpeMsi LMKna NpuroToBreHnst Ny, HaxaTb
kHonMky (E) unu oTkpbITb ABEPLY.

— YT06bI NOBTOPHO aKTMBMPOBAaTL LMK MPUrOTOBNEHUS NN, HaxaTb KHomKy (F).

[ns Toro, 4To6bI LMK NPUrOTOBIEHMS NULLY HAYMHANCS TOMbKO Npu HaxaTum kHomnku (F)
(a He npu HaxaTun ofHoW 13 kHonok (G)) AoCTaTOYHO N3MEHNTL HacTpomnku (Cm.
"®akynbTaTtuBHble NapameTpsbl (Option)").

-45 - Pycckuli si3bik



IDM  346-074-1.fm

MWUKPOBOJTHOBASA MNMEYb MC/1800

Pexxum nporpammupoBaHus
MoxHO co3gaTb pasnuyHbie
nporpamMmbl NPUroTOBMEHUS MULLM.

— OTkpbITb ABEpLY M yaepxaTb
HaXaTomn KHOMKy ¢ undpon "1" B
TedeHue 5 cekyHn. Mocneayet
3BYKOBOW CUrHar, KOTopbIn
npeaynpexpaeT o nepexoae B
"Pexwum nporpammunpoBaHms”. Defrost
Ha gucnnee otobpasutcs 20%
Hagnucs "PROGRAM". B---i

— Haxatb ogHy 13 KHOMOK C
umdppamm ("1,2,3,..0") B

Medium
50%

Med-Hi

3aBMCMMOCTM OT TOro, Ha Kakon 70%

KHOMKe XenaeTte CoXpaHuTb i . e
HOBYIO nporpaMmmy [o3RE- - - - Entry

NPUrOTOBMNEHUS MULLN.

Ha gucnnee (A) otobpasutcs D-- -1

BpeMsi NPUroTOBIEHUS, KOTOpoe
MOXHO U3MEHWUTb NMPU NMOMOLLIM
KHOMOK C Ludpamu.

— o 3aBepLueHnn ycTaHOBKM
BPEMEHW NPUrOTOBIEHUS MULLN
HakaTb OZHY U3 KHonok (B),
YTOGbI BBECTY Xenaembli
YpOBEHb MOLLHOCTM.

Ha gucnnee (A) otobpassaTtcs
3afaHHble Bpems
NPUrOTOBMNEHUS N YPOBEHb MOLLHOCTY.

o
'
'
"
1
1
"
IDM-34607400200.tif

— Haxartb kHonky (F), 4To6bl cOXpaHuTb Nporpammy.

— YT06bl HaYaTb UCMOMHEHNE BHECEHHOW B MaMATb NPOrpaMMbl MPUrOTOBIEHNUS MULLN,
HakaTb KHOMKY C LuMdpoi, koTopas Obina BeibpaHa Ans COXpaHeHUst Nporpammei.
Mpw xenaHum yCTaHOBWUTb HECKOMNbBKO 3TanoB NPUroTOBEHWS B paMKax OgHON
nporpammbl, CHayana HaxaTtb KHOMKy (F), HaxaTb kHonky (C), 4To no3sBonuT 3agatb And
3TOW Xe nNporpammbl Apyrue BpeMsi U ypoBeHb MOLLHOCTH.
Ecnun obLyee BpemMsa NpuroToBneHns npesbIllaeT MakcumanbHo gonyctumoe spems (60
MUWHYT MO YMON4YaHuto), To Npubop BbICTPO NoJaeT Tpu pasa 3BYKOBOW CUrHarn, a Ha
aucnnee (A) otobpaxaetca Hagnmcb "00:00", 4To 03Ha4aeT, YTo Takas nporpamMma
HegonycTMma.

— 3akpbITb ABepuy , 4TObObI akTMBMpOBaTh pexum "Ready".
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Mpw HaxaTum kHonku (E) BO Bpems npouecca nporpaMMmmpoBaHuns, npubop nepexoauT B
pexum "Open Door", a cosgaBaemMasi nporpamma 6yaeT ytepsiHa.

Ecnu npepbiBaeTcsi nogaya anekTpo3aHepruu, 3anMcaHHas nporpamma He 6yger
yTepsiHa.

npumep: Mpu XenaHum CoXpaHWUTb NPorpaMMy NPUroTOBIEHWS MULLM ANUTENBHOCTLIO 1
MUHyTa 1 25 cekyHa MOLWHOCTbIO 70% BbIMONHUTE CrieayoLlmne OEVCTBUSA:

— B pexwnme "Ready", HaxaTb kHOMKy € umdpon "1" B TedeHne 5 cekyHa.
Ha gucnnee oto6pasntcs Hagnuck "PROGRAM".

— Haxartb kHonky ¢ undpon "3". Nporpamma ByaeTt coxpaHeHa nog 3TM HOMEPOM.

— Haxartb kHonky (C).
Ha gucnnee otobpasutcs Hagnucb "00:00".

— 3apgatb Bpems NpUroToBneHns Npy NOMoLLM KHOMOK ¢ umdpamm "1", 2", "5" (1 MUHYT 1
25 cekyHa) 1 BbIGpaTb MOLLHOCTb Npy nomoLum kHonkn "Med-Hi/70%".
Ha gucnnee otobpasutcs “1:25 70” (1:25 o3Ha4yaeT Bpemsi npurotoBnexus, 70
03Ha4aeT YpoBEHb MOLLHOCTH).

— Haxartb kHonky (F), 4ToObl COXpaHWUTb KOMaHAbI.

— Haxartb kHOMKy ¢ undpon “3” n 3aKpbITb ABEpLY , YTOObI 3aMyCTUTb TONBKO YTO
BHECEHHYI0 B NaMsATb NporpaMmy.

Kaxpgbii pa3, npy Heo6xXoA4MMOCTM UCNOMNb30BaTh 3Ty NporpaMmMy, 4OCTaTO4YHO

HaXaTb KHOMKY ¢ umdpon “3”, oo Tex nop, Noka He NOTpedyeTCA CHOBA U3MEHUTb

3Ty NnporpamMmmy.

YABOeHHOe BpeMsl NPUroToBIeHUA
Mpw nomoLuwm kHonku (D) nonb3oBaTtens € NErkocTbio MOXET N3MEHUTL
npeaycTaHoOBMNEHHOE BPeMS Ans OnpeaeneHHoro KonmyecTsa NpoaykTa.

— Mpwu Haxatum kHonku (D) B pexxume "Ready” n nocneaytowem 3anycke
npeaycTaHOBMEHHOW NporpaMmmbl MnvM Hao6opoT, NpMbop HaYnHaeT Npouecc ¢
npeaycTaHOBMEHHbIM BPEMEHEM MPUTOTOBIEHMS MULLN.

Ha gucninee (A) otobpaxaeTtcs Hagnucb "Double” n yaBansaeTcs BbibpaHHOe Bpems
NPUroTOBMNEHMS.

npumep

KHonka ¢ umdpon "5", npegycraHoBneHHoe BpeMs 1 MuHyTa. 3atem Haxatb (D), Bpems

namenutca Ha 01:00 * (1 + 1) = 2:00 (2 MUHyYT).

— Bo Bpems 3aBepliatoLLen ctagum nporpaMmmMbl NPUOOp NepexoanT B peXum
"3aBepLueHne umKnia NnpuroToBrenns".

3Ty (*)yHKLIMlO HeNnb3A UCnonb30BaThb B pPeXnme namMmAaTu.
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CTtaguu npuroToBneHusi
MporpammupoBaHue

3TOT pexum nossonset
nonb30BaTeNto roOTOBUTb NPOAYKTbI,
KOMOWHMPYS pasHble YPOBHM
MOLLHOCTM. MOXHO YyCTaHOBUTb HE
Oonee 4 cTaguii B pexume
NPUrOTOBIEHNUS NMULLM UNN B
pexvme nNporpaMMmnpoBaHus.

MpumMep HacTpomnkK ABYX cTagun
NPUroTOBMEHNS.

Defrost
Mocne YCTaHOBKMA MOLLHOCTU 1 20%

BpEMEHMW NepBon cTaguu, B---§
HaxaTb KHorky (C), 4Tobbl M
YCTaHOBMWTL NapameTpbl BTOPO

cTaguu. Med-Hi
70%
MoBTOpUTL Te e AencTens ang

HaCTPOWKN TPETLEN N YeTBEPTON Time g -G
cTagum C "" Entry

Mpexae Yem yctaHaBnueaTb
BTOPY!O, TPETLIO MNN YETBEPTYIO D-- B
cTaguuv, Bcerga HaxvmaTtb
kHonky (C). Ha gucnnee (A) E-- -
oTobpasuTca Hagnuce "stage2",
"stage3" unu "Stage4".

Haxatb kHonky (F), 4TobbI F

HayaTb NPOLIECC NPUrOTOBNEHUS
nALWN.

IDM-34607400200.if

MepBas cTagus - NPUroToBEHME HA
70% moLHoCTM AnuTenbHOCTLIO 1 MUHYTa 25 cekyHa. BTopasa ctagus - npurotoBneHue Ha
50% MOLLHOCTN ANUTENBbHOCTLIO 5 MUHYT 1 40 cekyHa. MNopaaok AencTBMn:

HaxaTb kHonky (C), 3atem HaxaTtb kHonky "Med-Hi/70%", nocne yero Haxatb KHOMKM
"", "2", "5", yTOObl BBECTU BPEMS NPUrOTOBMEHUS.

Ha gucnnee otobpasutcs Hagnucb "01:25".

MepBbIn 3Tan 3aBepLUEH.

CHoBa HaxaTb kHonky (C).
Ha gucnnee otobpasuTca Hagnuce "stage2".

HaxaTb kHomnku ¢ undpamum "5", "4" "0".
Ha gucnnee otobpasutcs Hagnucb "05:40".

HaxaTtb kHonky "Medium/50%".
Ha gucnnee otobpasutca Hagnucb "PL5".
BTopon aTan 3aBepLueH.

Haxatb kHomKy (F), 4ToObl HayaTb NPOLLECC NPUrOTOBIIEHUS MULLK.
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dakynbTaTUBHBLIE NapameTpbl (Option)

YTt0oObl yAOBNETBOPUTL MHAMBUAYANbHbIE NOTPEOHOCTM, MOXHO U3MEHUTL HEKOTOpPbIE
OONOSHUTENbHbIE NapaMeTphbl, TakMe Kak NporpaMM1MpoBaHne O4HON UK OBYMS
KHOMKaMu, rPOMKOCTb 3BYKOBOIO CUrHamna u MakcumarnbHOe BPeMs MPUroTOBINEHUS.
YT0Obl N3MEHUTL 3TN NapamMeTpbl, 4ENCTBOBATL CeayHLLMmM o6pa3om.

— YT06bI OTPErynupoBatb Bpems Ang nepexoaa B pexum "Standby", goctatouHo
OTKPbITb ABEPLY W YAepXKaTb HaXaTon KHOMKY € uudpon "2" B TeyeHne 5 cekyHa, no
MCTEYEHUN 3TOr0 BPEMEHM NPO3BYYUT 3BYKOBOW CUrHar, KOTOpbIA 03Ha4YaeT nepexon B
pexum "dakynbTaTuBHbIE NapameTpbl”.

Ha gucnnee otobpasutcs Hagnuck "OP: -".

Option Setting Discription
1 OoP:10 3 seconds beep
ECC Tone OP:11 Cantinuous beep
oP:12 5 quick beeps,Repeating
OP:20 Beeper Off
2 ‘ 0P:21 Low
Beeper oP:22 Medium
Volume 0Op23 High
" eg’p o OP:30 Keybeep Off
On/Off oP:31 Keybeep On
4 CP:40 15 seconds
: 30 seconds
o i 2;:; 60 seconds
Window
OP:43 120 seconds
5 OP:50 On-the-Fly Disable
On the Fly OP:51 On-the-Fly Enable
6 Door Reset OP:60 Door reset Disable
OP:61 Docr Reset Enable
) oP:70 60 Minute Maximum Cook Time @
7 Max time OP:71 10 Minute Maximum Cook Time
8 Manual OP:80 Manual Programming Disable
Programming oP:81 Manual Programming Enable
g OP:90 Single Digit Mode-10 programs
Double Digit oP:91 Doule Digit Mode-100 programs
OP:00 Off-Never Display Clean Filter N
0 OP:01 Weekly-Display every 7 days §
Clean Filter oP:02 Monthly-Display every 30 days §
OP:03 Quarterly-Display every 80 days. ]
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— Haxatb ognH pas ogHy 13 KHonok ¢ umdpamu (1,2,3...,0) (cM. Tabnuuy, KOnoHka
"thakynbTaTBHBIE NApamMeTpbl") B 3aBUCUMOCTM OT NapameTpa, KOTopbIv xenaete
M3MEHUTL (B HaLLEeM criyyae HaxaTtb KHOMKy ¢ uudpon "4", napameTtp "Keyboard
window", KOTOpbIV NO YMON4YaHWIo ycTaHoBreH Ha 60 cekyHA).

Ha gucnnee otobpasutca Hagnuch “OP:42”.

— Haxatb Heckonbko pas KHorKy "4", yTobbl noovepenHO oTobpasnTb Hagnvcn "OP:43,
OP: 40", "OP: 417, “OP:42".

BbIGpaTb HY>XHYIO HACTPOMKY U HaxaTb KHOMKY (F), 4To6bl COXpaHUTbL BHECEHHbIE
N3MEHEHMUS.

Mo 3aBepLUeHUn onepaumnmn HaCTPONKN HaxaTb KHoMKy (E), 4Tobbl nepentn B pexum
"Open Door".

— 3akpbITb ABepuy , 4TOObI Neperitn B pexknm "Ready".

Y106bI U3MEHUTB elle oAMH (haKynbTaTUBHbLIN NapamMeTp, NOBTOPHO OTKPbITb
ABepLy U NOBTOPUTb ONUCaHHble AEUCTBUS.

3aBoAckne HaCTPOWKM BblAENeHbl XXUPHbIM LIPUTOM. YTOObLI BEPHYTHCS K 3aBOACKUM
HacTpovikam, 4OCTaTOYHO BbibpaTh 3Ha4YeHne, BbIAENEHHOE XUPHBIM PN TOM.

He 3akpbiBaTb ABepLy , NOKa He ByAyT COXpaHEeHbl BHECEHHbIE U3MEHEeHUS1, MHave
OHM GyayT yTepsiHbl.

PEKOMEHOALIMU MO 3KCIMJTYATALIUN

1. B 3aBucumocTtm ot pexuma pabotsl (CBY-usnyyenune, rpuns nnum KOMOGMHMPOBaHHbIV
pexuMm) 1 oT Tuna Tennoson obpaboTkn (pa3smopaxmBaHve, MPUroToBneHne,
pasorpeBaHue U T.n.), NoAroToBUTb AOIMKHLIM 06pas3om NpPoayKT 1 NOMECTUTL €ro B
NOAXOASALLYH €MKOCTb.
B cnyyae, ecnu npy NnpuMrotToBrneHMn NpogyKTa BO3MOXHO ero pa3bpbidrnBaHve no
CTeHKaM Kamepbl, HAKPbITb EMKOCTb KPbILLIKOW.

2. [loMecTuTb eMKOCTb BHYTPb paboyen kamepbl 1 3aKpbiTb ABEPKY.

3. 3agaTb HyXHbIN UMK NpUroToBneHus (cm. "Pexum npurotoBneHms").
Mocne Toro, kak TaMmep M3gacT curHan ob ucteveHun 3afaHHOro BPEMEHM,
NOAOXAATb HECKOMNBbKO CEKyHA, nepes U3BneyYeHnemM emMKoCTy.
Ecnv npogykT elle He roToB JOMKHLIM 0O6pa3oM, BHOBb MOMECTUTb EMKOCTb B KaMepy
1 3apaTb BPEMS MPUrOTOBIEHUS.

@ OcTopoXxHo - NMpeaynpexageHue

Bo usbexaHue nosly4eHus OXXOroB yKnagbiBaTb U CO6VIpaTb nuuieBble NPoAYKTbI
npu nomMmoLwiun cneynanbHbIX ﬂpMCI’IOCOSHEHMﬁ.

Mpu nepBOoM UcNonNb3oBaHUU an60pa, nepepa ero BKnw4veHnem, CHATb 3allUTHYHO
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NMeHKY NOKPbITUS, MPUroTOBUTbL YallKy C BOAOW M IMMOHHbLIM COKOM U MOMEeCTUTb
ee B pabouyto kamepy. [latb npubopy nopabotatb B TeuyeHue nopsigka 10 MUHYT Ha
MaKCUMManbHOW MOLLHOCTU, YTOObI YTOOLI YCTPAHUTL HENPUATHbIE 3anaxwu,
BbI3BaHHbI€ HaNIM4YMEM OCTaTKOB TEXHONOIMYECKNX MaTepuanos.

— He nomeLlaTb B Neyb MeTanImMuyeckyo nocyay (crasnb, Medb, artoMUHWIA 1 T.1.), Nocyay
C MeTannMyecknm NoKpbITUEM UM METaNNMYECKON rpaBUpPOBKON (30510TO, cepebpo K
T.N.) BO n3bexaHne oGpas3oBaHns UCKP UMK SNEKTPUYECKON AYTN.

— He ucnonb3oBatb Npubop AN NPUrOTOBNEHUS UL, BKPYTYHO.

— He ncnonb3oBatb nocyay, BbINOMHEHHYH N3 HEMOAXOASALLMX MaTepUarnos, U He
BKIoYaTb Npnbop Bxonoctyto. Bo nsbexaHue criy4anHoro BKMYeHNs
HesarpyxeHHoro npubopa pekoMeHayeTcs OCTaBUTb B paboyeil kamepe CTakaH C
BoAow Ans nornowexus CBY-nsnyyenums.

— [MpoTkHYTb NPOAYKThI B KOXYype (kapTodens, A6r0KkM 1 T.M.) UM B repMeTUYHOWN
obonoyke (cocucku, konbacHele n3genus n T.n.) Bo n3bexaHve pa3pbiBa BO BPEMS
NPUroToBRNeHWs. YoanuTb MeTannuyeckme 3aXKnmMbl (€CNnn MMeKTCs).

— B cnyuae HeuncnpasHon paboTbl npubopa (Hanpumep, Npubop He BKINoYaeTcs), He
NbITaTbCs CHATb kKakue-nnbo 13 ero Yactei, a 0bpaTUTbCs K NPoAaBLy UMK B
YNOMTHOMOYEHHBI LLEHTP CEPBMCHOMO 0BGCNYXKUBaHWS.

— XopoLuo nepemMeLLnBaTh XUOKUE NPOAYKTbI B Lensx o6ecneyeHnst paBHOMEPHOTO
HarpeBaHus U, eCny OHU NpegHa3HayeHbl Ansa ynotTpebneHns B NULLy AeTbMU,
NpoBEPSATb UX TEMNEPATYPY BO U3bexaHne NnonyvyeHust 0XXoros.

—  YTt06bl YCKOPWTL NPUrOTOBIIEHNE HEKOTOPLIX MULLEBLIX NPOAYKTOB (LibINSEHOK,
rambyprepbl 1 T.N.) NepeBopayMBaTh WX XoTs 6bl oanH pas. Mpu NPUroTOBMEHNUM
apeHbIX U34enuii, nepeBopadnBaTb UX HECKOSbKO pas. Mpu NPUroToBNEHUN Apyrux
nsgenui (KoTneTbl, KPOKETKM 1 T.M.) NepemeLLaTtb UX OT LEHTPa K Hapy>KHOM 4acTu
€MKOCTU 1 HaoGOopOT.

YUCTKA NPUBOPA

Mepen Tem, Kak NPUCTYNUTL K YnCTKe Npnbopa (B KOHLE paboyvero gHS unm no mepe
HeobXoAMMOCTH), OTKMIOUYUTL SNEKTPOMMUTAHME CETU (MU OTCOEOUHUTDL OT SMEKTPUYECKON
poseTku) n ybeautbCs, YTO 30Ha, B KOTOPOW MPOBOAUTCS Onepaums, NONHOCTbIO OCThINa.

— [MoumncTnTb BCE BHYTPEHHME YacTu Npubopa BNaKHON TKaHbIO UKW ryGKon 1 3atem
TLWaTenbHO BbICYLUNTb.

Onsa ycTpaHeHUs HeNPUATHBLIX 3anaxoB NOMECTUTb B KaMepy CTakaH ¢ BOAOW U
JIMMOHHBbIM COKOM U BKITHOUYUTL NpUbop B pexxume CBY-usnyyeHus npubnusmtensHo
Ha 5 MUHYT.
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MWUKPOBOJTHOBASA MNMEYb MC/1800

MpoBepsATb, 4TOOLI YNNOTHEHUSA ABEPKU BCceraa 6biiM YACTbIMU U LLEeNIOCTHLIMU, U
YTOObI ABEpKa NpPaBUNbLHO 3aKpbiBanachb.

— TwaTenbHO NOYNCTUTL pa6oqy|o NnoBEepPXHOCTb U BCe npuneraroume 30Hbl.

— [Mo4yncTnTb HapyxHble YacTu Npubopa BriaXXHOWM TKaHbIO UK rybKoun.

OcTopoXxHo - NMpeaynpexageHue

Mpu YNCTKe NPUMEHSATb TONbLKO Te YMCTSALLME CPeaCcTBa, KOTopble NpegHasHa4YeHbl
ONS UCMONb30BaHUs B NMULLEBOW NPOMbILNEHHOCTU. 3anpeLaeTcs UCNoNb30BaTh
arpeccuBHbIe UMM BOCNIaMeHsILWMNecs YUCTsLNe cpeacTBa UMK cpeacTBa,
coaepxalyMe BellecTBa, BpeaHble 300POBbLI0 AN Nioaen.

— Ecnmn an60p He NUCNoNb3yeTcA B Te4eHne ANnTenbHOro nepmnoaa BpemMeHu,
HeobxoanMo OTKIIUYNTb AneKkTponnTaHne cetun (VIJ'II/I OTCOeaANHUTb |'|p|/|6op oT
ANEKTPUYECKOMN pOSeTKM), NMOYNCTUTb ero n 3aTemM AO0JIKHbIM o6pa30M 3allUTUTb ero ot
nonagaHua rpasn.

OBHAPYX>XEHUE HEUCNPABHOCTEN

MpuBeaeHHas Huxe MHOpMaLUs NpeaHa3HadYeHa A4S oka3aHWs MOMOLLM B
pacno3HaBaHWM 1 YCTpaHEeHNM BO3MOXHbIX OTKITOHEHWI 1 HEMoNaaok B paboTte
06opyaoBaHunsi, KOTOPbIe MOTYT UMETb MECTO BO BpeMs SKCrslyaTaumm.

HekoTopble HeMcnpaBHOCTM MOTYT GbITb YCTPaHEHbI NoNb3oBaTenem, aApyrue TpedyoT
Hanuumsa y3KoM TEXHUYECKON KBanudmKaumm nnm ocobblX HAaBLIKOB U OOMKHbI
NPOBOAMTLCS KBaNUMULMPOBAHHLIMY crieumanicTaMmmn, obnagawmmm npusHaHHbIM
OMbITOM B COOTBETCTBYIOLLEM CEKTOPE.

He cHMMaTb BHYTpeHHUe YacTu npubopa.
MpousBoauTensb He HeceT KaKON-NMG0O OTBETCTBEHHOCTU 3a Yylep6, HAHeCEeHHbIN B
pe3ynbTaTe HeCaHKLUMOHMPOBAHHOIO PEMOHTA.

m Tabnuua 3: HencnpasHocTu B paboTte

IDM  346-074-1.fm

HeucnpasHocmb lMpu4unb! Cnocobbl ycmpaHeHusi

3aaaTb BpeMsi NPUroToBneHnst
6onblue 0 MUH.

O6paTtnTbCs k NpofasLy Unn B
YMNONTHOMOY€EHHBIV LIEHTP
CepBUCHOro 06CnyXvBaHUs.
O6paTtnTbCs K NpofasLy Unu B
YNOJTHOMOYEHHBI LIEHTP
CEpBUCHOro 06CMyXMBaHUS.

He 3apaHo BpeMaA NpuroToBneHna

OTCyTCTBUE HANPSPKEHUS B CETU
3NeKTPONUTaHWS.

Mpubop He HarpeBaeTcs.
HevicnpaBHoe mMarHeTpoHHoe
YCTPOWCTBO.

Y6eamnTbes, 4TO UNLTP U CRINBHbIE
30HbI HE 3aCOPEeHbI.

-52-

Ynanutb 3aCOpeHns U O4NCTUTb
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La presenza del bldonclno barrato sulla targ| dati dell’app.

a indica che essa al termine della propria vita utile dovra seguire per il

suo i quanto p dalla Direttiva P!
ed elettroniche attraverso un di raccolta d i
non smaltlre P’apparecchio come ri

. La Direttiva p| la
RAEE. All'atto dell’acquisto di un nuovo apparecchio I'utilizzatore é obbligato a
to urbano, ma bensi dovra rlconsegnarlo, |n ragione di uno contro uno, al rivenditore o distributore. Il

separata delle apparecchiature elettriche

a al suo le p

dell’: apparecchlatura, sul territorio italiano, contattare |I produttore, il quale fornira le informaziol

dei RAEE. Nel caso del solo smaltlmen(o
circa lo della

dal di

macchina presso il centro di raccolta piu vicino all’utente. Gli utilizzatori che risiedono al di fuori del territorio italiano dovranno contattare i
Ministeri del’Ambiente del loro Paese, i quali forniranno le informazioni necessarie ad un corretto smaltlmento Il mancato rispetto delle

procedure di smaltlmento puo produrre effettl novn:l a danno dell
delle app e, portera a i

e delle p Pertanto lo , totale o parziale,

da parte delle Autorita Competentl nei riguardi delle utenze neghgenh o inadempienti.

The markings illustrated here (barred garbage bin), on the utensil data
plate, indicates that at the end of its working life, the utensil must be
of and Y ing to European Directive. The

Directive p for the i of electric and
i by a system called RAEE. Upon
purchasing a new utensil, the user must not dispose of the utensil as
urban waste but must return it, in a one-to-one exchange, to the

de ce comme ci-d barrée), sur
I ethuette, indique que r apparell au terme de sa duree de vie devra
suivre pour son éli et son yclage, les i
a ce sujet par les Directives Européennes. La Directive prevolt le
ramassage séparé des appareils électriques et électroniques par le
biais d’'un systéme de ramassage appelé RAEE. Au moment de I'achat
de Iapparell I'utilisateur est obligé a ne pas éliminer I'appareil comme

dealer or distributor. The dealer may dispose of the utensil
the procedures set by the RAEE collection system. In the event the
user disposes of the utensil without purchasing a new one, in Italy

mais il devra le ramener, en raison d'un échange,
au revendeur ou au distributeur. Le revendeur se fera charge de son
élimination en suivant les p éd par le e de

contact the manufacturer who WI|| provide sui i on

p at the centre closest to the user. Users
who do not reside in Italy must contact the Ministry of the
Environment in their countries who will provide information

necessary for correct disposal. Failure to observe the

Yy
Dans le cas de I'élimination de P’appareil, sur le territoire
frangals, contacter le Mlnlstere de I‘.:uvu ouler

ce dernier fournira les i pour I'éliminati de
I’appareil aupres du centre de ramassage le plus prés. Les

en dehors du territoire italien devront contacter

procedure may cause harmful effects on the environment and people.

le Mlnlstere de I Environnement de leurs Pays, lesquels fourniront les

Therefore, total or partial illicit utensil di | by users is
by local authorities.

infor s pour une correcte élimination. Le non
respect des normes d’élimination peut avoir des effe(s no ifs sur
I'envir et sur les p Par

abusive, totale ou partielle, des appareils de la part des utlllsateurs,
donnera lieu a des sanctions de la part des Autorités compétentes.

Wenn das hier dargestellte Symbol (durchgestrichene Abfalltonne)
auf dem Typenschild eines Gerates W|edergegeben ist, bedeutet dles,
dass es am Ende seiner Leb d der

La presencia de los aqui repr de
basura tachado), en la placa de datos del aparato, indica al final de su
vnda atil, éste deheré ser desguazado y reciclado segun cuanto

Richtlinie zu entsorgen und W|ederzuvemerten ist. Die sieht
eine getrennte Sammlung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten
P! dem WEEE-System vor. Beim Kauf eines
neuen Geridts verpflichtet sich der Nutzer, dieses nicht als
unsortierten Siedlungsabfall zu entsorgen, sondern dem Handler oder
Verteiler im Verhiltnis eins zu eins zuriickzuerstatten. Der Héndler
sorgt fiir die Entsorgung des Geréts unter Einhaltung der vom WEEE-
System Vor ise. Wenn das Gerit in Italien zu
g ist, den direkt ien. Nutzer auRerhalb

por la Directiva Europea. La Dlrectlva prevé la recoleccion
separada de los eléctricos y por medio de un
sistema de recoleccion denominado RAEE. En el momento de la
compra de un nuevo aparato el usuario esta obligado a no eliminar el
aparato como basura urbana, sino que deber entregarlo, como
intercambio del nuevo, al revendedor o dlsmbuldor EI revendedor se
encargara de su los p
por el sistema de recoleccion de los RAEE. En caso de tratarse de
desguace, exclusivamente en el territorio italiano, contactar el

Italiens erhalten beim U ium des j ilig Landes

Aufschluss uber die zweckmaBige Entsorgung des Gerats Dle
der iften kann

Auswirkungen zu Lasten von Mensch und Umwelt mit sich bringen.

, el cual le dara la informacion adecuada sobre la
ellmlnaclon de la maquina en el centro de recolecciéon mas cercano al
usuario. Los usuanos que residen fuera del territorio italiano deberan
los ios del Medio de su pais, los cuales

Deshalb wird die auch nur g der Gerédte
seitens von Nutzern durch die zustandlgen Behorden mit BuBen
bestraft.

arén la informacién necesaria para una eliminacién correcta.
El no respeto de los p de puede pi

efectos nocivos que dafan el medioambiente y las personas. Por lo
tanto la eliminacién clandestina, total o parcial, de los aparatos por

p! ca dos simbol do lixo barrado) na
chapa de dados do aparelho, significa que no fim da propria vida util
a d ivagdo e recicl ser feltas conforme as
prescrigdes na Di i prevé a

recolha separada das aparelhagens electrlcas e electronlcas através
de um sistema de recolha denominado RAEE. No momento da
compra de um novo aparelho, o utilizador ¢ obrigado a néo eliminar o
aparelho como lixo urbano, mas devera entrega-lo, na razao de um
contra um, ao revendedor ou distribuidor. O revendedor ocupar-se-a

parte de los usuarios, implicara sanciones por parte de las
Autoridades Competentes.

; AaHHOro peYepPKHYTLIA My W KOHTelHep)
Ha nacnopTHoi Tabnuuke npuSopa 03Ha4aeT, 4YTO MO 3aBepLIeHNI0
cBoero cpoka cnyx6bl npuéop TyT W nepep Ke
B COOTBETCTBMM C  €BPOMEVCKOW AMPeKTMBOR. [upekTvsa
npeaycmatpusaet c6op oTp 3neKTPUYecKon
W 3MeKTPOHHOM annapaTtypbl no cucteme RAEE. B MomeHT
npuoGpeTeHnsi HOBOro enb He

yTMRU3MpoBaThb npubop B KayecTse GLITOBLIX OTXOAOB, @ cna'n, ero
(B COOTHOWEHMM OAVH K OGHOMY) MPOAABLY WNK AUCTPUGLIOTOPY.

da sua elimi i os pl pelo sist de
recolha dos RAEE. No caso de ellmlnagao do aparelho no (errltorlo

p AOMKEH b YT pn6op B
COOTBETCTBMM C MeToaamu, npeay 1 RAEE. B

italiano, contacte o produtor, que fornecera todas as il
arias para a elimi ina junto do centro de recolha
mais proximo do utilizador. Os utlllzadores que residem fora do

cnysae yT o6op! Ha TeppuTopun Wranum
06paTnThCs K npou:saonmemo KoTopbIi npe.qocraaur vHbopMaumio
no yr TeN LEeHTpY

territério italiano deverao os ios do c6opa 0TX0A0B. I'IonhaoBa'renu, 3a

préprio Pais, que for a0 as informago arias para uma | Utanuu, [OMKHbI oﬁpawm,cﬂ B MuHuCTepcTBO nNO oxpaHe

correcta eliminagdo. A inobservancia dos p! de W cpeabl CBOeM CTpaHbl ANs nonyvyeHns uHgopmauum o
iminagédo pode prejudi o i e as Portanto, a yT MeToAoB YT MoxeT

eliminagéo abusiva, total ou parcial, das aparelhagens por parte dos
utilizadores, sdao objecto de coima por parte das Autoridades
Competentes.

pi Tb BPeA OKP! W cpesie M 3a0poBbio niogen. Beuay
3TOro, B Cry4ae MOMHOrO UMM YaCTMYHOTO HecoGnioAeHNs NpaBun B
obnactn  yt Tenb  HeceT
OTBETCTBEHHOCTL B COOTBETCTBUM C 3aKOHOM.
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CONDIZIONI DI GARANZIA

- La garanzia ha durata 12 mesi ed ¢ subordinata alla presentazione di una copia di idoneo documento
fiscale o fattura comprovante la data di acquisto.

- Il prodotto ¢ garantito contro vizi e difetti dei materiali, di fabbricazione e assemblaggio per 12 mesi
dalla data della fattura di acquisto. La garanzia consiste nella sostituzione o riparazione delle parti
componenti il prodotto che risultino difettose. Essa non comprende in alcun caso la sostituzione del
prodotto a seguito di intervento per guasto.

- La garanzia ¢ quindi limitata alla sostituzione o riparazione gratuita delle parti che, a giudizio del
costruttore, siano risultate mal funzionanti. Non rientrano in essa i materiali di consumo e gli utensili.

- Le prestazioni in garanzia saranno rese dal rivenditore presso cui ¢ stato effettuato I’acquisto del
prodotto, oppure in alternativa dalla casa costruttrice, restando inteso che il relativo trasporto avra
luogo a cura, spese e rischio del cliente.

- La garanzia decade qualora il prodotto sia stato manomesso o riparato da personale non autorizzato.
- La presente garanzia sostituisce ed esclude ogni altra garanzia dovuta dal rivenditore per legge o
contratto e definisce tutti i diritti del cliente in ordine a vizi e difetti e/o mancanza di qualita in ordine
ai prodotti acquistati.
- Per ogni eventual

ia legale € ri il Foro di residenza del costruttore.

WARRANTY CONDITIONS

- The warranty has duration of 12 months and is subject to the presentation of a copy of a suitable

fiscal document or invoice proving the purchase date.

- The product is guaranteed against flaws and defects of the materials,manufacturing and

assembly for 12 months from the date of the purchase invoice. The warranty consists in the

replacement or repair of defective product components. It does not include the replacement of the

product after breakdown repairs for any reason.

- Therefore the wmrmnty is lmnlud to the free replacement or repair of parts which, in the
’s opinion, fi C ble materials and tools are not included.

- Warranty services are rendered by the dealer where the product was purchased or, alternately,

by the manufacturer, it being understood that the relevant transport will be at the customer’s full

liability and expense.

- The warranty is invalidated if the product was tampered with or repaired by unauthorised

personnel.

- This warranty substitutes and excludes any other warranty due by the dealer by law or contract

and defines all the customer’s rights regarding purchased product defects and faults and/or quality

deficiencies.

- Any legal controversy will be submitted to the

*s Court of residence.

CONDITIONS DE LA GARANTIE

- La garantic a une durée de 12 mois et elle est subordonnée a la pi
document fiscal approprié ou de la facture prouvant la date d’achat.

- Le produit est garanti contre les vices et défauts de matiére premiére, de fabrication et d’assemblage
pendant 12 mois a compter de la date indiquée sur la facture lors de I’achat. La garantie consiste a
remplacer ou réparer les parties qui constituent le produit et résultent défectueuses. Elle n*inclut en
aucun cas le remplacement du produit suite a une intervention pour panne.

- La garantic s limite donc au remplacement ou  la réparation gratuite des parties qui, selon
I’évaluation du constructeur, font preuve de dysfonctionnements. Les matériaux de consommation et
les outils ne sont pas couverts.

- Les prestations sous garantie seront effectuées par le revendeur chez lequel I'achat a été effectué ou,
en alternative, par la maison constructrice, restant entendu que le port est pris en charge par le client,
ceci incluant 'organisation, les frais et les risques relatifs.

- La garantie est annulée en cas d’altération ou de réparation du produit par du personnel non agréé.

- La présente garantie remplace et exclut toute autre garantie due par le revendeur en vertu de la loi ou

ntation d’une copie du

GARANTIEBEDINGUNGEN

- Die Garantiezeit betriigt 12 Monate und hiingt von der Vorlage ciner Kopie cines geeigneten
Steuerdokuments oder einer Rechnung, die das Kaufdatum belegt.

- Die Garantie bezieht sich auf Méngel und Fehler in Bezug auf die Malena.llen, die Herstellung und

die Montage und gilt 12 Monate ab dem '+ Die i besteht in der
g der di Die Garantle umfasst in keinem Fall die

Auawcchsclun;, des Produkts mfolgc eines Eingriffs wegen Defekt.

- Die Garantie ist mithin dnkt auf die oder Reparatur der Teile, die

nach dem Urteil des Herstellers fehlerhaft arbeiten. Verbrauchsmaterialien und Werkzeuge sind von

dieser Garantie nicht abgedeckt.

- Die Garantie wird von dem Wiederverkéufer geleistet, bei dem das Produkt gekauft wurde oder als
Alternative von der Herstellerfirma. Dabei versteht sich, dass der entsprechende Transport in der
Verantwortung sowie auf Kosten und Risiko des Kunden erfolgt.

- Die Garantie verfillt, sobald das Produkt von unbefugtem Personal manipuliert oder repariert wird.

- Diese Garantie ersetzt und schliefit jede weitere vom Wledervefkaufer von Gesetzes oder Vertrags

du contrat et définit tous les droits du client en ce qui concerne les vices et les défauts et/ou le manque | wegen geschuldete Garantie und definiert alle Kund 2 Q oder —
de qualité en ce qui concerne les produits achetés. mingel an den gekauﬂen Produkten.

- Pour tout litige juridique est reconnue tribunal de la résidence du fabricant. - Fiir iten erkannt wird zustéindigen Gericht des Wohnsitzes des Herstellers.
CONDICIONES DE GARANTIA CONDICOES DE GARANTIA

- La garantia tiene una duracion de 12 meses y esta subordinada a la presentacion de una copia de un | -A garantia tem a duragdo de 12 meses e esta subordinada a apresentagéo de uma copia de idoneo
documento fiscal valido o de una factura que prucbe la fecha de compra. fiscal ou fatura comp da data da compra.

- El producto estd garantizado contra vicios y defectos de los materiales, de fabricacion y de
ensamblaje, porun plazo de 12 meses a partir de la fecha de la factura de compra.La garantia consiste

- O produto esta garantido contra vicios ¢ defeito dos materiais , de fabricagio ¢ montagem ou por
12 meses da data da fatura de compra. A garantia consiste na substitui¢do ou reparacdo das partes que

enla de las partes del producto que resulten d La
misma no comprende, en ningin, caso la sustitucion del producto posterior a una intervencion por
averia.

- La garantia se limita a la sustitucion o reparacion gratuita de las partes que, a juicio del fabricante no
funcionen correctamente. No entran dentro de la misma los materiales de consumo y las
‘herramientas.

- Las prestaciones bajo garantia serén realizadas por el revendedor al que se ha realizado la compra
del producto, o bien por la Casa Fabricante, dejando sobreentendido que el transporte, riesgos y
gastos quedard a cargo del cliente.

- La garantia caduca si el producto ha sido forzado o reparado por personal no autorizado.

o produto que resultem A garantia ndo prevé a substituicdo do produto devido
aintervengdo por avaria.
- A garantia limita-se, portanto, & substitui¢io ou reparagdo gratuita das partes que, a juizo do
construtor, ndo funcionem bem. Nio reentram na mesma os consumiveis e 0s utens
- As prestagBes sob garantia serdo de competéncia do revendedor 1o qual foi efectuada 2 cormpra do
produto ou, em alternativa, pela firma construtora, ficando assente que o relativo transporte, despesas
e riscos sdo a cargo do cliente.
- A garantia decai se o produto for alterado ou reparado por pessoal no autorizado.
- A presente garantia substitui e exclui qualquer outra garantia devida pelo revendedor por lei ou por
contrato ¢ define todos os direitos do cliente em relagéo a vicios ¢ defeitos e/ou falta de qualidade

- La presente garantia sustituye y excluye cualquier otra garantia debida por el dedor por ley o
contrato y define todos los derechos del cliente con respecto a las imperfecciones, defectos y/o
faltantes en cantidad del ped)do de los productos comprados

- Para cualquier juridica es Tribunal
fabricantes.

de residencia de los

aos produtos
- Para qualquer litigio juridico ¢ reconhecida Tribunal competente da residéncia do fabricante.

VCJIOBUS TAPAHTUM
- Hacrosimasi rapanTis JeiicTBHTE/bHA B TeueHne 12 MecsieB 1 o0ycI/IOBIICHA MPEIbABICHHEM
HACTOSIIETO cepTH(hHKATa BMECTE C COOTBETCTBYIOLIMM JIOKYMEHTOM O TOKYIKe Win (aKTypoii,
TIOATBEPKIAIONIEH 1aTy NOKYTTKH.
- Ha m3zienie mpeiocTansiseTcst rapaHTis npomn HM3BSHOB H e()eKTOR MaTEPHATIOR, H3rOTORCHHS
1 COOPKH B TeueHHe CPOKa, re. Taparus B
TIPOBE/ICHHH 3aMEHBI HIIH PEMOHTA ,m]x.musuux YaCTeH, COCTARISIONWX 3tenme. [apanTis e
BKJIOYACT B Ce0s 3aMeHy M3/IEJIHS! B PE3yJIBTATE PEMOHTA BCIIC/ICTBHE TOJIOMKH.
- Taxum 0GpasoM, TapaHTHs Orp: 3aMCHBI HIH PEMOHTA.
wacTei, KoTopie 10 D Tapanmis He
Ha "

- FapasTHiiHBIe YCTYIH OKA3HIBAIOTCS JIICPOM, Y KOTOPOTO GbUTa COBEPLICHA TIOKYTIKE, WM, B
Ka4ecTse upmoii TpHYeM 10
opr " 34 CYET KIMEHTA H TIOJI €10 OTBETCTBEHHOCTHIO.

B Ciydac ro C M3IETMEM WM PEMOHTa,

CUMTAloTCst

- TapanTis yTpa:
0

- HacTostiast rapaHTys 3aveHsieT codoii 1 HCKITIOUACT THOGYI0 JIPYTYEO TaAHTHIO, TIONYEHHYIO OT

JIIIEPA TIO 3AKOHY WITH 110 KOHTPAKTY, H ONIPEJIC/IAET BCE IPaBa KIMEHTA B OTHOLICHHH H3BSHOB H

J1e()eKTOB W/H/IH HEJIOCTATKA KAYECTBA leIAOGpe’lellllle M3JIeNHii.

- Tpu THOGBIX 0 KOMITCTEHTHBIM

cyar. Puvusn — Viramas — E s moGoii npanonou CIIOP SIBISETCS! IPH3HAHHBIM KOMIICTEHTHBIM

cyom bCTBA H3TOTOBHTEIIS.

GARANTIVILLKOR

- Garantin varar i 12 manader och giller pa villkor att kunden kan visa upp ett kvitto eller|
faktura som bevis pé inkopsdatum.

- Produkten garanteras mot eventuella fel och defekter i materialet, fabrikationsfel och
monteringsfel i 12 manader fran inkdpsdatumet. Garantin bestar i byte eller reparation av
delarna som produkten bestar av och som eventuellt dr defekta. Den ticker aldrig byte av,
produkten efter eventuella forsok till reparationer.

- Garantin ér sdledes begrinsad till ersittning eller gratis reparation av delarna som
tungerar dallgl enllgl tillverkaren. Detta giller inte forbruksartiklar och verktyg.

- na ska ges av aterforsilj som salt produk till kunden, eller a
tlllverkaren, forutsatt att kunden stér for transportkostnaderna och eventuella risker.

- Garantin forfaller om produkten manipuleras eller repareras av personal som inte ir
auktoriserad for detta.

- Denna garanti ersiitter och utesluter varje annan garanti frén aterforsiljaren, enligt la;
eller kontrakt, och anger alla kundens réttigheter vad giller fel och defekter och/eller
avsaknad av kvalitet i de produkter som inhandlats.

- For varje tvist ér erkand behérig domstol dar tillverkaren.

JOTALLASI FELTETELEK
- A jotéllds iddtartama 12 honap. A jotallds a vésirlds napjat igazolo szimla vagy blokk (annak
solaténak) felmutatésa ellenében vehetd igé

as az abol, gy: . i hibabol eredd ibasoda terjed ki,
zamlan feltiintetett vasarlds napjatol szamitott 12 honapig. A jotallas all a termek hibas
részeinek cserdjébél vagy ezek kijavitasabol. Nem foglalja viszont magaban az egész termék
cser¢jét a hiba javitasa kovetkezteben.
-A jotallas kizarolag a hibas réeszek dijmentes javitasara, cseréjére korlatozott, amik a gyarlo
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elblmlasa alapjan részben vagy egyaltalan nem m iikodnek. Nem érvényes &
felszerelesekre.

-A jotallas beliili szolgaltatast az eladd vegzi, ahol tortént a termék vasarlasa, vagy pedig kivnsag
szerint a gyartd cég, de ebben az esetben az aru szallitasi koltsége ¢s biztonsaga, kockazata a
vasarlot terheli.

-A jotallas érvényét veszti ha a terméken nem hozzaérts és nem meghatalmazott személy
barmilyen beavatkozast végzett.

-Ez a jotallas helyettesit ¢s kizar minden mas jotallast amire a gyarto koteles egy szerz 6dés vagy
jog alapjan és meghatarozza a vasarld minden jogat a vasarolt termékek hibaival, hianyossagaival,
minség hianyaval szemben viszonyitva.
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	Objetivo del manual
	Identificación del fabricante y del aparato.
	La placa de identificación reproducida se aplica directamente a la máquina. En ella se mencionan las referencias y todas las indicaciones indispensables para la seguridad de uso.
	Modalidad de pedido de asistencia

	Ante cualquier solicitud de asistencia técnica, indicar la versión de la máquina y el tipo de defecto encontrado.
	Dispositivos de seguridad

	Utilizar la máquina solamente para aquellos usos previstos. El empleo de la máquina para usos impropios y diferentes de aquellos permitidos puede ocasionar riesgos para la seguridad y para la salud de las personas, además de provocar daños econó...
	El fabricante declina cualquier responsabilidad por daños eventuales causados por el uso impropio de la máquina, por el no respeto de las indicaciones contenidas en el manual de uso y por forzamientos o modificaciones aportadas sin la autorización...
	Antes de realizar cualquier intervención de limpieza, mantenimiento, etc., DESCONECTAR LA ALIMENTACIÓN ELÉCTRICA GENERAL (o bien desconectar la toma eléctrica) y asegurarse que la zona de tratamiento esté totalmente fría.
	Los Aparatos Eléctricos y Electrónicos contienen sustancias peligrosas con efectos potencialmente nocivos sobre la salud de las personas y del ambiente. Se recomienda efectuar su eliminación de modo correcto.
	Señales de seguridad e información

	En el aparato, en correspondencia de las zonas en las cuales existen RIESGOS RESIDUALES, se aplican señales de seguridad que informan sobre el riesgo correspondiente.
	Las ilustraciones representan las señales de seguridad e información aplicadas al aparato.
	Disposiciones para el desembalaje y el desplazamiento
	instalación

	El personal autorizado para realizar la conexión eléctrica debe asegurarse la eficiencia perfecta de la conexión a tierra de la instalación eléctrica y debe comprobar que la tensión de la línea y la frecuencia se corresponden con los datos ind...
	Descripción general equipo

	Cualquier uso diferente del indicado por el fabricante debe considerarse como USO IMPROPIO.
	La ilustración representa los componentes principales de la máquina y el listado reproduce su descripción y funciones.
	A) cuadro mandos: está equipado con los dispositivos de mando necesarios para permitir el funcionamiento de la máquina (ver "Descripción mandos").
	B) Puerta del horno: está asociada a un dispositivo de interbloqueo (microinterruptor ). Cuando se abre la puerta el ciclo de cocción se interrumpe. Cuando se cierra la puerta, el ciclo de cocción recomienza a partir del punto en el que fue interr...
	C) Compartimiento de tratamiento: está equipado con resistencias eléctricas (para el funcionamiento en la modalidad grill) y con un dispositivo magnetrón (para el funcionamiento en la modalidad microondas) para el tratamiento de los productos alim...
	Características técnicas
	Tabla 1: Datos técnicos de la máquina

	La tabla indica el tipo de material de fabricación de los recipientes, en función de la modalidad de funcionamiento del aparato (microondas, grill o modalidad combinada).
	Tabla 2: Materiales de los recipientes
	Descripción mandos


	La máquina está equipada con los dispositivos de mando destallados, necesarios para activar las funciones principales.
	A) Display: visualiza los parámetros de cocción y la hora actual.
	B) Pulsador: se utiliza para habilitar el funcionamiento en modalidad microondas y seleccionar el nivel de potencia correspondiente. Presionar varias veces el pulsador (B) hasta visualizar el nivel de potencia deseado en la pantalla (A) (se pueden se...
	C) Pulsador: se utiliza para programar el funcionamiento en función grill (un único nivel de potencia). Pulse repetidamente el botón (C) para configurar el funcionamiento en modo combinado; se visualizará en la pantalla (A) el nivel de potencia d...
	D) Botón: sirve para seleccionar el modo de descongelación en base al peso del producto.
	E) Botón: sirve para seleccionar el modo de descongelación en base al tiempo de cocción que se desea configurar.
	F) Pulsador: se utiliza para programar la hora corriente (horas: minutos).
	G) Pulsador: se utiliza para interrumpir el programa de cocción en curso o resetear las programaciones.
	H) Pulsador: se utiliza para arrancar o confirmar el modo de funcionamiento seleccionado. Si se presiona con el horno en stand-by, activa el modo de cocción rápida.
	L) Pomo: está instalado para programar el tiempo de cocción, para programar una de las funciones automáticas y para seleccionar el peso del producto que hay que tratar.

	Las modalidades de uso y de programación de las diferentes funciones del aparato se describen en el párrafo "Modalidad de uso".
	Modalidad de uso

	Este horno de microondas usa un sistema moderno de control electrónico para el funcionamiento de las diferentes modalidades de cocción.
	Se detallan las modalidades de uso y de programación de las diferentes funciones del aparato.
	1. Pulse el botón (F), en la pantalla (A), y se visualizará el horario "00:00" para la regulación.
	2. En la pantalla (A) parpadearán los dígitos de la hora, que deben regularse usando el selector (L).
	3. Pulse nuevamente el botón (F) para confirmar la hora actual y siga el mismo procedimiento para regular los dígitos de los minutos.
	4. Tras haber configurado el horario, notará que en la pantalla (A) tanto la hora como los minutos ya no parpadean, esto significa que la programación se ha realizado con éxito.
	1. Pulse el botón (F) dos veces seguidas, en la pantalla (A) se visualizará el temporizador "00:00" para la regulación.
	2. Gire el selector (L) para configurar el tiempo de cocción, hasta un máximo de 95 minutos, y confirme la configuración con el botón (H). Empezará la cuenta atrás.
	3. Cuando termine el tiempo de cocción se emitirá una señal acústica y en la pantalla (A) se visualizará nuevamente la hora actual.
	1. Presionar el pulsador (B) para seleccionar el modo de funcionamiento "Microondas".
	2. Pulse repetidamente el botón (B), o gire el selector (L), para seleccionar el nivel de potencia deseado (5 niveles de potencia).
	3. Pulse el botón (H) para confirmar la operación.
	4. Gire el selector (L) para configurar el tiempo de cocción, visualizado en la pantalla (A).
	5. Pulse el botón (H) para confirmar la selección y active el ciclo de cocción.
	Tabla 3: Modo "Microondas"
	1. Presionar el pulsador (C) para seleccionar el modo de funcionamiento "Grill"; al presionar el pulsador una única vez, la pantalla (A) visualizará la indicación "G"
	2. Pulse el botón (H) para confirmar la operación.
	3. Gire el selector (L) para configurar el tiempo de cocción, visualizado en la pantalla (A).
	4. Pulse el botón (H) para confirmar la selección y active el ciclo de cocción.
	1. Pulse el botón (C) dos o tres veces seguidas para seleccionar el modo de funcionamiento "combinado (grill+microondas)". Si se pulsa dos veces el botón (C) aparecerá en la pantalla (A) el mensaje "C-1" y el horno funcionará con el microondas al...

	Tabla 4: Modo "Cocción combinada"
	2. Pulse el botón (H) para confirmar la combinación de cocción deseada y gire el selector (L) para configurar el tiempo de cocción, visualizado en la pantalla (A).
	3. Pulse el botón (H) para confirmar la selección y active el ciclo de cocción.


	El aparato puede programarse para realizar automáticamente hasta 2 diferentes modalidades de tratamiento.
	A continuación se describe un ejemplo de programación de cocción en varias fases (descongelación del alimento por 5 minuto y luego cocción con microondas al 80% de potencia durante 7 min.):
	1. Pulse el botón (E) para seleccionar la modalidad de descongelación, en la pantalla (A) se visualizará el mensaje "dEF2".
	2. Gire el selector (L) para regular el tiempo de descongelación (5:00) visualizado en la pantalla (A).
	3. Pulse el botón (B) para regular el nivel de potencia al 80% (P80) visualizado en la pantalla (A).
	4. Pulse el botón (H) para confirmar los valores configurados y gire el selector (L) para configurar el tiempo de cocción (7:00), visualizado en la pantalla (A).
	5. Pulse el botón (H) para confirmar la selección y active el ciclo de cocción.

	La "Cocción rápida realiza el tratamiento del alimento en la modalidad microondas, al máximo de la potencia. (100%)
	1. En estado de stand-by pulse el botón (H) para activar automáticamente la modalidad "Cocción rápida". Cada vez que se pulsa el botón (H) el tiempo de cocción se incrementa de 30 segundos.

	La ''Cocción rápida por tiempo'' efectúa el tratamiento del producto alimentario en modalidad microondas, a la potencia máxima (100%).
	1. En estado de stand-by gire el selector (L) hacia la izquierda para regular el tiempo de cocción y pulse el botón (H) para activar automáticamente la modalidad 'Cocción rápida por tiempo''. Cada vez que se pulsa el botón (H) el tiempo de cocc...
	1. En estado de stand-by gire el selector (L) hacia la derecha y seleccione el programa de cocción deseado.
	2. Pulse el botón (H) para confirmar la selección y gire nuevamente el selector (L) para configurar el peso del alimento.
	3. Pulse el botón (H) para confirmar la selección y active el ciclo de cocción. Una vez activado el ciclo de cocción, en la pantalla (A) aparecerá el tiempo de cocción restante.
	Tabla 5: Modo "Automático"
	1. Pulse el botón (D) para seleccionar la modalidad de funcionamiento ''Descongelación por peso''; en la pantalla (A) aparecerá el mensaje "dEF1".
	2. Gire el selector (L) para configurar el peso del producto destinado a la cocción (100÷2000 g) que se visualizará en la pantalla (A).
	3. Pulse el botón (H) para activar la descongelación.
	1. Pulse el botón (E) para seleccionar la modalidad de funcionamiento ''Descongelación por tiempo''; en la pantalla (A) aparecerá el mensaje "dEF2".
	2. Gire el selector (L) para configurar el peso del producto destinado a la cocción (100÷2000 g) que se visualizará en la pantalla (A).
	3. Pulse el botón (H) para activar la descongelación.
	1. Pulse el botón (G) durante al menos 3 segundos para activar la función. El equipo emite una señal acústica, en la pantalla (A) aparece un símbolo de bloqueo y no será posible activar ningún ciclo de cocción.
	2. Para desactivar la modalidad ''Bloqueo de seguridad'', pulse nuevamente el botón (G) durante al menos 3 segundos. El aparato emitirá una señal acústica y en la pantalla (A) se apagará el símbolo correspondiente.
	Consejos para el uso
	1. Según la modalidad de funcionamiento (a microondas, grill o modalidad combinada) y el tipo de tratamiento a efectuar (descongelación, cocción, calentamiento, etc.), preparar debidamente el alimento e introducirlo en un recipiente adecuado. Si s...
	2. Introducir el recipiente dentro del compartimiento de tratamiento y cerrar la puerta.
	3. Programar el ciclo de tratamiento deseado (ver "Modalidad de uso"). Cuando el temporizador indica que el tiempo programado ha finalizado, esperar unos instantes antes de extraer el recipiente. Si el tratamiento del alimento no es adecuado, introdu...



	Si el aparato se utiliza por primera vez, antes de activar el funcionamiento quitar, si está presente, la película protectiva de revestimiento, llenar una taza con agua y zumo de limón, introducirla en el compartimiento de tratamiento y hacerlo fu...
	Los consejos indicados se refieren al uso del aparato con todas las modalidades de funcionamiento previstas. Para el funcionamiento a microondas o en la modalidad combinada, consultar los consejos específicos.
	Limpieza de la máquina

	Antes de realizar la limpieza de la máquina (a final de la jornada de trabajo o cuando sea necesario) desconectar la alimentación eléctrica general ( o desconectar la toma eléctrica) y asegurarse que la zona de tratamiento esté completamente fría.
	Asegurarse siempre que las guarniciones de la puerta estén limpias y en buen estado y que se cierre correctamente.
	Si se prevé no utilizar la máquina por un período prolongado, después de realizar la limpieza y de desconectarla de la alimentación eléctrica general ( o bien desconectarla de la toma eléctrica), protegerla de modo adecuado para mantenerla limpia
	Búsqueda de averías

	La información siguiente tiene la finalidad de ayudar a identificar y corregir eventuales anomalías o mal funcionamiento que pudieran presentarse durante la fase de uso.
	Algunas averías pueden ser resueltas por el usuario; otras requieren una precisa competencia técnica o especial capacidad y por lo tanto deben ser realizadas exclusivamente por personal cualificado con experiencia reconocida y adquirida en el secto...
	Tabla 6: Anomalías de funcionamiento
	Descripción general equipo


	Cualquier uso diferente del indicado por el fabricante debe considerarse como USO IMPROPIO.
	La ilustración representa los componentes principales de la máquina y el listado reproduce su descripción y funciones.
	A) cuadro mandos: está equipado con los dispositivos de mando necesarios para permitir el funcionamiento de la máquina (ver "Descripción mandos").
	B) Puerta del horno: está asociada a un dispositivo de interbloqueo (microinterruptor ). Cuando se abre la puerta el ciclo de cocción se interrumpe. Cuando se cierra la puerta, el ciclo de cocción recomienza a partir del punto en el que fue interr...
	C) Compartimiento de tratamiento: está equipado con resistencias eléctricas (para el funcionamiento en la modalidad grill) y con un dispositivo magnetrón (para el funcionamiento en la modalidad microondas) para el tratamiento de los productos alim...
	Características técnicas
	Tabla 1: Datos técnicos de la máquina

	La tabla indica el tipo de material de fabricación de los recipientes, en función de la modalidad de funcionamiento del aparato (microondas, grill o modalidad combinada).
	Tabla 2: Materiales de los recipientes
	Descripción mandos


	La máquina está equipada con los dispositivos de mando destallados, necesarios para activar las funciones principales.
	A) Display: visualiza los parámetros de cocción y la hora actual.
	B) Pulsador: se utiliza para habilitar el funcionamiento en modalidad microondas y seleccionar el nivel de potencia correspondiente. Presionar varias veces el pulsador (B) hasta visualizar el nivel de potencia deseado en la pantalla (A) (se pueden se...
	C) Pulsador: se utiliza para programar el funcionamiento en función grill (un único nivel de potencia).
	D) Pulsador: se utiliza para programar el funcionamiento en modalidad convección y seleccionar la temperatura de cocción correspondiente. Presionar repetidamente el pulsador(D) hasta que se vea en el display (A) la temperatura de cocción deseada (...
	E) Pulsador: se utiliza para programar el funcionamiento en modalidad combinada (es posible seleccionar hasta cuatro niveles de combinación).
	F) Pulsadores: se utilizan para seleccionar los programas de cocción preestablecidos.
	G) Pulsador: se utiliza para arrancar o confirmar el modo de funcionamiento seleccionado. Si se presiona con el horno en stand-by, activa el modo de cocción rápida.
	H) Pulsador: se utiliza para interrumpir el programa de cocción en curso o resetear las programaciones.
	L) Pulsador: se utiliza para programar manualmente el funcionamiento en modo calentamiento. Presionar varias veces el pulsador (L) hasta visualizar el nivel de calentamiento deseado en la pantalla (A) (se pueden seleccionar hasta cuatro niveles de ca...
	M) Pulsador: se utiliza para seleccionar el modo de descongelación (según el peso del producto o el tiempo).
	N) Pulsador: se utiliza para programar la hora corriente (horas: minutos).
	P) Pulsador: memoriza los programas de cocción.

	Las modalidades de uso y de programación de las diferentes funciones del aparato se describen en el párrafo "Modalidad de uso".
	Modalidad de uso

	Se detallan las modalidades de uso y de programación de las diferentes funciones del aparato.
	1. Presionar el pulsador (N) y seleccionar el formato hora deseado: 12h o 24h.
	2. Oprimir los pulsadores (F) para programar la hora visualizada en la pantalla (A).
	3. Presionar el pulsador (M) para confirmar la hora programada.
	1. Presionar el pulsador (B) para seleccionar el modo de funcionamiento "Microondas".
	2. Presionar varias veces el mismo pulsador (B) para seleccionar el nivel de potencia deseado.
	3. Oprimir los pulsadores (F) para programar el tiempo de cocción visualizado en la pantalla (A).
	4. Presionar el pulsador (G) para arrancar el ciclo de tratamiento seleccionado.
	Tabla 3: Modo "Microondas"
	1. Presionar el pulsador (C) para seleccionar el modo de funcionamiento "Grill"; al presionar el pulsador una única vez, la pantalla (A) visualizará la indicación "G-1"
	2. Oprimir los pulsadores (F) para programar el tiempo de cocción visualizado en la pantalla (A).
	3. Presionar el pulsador (G) para arrancar el ciclo de tratamiento seleccionado.
	1. Presionar el pulsador (D) para seleccionar el modo de funcionamiento "Convección".
	2. Presionar varias veces el mismo pulsador (D) para seleccionar el nivel de temperatura deseado (de 150 °C a 240 °C).
	3. Presionar el pulsador (G) para arrancar el pre-calentamiento.
	4. Tras alcanzar la temperatura programada el valor en la pantalla (A) se hace intermitente y se habilita el avisador acústico. A tal punto se debe abrir el portillo e introducir el producto que se debe tratar.
	5. Oprimir los pulsadores (F) para programar el tiempo de cocción visualizado en la pantalla (A).
	6. Presionar el pulsador (G) para arrancar el ciclo de tratamiento seleccionado.
	1. Presionar el pulsador (D) para seleccionar el modo de funcionamiento "Convección".
	2. Presionar varias veces el mismo pulsador (D) para seleccionar el nivel de temperatura deseado (de 150 °C a 240 °C).
	3. Oprimir los pulsadores (F) para programar el tiempo de cocción visualizado en la pantalla (A).
	4. Presionar el pulsador (G) para arrancar el ciclo de tratamiento seleccionado.
	1. Oprimir el pulsador (E) para seleccionar la modalidad de funcionamiento "Cocción combinada".
	2. Presionar varias veces el mismo pulsador (E) para seleccionar el nivel de temperatura deseado (de 150 °C a 240 °C).
	3. Oprimir los pulsadores (F) para programar el tiempo de cocción visualizado en la pantalla (A).
	4. Presionar el pulsador (G) para arrancar el ciclo de tratamiento seleccionado.

	Tabla 4: Modo "Cocción combinada"
	1. Oprimir uno de los pulsadores (F) para seleccionar el programa de cocción deseado.
	2. Oprimir más veces el pulsador para programar el peso del producto que se debe cocer.
	3. Presionar el pulsador (G) para confirmar el ciclo de tratamiento seleccionado. Se habilita el ciclo de cocción y la pantalla (A) muestra el tiempo de cocción sobrante.

	Tabla 5: Modo "Automático"

	La "Cocción rápida realiza el tratamiento del alimento en la modalidad microondas, al máximo de la potencia.
	1. Presionar el pulsador (G) para arrancar automáticamente el modo "Cocción rápida". Cada vez que se presiona el pulsador (G) se incrementa el tiempo de 30 segundos.
	1. Presionar el pulsador (L) para seleccionar el modo de funcionamiento "Calentamiento"; al presionar el pulsador varias veces, la pantalla (A) visualizará las indicaciones "h-1", "h-2", "h-3", "h-4".
	2. Presionar el pulsador (G) para confirmar el ciclo de tratamiento seleccionado.
	3. Oprimir más veces el pulsador (L) para programar el peso del producto que se debe cocer.
	4. Presionar el pulsador (G) para arrancar el ciclo de tratamiento seleccionado.
	Tabla 6: Modo "Calentamiento"
	1. Oprimir el pulsador (M) para seleccionar la modalidad de funcionamiento "Descongelación": la pantalla (A) muestra el mensaje "d-1"
	2. Oprimir los pulsadores (F) para programar el tiempo de cocción visualizado en la pantalla (A).
	3. Presionar el pulsador (G) para arrancar el ciclo de tratamiento seleccionado.
	1. Oprimir dos veces el pulsador (M) para seleccionar la modalidad de funcionamiento "Descongelación": la pantalla (A) muestra el mensaje "d-2"
	2. Oprimir los pulsadores (F) para programar el peso del producto (100÷2000g) mostrado en la pantalla (A)
	3. Presionar el pulsador (G) para arrancar el ciclo de tratamiento seleccionado.
	1. Oprimir tres veces el pulsador (M) para seleccionar la modalidad de funcionamiento "Descongelación carne": la pantalla (A) muestra el mensaje "d-3" Oprimir cuatro veces el pulsador (M) para seleccionar la modalidad de funcionamiento "Descongelaci...
	2. Oprimir los pulsadores (F) para programar el peso del producto (100÷2000g) mostrado en la pantalla (A)
	3. Presionar el pulsador (G) para arrancar el ciclo de tratamiento seleccionado.


	El aparato puede programarse para realizar automáticamente hasta 3 diferentes modalidades de tratamiento.
	A continuación se describe un ejemplo de programación de cocción en varias fases (cocinar con el microondas a 100% de potencia por 10 min. y 80% por 15 min.)
	1. Oprimir el pulsador (B) para seleccionar el nivel de potencia 100%.
	2. Oprimir los pulsadores (F) para programar el tiempo de cocción (1,0,0,0) visualizado en la pantalla (A).
	3. Oprimir el pulsador (B) para seleccionar el nivel de potencia 80%.
	4. Oprimir los pulsadores (F) para programar el tiempo de cocción (1,5,0,0) visualizado en la pantalla (A).
	5. Presionar el pulsador (G) para arrancar el ciclo de tratamiento seleccionado.

	Regular la hora corriente y seleccionar la modalidad de cocción deseada entre los 3 programas disponibles (microondas, grill, convección). En este procedimiento no se considera el programa de descongelación.
	A continuación se describe un ejemplo de programación de la hora de cocción (cocinar a las 12:15 y utilizar sólo el 80% de potencia del microondas para cocinar por 15 minutos):
	1. Oprimir más veces el pulsador (B) hasta visualizar en la pantalla el nivel de potencia deseado (80%).
	2. Oprimir los pulsadores (F) para programar el tiempo de cocción (1,5,0,0) visualizado en la pantalla (A).
	3. Oprimir más veces el pulsador (N) hasta visualizar en la pantalla (A) el mensaje 0:00.
	4. Oprimir los pulsadores (F) para programar el horario de inicio cocción (1,2,1,5).
	5. Oprimir el pulsador (G) para confirmar la selección elegida. El ciclo de cocción empieza automáticamente tas alcanzar la hora programada y la pantalla se ilumina.

	Para que el procedimiento sea correcto es necesario regular la hora exacta antes de efectuar la programación.
	1. Oprimir más veces el pulsador (P) hasta visualizar en la pantalla (A) el programa deseado (es posible seleccionar hasta tres programas de memorización).
	2. Presionar uno de los pulsadores (B-C-D) para seleccionar la modalidad de funcionamiento deseada.
	3. Presionar varias veces el mismo pulsador para seleccionar el nivel de potencia deseado.
	4. Oprimir los pulsadores (F) para programar el tiempo de cocción visualizado en la pantalla (A).
	5. Oprimir el pulsador (P) para memorizar el programa establecido. El programa memorizado se puede utilizar en cualquier momento.

	Durante el funcionamiento del aparato es posible visualizar en la pantalla (A) las informaciones indicadas durante algunos segundos.
	1. Presionar el pulsador (H) durante por lo menos 3 seg para activar la función. El aparato emite una señal acústica, en la pantalla (A) se enciende el indicador correspondiente y todos los mandos son deshabilitados.
	2. Para desactivar la modalidad "Bloqueo de seguridad" presionar el pulsador (H) durante por lo menos 3 seg. El aparato emite una señal acústica y en el display (A) se apaga el indicador correspondiente.
	Consejos para el uso
	1. Según la modalidad de funcionamiento (a microondas, grill o modalidad combinada) y el tipo de tratamiento a efectuar (descongelación, cocción, calentamiento, etc.), preparar debidamente el alimento e introducirlo en un recipiente adecuado. Si s...
	2. Introducir el recipiente dentro del compartimiento de tratamiento y cerrar la puerta.
	3. Programar el ciclo de tratamiento deseado (ver "Modalidad de uso"). Cuando el temporizador indica que el tiempo programado ha finalizado, esperar unos instantes antes de extraer el recipiente. Si el tratamiento del alimento no es adecuado, introdu...


	Los consejos indicados se refieren al uso del aparato con todas las modalidades de funcionamiento previstas. Para el funcionamiento a microondas o en la modalidad combinada, consultar los consejos específicos.
	Limpieza de la máquina

	Antes de realizar la limpieza de la máquina (a final de la jornada de trabajo o cuando sea necesario) desconectar la alimentación eléctrica general ( o desconectar la toma eléctrica) y asegurarse que la zona de tratamiento esté completamente fría.
	Búsqueda de averías

	La información siguiente tiene la finalidad de ayudar a identificar y corregir eventuales anomalías o mal funcionamiento que pudieran presentarse durante la fase de uso.
	Algunas averías pueden ser resueltas por el usuario; otras requieren una precisa competencia técnica o especial capacidad y por lo tanto deben ser realizadas exclusivamente por personal cualificado con experiencia reconocida y adquirida en el secto...
	Tabla 7: Anomalías de funcionamiento
	Descripción general equipo


	Cualquier uso diferente del indicado por el fabricante debe considerarse como USO IMPROPIO.
	La ilustración representa los componentes principales de la máquina y el listado reproduce su descripción y funciones.
	A) cuadro mandos: está equipado con los dispositivos de mando necesarios para permitir el funcionamiento de la máquina (ver "Descripción mandos").
	B) Puerta del horno: está asociada a un dispositivo de interbloqueo (microinterruptor ). Cuando se abre la puerta el ciclo de cocción se interrumpe. Cuando se cierra la puerta, el ciclo de cocción recomienza a partir del punto en el que fue interr...
	C) Compartimiento de tratamiento: está equipado con un dispositivo magnetrón para el tratamiento de los alimentos.
	Características técnicas
	Tabla 1: Datos técnicos de la máquina

	La tabla indica el tipo de material de fabricación de los recipientes.
	Tabla 2: Materiales de los recipientes
	Descripción mandos


	La máquina está equipada con los dispositivos de mando destallados, necesarios para activar las funciones principales.
	A) Temporizador: permite activar el funcionamiento del aparato y programar el tiempo de tratamiento.
	B) Selector: permite programar el nivel de potencia de tratamiento. Posición Low: funcionamiento en modalidad microondas, con nivel de potencia bajo (17 %). Posición Defrost: funcionamiento en modalidad microondas, con nivel de potencia mediano-baj...
	Consejos para el uso
	1. En función del tipo de tratamiento a realizar (descongelación, cocción, calentamiento, etc.) preparar debidamente el alimento e introducirlo en un recipiente adecuado. Si se trata de alimentos que durante el tratamiento pudiesen salpicar las pa...
	2. Introducir el recipiente dentro del compartimiento de tratamiento y cerrar la puerta.
	3. Girar el selector (A) (siempre en sentido horario) para seleccionar el nivel de potencia deseado.
	4. Girar el temporizador (B) permite activar el funcionamiento del aparato y programar el tiempo de tratamiento. Cuando el temporizador indica que el tiempo programado ha finalizado, esperar unos instantes antes de extraer el recipiente. Si el tratam...


	Si el aparato se utiliza por primera vez, antes de activar el funcionamiento quitar, si está presente, la película protectiva de revestimiento, llenar una taza con agua y zumo de limón, introducirla en el compartimiento de tratamiento y hacerlo fu...
	Limpieza de la máquina

	Antes de realizar la limpieza de la máquina (a final de la jornada de trabajo o cuando sea necesario) desconectar la alimentación eléctrica general ( o desconectar la toma eléctrica) y asegurarse que la zona de tratamiento esté completamente fría.
	Asegurarse siempre que las guarniciones de la puerta estén limpias y en buen estado y que se cierre correctamente.
	Búsqueda de averías

	La información siguiente tiene la finalidad de ayudar a identificar y corregir eventuales anomalías o mal funcionamiento que pudieran presentarse durante la fase de uso.
	Algunas averías pueden ser resueltas por el usuario; otras requieren una precisa competencia técnica o especial capacidad y por lo tanto deben ser realizadas exclusivamente por personal cualificado con experiencia reconocida y adquirida en el secto...
	Tabla 3: Anomalías de funcionamiento
	Descripción general equipo


	Cualquier uso diferente del indicado por el fabricante debe considerarse como USO IMPROPIO.
	La ilustración representa los componentes principales de la máquina y el listado reproduce su descripción y funciones.
	A) cuadro mandos: está equipado con los dispositivos de mando necesarios para permitir el funcionamiento de la máquina (ver "Descripción mandos").
	B) Puerta del horno: está asociada a un dispositivo de interbloqueo (microinterruptor ). Cuando se abre la puerta el ciclo de cocción se interrumpe. Cuando se cierra la puerta, el ciclo de cocción recomienza a partir del punto en el que fue interr...
	C) Compartimiento de tratamiento: está equipado con un dispositivo magnetrón para el tratamiento de los alimentos.
	Características técnicas
	Tabla 1: Datos técnicos de la máquina

	La tabla indica el tipo de material de fabricación de los recipientes.
	Tabla 2: Materiales de los recipientes
	Descripción mandos


	La máquina está equipada con los dispositivos de mando destallados, necesarios para activar las funciones principales.
	A) Display: visualiza los parámetros de cocción y la hora actual.
	B) Pulsadores: sirven para seleccionar el nivel de potencia.
	C) Pulsador: sirve para configurar manualmente el tiempo de tratamiento. Al introducir manualmente el tiempo, no se influye en los pulsadores programados.
	D) Pulsador: aumenta un tiempo de cocción preestablecido un porcentaje respecto del tiempo de cocción original (50% estándar). El porcentaje lo establece el usuario y puede modificarse para secuencias de cocción específicas. Esta característica...
	E) Pulsador: sirve para anular el tiempo restante, para terminar un ciclo de programación o para las opciones de usuario. Si el pulsador se utiliza para completar una modificación en la programación o en una opción, las modificaciones no se aceptan.
	F) Pulsador: sirve para poner en marcha un ciclo de cocción con la introducción manual del tiempo y para guardar las modificaciones aportadas a las secuencias de programación o a las opciones de usuario.
	G) Pulsadores: sirven para configurar el tiempo de cocción preconfigurado.

	Las modalidades de uso y de programación de las diferentes funciones del aparato se describen en el párrafo "Modalidad de uso".
	Modalidad de uso

	Se detallan las modalidades de uso y de programación de las diferentes funciones del aparato.
	La modalidad "Open Door" permite a los usuarios parar temporalmente el ciclo de cocción para controlar el estado del producto que se encuentra en el interior del aparato.
	Si tras 60 segundos (tiempo por defecto) no se da ninguna orden, el aparato pasará a la modalidad "Standby".
	Si se modifican las regulaciones y se configura "OP:61" (defecto), el aparato no se pone en pausa al abrir la puerta , sino que anula las órdenes preconfiguradas por el usuario y espera nuevas órdenes o activa la modalidad "Standby" tras 60 segundo...
	Esta modalidad permite al usuario introducir manualmente el tiempo de cocción y el nivel de potencia.
	Durante el proceso de cocción, se puede presionar una vez el pulsador (E) para pasar a la modalidad "Pausa" y presionar de nuevo el pulsador (E) para regresar a la modalidad "Ready".
	Esta modalidad permite la cocción de productos alimentarios a través de órdenes preconfiguradas.
	Si la cocción se realiza en varias fases y el tiempo total de cocción supera el tiempo máximo permitido (60 minutos por defecto), el aparato emite inmediatamente una señal acústica tres veces, y en el visualizador (A) aparece el mensaje “00:00...
	Para conseguir que el ciclo de cocción empiece solo después de haber presionado el pulsador (F) (y no tras haber presionado uno de los pulsadores (G)), basta con modificar los ajustes (Véase "Opciones (Option)").
	Es posible crear diferentes programas de cocción.
	Si quiere varias fases de cocción durante un programa, antes de presionar el pulsador (F), presione el pulsador (C) que permite introducir otros tiempos y niveles de potencia en el programa de cocción.
	Si el tiempo total de cocción supera el tiempo máximo permitido (60 minutos por defecto), el aparato emite inmediatamente una señal acústica tres veces, y en el visualizador (A) aparece el mensaje "00:00" para indicar que el programa no se acepta.
	Si presiona el pulsador (E), durante el proceso de programación, el aparato pasa a la modalidad "Open Door" y el programa que se está creando se pierde.
	Si se produce un corte de corriente eléctrica, el programa grabado no se pierde.
	ejemplo: Si desea guardar un programa de cocción de 1 minuto y 25 segundos al 70%, realice estas operaciones:
	Cada vez que quiera utilizar este programa, solo deberá presionar el pulsador numérico “3”, mientras no sea necesario modificar nuevamente el programa.
	Con el pulsador (D), el usuario puede fácilmente modificar el tiempo preconfigurado para una cantidad de producto..
	ejemplo
	El pulsador numérico "5" y su tiempo predefinido es de 1 minuto. Después, presione (D): el tiempo cambiará a 01:00 * (1 + 1) = 2:00 (2 minutos).
	Esta modalidad permite al usuario cocer alimentos combinando varios niveles de potencia. Como máximo, puede configurarse con cuatro fases en modalidad de cocción o modalidad de programación.
	Ejemplo para programar dos fases de cocción. La primera fase es una cocción al 70% de potencia con un tiempo de 1 minuto 25 segundos. La segunda fase al 50% en 5 minutos y 40 segundos. Los pasos son los siguientes:
	Para satisfacer las exigencias individuales, es posible modificar algunas opciones como la programación con una sola tecla o con tecla doble, el volumen de la señal acústica y el tiempo de cocción máximo.
	Para modificar las opciones, sigas los pasos descritos a continuación.
	En el visualizador (A) aparece el mensaje “OP:42”.
	Para modificar otra opción, abra de nuevo la puerta y repita las operaciones.
	Las configuraciones de fábrica se muestran en negrita. Para restablecer una configuración de fábrica, basta con seleccionar la opción destacada en negrita.
	Consejos para el uso
	1. Según la modalidad de funcionamiento (a microondas, grill o modalidad combinada) y el tipo de tratamiento a efectuar (descongelación, cocción, calentamiento, etc.), preparar debidamente el alimento e introducirlo en un recipiente adecuado. Si s...
	2. Introducir el recipiente dentro del compartimiento de tratamiento y cerrar la puerta.
	3. Programar el ciclo de tratamiento deseado (ver "Modalidad de uso"). Cuando el temporizador indica que el tiempo programado ha finalizado, esperar unos instantes antes de extraer el recipiente. Si el tratamiento del alimento no es adecuado, introdu...


	Si el aparato se utiliza por primera vez, antes de activar el funcionamiento quitar, si está presente, la película protectiva de revestimiento, llenar una taza con agua y zumo de limón, introducirla en el compartimiento de tratamiento y hacerlo fu...
	Limpieza de la máquina

	Antes de realizar la limpieza de la máquina (a final de la jornada de trabajo o cuando sea necesario) desconectar la alimentación eléctrica general ( o desconectar la toma eléctrica) y asegurarse que la zona de tratamiento esté completamente fría.
	Asegurarse siempre que las guarniciones de la puerta estén limpias y en buen estado y que se cierre correctamente.
	Búsqueda de averías

	La información siguiente tiene la finalidad de ayudar a identificar y corregir eventuales anomalías o mal funcionamiento que pudieran presentarse durante la fase de uso.
	Algunas averías pueden ser resueltas por el usuario; otras requieren una precisa competencia técnica o especial capacidad y por lo tanto deben ser realizadas exclusivamente por personal cualificado con experiencia reconocida y adquirida en el secto...
	Tabla 3: Anomalías de funcionamiento

	EASY014V01
	MC/1452
	ME/1630
	MF/914
	MC/1800
	Scopo del manuale
	Identificazione costruttore e apparecchiatura

	La targhetta di identificazione raffigurata è applicata direttamente sull'apparecchiatura. In essa sono riportati i riferimenti e tutte le indicazioni indispensabili alla sicurezza di esercizio.
	Modalità di richiesta assistenza

	Per ogni richiesta di assistenza tecnica, indicare la versione dell'apparecchiatura ed il tipo di difetto riscontrato.
	Disposizioni di sicurezza

	Utilizzare l'apparecchiatura solo per gli usi previsti. L'impiego dell'apparecchiatura per usi impropri e diversi da quelli consentiti può causare rischi per la sicurezza e la salute delle persone e danni economici.
	Il costruttore declina ogni responsabilità per eventuali danni causati dall'uso improprio dell'apparecchiatura, dal mancato rispetto delle indicazioni contenute nel manuale d'uso e da manomissioni o modifiche apportate senza la sua formale autorizza...
	Prima di effettuare qualsiasi intervento di pulizia, manutenzione, ecc., DISINSERIRE L'ALIMENTAZIONE ELETTRICA GENERALE (oppure scollegare la presa elettrica) e assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.
	Le Apparecchiature Elettriche ed Elettroniche contengono sostanze pericolose con effetti potenzialmente nocivi sulla salute delle persone e sull'ambiente. Si raccomanda di effettuare il loro smaltimento in modo corretto.
	Segnali di sicurezza e informazione

	Sull'apparecchiatura, in corrispondenza della zone in cui esistono dei RISCHI RESIDUI, sono applicati dei segnali di sicurezza che informano sul rischio corrispondente.
	Le illustrazioni raffigurano i segnali di sicurezza e informazione applicati sull'apparecchiatura.
	Disposizioni per disimballo e movimentazione
	installazione

	Il personale autorizzato ad effettuare l'allacciamento elettrico deve assicurarsi della perfetta efficienza della messa a terra dell'impianto elettrico e deve verificare che la tensione di linea e la frequenza corrispondano ai dati riportati nella ta...
	Descrizione generale apparecchiatura

	Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dal costruttore è da considerarsi USO IMPROPRIO.
	L'illustrazione raffigura i componenti principali dell'apparecchiatura e l'elenco riporta la loro descrizione e funzione.
	A) Quadro comandi: è equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far funzionare l'apparecchiatura (vedi "Descrizione comandi").
	B) Sportello forno: è associato ad un dispositivo di interblocco (microinterruttore ). All'apertura dello sportello il ciclo di cottura si arresta. Alla chiusura dello sportello, il ciclo di cottura riprende dal punto in cui era stato interrotto.
	C) Vano di trattamento: è equipaggiato con resistenze elettriche (per il funzionamento in modalità grill) e con un dispositivo magnetron (per il funzionamento in modalità microonde) per il trattamento dei prodotti alimentari. Il vano di trattament...
	Caratteristiche tecniche
	Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

	La tabella riporta il tipo di materiale di costruzione dei recipienti, in funzione della modalità di funzionamento dell'apparecchiatura (microonde, grill e modalità combinata).
	Tabella 2: Materiali recipienti di contenimento
	Descrizione comandi


	L'apparecchiatura è equipaggiata con i dispositivi di comando elencati, necessari per attivare le sue funzioni principali.
	A) Display: visualizza i parametri di cottura e l'ora corrente.
	B) Pulsante: serve per impostare il funzionamento in modalità microonde e selezionare il relativo livello di potenza. Premere ripetutamente il pulsante (B) fino a visualizzare sul display (A) il livello di potenza di interesse (è possibile selezion...
	C) Pulsante: serve per impostare il funzionamento in modalità grill (un solo livello di potenza). Premere ripetutamente il pulsante (C) per impostare il funzionamento in modalità combinata; verrà visualizzato sul display (A) il livello di potenza ...
	D) Pulsante: serve per selezionare la modalità scongelamento in base al peso del prodotto.
	E) Pulsante: serve per selezionare la modalità scongelamento in base al tempo di cottura da impostare.
	F) Pulsante: serve per impostare l'ora corrente (ore: minuti).
	G) Pulsante: serve per arrestare il programma di cottura in corso o resettare le impostazioni programmate.
	H) Pulsante: serve per avviare o confermare la modalità di funzionamento selezionata. Premuto, con il forno in stand-by, attiva la modalità di cottura rapida.
	L) Manopola: è predisposta per programmare il tempo di cottura, per programmare una delle funzioni automatiche e per selezionare il peso del prodotto da trattare.

	Le modalità d'uso e di programmazione delle varie funzioni dell'apparecchiatura sono descritte nel paragrafo "Modalità d'uso".
	Modalità d'uso

	Questo forno a microonde utilizza un moderno sistema di controllo elettronico per il funzionamento delle varie modalità di cottura.
	Vengono elencate le modalità d'uso e di programmazione delle diverse funzioni dell'apparecchiatura.
	1. Premere il pulsante (F), sul display (A) verrà visualizzato l'orario da regolare "00:00".
	2. Sul display (A) lampeggeranno le cifre riferite all'ora che dovranno essere regolate tramite il selettore (L).
	3. Premere nuovamente il pulsante (F) per confermare l'ora corrente e fare lo stesso procedimento per regolare le cifre riferite ai minuti.
	4. Dopo aver impostato l'orario si noterà che sul display (A) sia l'ora che i minuti non lampeggiano più, ciò significa che la programmazione è andata a buon fine.
	1. Premere il pulsante (F) due volte consecutivamente, sul display (A) verrà visualizzato il timer da regolare "00:00".
	2. Ruotare il selettore (L) per impostare il tempo di cottura, fino ad un massimo di 95 minuti e confermare l'impostazione tramite il pulsante (H). Partirà il conta alla rovescia.
	3. Lo scadere del tempo di cottura sarà segnalato da un segnale acustico e sul display (A) verrà visualizzato di nuovo l'orario corrente.
	1. Premere il pulsante (B) per selezionare la modalità di funzionamento "Microonde".
	2. Premere ripetutamente lo stesso pulsante (B), oppure ruotare il selettore (L), per selezionare il livello di potenza di interesse (5 livelli di potenza).
	3. Premere il pulsante (H) per confermare l'operazione.
	4. Ruotare il selettore (L) per impostare il tempo di cottura, visualizzato sul display (A).
	5. Premere il pulsante (H) per confermare la selezione ed avviare il ciclo di cottura.
	Tabella 3: Modalità "Microonde"
	1. Premere il pulsante (C) per selezionare la modalità di funzionamento "Grill", premendo il pulsante una sola volta comparirà sul display (A) la dicitura "G"
	2. Premere il pulsante (H) per confermare l'operazione.
	3. Ruotare il selettore (L) per impostare il tempo di cottura, visualizzato sul display (A).
	4. Premere il pulsante (H) per confermare la selezione ed avviare il ciclo di cottura.
	1. Premere il pulsante (C) due o tre volte consecutivamente per selezionare la modalità di funzionamento "combinato (grill+microonde)". Se si preme due volte il pulsante (C) comparirà sul display (A) la dicitura "C-1" e il forno cuocerà con il mic...

	Tabella 4: Modalità "Cottura combinata"
	2. Premere il pulsante (H) per confermare la combinazione di cottura desiderata e ruotare il selettore (L) per impostare il tempo di cottura, visualizzato sul display (A).
	3. Premere il pulsante (H) per confermare la selezione ed avviare il ciclo di cottura.


	L'apparecchiatura può essere programmata per effettuare automaticamente fino a 2 diverse modalità di trattamento.
	Di seguito viene descritto un esempio di programmazione di cottura in più fasi (scongelare l'alimento per 5 minuti e poi cucinarlo con microonde, al 80% di potenza per 7 min.):
	1. Premere il pulsante (E) per selezionare la modalità di scongelamento, sul display (A) si visualizzerà la dicitura "dEF2".
	2. Ruotare il selettore (L) per regolare il tempo di scongelamento (5:00) visualizzato sul display (A).
	3. Premere il pulsante (B) per regolare il livello di potenza all' 80 % (P80) visualizzato sul display (A).
	4. Premere il pulsante (H) per confermare i valori impostati e ruotare il selettore (L) per impostare il tempo di cottura (7:00), visualizzato sul display (A).
	5. Premere il pulsante (H) per confermare la selezione ed avviare il ciclo di cottura.

	La "Cottura rapida" effettua il trattamento del prodotto alimentare in modalità microonde, al massimo della potenza. (100%)
	1. In stato di stand-by premere il pulsante (H) per avviare automaticamente la modalità "Cottura rapida". Ogni volta che si preme il pulsante (H) il tempo di cottura si incrementa di 30 secondi.

	La "Cottura rapida a tempo" effettua il trattamento del prodotto alimentare in modalità microonde, al massimo della potenza (100%).
	1. In stato di stand-by ruotare il selettore (L) in senso antiorario per regolare il tempo di cottura e premere il pulsante (H) per avviare automaticamente la modalità "Cottura rapida a tempo". Ogni volta che si preme il pulsante (H) il tempo di cot...
	1. In stato di stand-by ruotare il selettore (L) in senso orario e selezionare il programma di cottura desiderato.
	2. Premere il pulsante (H) per confermare la selezione e ruotare nuovamente il selettore (L) per impostare il peso dell'alimento da cuocere.
	3. Premere il pulsante (H) per confermare la selezione ed avviare il ciclo di cottura. Avviato il ciclo di cottura, sul display (A) comparirà il tempo di cottura rimasto.
	Tabella 5: Modalità "Automatica"
	1. Premere il pulsante (D) per selezionare la modalità di funzionamento "Scongelamento a peso", sul display (A) comparirà la dicitura "dEF1".
	2. Ruotare il selettore (L) per impostare il peso del prodotto da cuocere (100÷2000 g) che verrà visualizzato sul display (A).
	3. Premere il pulsante (H) per avviare lo scongelamento.
	1. Premere il pulsante (E) per selezionare la modalità di funzionamento "Scongelamento a tempo", sul display (A) comparirà la dicitura "dEF2".
	2. Ruotare il selettore (L) per impostare il peso del prodotto da cuocere (100÷2000 g) che verrà visualizzato sul display (A).
	3. Premere il pulsante (H) per avviare lo scongelamento.
	1. Premere il pulsante (G) per almeno 3 secondi per attivare la funzione. L'apparecchiatura emette un segnale acustico, sul display (A) appare un simbolo di blocco e non sarà possibile avviare qualsiasi tipo di cottura.
	2. Per disattivare la modalità "Blocco di sicurezza", premere nuovamente il pulsante (G) per almeno 3 secondi. L'apparecchiatura emette un segnale acustico e sul display (A) si spegne il simbolo corrispondente.
	Consigli per l'uso
	1. In base alla modalità di funzionamento (a microonde, grill o modalità combinata) e al tipo di trattamento da effettuare (scongelamento, cottura, riscaldamento, ecc.), preparare opportunamente il prodotto alimentare e introdurlo in un recipiente ...
	2. Introdurre il recipiente all'interno del vano di trattamento e richiudere lo sportello.
	3. Programmare il ciclo di trattamento di interesse (vedi "Modalità d'uso"). Quando il timer segnala che il tempo impostato è terminato, attendere qualche instante prima di estrarre il recipiente. Qualora il trattamento del prodotto alimentare non ...



	Se l'apparecchiatura è al primo uso, prima di attivare il funzionamento togliere l'eventuale pellicola protettiva di rivestimento, riempire una tazza con acqua e succo di limone, introdurla nel vano di trattamento e farla funzionare per circa 10 min...
	I consigli riportati si riferiscono all'uso dell'apparecchiatura con tutte le modalità di funzionamento previste. Per il funzionamento a microonde o modalità combinata, seguire anche i consigli specifici elencati.
	Pulizia apparecchiatura

	Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessario), disinserire l'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica) ed assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.
	Assicurarsi sempre che le guarnizioni dello sportello siano pulite ed integre e che esso si chiuda correttamente.
	Se si prevede di non utilizzare l'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effettuato la pulizia e disinserito l'alimentazione elettrica generale (oppure scollegato la presa elettrica), proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.
	ricerca guasti

	Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare l'identificazione e correzione di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.
	Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa competenza tecnica o particolari capacità, e devono essere eseguiti esclusivamente da personale qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore spec...
	Tabella 6: Anomalie di funzionamento
	Descrizione generale apparecchiatura


	Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dal costruttore è da considerarsi USO IMPROPRIO.
	L'illustrazione raffigura i componenti principali dell'apparecchiatura e l'elenco riporta la loro descrizione e funzione.
	A) Quadro comandi: è equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far funzionare l'apparecchiatura (vedi "Descrizione comandi").
	B) Sportello forno: è associato ad un dispositivo di interblocco (microinterruttore ). All'apertura dello sportello il ciclo di cottura si arresta. Alla chiusura dello sportello, il ciclo di cottura riprende dal punto in cui era stato interrotto.
	C) Vano di trattamento: è equipaggiato con resistenze elettriche (per il funzionamento in modalità grill) e con un dispositivo magnetron (per il funzionamento in modalità microonde) per il trattamento dei prodotti alimentari. Il vano di trattament...
	Caratteristiche tecniche
	Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

	La tabella riporta il tipo di materiale di costruzione dei recipienti, in funzione della modalità di funzionamento dell'apparecchiatura (microonde, grill e modalità combinata).
	Tabella 2: Materiali recipienti di contenimento
	Descrizione comandi


	L'apparecchiatura è equipaggiata con i dispositivi di comando elencati, necessari per attivare le sue funzioni principali.
	A) Display: visualizza i parametri di cottura e l'ora corrente.
	B) Pulsante: serve per impostare il funzionamento in modalità microonde e selezionare il relativo livello di potenza. Premere ripetutamente il pulsante (B) fino a visualizzare sul display (A) il livello di potenza di interesse (è possibile selezion...
	C) Pulsante: serve per impostare il funzionamento in modalità grill (un solo livello di potenza).
	D) Pulsante: serve per impostare il funzionamento in modalità convezione e selezionare la relativa temperatura di cottura. Premere ripetutamente il pulsante (D) fino a visualizzare sul display (A) la temperatura di cottura di interesse (è possibile...
	E) Pulsante: serve per impostare il funzionamento in modalità combinata (è possibile selezionare fino a quattro livelli di combinazione).
	F) Pulsanti: servono per selezionare i programmi di cottura preimpostati.
	G) Pulsante: serve per avviare o confermare la modalità di funzionamento selezionata. Premuto, con il forno in stand-by, attiva la modalità di cottura rapida.
	H) Pulsante: serve per arrestare il programma di cottura in corso o resettare le impostazioni programmate.
	L) Pulsante: serve per impostare manualmente il funzionamento in modalità riscaldamento. Premere ripetutamente il pulsante (L) fino a visualizzare sul display (A) il livello di riscaldamento di interesse (è possibile selezionare fino a quattro live...
	M) Pulsante: serve per selezionare la modalità scongelamento (in base al peso del prodotto o in base al tempo).
	N) Pulsante: serve per impostare l'ora corrente (ore: minuti).
	P) Pulsante: serve per memorizzare i programmi di cottura.

	Le modalità d'uso e di programmazione delle varie funzioni dell'apparecchiatura sono descritte nel paragrafo "Modalità d'uso".
	Modalità d'uso

	Vengono elencate le modalità d'uso e di programmazione delle diverse funzioni dell'apparecchiatura.
	1. Premere il pulsante (N) e selezionare il formato ora desiderato: 12h o 24h.
	2. Premere i pulsanti (F) per impostare l'ora visualizzata sul display (A).
	3. Premere il pulsante (M) per confermare l'orario impostato.
	1. Premere il pulsante (B) per selezionare la modalità di funzionamento "Microonde".
	2. Premere ripetutamente lo stesso pulsante (B) per selezionare il livello di potenza di interesse.
	3. Premere i pulsanti (F) per impostare il tempo di cottura , visualizzato sul display (A).
	4. Premere il pulsante (G) per avviare il ciclo di trattamento selezionato.
	Tabella 3: Modalità "Microonde"
	1. Premere il pulsante (C) per selezionare la modalità di funzionamento "Grill", premendo il pulsante una sola volta comparirà sul display (A) la dicitura "G-1"
	2. Premere i pulsanti (F) per impostare il tempo di cottura , visualizzato sul display (A).
	3. Premere il pulsante (G) per avviare il ciclo di trattamento selezionato.
	1. Premere il pulsante (D) per selezionare la modalità di funzionamento "Convezione".
	2. Premere ripetutamente lo stesso pulsante (D) per selezionare il livello di temperatura di interesse (da 150 °C a 240 °C).
	3. Premere il pulsante (G) per avviare il pre-riscaldamento.
	4. Al raggiungimento della temperatura impostata il valore sul display (A) lampeggia e si attiva l'avvisatore acustico. A questo punto aprire lo sportello ed introdurre il prodotto da trattare.
	5. Premere i pulsanti (F) per impostare il tempo di cottura , visualizzato sul display (A).
	6. Premere il pulsante (G) per avviare il ciclo di trattamento selezionato.
	1. Premere il pulsante (D) per selezionare la modalità di funzionamento "Convezione".
	2. Premere ripetutamente lo stesso pulsante (D) per selezionare il livello di temperatura di interesse (da 150 °C a 240 °C).
	3. Premere i pulsanti (F) per impostare il tempo di cottura , visualizzato sul display (A).
	4. Premere il pulsante (G) per avviare il ciclo di trattamento selezionato.
	1. Premere il pulsante (E) per selezionare la modalità di funzionamento "Cottura combinata".
	2. Premere ripetutamente lo stesso pulsante (E) per selezionare il livello di temperatura di interesse (da 150 °C a 240 °C).
	3. Premere i pulsanti (F) per impostare il tempo di cottura , visualizzato sul display (A).
	4. Premere il pulsante (G) per avviare il ciclo di trattamento selezionato.

	Tabella 4: Modalità "Cottura combinata"
	1. Premere uno dei pulsanti (F) per selezionare il programma di cottura di interesse.
	2. Premere ripetutamente il pulsante per impostare il peso dell'alimento da cuocere.
	3. Premere il pulsante (G) per confermare il ciclo di trattamento selezionato. Il ciclo di cottura si avvia e sul display (A) compare il tempo di cottura rimasto.

	Tabella 5: Modalità "Automatica"

	La "Cottura rapida" effettua il trattamento del prodotto alimentare in modalità microonde, al massimo della potenza.
	1. Premere Il pulsante (G) per avviare automaticamente la modalità "Cottura rapida". Ogni volta che si preme il pulsante (G) si incrementa il tempo di 30 secondi.
	1. Premere il pulsante (L) per selezionare la modalità di funzionamento "Riscaldamento", premendo il pulsante più volte compariranno sul display (A) le diciture "h-1", "h-2", "h- 3", "h-4".
	2. Premere il pulsante (G) per confermare il ciclo di trattamento selezionato.
	3. Premere ripetutamente il pulsante (L) per impostare il peso dell'alimento da cuocere.
	4. Premere il pulsante (G) per avviare il ciclo di trattamento selezionato.
	Tabella 6: Modalità "Riscaldamento"
	1. Premere il pulsante (M) per selezionare la modalità di funzionamento "Scongelamento", sul display (A) comparirà la dicitura "d-1"
	2. Premere i pulsanti (F) per impostare il tempo di cottura , visualizzato sul display (A).
	3. Premere il pulsante (G) per avviare il ciclo di trattamento selezionato.
	1. Premere due volte il pulsante (M) per selezionare la modalità di funzionamento "Scongelamento", sul display (A) comparirà la dicitura "d-2"
	2. Premere i pulsanti (F) per impostare il peso del prodotto (100÷2000g), visualizzato sul display (A)
	3. Premere il pulsante (G) per avviare il ciclo di trattamento selezionato.
	1. Premere tre volte il pulsante (M) per selezionare la modalità di funzionamento "Scongelamento carne", sul display (A) comparirà la dicitura "d-3"Premere quattro volte il pulsante (M) per selezionare la modalità di funzionamento "Scongelamento p...
	2. Premere i pulsanti (F) per impostare il peso del prodotto (100÷2000g), visualizzato sul display (A)
	3. Premere il pulsante (G) per avviare il ciclo di trattamento selezionato.


	L'apparecchiatura può essere programmata per effettuare automaticamente fino a 3 diverse modalità di trattamento.
	Di seguito viene descritto un esempio di programmazione di cottura in più fasi (cucinare con microonde, a 100% di potenza per 10 min. e a 80% per 15 min.)
	1. Premere il pulsante (B) per selezionare il livello di potenza 100%.
	2. Premere i pulsanti (F) per impostare il tempo di cottura (1,0,0,0), visualizzato sul display (A).
	3. Premere il pulsante (B) per selezionare il livello di potenza 80%.
	4. Premere i pulsanti (F) per impostare il tempo di cottura (1,5,0,0), visualizzato sul display (A).
	5. Premere il pulsante (G) per avviare il ciclo di trattamento selezionato.

	Regolare l'ora corrente e scegliere la modalità di cottura desiderata tra i 3 programmi disponibili (microonde, grill, convenzione). Il programma di scongelamento non è valido per questa procedura.
	Di seguito viene descritto un esempio di programmazione dell'orario di cottura (cuocere alle ore 12:15 e utilizzare solo l'80% della potenza del microonde per cuocere per 15 minuti):
	1. Premere ripetutamente il pulsante (B) fino a visualizzare sul display il livello di potenza di interesse (80%).
	2. Premere i pulsanti (F) per impostare il tempo di cottura (1,5,0,0), visualizzato sul display (A).
	3. Premere ripetutamente il pulsante (N) fino a visualizzare sul display (A) la scritta 0:00.
	4. Premere i pulsanti (F) per impostare l'orario di inizio cottura (1,2,1,5).
	5. Premere il pulsante (G) per confermare la programmazione impostata. Il ciclo di cottura si avvia automaticamente al raggiungimento dell'orario programmato e il display si illumina.

	Per fare in modo che la procedura funzioni correttamente, controllare che l'ora corrente sia esatta prima di effettuare la programmazione.
	1. Premere ripetutamente il pulsante (P) fino a visualizzare sul display (A) il programma di interesse (è possibile selezionare fino a tre programmi da memorizzare).
	2. Premere uno dei pulsanti (B-C-D) per selezionare la modalità di funzionamento di interesse.
	3. Premere ripetutamente lo stesso pulsante per selezionare il livello di potenza di interesse.
	4. Premere i pulsanti (F) per impostare il tempo di cottura , visualizzato sul display (A).
	5. Premere il pulsante (P) per memorizzare il programma impostato. Il programma memorizzato è disponibile per essere utilizzato in qualsiasi momento.

	Mentre l'apparecchiatura è in funzione, è possibile visualizzare sul display (A), per alcuni secondi, le informazioni indicate.
	1. Premere il pulsante (H) per almeno 3 sec. per attivare la funzione. L'apparecchiatura emette un segnale acustico, sul display (A) si accende la spia corrispondente e tutti i comandi vengono disabilitati.
	2. Per disattivare la modalità "Blocco di sicurezza", premere il pulsante (H) per almeno 3 sec.. L'apparecchiatura emette un segnale acustico e sul display (A) si spegne la spia corrispondente.
	Consigli per l'uso
	1. In base alla modalità di funzionamento (a microonde, grill o modalità combinata) e al tipo di trattamento da effettuare (scongelamento, cottura, riscaldamento, ecc.), preparare opportunamente il prodotto alimentare e introdurlo in un recipiente ...
	2. Introdurre il recipiente all'interno del vano di trattamento e richiudere lo sportello.
	3. Programmare il ciclo di trattamento di interesse (vedi "Modalità d'uso"). Quando il timer segnala che il tempo impostato è terminato, attendere qualche instante prima di estrarre il recipiente. Qualora il trattamento del prodotto alimentare non ...


	I consigli riportati si riferiscono all'uso dell'apparecchiatura con tutte le modalità di funzionamento previste. Per il funzionamento a microonde o modalità combinata, seguire anche i consigli specifici elencati.
	Pulizia apparecchiatura

	Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessario), disinserire l'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica) ed assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.
	ricerca guasti

	Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare l'identificazione e correzione di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.
	Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa competenza tecnica o particolari capacità, e devono essere eseguiti esclusivamente da personale qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore spec...
	Tabella 7: Anomalie di funzionamento
	Descrizione generale apparecchiatura


	Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dal costruttore è da considerarsi USO IMPROPRIO.
	L'illustrazione raffigura i componenti principali dell'apparecchiatura e l'elenco riporta la loro descrizione e funzione.
	A) Quadro comandi: è equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far funzionare l'apparecchiatura (vedi "Descrizione comandi").
	B) Sportello forno: è associato ad un dispositivo di interblocco (microinterruttore ). All'apertura dello sportello il ciclo di cottura si arresta. Alla chiusura dello sportello, il ciclo di cottura riprende dal punto in cui era stato interrotto.
	C) Vano di trattamento: è equipaggiato con un dispositivo magnetron per il trattamento dei prodotti alimentari.
	Caratteristiche tecniche
	Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

	La tabella riporta il tipo di materiale di costruzione dei recipienti.
	Tabella 2: Materiali recipienti di contenimento
	Descrizione comandi


	L'apparecchiatura è equipaggiata con i dispositivi di comando elencati, necessari per attivare le sue funzioni principali.
	A) Timer: serve per attivare il funzionamento dell'apparecchiatura e per impostare il tempo di trattamento.
	B) Selettore: serve per impostare il livello di potenza di trattamento. Posizione Low: funzionamento in modalità microonde, con un livello di potenza basso (17 %). Posizione Defrost: funzionamento in modalità microonde, con un livello di potenza me...
	Consigli per l'uso
	1. In base al tipo di trattamento da effettuare (scongelamento, cottura, riscaldamento, ecc.), preparare opportunamente il prodotto alimentare e introdurlo in un recipiente adeguato. In caso di prodotti alimentari che, durante il trattamento, potrebb...
	2. Introdurre il recipiente all'interno del vano di trattamento e richiudere lo sportello.
	3. Ruotare il selettore (A) (sempre in senso orario) per selezionare il livello di potenza di interesse.
	4. Ruotare il timer (B) per attivare il funzionamento dell'apparecchiatura e impostare il tempo di trattamento. Quando il timer segnala che il tempo impostato è terminato, attendere qualche instante prima di estrarre il recipiente. Qualora il tratta...


	Se l'apparecchiatura è al primo uso, prima di attivare il funzionamento togliere l'eventuale pellicola protettiva di rivestimento, riempire una tazza con acqua e succo di limone, introdurla nel vano di trattamento e farla funzionare per circa 10 min...
	Pulizia apparecchiatura

	Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessario), disinserire l'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica) ed assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.
	Assicurarsi sempre che le guarnizioni dello sportello siano pulite ed integre e che esso si chiuda correttamente.
	ricerca guasti

	Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare l'identificazione e correzione di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.
	Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa competenza tecnica o particolari capacità, e devono essere eseguiti esclusivamente da personale qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore spec...
	Tabella 3: Anomalie di funzionamento
	Descrizione generale apparecchiatura


	Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dal costruttore è da considerarsi USO IMPROPRIO.
	L'illustrazione raffigura i componenti principali dell'apparecchiatura e l'elenco riporta la loro descrizione e funzione.
	A) Quadro comandi: è equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far funzionare l'apparecchiatura (vedi "Descrizione comandi").
	B) Sportello forno: è associato ad un dispositivo di interblocco (microinterruttore ). All'apertura dello sportello il ciclo di cottura si arresta. Alla chiusura dello sportello, il ciclo di cottura riprende dal punto in cui era stato interrotto.
	C) Vano di trattamento: è equipaggiato con un dispositivo magnetron per il trattamento dei prodotti alimentari.
	Caratteristiche tecniche
	Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

	La tabella riporta il tipo di materiale di costruzione dei recipienti.
	Tabella 2: Materiali recipienti di contenimento
	Descrizione comandi


	L'apparecchiatura è equipaggiata con i dispositivi di comando elencati, necessari per attivare le sue funzioni principali.
	A) Display: visualizza i parametri di cottura e l'ora corrente.
	B) Pulsanti: servono per selezionare il relativo livello di potenza.
	C) Pulsante: serve per impostare manualmente il tempo di trattamento. Se si inserisce manualmente il tempo non si influisce sui pulsanti programmati.
	D) Pulsante: aumenta un tempo di cottura prestabilito di una percentuale rispetto al tempo di cottura originale (50% standard). La percentuale viene stabilita dall'utente e può essere modificata per sequenze di cottura specifiche. Questa caratterist...
	E) Pulsante: serve per cancellare il tempo residuo, per terminare un ciclo di programmazione o per le opzione utente. Se il pulsante viene utilizzato per terminare una modifica alla programmazione o ad una opzione, le modifiche non vengono accettate.
	F) Pulsante: serve per avviare un ciclo di cottura con immissione manuale del tempo e per salvare le modifiche apportate alle sequenze di programmazione o alle opzioni utente.
	G) Pulsanti: servono per impostare il tempo di cottura preimpostato.

	Le modalità d'uso e di programmazione delle varie funzioni dell'apparecchiatura sono descritte nel paragrafo "Modalità d'uso".
	Modalità d'uso

	Vengono elencate le modalità d'uso e di programmazione delle diverse funzioni dell'apparecchiatura.
	La modalità "Open Door" consente agli utenti di arrestare temporaneamente il ciclo di cottura in caso si dovesse ispezionare il prodotto all'interno dell'apparecchiatura.
	Se non viene dato nessun comando dopo 60 secondi (default), l'apparecchiatura passerà in modalità "Standby".
	Se si modificano i settaggi e si imposta "OP:61" (default), l'apparecchiatura non andrà più in pausa all'apertura dello sportello , ma cancella i comandi pre-impostati dall'utente e rimane in attesa di nuovi comandi o attiva la modalità "Standby" ...
	Questa modalità permette all'utente di inserire manualmente il tempo di cottura ed il livello di potenza.
	Durante il processo di cottura, si potrà premere una volta il pulsante (E) per passare in modalità "Pausa" e ripremere nuovamente il pulsante (E) per ritornare in modalità "Ready".
	Questa modalità consente la cottura di prodotti alimentari attraverso dei comandi pre-impostati.
	Se la cottura viene eseguita in più fasi ed il tempo totale di cottura supera il tempo massimo consentito (60 minuti di default), l'apparecchiatura emette rapidamente un segnale acustico per tre volte, e sul display (A) viene visualizzata la dicitur...
	Per fare in modo che il ciclo di cottura inizi solo dopo aver premuto il pulsante (F) (e non dopo aver premuto uno dei pulsanti (G)) è sufficiente modificare i settaggi (Vedi "Opzioni (Option)").
	È possibile creare diversi programmi di cottura.
	Se si volesse avere diverse fasi di cottura durante un programma, prima di premere il pulsante (F), premere il pulsante (C) che consente di inserire altri tempi e livelli di potenza nello stesso programma di cottura.
	Se il tempo totale di cottura supera il tempo massimo consentito (60 minuti di default), l'apparecchiatura emette rapidamente un segnale acustico per tre volte, e sul display (A) viene visualizzata la dicitura "00:00" per indicare che il programma è...
	Se si preme il pulsante (E), durante il processo di programmazione, l'apparecchiatura entra in modalità "Open Door" ed il programma che si sta creando va perso.
	Se la corrente viene interrotta, il programma registrato non verrà perso.
	esempio: Se si volesse salvare un programma di cottura da 1 minuto e 25 secondi al 70% eseguire le seguenti operazioni:
	Ogni volta che si vuole utilizzare questo programma basta premere il pulsante numerico “3” finché non è necessario modificare nuovamente il programma.
	Tramite il pulsante (D) l'utente può facilmente modificare il tempo preimpostato per una quantità di prodotto.
	esempio
	Il pulsante numerico "5" e il suo tempo predefinito è di 1 minuto. Quindi premere (D), allora il tempo cambierà a 01:00 * (1 + 1) = 2:00 (2 minuti).
	Questa modalità consente all'utente di cuocere alimenti con combinazione di vari livelli di potenza. Può essere impostato al massimo da quattro fasi in modalità di cottura o modalità di programmazione.
	Esempio per impostare due fasi di cottura. La prima fase è una cottura al 70% di potenza con un tempo di 1 minuto 25 secondi. La seconda fase al 50% in 5 minuti e 40 secondi. I passi sono i seguenti:
	Per soddisfare le esigenze individuali è possibile modificare alcune opzioni come la programmazione con tasto singolo o doppio, il volume del beep e il tempo di cottura massimo.
	Per modificare le opzioni procedere come descritto di seguito.
	Il display (A) visualizza la dicitura “OP:42”.
	Per modificare un'altra opzione aprire nuovamente lo sportello e ripetere le operazioni.
	Le impostazioni di fabbrica sono visualizzate in grassetto. Per riportare l'apparecchiatura ad una impostazione di fabbrica è sufficiente selezionare l'opzione contrassegnata in grassetto.
	Consigli per l'uso
	1. In base alla modalità di funzionamento (a microonde, grill o modalità combinata) e al tipo di trattamento da effettuare (scongelamento, cottura, riscaldamento, ecc.), preparare opportunamente il prodotto alimentare e introdurlo in un recipiente ...
	2. Introdurre il recipiente all'interno del vano di trattamento e richiudere lo sportello.
	3. Programmare il ciclo di trattamento di interesse (vedi "Modalità d'uso"). Quando il timer segnala che il tempo impostato è terminato, attendere qualche instante prima di estrarre il recipiente. Qualora il trattamento del prodotto alimentare non ...


	Se l'apparecchiatura è al primo uso, prima di attivare il funzionamento togliere l'eventuale pellicola protettiva di rivestimento, riempire una tazza con acqua e succo di limone, introdurla nel vano di trattamento e farla funzionare per circa 10 min...
	Pulizia apparecchiatura

	Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessario), disinserire l'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica) ed assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.
	Assicurarsi sempre che le guarnizioni dello sportello siano pulite ed integre e che esso si chiuda correttamente.
	ricerca guasti

	Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare l'identificazione e correzione di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.
	Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa competenza tecnica o particolari capacità, e devono essere eseguiti esclusivamente da personale qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore spec...
	Tabella 3: Anomalie di funzionamento
	Purpose of the manual
	Machine and manufacturer identification


	The illustrated identification plate is applied directly on the equipment. It includes references and all indications required for working safety.
	Contacting customer service

	Indicate the appliance version and type of defect found when contacting customer service.
	Safety devices

	Only use the appliance as intended. Improper appliance use or use other than that admitted may cause personally safety risks and injuries and economical damages.
	The manufacturer is not liable for any damages due to improper appliance use, failure to follow the instructions in the user manual and appliance tampering or changes without official authorisation.
	Before cleaning, maintenance, etc., TURN OFF THE POWER (or unplug the power cord) and make sure the processing area is fully cooled.
	Electrical and Electronic equipment contain hazardous substances, potentially harmful to health and the environment. Please dispose of them correctly.
	Safety and information signs

	Safety signals are affixed to the appliance areas with RESIDUAL RISKS to inform the user of their existence.
	The illustrations depict the safety and information signs affixed on the equipment.
	Dispositions for unpacking and handling
	installation

	Personnel authorised to perform electrical connections must make sure the mains grounding system is efficient and that the mains voltage and frequency match the data listed on the appliance identification plate.
	General appliance description

	Any use other than that indicated by the manufacturer is considered IMPROPER.
	The illustration depicts main appliance parts and the list includes their descriptions and functions.
	A) Control panel it is equipped with the control devices needed to operate the appliance (see "Control descriptions").
	B) Oven door: it is associated with an interlock device (micro switch ). The cook cycle stops when the door is opened. The cook cycle resumes operations from where it left off when the door is closed.
	C) Processing chamber: it is equipped with electrical resistances (for grill operating mode) and a magnetron device (for microwave operating mode) to process food products. The processing chamber is equipped with a rotating grill (and removable plate...
	Technical specifications
	Table 1: Technical appliance specifications

	The table lists the type of container materials required according to the appliance operating mode (microwave, grill and combo modes).
	Table 2: Container materials
	Control descriptions


	The appliance is equipped with the listed control devices, required to run its main functions.
	A) Display: displays cook settings and the current time.
	B) Button: sets the operation in microwave mode and selects its power level. Press button (B) repeatedly until display (A) shows the desired power level (max. five pre-set power levels can be selected).
	C) Button: sets the operation in grill mode (only one power level is available). Press (C) repeatedly to set operation in combined mode; the display (A) will show the power level.
	D) Button: to select defrost mode based on the product weight.
	E) Button: to select defrost mode based on the cooking time to set.
	F) Button: to set the current time (hours: minutes).
	G) Button: to stop the current cooking programme or to reset the programmed setting.
	H) Button: to start or confirm the selected operation mode. If this button is pressed and the oven is in stand-by mode, it activates the quick cooking mode.
	L) Knob: it is preset to programme the cooking time, to programme one of the automatic functions and to select the weight of the product to be processed.

	Operating and programming modes for the various appliance functions are described in paragraph "Operating modes".
	Operating modes

	This microwave oven uses a modern electronic control system for operation of the various cooking modes.
	Operating and programming modes for the various appliance functions are listed.
	1. Press button (F); the display (A) will show the hour "00:00" to set.
	2. The display (A) will show the flashing hour digits that will have to be adjusted with selector (L).
	3. Press button (F) again to confirm the current hour, and carry out the same procedure to adjust the minute digits.
	4. After setting the time, both the hour and the minutes will stop flashing on display (A); this means that programming was successful.
	1. Press button (F) twice consecutively; display (A) will show the timer "00:00" to set.
	2. Turn selector (L) to set the cooking time, up to a maximum of 95 minutes, and confirm the setting with button (H). The countdown will start.
	3. When the cooking time runs out, the acoustic signal will sound, and display (A) will show the current time again.
	1. Press button (B) to select the "Microwave oven" mode.
	2. Repeatedly press the same button (B), or turn selector (L) to select the desired power level (5 power levels).
	3. Press button (H) to confirm the operation.
	4. Turn selector (L) to set the cooking time, shown on display (A).
	5. Press button (H) to confirm selection and start the cooking cycle.
	Table 3: "Microwave oven" mode
	1. Press button (C) to select the "Grill" mode; by pressing the button once, display (A) will show message "G"
	2. Press button (H) to confirm the operation.
	3. Turn selector (L) to set the cooking time, shown on display (A).
	4. Press button (H) to confirm selection and start the cooking cycle.
	1. Press button (C) two or three times consecutively to select "combined (grill+microwave)" operation mode. By pressing button (C) twice, the display (A) will show text "C-1" and the oven will cook with the microwaves 55% power and with the grill at ...

	Table 4: "Combined cooking" mode
	2. Press button (H) to confirm the desired cooking combination and turn selector (L) to set the cooking time shown on the display (A).
	3. Press button (H) to confirm selection and start the cooking cycle.


	The appliance can be set to automatically run up to 2 different operating modes.
	The following is a description of an example of cooking programming in different phases (defrost the food product for 80 minutes, then cook with microwave at 80% power for 7 min.):
	1. Press button (E) to select defrost mode, the display (A) will show text "dEF2".
	2. Turn selector (L) to set the defrost time (5:00) shown on the display (A).
	3. Press button (B) to set the power level to 80 % (P80) shown on the display (A).
	4. Press button (H) to confirm the values set and turn selector (L) to set the cooking time (7:00), shown on the display (A).
	5. Press button (H) to confirm selection and start the cooking cycle.

	"Fast cook" processes food product in microwave mode at maximum power. (100%)
	1. In standby, press button (H) to automatically start "Quick cooking" mode. Each time button (H) is pressed, the cooking time increases by 30 seconds.

	"Timed quick cooking" treats the food product in microwave mode, at maximum power (100%).
	1. In standby, turn selector (L) counter-clockwise to set the cooking time, and press button (H) to automatically start "Timed quick cooking" mode. Each time button (H) is pressed, the cooking time increases by 30 seconds.
	1. In standby, turn selector (L) clockwise and select the desired cooking program.
	2. Press button (H) to confirm the selection and turn selector (L) again to set the weight of the food to cook.
	3. Press button (H) to confirm selection and start the cooking cycle. When the cooking cycle has started, the display (A) will show the remaining cooking time.
	Table 5: "Automatic" mode
	1. Press button (D) to select "Defrost by weight" mode; the display (A) will show text "dEF1".
	2. Turn selector (L) to set the weight of the product to cook (100÷2000 g) which will be shown on display (A).
	3. Press button (H) to start defrosting.
	1. Press button (E) to select "Timed defrost" mode; the display (A) will show text "dEF2".
	2. Turn selector (L) to set the weight of the product to cook (100÷2000 g) which will be shown on display (A).
	3. Press button (H) to start defrosting.
	1. Press button (G) for at least 3 seconds to activate the function. The appliance emits an acoustic signal, display (A) will show a lock symbol, and it will not be possible to start any type of cooking.
	2. To deactivate the "Safety lock" mode, press button (G) again for at least 3 seconds. The appliance emits an acoustic signal and the corresponding symbol on the display (A) switches off.
	Recommendations for use
	1. Based on the operating mode (microwave, grill or combo mode) and processing mode (defrost, cook, heat, etc.) suitable prepare food product and place it in an appropriate container. Cover food product that may spray chamber walls during processing.
	2. Place the container in the processing chamber and close the door.
	3. Programming the required processing cycle (see "Operating modes"). When the timer indicates that set time has elapsed, wait several seconds before removing the container. If food product is not adequately processed, place the container in the cham...



	For first appliance use, before operating, remove any protective film lining, fill a cup with water and lemon juice, place it in the processing chamber and run the appliance for about 10 minutes at maximum power to eliminate any unpleasant odours pro...
	The listed recommendations refer to appliance use in all foreseen operating modes. Also follow the listed specific recommendations for microwave and combo operating modes.
	Appliance cleaning

	Before cleaning the appliance (at the end of the day or when necessary) turn power off (or disconnect the power cord) and make sure the cook surface is fully cooled.
	Always make sure the door gaskets are clean and integral and that the door correctly closes.
	For long periods of disuse, after cleaning and turning off appliance power (or unplugging the power cord), adequately cover it to keep it clean.
	Troubleshooting

	The purpose of the following information is to help the operator to identify and correct any anomalies or malfunctions that may occur during use.
	Some faults may be resolved by the user, others require specific technical skills or abilities and must only be performed by qualified personnel with recognised experience in the specific sector.
	Table 6: Operating malfunctions
	General appliance description


	Any use other than that indicated by the manufacturer is considered IMPROPER.
	The illustration depicts main appliance parts and the list includes their descriptions and functions.
	A) Control panel it is equipped with the control devices needed to operate the appliance (see "Control descriptions").:
	B) Oven door: it is associated with an interlock device (micro switch ). The cook cycle stops when the door is opened. The cook cycle resumes operations from where it left off when the door is closed.
	C) Processing chamber: it is equipped with electrical resistances (for grill operating mode) and a magnetron device (for microwave operating mode) to process food products. The processing chamber is equipped with a rotating grill (and removable plate...
	Technical specifications
	Table 1: Technical appliance specifications

	The table lists the type of container materials required according to the appliance operating mode (microwave, grill and combo modes).
	Table 2: Container materials
	Control descriptions


	The appliance is equipped with the listed control devices, required to run its main functions.
	A) Display: displays cook settings and the current time.
	B) Button: sets the operation in microwave mode and selects its power level. Press button (B) repeatedly until display (A) shows the desired power level (max. five pre-set power levels can be selected).
	C) Button: sets the operation in grill mode (only one power level is available).
	D) Button: sets the operation in convection mode and selects its baking temperature. Press the button (D) repeatedly until the required cook temperature appears on the display (A) (up to ten preset temperatures can be selected).
	E) Button: sets the operation in combined mode (up to four levels of combination).
	F) Buttons: select the pre-set baking programmes.
	G) Button: to start or confirm the selected operation mode. If this button is pressed and the oven is in stand-by mode, it activates the quick cooking mode.
	H) Button: to stop the current cooking programme or to reset the programmed setting.
	L) Button: to manually set the operation in heating mode. Press button (L) repeatedly until display (A) shows the desired heating level (max. four heating levels can be selected).
	M) Button: to select the thawing mode (according to product weight or time).
	N) Button: to set the current time (hours: minutes).
	P) Button: saves baking programmes.

	Operating and programming modes for the various appliance functions are described in paragraph "Operating modes".
	Operating modes

	Operating and programming modes for the various appliance functions are listed.
	1. Press button (N) and select the desired size: 12h or 24h.
	2. Press buttons (F) sets the time that appears on display (A).
	3. Press the button (M) to confirm the set time.
	1. Press button (B) to select the "Microwave oven" mode.
	2. Press the same button (B) repeatedly to select the desired power level.
	3. Press buttons (F) sets baking time that appears on display (A).
	4. Press button (G) to start the selected processing cycle.
	Table 3: "Microwave oven" mode
	1. Press button (C) to select the "Grill" mode; by pressing the button once, display (A) will show message "G-1"
	2. Press buttons (F) sets baking time that appears on display (A).
	3. Press button (G) to start the selected processing cycle.
	1. Press button (D) to select the "Convection" mode.
	2. Press the same button (D) repeatedly to select the desired temperature level (from 150 °C to 240 °C).
	3. Press button (G) to start pre-heating.
	4. When the set temperature is achieved, the value on display (A) flashes and the warning signal is activated. Open the door and insert the product.
	5. Press buttons (F) sets baking time that appears on display (A).
	6. Press button (G) to start the selected processing cycle.
	1. Press button (D) to select the "Convection" mode.
	2. Press the same button (D) repeatedly to select the desired temperature level (from 150 °C to 240 °C).
	3. Press buttons (F) sets baking time that appears on display (A).
	4. Press button (G) to start the selected processing cycle.
	1. Press button (E) to select the "combined baking" operation mode.
	2. Press the same button (E) repeatedly to select the desired temperature level (from 150 °C to 240 °C).
	3. Press buttons (F) sets baking time that appears on display (A).
	4. Press button (G) to start the selected processing cycle.

	Table 4: "Combined cooking" mode
	1. Press one of buttons (F) to select the desired baking programme.
	2. Press button repeatedly in order to set the weight of the food to be baked.
	3. Press button (G) to confirm the selected processing cycle. The baking cycle starts and the remaining baking time appears on display (A).

	Table 5: "Automatic" mode

	"Fast cook" processes food product in microwave mode at maximum power.
	1. Press button (G) to start the "Quick cooking" mode automatically. Always when you press button (G) time is increased by 30 seconds.
	1. Press button (L) to select the "Heating" mode; by pressing the button repeatedly, display (A) will show messages "h-1", "h-2", "h-3", "h-4".
	2. Press button (G) to confirm the selected processing cycle.
	3. Press button (L) repeatedly in order to set the weight of the food to be baked.
	4. Press button (G) to start the selected processing cycle.
	Table 6: "Heating" mode
	1. Press button (M) to select the "Defrosting" mode of operation; message "d-1" will appear on display (A).
	2. Press buttons (F) sets baking time that appears on display (A).
	3. Press button (G) to start the selected processing cycle.
	1. Press button (M) twice to select the "Defrosting" mode of operation; message "d-2" will appear on display (A).
	2. Press buttons (F) to set the weight of product (100÷2000g) that appears on display (A)
	3. Press button (G) to start the selected processing cycle.
	1. Press button (M) three times to select the "Meat defrosting" mode of operation; message "d-3" will appear on display (A). Press button (M) four times to select the "Fish defrosting" mode of operation; message "d-4" will appear on display (A).
	2. Press buttons (F) to set the weight of product (100÷2000g) that appears on display (A)
	3. Press button (G) to start the selected processing cycle.


	The appliance can be set to automatically run up to 3 different operating modes.
	An example of food baking in three steps is described below (microwave, with 100% power for 10 minutes and at 80% for 15 minutes.)
	1. Press button (B) to select power level 100%.
	2. Press buttons (F) sets baking time (1,0,0,0) that appears on display (A).
	3. Press button (B) to select power level 80%.
	4. Press buttons (F) sets baking time (1,5,0,0) that appears on display (A).
	5. Press button (G) to start the selected processing cycle.

	Adjust the current time and select the desired baking mode from the 3 available programmes (microwave, grill and convection). The defrosting programmes is not valid for this procedure.
	An example of baking time programming is described below (bake at 12:15 and use only 80% of the microwave power to bake for 15 minutes):
	1. Press button repeatedly (B) until the desired level of power (80%) appears on display.
	2. Press buttons (F) sets baking time (1,5,0,0) that appears on display (A).
	3. Press button (N) repeatedly until message 0:00 appears on display (A).
	4. Press buttons (F) to set the start baking time (1,2,1,5).
	5. Press button (G) to confirm the set programme. The baking cycle will start automatically at the programmed time and display will light up.

	For the procedure to be performed correctly, the time must be adjusted before programming it.
	1. Press button (P) repeatedly until the desired programme appears on display (A) (up to three programmes to be saved can be selected).
	2. Press one of the buttons (B-C-D) to select the required operating mode.
	3. Press the same button repeatedly to select the desired power level.
	4. Press buttons (F) sets baking time that appears on display (A).
	5. Press button (P) to save the set programme. The saved programme is available and can be used at any time.

	When equipment is operating, the indicated information can be shown on display (A) for a few seconds.
	1. Press the button (H) and hold down for at least 3 seconds to start the function. The appliance emits an acoustic signal and a light appears on the display (A) to indicate that all controls are disabled.
	2. To turn off the "Safety lock" mode, press the button (H) and hold down for at least 3 seconds. The appliance emits an acoustic signal and the light turns off on the display (A).
	Recommendations for use
	1. Based on the operating mode (microwave, grill or combo mode) and processing mode (defrost, cook, heat, etc.) suitable prepare food product and place it in an appropriate container. Cover food product that may spray chamber walls during processing.
	2. Place the container in the processing chamber and close the door.
	3. Programming the required processing cycle (see "Operating modes"). When the timer indicates that set time has elapsed, wait several seconds before removing the container. If food product is not adequately processed, place the container in the cham...


	The listed recommendations refer to appliance use in all foreseen operating modes. Also follow the listed specific recommendations for microwave and combo operating modes.
	Appliance cleaning

	Before cleaning the appliance (at the end of the day or when necessary) turn power off (or disconnect the power cord) and make sure the cook surface is fully cooled.
	Troubleshooting

	The purpose of the following information is to help the operator to identify and correct any anomalies or malfunctions that may occur during use.
	Some faults may be resolved by the user, others require specific technical skills or abilities and must only be performed by qualified personnel with recognised experience in the specific sector.
	Table 7: Operating malfunctions
	General appliance description


	Any use other than that indicated by the manufacturer is considered IMPROPER.
	The illustration depicts main appliance parts and the list includes their descriptions and functions.
	A) Control panel it is equipped with the control devices needed to operate the appliance (see "Control descriptions").:
	B) Oven door: it is associated with an interlock device (micro switch ). The cook cycle stops when the door is opened. The cook cycle resumes operations from where it left off when the door is closed.
	C) Processing chamber: it is equipped with a magnetron device to process food products.
	Technical specifications
	Table 1: Technical appliance specifications

	The table lists container material types.
	Table 2: Container materials
	Control descriptions


	The appliance is equipped with the listed control devices, required to run its main functions.
	A) Timer: used to start the appliance and set processing time.
	B) Selector: used to set the processing power level. Low position: microwave operating mode with low power level (17%). Defrost position: microwave operating mode with medium- low power level (33%). Med position: microwave operating mode with medium ...
	Recommendations for use
	1. Based on the type of process (defrost, cook, heat, etc.) suitably prepare food product and place it in an appropriate container. Cover food product that may spray chamber walls during processing.
	2. Place the container in the processing chamber and close the door.
	3. Rotate the selector (A) (always clockwise) to select the required power level.
	4. Rotate the timer (B) to start the appliance and set processing time. When the timer indicates that set time has elapsed, wait several seconds before removing the container. If food product is not adequately processed, place the container in the ch...


	For first appliance use, before operating, remove any protective film lining, fill a cup with water and lemon juice, place it in the processing chamber and run the appliance for about 10 minutes at maximum power to eliminate any unpleasant odours pro...
	Appliance cleaning

	Before cleaning the appliance (at the end of the day or when necessary) turn power off (or disconnect the power cord) and make sure the cook surface is fully cooled.
	Always make sure the door gaskets are clean and integral and that the door correctly closes.
	Troubleshooting

	The purpose of the following information is to help the operator to identify and correct any anomalies or malfunctions that may occur during use.
	Some faults may be resolved by the user, others require specific technical skills or abilities and must only be performed by qualified personnel with recognised experience in the specific sector.
	Table 3: Operating malfunctions
	General appliance description


	Any use other than that indicated by the manufacturer is considered IMPROPER.
	The illustration depicts main appliance parts and the list includes their descriptions and functions.
	A) Control panel it is equipped with the control devices needed to operate the appliance (see "Control descriptions").:
	B) Oven door: it is associated with an interlock device (micro switch ). The cook cycle stops when the door is opened. The cook cycle resumes operations from where it left off when the door is closed.
	C) Processing chamber: it is equipped with a magnetron device to process food products.
	Technical specifications
	Table 1: Technical appliance specifications

	The table lists container material types.
	Table 2: Container materials
	Control descriptions


	The appliance is equipped with the listed control devices, required to run its main functions.
	A) Display: displays cook settings and the current time.
	B) Buttons: used to select the relative power level.
	C) Button: used to manually set the treatment time. Manually entering the time does not affect the programmed buttons.
	D) Button: increases the pre-established cooking time by one percentage respect to the original cooking time (50% standard). The percentage is decided by the user and can be changed for specific cooking sequences. This feature is extremely useful in ...
	E) Button: used to delete the remaining time, to end a programming cycle or for the user options. The changes are not accepted if button is used to end a programming or an option change.
	F) Button: used to start a cooking cycle by manually entering the time and saving the changes made to the programming sequences or to the user options.
	G) Button: used to set the pre-set cooking time.

	Operating and programming modes for the various appliance functions are described in paragraph "Operating modes".
	Operating modes

	Operating and programming modes for the various appliance functions are listed.
	The "Open Door" mode allows users to temporarily stop the cooking cycle, should it be necessary to check the product inside the appliance.
	The appliance switches to "Standby" mode if no command is given after 60 seconds (default).
	If the settings are changed and "OP:61" is set (default), the appliance will not enter pause mode when the door is opened but it deletes the commands pre-set by the user and awaits new commands or activates the "Standby" mode after 60 seconds of inac...
	This mode allows the user to manually enter the cooking time and the power level.
	Button (E) can be pressed once during the cooking process to switch to "Pause" mode and pressed again to go back to "Ready" mode.
	This mode allows cooking food products using the pre-set controls.
	The appliance quickly emits an acoustic signal for three times and display (A) shows the wording “00:00” to indicate the program is unacceptable, should cooking be carried out in more steps and the total cooking time exceed the maximum admitted time
	Change the settings for the cooking cycle to start only after having pressed button (F) (and not after having pressed one of the (G) buttons) (See "Options").
	Different cooking programs can be created.
	Press button (C) before pressing button (F) to allow entering other times and power levels in the same cooking program, if different cooking phases during that program are needed.
	The appliance quickly emits an acoustic signal for three times and display (A) shows the wording "00:00" to indicate the program is unacceptable, should the total cooking time exceed the maximum admitted time (60 minutes by default).
	The appliance enters "Open Door" mode and the program being created is lost, if button (E) is pressed during the programming process.
	The recorded program will not be lost in case of blackout.
	example:: Carry out the following operations if you want to save a 1 minute and 25 seconds cooking program at 70%:
	Just press button number “3” every time this program is to be used, until it is necessary to modify the program again.
	Use button (D) to easily modify the time pre-set for a quantity of product.
	example:
	Button number "5" and its predefined time is of 1 minute. Therefore, press (D), and the time will change to 01:00 * (1 + 1) = 2:00 (2 minutes).
	This mode allows the user to cook foods with combination of different power levels. It can be set at a maximum of four phases in cooking mode or programming mode.
	Example for setting two cooking phases. The first phase is cooking at 70% of power with a time of 1 minute 25 seconds. The second phase at 50% in 5 minutes and 40 seconds. The steps are the following:
	Some options, such as programming with single or double key, beep volume and maximum cooking time, can be modified to meet individual requirements.
	Proceed as described below to modify the options.
	The display (A) shows the wording “OP:42”.
	Open the door again and repeat the operations to modify another option.
	The default settings are displayed in bold. Select the option in bold to bring the appliance back to default setting.
	Recommendations for use
	1. Based on the operating mode (microwave, grill or combo mode) and processing mode (defrost, cook, heat, etc.) suitable prepare food product and place it in an appropriate container. Cover food product that may spray chamber walls during processing.
	2. Place the container in the processing chamber and close the door.
	3. Programming the required processing cycle (see "Operating modes"). When the timer indicates that set time has elapsed, wait several seconds before removing the container. If food product is not adequately processed, place the container in the cham...


	For first appliance use, before operating, remove any protective film lining, fill a cup with water and lemon juice, place it in the processing chamber and run the appliance for about 10 minutes at maximum power to eliminate any unpleasant odours pro...
	Appliance cleaning

	Before cleaning the appliance (at the end of the day or when necessary) turn power off (or disconnect the power cord) and make sure the cook surface is fully cooled.
	Always make sure the door gaskets are clean and integral and that the door correctly closes.
	Troubleshooting

	The purpose of the following information is to help the operator to identify and correct any anomalies or malfunctions that may occur during use.
	Some faults may be resolved by the user, others require specific technical skills or abilities and must only be performed by qualified personnel with recognised experience in the specific sector.
	Table 3: Operating malfunctions
	But du mode d'emploi
	Identification du fabricant et de la machine


	La plaque signalétique représentée est appliquée directement sur l'appareil. Elle contient les références et toutes les indications indispensables à la sécurité d'exploitation.
	Procédure de demande d'assistance

	Pour toute demande d'assistance technique, communiquer la version de la machine et le type de problème constaté.
	Mesures de sécurité

	Utiliser l'appareillage uniquement pour les emplois prévus par le fabricant. L'utilisation impropre de l'appareil peut entraîner des risques pour la sécurité et la santé des personnes ainsi que des dommages économiques.
	Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages dus à l'usage impropre de l'appareil, au non respect des indications de ce mode d'emploi et à des manipulations frauduleuses ou des modifications sans autorisation formelle.
	Avant tout nettoyage, entretien, etc., DEBRANCHER L'ALIMENTATION ELECTRIQUE GENERALE (ou débrancher la prise électrique) et vérifier que la zone de traitement soit totalement refroidie.
	Les appareils électriques et électroniques peuvent contenir des substances dangereuses aux effets potentiellement nocifs pour l'environnement et la santé. Il est recommandé de les éliminer de façon adaptée.
	signaux de sécurité et d'information

	Sur l'appareil, à hauteur des zones où existent des RISQUES RESIDUELS, on a appliqué des signaux de sécurité qui informent sur le risque correspondant.
	Les illustrations représentent les signaux de sécurité et d'information appliqués sur l'appareil.
	Dispositions pour déballage et manutention
	installation

	Le personnel agréé au branchement électrique doit s'assurer de la parfaite efficacité de la mise à la terre de l'installation électrique et doit vérifier que la tension de ligne et la fréquence correspondent aux données spécifiées sur la p...
	Description générale de l'appareil

	Tout autre emploi que celui indiqué par le constructeur est réputé INADAPTE.
	L'image illustre les pièces principales de l'appareil et la liste contient leur description et leur fonction.
	A) Tableau de commandes  : Il est équipé des dispositifs de commande nécessaires pour faire fonctionner l'appareil (voir "Description des commandes").
	B) Porte du four: est associée à un dispositif d'asservissement (micro-interrupteur ). Lors de l'ouverture de la porte, le cycle de cuisson s'arrête Lors de la fermeture de la porte, le cycle de cuisson reprend depuis le point où il a été inter...
	C) Four: Il est équipé de résistances électriques (pour le fonctionnement en mode grill) et d'un dispositif magnétron (pour le fonctionnement en mode microondes) servant à la préparation des aliments. Le four  est équipé d'une plaque tourna...
	Caractéristiques techniques
	Tableau 1: Données techniques de l'appareil

	Le tableau indique le type de matière utilisée dans la fabrication des récipients, en fonction du mode de fonctionnement de l'appareil (microondes, grille et mode combiné).
	Tableau 2: Matières des récipients
	Description des commandes


	L'appareil est équipé des dispositifs de commandes cités, nécessaires pour activer ses fonctions principales.
	A) Afficheur: Affiche les paramètres de cuisson et l'heure.
	B) Bouton: pour configurer le fonctionnement en mode Micro-ondes et pour sélectionner le niveau de puissance relatif. Appuyer maintes fois sur le bouton-poussoir (B) jusqu'à ce que l'afficheur (A) ne visualise le niveau de puissance souhaité (il e...
	C) Bouton: pour configurer le fonctionnement en mode Grill (un seul niveau de puissance). Appuyer à plusieurs reprises sur le bouton (C) pour configurer le fonctionnement en mode combiné; le niveau de puissance souhaité s'affiche sur l'écran (A).
	D) Bouton: sert à sélectionner le mode de décongélation en fonction du poids du produit.
	E) Bouton: sert à sélectionner le mode de décongélation en fonction du temps de cuissons à configurer.
	F) Bouton-poussoir: pour configurer l'heure courante (heures: minutes).
	G) Bouton-poussoir: pour arrêter le programme de cuisson en cours ou pour remettre à zéro les configurations programmées.
	H) Bouton-poussoir: pour démarrer ou confirmer le mode de fonctionnement sélectionné. Appuyer sur ce bouton-poussoir lorsque le four est en mode d'attente (en stand-by) pour valider le mode Cuisson Rapide.
	L) Poignée: pour programmer le temps de cuisson, pour configurer une des fonctions automatiques et pour sélectionner le poids du produit à traiter.

	Les modes d'emploi et de programmation des fonctions de l'appareil sont décrites au paragraphe "Mode d'emploi".
	Mode d'emploi

	Ce four à micro-ondes utilise un système de contrôle électronique moderne pour le fonctionnement des différents modes de cuisson.
	On cite les modes d'emploi et de programmation des différentes fonctions de l'appareil.
	1. Appuyer sur le bouton (F), l'heure à régler "00:00" s'affiche sur l'écran (A).
	2. Les chiffres se référant à l'heure qui doivent être réglés à l'aide du sélecteur (L) clignotent sur l'écran (A).
	3. Appuyer à nouveau sur le bouton (F) pour confirmer l'heure courante et de la même façon, régler les chiffres se référant aux minutes.
	4. Après avoir réglé l'heure, on remarque que sur l'écran (A), aussi bien l'heure que les minutes ne clignotent plus, cela signifie que la programmation a été menée à bien.
	1. Appuyer deux fois de suite sur le bouton (F), le minuteur à régler "00:00" s'affiche sur l'écran (A).
	2. Tourner le sélecteur (L) pour configurer le temps de cuisson, jusqu'à un maximum de 95 minutes et confirmer la configuration à l'aide du bouton (H). Un compte à rebours est lancé.
	3. L'écoulement du temps de cuisson est signalé par un signal sonore et l'heure courante s'affiche à nouveau sur l'écran (A).
	1. Appuyer sur le bouton-poussoir (B) pour sélectionner le mode "Micro-ondes".
	2. Appuyer à plusieurs reprises sur le même bouton (B), ou bien tourner le sélecteur (L), pour sélectionner le niveau de puissance souhaité (5 niveaux de puissance).
	3. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer l'opération.
	4. Tourner le sélecteur (L) pour configurer le temps de cuisson, affiché sur l'écran (A).
	5. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer la sélection et lancer le cycle de cuisson.
	Tableau 3: Mode "Micro-ondes"
	1. Appuyer sur le bouton-poussoir (C) pour sélectionner le mode "Gril"; enfoncer le bouton-poussoir une seule fois afin que l'afficheur (A) visualise le message "G".
	2. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer l'opération.
	3. Tourner le sélecteur (L) pour configurer le temps de cuisson, affiché sur l'écran (A).
	4. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer la sélection et lancer le cycle de cuisson.
	1. Appuyer sur le bouton (C) deux ou trois fois de suite pour sélectionner le mode de fonctionnement « combiné (grill+micro-ondes) ». Si l'on appuie deux fois sur le bouton (C), le message "C-1" s'affiche sur l'écran (A) et le four cuit avec le ...

	Tableau 4: Mode "Cuisson combiné"
	2. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer la combinaison de cuisson souhaitée et tourner le sélecteur (L) pour configurer le temps de cuisson, affiché sur l'écran (A).
	3. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer la sélection et lancer le cycle de cuisson.


	L'appareil peut être programmé pour effectuer automatiquement 2 différents modes de préparation.
	Un exemple de programmation de cuisson en plusieurs étapes est décrit ci-dessous (décongeler l'aliment pendant 5 minutes et ensuite le cuisiner au micro-ondes, à 80% de puissance pendant 7 min.):
	1. Appuyer sur le bouton (E) pour sélectionner le mode de décongélation, le message "dEF2" s'affiche sur l'écran (A).
	2. Tourner le sélecteur (L) pour régler le temps de décongélation (5:00), affiché sur l'écran (A).
	3. Appuyer sur le bouton (B) pour régler le niveau de puissance à 80 % (P80) affiché sur l'écran (A).
	4. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer les valeurs configurées et tourner le sélecteur (L) pour configurer le temps de cuisson (7:00), affiché sur l'écran (A).
	5. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer la sélection et lancer le cycle de cuisson.

	La « Cuisson rapide » prépare l'aliment en mode microondes à la puissance maximale. (100%)
	1. En mode veille, appuyer sur le bouton (H) pour démarrer automatiquement le mode « Cuisson rapide ». Chaque que l'on appuie sur le bouton (H), le temps de cuisson augmente de 30 secondes.

	La « Cuisson rapide chronométrée » effectue le traitement du produit alimentaire en mode micro-ondes, à la puissance (100%) maximum.
	1. En mode veille, tourner le sélecteur (L) dans le sens antihoraire pour régler le temps de cuisson et appuyer sur le bouton (H) pour démarrer automatiquement le mode « Cuisson rapide chronométrée ». Chaque que l'on appuie sur le bouton (H)...
	1. En mode veille, tourner le sélecteur (L) dans le sens horaire et sélectionner le programme de cuisson souhaité.
	2. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer la sélection et tourner à nouveau le sélecteur (L) pour configurer le poids de l'aliment à cuire.
	3. Appuyer sur le bouton (H) pour confirmer la sélection et lancer le cycle de cuisson. Une fois le cycle de cuisson lancé, le temps de cuisson restant s'affiche sur l'écran (A).
	Tableau 5: Mode "Automatique"
	1. Appuyer sur le bouton (D) pour sélectionner le mode de fonctionnement « Décongélation au poids », l'écran (A) affiche le message "dEF1".
	2. Tourner le sélecteur (L) pour configurer le poids du produit à cuire (100÷2000 g) qui s'affiche sur l'écran (A).
	3. Appuyer sur le bouton (H) pour démarrer la décongélation.
	1. Appuyer sur le bouton (E) pour sélectionner le mode de fonctionnement « Décongélation chronométrée », l'écran (A) affiche le message "dEF2".
	2. Tourner le sélecteur (L) pour configurer le poids du produit à cuire (100÷2000 g) qui s'affiche sur l'écran (A).
	3. Appuyer sur le bouton (H) pour démarrer la décongélation.
	1. Appuyer sur le bouton (G) pendant au moins (G) s. pour activer la fonction. L'appareil émet un signal sonore, un symbole de blocage s'affiche sur l'écran (A) et il n'est plus possible de démarrer tout type de cuisson quelconque.
	2. Pour désactiver le mode « Verrou de sécurité », appuyer sur le bouton (G) pendant au moins 3 s. L'appareil émet un signal sonore et le symbole correspondant s'éteint sur l'écran (A).
	Conseils d'utilisation
	1. En fonction du mode de fonctionnement (à microondes, grill ou mode combiné) et du type de préparation à effectuer (décongélation, cuisson, réchauffement, etc.), préparer convenablement l'aliment et l'introduire dans un récipient appropri...
	2. Introduire le récipient dans le four et refermer la porte.
	3. Programmer le cycle de préparation voulu (voir "Mode d'emploi"). Quand la minuterie signale que le temps programmé est écoulé, patienter quelques instants avant de retirer le récipient. Si la préparation de l'aliment n'est pas adéquat, rem...



	Si l'appareil est utilisé pour la première fois, avant d'enclencher la mise en marche, retirer la pellicule protectrice éventuelle, remplir une tasse d'eau et de jus de citron, l'introduire dans le four et le faire fonctionner durant 10 min enviro...
	Ces conseils se rapportent à l'emploi de l'appareil selon toutes les modalités de fonctionnement prévues. Pour le fonctionnement à microondes ou mode combiné, suivre également les conseils spécifiques cités.
	Nettoyage de l'appareil

	Avant de nettoyer l'appareil (en fin de journée ou lorsque cela s'avère nécessaire), couper l'électricité générale (ou débrancher la prise électrique) et s'assurer que la zone de préparation soit complètement refroidie.
	Vérifier toujours que les joints de la porte  soient propres et en bon état et qu'elle se ferme convenablement.
	Si on prévoit de ne pas utiliser l'appareil durant une longue période, après l'avoir nettoyé et débranché de l'électricité générale (ou de la prise électrique), le protéger convenablement pour le garder propre.
	Recherche des pannes

	Les informations qui suivent aident à identifier et à corriger les anomalies et dysfonctionnements éventuels pouvant se présenter pendant l'utilisation.
	Certaines pannes peuvent être résolues par l'utilisateur. D'autres opérations exigent une compétence technique précise ou des aptitudes spéciales doivent être effectuées exclusivement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise e...
	Tableau 6: Anomalies de fonctionnement
	Description générale de l'appareil


	Tout autre emploi que celui indiqué par le constructeur est réputé INADAPTE.
	L'image illustre les pièces principales de l'appareil et la liste contient leur description et leur fonction.
	A) Tableau de commandes  : Il est équipé des dispositifs de commande nécessaires pour faire fonctionner l'appareil (voir "Description des commandes").
	B) Porte du four: est associée à un dispositif d'asservissement (micro-interrupteur ). Lors de l'ouverture de la porte, le cycle de cuisson s'arrête Lors de la fermeture de la porte, le cycle de cuisson reprend depuis le point où il a été inter...
	C) Four: Il est équipé de résistances électriques (pour le fonctionnement en mode grill) et d'un dispositif magnétron (pour le fonctionnement en mode microondes) servant à la préparation des aliments. Le four  est équipé d'une plaque tourna...
	Caractéristiques techniques
	Tableau 1: Données techniques de l'appareil

	Le tableau indique le type de matière utilisée dans la fabrication des récipients, en fonction du mode de fonctionnement de l'appareil (microondes, grille et mode combiné).
	Tableau 2: Matières des récipients
	Description des commandes


	L'appareil est équipé des dispositifs de commandes cités, nécessaires pour activer ses fonctions principales.
	A) Afficheur: Affiche les paramètres de cuisson et l'heure.
	B) Bouton: pour configurer le fonctionnement en mode Micro-ondes et pour sélectionner le niveau de puissance relatif. Appuyer maintes fois sur le bouton-poussoir (B) jusqu'à ce que l'afficheur (A) ne visualise le niveau de puissance souhaité (il e...
	C) Bouton: pour configurer le fonctionnement en mode Grill (un seul niveau de puissance).
	D) Bouton: pour configurer le fonctionnement en mode Convection et pour sélectionner la température de cuisson relative. Appuyer à plusieurs reprises sur le bouton (D) pour afficher la température de cuisson voulue sur l'afficheur (A) (il est po...
	E) Bouton: pour configurer le fonctionnement en mode combiné (il est possible de sélectionner jusqu'à quatre niveaux de combinaison).
	F) Boutons: pour sélectionner les programmes de cuisson préétablis.
	G) Bouton-poussoir: pour démarrer ou confirmer le mode de fonctionnement sélectionné. Appuyer sur ce bouton-poussoir lorsque le four est en mode d'attente (en stand-by) pour valider le mode Cuisson Rapide.
	H) Bouton-poussoir: pour arrêter le programme de cuisson en cours ou pour remettre à zéro les configurations programmées.
	L) Bouton-poussoir: pour configurer manuellement le fonctionnement en mode Chauffage. Appuyer maintes fois sur le bouton-poussoir (L) jusqu'à ce que l'afficheur (A) ne visualise le niveau de chauffage souhaité (il est possible de sélectionner jusq...
	M) Bouton-poussoir: pour sélectionner le mode Décongélation (selon le poids du produit ou le temps).
	N) Bouton-poussoir: pour configurer l'heure courante (heures: minutes).
	P) Bouton: pour enregistrer les programmes de cuisson.

	Les modes d'emploi et de programmation des fonctions de l'appareil sont décrites au paragraphe "Mode d'emploi".
	Mode d'emploi

	On cite les modes d'emploi et de programmation des différentes fonctions de l'appareil.
	1. Appuyer sur le bouton-poussoir (N) et sélectionner le format d'heure souhaité: 12h ou 24h.
	2. Appuyer sur les boutons (F) pour régler l'heure visualisée sur l'afficheur (A).
	3. Appuyer sur le bouton (M) pour confirmer l'horaire programmé.
	1. Appuyer sur le bouton-poussoir (B) pour sélectionner le mode "Micro-ondes".
	2. Appuyer maintes fois sur le même bouton-poussoir (B) pour sélectionner le niveau de puissance souhaité.
	3. Appuyer sur les boutons (F) pour régler le temps de cuisson visualisé sur l'afficheur (A).
	4. Appuyer sur le bouton-poussoir (G) pour démarrer le cycle de traitement sélectionné.
	Tableau 3: Mode "Micro-ondes"
	1. Appuyer sur le bouton-poussoir (C) pour sélectionner le mode "Gril"; enfoncer le bouton-poussoir une seule fois afin que l'afficheur (A) visualise le message "G-1".
	2. Appuyer sur les boutons (F) pour régler le temps de cuisson visualisé sur l'afficheur (A).
	3. Appuyer sur le bouton-poussoir (G) pour démarrer le cycle de traitement sélectionné.
	1. Appuyer sur le bouton-poussoir (D) pour sélectionner le mode "Convection".
	2. Appuyer maintes fois sur le même bouton-poussoir (D) pour sélectionner le niveau de température souhaité (150°C à 240°C).
	3. Appuyer sur le bouton-poussoir (G) pour démarrer le préchauffage.
	4. Dès que la température établie est atteinte, la valeur sur l'afficheur (A) commence à clignoter et le signal acoustique s'active. Il est maintenant possible d'ouvrir la porte et d'introduire le produit à traiter.
	5. Appuyer sur les boutons (F) pour régler le temps de cuisson visualisé sur l'afficheur (A).
	6. Appuyer sur le bouton-poussoir (G) pour démarrer le cycle de traitement sélectionné.
	1. Appuyer sur le bouton-poussoir (D) pour sélectionner le mode "Convection".
	2. Appuyer maintes fois sur le même bouton-poussoir (D) pour sélectionner le niveau de température souhaité (150°C à 240°C).
	3. Appuyer sur les boutons (F) pour régler le temps de cuisson visualisé sur l'afficheur (A).
	4. Appuyer sur le bouton-poussoir (G) pour démarrer le cycle de traitement sélectionné.
	1. Appuyer sur le bouton (E) pour sélectionner le mode "Cuisson combiné".
	2. Appuyer maintes fois sur le même bouton-poussoir (E) pour sélectionner le niveau de température souhaité (150°C à 240°C).
	3. Appuyer sur les boutons (F) pour régler le temps de cuisson visualisé sur l'afficheur (A).
	4. Appuyer sur le bouton-poussoir (G) pour démarrer le cycle de traitement sélectionné.

	Tableau 4: Mode "Cuisson combiné"
	1. Appuyer sur un des boutons (F) pour sélectionner le programme de cuisson souhaité.
	2. Appuyer maintes fois sur le bouton pour configurer le poids de l'aliment à cuire.
	3. Appuyer sur le bouton-poussoir (G) pour confirmer le cycle de traitement sélectionné. Le cycle de cuisson démarre et l'afficheur (A) visualise le temps de cuisson qui reste.

	Tableau 5: Mode "Automatique"

	La « Cuisson rapide » prépare l'aliment en mode microondes à la puissance maximale.
	1. Appuyer sur le bouton-poussoir (G) pour démarrer automatiquement le mode "Cuisson rapide". Chaque fois qu'on enfonce le bouton-poussoir (G), le temps augmente de 30 secondes.
	1. Appuyer sur le bouton-poussoir (L) pour sélectionner le mode "Chauffage"; enfoncer le bouton-poussoir maintes fois afin que l'afficheur (A) visualise les messages "h-1", "h- 2", "h-3", "h-4"..
	2. Appuyer sur le bouton-poussoir (G) pour confirmer le cycle de traitement sélectionné.
	3. Appuyer maintes fois sur le bouton (L) pour configurer le poids de l'aliment à cuire.
	4. Appuyer sur le bouton-poussoir (G) pour démarrer le cycle de traitement sélectionné.
	Tableau 6: Mode "Chauffage"
	1. Appuyer sur le bouton (M) pour sélectionner le mode "Décongélation", après quoi l'afficheur (A) visualise le message "d-1".
	2. Appuyer sur les boutons (F) pour régler le temps de cuisson visualisé sur l'afficheur (A).
	3. Appuyer sur le bouton-poussoir (G) pour démarrer le cycle de traitement sélectionné.
	1. Enfoncer deux fois le bouton (M) pour sélectionner le mode "Décongélation", après quoi l'afficheur (A) visualise le message "d-2".
	2. Appuyer sur les boutons (F) pour configurer le poids du produit (100÷2000g) visualisé sur l'afficheur (A).
	3. Appuyer sur le bouton-poussoir (G) pour démarrer le cycle de traitement sélectionné.
	1. Enfoncer trois fois le bouton (M) pour sélectionner le mode "Décongélation viande"; l'afficheur (A) va alors visualiser le message "d-3". Enfoncer quatre fois le bouton (M) pour sélectionner le mode "Décongélation poisson"; l'afficheur (A) v...
	2. Appuyer sur les boutons (F) pour configurer le poids du produit (100÷2000g) visualisé sur l'afficheur (A).
	3. Appuyer sur le bouton-poussoir (G) pour démarrer le cycle de traitement sélectionné.


	L'appareil peut être programmé pour effectuer automatiquement 3 différents modes de préparation.
	Ci-dessous, on montre un exemple de configuration de cuisson en plusieurs phases (cuisiner au micro-ondes à 100% de puissance pendant 10 min. et à 80% pendant 15 min.).
	1. Appuyer sur le bouton (B) pour sélectionner le niveau de puissance 100%.
	2. Appuyer sur les boutons (F) pour régler le temps de cuisson (1,0,0,0) visualisé sur l'afficheur (A).
	3. Appuyer sur le bouton (B) pour sélectionner le niveau de puissance 80%.
	4. Appuyer sur les boutons (F) pour régler le temps de cuisson (1,5,0,0) visualisé sur l'afficheur (A).
	5. Appuyer sur le bouton-poussoir (G) pour démarrer le cycle de traitement sélectionné.

	Régler l'heure courante et sélectionner le mode de cuisson souhaité parmi les 3 programmes disponibles (micro-ondes, gril, convection). Le programme de décongélation n'est pas valable pour cette procédure.
	Ci-dessous, on montre un exemple de configuration de l'heure de cuisson (cuisiner à 12:15 heures et utiliser exclusivement 80% de la puissance du micro-ondes pour cuire pendant 15 min.).
	1. Appuyer maintes fois sur le bouton (B), jusqu'à ce que l'afficheur ne visualise le niveau de puissance souhaité (80%).
	2. Appuyer sur les boutons (F) pour régler le temps de cuisson (1,5,0,0) visualisé sur l'afficheur (A).
	3. Appuyer maintes fois sur le bouton (N), jusqu'à ce que l'afficheur (A) ne visualise le message 0:00.
	4. Appuyer sur les boutons (F) pour régler l'heure de début de cuisson (1,2,1,5).
	5. Appuyer sur le bouton (G) pour confirmer la configuration établie. Le cycle de cuisson démarre automatiquement dès que l'heure réglée est atteinte, après quoi l'afficheur s'allume.

	Pour une procédure optimale, s'assurer que l'heure courante est exacte avant d'effectuer la programmation.
	1. Appuyer maintes fois sur le bouton (P) jusqu'à ce que l'afficheur (A) ne visualise le programme souhaité (il est possible de sélectionner jusqu'à trois programmes à enregistrer).
	2. Appuyer sur l'un des boutons (B-C-D) pour sélectionner le mode de fonctionnement voulu.
	3. Appuyer maintes fois sur le même bouton-poussoir pour sélectionner le niveau de puissance souhaité.
	4. Appuyer sur les boutons (F) pour régler le temps de cuisson visualisé sur l'afficheur (A).
	5. Appuyer sur le bouton (P) pour enregistrer le programme configuré. Le programme enregistré peut être maintenant utilisé à tout moment.

	Lorsque l'appareil est en service, il est possible de visualiser sur l'afficheur (A), pendant quelques secondes, les informations suivantes.
	1. Appuyer sur le bouton (H) durant 3 sec au moins pour enclencher la fonction. L'appareil émet un signal acoustique, le voyant correspondant s'allume sur l'afficheur (A) et toutes les commandes sont coupées.
	2. Pour couper le mode "Blocage de sécurité", appuyer sur le bouton (H) durant 3 sec. au moins. L'appareil émet un signal acoustique et le voyant correspondant s'éteint sur l'afficheur (A).
	Conseils d'utilisation
	1. En fonction du mode de fonctionnement (à microondes, grill ou mode combiné) et du type de préparation à effectuer (décongélation, cuisson, réchauffement, etc.), préparer convenablement l'aliment et l'introduire dans un récipient appropri...
	2. Introduire le récipient dans le four et refermer la porte.
	3. Programmer le cycle de préparation voulu (voir "Mode d'emploi"). Quand la minuterie signale que le temps programmé est écoulé, patienter quelques instants avant de retirer le récipient. Si la préparation de l'aliment n'est pas adéquat, rem...


	Ces conseils se rapportent à l'emploi de l'appareil selon toutes les modalités de fonctionnement prévues. Pour le fonctionnement à microondes ou mode combiné, suivre également les conseils spécifiques cités.
	Nettoyage de l'appareil

	Avant de nettoyer l'appareil (en fin de journée ou lorsque cela s'avère nécessaire), couper l'électricité générale (ou débrancher la prise électrique) et s'assurer que la zone de préparation soit complètement refroidie.
	Recherche des pannes

	Les informations qui suivent aident à identifier et à corriger les anomalies et dysfonctionnements éventuels pouvant se présenter pendant l'utilisation.
	Certaines pannes peuvent être résolues par l'utilisateur. D'autres opérations exigent une compétence technique précise ou des aptitudes spéciales doivent être effectuées exclusivement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise e...
	Tableau 7: Anomalies de fonctionnement
	Description générale de l'appareil


	Tout autre emploi que celui indiqué par le constructeur est réputé INADAPTE.
	L'image illustre les pièces principales de l'appareil et la liste contient leur description et leur fonction.
	A) Tableau de commandes  : Il est équipé des dispositifs de commande nécessaires pour faire fonctionner l'appareil (voir "Description des commandes").
	B) Porte du four: est associée à un dispositif d'asservissement (micro-interrupteur ). Lors de l'ouverture de la porte, le cycle de cuisson s'arrête Lors de la fermeture de la porte, le cycle de cuisson reprend depuis le point où il a été inter...
	C) Four de préparation: Il est équipé d'un dispositif magnétron pour la préparation des aliments.
	Caractéristiques techniques
	Tableau 1: Données techniques de l'appareil

	Le tableau indique le type de matière dans laquelle sont fabriqués les récipients.
	Tableau 2: Matières des récipients
	Description des commandes


	L'appareil est équipé des dispositifs de commandes cités, nécessaires pour activer ses fonctions principales.
	A) Minuterie: Sert à enclencher le fonctionnement de l'appareil pour programmer le temps de préparation.
	B) Sélecteur: Sert à programmer le niveau de puissance de préparation. Position Low: Fonctionnement en mode microondes, avec un niveau de puissance bas ( 17%). Position Defrost: Fonctionnement en mode microondes, avec un niveau de puissance moyen...
	Conseils d'utilisation
	1. En fonction du type de préparation (décongélation, cuisson, réchauffement, etc.), préparer convenablement l'aliment et l'introduire dans un récipient adapté. En cas d'aliments qui, durant la préparation, pourraient éclabousser les parois ...
	2. Introduire le récipient dans le four et refermer la porte.
	3. Tourner le sélecteur (A) (toujours dans le sens des aiguilles d'une montre) pour sélectionner le niveau de puissance voulu.
	4. Tourner la minuterie (B) pour enclencher le fonctionnement de l'appareil et programmer le temps de préparation. Quand la minuterie signale que le temps programmé est écoulé, patienter quelques instants avant de retirer le récipient. Si la pr...


	Si l'appareil est utilisé pour la première fois, avant d'enclencher la mise en marche, retirer la pellicule protectrice éventuelle, remplir une tasse d'eau et de jus de citron, l'introduire dans le four et le faire fonctionner durant 10 min enviro...
	Nettoyage de l'appareil

	Avant de nettoyer l'appareil (en fin de journée ou lorsque cela s'avère nécessaire), couper l'électricité générale (ou débrancher la prise électrique) et s'assurer que la zone de préparation soit complètement refroidie.
	Vérifier toujours que les joints de la porte  soient propres et en bon état et qu'elle se ferme convenablement.
	Recherche des pannes

	Les informations qui suivent aident à identifier et à corriger les anomalies et dysfonctionnements éventuels pouvant se présenter pendant l'utilisation.
	Certaines pannes peuvent être résolues par l'utilisateur. D'autres opérations exigent une compétence technique précise ou des aptitudes spéciales doivent être effectuées exclusivement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise e...
	Tableau 3: Anomalies de fonctionnement
	Description générale de l'appareil


	Tout autre emploi que celui indiqué par le constructeur est réputé INADAPTE.
	L'image illustre les pièces principales de l'appareil et la liste contient leur description et leur fonction.
	A) Tableau de commandes  : Il est équipé des dispositifs de commande nécessaires pour faire fonctionner l'appareil (voir "Description des commandes").
	B) Porte du four: est associée à un dispositif d'asservissement (micro-interrupteur ). Lors de l'ouverture de la porte, le cycle de cuisson s'arrête Lors de la fermeture de la porte, le cycle de cuisson reprend depuis le point où il a été inter...
	C) Four de préparation: Il est équipé d'un dispositif magnétron pour la préparation des aliments.
	Caractéristiques techniques
	Tableau 1: Données techniques de l'appareil

	Le tableau indique le type de matière dans laquelle sont fabriqués les récipients.
	Tableau 2: Matières des récipients
	Description des commandes


	L'appareil est équipé des dispositifs de commandes cités, nécessaires pour activer ses fonctions principales.
	A) Afficheur: Affiche les paramètres de cuisson et l'heure.
	B) Boutons  : ils servent à sélectionner le niveau de puissance correspondant.
	C) Bouton  : il sert à configurer manuellement le temps de traitement. Si l'on saisit manuellement le temps, on n'influe pas sur les boutons programmés.
	D) Bouton  : il augmente une durée de cuisson préconfigurée d'un certain pourcentage par rapport au temps de cuisson originale (50% standard). Le pourcentage est établi par l'utilisateur et peut être modifié par séquences de cuisson spécifiq...
	E) Bouton  : il sert à supprimer le temps restant, pour mettre fin à un cycle de programmation ou pour les options de l'utilisateur. Si le bouton est utilisé pour mettre fin à une modification de la programmation ou une option, les modifications...
	F) Bouton  : il sert à démarrer un cycle de cuisson avec saisie manuelle du temps et à enregistrer les modifications apportées aux séquences de programmation ou aux options de l'utilisateur.
	G) Bouton: il sert à configurer le temps de cuisson préconfigurée.

	Les modes d'emploi et de programmation des fonctions de l'appareil sont décrites au paragraphe "Mode d'emploi".
	Mode d'emploi

	On cite les modes d'emploi et de programmation des différentes fonctions de l'appareil.
	Le mode « Open Door » permet aux utilisateurs d'arrêter temporairement le cycle de cuisson afin de contrôler le produit qui se trouve à l'intérieur de l'appareil.
	Si aucune commande n'est lancée après 60 secondes (par défaut), l'appareil passera en mode « Standby ».
	Si l'on modifie les paramétrages et l'on configure "OP:61" (par défaut), l'appareil ne se mettra plus en pause lors de l'ouverture de la porte , mais supprimera les commandes préconfigurées par l'utilisateur et restera en attente de nouvelles com...
	Ce mode permet à l'utilisateur d'enregistrer manuellement le temps de cuisson et le niveau de puissance.
	Pendant le processus de cuisson, on peut appuyer une fois sur le bouton (E) pour passer en mode « Pause » et appuyer à nouveau sur le bouton (E) pour revenir au mode « Ready ».
	Ce mode permet la cuisson des produits alimentaires à travers des commandes préconfigurées.
	Si la cuisson est effectuée en plusieurs phases et que le temps total de cuisson dépasse le temps maximum consenti (60 minutes par défaut), l'appareil émet rapidement et trois fois un signal sonore, puis l'écran (A) affiche “00:00” pour indi...
	Pour que le cycle de cuisson ne commence qu'après avoir appuyé sur le bouton (F) (et non après avoir appuyé sur un des boutons (G)), il suffit de modifier les paramètres (Voir "Options (Option)").
	Il est possible de créer différents programmes de cuisson.
	Si on souhaite avoir plusieurs phases de cuisson au cours du programme, avant d'appuyer sur le bouton (F), appuyer sur le bouton (C) qui permet de saisir d'autres temps et niveaux de puissance au sein du même programme de cuisson.
	Si le temps total de cuisson dépasse le temps maximum consenti (60 minutes par défaut), l'appareil émet rapidement et trois fois un signal sonore, puis l'écran (A) affiche "00:00" pour indiquer que le programme n'est pas acceptable.
	En appuyant sur le bouton (E) durant le processus de programmation, l'appareil entre en mode « Open Door » et le programme en cours de création est perdu.
	En cas de coupure de courant, le programme enregistré ne se perd pas.
	exemple: Pour enregistrer un programme de cuisson d'1 minute et 25 secondes à 70%, effectuer les opérations suivantes :
	À chaque fois que l'on souhaite utiliser ce programme, il suffit d'appuyer sur le bouton numérique “3” jusqu'à ce qu'il soit nécessaire de modifier encore le programme.
	À l'aide du bouton (D), l'utilisateur peut facilement modifier le temps préconfiguré pour une quantité de produit.
	exemple
	Le bouton numérique "5" et son temps prédéfini est de 1 minute. Appuyer ensuite sur le bouton (D), et le temps passera à 01:00 * (1 + 1) = 2:00 (2 minutes).
	Ce mode permet à l'utilisateur de cuire les aliments avec une combinaison de plusieurs niveaux de puissance. Il est possible de configurer au maximum quatre phases en mode de cuisson ou en mode de programmation.
	Exemple pour configurer deux phases de cuisson. La première phase est une cuisson à 70% de la puissance avec un temps d'1 minute et 25 secondes. La deuxième phase à 50% en 5 minutes et 40 secondes. Les étapes sont les suivantes :
	Pour satisfaire les besoins de chacun, il est possible de modifier certaines options comme la programmation avec touche simple ou double, le volume du bip et le temps de cuisson maximum.
	Pour modifier les options, procéder de la manière suivante.
	L'écran (A) affiche “OP:42”.
	Pour modifier une autre option, ouvrir à nouveau la porte et répéter les opérations.
	Les réglages d'usine sont indiqués en gras. Afin de revenir au réglage d'usine, il suffit de sélectionner l'option indiquée en gras.
	Conseils d'utilisation
	1. En fonction du mode de fonctionnement (à microondes, grill ou mode combiné) et du type de préparation à effectuer (décongélation, cuisson, réchauffement, etc.), préparer convenablement l'aliment et l'introduire dans un récipient appropri...
	2. Introduire le récipient dans le four et refermer la porte.
	3. Programmer le cycle de préparation voulu (voir "Mode d'emploi"). Quand la minuterie signale que le temps programmé est écoulé, patienter quelques instants avant de retirer le récipient. Si la préparation de l'aliment n'est pas adéquat, rem...


	Si l'appareil est utilisé pour la première fois, avant d'enclencher la mise en marche, retirer la pellicule protectrice éventuelle, remplir une tasse d'eau et de jus de citron, l'introduire dans le four et le faire fonctionner durant 10 min enviro...
	Nettoyage de l'appareil

	Avant de nettoyer l'appareil (en fin de journée ou lorsque cela s'avère nécessaire), couper l'électricité générale (ou débrancher la prise électrique) et s'assurer que la zone de préparation soit complètement refroidie.
	Vérifier toujours que les joints de la porte  soient propres et en bon état et qu'elle se ferme convenablement.
	Recherche des pannes

	Les informations qui suivent aident à identifier et à corriger les anomalies et dysfonctionnements éventuels pouvant se présenter pendant l'utilisation.
	Certaines pannes peuvent être résolues par l'utilisateur. D'autres opérations exigent une compétence technique précise ou des aptitudes spéciales doivent être effectuées exclusivement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise e...
	Tableau 3: Anomalies de fonctionnement
	Zweck der Bedienungsanleitung
	Identifikation des Herstellers und des Geräts


	Das abgebildete Typenschild wird direkt auf dem Gerät angebracht. Auf dem Schild finden sich alle Verweise und Angaben, die für die Betriebssicherheit unverzichtbar sind.
	Kundendienstanforderung

	Geben Sie bei jeder Anforderung des Technischen Kundendiensts die Geräteversion und die Art der aufgetretenen Störung an.
	Sicherheitsvorrichtungen

	Benutzen Sie das Gerät nur für die vorgesehenen Einsatzbereiche. Der unsachgemäße Gebrauch und der Einsatz des Geräts für nicht vorgesehene Zwecke kann Risiken für die Sicherheit und Gesundheit von Personen sowie wirtschaftliche Schäden herbe...
	Der Hersteller lehnt jede Haftung für Schäden ab, die durch unsachgemäßen Gebrauch des Geräts, durch Nichteinhaltung der Angaben in dieser Bedienungsanleitung und durch Manipulierung oder Änderungen am Gerät ohne seine formale Genehmigung veru...
	Vor der Durchführung jedweder Art von Reinigungs-, Wartungsarbeiten, usw., SCHALTEN SIE DIE HAUPTSTROMVERSORGUNG AB (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und stellen Sie sicher, dass der zu behandelnde Bereich komplett abgekühlt ist.
	Die Elektrischen und Elektronischen Apparaturen enthalten gefährliche Substanzen mit potentiell schädlichen Auswirkungen auf die Gesundheit von Personen und die Umgebung. Es wird empfohlen, ihre Entsorgung auf korrekte Weise auszuführen.
	Sicherheits- und Informationszeichen

	Auf dem Gerät befinden sich Sicherheitszeichen in Übereinstimmung mit den Bereichen, in denen RESTRISIKEN bestehen, die über das entsprechende Risiko informieren.
	Die Abbildungen zeigen die auf dem Gerät angebrachten Sicherheitszeichen und Informationen.
	Anweisungen zum Auspacken, Aufstellen und
	Installation

	Das für die Elektroanschlussarbeiten autorisierte Personal muss die perfekte Wirksamkeit der Erdung der Elektroanlage überprüfen und sicherstellen, dass die Linienspannung und die Frequenz den auf dem Typenschild angegebenen Daten entsprechen.
	Allgemeine Beschreibung des Geräts

	Jeder nicht vom Hersteller vorgesehene Gebrauch ist als „UNSACHGEMÄß" zu betrachten.
	Die Abbildung zeigt die Hauptkomponenten des Geräts und die Liste enthält Angaben zu ihrer Beschreibung und Funktionsweise.
	A) Schalttafel: mit den für das Funktionieren des Geräts notwendigen Bedienelementen ausgestattet (siehe "Beschreibung der Bedienelemente").
	B) Ofentür: ist mit einer Verblockungsvorrichtung gekoppelt (Mikroschalter ). Beim Öffnen der Tür stoppt der Garzyklus. Beim Schließen der Tür wird der Garzyklus wieder an dem Punkt aufgenommen, an dem er unterbrochen worden war.
	C) Verarbeitungsraum: ausgestattet mit elektrischen Widerständen (für den Betrieb im Grill-Modus) und mit Magnetron-Vorrichtung (für den Betrieb im Mikrowellen-Modus) für die Behandlung der Lebensmittel. Der Verarbeitungsraum ist ausgestattet mit...
	Technische Eigenschaften
	Tabelle 1: Technische Daten des Geräts

	Die Tabelle gibt den Werkstofftyp der Gefäße je nach Betriebsart des Gerätes (Mikrowelle, Grill und Kombi-Modus) wieder.
	Tabelle 2: Materialien der Aufnahmegefäße
	Beschreibung der Bedienelemente


	Das Gerät ist mit den aufgelisteten Bedienelementen, die zur Aktivierung der Hauptfunktionen notwendig sind, ausgestattet.
	A) Display: zeigt die Garparameter und die aktuelle Uhrzeit an.
	B) Taste: zur Einstellung der Mikrowellenofen-Betriebsart und zur Auswahl des betreffenden Leistungsniveaus. Die Taste (B) wiederholt drücken, bis das Display (A) das gewünschte Leistungsniveau anzeigt (es können bis zu fünf voreingestellten Leis...
	C) Taste: zur Einstellung der Grill- Betriebsart (nur ein Leistungsniveau). Die Taste (C) mehrmals drücken, um den Kombinationsbetrieb einzustellen. Auf dem Display (A) wird die gewünschte Leistungsstufe angezeigt.
	D) Taste: Auswahl der Auftaufunktion in Abhängigkeit vom Gewicht des Produktes.
	E) Taste: Auswahl der Auftaufunktion in Abhängigkeit von der einzustellenden Garzeit.
	F) Taste: zur Einstellung der laufenden Uhrzeit (Stunden: Minuten).
	G) Taste: zum Stoppen des laufenden Kochprogramms oder zum Zurücksetzen der programmierten Einstellungen.
	H) Taste: zum Starten oder Bestätigen der ausgewählten Betriebsart. Wenn gedrückt und wenn der Ofen in Standby ist, aktiviert diese Taste die schnelle Kochart.
	L) Kugelknopf: zur Programmierung der Kochzeit, zur Programmierung einer der automatischen Funktionen und zur Auswahl des Gewichts des zu bearbeitenden Produkts.

	Die Bedienungs- und Programmiermodi der verschiedenen Funktionen des Gerätes sind beschrieben im Abschnitt "Bedienungsmodus".
	Bedienungsmodus

	Diese Mikrowelle verfügt über ein modernes elektronisches System zur Steuerung der verschiedenen Garfunktionen.
	Die Bedienungs- und Programmiermodi der verschiedenen Funktionen des Gerätes werden aufgelistet.
	1. Nach Drücken der Taste (F) wird auf dem Display (A) die einzustellende Uhrzeit angezeigt.
	2. Auf dem Display (A) blinken die Ziffern der Stunden, die mit dem Wahlschalter (L) eingestellt werden können.
	3. Um die aktuelle Stunde zu bestätigen, die Taste (F) nochmals drücken und mit dem Einstellen der Minuten in gleicher Weise fortfahren.
	4. Nachdem die Uhrzeit eingestellt wurde, blinken die Stunde und die Minuten nicht mehr, was bedeutet, dass die Programmierung erfolgreich abgeschlossen wurde.
	1. Die Taste (F) zweimal hintereinander drücken. Auf dem Display (A) wird der einzustellende Timer "00:00" angezeigt.
	2. Den Wahlschalter (L) drehen, um die Garzeit einzustellen. Es können maximal 95 Minuten eingestellt werden. Die Einstellung mit der Taste (H) bestätigen. Die Zeit beginnt rückwärts zu laufen.
	3. Die Beendigung der Garzeit wird durch ein akustisches Signal angezeigt und auf dem Display (A) erscheint wieder die aktuelle Uhrzeit.
	1. Die Taste (B) drücken, um die Betriebsart "Mikrowellenofen" auszuwählen.
	2. Dieselbe Taste (B) mehrmals drücken oder den Wahlschalter (L) drehen, um die gewünschte Leistungsstufe (5 Leistungsstufen) einzustellen.
	3. Um diese zu bestätigen, die Taste (H) drücken.
	4. Den Wahlschalter (L) drehen, um die Garzeit, die auf dem Display (A) angezeigt wird, einzustellen.
	5. Die Taste (H) drücken, um die Wahl zu bestätigen und den Garzyklus zu starten.
	Tabelle 3: Betriebsart "Mikrowellenofen"
	1. Die Taste (C) drücken, um die Betriebsart "Grill" auszuwählen, durch einmaliges Drücken der Taste wird die Meldung "G" auf dem Display (A) einmal erscheinen.
	2. Um diese zu bestätigen, die Taste (H) drücken.
	3. Den Wahlschalter (L) drehen, um die Garzeit, die auf dem Display (A) angezeigt wird, einzustellen.
	4. Die Taste (H) drücken, um die Wahl zu bestätigen und den Garzyklus zu starten.
	1. Die Taste (C) zwei- oder dreimal hintereinander drücken, um die Betriebsfunktion "kombiniert (Grill+Mikrowelle)" zu wählen. Wenn die Taste (C) zweimal gedrückt wird, erscheint auf dem Display(A) "C-1" und die Mikrowelle kocht mit einer Leistung...

	Tabelle 4: Betriebsart "kombiniertes Kochen"
	2. Die Taste (H)drücken, um die gewünschte Garkombination zu bestätigen und durch Drehen des Wahlschalters (L) die Garzeit, die auf dem Display (A) angezeigt wird, einstellen.
	3. Die Taste (H) drücken, um die Wahl zu bestätigen und den Garzyklus zu starten.


	Das Gerät kann für die automatische Durchführung von bis zu 2 verschiedenen Verarbeitungsmodi programmiert werden.
	Nachfolgend wird ein Programmierbeispiel für das Garen in mehreren Phasen beschrieben (Lebensmittel in 5 Minuten auftauen, dann mit der Mikrowelle bei einer Leistung von 80% für 7 min garen):
	1. Die Taste (E) drücken und die Auftaufunktion wählen, auf dem Display (A) wird "dEF2" angezeigt.
	2. Den Wahlschalter (L) zum Einstellen der Auftauzeit (5:00), die auf dem Display (A) angegeben wird, drehen.
	3. Die Taste (B) drücken, um die Leistungsstufe auf 80 % (P80), die auf dem Display (A) angezeigt wird, einzustellen.
	4. Zum Bestätigen der eingegebenen Werte die Taste (H) drücken und den Wahlschalter (L) zum Einstellen der Garzeit (7:00), die auf dem Display (A) angezeigt wird, einzustellen.
	5. Die Taste (H) drücken, um die Wahl zu bestätigen und den Garzyklus zu starten.

	Die Funktion "Schnellgaren" führt die Verarbeitung des Lebensmittelprodukts im Modus Mikrowelle bei maximaler Leistung durch. (100%)
	1. Im Standby die Taste (H) drücken, um automatisch die Funktion "Schnellgaren" zu starten. Mit jedem Drücken der Taste (H) wird die Garzeit um 30 Sekunden verlängert.

	Beim "Schnellgaren nach Zeit" werden die Lebensmittel mit der Mikrowellenfunktion bei maximaler Leistung (100%) gegart.
	1. Im Standby den Wahlschalter (L) gegen den Uhrzeigersinn drehen, um die Garzeit einzustellen, und die Taste (H) drücken , um automatisch die "Schnellgaren nach Zeit"- Funktion zu starten. Mit jedem Drücken der Taste (H) wird die Garzeit um 30 Sek...
	1. Im Standby den Wahlschalter (L) im Uhrzeigersinn drehen und das gewünschte Garprogramm auswählen.
	2. Die Taste (H) drücken, um die Wahl zu bestätigen und nochmals den Wahlschalter (L) drehen, um das Gewicht des zu garenden Lebensmittels einzustellen.
	3. Die Taste (H) drücken, um die Wahl zu bestätigen und den Garzyklus zu starten. Sobald der Garzyklus gestartet wurde, wird auf dem Display (A) die verbleibende Garzeit angegeben.
	Tabelle 5: Betriebsart "Automatisch"
	1. Die Taste (D) drücken, um die Funktion "Auftauen nach Gewicht" zu wählen. Auf dem Display (A) wird "dEF1" angezeigt.
	2. Den Wahlschalter (L) drehen, um das Gewicht des zu garenden Produkts (100÷2000 g), das auf dem Display (A) angezeigt wird, einzustellen.
	3. Die Taste (H) drücken, um mit dem Auftauen zu beginnen.
	1. Die Taste (E) drücken, um die Funktion "Auftauen nach Zeit" auszuwählen. Auf dem Display (A) wird "dEF2" angezeigt.
	2. Den Wahlschalter (L) drehen, um das Gewicht des zu garenden Produkts (100÷2000 g), das auf dem Display (A) angezeigt wird, einzustellen.
	3. Die Taste (H) drücken, um mit dem Auftauen zu beginnen.
	1. Die Taste (G) für mindestens 3 Sekunden gedrückt halten, um die Funktion zu aktivieren. Das Gerät produziert ein akustisches Signal, auf dem Display (A) erscheint ein Sperr- Symbol und es kann kein anderes Garprogramm gestartet werden.
	2. Um die Funktion "Sicherheitssperre" auszuschalten, nochmals die Taste (G) für mindestens 3 Sekunden gedrückt halten. Das Gerät produziert ein akustisches Signal und auf dem Display (A) schaltet sich das entsprechende Symbol aus.
	Bedienungshinweise
	1. Je nach der Betriebsart (Mikrowelle, Grill oder Kombi-Modus) und der durchzuführenden Verarbeitungsart (Auftauen, Garen, Erhitzen usw.) bereiten Sie das Produkt entsprechend vor und geben es in ein geeignetes Gefäß. Setzen Sie bei Lebensmitteln...
	2. Geben Sie das Gefäß ins Innere des Verarbeitungsraums und schließen Sie den Deckel.
	3. Programmieren Sie den gewünschten Verarbeitungszyklus (siehe "Bedienungsmodus"). Wenn der Timer meldet, dass die eingestellte Zeit abgelaufen ist, warten Sie etwas, bevor Sie das Gefäß herausnehmen. Sollte die Verarbeitung des Lebensmittels nic...



	Entfernen Sie bei Erstbenutzung des Gerätes vor der Aktivierung des Betriebs gegebenenfalls die Schutzfolie, füllen Sie eine Tasse mit Wasser und Zitronensaft, geben diese in den Verarbeitungsraum und lassen Sie das Gerät für zirka 10 Minuten bei...
	Die angegebenen Ratschläge beziehen sich auf den Gebrauch des Gerätes mit allen vorgesehenen Betriebsarten. Für den Betrieb als Mikrowelle oder im Kombi-Modus sind auch die aufgelisteten Spezialratschläge zu befolgen.
	Gerätereinigung

	Vor der Reinigung des Geräts (am Ende des Arbeitstags oder falls notwendig), schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und stellen Sie sicher, dass der zu behandelnde Bereich vollkommen abgekühlt ist.
	Stellen Sie stets sicher, dass die Dichtungen der Tür sauber und unversehrt sind und dass diese korrekt schließt.
	Falls vorgesehen ist, das Gerät für längere Zeit nicht zu benutzen, reinigen Sie dieses, schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und schützen Sie das Gerät auf geeignete Weise, um es sauber zu halten.
	Störungssuche

	Die nachstehenden Informationen dienen als Hilfe beim Erkennen und bei der Behebung eventueller Störungen und Fehlfunktionen, die im Betrieb auftreten könnten.
	Einige Störungen können vom Bediener behoben werden, andere erfordern präzise technische Kompetenz oder besondere Fähigkeiten und sind ausschließlich von Fachpersonal durchzuführen, das im spezifischen Tätigkeitsbereich erworbene und anerkannt...
	Tabelle 6: Betriebsstörungen
	Allgemeine Beschreibung des Geräts


	Jeder nicht vom Hersteller vorgesehene Gebrauch ist als „UNSACHGEMÄß" zu betrachten.
	Die Abbildung zeigt die Hauptkomponenten des Geräts und die Liste enthält Angaben zu ihrer Beschreibung und Funktionsweise.
	A) Schalttafel: mit den für das Funktionieren des Geräts notwendigen Bedienelementen ausgestattet (siehe "Beschreibung der Bedienelemente").
	B) Ofentür: ist mit einer Verblockungsvorrichtung gekoppelt (Mikroschalter ). Beim Öffnen der Tür stoppt der Garzyklus. Beim Schließen der Tür wird der Garzyklus wieder an dem Punkt aufgenommen, an dem er unterbrochen worden war.
	C) Verarbeitungsraum: ausgestattet mit elektrischen Widerständen (für den Betrieb im Grill-Modus) und mit Magnetron-Vorrichtung (für den Betrieb im Mikrowellen-Modus) für die Behandlung der Lebensmittel. Der Verarbeitungsraum ist ausgestattet mit...
	Technische Eigenschaften
	Tabelle 1: Technische Daten des Geräts

	Die Tabelle gibt den Werkstofftyp der Gefäße je nach Betriebsart des Gerätes (Mikrowelle, Grill und Kombi-Modus) wieder.
	Tabelle 2: Materialien der Aufnahmegefäße
	Beschreibung der Bedienelemente


	Das Gerät ist mit den aufgelisteten Bedienelementen, die zur Aktivierung der Hauptfunktionen notwendig sind, ausgestattet.
	A) Display: zeigt die Garparameter und die aktuelle Uhrzeit an.
	B) Taste: zur Einstellung der Mikrowellenofen-Betriebsart und zur Auswahl des betreffenden Leistungsniveaus. Die Taste (B) wiederholt drücken, bis das Display (A) das gewünschte Leistungsniveau anzeigt (es können bis zu fünf voreingestellten Leis...
	C) Taste: zur Einstellung der Grill- Betriebsart (nur ein Leistungsniveau).
	D) Taste: zur Einstellung der Betriebsart "Konvektion" und zur Auswahl der betreffenden Kochtemperatur. Drücken Sie wiederholt den Taster (D), bis auf dem Display (A) die gewünschte Gartemperatur erscheint (es können bis zu zehn voreingestellte Te...
	E) Taste: dient zur Einstellung der kombinierten Betriebsart (max. vier Kombinationsniveaus dürfen ausgewählt werden).
	F) Tasten: zur Auswahl der voreingestellten Kochprogramme.
	G) Taste: zum Starten oder Bestätigen der ausgewählten Betriebsart. Wenn gedrückt und wenn der Ofen in Standby ist, aktiviert diese Taste die schnelle Kochart.
	H) Taste: zum Stoppen des laufenden Kochprogramms oder zum Zurücksetzen der programmierten Einstellungen.
	L) Taste: zur manuellen Einstellung der Erwärmungs-Betriebsart. Die Taste (L) wiederholt drücken, bis das Display (A) das gewünschte Erwärmungsniveau anzeigt (es können bis zu vier Erwärmungsniveaus ausgewählt werden).
	M) Taste: zur Auswahl der Auftauart (je nach dem Produktgewicht oder der Zeit).
	N) Taste: zur Einstellung der laufenden Uhrzeit (Stunden: Minuten).
	P) Taste: zur Speicherung der Kochprogramme.

	Die Bedienungs- und Programmiermodi der verschiedenen Funktionen des Gerätes sind beschrieben im Abschnitt "Bedienungsmodus".
	Bedienungsmodus

	Die Bedienungs- und Programmiermodi der verschiedenen Funktionen des Gerätes werden aufgelistet.
	1. Die Taste (N) drücken und das gewünschte Format auswählen: 12h oder 24h.
	2. Die Tasten (F) drücken, um die auf dem Display (A) angezeigten Tasten einzustellen.
	3. Drücken Sie den Taster (M) zur Bestätigung der eingestellten Uhrzeit.
	1. Die Taste (B) drücken, um die Betriebsart "Mikrowellenofen" auszuwählen.
	2. Dieselbe Taste (B) wiederholt drücken, um das gewünschte Leistungsniveau auszuwählen.
	3. Die Tasten (F) drücken, um die auf dem Display (A) angezeigte Kochzeit einzustellen.
	4. Die Taste (G) drücken, um den ausgewählten Bearbeitungszyklus zu starten.
	Tabelle 3: Betriebsart "Mikrowellenofen"
	1. Die Taste (C) drücken, um die Betriebsart "Grill" auszuwählen, durch einmaliges Drücken der Taste wird die Meldung "G-1" auf dem Display (A) einmal erscheinen.
	2. Die Tasten (F) drücken, um die auf dem Display (A) angezeigte Kochzeit einzustellen.
	3. Die Taste (G) drücken, um den ausgewählten Bearbeitungszyklus zu starten.
	1. Die Taste (D) drücken, um die Betriebsart "Konvektion" auszuwählen.
	2. Dieselbe Taste (D) wiederholt drücken, um das gewünschte Temperaturniveau auszuwählen (von 150 °C bis 240 °C).
	3. Die Taste (G) drücken, um die Vorwärmung zu starten.
	4. Bei Erreichung der eingestellten Temperatur blinkt der Wert auf dem Display (A) und das akustische Signal wird aktiviert. Die Tür öffnen und das zu bearbeitende Produkt einführen.
	5. Die Tasten (F) drücken, um die auf dem Display (A) angezeigte Kochzeit einzustellen.
	6. Die Taste (G) drücken, um den ausgewählten Bearbeitungszyklus zu starten.
	1. Die Taste (D) drücken, um die Betriebsart "Konvektion" auszuwählen.
	2. Dieselbe Taste (D) wiederholt drücken, um das gewünschte Temperaturniveau auszuwählen (von 150 °C bis 240 °C).
	3. Die Tasten (F) drücken, um die auf dem Display (A) angezeigte Kochzeit einzustellen.
	4. Die Taste (G) drücken, um den ausgewählten Bearbeitungszyklus zu starten.
	1. Die Taste (E) drücken, um die Betriebsart "kombiniertes Kochen" auszuwählen.
	2. Dieselbe Taste (E) wiederholt drücken, um das gewünschte Temperaturniveau auszuwählen (von 150 °C bis 240 °C).
	3. Die Tasten (F) drücken, um die auf dem Display (A) angezeigte Kochzeit einzustellen.
	4. Die Taste (G) drücken, um den ausgewählten Bearbeitungszyklus zu starten.

	Tabelle 4: Betriebsart "kombiniertes Kochen"
	1. Eine der Tasten (F) drücken, um das betreffende Kochprogramm auszuwählen.
	2. Die Taste wiederholt drücken, um das Gewicht des zu kochenden Nahrungsmittels einzustellen.
	3. Die Taste (G) drücken, um den ausgewählten Bearbeitungszyklus zu bestätigen. Der Kochzyklus wird gestartet und auf dem Display (A) erscheint die Restkochzeit.

	Tabelle 5: Betriebsart "Automatisch"

	Die Funktion "Schnellgaren" führt die Verarbeitung des Lebensmittelprodukts im Modus Mikrowelle bei maximaler Leistung durch.
	1. Die Taste (G) drücken, um die Betriebsart "schnelles Kochen" automatisch zu starten. Immer wenn die Taste (G) gedrückt wird, wird die Zeit um 30 Sekunden erhöht.
	1. Die Taste (L) drücken, um die Betriebsart "Erwärmung" auszuwählen, durch mehrmaliges Drücken der Taste werden die Meldungen "h-1", "h-2", "h-3", "h-4". auf dem Display (A) erscheinen.
	2. Die Taste (G) drücken, um den ausgewählten Bearbeitungszyklus zu bestätigen.
	3. Die Taste (L) wiederholt drücken, um das Gewicht des zu kochenden Nahrungsmittels einzustellen.
	4. Die Taste (G) drücken, um den ausgewählten Bearbeitungszyklus zu starten.
	Tabelle 6: Betriebsart "Erwärmung"
	1. Die Taste (M) zur Auswahl der Betriebsart "Auftauen" drücken; auf dem Display (A) erscheint die Meldung "d-1"
	2. Die Tasten (F) drücken, um die auf dem Display (A) angezeigte Kochzeit einzustellen.
	3. Die Taste (G) drücken, um den ausgewählten Bearbeitungszyklus zu starten.
	1. Die Taste (M) zweimal drücken, um die Betriebsart "Auftauen" auszuwählen, auf dem Display (A) erscheint die Meldung "d-2"
	2. Die Tasten (F) drücken, um das Gewicht des Produkts (100÷2000g), das auf dem Display (A) angezeigt ist, einzustellen.
	3. Die Taste (G) drücken, um den ausgewählten Bearbeitungszyklus zu starten.
	1. Die Taste (M) dreimal drücken, um die Betriebsart "Auftauen Fleisch" auszuwählen, auf dem Display (A) erscheint die Meldung "d-3" Die Taste (M) viermal drücken, um die Betriebsart "Auftauen Fisch" auszuwählen, auf dem Display (A) erscheint die...
	2. Die Tasten (F) drücken, um das Gewicht des Produkts (100÷2000g), das auf dem Display (A) angezeigt ist, einzustellen.
	3. Die Taste (G) drücken, um den ausgewählten Bearbeitungszyklus zu starten.


	Das Gerät kann für die automatische Durchführung von bis zu 3 verschiedenen Verarbeitungsmodi programmiert werden.
	Im Nachfolgenden wird ein Kochprogrammierungsbeispiel in mehreren Phasen beschrieben (Kochen mit Mikrowellenofen, bei 100% Leistung für 10 Min. und bei 80% für 15 Min.).
	1. Die Taste (B) drücken, um das Leistungsniveau 100% auszuwählen.
	2. Die Tasten (F) drücken, um die auf dem Display (A) angezeigte Kochzeit (1,0,0,0) einzustellen.
	3. Die Taste (B) drücken, um das Leistungsniveau 80% auszuwählen.
	4. Die Tasten (F) drücken, um die auf dem Display (A) angezeigte Kochzeit (1,5,0,0) einzustellen.
	5. Die Taste (G) drücken, um den ausgewählten Bearbeitungszyklus zu starten.

	Die laufende Uhrzeit einstellen und die gewünschte Kochbetriebsart unter drei verfügbaren Programmen (Mikrowellenofen, Grill, Konvektion) auswählen. Das Auftauprogramm gilt nicht für dieses Verfahren
	Im Nachfolgenden wird ein Programmierungsbeispiel der Kochzeit beschrieben (um 12:15 Uhr kochen und nur 80% der Leistung des Mikrowellenofens zum Kochen für 15 Minuten anwenden):
	1. Die Taste (B) wiederholt drücken, bis das gewünschte Leistungsniveau (80%) auf dem Display angezeigt wird.
	2. Die Tasten (F) drücken, um die auf dem Display (A) angezeigte Kochzeit (1,5,0,0) einzustellen.
	3. Die Taste (N) wiederholt drücken, bis die Meldung 0:00 auf dem Display (A) angezeigt wird.
	4. Die Tasten (F) drücken, um die Kochstartzeit (1,2,1,5) einzustellen.
	5. Die Taste (G) drücken, um die eingestellte Programmierung zu bestätigen. Der Kochzyklus startet automatisch bei Erreichung der programmierten Zeit und das Display leuchtet auf.

	Damit das Verfahren ordnungsgemäß funktioniert, muss man vor der Programmierung kontrollieren, ob die laufende Uhrzeit genau ist.
	1. Die Taste (P) wiederholt drücken, bis das gewünschte Programm auf dem Display (A) angezeigt wird (max. drei zu speichernde Programme können ausgewählt werden).
	2. Drücken Sie einen der Taster (B-C-D) zur Wahl der gewünschten Betriebsart.
	3. Dieselbe Taste wiederholt drücken, um das gewünschte Leistungsniveau auszuwählen.
	4. Die Tasten (F) drücken, um die auf dem Display (A) angezeigte Kochzeit einzustellen.
	5. Die Taste (P) drücken, um das eingestellte Programm zu speichern. Das gespeicherte Programm kann in jeglicher Zeit verwendet werden.

	Während das Gerät in Betrieb ist, können die angegebenen Informationen für einige Sekunden auf dem Display (A) angezeigt werden.
	1. Drücken Sie den Taster (H) für mindestens 3 Sekunden zum Start der Funktion. Das Gerät gibt ein Akustiksignal aus, auf dem Display (A) leuchtet die entsprechende Kontrollanzeige auf, und alle Bedienelemente werden deaktiviert.
	2. Zur Aktivierung des Modus "Sicherheitssperre" drücken Sie den Taster (H) für mindestens 3 Sekunden. Das Gerät gibt ein Akustiksignal aus, auf dem Display (A) geht die entsprechende Kontrollanzeige aus.
	Bedienungshinweise
	1. Je nach der Betriebsart (Mikrowelle, Grill oder Kombi-Modus) und der durchzuführenden Verarbeitungsart (Auftauen, Garen, Erhitzen usw.) bereiten Sie das Produkt entsprechend vor und geben es in ein geeignetes Gefäß. Setzen Sie bei Lebensmitteln...
	2. Geben Sie das Gefäß ins Innere des Verarbeitungsraums und schließen Sie den Deckel.
	3. Programmieren Sie den gewünschten Verarbeitungszyklus (siehe "Bedienungsmodus"). Wenn der Timer meldet, dass die eingestellte Zeit abgelaufen ist, warten Sie etwas, bevor Sie das Gefäß herausnehmen. Sollte die Verarbeitung des Lebensmittels nic...


	Die angegebenen Ratschläge beziehen sich auf den Gebrauch des Gerätes mit allen vorgesehenen Betriebsarten. Für den Betrieb als Mikrowelle oder im Kombi-Modus sind auch die aufgelisteten Spezialratschläge zu befolgen.
	Gerätereinigung

	Vor der Reinigung des Geräts (am Ende des Arbeitstags oder falls notwendig), schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und stellen Sie sicher, dass der zu behandelnde Bereich vollkommen abgekühlt ist.
	Störungssuche

	Die nachstehenden Informationen dienen als Hilfe beim Erkennen und bei der Behebung eventueller Störungen und Fehlfunktionen, die im Betrieb auftreten könnten.
	Einige Störungen können vom Bediener behoben werden, andere erfordern präzise technische Kompetenz oder besondere Fähigkeiten und sind ausschließlich von Fachpersonal durchzuführen, das im spezifischen Tätigkeitsbereich erworbene und anerkannt...
	Tabelle 7: Betriebsstörungen
	Allgemeine Beschreibung des Geräts


	Jeder nicht vom Hersteller vorgesehene Gebrauch ist als „UNSACHGEMÄß" zu betrachten.
	Die Abbildung zeigt die Hauptkomponenten des Geräts und die Liste enthält Angaben zu ihrer Beschreibung und Funktionsweise.
	A) Schalttafel: mit den für das Funktionieren des Geräts notwendigen Bedienelementen ausgestattet (siehe "Beschreibung der Bedienelemente").
	B) Ofentür: ist mit einer Verblockungsvorrichtung gekoppelt (Mikroschalter ). Beim Öffnen der Tür stoppt der Garzyklus. Beim Schließen der Tür wird der Garzyklus wieder an dem Punkt aufgenommen, an dem er unterbrochen worden war.
	C) Behandlungsraum: ausgestattet mit einer Magnetron-Vorrichtung zur Verarbeitung der Lebensmittelprodukte.
	Technische Eigenschaften
	Tabelle 1: Technische Daten des Geräts

	Die Tabelle gibt den Werkstofftypen der Gefäße wieder.
	Tabelle 2: Materialien der Aufnahmegefäße
	Beschreibung der Bedienelemente


	Das Gerät ist mit den aufgelisteten Bedienelementen, die zur Aktivierung der Hauptfunktionen notwendig sind, ausgestattet.
	A) Timer: dient der Aktivierung des Gerätebetriebs und der Einstellung der Verarbeitungszeit.
	B) Wahlschalter: dient der Einstellung der Leistungsstufe für die Behandlung. Position Low: Betrieb im Mikrowellen-Modus, auf einer niedrigen Leistungsstufe (17 %). Position Defrost: Betrieb im Mikrowellen-Modus, auf einer niedrigen bis mittleren Le...
	Bedienungshinweise
	1. Je nach der durchzuführenden Verarbeitungsart (Auftauen, Garen, Erhitzen usw.) bereiten Sie das Produkt entsprechend vor und geben es in ein geeignetes Gefäß. Setzen Sie bei Lebensmitteln, die während der Verarbeitung an die Wände des Verarbe...
	2. Geben Sie das Gefäß ins Innere des Verarbeitungsraums und schließen Sie den Deckel.
	3. Drehen Sie den Wahlschalter (A) (stets im Uhrzeigersinn) zur Wahl der Betriebsart auf der gewünschten Leistungsstufe.
	4. Drehen Sie den Timer (B) zur Aktivierung des Gerätebetriebs und der Einstellung der Garzeit. Wenn der Timer meldet, dass die eingestellte Zeit abgelaufen ist, warten Sie etwas, bevor Sie das Gefäß herausnehmen. Sollte die Verarbeitung des Leben...


	Entfernen Sie bei Erstbenutzung des Gerätes vor der Aktivierung des Betriebs gegebenenfalls die Schutzfolie, füllen Sie eine Tasse mit Wasser und Zitronensaft, geben diese in den Verarbeitungsraum und lassen Sie das Gerät für zirka 10 Minuten bei...
	Gerätereinigung

	Vor der Reinigung des Geräts (am Ende des Arbeitstags oder falls notwendig), schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und stellen Sie sicher, dass der zu behandelnde Bereich vollkommen abgekühlt ist.
	Stellen Sie stets sicher, dass die Dichtungen der Tür sauber und unversehrt sind und dass diese korrekt schließt.
	Störungssuche

	Die nachstehenden Informationen dienen als Hilfe beim Erkennen und bei der Behebung eventueller Störungen und Fehlfunktionen, die im Betrieb auftreten könnten.
	Einige Störungen können vom Bediener behoben werden, andere erfordern präzise technische Kompetenz oder besondere Fähigkeiten und sind ausschließlich von Fachpersonal durchzuführen, das im spezifischen Tätigkeitsbereich erworbene und anerkannt...
	Tabelle 3: Betriebsstörungen
	Allgemeine Beschreibung des Geräts


	Jeder nicht vom Hersteller vorgesehene Gebrauch ist als „UNSACHGEMÄß" zu betrachten.
	Die Abbildung zeigt die Hauptkomponenten des Geräts und die Liste enthält Angaben zu ihrer Beschreibung und Funktionsweise.
	A) Schalttafel: mit den für das Funktionieren des Geräts notwendigen Bedienelementen ausgestattet (siehe "Beschreibung der Bedienelemente").
	B) Ofentür: ist mit einer Verblockungsvorrichtung gekoppelt (Mikroschalter ). Beim Öffnen der Tür stoppt der Garzyklus. Beim Schließen der Tür wird der Garzyklus wieder an dem Punkt aufgenommen, an dem er unterbrochen worden war.
	C) Behandlungsraum: ausgestattet mit einer Magnetron-Vorrichtung zur Verarbeitung der Lebensmittelprodukte.
	Technische Eigenschaften
	Tabelle 1: Technische Daten des Geräts

	Die Tabelle gibt den Werkstofftypen der Gefäße wieder.
	Tabelle 2: Materialien der Aufnahmegefäße
	Beschreibung der Bedienelemente


	Das Gerät ist mit den aufgelisteten Bedienelementen, die zur Aktivierung der Hauptfunktionen notwendig sind, ausgestattet.
	A) Display: zeigt die Garparameter und die aktuelle Uhrzeit an.
	B) Tasten: Dienen zum Anwählen der entsprechenden Leistungsstufe.
	C) Taste: Dient zum manuellen Einstellen der Behandlungszeit. Wenn die Zeit manuell eingegeben wird, hat dies keine Auswirkung auf die programmierten Tasten.
	D) Taste: Erhöht eine voreingestellte Garzeit um einen Prozentwert bezogen auf die ursprüngliche Garzeit (50% als Standardwert). Der Prozentwert wird vom Benutzer festgelegt und kann für spezifische Garfolgen geändert werden. Dieses Merkmal hat V...
	E) Taste: Dient zum Löschen der Restzeit, zum Beenden eines Programmierzyklus oder für die Benutzeroptionen. Wenn die Taste zum Beenden einer Änderung an der Programmierung oder an einer Option benutzt wird, werden die Änderungen nicht übernommen.
	F) Taste: Dient zum Starten eines Garzyklus mit manueller Eingabe der Zeit und zum Speichern der an den Programmierfolgen oder an den Benutzeroptionen vorgenommenen Änderungen.
	G) Tasten: Dienen zum Einstellen der voreingestellten Garzeit.

	Die Bedienungs- und Programmiermodi der verschiedenen Funktionen des Gerätes sind beschrieben im Abschnitt "Bedienungsmodus".
	Bedienungsmodus

	Die Bedienungs- und Programmiermodi der verschiedenen Funktionen des Gerätes werden aufgelistet.
	Der Modus "Open Door" ermöglicht es, den Garzyklus vorübergehend zu unterbrechen, um das Produkt im Innern des Geräts zu kontrollieren.
	Wenn kein Befehl gegeben wird, schaltet das Gerät nach 60 Sekunden (Standardwert) in den "Standby"-Modus.
	Werden die Einstellungen geändert und "OP:61" eingestellt (Standardwert), schaltet das Gerät beim Öffnen der Tür nicht mehr auf Pause, sondern löscht die vom Benutzer voreingestellten Befehle und wartet auf neue Befehle bzw. schaltet nach 60 Sek...
	In diesem Modus kann der Benutzer Garzeit und Leistungsstufe manuell eingeben.
	Während des Garprozesses kann die Taste (E) einmal gedrückt werden, um in den "Pause"-Modus zu schalten. Wird die Taste (E) danach erneut gedrückt, erfolgt die Rückkehr in den "Ready"-Modus.
	Dieser Modus ermöglicht das Garen von Lebensmitteln über voreingestellte Befehle.
	Wenn das Garen in mehreren Phasen erfolgt und die Gesamtgarzeit die maximal zulässige Zeit überschreitet (60 Minuten als Standardwert), gibt das Gerät dreimal ein kurzes Tonsignal aus, und auf dem Display (A) wird die Meldung “00:00” angezeigt...
	Soll der Garzyklus erst nach Drücken der Taste (F) beginnen (und nicht nach Drücken einer der Tasten (G)), genügt es, die Einstellungen zu ändern (Siehe "Optionen (Option)").
	Es können verschiedene Garprogramme erstellt werden.
	Soll ein Programm mehrere Garphasen enthalten, vor dem Drücken der Taste (F) die Taste (C) drücken, um weitere Zeiten und Leistungsstufen in dasselbe Garprogramm einzugeben.
	Wenn die Gesamtgarzeit die maximal zulässige Zeit überschreitet (60 Minuten als Standardwert), gibt das Gerät dreimal ein kurzes Tonsignal aus, und auf dem Display (A) wird die Meldung "00:00" angezeigt. Dies bedeutet, dass das Programm nicht ange...
	Wird während des Programmierprozesses die Taste (E) gedrückt, schaltet das Gerät in den Modus "Open Door" und das Programm, das gerade erstellt wurde, geht verloren.
	Wenn der Strom unterbrochen wird, geht das gespeicherte Programm nicht verloren.
	Beispiel: Soll ein Garprogramm gespeichert werden, das 1 Minute und 25 Sekunden bei 70% dauert, sind folgende Schritte durchzuführen:
	Immer wenn dieses Programm verwendet werden soll, kann es durch einfaches Drücken der Zahlentaste “3” aufgerufen werden, solange es nicht erneut geändert werden muss.
	Über die Taste (D) kann auf einfache Weise die für eine bestimmte Produktmenge voreingestellte Zeit geändert werden.
	Beispiel
	Die Zahlentaste "5" drücken, ihre voreingestellte Zeit beträgt 1 Minute. Danach (D) drücken, dann ändert sich die Zeit in 01:00 * (1 + 1) = 2:00 (2 Minuten).
	Dieser Modus ermöglicht es, zum Garen der Speisen verschiedene Leistungsstufen zu kombinieren. Es können maximal vier Phasen im Garmodus oder im Programmiermodus eingestellt werden.
	Beispiel zum Einstellen von zwei Garphasen. In der ersten Phase soll mit 70% Leistung für eine Zeit von 1 Minute und 25 Sekunden gegart werden. In der zweiten Phase mit 50% in 5 Minuten und 40 Sekunden. Die Schritte im Einzelnen:
	Um individuellen Anforderungen gerecht zu werden, können einige Optionen eingestellt werden, wie z. B. die Programmierung mit Einzel- oder Doppeltaste, die Lautstärke des Tonsignals und die maximale Garzeit.
	Zum Einstellen der Optionen den folgenden Anweisungen folgen.
	Auf dem Display (A) wird die Meldung “OP:42” angezeigt.
	Zum Ändern einer weiteren Option erneut die Tür öffnen und die Schritte wiederholen.
	Die Werkseinstellungen werden in Fettschrift angezeigt. Um das Gerät auf eine Werkseinstellung zurückzusetzen, genügt es, die in Fettschrift angezeigte Option anzuwählen.
	Bedienungshinweise
	1. Je nach der Betriebsart (Mikrowelle, Grill oder Kombi-Modus) und der durchzuführenden Verarbeitungsart (Auftauen, Garen, Erhitzen usw.) bereiten Sie das Produkt entsprechend vor und geben es in ein geeignetes Gefäß. Setzen Sie bei Lebensmitteln...
	2. Geben Sie das Gefäß ins Innere des Verarbeitungsraums und schließen Sie den Deckel.
	3. Programmieren Sie den gewünschten Verarbeitungszyklus (siehe "Bedienungsmodus"). Wenn der Timer meldet, dass die eingestellte Zeit abgelaufen ist, warten Sie etwas, bevor Sie das Gefäß herausnehmen. Sollte die Verarbeitung des Lebensmittels nic...


	Entfernen Sie bei Erstbenutzung des Gerätes vor der Aktivierung des Betriebs gegebenenfalls die Schutzfolie, füllen Sie eine Tasse mit Wasser und Zitronensaft, geben diese in den Verarbeitungsraum und lassen Sie das Gerät für zirka 10 Minuten bei...
	Gerätereinigung

	Vor der Reinigung des Geräts (am Ende des Arbeitstags oder falls notwendig), schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und stellen Sie sicher, dass der zu behandelnde Bereich vollkommen abgekühlt ist.
	Stellen Sie stets sicher, dass die Dichtungen der Tür sauber und unversehrt sind und dass diese korrekt schließt.
	Störungssuche

	Die nachstehenden Informationen dienen als Hilfe beim Erkennen und bei der Behebung eventueller Störungen und Fehlfunktionen, die im Betrieb auftreten könnten.
	Einige Störungen können vom Bediener behoben werden, andere erfordern präzise technische Kompetenz oder besondere Fähigkeiten und sind ausschließlich von Fachpersonal durchzuführen, das im spezifischen Tätigkeitsbereich erworbene und anerkannt...
	Tabelle 3: Betriebsstörungen
	Finalidade do manual
	Identificação do construtor e da máquina


	A placa de identificação indicada é aplicada directamente na máquina. Contém todas as referências e as indicações indispensáveis para a segurança durante o uso.
	Modalidade de pedido de assistência

	Para qualquer pedido de assistência técnica, indique a versão da máquina e o tipo de defeito encontrado.
	Disposições de segurança

	Utilize a máquina só para os usos previstos. O emprego da máquina para usos impróprios e diferentes dos permitidos pode comportar riscos para a segurança e a saúde das pessoas e provocar danos económicos.
	O construtor declina qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados pelo uso impróprio da máquina, pelo desrespeito das indicações contidas no manual de utilização e por alterações ou modificações efectuadas sem a sua formal autor...
	Antes de efectuar qualquer intervenção de limpeza, manutenção, etc., DESLIGUE A ALIMENTAÇÃO ELÉCTRICA GERAL (ou desligue a tomada) e certifique-se que a zona de tratamento esteja totalmente arrefecida.
	Os Aparelhos Eléctricos e Electrónicos contêm substâncias perigosas com efeitos potencialmente nocivos para a saúde das pessoas e sobre o ambiente. Recomendamos a sua correcta eliminação.
	Sinais de segurança e informação

	Na máquina, em correspondência das zonas onde existem OUTROS RISCOS, são aplicados sinais de segurança que informam sobre o respectivo risco.
	As figuras mostram os sinais de segurança e informação que são aplicados na máquina.
	Disposições para o desembalamento e movimentação
	instalação

	O pessoal autorizado a efectuar a ligação eléctrica deve verificar a perfeita eficiência da ligação de terra da instalação eléctrica e que a tensão de linha e a frequência correspondam aos dados indicados na placa de identificação.
	Descrição geral aparelhagem

	Qualquer utilização diferente da indicada pelo construtor deve ser considerada como USO IMPRÓPRIO.
	A figura apresenta os principais componentes da máquina e a lista contém a respectiva descrição e função.
	A) Quadro de comandos é equipado com os dispositivos de comando necessários para fazer funcionar a máquina (ver "Descrição dos comandos").:
	B) Porta forno: está associada a um dispositivo de interbloqueio (micro-interruptor ). Quando se abre a porta, o ciclo de cozedura pára. Quando se fecha a porta, o ciclo de cozedura recomeça a partir do ponto onde tinha sido interrompido.
	C) Cavidade do forno: é equipada com resistências eléctricas (para o funcionamento na modalidade grill) e com um dispositivo magnetrão (para o funcionamento em modalidade microondas) para cozer os alimentos. A cavidade do forno é equipada com um...
	Características técnicas
	Tabela 1: Dados técnicos da máquina

	A tabela mostra o tipo de material de construção dos recipientes, consoante a modalidade de funcionamento do equipamento (microondas, grill e modalidade combinada).
	Tabela 2: Materiais dos recipientes
	Descrição dos comandos


	A máquina está equipada com os dispositivos de comando listados, necessários para activar as suas funções principais.
	A) Visor: visualiza os parâmetros de cozedura e a hora corrente.
	B) Botão: serve para definir o funcionamento no modo microondas e selecionar o respectivo nível de potência. Prima várias vezes o botão (B) até visualizar no visor (A) o nível de potência desejado (é possível seleccionar até cinco níveis ...
	C) Botão: serve para definir o funcionamento no modo grelhador (apenas um nível de potência). Pressionar repetidamente o botão (C) para configurar o funcionamento em modalidade combinada; será exibido no ecrã (A) o nível de potência de preten...
	D) Botão: serve para selecionar a modalidade de descongelamento em base ao peso do produto.
	E) Botão: serve para selecionar a modalidade de descongelamento em base ao tempo de cozimento a definir.
	F) Botão: serve para definir a hora actual (horas: minutos).
	G) Botão: serve para parar o programa de cozedura em curso ou anular as definições programadas.
	H) Botão: serve para activar ou confirmar o modo de funcionamento seleccionado. Premido, com o forno em stand-by, activa o modo de cozedura rápida.
	L) Manípulo: serve para programar o tempo de cozedura, para programar uma das funções automáticas e para seleccionar o peso do produto a preparar.

	As modalidades de uso e de programação das várias funções do equipamento estão descritas no parágrafo "Modalidades de uso".
	Modalidades de uso

	Este forno a micro-ondas utiliza um moderno sistema de controlo eletrónico para o funcionamento das várias modalidade de cozimento.
	Indicamos as modalidades de uso e de programação das várias funções do equipamento.
	1. Pressionar o botão (F), no ecrã (A) será exibido o horário a regular "00:00".
	2. No ecrã (A) irão piscar as cifras que se referem à hora que deverão ser reguladas através do seletor (L).
	3. Pressionar novamente o botão (F) para confirmar a hora atual e fazer o mesmo para regular as cifras referentes aos minutos.
	4. Depois de configurado o horário poderá notar-se que no ecrã (A) tanto a hora como os minutos deixaram de piscar, isto significa que a programação foi feita com sucesso.
	1. Pressionar o botão (F) duas vezes seguidas, no ecrã (A) será exibido o temporizador a regular "00:00".
	2. Rodar o seletor (L) para definir o tempo de cozimento até um máximo de 95 minutos e confirmar através do botão (H). Irá iniciar a contagem decrescente.
	3. O terminar do tempo de cozimento será sinalizado por um sinal acústico e no ecrã (A) será exibido novamente o horário atual.
	1. Prima o botão (B) para seleccionar o modo de funcionamento "Microondas".
	2. Pressionar repetidamente o mesmo botão (B), ou então rodar o seletor (L) para selecionar o nível de potência pretendido (5 níveis de potência).
	3. Pressionar o botão (H) para confirmar a operação.
	4. Rodar o seletor (L) para definir o tempo de cozimento, exibido no ecrã (A).
	5. Pressionar o botão (H) para confirmar a seleção e inicializar o ciclo de cozimento.
	Tabela 3: Modo "Microondas"
	1. Prima o botão (C) para seleccionar o modo de funcionamento "Grelhador", premindo o botão uma só vez aparece no visor (A) a mensagem "G"
	2. Pressionar o botão (H) para confirmar a operação.
	3. Rodar o seletor (L) para definir o tempo de cozimento, exibido no ecrã (A).
	4. Pressionar o botão (H) para confirmar a seleção e inicializar o ciclo de cozimento.
	1. Pressionar o botão (C) duas ou três vezes seguidas para selecionar a modalidade de funcionamento "combinado (grill + micro-ondas)". Se se pressionar duas vezes o botão (C) aparecerá no ecrã (A) a indicação "C-1" e o forno irá cozer com o m...

	Tabela 4: Modo "Cozedura combinada"
	2. Pressionar o botão (H) para confirmar a combinação de cozimento pretendida e rodar o seletor (L) para definir o tempo de cozedura exibido no ecrã (A).
	3. Pressionar o botão (H) para confirmar a seleção e inicializar o ciclo de cozimento.


	O equipamento pode ser programado para efectuar automaticamente até 2 diferentes modalidades de cozedura.
	Em seguida é descrito um exemplo de programação de cozimento em várias fases (descongelar o alimento durante 5 minutos e depois cozinhá-lo com micro-ondas a 80% de potência por 7 min.):
	1. Pressionar o botão (E) para selecionar a modalidade de descongelamento, no ecrã (A) irá aparecer a indicação "dEF2".
	2. Rodar o seletor (L) para regular o tempo de descongelamento (5:00) exibido no ecrã (A).
	3. Pressionar o botão (B) para regular o nível de potência a 80 % (P80) exibido no ecrã (A).
	4. Pressionar o botão (H) para confirmar os valores definidos e rodar o seletor (L) para definir o tempo de cozimento (7:00), exibido no ecrã (A).
	5. Pressionar o botão (H) para confirmar a seleção e inicializar o ciclo de cozimento.

	A "Cozedura rápida" cozinha o alimento em modalidade microondas, no máximo da potência. (100%)
	1. Em estado de stand-by pressionar o botão (H) para inicializar automaticamente a modalidade "Cozimento rápido". Sempre que se pressionar o botão (H) o tempo de cozimento aumenta em 30 segundos.

	O "Cozimento rápido por tempo" faz o processamento do produto alimentar na modalidade micro-ondas com a potência máxima (100%).
	1. Em estado de stand-by rodar o seletor (L) em sentido anti-horário para regular o tempo de cozimento e pressionar o botão (H) para inicializar automaticamente a modalidade "Cozimento rápido por tempo". Sempre que se pressionar o botão (H) o tem...
	1. Em estado de stand-by rodar o seletor (L) em sentido horário e selecionar o programa de cozimento desejado.
	2. Pressionar o botão (H) para confirmar a seleção e rodar novamente o seletor (L) para definir o peso do alimento a cozer.
	3. Pressionar o botão (H) para confirmar a seleção e inicializar o ciclo de cozimento. Inicializado do ciclo de cozimento, no ecrã (A) aparecerá o tempo de cozimento restante.
	Tabela 5: Modo "Automático"
	1. Pressionar o botão (D) para selecionar a modalidade de funcionamento "Descongelamento por peso", no ecrã (A) aparecerá a indicação "dEF1".
	2. Rodar o seletor (L) para definir o peso do produto a cozinhar (''2 g) que será exibido no ecrã (A).
	3. Pressionar o botão (H) para inicializar o descongelamento.
	1. Pressionar o botão (E) para selecionar a modalidade de funcionamento "Descongelamento por tempo", no ecrã (A) aparecerá a indicação "dEF2".
	2. Rodar o seletor (L) para definir o peso do produto a cozinhar (''2 g) que será exibido no ecrã (A).
	3. Pressionar o botão (H) para inicializar o descongelamento.
	1. Pressionar o botão (G) durante pelo menos 3 segundos para ativar a função. O aparelho emite um sinal acústico, no ecrã (A) aparece um símbolo de bloqueio e não será possível inicializar nenhum tipo de cozimento.
	2. Para desativar a modalidade "Bloqueio de segurança" pressionar novamente o botão (G) durante pelo menos 3 segundos. O aparelho emite um sinal acústico e no ecrã (A) desliga-se o símbolo correspondente.
	Conselhos para o uso
	1. Conforme a modalidade de funcionamento (microondas, grill ou modalidade combinada) e o tipo de cozedura desejado (descongelação, cozedura, aquecimento, etc.), prepare adequadamente o alimento e coloque-o num recipiente apropriado. No caso de ali...
	2. Ponha o recipiente no forno e volte a fechar a porta.
	3. Programe o ciclo de cozedura desejado (ver "Modalidades de uso"). Quando o temporizador assinala que o tempo programado terminou, aguarde alguns instantes antes de retirar o recipiente. Se a cozedura do alimento não for a adequada, volte a coloca...



	Se estiver a utilizar o equipamento pela primeira vez, antes de o pôr a funcionar, retire a eventual película de protecção de revestimento, encha uma chávena de água com sumo de limão, coloque-a no forno e ponha-o a funcionar durante uns 10 mi...
	Os conselhos indicados, referem-se à utilização do equipamento com todas as modalidades previstas de funcionamento. Para o funcionamento com microondas ou modalidade combinada, siga também os conselhos específicos listados.
	Limpeza da máquina

	Antes de limpar o equipamento (no fim do dia ou quando necessário), desligue a alimentação eléctrica geral (ou desligue a ficha da tomada) e certifique-se que a zona de cozedura esteja completamente fria.
	Certifique-se sempre que as vedações da porta estejam limpas e íntegras e que a porta se feche correctamente.
	Se prevê não utilizar a máquina por um longo período de tempo, depois de a ter limpo e desligado da alimentação eléctrica geral (ou desligado da tomada) protege-a adequadamente para a manter limpa.
	Procura de avarias

	As informações a seguir indicadas têm o objectivo de ajudar a identificar e corrigir eventuais anomalias e maus funcionamentos que se podem verificar durante a fase de utilização.
	Alguns tipos de avarias podem ser resolvidas pelo próprio utilizador; outras requerem competências técnicas específicas ou particulares capacidades, devendo estas serem resolvidas exclusivamente por pessoal qualificado possuidor de experiência r...
	Tabela 6: Anomalias de funcionamento
	Descrição geral aparelhagem


	Qualquer utilização diferente da indicada pelo construtor deve ser considerada como USO IMPRÓPRIO.
	A figura apresenta os principais componentes da máquina e a lista contém a respectiva descrição e função.
	A) Quadro de comandos é equipado com os dispositivos de comando necessários para fazer funcionar a máquina (ver "Descrição dos comandos").:
	B) Porta forno: está associada a um dispositivo de interbloqueio (micro-interruptor ). Quando se abre a porta, o ciclo de cozedura pára. Quando se fecha a porta, o ciclo de cozedura recomeça a partir do ponto onde tinha sido interrompido.
	C) Cavidade do forno: é equipada com resistências eléctricas (para o funcionamento na modalidade grill) e com um dispositivo magnetrão (para o funcionamento em modalidade microondas) para cozer os alimentos. A cavidade do forno é equipada com um...
	Características técnicas
	Tabela 1: Dados técnicos da máquina

	A tabela mostra o tipo de material de construção dos recipientes, consoante a modalidade de funcionamento do equipamento (microondas, grill e modalidade combinada).
	Tabela 2: Materiais dos recipientes
	Descrição dos comandos


	A máquina está equipada com os dispositivos de comando listados, necessários para activar as suas funções principais.
	A) Visor: visualiza os parâmetros de cozedura e a hora corrente.
	B) Botão: serve para definir o funcionamento no modo microondas e selecionar o respectivo nível de potência. Prima várias vezes o botão (B) até visualizar no visor (A) o nível de potência desejado (é possível seleccionar até cinco níveis ...
	C) Botão: serve para definir o funcionamento no modo grelhador (apenas um nível de potência).
	D) Botão: serve para definir o funcionamento no modo convecção e selecionar a respectiva temperatura de cozedura. Prema várias vezes o botão (D) até aparecer no visor (A) a temperatura de cozedura desejada (é possível seleccionar até dez tem...
	E) Botão: serve para definir o funcionamento no modo combinado (é possível selecionar até quatro níveis de combinação).
	F) Botões: servem para selecionar os programas de cozedura predefinidos.
	G) Botão: serve para activar ou confirmar o modo de funcionamento seleccionado. Premido, com o forno em stand-by, activa o modo de cozedura rápida.
	H) Botão: serve para parar o programa de cozedura em curso ou anular as definições programadas.
	L) Botão: serve para definir manualmente o funcionamento no modo aquecimento. Prima várias vezes o botão (L) até visualizar no visor (A) o nível de aquecimento desejado (é possível seleccionar até quatro níveis de aquecimento).
	M) Botão: serve para seleccionar o modo descongelamento (com base no peso do produto ou com base no tempo).
	N) Botão: serve para definir a hora actual (horas: minutos).
	P) Botão: serve para guardar os programas de cozedura.

	As modalidades de uso e de programação das várias funções do equipamento estão descritas no parágrafo "Modalidades de uso".
	Modalidades de uso

	Indicamos as modalidades de uso e de programação das várias funções do equipamento.
	1. Prima o botão (N) e seleccione o formato da hora desejado: 12h ou 24h.
	2. Prima os botões (F) para definir a hora indicada no visor (A).
	3. Prema o botão (M) para confirmar a hora programada.
	1. Prima o botão (B) para seleccionar o modo de funcionamento "Microondas".
	2. Prima várias vezes o mesmo botão (B) para seleccionar o nível de potência desejado.
	3. Prima os botões (F) para definir o tempo de cozedura , indicado no visor (A).
	4. Prima o botão (G) para activar o ciclo de preparação seleccionado.
	Tabela 3: Modo "Microondas"
	1. Prima o botão (C) para seleccionar o modo de funcionamento "Grelhador", premindo o botão uma só vez aparece no visor (A) a mensagem "G-1"
	2. Prima os botões (F) para definir o tempo de cozedura , indicado no visor (A).
	3. Prima o botão (G) para activar o ciclo de preparação seleccionado.
	1. Prima o botão (D) para seleccionar o modo de funcionamento "Convecção".
	2. Prima várias vezes o mesmo botão (D) para seleccionar o nível de temperatura desejado (de 150 °C a 240 °C).
	3. Prima o botão (G) para activar o pré-aquecimento.
	4. Quando é atingida a temperatura definida, o valor no visor (A) pisca e ativa-se o avisador sonoro. Neste momento, abra a porta e introduza o produto a preparar.
	5. Prima os botões (F) para definir o tempo de cozedura , indicado no visor (A).
	6. Prima o botão (G) para activar o ciclo de preparação seleccionado.
	1. Prima o botão (D) para seleccionar o modo de funcionamento "Convecção".
	2. Prima várias vezes o mesmo botão (D) para seleccionar o nível de temperatura desejado (de 150 °C a 240 °C).
	3. Prima os botões (F) para definir o tempo de cozedura , indicado no visor (A).
	4. Prima o botão (G) para activar o ciclo de preparação seleccionado.
	1. Prima o botão (E) para selecionar o modo de funcionamento "Cozedura combinada".
	2. Prima várias vezes o mesmo botão (E) para seleccionar o nível de temperatura desejado (de 150 °C a 240 °C).
	3. Prima os botões (F) para definir o tempo de cozedura , indicado no visor (A).
	4. Prima o botão (G) para activar o ciclo de preparação seleccionado.

	Tabela 4: Modo "Cozedura combinada"
	1. Prima um dos botões (F) para selecionar o programa de cozedura desejado.
	2. Prima várias vezes o botão para definir o peso do alimento a cozinhar.
	3. Prima o botão (G) para confirmar o ciclo de preparação seleccionado. O ciclo de cozedura inicia e no visor (A) aparece o tempo de cozedura restante.

	Tabela 5: Modo "Automático"

	A "Cozedura rápida" cozinha o alimento em modalidade microondas, no máximo da potência.
	1. Prima o botão (G) para activar automaticamente o modo "Cozedura rápida". Cada vez que prime o botão (G) aumenta o tempo de 30 segundos.
	1. Prima o botão (L) para seleccionar o modo de funcionamento "Aquecimento", premindo o botão várias vezes aparece no visor (A) a mensagem "h-1", "h-2", "h-3", "h-4".
	2. Prima o botão (G) para confirmar o ciclo de preparação seleccionado.
	3. Prima várias vezes o botão (L) para definir o peso do alimento a cozinhar.
	4. Prima o botão (G) para activar o ciclo de preparação seleccionado.
	Tabela 6: Modo "Aquecimento"
	1. Prima o botão (M) para selecionar o modo de funcionamento "Descongelar", no visor (A) aparece a mensagem "d-1"
	2. Prima os botões (F) para definir o tempo de cozedura , indicado no visor (A).
	3. Prima o botão (G) para activar o ciclo de preparação seleccionado.
	1. Prima duas vezes o botão (M) para selecionar o modo de funcionamento "Descongelar", no visor (A) aparece a mensagem "d-2"
	2. Prima os botões (F) para definir o peso do produto (100÷2000g), indicado no visor (A).
	3. Prima o botão (G) para activar o ciclo de preparação seleccionado.
	1. Prima três vezes o botão (M) para selecionar o modo de funcionamento "Descongelar carne", no visor (A) aparece a mensagem "d-3" Prima quatro vezes o botão (M) para selecionar o modo de funcionamento "Descongelar peixe", no visor (A) aparece a m...
	2. Prima os botões (F) para definir o peso do produto (100÷2000g), indicado no visor (A).
	3. Prima o botão (G) para activar o ciclo de preparação seleccionado.


	O equipamento pode ser programado para efectuar automaticamente até 3 diferentes modalidades de cozedura.
	Abaixo é descrito um exemplo de programação de cozedura em várias fases (cozinhar com microondas, a 100% de potência durante 10 min. e a 80% durante 15 min.)
	1. Prima o botão (B) para selecionar o nível de potência 100%.
	2. Prima os botões (F) para definir o tempo de cozedura (1,0,0,0), indicado no visor (A).
	3. Prima o botão (B) para selecionar o nível de potência 80%.
	4. Prima os botões (F) para definir o tempo de cozedura (1,5,0,0), indicado no visor (A).
	5. Prima o botão (G) para activar o ciclo de preparação seleccionado.

	Acerte a hora atual e escolha o modo de cozedura desejado entre os 3 programas disponíveis (microondas, grelhador, convecção). O programa de descongelamento não é válido para esta preparação.
	A seguir é descrito um exemplo de programação da hora de cozedura (cozinhar às 12:15 horas e utilizar apenas 80% da potência do microondas para cozinhar, durante 15 minutos):
	1. Prima várias vezes o botão (B) até visualizar no visor o nível de potência desejado (80%).
	2. Prima os botões (F) para definir o tempo de cozedura (1,5,0,0), indicado no visor (A).
	3. Prima várias vezes o botão (N) até visualizar no visor (A) a mensagem 0:00.
	4. Prima os botões (F) para definir a hora de início da cozedura (1,2,1,5).
	5. Prima o botão (G) para confirmar a programação definida. O ciclo de cozedura inicia automaticamente ao ser atingida a hora programada e o visor ilumina-se.

	Para que a preparação decorra corretamente, antes de realizar a programação verifique se a hora atual está correta.
	1. Prima várias vezes o botão (P) até visualizar no visor (A) o programa desejado (é possível selecionar até três programas a serem guardados).
	2. Prema um dos botões (B-C-D) para seleccionar a modalidade de funcionamento desejada.
	3. Prima várias vezes o mesmo botão para seleccionar o nível de potência desejado.
	4. Prima os botões (F) para definir o tempo de cozedura , indicado no visor (A).
	5. Prima o botão (P) para guardar o programa definido. O programa guardado está disponível para ser utilizado a qualquer momento.

	Enquanto o equipamento está a funcionar, é possível ver no visor (A), durante alguns segundos, as informações indicadas.
	1. Prema o botão (H) durante pelo menos 3 seg. para activar a função. O equipamento emite um sinal acústico, no visor (A) acende-se o correspondente indicador luminoso e todos os comandos são desactivados.
	2. Para desactivar a modalidade "Bloqueio de segurança", prema o botão (H) durante pelo menos 3 seg. O equipamento emite um sinal acústico e no visor (A) o correspondente indicador luminoso desliga-se.
	Conselhos para o uso
	1. Conforme a modalidade de funcionamento (microondas, grill ou modalidade combinada) e o tipo de cozedura desejado (descongelação, cozedura, aquecimento, etc.), prepare adequadamente o alimento e coloque-o num recipiente apropriado. No caso de ali...
	2. Ponha o recipiente no forno e volte a fechar a porta.
	3. Programe o ciclo de cozedura desejado (ver "Modalidades de uso"). Quando o temporizador assinala que o tempo programado terminou, aguarde alguns instantes antes de retirar o recipiente. Se a cozedura do alimento não for a adequada, volte a coloca...


	Os conselhos indicados, referem-se à utilização do equipamento com todas as modalidades previstas de funcionamento. Para o funcionamento com microondas ou modalidade combinada, siga também os conselhos específicos listados.
	Limpeza da máquina

	Antes de limpar o equipamento (no fim do dia ou quando necessário), desligue a alimentação eléctrica geral (ou desligue a ficha da tomada) e certifique-se que a zona de cozedura esteja completamente fria.
	Procura de avarias

	As informações a seguir indicadas têm o objectivo de ajudar a identificar e corrigir eventuais anomalias e maus funcionamentos que se podem verificar durante a fase de utilização.
	Alguns tipos de avarias podem ser resolvidas pelo próprio utilizador; outras requerem competências técnicas específicas ou particulares capacidades, devendo estas serem resolvidas exclusivamente por pessoal qualificado possuidor de experiência r...
	Tabela 7: Anomalias de funcionamento
	Descrição geral aparelhagem


	Qualquer utilização diferente da indicada pelo construtor deve ser considerada como USO IMPRÓPRIO.
	A figura apresenta os principais componentes da máquina e a lista contém a respectiva descrição e função.
	A) Quadro de comandos é equipado com os dispositivos de comando necessários para fazer funcionar a máquina (ver "Descrição dos comandos").:
	B) Porta forno: está associada a um dispositivo de interbloqueio (micro-interruptor ). Quando se abre a porta, o ciclo de cozedura pára. Quando se fecha a porta, o ciclo de cozedura recomeça a partir do ponto onde tinha sido interrompido.
	C) Cavidade do forno: é equipada com um dispositivo magnetrão para cozinhar os alimentos.
	Características técnicas
	Tabela 1: Dados técnicos da máquina

	A tabela indica o tipo de material de construção dos recipientes.
	Tabela 2: Materiais dos recipientes
	Descrição dos comandos


	A máquina está equipada com os dispositivos de comando listados, necessários para activar as suas funções principais.
	A) Temporizador: serve para activar o funcionamento do equipamento e para programar o tempo de cozedura.
	B) Selector: serve para programar o nível de potência de cozedura. Posição Low: funcionamento em modalidade microondas, com um nível de potência baixo (17 %). Posição Descongelação: funcionamento em modalidade microondas, com um nível de p...
	Conselhos para o uso
	1. Conforme o tipo de cozedura que se deseja efectuar, (descongelação, cozedura, aquecimento, etc.), prepare convenientemente o alimento e coloque-o num recipiente adequado. No caso de alimentos que durante a cozedura podem salpicar as paredes do f...
	2. Ponha o recipiente no forno e volte a fechar a porta.
	3. Rode o selector (A) (sempre no sentido horário) para seleccionar o nível de potência desejado.
	4. Rode o temporizador (B) para activar o funcionamento do equipamento e programar o tempo de cozedura. Quando o temporizador assinala que o tempo programado terminou, aguarde alguns instantes antes de retirar o recipiente. Se a cozedura do alimento ...


	Se estiver a utilizar o equipamento pela primeira vez, antes de o pôr a funcionar, retire a eventual película de protecção de revestimento, encha uma chávena de água com sumo de limão, coloque-a no forno e ponha-o a funcionar durante uns 10 mi...
	Limpeza da máquina

	Antes de limpar o equipamento (no fim do dia ou quando necessário), desligue a alimentação eléctrica geral (ou desligue a ficha da tomada) e certifique-se que a zona de cozedura esteja completamente fria.
	Certifique-se sempre que as vedações da porta estejam limpas e íntegras e que a porta se feche correctamente.
	Procura de avarias

	As informações a seguir indicadas têm o objectivo de ajudar a identificar e corrigir eventuais anomalias e maus funcionamentos que se podem verificar durante a fase de utilização.
	Alguns tipos de avarias podem ser resolvidas pelo próprio utilizador; outras requerem competências técnicas específicas ou particulares capacidades, devendo estas serem resolvidas exclusivamente por pessoal qualificado possuidor de experiência r...
	Tabela 3: Anomalias de funcionamento
	Descrição geral aparelhagem


	Qualquer utilização diferente da indicada pelo construtor deve ser considerada como USO IMPRÓPRIO.
	A figura apresenta os principais componentes da máquina e a lista contém a respectiva descrição e função.
	A) Quadro de comandos é equipado com os dispositivos de comando necessários para fazer funcionar a máquina (ver "Descrição dos comandos").:
	B) Porta forno: está associada a um dispositivo de interbloqueio (micro-interruptor ). Quando se abre a porta, o ciclo de cozedura pára. Quando se fecha a porta, o ciclo de cozedura recomeça a partir do ponto onde tinha sido interrompido.
	C) Cavidade do forno: é equipada com um dispositivo magnetrão para cozinhar os alimentos.
	Características técnicas
	Tabela 1: Dados técnicos da máquina

	A tabela indica o tipo de material de construção dos recipientes.
	Tabela 2: Materiais dos recipientes
	Descrição dos comandos


	A máquina está equipada com os dispositivos de comando listados, necessários para activar as suas funções principais.
	A) Visor: visualiza os parâmetros de cozedura e a hora corrente.
	B) Botões: são utilizados para selecionar o respetivo nível de potência.
	C) Botão:é utilizado para programar manualmente o tempo de processamento. Ao inserir manualmente o tempo, não são afetados os botões programados.
	D) Botão: aumenta um tempo de cozedura predefinido com uma percentagem relativo ao tempo de cozedura original (50% padrão). A percentagem é estabelecida pelo utilizador e pode ser modificada para sequências de cozedura específicas. Esta caracter...
	E) Botão: tem a função de cancelar o tempo residual, para terminar um ciclo de programação ou para as opções do utilizador. Quando o botão é utilizado para terminar uma modificação relativa à programação ou a uma opção, as modificaç...
	F) Botão: tem a função de iniciar um ciclo de cozedura com inserção manual do tempo e de memorizar as modificações realizadas nas sequências de programação ou nas opções do utilizador.
	G) Botões: têm a função de programar o tempo de cozedura predefinido.

	As modalidades de uso e de programação das várias funções do equipamento estão descritas no parágrafo "Modalidades de uso".
	Modalidades de uso

	Indicamos as modalidades de uso e de programação das várias funções do equipamento.
	A modalidade "Open Door" permite que os utilizadores parem temporariamente o ciclo de cozedura para inspecionarem o produto dentro do aparelho.
	Se não for fornecido nenhum comando no prazo de 60 segundos (valor-padrão), o aparelho passará para a modalidade "Standby".
	Quando são modificadas as configurações e programa "OP:61" (valor-padrão), o aparelho não entra em pausa com a abertura da porta , mas anula os comandos pré-programados pelo utilizador e permanece à espera de novos comandos ou ativa a modalida...
	Esta modalidade permite que o utilizador insira manualmente o tempo de cozedura e o nível de potência.
	Durante o processo de cozedura, será possível pressionar uma vez o botão (E) para passar para a modalidade "Pausa" e pressionar novamente o botão (E) para voltar para a modalidade "Ready".
	Esta modalidade permite realizar a cozedura dos produtos alimentares através dos comandos pré-programados.
	Quando a cozedura é realizada em várias fases e o tempo total de cozedura ultrapassa o tempo máximo permitido (60 minutos como valor-padrão), o aparelho emite rapidamente um sinal acústico que se repete três vezes, e no ecrã (A) é exibida a i...
	Para determinar o início do ciclo de cozedura somente após a pressão do botão (F) (e não após ter pressionado um dos botões (G)) basta modificar as configurações (Ver "Opções (Option)").
	É possível criar vários programas de cozedura.
	Para obter diferentes fases de cozedura durante um programa, antes de pressionar o botão (F), pressionar o botão (C) que permite inserir outros tempos e níveis de potência no mesmo programa de cozedura.
	Quando o tempo total de cozedura ultrapassa o tempo máximo permitido (60 minutos como valor-padrão), o aparelho emite rapidamente um sinal acústico que se repete três vezes, e no ecrã (A) é exibida a indicação "00:00" para indicar que o progr...
	Se se pressiona o botão (E) durante o processo de programação, o aparelho entra em modalidade "Open Door" e o programa que se está a criar perde-se.
	Quando a corrente é interrompida, o programa registado não se perde.
	exemplo: Para memorizar um programa de cozedura de 1 minuto e 25 segundos com 70% fazer as seguintes operações:
	Para utilizar este programa basta pressionar o botão numérico “3” enquanto não for necessário modificar novamente o programa.
	Através do botão (D) o utilizador pode modificar facilmente o tempo predefinido para uma quantidade de produto.
	exemplo
	O botão numérico "5" e o seu tempo predefinido é de 1 minuto. Em seguida pressionar (D), então o tempo se modificará para 01:00 * (1 + 1) = 2:00 (2 minutos).
	Esta modalidade permite que o utilizador cozinhe alimentos com a combinação de vários níveis de potência. Pode ser programado o número máximo de quatro fases na modalidade de cozedura ou na modalidade de programação.
	Exemplo para programar duas fases de cozedura. A primeira fase é uma cozedura com 70% de potência durante o tempo de 1 minuto e 25 segundos. A segunda fase com 50% durante 5 minutos e 40 segundos. Os passos são os seguintes:
	Para satisfazer as exigências é possível modificar algumas opções tais como a programação com tecla individual ou dupla, o volume do sinal acústico e o tempo de máximo de cozedura.
	Para modificar as opções, proceder como descrito a seguir.
	O ecrã (A) exibe a indicação “OP:42”.
	Para modificar outra opção, abrir novamente a porta e repetir as operações.
	As programações de fábrica são exibidas em negrito. Para colocar o aparelho em uma programação de fábrica, basta selecionar a opção marcada em negrito.
	Conselhos para o uso
	1. Conforme a modalidade de funcionamento (microondas, grill ou modalidade combinada) e o tipo de cozedura desejado (descongelação, cozedura, aquecimento, etc.), prepare adequadamente o alimento e coloque-o num recipiente apropriado. No caso de ali...
	2. Ponha o recipiente no forno e volte a fechar a porta.
	3. Programe o ciclo de cozedura desejado (ver "Modalidades de uso"). Quando o temporizador assinala que o tempo programado terminou, aguarde alguns instantes antes de retirar o recipiente. Se a cozedura do alimento não for a adequada, volte a coloca...


	Se estiver a utilizar o equipamento pela primeira vez, antes de o pôr a funcionar, retire a eventual película de protecção de revestimento, encha uma chávena de água com sumo de limão, coloque-a no forno e ponha-o a funcionar durante uns 10 mi...
	Limpeza da máquina

	Antes de limpar o equipamento (no fim do dia ou quando necessário), desligue a alimentação eléctrica geral (ou desligue a ficha da tomada) e certifique-se que a zona de cozedura esteja completamente fria.
	Certifique-se sempre que as vedações da porta estejam limpas e íntegras e que a porta se feche correctamente.
	Procura de avarias

	As informações a seguir indicadas têm o objectivo de ajudar a identificar e corrigir eventuais anomalias e maus funcionamentos que se podem verificar durante a fase de utilização.
	Alguns tipos de avarias podem ser resolvidas pelo próprio utilizador; outras requerem competências técnicas específicas ou particulares capacidades, devendo estas serem resolvidas exclusivamente por pessoal qualificado possuidor de experiência r...
	Tabela 3: Anomalias de funcionamento
	Цель руководства
	Данные производителя и оборудования


	Изображенная здесь паспортная табличка помещена на оборудовании. На ней приведены все основные данные и указания, необходимые для безо...
	Порядок оформления заявки на техобслуживание

	В каждой заявке на техобслуживание необходимо указать модель оборудования и тип неисправности.
	Инструкции по технике безопасности 

	Использовать оборудование только в предусмотренных целях. Использование оборудования в ненадлежащих и неразрешенных целях может пост...
	Производитель не несет ответственности за ущерб, причиненный в результате использования оборудования в ненадлежащих целях, несоблюден...
	Перед выполнением любых операций по чистке, техобслуживанию и т.п. ОТКЛЮЧИТЬ ЭЛЕКТРОПИТАНИЕ СЕТИ (или отсоединить от электрической розе...
	Электрические и электронные приборы содержат опасные вещества, вредные для здоровья людей и окружающей среды. Их утилизация должна осу...
	Знаки предупреждения и безопасности

	В зонах оборудования, где существуют ОСТАТОЧНЫЕ РИСКИ, помещены знаки безопасности, предупреждающие о соответствующих рисках.
	На рисунке показаны знаки безопасности и информационные знаки, размещенные на оборудовании.
	Предписания по снятию упаковки и погрузочно-разгрузочным работам
	установка

	Персонал, в обязанности которого входит выполнение электрического монтажа, должен убедиться в безупречной эффективности заземления эл...
	Общее описание оборудования

	Эксплуатация в любых целях, отличных от предусмотренных, считается НЕНАДЛЕЖАЩИМ ИСПОЛЬЗОВАНИЕМ.
	На иллюстрации показаны основные компоненты прибора, а в перечне приведены их описание и назначение.
	A) Щит управления: оснащен органами для управления работой прибора (см. "Описание органов управления").
	B) Дверка печи: соединена с блокировочным устройством (микровыключатель ). При открывании дверки цикл приготовления прерывается. При зак...
	C) Рабочая камера: оснащена ТЭНами (для работы в режиме гриль) и магнетронным устройством (для работы в режиме СВЧ-излучения) для тепловой ...
	Технические характеристики
	Таблица 1: Технические данные прибора

	В таблице перечислены типы материалов, из которых может быть выполнена посуда, в зависимости от режима работы прибора (СВЧ-излучение, гр...
	Таблица 2: Материалы, из которых выполнена посуда
	Описание органов управления


	Прибор оснащен перечисленными органами управления, необходимыми для включения его основных функций.
	A) Дисплей: отображает параметры приготовления и текущее время.
	B) Кнопка: служит для задания работы в микроволновом режиме и выбора соответствующего уровня мощности. Нажмите несколько раз кнопку (B) до...
	C) Кнопка: служит для задания работы в режиме гриль (только один уровень мощности). Нажать несколько раз на кнопку (C), чтобы установить ком...
	D) Кнопка: служит для выбора режима размораживания в зависимости от веса продукта.
	E) Кнопка: служит для выбора режима размораживания в зависимости от времени приготовления, которое нужно установить.
	F) Кнопка: служит для задания времени приготовления (часы: минуты).
	G) Кнопка: служит для остановки действующей программы приготовления продукта или сброса запрограммированных данных.
	H) Кнопка: служит для запуска или подтверждения отобранного режима работы. Нажатием, при нахождении печи в stand-by, запускается режим быстро...
	L) Ручка: предназначена для программирования времени приготовления, задания одной из автоматических функций и для отбора веса обрабатыв...

	Режимы приготовления и способы программирования различных функций прибора описаны в параграфе "Режим приготовления".
	Режим приготовления

	Эта микроволновая печь использует современную систему электронного контроля для работы в различных режимах приготовления пищи.
	Ниже перечислены режимы приготовления и способы программирования различных функций прибора.
	1. Нажать на кнопку (F), на дисплее (A) появится время, подлежащее настройке "00:00".
	2. На дисплее (A) будут мигать цифры, относящиеся к времени, которые нужно будет отрегулировать посредством регулятора (L).
	3. Снова нажать кнопку (F) для подтверждения текущего часа и проделать эту же процедуру для настройки цифр, относящихся к минутам.
	4. После совершения установки времени Вы заметите, что на дисплее (A) ни часы ни минуты больше не мигают, что означает, что программировани...
	1. Нажать на кнопку (F) два раза последовательно, на дисплее (A) появится таймер, подлежащий настройке "00:00".
	2. Вращайте регулятор (L), чтобы установить время приготовления пищи, до максимума 95 минут, и подтвердите настройку при помощи кнопки (H). На...
	3. Об истечении заданного времени приготовления будет сообщено посредством звукового сигнала и на дисплее (A) появится новое текущее время
	1. Нажмите кнопку (B) для отбора режима работы "Микроволны".
	2. Нажать несколько раз на ту же кнопку (B) или вращать регулятор (L), чтобы выбрать требуемый уровень мощности.
	3. Нажать на кнопку (H), чтобы подтвердить данную операцию.
	4. Вращайте регулятор (L), чтобы установить время приготовления, показанное на дисплее (A).
	5. Нажать на кнопку (H), чтобы подтвердить выбор и запустить цикл приготовления пищи.
	Таблица 3: Режим "Микроволны"
	1. Нажмите кнопку (C) для отбора режима работы "Гриль", при одноразовом нажатии на кнопку на дисплее (A) появляется надпись "G"
	2. Нажать на кнопку (H), чтобы подтвердить данную операцию.
	3. Вращайте регулятор (L), чтобы установить время приготовления, показанное на дисплее (A).
	4. Нажать на кнопку (H), чтобы подтвердить выбор и запустить цикл приготовления пищи.
	1. Нажать на кнопку (C) два или три раза последовательно, чтобы выбрать рабочий режим "комбинированный (гриль+микроволновый)". При нажатии д...

	Таблица 4: Режим "Комбинированное приготовление"
	2. Нажать на кнопку (H) для подтверждения требуемой комбинации приготовления, и вращать регулятор (L), чтобы установить время приготовлени...
	3. Нажать на кнопку (H), чтобы подтвердить выбор и запустить цикл приготовления пищи.


	Прибор можно запрограммировать для автоматического выполнения до 2 различных функций приготовления.
	Далее описывается пример программирования приготовления в несколько этапов (разморозить продукт в течение 5 мин. и потом готовить его м...
	1. Нажать на кнопку (E), чтобы выбрать режим размораживания, на дисплее (A) появится надпись "dEF2".
	2. Вращать регулятор (L), чтобы задать время размораживания (5:00), показанное на дисплее (A).
	3. Нажать на кнопку (B), чтобы задать уровень мощности 80 % (P80), показанный на дисплее (A).
	4. Нажать на кнопку (H) для подтверждения заданных значений, и вращать регулятор (L), чтобы установить время приготовления (7:00), показанное н...
	5. Нажать на кнопку (H), чтобы подтвердить выбор и запустить цикл приготовления пищи.

	Функция "быстрого приготовления" предусматривает приготовление продукта в режиме СВЧ-излучения на максимальном уровне мощности. (100%)
	1. В режиме stand-by (ожидание) нажать на кнопку (H) для автоматического запуска режима "Быстрое приготовление". Каждый раз при нажатии на кнопк...

	"Быстрое приготовление" это приготовление продукта в микроволновом режиме при максимальной мощности (100%).
	1. В режиме stand-by (ожидание) вращать регулятор (L) против часовой стрелки, чтобы задать время приготовления, и нажать на кнопку (H) для автома...
	1. В режиме stand-by (ожидание) вращать регулятор (L) по часовой стрелке и выбрать нужную программу приготовления.
	2. Нажать на кнопку (H) для подтверждения выбора и снова вращать регулятор (L), чтобы установить вес продукта для приготовления.
	3. Нажать на кнопку (H), чтобы подтвердить выбор и запустить цикл приготовления пищи. После запуска цикла приготовления на дисплее (A) появи...
	Таблица 5: Режим "Автоматический"
	1. Нажать на кнопку (D) для выбора рабочего режима "Размораживание по весу", на дисплее (A) появится сообщение "dEF1".
	2. Вращать регулятор (L), чтобы установить вес продукта, подлежащего приготовлению (100÷2000 г) , который будет показан на дисплее (A).
	3. Нажать на кнопку (H), чтобы запустить размораживание.
	1. Нажать на кнопку (E) для выбора рабочего режима "Размораживание по времени", на дисплее (A) появится сообщение "dEF2".
	2. Вращать регулятор (L), чтобы установить вес продукта, подлежащего приготовлению (100÷2000 г) , который будет показан на дисплее (A).
	3. Нажать на кнопку (H), чтобы запустить размораживание.
	1. Держать кнопку (G) нажатой не менее 3 сек. для подключения данной функции. Прибор издаёт звуковой сигнал, на дисплее (A) появляется знак бл...
	2. Для отключения режима "Защитная блокировка", снова удерживать нажатой кнопку (G) не менее 3 сек. Прибор издаёт звуковой сигнал, и на диспл...
	Рекомендации по эксплуатации
	1. В зависимости от режима работы (СВЧ-излучение, гриль или комбинированный режим) и от типа тепловой обработки (размораживание, приготов...
	2. Поместить емкость внутрь рабочей камеры и закрыть дверку.
	3. Задать нужный цикл приготовления (см. "Режим приготовления"). После того, как таймер издаст сигнал об истечении заданного времени, подож...



	При первом использовании прибора, перед его включением, снять защитную пленку покрытия, приготовить чашку с водой и лимонным соком и пом...
	Приведенные рекомендации действительны для всех предусмотренных режимов работы прибора. В случае работы в режиме СВЧ-излучения или в к...
	Чистка прибора

	Перед тем, как приступить к чистке прибора (в конце рабочего дня или по мере необходимости), отключить электропитание сети (или отсоедини...
	Проверять, чтобы уплотнения дверки всегда были чистыми и целостными, и чтобы дверка правильно закрывалась.
	Если прибор не используется в течение длительного периода времени, необходимо отключить электропитание сети (или отсоединить прибор от...
	Обнаружение неисправностей

	Приведенная ниже информация предназначена для оказания помощи в распознавании и устранении возможных отклонений и неполадок в работе ...
	Некоторые неисправности могут быть устранены пользователем, другие требуют наличия узкой технической квалификации или особых навыков ...
	Таблица 6: Неисправности в работе
	Общее описание оборудования


	Эксплуатация в любых целях, отличных от предусмотренных, считается НЕНАДЛЕЖАЩИМ ИСПОЛЬЗОВАНИЕМ.
	На иллюстрации показаны основные компоненты прибора, а в перечне приведены их описание и назначение.
	A) Щит управления: оснащен органами для управления работой прибора (см. "Описание органов управления").
	B) Дверка печи: соединена с блокировочным устройством (микровыключатель ). При открывании дверки цикл приготовления прерывается. При зак...
	C) Рабочая камера: оснащена ТЭНами (для работы в режиме гриль) и магнетронным устройством (для работы в режиме СВЧ-излучения) для тепловой ...
	Технические характеристики
	Таблица 1: Технические данные прибора

	В таблице перечислены типы материалов, из которых может быть выполнена посуда, в зависимости от режима работы прибора (СВЧ-излучение, гр...
	Таблица 2: Материалы, из которых выполнена посуда
	Описание органов управления


	Прибор оснащен перечисленными органами управления, необходимыми для включения его основных функций.
	A) Дисплей: отображает параметры приготовления и текущее время.
	B) Кнопка: служит для задания работы в микроволновом режиме и выбора соответствующего уровня мощности. Нажмите несколько раз кнопку (B) до...
	C) Кнопка: служит для задания работы в режиме гриль (только один уровень мощности).
	D) Кнопка: служит для задания работы в конвекционном режиме и выбора соответствующей температуры приготовления. Нажимать кнопку (D) до от...
	E) Кнопка: служит для задания работы в комбинированном режиме (возможно установить до четырёх комбинированных уровней).
	F) Кнопки: служат для выбора имеющихся программ приготовления.
	G) Кнопка: служит для запуска или подтверждения отобранного режима работы. Нажатием, при нахождении печи в stand-by, запускается режим быстро...
	H) Кнопка: служит для остановки действующей программы приготовления продукта или сброса запрограммированных данных.
	L) Кнопка: служит для задания вручную режима разогрева. Нажмите несколько раз кнопку (L) до появления на дисплее (A) желаемого уровня разогр...
	M) Кнопка: служит для отбора режима разморозки (в зависимости от веса продукта или в зависимости от времени).
	N) Кнопка: служит для задания времени приготовления (часы: минуты).
	P) Кнопка: служит для запоминания программ приготовления.

	Режимы приготовления и способы программирования различных функций прибора описаны в параграфе "Режим приготовления".
	Режим приготовления

	Ниже перечислены режимы приготовления и способы программирования различных функций прибора.
	1. Нажмите кнопку (N) и отберите желаемый формат времени: 12 ч или 24 ч.
	2. Нажмите кнопки (F) для установки времени показываемого на дисплее (A).
	3. Нажать кнопку (M) для подтверждения заданного времени.
	1. Нажмите кнопку (B) для отбора режима работы "Микроволны".
	2. Нажмите несколько раз ту же кнопку (B) для отбора желаемого уровня мощности.
	3. Нажмите кнопки (F) для задания времени приготовления , показываемого на дисплее (A).
	4. Нажмите кнопку (G) для запуска цикла желаемой обработки.
	Таблица 3: Режим "Микроволны"
	1. Нажмите кнопку (C) для отбора режима работы "Гриль", при одноразовом нажатии на кнопку на дисплее (A) появляется надпись "G-1"
	2. Нажмите кнопки (F) для задания времени приготовления , показываемого на дисплее (A).
	3. Нажмите кнопку (G) для запуска цикла желаемой обработки.
	1. Нажмите кнопку (D) для отбора режима работы "Конвекция".
	2. Нажмите несколько раз ту же кнопку (D) для отбора желаемого уровня температуры (от 150 °C до 240 °C).
	3. Нажмите кнопку (G) для запуска преразогрева.
	4. При достижении заданной температуры значение на дисплее (A) начинает мигать и подаётся звуковой сигнал. После чего откройте дверцу и ра...
	5. Нажмите кнопки (F) для задания времени приготовления , показываемого на дисплее (A).
	6. Нажмите кнопку (G) для запуска цикла желаемой обработки.
	1. Нажмите кнопку (D) для отбора режима работы "Конвекция".
	2. Нажмите несколько раз ту же кнопку (D) для отбора желаемого уровня температуры (от 150 °C до 240 °C).
	3. Нажмите кнопки (F) для задания времени приготовления , показываемого на дисплее (A).
	4. Нажмите кнопку (G) для запуска цикла желаемой обработки.
	1. Нажмите кнопку (E) для выбора режима работы "Комбинированное приготовление".
	2. Нажмите несколько раз ту же кнопку (E) для отбора желаемого уровня температуры (от 150 °C до 240 °C).
	3. Нажмите кнопки (F) для задания времени приготовления , показываемого на дисплее (A).
	4. Нажмите кнопку (G) для запуска цикла желаемой обработки.

	Таблица 4: Режим "Комбинированное приготовление"
	1. Нажмите одну из кнопок (F) для выбора желаемой программы приготовления.
	2. Несколько раз нажмите кнопку для задания веса приготавливаемого продукта.
	3. Нажмите кнопку (G) для подтверждения отобранного цикла работы. Цикл приготовления запускается и на дисплее (A) появляется время до конца...

	Таблица 5: Режим "Автоматический"

	Функция "быстрого приготовления" предусматривает приготовление продукта в режиме СВЧ-излучения на максимальном уровне мощности.
	1. Нажмите кнопку (G) для автоматического запуска режима "Быстрое приготовление ". Каждый раз при нажатии кнопки (G) происходит увеличение в...
	1. Нажмите кнопку (L) для отбора режима работы "Разогрев", при неоднократном нажатии кнопки на дисплее (A) появятся надписи "h-1", "h-2", "h-3", "h-4".
	2. Нажмите кнопку (G) для подтверждения отобранного цикла работы.
	3. Несколько раз нажмите кнопку (L) для задания веса приготавливаемого продукта.
	4. Нажмите кнопку (G) для запуска цикла желаемой обработки.
	Таблица 6: Режим "Разогрев"
	1. Нажмите кнопку (M) для выбора режима работы "Разморозка", на дисплее (A) появится надпись "d-1"
	2. Нажмите кнопки (F) для задания времени приготовления , показываемого на дисплее (A).
	3. Нажмите кнопку (G) для запуска цикла желаемой обработки.
	1. Дважды нажмите кнопку (M) для выбора режима работы "Разморозка", на дисплее (A) появится надпись "d-2"
	2. Нажмите кнопки (F) для задания веса продукта (100÷2000g), показанного на дисплее (A)
	3. Нажмите кнопку (G) для запуска цикла желаемой обработки.
	1. Трижды нажмите кнопку (M) для выбора режима работы "Разморозка мяса", на дисплее (A) появится надпись "d-3" Четырежды нажмите кнопку (M) для в...
	2. Нажмите кнопки (F) для задания веса продукта (100÷2000g), показанного на дисплее (A)
	3. Нажмите кнопку (G) для запуска цикла желаемой обработки.


	Прибор можно запрограммировать для автоматического выполнения до 3 различных функций приготовления.
	Ниже описывается пример программирования при последовательном приготовлении (микроволновое приготовление при 100% мощности в течение 10 ...
	1. Нажмите кнопку (B) для выбора уровня мощности 100%.
	2. Нажмите кнопки (F) для задания времени приготовления (1,0,0,0), показываемого на дисплее (A).
	3. Нажмите кнопку (B) для выбора уровня мощности 80%.
	4. Нажмите кнопки (F) для задания времени приготовления (1,5,0,0), показываемого на дисплее (A).
	5. Нажмите кнопку (G) для запуска цикла желаемой обработки.

	Установите текущее время и выберите желаемый режим приготовления из 3-х возможных программ (микроволны, гриль, конвекция). Программа раз...
	Ниже описывается пример программирования времени начала приготовления (начало приготовления в 12:15 при использовании только 80% мощности...
	1. Несколько раз нажмите кнопку (B) до появления на дисплее желаемого уровня мощности (80%).
	2. Нажмите кнопки (F) для задания времени приготовления (1,5,0,0), показываемого на дисплее (A).
	3. Несколько раз нажмите кнопку (N) до появления на дисплее (A) надписи 0:00.
	4. Нажмите кнопки (F) для задания времени начала приготовления (1,2,1,5).
	5. Нажмите кнопку (G) для подтверждения заданной программы. Цикл приготовления запускается автоматически по достижении запрограммирован...

	Для правильного выполнения процедуры убедитесь в правильности установки текущего времени до начала программирования.
	1. Многократно нажмите кнопку (P) до появления на дисплее (A) желаемой программы (возможно выбрать три программы для запоминания).
	2. Нажать одну из кнопок (B-C-D) для выбора нужного режима работы.
	3. Нажмите несколько раз ту же кнопку для отбора желаемого уровня мощности.
	4. Нажмите кнопки (F) для задания времени приготовления , показываемого на дисплее (A).
	5. Нажмите кнопку (P) для запоминания заданной программы. Сохранённая программа готова для использования в любой момент.

	В процессе работы прибора возможно показать на дисплее (A), в течение нескольких секунд, нижеприведённые данные.
	1. Нажать и удерживать нажатой кнопку (H) в течение 3 сек для подключения функции. Прибор издаст звуковой сигнал, на дисплее (A) загорится ин...
	2. Для отключения функции "Защитной блокировки" нажать и удерживать нажатой кнопку (H) в течение, по крайней мере, 3 сек.. Прибор издаст звук...
	Рекомендации по эксплуатации
	1. В зависимости от режима работы (СВЧ-излучение, гриль или комбинированный режим) и от типа тепловой обработки (размораживание, приготов...
	2. Поместить емкость внутрь рабочей камеры и закрыть дверку.
	3. Задать нужный цикл приготовления (см. "Режим приготовления"). После того, как таймер издаст сигнал об истечении заданного времени, подож...


	Приведенные рекомендации действительны для всех предусмотренных режимов работы прибора. В случае работы в режиме СВЧ-излучения или в к...
	Чистка прибора

	Перед тем, как приступить к чистке прибора (в конце рабочего дня или по мере необходимости), отключить электропитание сети (или отсоедини...
	Обнаружение неисправностей

	Приведенная ниже информация предназначена для оказания помощи в распознавании и устранении возможных отклонений и неполадок в работе ...
	Некоторые неисправности могут быть устранены пользователем, другие требуют наличия узкой технической квалификации или особых навыков ...
	Таблица 7: Неисправности в работе
	Общее описание оборудования


	Эксплуатация в любых целях, отличных от предусмотренных, считается НЕНАДЛЕЖАЩИМ ИСПОЛЬЗОВАНИЕМ.
	На иллюстрации показаны основные компоненты прибора, а в перечне приведены их описание и назначение.
	A) Щит управления: оснащен органами для управления работой прибора (см. "Описание органов управления").
	B) Дверка печи: соединена с блокировочным устройством (микровыключатель ). При открывании дверки цикл приготовления прерывается. При зак...
	C) Рабочая камера: оснащена магнетронным устройством для тепловой обработки пищевых продуктов.
	Технические характеристики
	Таблица 1: Технические данные прибора

	В таблице перечислены типы материалов, из которых может быть выполнена посуда.
	Таблица 2: Материалы, из которых выполнена посуда
	Описание органов управления


	Прибор оснащен перечисленными органами управления, необходимыми для включения его основных функций.
	A) Таймер: служит для включения прибора и задания времени приготовления.
	B) Переключатель: служит для задания уровня мощности тепловой обработки. Положение Low: работа в режиме СВЧ-излучения на низкой мощности (17...
	Рекомендации по эксплуатации
	1. В зависимости от типа выполняемой тепловой обработки (размораживание, приготовление, разогревание и т.п.) подготовить должным образом ...
	2. Поместить емкость внутрь рабочей камеры и закрыть дверку.
	3. Повернуть переключатель (A) (только по часовой стрелке) для выбора нужного уровня мощности.
	4. Повернуть таймер (B) для включения прибора и задания времени приготовления. После того, как таймер издаст сигнал об истечении заданного...


	При первом использовании прибора, перед его включением, снять защитную пленку покрытия, приготовить чашку с водой и лимонным соком и пом...
	Чистка прибора

	Перед тем, как приступить к чистке прибора (в конце рабочего дня или по мере необходимости), отключить электропитание сети (или отсоедини...
	Проверять, чтобы уплотнения дверки всегда были чистыми и целостными, и чтобы дверка правильно закрывалась.
	Обнаружение неисправностей

	Приведенная ниже информация предназначена для оказания помощи в распознавании и устранении возможных отклонений и неполадок в работе ...
	Некоторые неисправности могут быть устранены пользователем, другие требуют наличия узкой технической квалификации или особых навыков ...
	Таблица 3: Неисправности в работе
	Общее описание оборудования


	Эксплуатация в любых целях, отличных от предусмотренных, считается НЕНАДЛЕЖАЩИМ ИСПОЛЬЗОВАНИЕМ.
	На иллюстрации показаны основные компоненты прибора, а в перечне приведены их описание и назначение.
	A) Щит управления: оснащен органами для управления работой прибора (см. "Описание органов управления").
	B) Дверка печи: соединена с блокировочным устройством (микровыключатель ). При открывании дверки цикл приготовления прерывается. При зак...
	C) Рабочая камера: оснащена магнетронным устройством для тепловой обработки пищевых продуктов.
	Технические характеристики
	Таблица 1: Технические данные прибора

	В таблице перечислены типы материалов, из которых может быть выполнена посуда.
	Таблица 2: Материалы, из которых выполнена посуда
	Описание органов управления


	Прибор оснащен перечисленными органами управления, необходимыми для включения его основных функций.
	A) Дисплей: отображает параметры приготовления и текущее время.
	B) Кнопки: служат для выбора соответствующего уровня мощности.
	C) Кнопка: служит для ручной настройки времени обработки. Ввод времени вручную не оказывает никакого влияния на запрограммированные кно...
	D) Кнопка: увеличивает предустановленное время приготовления на определенную процентную долю относительно изначального времени пригот...
	E) Кнопка: служит для удаления оставшегося времени, для завершения цикла программирования или для факультативных параметров пользовате...
	F) Кнопка: служит для запуска цикла приготовления пищи с ручным вводом времени и для сохранения изменений, внесенных в последовательност...
	G) Кнопки: служат для настройки предустановленного времени приготовления пищи.

	Режимы приготовления и способы программирования различных функций прибора описаны в параграфе "Режим приготовления".
	Режим приготовления

	Ниже перечислены режимы приготовления и способы программирования различных функций прибора.
	Режим "Open Door" позволяет пользователям временно приостановить цикл приготовления пищи при необходимости проверить продукт, находящийся ...
	Если по истечении 60 секунд (по умолчанию) не подается никакая команда, прибор переходит в режим "Standby".
	При изменении настроек и установки "OP:61" (по умолчанию), при открытии дверцы прибор не будет переходить в режим паузы, а будет отменять пре...
	Этот режим позволяет пользователю вручную задать время приготовления пищи и уровень мощности.
	Во время процесса приготовления пищи можно нажать один раз кнопку (E), чтобы перейти в режим "Pausa" и повторно нажать кнопку (E), чтобы вернут...
	Этот режим позволяет осуществлять приготовление пищи посредством предустановленных команд.
	Если приготовление осуществляется в несколько этапов и общее время приготовления превышает максимально допустимое время (60 минут по ум...
	Для того, чтобы цикл приготовления пищи начинался только при нажатии кнопки (F) (а не при нажатии одной из кнопок (G)) достаточно изменить н...
	Можно создать различные программы приготовления пищи.
	При желании установить несколько этапов приготовления в рамках одной программы, сначала нажать кнопку (F), нажать кнопку (C), что позволит ...
	Если общее время приготовления превышает максимально допустимое время (60 минут по умолчанию), то прибор быстро подает три раза звуковой ...
	При нажатии кнопки (E) во время процесса программирования, прибор переходит в режим "Open Door", а создаваемая программа будет утеряна.
	Если прерывается подача электроэнергии, записанная программа не будет утеряна.
	пример: При желании сохранить программу приготовления пищи длительностью 1 минута и 25 секунд мощностью 70% выполнить следующие действия:
	Каждый раз, при необходимости использовать эту программу, достаточно нажать кнопку с цифрой “3”, до тех пор, пока не потребуется снова и...
	При помощи кнопки (D) пользователь с легкостью может изменить предустановленное время для определенного количества продукта.
	пример
	Кнопка с цифрой "5", предустановленное время 1 минута. Затем нажать (D), время изменится на 01:00 * (1 + 1) = 2:00 (2 минут).
	Этот режим позволяет пользователю готовить продукты, комбинируя разные уровни мощности. Можно установить не более 4 стадий в режиме при...
	Пример настройки двух стадий приготовления. Первая стадия - приготовление на 70% мощности длительностью 1 минута 25 секунд. Вторая стадия - ...
	Чтобы удовлетворить индивидуальные потребности, можно изменить некоторые дополнительные параметры, такие как программирование одной ...
	Чтобы изменить эти параметры, действовать следующим образом.
	На дисплее отобразится надпись “OP:42”.
	Чтобы изменить еще один факультативный параметр, повторно открыть дверцу и повторить описанные действия.
	Заводские настройки выделены жирным шрифтом. Чтобы вернуться к заводским настройкам, достаточно выбрать значение, выделенное жирным шр...
	Рекомендации по эксплуатации
	1. В зависимости от режима работы (СВЧ-излучение, гриль или комбинированный режим) и от типа тепловой обработки (размораживание, приготов...
	2. Поместить емкость внутрь рабочей камеры и закрыть дверку.
	3. Задать нужный цикл приготовления (см. "Режим приготовления"). После того, как таймер издаст сигнал об истечении заданного времени, подож...


	При первом использовании прибора, перед его включением, снять защитную пленку покрытия, приготовить чашку с водой и лимонным соком и пом...
	Чистка прибора

	Перед тем, как приступить к чистке прибора (в конце рабочего дня или по мере необходимости), отключить электропитание сети (или отсоедини...
	Проверять, чтобы уплотнения дверки всегда были чистыми и целостными, и чтобы дверка правильно закрывалась.
	Обнаружение неисправностей

	Приведенная ниже информация предназначена для оказания помощи в распознавании и устранении возможных отклонений и неполадок в работе ...
	Некоторые неисправности могут быть устранены пользователем, другие требуют наличия узкой технической квалификации или особых навыков ...
	Таблица 3: Неисправности в работе
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